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Bevezeteés

Az alkoholtartalmu italok, igy a palinkak mindsitése esetében jelentds hagyoma-
nya van az érzékszervi vizsgalatoknak. A biralatok lehetnek egyszemélyesek
(szakérto vagy fozOmester dont, ez a jellemzobb), illetve torténhet tobb birald
koézremiikodésével. Ez utobbiak jellemzden a versenyek, illetve mindsitések.

»Az érzékszervi mindség az élelmiszerek és italok mindségének azon részét
képviseli, melyet a vasarlok a termék fogyasztasakor érzékelnek, s a kapott be-
nyomdasuk alapjan dontenek a termék ismételt vasarlasara vagy elutasitasara. E
szemszogbol tekintve az érzékszervi vizsgalat e formaja egyidés az emberiség-
gel és a taplalkozassal” (Kokai-Sipos, 2013).

A tudatosan felépitett, kisérleti elrendezésen és szabvanyokon nyugvo eljara-
sok csak joval késobb alakultak ki. Az ipari mértéku élelmiszer eldallitas eseté-
ben szinte mindig megtalaljuk a mindségvizsgalatnak ezt a formajat, melyet
jellemzden kis szamu (sok esetben csak egy) és nagy tapasztalati szakértd birdlo
végzett.

A mindsités a kiviilalld szamara sok esetben igen egyszerlinek tiinik (,,csak
egy kostolas™), foként azért, mivel a feladathoz latszolag csupan az érzékszer-
vekre van sziikség. Azonban az érzékszervek pontossagat és érzékenységét rend-
szeres 1dokozonként vizsgalni sziikséges, s ez csupan az alapfeltétele annak,
hogy valaki biral6 lehessen. Egy masik gyakori tévhit a mindsitéssel kapcsolat-
ban az, hogy ez szubjektiv eljaras, mindenkinek egyéni véleménye van a meg-
vizsgalt mintakrol. Sajnos ez a hibas gyakorlat sok esetben még megtalalhato,
azonban tudnunk kell, hogy egyéni, szubjektiv véleményt kizarolag fogyasztok-
tol szabad kérdezni, megfeleléen nagyszamu és reprezentativ valaszadd esetén.
Képzett és szakérto biralok esetében a kérdésfeltevésnek mindig objektivnek kell
lennie (pl. rendezze sorba a mintakat az almaillat intenzitasa alapjan).

Az igen preciz miszeres és mikrobiologiai eljarasok mellett az érzékszervi
tesztek sok esetben tulhaladottnak tinnek. A helyes latdsmod ugyanakkor az,
hogy az érzékszervi vizsgalat és a miiszeres eljarasok kiegészitik, és nem kivalt-
jak egymast. Az érzékszervi vizsgalat elénye a viszonylag gyors megvalositas és
koltséghatékonysag. Amennyiben a biralocsoport, vagy a birdlé megfeleld ta-
pasztalattal rendelkezik, ugy egy adott hibajelenség esetében értékes informaciot
adhat arr6l, hogy mi okozhatja a hibat, milyen miiszeres eljarasok elvégzése
javallt, valamint milyen modon kezelhetjiik a felmeriilt hibat.
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Palinka vagy parlat? Mit is kostolunk?

A két elnevezés kozott 1ényegében csak a jogi szabalyozdsban van eltérés.
Amennyiben egy poharba parlatot, egy masikba pedig palinkat toltiink, fajtara,
izre, illatra, st még mindségre vonatkozdan sem biztos, hogy lehet kiilonbséget
tenni. Mégis mi donti el akkor, hogy az adott poharbol parlatot, vagy palinkat
fogyasztunk?

A kozonséges gyilimdlesparlatot is 100%-ban a megnevezett gyiimolesbol
kell erjeszteni és leparolni, szintén nem izesithetd, és nem finomithat6 erésebbre
vagy palackozhatdo gyengébben, mint a palinka. Engedélyezettek viszont a
palinkanal tiltott gyiimdlcs-feldolgozasi modok (szaritott, aszalt és siritett
gyiimolcs), a kész parlat pedig minimalis mértékben (az izek lekerekitése
érdekében) édesithetd, illetve izetlen karamellel szinezhetd. A torkolypalinka és
a torkolyparlat technikai kovetelményei csak a lekerekitd édesités és a
karamelles szinezés tiltasaban kiilonboznek.” (I1)

Magéanfozés €és bérfozés esetén az eldallitott végtermék parlat, kereskedelmi
szeszfozde esetén palinka, pedig azonos az alapanyag, az eldallitds folyamata,
valamint az alkalmazott technologia is megegyezik. A maganf6zés megalkotasat
megel6zéen még nevében sem volt killonbség a bérfézésben és kereskedelmi
fozésben eldallitott ital, vagyis a palinka kozott. A bérfozésben eldallitott parlat
alkoholtermék  adoraktarnak  torténd  értékesités esetén —  onnan
szabadforgalomba bocsatva — jogilag ismét palinkava valik.

Mi akkor a parlat elnevezés gyakorlati jelentdsége? Az elnevezés
valdszinlileg a hungarikumma nyilvanitott palinka védelme érdekében keriilt
bevezetésre. Azt, hogy ez mennyire szolgalja a védelmet, valosziniileg sokaig
fogjak wvitatni. A palinka hungarikumma nyilvanitasdn faradozd egyes
szakemberek szerint a maganfézés negativan befolyasolja a palinka
elismertetését. A maganfézésben, szakértelem nélkil eléallitott rossz mindségl
parlatot az anyagi haszon reményében palinka névvel fogjak kiilonbozo
moddokon értékesiteni. Az ilyen ital elfogyasztasa nem szolgalja a palinka minél
szélesebb korben torténé elterjesztését. Aki palinka néven elGszor ezt a rossz
mindségii italt fogja fogyasztani, az a valddi palinka élvezetét mar nem is fogja
keresni.

Erzékszervi biralati modszerek

Kiilonbségvizsgalatok soran azt vizsgaljuk, hogy megallapithato-e két minta
kozott érzékszervi kiilonbség. Ebbol kovetkezik az a fontos kritérium, hogy csak
akkor érdemes ilyen vizsgalatot elvégezni, ha nem vagyunk bizonyosak abban,
hogy a kiilonbség ténylegesen 1étezik, vagy esetleg éppen azt szeretnénk igazol-
ni, hogy a két minta azonos. Jellemz6 esetek lehetnek: Gsszetételi, technologiai,
csomagolasi valtozasok vagy a tarolas hatasanak vizsgalata.
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A rangsoroldsos modszerek soran egyszerre tobb mint kettd, jellemzoen 3—6
mintat hasonlithatunk 6ssze a meghatarozott érzékszervi szempontok alapjan. A
rangsorolasos modszereknek harom csoportja van:

1. egyszert rangsorolas,

2. rangsorolas skalan (strukturalatlan, strukturalt, kategoria skala),

3. paronkénti rangsorolas.

A hazai érzékszervi gyakorlatban a leiré modszeren tobbnyire azt értik, hogy
a vizsgalati mintakat szovegesen jellemezziik. A nemzetkozi gyakorlatban azon-
ban ezek az eljarasok a termékek teljes korii leirasat valositjak meg kiilonféle
érzékszervi jellemzoik alapjan. Alkalmazasok, célok szerint 3 csoportba sorol-
hatjuk dket:
1. Globalis érzékszervi mindség meghatarozasa, kategoriaba sorolas, pl.:
MSZ pontozasos biralatok
2. Kiilonbozo termékek dsszevetése érzékszervi jellemzoik alapjan, pl.: kon-
kurencia analizis, termékfejlesztés, piackutatas stb.
3. A mar kialakitott termék (allandd) érzékszervi mindségének vizsgalata, hi-
bakeresés, pl.: mindségellendrzés, mindségbiztositas

Valojaban a 2. és 3. csoport eljarasai ugyanazt a megkdzelitést alkalmazzak
eltérd célok érdekében. Igy modszertani szempontbol két f6 csoport marad: a
pontozasos ¢és a profilanalitikus eljardsok. Az MSZ pontozasos modszerek kozé
tartoznak a kovetkezok: 100 pontos, 20 pontos, 20 pontos sulyoz6 faktoros, ter-
mékleirasos pontozasos eljarasok. A masik csoport a nemzetkozi gyakorlatban
jobban bevalt és elterjedt profilanalitikus mddszereké. A profilanalitikus méd-
szerek kozos eleme, hogy a birdlok a mintdk mindsitéséhez leiro kifejezéseket
alkalmaznak. A leir6 kifejezés a minta altal keltett érzet egyik elemére vonatko-
zik, melynek intenzitasat egy megfelelé skalan értékelik (példaul a palinka édes
illatanak intenzitasa).

Alapveto eltérés a kiilonbségvizsgalati és rangsorolasos vizsgalatokhoz ké-
pest, hogy mig eldbbieknél csak egy érzékszervi jellemzd szempontjabdl vizs-
galjak a mintakat, addig a leir6 mddszerek esetében egynél tobb tulajdonsagot
értékeliink (Kokai et al., 2003).

A palinka mindségének vizsgalata, a magyar pontozasos gyakorlat

A magyar érzékszervi szabvanyositas nemzetkdzi viszonylatban is igen koran
indult meg. Az els6 hazai érzékszervi szabvanyok az 1950-es évek elején jelen-
tek meg. A Nemzetkdzi Szabvanyligyi Szervezet (International Organization for
Standardization, ISO, www.iso.0rg) 1947-ben alakult meg, s Magyarorszag is ott
volt az alapité tagok kozott. A hazai szabvanyositas els6 iddszakara (1950—
1989) jellemzé volt, hogy az adott kor kovetelményeinek és feltételeinek megfe-
leld eszkozoket adott a felhasznalok kezébe.
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A tiszta MSZ” (Magyar Szabvany) megjeldlés arra utal, hogy a szabvany
kizarélag magyar nyelven jelent meg. A harmonizalt ISO szabvanyok MSZ:ISO
vagy MSZ:EN:ISO jelzettiek, ami arra utal, hogy egy nemzetkdzi (és EN eseté-
ben eurdpai) szabvanyeldirds magyar nyelvli kiadasarél van szd. A harmonizalt
ISO szabvanyok Iényegében magyar nyelvre leforditott nemzetkdzi eléirasok.

A szocializmus id@szakaban tervgazdalkodason és agazati iranyitason alapulo
volt az élelmiszeripar és kereskedelem. A hazai igények kielégitése mellett a
barati orszagok részére viszonylag nagy mennyiségtli, valamint a nyugati piacok-
ra ennél kisebb mennyiségli ¢lelmiszert kellett szallitani. Mivel a klasszikus
értelemben vett piaci verseny nem volt jelen, igy sziikséges volt egy olyan felté-
telrendszer felallitasa, amely szavatolta az €lelmiszerek érzékszervi mindségé-
nek bizonyos szintjeit. Ezen szintek jellemzdéen a kdvetkezok voltak: ,,nyugati”
export mindség, [. osztalyu élelmiszer, II. osztalyu élelmiszer, KGST export
mindség. Az osztalyokba sorolashoz kézenfekvd volt a pontozas modszere, igy
szinte az Osszes ebben a korszakban sziiletett érzékszervi MSZ elbiras ezt a
moddszert alkalmazta. Jellemz6 volt az a megkdzelités is, hogy minden 6 ter-
méktipusra vagy termékcsoportra kiilon-kiilon pontozasos rendszert dolgoztak
ki. Ez abban az id0szakban viszonylag konnyen megvaldsithatd volt, mivel a
mai piaci kinalathoz viszonyitva csekély szamu élelmiszertipus volt elérhets. Az
MSZ érzékszervi pontozasos rendszerek sajatossaga az is, hogy maximalis pont-
szamot hibamentesség esetén ad a vizsgalati mintanak, s a hibak jellegének és
sulyossaganak fliggvényében sorolja be egyre alacsonyabb mindségi osztalyokba
azt. Ebbdl adoddan ezek a rendszerek hibamentes termékek hatékony 0sszeveté-
sére vagy vizsgalatara nem alkalmasak.

Hazankban az 1945-1989 kozotti idészakban egyeduralkodd volt a pontoza-
sos érzékszervi mindsités. Ezért alakult ki az a hibas szemlélet, hogy amikor
érzékszervi vizsgalatrol beszéliink, sokaknak ez a pontozasos modszerek alkal-
mazasat jelenti. A pontozas — bar az ISO altal is ismert modszer — csak egy a
kozel huszféle vizsgalati modszerbol. A nemzetkozi gyakorlatban jellemzoen két
terlileten alkalmazzak: mindségellendrzésben és a versenyeken. A végeredmény
egy Osszpontszam lesz, s két olyan termék, amely egyforma eredményt ért el,
nem feltétleniil egyforma érzékszervileg.

Magyarorszagon a szocialista ¢lelmiszergazdasag idején alkalmazott ponto-
zasos termékszabvanyok elsdsorban hibakeresd szemléletiiek voltak, ami érthetd
is, hiszen a piaci verseny hidnyaban nem volt igazi motivacié a mindség fejlesz-
tésére, fenntartasara. Ezek a szabvanyok ma jellemzdéen 2040 évesek, amely azt
is jelzi, hogy ezek alkalmazasa ma koriilbeliil annyira idejétmult, mint egy ha-
sonloan oreg térkép. Vélhetden a kdzeljovoben ezek tulnyomo részét visszavon-
jak, egy kisebb részét pedig atdolgozzak azok a szabvanyositasi munkacsopor-
tok, amelyek a maguk iparaganak teriiletén szeretnének korszeri modszereket
adni a szakma kezébe. Osszességében ezekbdl a tiszta MSZ eldirasokbdl a hiba-
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jellegeket lehet jol hasznalni, célszerii ezeket valamilyen médon (pl. egy aroma-
kerékben) dokumentalni. Természetesen referenciamintak hianyaban a biralo-
csoport nehezen képezhetd ezeknek a hibdknak a gyakorlati elsajatitasara, igy
azokat is el6 kell allitani.

Az alkoholos italok teriiletével kapcsolatban 1957-ben megjelent az MSZ
9462:1957 Borok érzékszervi vizsgalata cimii szabvany is, majd két évvel ké-
s6bb az MSZ 9600:1959 Likodr- és palinkakészitmények érzékszervi vizsgalata.
Ezek a szabvanyok azoéta kiilonb6z6 modositasokon mentek keresztiil, de alapja-
ul szolgaltak a sok esetben még ma is hasznalatos pontozasos érzékszervi vizs-
galatoknak. A kovetkezd években sok termékszabvany latott napvilagot Ma-
gyarorszagon, foként német (NDK) mintara.

Altaldnossagban ezekrél a szabvanyokrol elmondhaté, hogy egy szakértd bi-
zottsag konkrét elvarasait fogalmaztak meg az egyes termékekkel kapcsolatban.
A szabvany megjelenését kovetden ezekhez kellett alkalmazkodni, betartasuk az
Osszes kis és nagyobb vallalat szamara kotelezd volt. Fejlesztésekre, Gijitasokra
nemigen volt lehetdség, a szabvanyban leirt elvarasoknak kellett eleget tenni
(Horvath, 2003).

Bizonyos esetekben ugyanakkor nehéz annak az eldontése is, hogy mi szamit
egy termék esetében hibanak. Az MSZ pontozasos eljarasok masik nagy hia-
nyossaga az, amikor a maximalisan adhaté pontszamhoz azt a definiciot adja,
hogy ,,a termék jellegének megfelel6”. A szabvanyok sziiletésének (70-es, 80-as
évek) idején ennek a megfogalmazasnak még volt 1étjogosultsaga, hiszen a leg-
tobb élelmiszerbdl egy tipus 1étezett, de a piaci koriilmények megvaltozasaval
nem lehet megmondani azt, hogy mi a termék jellegének megfelel6. Raadasul,
ami az egyik vallalkozas esetében egy adott tulajdonsagnal idealis érték, az a
masik esetében mar tal erés vagy éppen tul enyhe intenzitast jelent.

Tovabbi hibaja az MSZ pontozésos eljardsoknak, hogy tobb esetben szerepel
a tulajdonsagok kozott az Gsszbenyomas, ami valdjaban a birdlatot végzo, kis
szamu (jellemzdéen 10 koriili) képzett, vagy szakértd biralok egyéni izlését tiik-
rozi. Az a tény, hogy egy termék egy kis szamu bizottsagnak tetszett, még nem
garantalja a piaci sikert.

A palinka fogyasztasa és kostoldsa

Az ember a fizikai valosagot érzékszervei utjan érzékeli, de az err6l alkotott kép
(érzet) a kozvetitd rendszereken keresztiil végiil mindenkinek a sajat, szubjektiv
tudataban alakul ki. Valamennyi érzékszerviink esetében igy mikodik az ,.érzet”
keletkezése, tehat szubjektiven itéljik meg nem csak a szineket, de az izeket,
szagokat is. A megitélést befolydsolja a birdlora hatd Osszes tényezd, melyeket
az 1. abra foglal 6ssze.
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ZAMAT
(oralis 6sszbenyomas)
[ZERZET e
(izlelobimbok) TN R
AROMA
(szagok 6sszbenyomasa)
SZAGERZET SZAGERZET
(aromaanyagok révén, (aromaanyagok réveén,
szaglassal) izleléskor)

1. 4bra: Erzékszervi érzetek sszefliggései. Forras: Kokai—Sipos, 2013.

A legfontosabb, hogy semmiképpen se hiitve fogyasszuk ezt a nemes italt!
Ekkor ugyanis az alkoholos jelleg keriil elotérbe a gyiimolcsds zamatok rovasa-
ra. A 16-18 °C-os szobahémérséklet a legidealisabb a kdstolashoz. A valddi
palinkaspohar, amibdl célszeri fogyasztani, tulipan alaku. Ez segit 6sszegytijteni
a kellemes illatanyagokat, hogy minél inkabb élvezhessiik azokat (Pavlicsek —
Pet6, 2020).

,»El0sz0r a palinka szinét, tisztasagat kell szemrevételezni. A palinkanak
mindig atlatszonak, viztisztanak kell lennie, vagy az érlel6hordé szinét kell visz-
szatiikroznie. A tolgyfatol sarga, darany szint, az akacfatol zoldessarga, a gesz-
tenyefatol vordses barna szint kap a palinka.

Kovetkezd mozzanat az illat «kdstolgatasa». Mindig tiikroznie kell a palinka-
nak az adott gyiimolcs jellegét, friss illatat, kiegészitve az erjedési kerekitd, fi-
nomito illatokkal. Ha érlelt palinkat kostolunk, akkor a jelleg a talérett, édeskés
gylimdlcsot tiikrozi, kiegészitve a hordo fajanak markans, finom illataval, testes,
telt érzetet keltve a kostoldban. Végiil a teljességhez tartozik az izek feltérképe-
zése is. Az illat utdn mindig varunk valamilyen izvilagot, amely harmonizal az
illattal. Ha 6sszhangot talalunk koztiik, akkor emlékképeinknek, elvarasunknak
megfelel, izlik a palinka. A jo megitéléshez hozzatartozik az az alapvetd dolog
is, hogy a kostolod ismeri-e az adott gyliimdlesot, és megbizhato-e az illet6 illat-
¢s izfelismerd memorigja” (Panyik, 2013).
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Ha meg szeretnénk roéla gy6zddni, hogy valddi, gyiimolesbol késziilt palinkéat
fogyasztottunk, alkalmazzuk az ugynevezett szarazprobat! Ha néhany perccel a
palinka elfogyasztdsa utdn az orrunkhoz emeljiik a poharat, érezniink kell a
gylimolcsos jelleget, a jellemzd illatokat.

Palinkaversenyek: a 20 pontos biralat

Versenyezni és nyerni — ez a vagy szinte mindenkiben ott van. Az élelmiszer
termékek érzékszervi jellemzoit is szereti egy-egy iparag ilyen keretek kozott
Osszevetni. Fontos a legelején leszogezni, hogy az érzékszervi tulajdonsagok
alapjan torténd versenyeztetés ugyanigy magaban hordozza a szubjektivitast és
az ezzel jar6 hibakat, mint példaul a szépségversenyek, vagy a filmkritikdk. A
probléma nem abban van, hogy léteznek ilyen versenyek, hanem hogy sokaknak
az érzékszervi mindsités csak a versenyt jelenti, ez pedig nem helytallo.

Versenyen a biral6 bizottsag egy feladatot valdsziniileg nagy hatékonysaggal
¢s objektiven meg tud tenni, ez pedig a hibas tételek eldzetes kisziirése. Itt nem
beszélhetiink egyéni izlésrol, a jol felkésziilt és megfeleld gyakorlati tapasztalat-
tal rendelkez6 szakértd fel fogja ismerni az egyes tételekben szereplé hibakat. A
kritikus pont ezutdn kovetkezik. Ha a hibas tételeket eltavolitottuk, akkor mi
dont a hibatlanok kézott? A valasz egyszerl: az egyéni izlés, vagy ,,vilagnézet”
alapjan dont a biralé. Ez utobbin azt értjiik, hogy az adott személy milyen tech-
noldgiaval, milyen alapanyagbol, milyen illat és iz jegyeket felvonultatd termé-
keken szocializalodott. Ha valami ettdl eltérot tapasztal, akkor azt jellemzden
elutasitja. A kis szamu szakérté csoport izlése azonban nehezen vetithet6 ki a
fogyasztoi sokasagra. Tovabba tény, hogy egy versenygybzelem nem jelent
sziikségszeriien piaci sikert.

A 20 pontos biralat (2. abra) a versenyek gyors és bevalt rendszere. Négy {6
eleme van, melyek:

- tisztasdg (vagy technoldgiai korrektség): ide tartozik az alap-
anyag, a feldolgozas, a cefrézés, erjesztés, valamint a leparlas, illetve az
esetleges érlelés megfelelosége.

- karakter (vagy a gyiimolcs jellege): az adott gyiimdlcs sajatossa-
gait kell tiikroznie a palinka illatanak és izének. Megallapitasahoz elen-
gedhetetlen a fajtaismeret.

- szajérzet (iz tisztasaga): a gyimolcs jellege mellett meg kell je-
lennie a ,test’-nek, a karakteres iznek, vagyis hibatol mentes, fajta-
karakterrel kell rendelkeznie. Az iz hosszisaga a gylimdlcs jellegétol
fligg, vagyis a faeper rovid, mig egy birs, vagy szilva hosszan megmara-
do izhatassal rendelkezik.

- harmonia, tartossag: az az érzékszervi Osszhatas, amikor az illat
¢és a kostolaskor megjelend izvilag egyenstlyban van. Vagyis intenziv il-
lath parlat lehet kevésbé harmonikus, ha izben nincs mogotte test, és
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forditva, visszafogott illat mellett is érzékelhetiink hosszi, jelleges par-
latot, de csak akkor van harmoénia, ha az illat és az iz szervesen kiegészi-
ti egymast, a biraloban kellemes érzetet kelt.

V. Ongai Palinkaverseny — 2014

Biralat
Pdlinka verseny szam: V57244
Fajtaja: meggy
Evjarata: 2013
Alkohol fok: 46
Biralat: Hibas termék, érmet nem érdemel
szoveges értékelés pont
Tisztasag: | utoparlatos 4
Karakter: | felismerhetd, nagyon magos, tompa, oxidalt 3
Szdjérzet: | magos, marcipanos, csipds, tompa 3
Harmonia, tartéssag: | faradt, hoszzy, tompa 3
Osszesen: 13

2. ébra: Palinka biralati lap. Forras: sajat.

A palinkék, parlatok biralata tehat dsszetett, vagyis megfeleld gylimolcsfajta
ismeretet, kell6 technologiai tajékozottsagot, ismeretet (pl. parlatrész-
elvalasztasi hibak) feltételez.

Objektiv mindségvizsgalat — a miiszeres analitika

Tl sok mintat nem érdemes kostol(tat)ni, ugyanis az emberi érzékszervek saja-
tossaga, hogy hamar elfaradnak. Megbizhaté eredmény érhet6 el, ha a birald
legfeljebb hat parlatot tesztel.
A palinkara vonatkozoan az alabbi kritériumok vannak érvényben, amelyek

betartasa csak a miiszeres analitika segitségével igazolhato:

» alkoholtartalom: legalabb 37,5 tf %,

» illéanyag-tartalom: legalabb 200 g/hl, abszolt alkoholra vonatkoztatva,

» metil-alkohol-tartalom: legfeljebb 1000 g/hl, abszolut alkoholra vonat-

koztatva,
+ szarazanyag-tartalom: max. 3g/100cm?®
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» hidrogén-cianid-tartalom: legfeljebb 10 g/hl, abszolut alkoholra vonat-
koztatva (csak a csonthéjasok parlataiban),

* réztartalom: 10 mg /liter,

» vastartalom: max. 5mg/liter, eredeti italra vonatkoztatva,

+  Osszes kéntartalom: legfeljebb 5mg/100cm?, abszolut alkoholra vonat-
koztatva,

* egyéb fémtartalom a 17/1999. (VI. 16.) EiiM rendelet szerint,

+ akrolein tartalom: nincs megengedve.

» Dbevezetésre varo etil-karbamat hatarérték: 1mg/1

A palinka védjegy

A palinka védjegy-rendszer miszeres analitikai vizsgalattal alatamasztott érzé¢k-
szervi biralati rendszeren alapszik (I12). A vizsgalat soran a palinka olyan miisze-
res analitikai vizsgalatokon esik at, amelyek eredménye alapjan megallapithato,
hogy megfelel-e a jogszabalyi elvarasoknak. Ravilagit arra, hogy az Osszetétel
vonatkozasaban, tovabba érzékszervi biral6i mindsitésében is elérte a megkivant
szintet. Amennyiben mindkét feltétel egytittesen teljesiil, akkor kiadhaté a véd-
jegy. A védjegy matricaval jelzett palackokban csak olyan palinka lehet, amely
palinkaversenyeken eziist, vagy aranyérmés mindsitést kapna, mivel a minta
érzékszervi vizsgalatat a 33/2010. (XI. 25.) VM rendelet — az orszagos palinka-
¢s torkolypalinka-versenyr6l, valamint az érzékszervi biralok képzésérol — sze-
rint kell elvégezni, és az a minta tekinthetd érzékszervi vizsgalat szempontjabol
megfelelének, amely legalabb 16 pontot ért el a maximalis 20-bol. A védjegy
garantalja, hogy a termék minGsége és élelmiszerbiztonsagi szintje megfelel a
vonatkozd Eurdpai Unids €s nemzeti jogszabalyoknak. Szavatolja az egyenletes
mindséget, a tételre jellemzd azonosithatod és értelmezhetd tulajdonsagokkal. A
védjegyhasznalat adott termék esetében Gtéves idétartamra szol. A WESSLING
a forgalomban 1évo védjegyes termékek legalabb 20%-bol évente legalabb egy
alkalommal mintat vesz olyan mennyiségben, amely a sziikséges vizsgalatok €s
ellendrzések elvégzéséhez elegendd. A palinka fajtajatol és érlelésétol fiiggden a
3. abra szerinti vizsgalatokat végzik el.

A WESSLING a védjegy hasznalatat megpalyaztatja és internetes honlapjan,
kiadvanyaiban népszertisiti. Igy a palinkaforgalmazé véllalkozasok szaméra
(termékgyartok, forgalmazast végz6 maganfozok, bérfézok, élelmiszerforgalma-
z6 vallalkozok) teszik lehetdvé a palinkavédjegy igénylését. Jelenleg 13 keres-
kedelmi szeszfézde tobb terméke rendelkezik védjeggyel.

Megjelenését tekintve a palinkavédjegy cimke egyedi sorszammal rendelke-
76, adott formaban és szinben megjelend, ragaszthatd védjegycimke. Ellipszis
alaku, hosszabb atméréje 30, rovidebb 21 mm. A matrica alapja aranyszini,
fényes feliiletli. A feliratok és a pohar sziluett matt feliiletii, k6zépen Magyaror-
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szag térkép Balatonnal abra lathatd, amely hologramos jellegii feliileti megjele-
nési (4. abra).

Palinka tipusonkénti analitikai vizsgélati csomag mem;'it:ége
nem erlelt, csonthéjas gylimélcsbdl szdrmazo:
1 alkoholtartalom, metanol tartalom, hidrogéncianid-tartalom, réztartalom, 05 liter

| bsszes illéanyag-tartalom (benne etil-karbamat tartalom) dsszetevdk
szerinti részletezésben

nem érlelt, nem csonthéjas gyimélcsbol szarmazé:
2. | alkoholtartalom, metanol tartalom, réztartalom, ésszes illéanyag-tartalom 0,5 liter
| (benne etil-karbamat tartalom) Gsszetevok szerinti részletezésben |

érielt, csonthéjas gyiimolcshol szarmazo:
3 | alkoholtartalom, metanol tartalom, szarazanyag-tartalom, hldrogenc:lanld

g jtanalom reztartalom, dsszes illéanyag-tartalom (benne etil-karbamat W5l
* tartalom) Osszetevdk szerinti részletezésben
| ede/t nem csonthéjas gylimélcsbhél szarmazo:
J alkoholtartalom, metanol tartalom, szarazanyag-tartalom, réztartalom, 05 liter
| 0sszes illdanyag-tartalom (benne etil-karbamat tartalom) ésszetevék 3
} szerinti részletezésben [ _/

3.abra: A WESSLING altal végzett palinka vizsgalatok. Forras: 14.

4. abra: a palinkavédjegy. Forras: 13

Kovetkeztetések, javaslatok

A magyar érzékszervi szabvanyok legnagyobb hatranya ugyanaz, mint a magyar
nyelvé: jellemzden csak hazankban értik és ismerik ezeket. Még egy hungari-
kumnak szamito termék esetében is célszerli nemzetkdzileg ismert és alkalma-
zott modszertant hasznalni, mivel igy az érzékszervi mindség a ma mar erdsen
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nemzetkdzi kornyezetbe agyazott élelmiszerkereskedelemben is jol kommuni-
kalhato.

Az érzékszervi teriilettel foglalkozo szakemberek szamara nagy valtozast je-
lentett az 1989-et kovetd iddszakban a nyugat-europai és amerikai gyakorlat
megismerése, ami igazolta, hogy a pontozasos modszerek alkalmazasa szinte
minden esetben megkdveteli a felhasznal6tol, hogy a sajat termékére és az adott
vizsgalat céljaira adaptalja azt. Ez volt talan a legnagyobb kihivas a pontozas
moddszerén felnott élelmiszermindsitéssel foglalkozé nemzedéknek. A pontoza-
sos Magyar Szabvanyok szinte mindent a felhasznal6 kezébe adtak: tulajdonsag-
listat, hibakat, hibajellegeket, azok intenzitasait, az adhat6 és a levonhat6 pont-
szamokat.

Mivel egy teljes emberdltényi ideig az érzékszervi mindsités egyet jelentett a
pontozasos modszerek alkalmazasaval, igy Magyarorszagon megerdsodott az a
felfogés, hogy ha érzékszervi vizsgalatot végziink, az szinte kizarolag csak a
pontozas lehet. Egy olyan korban, ahol a piaci verseny és a vevok igényei a mér-
tékadok, nehezen tekinthet6k korszeriinek azok a pontozasos érzékszervi mod-
szerek, amelyeket e tényezok hidnyaban fejlesztettek évtizedekkel ezelott. Ezzel
egylitt megddl az a tévhit is, hogy az érzékszervi vizsgalat gyors és olcsd6 mod-
szer. Amennyiben modszert kell fejleszteni, validalni, referencia anyagokat kell
keresni, biralokat kell specifikusan képezni, majd az adatokat statisztikai eszko-
zOkkel értékelni, ez az érzékszervi biralatot (szamos mas élelmiszeranalitikai
moddszerhez hasonloan) 1d6- €s eréforras igényessé teszi.

Az érzékszervi mindséget egyetlen pontszamba siiriteni hatalmas adatvesztést
jelent. Raadasul az egyes részpontszamok Osszeadodnak, s igy egy gyengébben
teljesitd tulajdonsag veszteségét egy jobban teljesitd tulajdonsag kiegyenlitheti.
Ezért a korszerli mindségellenérzési rendszerek, ha alkalmaznak is pontszamo-
kat, akkor azt tulajdonsadgonként teszik.

Biralé 1 Epp megfeleléen édes
456, illatci

Tdl gyenge 211 399 112 Tul erés

édes illat édes illat

100 -75 -25 0 25 50 75 100
211 496, 112
322
5. ébra: Példa kétiranyu skalara. Forras: Kokai—Sipos, 2013.

Biralé 2

Igen jellemz6 a kétiranyu skalak (5. abra) alkalmazasa, melyen koézépen a
célérték jelenti a 0 pontot, s akar tul intenziv, akar tal enyhe lesz a tulajdonsag
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intenzitasa az latszani fog az eredményekbdl. Ennek alapjan a minéségiranyita-
sért felelds vezetd pontosan latni fogja, hogy melyik tulajdonsag milyen irany-
ban tért el a célértéktol.

A palinkdk mindségének fogyasztd altali megitélésében leggyakrabban a ko-
rabban kialakult emlékképek jatszanak szerepet. Késobbi fogyasztas alkalmaval
a ber6gzo6dott benyomasaikhoz fogjak viszonyitani a megkostolt italt. Ez maga-
ban hordozza annak a veszélyét, hogy ha hibas termékeken szocializalodott a
fogyasztd, akkor a késébbiekben is azokat fogja keresni, preferalni.

Célszerii lenne a kiilfoldi mintakhoz hasonléan a palinka-aromakerék kidol-
gozasa. Elkészitettem egy, a palinkahibakat tartalmazo valtozatat, melyet a 6.
abra szemléltet.

faradt, 0reg | acetaldehid avas vaj,
illat lzzadsdg 5735
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6. abra: A palinkahibak aromakereke. Forras: sajat szerkesztés
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Az aromakerékben szerepld palinkahibdk eddig sem voltak ismeretlenek,
azonban jellemzden tablazatos formaban vagy egyszerii felsorolassal kozolték
Oket. En wjfajta megkozelitést alkalmaztam, a hibdk technolégiai eredetébdl
adodoan, ami alapjan négy f6 csoportba soroltam azokat: a palinkaf6zés soran
eloparlattal elvalaszthato, utoparlattal elvalaszthatod, nem elvalaszthato és egyéb
kategoriakba soroltam azokat. A hiba mellett annak iz-, illetve illatérzete is sze-
repel.

Véleményem szerint a legstlyosabb hiba az akrolein-tartalom, amelyet a
folddel szennyezett és mosatlanul becefrézett gyiimdlcs okoz. Leparlas soran a
nyalkahartyat ingerli, igy konnygazhoz hasonl6 hatast valt ki. Mivel az igy ke-
letkezett parlat semmilyen médon nem javithato, azt meg kell semmisiteni. Szin-
tén sulyos kockazatot rejt a metil-alkohol, mely magas koncentraciéban vaksa-
got okozhat, stulyosabb esetben pedig halalhoz vezet.

Azok a hibak veszélyeztetik leginkabb a késztermék mindségét, melyeket a
leparlas soran az el6-, illetve utdparlattal nem lehet elkiiloniteni. Ezek koziil
némiképp kivételt képez a benzaldehid, mely a csonthéjas gyiim6lcsdk parlata-
nak kismértékben kivanatos kelléke.

Az egyéb kategoriaba azokat a palinkahibakat soroltam, melyek a leparlo be-
rendezés nem megfeleld karbantartasanak kdvetkezményeképp keriilnek a par-
latba, ezaltal fémes izt okoznak. {zében édeskés, lemattito a réz, mig a vas tipi-
kus rozsda illath és izii.

Amennyiben olyan palinkat kostolunk, amelyiknek illata koromlakklemoso-
ra, vagy ragasztora emlékeztet, biztosak lehetiink benne, hogy tul kevés eldparla-
tot vettek el a leparlas soran. Ha pedig olyannal talalkozunk, amelyiknek sa-
vanykas, féttesizii, nehéz lekvaros jellege van, akkor az utdparlati szakaszbol
keriilt a palinkaba.

Szerencsére a palinkahibak javithatok (illetve pontosabban fogalmazva a hi-
bajelleg csokkenthetd), azonban ez tdbbnyire idd-, illetve koltségigényes eljaras,
ezért sokkal inkabb azok megel6zésére kell torekedni, mely a helyes cefrézési és
leparlasi technologia mellett teljeskoriien biztosithato.

A palinka mindségének, élvezeti értékeinek elismerése mellett sziikség van a
hibak felismerésére, illetve azok elkeriilésére, hiszen csak a kivald6 mindségi
termék lehet ismert és elismert mind a hazai mind a kiilféldi piacon.

Osszefoglalds

Az utdbbi évtizedben egyre inkabb eldtérbe keriil az élelmiszer-mindség kérdés-
kore. Ha érzékszervi vizsgalatrol beszéliink, ezen legtébben a pontozasos mod-
szert értik, holott ezen kiviil szamos biralati modszer ismert. Bemutatom a palin-
ka kostolas feltételeit és a biralati szempontokat. A jovedéki adotorvény 2010-es
modositasa bevezette az addig ismeretlen parlat fogalmat. Tisztazom a palinka
¢és a parlat elnevezés kozotti kiillonbséget. Honnan tudhatja a laikus fogyaszto,
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hogy jo mindségii terméket vasarol? 2012 6szén vezették be a palinkavédjegyet,
ami timpontot jelenthet ebben. A palinkara vonatkozoan szigorii mindségi kove-
telmények vannak érvényben, melyek ellenérzésében a miiszeres analitika nyujt
segitséget. Végiil az altalam elkészitett palinkahiba-aromakereket mutatom be.
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