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Pihendkeresztnek hivjak azt a helyet Sopronban, ahol Taschner Kurt Istvan
pincészete és pezsg6hdza taldlhaté. T6le nem messze madr a Fert6 t6 csillogd vizét nézziik
a sz6l6domb tetejérdl, amit a Loverek és az osztrak teriileten [évé Schneeberg 6lel korbe.

Tobbek kozott ezeknek is kdszonhetden alakult ki az a specidlis klima,
ami meghatérozza a Soproni borvidéket és az ott késziil6 borokat.
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Taschner csalad is egyike a soproni
A német ajku bortermel6 gazdaknak,

azaz poncichtereknek, akik egykor
meghataroztdk a varos karakterét. Csalad-
juk torténete 1806-ig nyulik vissza, és Ma-
gyarorszagon maradtak az 1946-os kitelepi-
tések utan is. - Ekkor, aki az 1941-es nép-
szamlalaskor német nemzetiségiinek vallot-
ta magat, annak egyik naprol a masikra men-
nie kellett az orszagbodl. A nagysziileim ugy
maradhattak Magyarorszagon, hogy Taschner
nagyapa 1930-ban bevonult a magyar had-
seregbe katonazenésznek. 1944-ben haza-
sodtak dssze Grafl nagyanyammal, meséli a
csalad torténetét Taschner Kurt Istvdn.

Csak bor és kartya

A nagysziil6k maradhattak, viszont a csalad
tobbi részének el kellett hagynia az orsza-
got. Ott alltak ketten a csaladi sz616vel, ami-
vel valamit muszaj volt kezdeni. A nagyma-
ma élete ezutdn a sz6l6 és a bor koriil for-
gott. Tavasztdl Gszig a sz6l6ben kezdte a
munkat, ahonnét délutdn hdrom o6rakor ér-
kezett haza, csak ekkor kerilt f6tt étel az
asztalra, a nagypapa nagy banatara. Ot éra-
kor nyitottak ki a borkimérését, ami este
nyolcig volt nyitva. A csalad decirdl decire
adta el a megtermelt bort. Az ivéban csak
bor volt és froccs, és kartyazni lehetett.

- Edesapam volt az elsé értelmiségi a csalad-
ban, kertészeti egyetemet végzett, szakmér-
nok lett, elsésorban sz6lész volt, és a bort is
masképpen adta el, leginkabb kannakban
szallitottuk Zalaegerszegre, de jutott hordés
kiszerelésben Kanadaba is. Nagyanyamnak
még készitett bort, hogy legyen neki mit ki-
mérni az ivoknak, ahogy 6 nevezte a kun-
csaftokat, emlékszik a kezdetekre.
Felvetem, hogy ezek utan nem kellett sokat
gondolkodni a palyavalasztason. De kide-
rilt, hogy a fiatal a Taschner Kurt Istvan a
borkimérés-vonalat valasztotta, a vendég-
latasban képzelte el az életét, és a vendég-
latéipari féiskolat végezte el, szalloda sza-
kon. A kilencvenes évek kozepén viszont a
palos rendi pincében kezdett el vendégeket
fogadni és az édesapja borait koéstoltatni,
majd elkezdték palackozni is a borokat. Ek-
kor dontotte el, hogy a borral fog foglalkoz-
ni és képezni fogja magat, igy lett 2000-ben
sz6lész-borasz szakmérnok. Akkor kezdett
el Almodozni egy sajat pincérol is.

Fahordok nélkdl

A véarosszéli Pihenékereszt részen, ahol
most a Taschner Bor- és Pezsg6haz all,
nemrégen még sz616k voltak, itt kapott 6 is
egy darabot, ezen épiilt fel 2004-ben a je-
lenlegi pincészet.

KIK AZOK
A PONCICHTEREK?

Az egykori német ajkt bortermeléket
hivtak igy. Ha csak a sz6 értelmét néz-
ziik, akkor olyan német ajku sz816mii-
vesekrol van sz0, akik a sz6l6skertek-
ben a sorok kozott babot termeltek. A
bab arnyéktiiré novény, és az a bokros
fajta nem arnyékolta be a sz616t, a szii-
retet sem zavarta, raadasul az igy meg-
termelt bab utan nem Kkellett semmi-
lyen adot fizetni. Egy id6ben annyi ba-
bot termeltek, hogy végil rajtuk ma-
radt, hogy mar nem is sz6l6vel, inkabb
babbal foglalkoznak. Bar az ilyen fajta
babtermelés az orszag mas vidékein is
el6fordult, példaul a somogyi német
falvakban, ez mégis csak a Soproni
borvidék egyik jellegzetessége volt.
Az elnevezés a német Bohnenziichter,
azaz babtermel6 sz6bdl ered, annak
egy tajnyelvi valtozata. Eredetileg
csufnév volt, de késébb altalanossa
valt és egyre inkabb a gazda szorgal-
mat jelképezte.

VENDEGSEGBEN

A régi bortermel6 csaladi hagyomanyokat a
késtoldhelyiség falan elhelyezett horddfe-
dél jelzi csupan. A pincében a borkészités a
legmodernebb technolégiaval torténik.

- Biiszke vagyok arra, hogy most Sopron-
ban az egyik legkorszer{ibb pincével ren-
delkezek. Nagy teljesitmény(i palackozo,
gravitacids tartalyiirités, szaturalashoz
szlikséges technolégia, és mas olyan beren-
dezésem van, ami mashol nem talalhatd
meg. Amit lehet, azt egyszer(isitem, gépesi-
tem a folyamatokat. Ehhez a bormennyi-
séghez sziikséges a megbizhatd technold-
gia annak érdekében, hogy minden elkészi-
tett bor j6 mingségi legyen. A masik szem-
pont a helykihasznalas, ezért hasonlit az
éplilet belsé szerkezete templomokhoz,
nagy belmagassagu, két szinten egyiitt van
minden, ami a borkészitéshez sziikséges.
Azt mondja, alapvetden fehérboros techno-
légiaval rendelkezik a pincészet, ami arra
van kihegyezve, hogy gyorsan elkésziilje-
nek a borok, amelyek igy a sziiretet kovets-
en 14 nap mulva mar palackba keriilhetnek.
Feltlinik, hogy nem latok fahorddkat, ho-
gyan késziilnek akkor a vorésborok? Kide-
ril, nem foglalkozik hordés erjesztéssel.
Egy éve nincsenek fahordok, de azért majd
lesznek ismét.

A szokatlan jelenségnek van magyarazata.
- Manapsag a hordéhasznalat elsésorban a
szemnek sz6l, a mostani technolégidkkal
tokéletesen meg tudjak adni a bornak azo-
kat a tulajdonsdgokat amitél ,fahordés”
lesz. Azért van fahordd, mert régen ez volt
az egyetlen olyan taroléeszkoz, amiben a
bor még fejlédott is. Persze késdbb jott a
barrique-hord6, amikor a dongaiban 1évg
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tanninok és mas osszetevdk is kioldodnak,
és egy masfajta stilusa bor készithetd alta-
la. De ma mar tudjuk, hogy a fa nem all jol
minden bornak. A fahordés technolédgia
egyébként nem olcsd, draga a hordo, és sok
munka van a karbantartasaval. Az igény vi-
szont az, hogy a bor legyen jo, de ne legyen
draga. A modern technoldgia megoldja ezt,
sokkal koltséghatékonyabb, jobb a helyki-
hasznalasa. Tudom, hogy az acéltartalyok
nem keltenek az emberekben olyan roman-
tikus érzéseket, mint egy horddkkal teli
boltives pincedg. De a boroknak az kell,
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hogy tiszta kornyezetben, egyenletes hd-
mérsékleten fejlédjenek, érvel a hi-tech
pince mellett.

52616k a FertG-partrol

Kezdetben a szdl6vel egyaltalan nem fog-
lalkozott, inkdbb a borkészités izgatta, de
minden borasz életében eljon az a pont,
amikor sajat tltetvényt szeretne, hogy to-
vabb tokéletesitse a mindséget. fgy 2007-
ben eltelepitette az els6 sajat tiltetvényét,
ahova Cabernet franc-t iltetett, de a régi

KULONLEGESSEGEK
A PALACKOKBAN

A Korai piros veltelini a Soproni bor-
vidék jellegzetes fajtaja, ami mas bor-
vidéken nem jellemzd. Egyediil ebben
a pincészetben késziil belgle konny
nyari bor, ami kereskedelmi forga-
lomban is elérhetd.

Tavaly elkésziilt az elsé édes-nemes
fehérbor a kés6i szuretelésii Zenitbdl,
amely kissé konnyedebb, mint ami a
késoi sziiretelésti borokat jellemzi.

Az Albino perle fehér gyongyo6zdbor,
amelyet a voros Cabernet franc sz616-
bél készitenek, ezért kapta az albino
nevet, és azért perle, mert palackozas
el6tt szén-dioxidot adtak hozza.

A Z06ld Olivér az Irsai Olivér és a Zold
veltelini hazasitasa.

A Pinot meunier francia eredetii sz6-
16fajta, a Pinot noir testvére, sz6l6-
ként is kiilonleges, mert a képz4do le-
velek csucsa fehér szinli, ami az tiltet-
vényt egy idore fehérre ,szinezi” tel-
jesen eltérden a tobbi fajtatol. A ma-
gyar fajtajegyzékben még Kkisérleti
fajtaként van nyilvantartva.

csaladi teriiletekkel egyiitt a jelenlegi 30
hektaros tltetvényen a fajtak széles skalaja
megtalalhaté.

A legértékesebbnek tartott Fertd-parton
terem az ikonikus soproni Kékfrankos, a
Cabernet franc, a Chardonnay, az Irsai Oli-
vér, a Korai piros veltelini, és a Zenit. A tob-
bi teruletrdl sziireteli a Zold veltelinit, a
Merlot-t, a Zweigeltet, a Pinot noirt, és a
Pinot meunier-t.

A sokféle sz6106 feltételezi a széles borport-
foliot, és Taschner Kurt Istvan azok kozé a
boraszok kozé tartozik, akik szeretnek ki-



sérletezni és djdonsdgokkal gyarapitani a
borsort, igy a sok kis mozaikb0l all 6ssze a
nagy kép. A palmat altaldban a prémium
Chardonnay-k viszik, és kapjak a borverse-
nyeken az arany mindsitést, mint ahogyan
az idén is tortént.

Ha nem nyar van és meleg, akkor maga a bo-
rasz a vorosborokat kedveli, f6ként a Caber-
net sauvignon-t és a Pinot noirt. Szdmara
azok a jo borok, amelyek nemcsak az étel
mellett alljak meg a helytiket, hanem 6nallé-
an is tokéletes élvezetet nyujtanak. Legyen
kerek, gomboly, sokiz{ és illatos, és legyen

ive, sorolja a kritériumokat. Arra torekszik,
hogy a sajat borai is ilyenek legyenek.

Ezért palyaja egyik legnagyobb elismerésé-
nek tartja, hogy a Magyar Bor Akadémia
tagjai kozé keriilhetett.

A pezsq szerelem

Ma mar sok boraszat készit pezsgét, Ma-
gyarorszagon is divat lett az utdbbi évek-
ben. O viszont az els6k kozott volt, aki
termeldi szinten elkezdett vele foglalkozni,
mar 2004-ben elkésziiltek az elsé palackok.

Ez afféle szerelem, nincsenek nagy mennyi-
ségek beldle és nem is késziil minden év-
ben, csak a kitlinden jé évjaratokbol.
A torténet egy ismeretséggel kezd6dott, és
pezsgbkészitéssel végzddott j6 néhany év-
vel ezel6tt.
- Osszeismerkedtem a burgenlandi Golsban
talalhato Szigeti Pezsg&pincészet tulajdono-
saival, az osztrak férjjel és magyar feleségé-
vel. Velliik miikodok egyiitt. Mivel nem
készitek nagy mennyiséget, ezért nem
akartam beruhazni a technolégiaba.
Viszont ugy neveljiik a sz616t, a Pinot
noirt, a Pinot meunier-t és a Chardon-
nay-t, hogy az végil tokéletes pezs-
gbalap lehessen, meséli a pezsg6
szililetésének koriilményeit.
Van pince, sz6l16, bor, pezsg6, mir6l
almodozhat még egy borasz? Az
egyik dlom mostanra valt valdra,
ez az elképzelt pincetechnolégia
megvalésitasa. Par nyugodt évrél
is almodozik, amikor mar a cég
egyensulyba kertil, nem kell nagy
beruhézasokkal foglalkozni, és le-
het tébbet torédni a sz6lével, a
borral, tj dolgok kisérletezésével. Es
arrdlis, hogy majd a fiai tovabb éltetik a sz6-
16birtokot, a bor- és pezsgéhazat. Egyel6re
még dlom a nagy vordsbor elkészitése is, bar
a Cabernet sauvignon mar reménykeltd jele-
ket mutat ez iranyba.

Sarkozi Judit
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