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Az országos vendéglős nagy­
gyűlést elhalasztották.

Múlt számunkban közöltük, hogy az Orszá­
gos Vendéglős Egyesület nagygyűlését f. hó 15-ére 
tűzte ki. Időközben azonban megjelent a statá­
rium újbóli kihirdetése s emiatt a főkapitány­
ság a már kitűzött gyűlés megtartását nem en- ; 
gedélyezte.

Ezúton értesíti tehát az előkészítő-bizottság a 
i kartárs urakat, hogy a junius 15-ikére kitűzött j 

országos nagygyűlést egyelőre elhalasztja s azl 
a politikai helyzet alakulása szerint a legközelebbi 
időben fogja újból összehívni.

Tekintettel azonban arra, hogy egyrészt az 
ipartörvény revíziójának javaslata, másrészt az 
italmérési törvény javaslata olyan súlyos és a 
vendéglősséget megmaradásában fenyegető pasz- 
szusokat tartalmaz, amelyek törvénynyé válása 
ellen a vendéglősség egyetemének szavát már 
most fel kell emelni s a lehetőségig oda hatni, 
hogy az intéző körök a javaslat ilyen szigorán 
enyhítsenek, az Országos Vendéglős Egyesület 
elnöksége elhatározta, hogy már most, a köz­
gyűlés előtt, felveszi az egyesület működését.

Ezúttal is felhívja tehát az elnökség a kar­
társak figyelmét arra, hogy mindazon esetek­
ben, melyek általános és országos érdeküek, for­
duljanak panaszaikkal vagy javaslataikkal az Or- 

( szágos Vendéglős Egyesület (Budapest, S III. ke­
li' rület, Vas-u. 15 a. II. 20.) irodájához, hogy az 

ilyen természetű kérdésekben az Egyesület elő­
terjesztéseit és javaslatait kellő időben megte- 

’ hesse.
Az Egyesület titkári hivatala minden nap d.

e. 9—12. és d. u. 2—5-ig rendelkezésére áll a kar- 
lársaknak.

Az italmérési törvény reviziója.
Régóta hangoztattuk, hogy az ilalmérési (ör­

vény elavult és intézkedései olyanok, melyek a 
tisztes vendéglős és korcsmáros ipari nemcsak 
nem védik, de egyenesen kiszolgáltatják a iisz- 
tességlclen és ezért állami szempontból minden- 
képen megakadályozandó szennynek, tág terel 
nyitván a hatóságilag nem engedélyezett s ekép- 
pen ellen nem őrizhető zugkiméröknek.

A törvénynek ezt a hibáját intézményesitelle 
az a lehetetlen rendszer, melvet a pénzügyi bi­
zottságok az engedélyek kiadása körül követtek 
s amelyek szerint a folyamodó jogot kiadó vég­
zési évekig nem kapóit, de amellett a büntetés­
nek -1 5 helenkinli ismétlése melleit évekig 
elméregelheleit.

Sok panaszra adott okot az is, hogy a tör­
vény nem vette figyelembe, hogy egv egész ge­
neráció foglalkozik és készül a vendéglősipari 
pályára, akik azt éveken át, gyermekkoruktól 
kezdve tanulják s így a józan ész szerint a jo­
gok kiadásánál előnyben volnának részesitendők. 
A jogot nem az arravalóság, a speciális előkép­
zettség alapján, hanem a mindenkori protekció 
alapján szokták kiadni, nem törődve azzal sem. 
hogy egyes vállalatok, szeszgyárak sokszor tizet 
is meghaladó engedélyt bírnak és esaplárosokat 
tartanak s maguk csak azok munkájának gyü­
mölcsét élvezik s ezzel sok lisztes család megél­
hetését veszik el.

Itt a cenzúra két cikket törölt.

Különféle közlemények.
Aa ipartörvóny módosítása. E hó 8-án kezdő­

dött egy országos ankelt az összes érdekeltségek 
bevonásával, amely az e l ő a d ó i  t e r v e z e t e t ,  
mert a bemutatott módosítás még nem javaslat, 
tárgyalja. E tervezet Jezsovics osztálytanácsos 
müve és bizony alapos módosításoknak lesz meg 
alávetve, amig törvényjavaslat formában a nem­
zetgyűlés elé kerül.
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Mi a falatozó? Utóbbi időben a lováros- 
levő kávcmcrcsék és élelmiszerkereskedők cég­
tábláján egyre sűrűbben találkozunk ezzel a bű­
vös szövi)j: Falatozó-. Egészen járványszcrficn 
terjed ei ennek a szónak a használata és élén­
ken emlékestet a miskolci suszter kéjgáz szónak 
a használatára. A falatozó szó alatt pedig az ipar­
hatóság azt mondja, hogy az olyan üzlet, ahol 
hideg húsételek és hentesárukból felvágottat szol­
gálnak ki, ezt azonban csak olyan üzletben te­
hetik. amelynek italmérési engedélyivel is bír­
nak. Ha tehát étkezdék, kávémérések ezt a szót 
a cégtáblán kiírják, úgy az ipartörvény 58. §-a 
szerint valótlan jelző használata miatt kihágást 
követ el és büntetendő.

A fccrpiacon a homoki borokon kívül a ma­
gas ár a vásárlási kedv hiánya dacára tartja 
magát. Ajánljuk a vendéglősöknek, hogy a bor­
vásárlásnál nagy óvatosságot tanúsítsanak, mert 
lehetetlennek tartjuk, hogy a mostani abnormis 
magas árak sokáig maradjanak. A magas bor­
vásárlási árakra, valamint a külföldön jelenté­
kenyen felemelt vámtételek miatt az export stag­
nál. a hordó hiány és a közepes szüreti kilátások 
feltétlen közrejátszanak, hogy a mostani árak 
lejebb szánjanak.

G y ász ro v a t. S z á r a z  Lajos fővárosi vendég­
lős hosszabb kínos szenvedés után f. évi május 
hó 17-én meghalt.

Z e i d l e r  Oltó kőbányai vendéglős folyó hó 
7-én 51 éves korában, hosszú szenvedés után el- 
liunvl. Temetése e hó 9-én nagy részvét mel­
lett volt.

B orszék  és  S z o v á ta -iü rd ő  e la d á sa . Az oláh 
hordák által bitorolt Erdélyben van a fenti két 
jóhirnevü fürdő. Mint értesülünk, a két gyógy­
fürdő tulajdonosainak sikerült az angol tőke ér­
deklődését e vállalatok iránt felkelteni s rövi­
desen angol tulajdonba is fognak kerülni.

L ik ő r  g y á r  a la p í tá s .  Folyó hó 3-án tartotta ala­
kuló közgyűlését az Ambra» Egyesült Likőrgyá­
rak és (ivüinöleslepároló Részvénytársaság, melv- 
nek gyártelepe Budafokon, központi irodája VIII., 
Kenyérmező-utca ő. szám alatt van. A vállalat 
3 millió korona alaptőkével rendelkezik, műkö­
désé linóm likőrök, valamint gyümölcslepárolásra 
lög kiterjedni. Az igazgatóság tagjai: dr. Elek 
Endre ügyvéd. Hajdú Miksa, Oppenheimer Miksa 
és dr. Virány Egon. Ügyvezető igazgatóul Hajdú 
Miksa választatott. Hajdú Miksa ur sok év óta 
működik a szakmában, személye minden tekin­
tetben garancia arra, hogy az uj vállalat vevőit 
tisztességesen és jól fogja kiszolgálni. A válla­
latot kartársaink figyelmébe ajánljuk.

A b u d a p e s ti  b á v é h á z ab  nev e i. Egyik elő­

fizetőnk levélben azt a javaslatot küldte hozzánk, 
hogy az idegenhangzásu nevek helyett a kávé­
sok most a megszállott terület városairól, Erdély­
ről, Kárpátokról, slb. nevezzék el üzleteiket. Mi­
dőn az indítványt közöljük, s ímegszivlclésre ajánl- f 
juk, még megemlítjük, hogy a beküldő a «P. H. ' 
1911. november hó 18-iki számából a következik 
sorokat is megküldte: Ha ma a fővárosbaap 
valamelyik üzletember kávéházat nyit, egyik cls<^ 
dolgát az képezi, hogy üzletének olyan ne- | 
vet keressen, amelynek Budapesthez és a ma- .j 
gyarsághoz semmiféle köze sincs. Ezidőszerint 
aligha van olyan olasz város, amelyről cgy-egy 
budapesti kávéház ne volna elnevezve s mahol­
nap nem fog akadni angol és francia város sem, 
amelynek nevét ez vagy az a budapesti kávé­
ház föl ne venné. Hogy pedig néhány hónap 
múlva már Tripolisz-kávéház is lesz, arra mér­
get lehet venni. Annakclőtle még akadt egy-két 
pénzes és kávéházat nyitó jóravaló hazafi, aki 
a magyar írókat hívta segítségül s aki az ő ká­
véházát Jókairól, Petőfiről, Aranyról, Mikszáth- 
ról nevezte el. Dehát ezeknek a kávéházaknak 
nem támadt olyan hírük, mint a quarnerői hely­
ségekről és az olasz városokról elnevezetteknek 
és pedig talán azért, mert nem a főhelyeket száll­
ták meg. Miután pedig a magyar írókkal, a mű­
vészekkel és a magyar városokkal nagyobb üzle­
teket nem lehetett kötni, hát a budapesti kávé­
sok még nagyobb dühvei fordultak Itáliához 
vagy Angliához. Attól sem riadtak vissza, hogy i 
a legspeciálisabb angol neveket vegyék fel, mej^jL 
olyan francia neveket adjanak üzleteiknek, ami^jj 
két helyesen maguk a kávéháztulajdonosok sem 
tak és tudnak kimondani. Ezeknek a nagvob- 
bára jámbor és keveset tanult uraknak leginkább 
a külföldi név imponál s ezek abban a baboná­
ban leledzenek, hogy jólmenő üzletet csakis ide­
gen névvel lehet nyitni. Ma azután ez az os­
toba babona arra is ráviszi őket, hogy a régi 
magyar nevű helyiségeket idegenre, még pedig 
vadidegenre kereszteljék át. F]zt bizonyítja az is, 
hogy az egyik kávés,, aki a Kisfaludyhoz címzett 
kávéházat bírja, most egyszerűen levakartatja az 
üzlet homlokzatáról a régi jó becsületes iró ne­
vét s annak helyére a Westend-et íratja, noha 
talán tisztában sincs azzal, hogy ennek a szónak 
mi a jelentése. így azután mihamar megérthet­
jük. hogy a mi nagyjainkról elnevezett kávéhá­
zak lassan-lassan idegen nevekre vcdlenek át, nem 
kis mulatságára azoknak az idegeneknek, akik 'j 
idevetődnek és akik azt kénytelenek látni, hogy i 
kávésaink szinte tobzódnak ezekkel az idegen® 
nevekkel, meg hogy kávéházaink az öt világrész® 
nagyobb és ismertebb városait mind igénybe ve 
szik, sót olykor-olykor még kompromittálják is.-^B

egyesült likőrgyárak és gyürnölcsiepárló r. t,
Gyártelep BUDAFOK.
Közp. iroda Budapest f ’f íB ffiF "  A jánl mindennemű likőröket, rumot, kisüsti törkölyt
Vili., Kenyérmezőm. 6. és szilvoriumot Legfigyelmesebb kiszolgálás !
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A. s a j t  és vaj újabb ármegállapítás*. Az O.
K. A. 15. I'. hó 9-én megjeleni rendeletével u vaj- 
és sajllélek arát a (következőkben állapította mag:

A nyilvános étkező üzemekben felszolgálásra 
•kerülő, tehén- és juhtejből készüli, hazai gyárt­
mányú sajt- es turóadagok súlya és legmaga­
sabb ára a következő:

1. l'élkövér keménysajl (groji. félemenlliali 
és hasonló fajok adagonkénti súlya 3 dggr., ada­
gonként! ára 6 korona.

2. Dóri pusztai csemegesaji adagonkénti 
súlya a 22 dkgr.-os darabnak egy negyede vagy 
a il dkgr.-os darabnak fele, adagonkénti ára h 
korona 50 fillér.

.‘5. Havasi sajt adagonkénti suiya 7 dkgr., 
adaigonkenti ára 7 K.

d. Roinadour» adagonkénti súlya a 12 deka­
grammos darab fele, adagonkénti ára 0 K.

a. Képeclaki trappista sajt . Rábaközi sajl 
és Fókafai trappista sají» adagonként! súlya 5 
'dkgr., adagonkénti ára 6 K 50 f.

(i. Óvári csemegesaji és Mosonmegyei ese- 
megesajl adagonként) súlya 5 dkgr., adagon­
kénti ára 0 K.

7. Horgony krémsajt adagonkénti súlya .'! 
dkgr.-os egész darab, adagonkénti ára b K.

8. legfinomabb dombóvári esemegesajt 
adagonkénti súlya 5 dkgr.-os egész darab, ada­
gonkénti ára 5 K 50 f.

9. • Sejtsajt - adagonkénti súlya 5 dkgr.-os 
egész darab, adagonkénti ára .5 K 50 f.

10. Koronasajt- adagonkénti súlya a 8 dc- 
kás darab felerésze, adagonkénti ára 5 K.

12. Somogyi csemegesaji adágonkénli súlya 
a dekás darab fele, adagonkénti ára \ korona 
20 fillér.

115. Kevert túró adagonkénti súlya 8 deka. 
adagonkénti ára 7 K.

1 I. Jubturó adag'onkénli súlya 8 deka, ada­
gonkénti ára 8 K 50 f.

15. (Székely csemegeturó adagonkénti súlya 
18 deka, adagonkénti ára 10 K.

16. Juhsajt adagonkénti súlya 5 dkgr.. ada­
gonkénti ára 5 K 50 f.

A felsorolt sajtféléken kivid bármely más, 
akár belföldi, akár külföldi sajtot vagy túrót 
nyilvános étkezési üzemekben tilos mindaddig 
forgalomba hozni, mag arra az Országos Köz­
ponti Árvizsgáló Bizottság az engedélyt meg nem 
adja s az adag nagyságát és árát az egyes ét­
kezési üzemekre meg nem állapítja.

A következő pontok a szokásos büntető ren­
delkezéseket tartalmazzák, amelyek szerint az ár­

drágítás kihágás. 6 hónapig terjedhető büntetés 
es visszaesés esetén a jog elvesztését jelenti. A. 
rendelet folyó hó 0-én lépett érvénybe.

Konyha köréből.
Zöldborsó gőzbe:?, főzve. Szép gyönge zöldből 

,;ol megmossuk s a vízből kiszedve egy tálba 
tesszük es oíl kissé megsózzuk. Félóráig hagy 
.iuk a sóban, azután egy tiszla ruhával töröljük 
le a sót a borsóról. Rakjuk üvegekbe, öntsük 
n a a cukros vizet. A cukros viz csak olyan éde. 
legyen, min! ahogy édesféle gyümölcsre szoktuk 
önteni. A borsót épp úgy, mini a befőttel, tele 

( öntjük lével, az üvegeket bekötjük hólyaggal s 
a szokott módon ruha közöd gőzben kifőzzük, 
léli használatig tegyük száraz helyre.

Töltött k e lk á p o sz ta  A kelkáposzta fejéről le 
'égjük a leglel alsó levelekéi és néhány percre 
lorró sóvizbe tesszük. A kel megmaradt részéi 
linómra vagdaljuk, megpároljuk és kevés paroli 
i izszsek vagy párolt gombával keverjük össze 
Kzzel a vagdalékkal azután a ke! levelei! meg­
töltjük. az egészei zsírral és hagymával megpá 
roljuk, végre kevés paradiesomizzel leöntjük.

Kelgombóc. Három kei fejel megfőzünk és ál 
paszirozimk, azután 15 deka finomra megörül' 
lüsióit húst. kevés sót és borsot. ugyanannyi 
zsemlyemorzsái teszünk hozzá, végre pedig az 
egészből gombócokat gyűrűnk. A gombócok a < 
zsemlyemorzsában meghengergeljük, forró zsír 
bán kirántjuk és parmczánnal meghintve föllá 
la Íjuk.

Hideg gyümölcs pndding. 2 deci tejszínből 
í> tojássárgájával és ízlés szerint cukorral a tűző: 
habüstben krémet törünk. Ha kész, hűtés köz 
ben hozzákeverünk 15 gr. feloldott gelalint s ha 
egészen kihűlt, hozzákeverünk fél liter tejszínből 
hahót ízlés szerint megcukrozva, most egy pud- 
ding formába tesszük a krém egyharmad részé 
s ha ez megfagyott, rárakunk szeletekre vágod, 
befőtt barackot, dinnyét és ananászt: erre ismét 
krémet öntünk, majd ismét gyümölcsöt rakunk s 
végül krémmel befedjük .és megafgy asz tjük.

Tatti-fm tti szeletek. 13 deka vajai összegyú­
runk 20 deka liszttel, I) deka cukorral. 3 tojás- 
sárgájával és kis citromhéjjal. Kinyújtjuk, tep­
sibe tesszük, bekeverjük málnaizzel, erre mazso­
lát hintünk és különböző cukorba rakott gyümöl­
csöt teszünk. 6 tojás fehérjéből kemény hahói

jjSALGÓ TESTVÉREK ó és  uj fehér és vörös, vala­
min! Muskotály tájboraikat hordókban 

és palackokban. Pincéinkben boraink mec:- 
izlelésre rendelkezésre  állnak t. vevőinknek.

Bornagykereskedők. Budapest—Kőbánya, X. kér., v e r si:nykí:p i:s_ara k i

Állomás-utca 2. szám, no Telefon: József 59—03. elsőrendű  m inőségeki
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verünk, 20 deka cukrot adunk hozzá és rákenjük 
a tésztára. Ha megsült, hosszúkás . szeletekre 
vágjuk.

Kemény sajt. Megkeményedett sajtot külön- 
iélőképen lehet ismét megpuhitani, Ízletessé és 
igv használhatóvá tenni. Különösen hamarosan 

t megkeményednek az ementhali, grov és a többi 
ilyen sajtok. Tizeket 21 óráig sóba kell tartani, 
mig a puhább sajtokat világos sörbe kell rakni. 
Vendéglői üzemekben a sajtokat, hogy ki ne 
száradjanak, mindig sós vízbe mártott ruhába 
csavarjuk.

iif  —itmms—  nini uBggia&aBSBgaB—b—

Üzleti hírek.
Budapest. A 1 iume-kávéház. a Belvárosnak 

ez a szé|> és becsületes múlttal dicsekedő kávé­
háza csak néhány héttel ezelőtt került egy uj 
tulajdonos kezébe, de ennek szakértő, gondos 
vezetése mellett a kávéház máris olyan népsze- i 
rüvé lett a Belváros kényes Ízlésű közönsége 
előtt, hogy a Fiume jelenlegi korszaka ennek a 
kávéháziul k legszebb fénykorára emlékeztet. 
Meixner Gusztáv, az uj tulajdonos, ebben az 
iparágban nőtt fel és néhány hét alatt három 
olyan kitűnő tulajdonsággal ruházta fel kávéhá­
zát. amely ezt a helyet méltán a közönség kedvenc 

i tartózkodási helyévé tette. Xagy költséggel nieg- 
I csináltatta a kávéház utcai, árnyas lerraszát és 

ezen a kellemes, lüis terraszon kitűnő ételeket 
' szolgál fel vendégeinek. Ha ehhez még megem­

lítjük, hogy a jó vacsorához a legkitűnőbb és 
saját termésű fajborokat tartja az uj tulajdonos 
raktáron, akkor megvan a magyarázata annak j 
is. hogy a I’iume miért lett ily gyorsan a Bel- j 
város leglátogatottabb kávéháza.

O r o s z v á r v  István a VI., Üteg-u. 1. sz., 
R i t z  és H o m o k  a VII., Cserhát-u. 11. sz., 
F e i t h  János a IX., Szvetenay-u. 10. sz., K o ­
v á c s  és S z u c s a y n é  a VI., Liszt h'erenc-tér
11. sz. és L é v a y  Gyula a VII., Rózsa-utca 44. ' 
sz. alatti vendéglőt vette át.

R a i d l  Gyula szakács a VII. kér., Klauzál- 
utca !L>. sz. alatt egy uj, csinosan berendezett 
vendéglőt nyitott.

S p a u t s e k  György a VI., Hajós-utca 11. 
sz. alatti és W e i s e r  Aulai a VIII., Üllői-ul 
52a sz. alatti vendéglőt vette át.

Egar. A * Széchenyi -szállodát, éttermeit és 
kávéházát átvette B e r k o v i c s  Béláné.
A .szerkesztésért felel: Pósch Gyula. Segédszerkesztő: Fekete Gyula 

Kiadó és lap tu la jdonos: 
a  Fogadó-nyomda és lapkiadó vállalat r.-t.

„Merkantiü-nyomda Budapest.

ARANYBÁNYÁT SZEREZ! 
H A  ÖN IS  H O Z A T  
ÖT ÉVI JÖTÁLÁSSAL

kékpénzért v. postapénzért

„Bihari hangszergyár“«•«•>•< OMWWCWHWmH——
I PBJil m w  \ 1 B udapest, R ákóci-ut 14. alól
í i n  | Telefon : József 129—82. sz.

* !■  ■ 1 VENDÉGLŐI
ÖNMŰKÖDŐ - Z E N E K A R T

|  p M i l j  j egy korona pénzbedobósra
játszik  — önm agát kifizeti.
Igen jó szó rakozást n y ú jt!
Eljátsza a legkedveltebb nép-
dalokat, csárdásokat, katona

1 'r ̂ í pS jfflJ nótákat, valamint egyéb tánc
és énekdarabokbt.

W i! fjljL Megrendelés végett levélhi-
vasra lejövünk. Az érdeklő-
dőknek dús mintaraktárunkon

g=r"~" ^ zenéinket bármikor működés-
~~7" ■■=— ben bemutatjuk.

VÉTEL NEM KÖTELEZŐ!!

OOIRffEJnCClg 
a - t r y , ,  -n »a szalon garnitu- y
I  Y O F O S  p i l i s  ra 8 drb. szál- |
g  loda részére is g
o alkalmas, eladó. Bővebbet a szei kesztőségben. n
aaaDnaaaa'űcciőiaDnDDanaaacDnnDaDannnGDnaDn
u r« < ia i :L U ia c !J > > :.r a j> z T z a m » ji ' c m cn c r^ sc r  r. i— e— >—e — a —— a o f f M W BB— — — — ■ mataacár

í  gy 40 eze r lakosú  váro sban

s z á llo d a i b eren d ezés
— 20 vendégszoba, kávéház, 
ebédlők, borivó, kerthelyiség—

e J. a d ö !
Cim megtudható a  kiadó- 
hivatalunkban. 1—2

Szabadszállási szesz- 
^  íözeiénél
nagyobb mennyiségű

p á l i n k a  k a p h a t ó ,
25—50 liter mennyiségben is,

literenként 100 K árban
v. esetleg megegyezés szerint

Éttermek, kávéházak villamos- IS 
berendezését és karbantartását (2
előnyösen és pontosan végzi 3—is
pűiTSO'1 I  ő ie s ^ l A  hat- eng- villanybe- 
I  j U d S Z i ü  rendezési vállalata
Budapest, VL, Hegedűs Sándor-utca 7.
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K e sz tli  K a rá ts o n y  Á dám
soltvadkerti szőllöbirtokos a já n l ja

Király Sörfőzde Részv.-Társ.
Telefonszám 36 NAGYKANIZSÁN Telefonszám 36
Ajánlja elsőrendű minőségű : Aszok, Márciusi Duplamárciusi, vaía- 

?  , JP®Xes nagykanizsai Szent Istvánsört, továbbá Bajor es 
B aksör különlegességeit. Betegeknek és lábbadozóknak mint tápgyógy- 

italt ajánlja az elsőrendű Duplamaláta tápsör különlegesseget. 
byart ezenfelül legjobb minőségű malálát, etetési és hizlalási célokra 

pedig m alátacsirát és sörtörkölyt.
Árjegyzékkel és fölvilágositással készséggel szolgálunk.

■ TTfinazöacBacgzrsxaczCT

FAJBORAIT v e n d é g lő s ö k n e k
B orp in ce  a főváros k ö z e p é n .
Némei-u. í. sz., Népszinház u. sarok.

KÁSS-fogadő, Szeged,
Színház-tér, Stefánia-park mellett.
Minden kényelemmel berendezett 60 szoba. Köz- 
pontifütés. Hideg melegvíz szolgáltató minden szobá- 
bun. Fürdővel ellátott szobák — külön fürdők. Lak- 
oszlályou l —3 szobával. Előkelő nagy étterem. Pilseni 
sörház. — Nagy fényes kávéház. — Villamos megálló.

ELVÁLLALOK mindenféle légnyomásra 
berendezel! sörkészülékek, hűtők, jég­
szekrények ia v itá sá í és a lak ításá t  
jutányos árban CSIZMADIA KÁROLY
bádogos és szerelő :: Albertfalva 10. szám.

2C3Z30

IPARSO
fagylalt, jegeskávé. hidegkészitmények 
előállításánál, a jég sózására, valamint 
hűtőkészülékekhez.--Minden felvilágosí­
tást és értesítést szóbeli vagy Írásbeli 
kerdezősködésekre diímenlesen nyújt a

Magyar Királyi Sójövedék 
Vezérügynöksége 12

Budapest, V., Vilmos császár-u t 32.

Vendéglősök, korcsmárosok és 
kávésok figyelmébe!
Üveg és porcellán áruk 
nagy választékban és ere­
deti gyári áron kaphatók

if j . G r ü n w a l d  m ó r
üveg és porcellán nagy raktárában
Budapest, IV. Ferencz Józscf-rakpart 6. sz.
(a Ferenc Józscf-hid közelében.)

1

ö  CSIK KÁROLY Q 
BO R NAG Y FU  VA R O S

A cég fennáll 1884. óta.
Kiváltai fuvarozást vendéglő­
s ö k  és korcsmárosok r é s z é r e .  

Budapest, X . Külső Jászberényi-ut 5 . sz .

V E N D É  G L Ö í T Ű Z H E L Y E K
javítását teljes felelősséggel vállal 3—3

S Á G I  I S T V Á N  lakatos m.
Budapest, VIII., Gyulai Pál-utca 9. ISfeS

cPIM PERIAL nagyszálló éttermeicraxoaoaaoaa Budapest, vm . Rákóczi-ut 90. sz.
Elsőrangú magyar konyha. Saját szüretelésü fajborok. Társas- és lakodalmi ebédekre 
külön termek. Pontos lelkiismeretes és figyelmes kiszolgálás. Számos látogatást kér 
SOVÁNKA NÁNDOR muzsikál esténként. K Á D Á R  M I K L Ó S  tulajdonos.

F O G A K  É S  F O G S O R O K
H ő n  aranykoronák, szájpadlás nélküli müfogakfog- C  T "JVT T T  Í T  (TÁ ''V r  T  T T  A
H  tömések, fog- és gyökérhuzásokteljesen érzék- O l i ^ U L t i V  JL
O  telenül. Vidékiek 48 óra alatt kielégittefnek. á l l a i m *  ag vizsgázott fogász
£ 3 - - - -  Vendéglősök és pincérek 20n/o kedvezményben n  ,   , u . . i .  .  o o  t o
f d O F )  részesülnek 20 év óta fennálló műtermemben. B u d a p e s t ,  R á k ö C Z Í - U t  I .  >i.
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ZÍCZ3 í >—*Z~Jt—*TZ 2 C o r : a ^
A Szent István Tápszerművek r.-t. 
Budapest—Köb ánv a , gyárim ánya i:

g SZENT-ISTVAN malátakávé - SZÍT pótkávé.
1 Kapható mindenhol! [

n n
23C3H

Popper Mór és Lipót Budapest, X., 
Előd-utca 8. sz.

Telefon: József 59—78
~2SZZ 2C20

Kremer F. utódai tulajdonos !

W ö rn er Tivadar I3
borkereskedő Budafok

i

Ajánlja vendéglősöknek fajborait 
hordókban. Kávésoknak palack­
borait házhoz szállítva. — Saját 
termésű borok Kremer F. szőlő­
birtokairól. „ Homokhegy" Uj- 
Léta 100 hold. Vadkert 80 hold.

Magyarországi képviselő:

Grád Sámuel
Budapest, VII., Aréna-ut 68. szám

Telefon József 41—94 szám.

s
sí
ifiZ E N T  IST V Á N  g

D uplam aiáiasört I
világszerte utánozzák. B

Gyártja a Kőbányai Polgári Serfö-zö R. T. Budapest -Kőbánya. jg>

B a g g a M M a t s g B B a


