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SZILVESZTERI ZÁ RÓ RA  ÉS MENÜ
A BELÜGYMINISZTER ÚR 133.698 1942. B. M. számú rendeletével 1942. évi decem ber 31-ik napján mindennemű nyilvános 

étkező- és szórakozóhelyiség nyitvatartását, továbbá az említett helyeken szokásos szórakoztató zenélést az ország egész 
területen é jje li 1 óráig engedélyezte .

A rendelet szerint a táncmulatságokra is é jje l 1 óráig adhatnak engedélyt a rendőrhatóságok.
Szilveszteri menü összeállítását az Arhivatal a tavalyi keretek között engedélyezi. A menü árm egállapításánál az abban 

felszo lgálásra kerülő éte lek á la carte árát lehet alapul venni. A szilveszteri menü kalkulációját ipartestületünk útján 3 példányban 
kell benyújtani az Arhivatalhoz. Árhivatali engedélyezés nélkül a jóváhagyott árjegyzékben foglaltaktól e ltérő menüt kiszolgáltatni 
nem szabad.

Budapest, 1942. évi decem ber 14-én.
BALLAI KÁRO LY

vezetö jegyző .
MALOSIK FERENC

A BUDAPESTI A D Ó KÖ Z Ö SSÉG  TA G JA IH O Z!
é r t e s ít jü k  ADÓKÖZÖSSÉGUNK T. t a g j a it , hogy az 1943. évi tagsági levelet e  hó végén ajánlott levélben mindazok

nak, akik a jövő évi közösségben is tagok maradnak, illetőleg az újonnan felvett új tagoknak kikézbesíttetjük. Azok tehát, akik 
a tagsági levelet tőlünk nem kapják meg, a jövő évi adóközösségnek nem tagjai és így a forgalmi adózásról szóló törvény és 
rendeletek alapján tartoznak forgalmi (fényüzési) adójukat leróni, miért is a szigorú büntetés e lkerülése  végett, nyilvántartás 
végett azonnal jelentkezzenek az il letékes kerületi forgalmi adóhivatalnál és január 1 -töl kezdve napi bevételeik után szállodák 
5%-ot, penziók 4% -ot, vendéglők 3"„-ot forgalmi adóbélyegben tartoznak leróni az erre  a célra vezetett nyilvántartó-könyvükben. 
Ezt a forgalmi adót naponta bélyegekben kell leróni, mert ha az ellenőrző közegek megjelennek s a forgalmi adó az előző 
napról elintézve nincsen, súlyos bírságot vetnek ki.

A pénzügyminiszteri rendelet szerint vendéglős forgalm iadó á t a l á n y o z á s b a n  nem részesíthető.
Budapest, 1942. évi decem ber 14-én.
BALLAI KÁRO LY HOLUB REZSŐ

titkár. elnök.

veHdÁg.Cá&e.&y.iség.e.t &ctá&tá 
Kádió. káS'z.u&ék
hangraforgóval együtt 600 pengő 
G r a m o f o n o k ,  l e m e z e k Sternberg

H a n y s z e ry y á r, B u d a p e st, V I I

Han^aKÖ-iLtd & e\e.iuLe.aésak
k icsitő l a legnagyobb te l
je s ítm én y ig , m inden c é lra ! 
K é r je n  á r a j á n l a t o t l  

R á k ó c z i-ú t  60.

J ó  b o r n a k  n e m  k e l l  c é g é r ,  c s a k
Forgalomba hozza: Erdélyrészl Fürdők Szövetsége budapesti kirendelsége, 
Budapest, V ili., Rökk Szilárd-utca 1. Telefon: 150-840. HÁZHOZ SZÁLLÍTJUK! BORSZÉKI B0RVIZ!
KŐBÁNYÁI BORPINCESZEI RÍ■ B U D A P E S T -K Ő B Á N Y A

|  ÉLOD-UTCA 8. TEL.: *148-462
1 ■ ALAPlTTATOTT: 1869. ÉVBEN

|| C Í F K A  J Ó Z S E F Pincegazdasági és sörraktári cikkek ^
BUDAPEST, V, VILMOS CSÁ SZ Á R  ÜT 48. SZ. |
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1942 DECEMBER 16., SZERDA:
Délután 4 órakor az e lö ljáróság rendes havi ülése az ipar

testület tanácstermében.
ói 3kor Jóbarátok vacso rája  Bertha Gyulánál, VII„ 

Erzsébet-körút 12.
DECEMBER 21., HÉTFŐ:

A vigalmi adóátalány befizetésének határnapja.
DECEMBER 28., HÉTFŐ.

Be kell fizetni a november 25-étöl december ?5-éig terjedő 
időre kifizetett alkalmazotti járandóságok után az a lka l
mazotti kereseti adót, különadót, rokkant adót, valamint 
ugyanezen adók után a 10 ,,-os hadfelszerelési adót.

1943 JANUÁR 1., PÉNTEK:
Boldog újesztendöt kívánunk kedves olvasóinknak és 

munkatársainknak!
JANUÁR 2., SZOMBAT:

A beruházási hozzájárulás befizetési határnapja.
A szállodák 4-éig kötelesek elszámolni a decem ber hónap

ban felhasznált éle lm iszerváltó jegyekkel az Élelmiszerjegy
Központnál (III., Lajos-utca 34.).

JANUÁR 5 ., KEDD:
A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.

JANUÁR 13., SZERDA:
Este 8 o akor Jóbarátok vacso rája  Malosik Ferencnél, VIII , 

Népszínház-utca 15.
JANUÁR 15., PÉNTEK:

Az egyenesadók befizetésének határnapja.
A penziók 18-áig kötelesek elszámolni a decem ber hónap

ban felhasznált é le lm iszerváltó jegyekkel EK ímis/eriegv 
Központnál (III., Lajos-utca 34.).

A mai étlap egy-egy példánya beküldendő az ipartestületbe.

A szta lo k ,székek , biliárdok
és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő
eszközök, kertibútorok, sörkimérők, borki
mérőasztalok ú j é s  h a s z n á l t  állapotban. 

H E X N E R  ü zle tb e re n d e zé si v á lla la t  
B U D A P E S T ,  V I., KIRALY-UTCA 25. SZÁM

LÁ S Z LÓ  SÁNDOR
P A P L A N- ,  M A T R A C -  ÉS A G Y N E M Ü G Y A R  
Budapest, V ili., Vas-u. 14. Alapíttatott: 1898

S  I D  O L  fém, ablak 
C H R O M I T  nikkel, króm, alpakka 
S !  D O L A C  lakkozott, fényezett bútor tisztítószere. 
S I D O L VEGYITERMÉKEK GYARA RÉSZVÉNYTÁRSASÁG 

Budapest, XIV, C se re i ucca 14.

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII., KAROLY KIRÁLY-ÓT 9. TEL: 42-33-29, 42-33-63
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderitő-szerek, mustfokoló, Malligand-készülék 
DorszGrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke

I

NINCSEN GONDJA
TELEFON ÁLLOM ÁSÁVAL, ha a

M A G Y A R  TELEFO N AUTO M ATA RT.
P É N Z B E D O B Ó S  KÉSZÜLÉKÉT 
SZERELTETI FEL HELYISÉGÉBEN

J Á T S S Z U N K
PIATNIK-

k á h t v A v a i

HRUBY M ÁRIA
70 éves cég, szállodai, vendéglői szem élyzet e lhe lyező
irodája , IV., Aranykéz-utca 4 . szám. - Te le fon: 187-719.

Liszt- é s  ken yé rvá ltó jeg y -b eszo lg á tta tá s i ű rlapok

B E R K O V I T S  p a p í r á r u g y á r
Budapest, VII., Sip-utca 
valamint az I P A R T E

szám. Telefonszám : 223—891, 
T Ű I É I B E N  k a p h a t ó k

fe jté i

I ANGOL
k m GIN

J L .  ' i á i , High & Dry
m HIGH&DRY

aj b q q t h 's .

Booth's Distillerles
üti. Londoiiféle

w j  Onyinal'Dry ű,ji VEZÉRKÉPVISELET ÉS LERAKAT:

VENDÉGLŐSÖK
BESZERZŐ CSOPORTJA RT.

^ 2
A terített aszta l dísze

I 0 7 és 15 literes palackokban. Gyári töltés

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI. CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZAI
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Ipari utánpótlás
IPARUNK IFJÚSÁGÁTÓL a következő főbb jellemvonásokat 

kell követelnünk: becsületesség, illemtudás, szakértelem és 
lelrekészség.

Intelligens egyéneket erre kell nevelni és ezeket a tulaj
donságokai lépésről-lépésre a legmagasabb lókig ki is lehet 
tetlrekészség.

Becsületesség és tisztesség a jellem oszlopai. Ezek nélkül 
lehetetlen ma az ifjúságot szakmánk veszedelmes szakadékain 
átsegítenünk, Akiből ezek a jellemvonások hiányoznak, nem való a mi pályánkra.

Nem elég csak annyira becsületesnek lenni, hogy a tör
vénnyel való összeütközést elkerüljük. Legkisebb cselekedetünk 
is a tisztesség jegyében történjék. Mindig csak azt szabad ten
nünk, amit önmagunk előtt is bátran bevallhatunk anélkül, hogy 
lelkifurdalásunk legyen.

Nem csupán a lopás becstelenség, a kötelesség elmulasz
tását és a hazugságot is el kell ítélni és megtorolni.

Tudnunk kell, hogy a becsületesség mindig a legjobb be
fektetés, mert úgy pénzben, mint lelkinyugalombon a legtöbb 
hasznot hozza.

Homályos ügyek sohasem fogják életedet napsugarassá
Sohase fogadj el olyan állást vagy megbízási, amelyben 

le kell térned a tisztesség útjáról. Inkább maradj szegény. Ha 
üzleti rátermettség nem párosult a legszigorúbb becsületesség
gel, akkor nincs értéke és nem vezet jóra. Aki dolgozni tud, 
becsületes is maradhat. Ebben csak a kapzsiság, zsugoriság és 
gyávaság lehet az akadály, ezeket pedig minden erőnk meg
feszítésével le kell győzni önmagunkban.

Csak az végezhet értékes munkát és bízhat önmagában, 
akinek nincs mentegetni és rejtegetni valójal

Igazi büszkeség, vidámság és életöröm csak a becsületes 
emberek osztályrésze. Az olyan alkalmazottól, aki becstelen gon
dolatokra és inkorrekl munkára hajlandó, az üzem sem várhatja, 
hogy becsületesen szolgálja.

Fontos jellemvonás iparunkban még az udvariasság. Ez a 
kultúra és képzettség ismertetőjele. Ezért iparunkban ugyanannyi 
értékű, mint a szakmai képesítés. Vendégszeretet nélkül szak
mánk el sem képzelhető. Az udvariatlanság rendszerint elbiza
kodottságból és önzésből ered, nem tiszteli mások jogát és 
érzéseit. Semmi sem megnyerőbb, mint az előzékenység, semmi 
sem visszataszítebb, mint az udvariatlanság!

Manapság különös gondunk legyen rá, hogy ifjúságunktól 
udvariasságot követeljünk, de mi járjunk elő jó példával, mert 
jaj annak az üzemnek, ahol ezzel nem törődnek.

Veleszületett vagy elsajátított jó modor sok embert segí
tett meg a haladás útján, míg a modortalanság még a kiváló 
tehetség érvényesülését is megakadályozza.

Gyakran még a műveltebb emberek is úgy vélik, hogy 
udvariatlanságukkal imponálhatnak. Ez nagy tévedés és hiányos 
emberismeretre vall. Műveltségünkéi csak azzal mutathatjuk meg, 
ha mindenki iránt — akár vendég, akár alkalmazott — előzéke
nyek vagyunk, nem is szólva arról a hatásról, amelyet példánk
u l  környezetünkre teszünk

A szükséges jellem,vonások köze is-tozik meg r.z iniciat'va, 
a kezdeményezés *!ő|ieina Ez a .ellenvonás lontosabb, m-n: az 
elemek <ozott a -adum. ós a legritkábo. a ecé:ié<esebb

A kezdőmén 
ható é s  használhat 
koréivá sem je len

yezőképesség  e  ectéte  az i 
tó tu a;donsag e z  is, de oárrr 
: tehetseget gyesezn jnk  -ceil

jtónzés. E togaa- 
ity ügyesen gyá

rénál saját esz-

Ma n<3bb m ni valaha, szüksége van ipán,‘nknak o lyan tér-
tan a akiknek bo telnez o  eg oks
•aterejúk Az < v :Hidíűt. m e yre k  vezető jében rre g  van a keltő
niciattve, nmeién nehézség dacára vezemi fog

Az n ic ia ilvár ioz szükségen imolllgoncia, rro gfo lo lő  r.-ko ji
e iöképzet’ség , sz.aktudés és az ilyen képess égekre  alapított
vállalkozó szenemi A vállalkozó szellem ;ó lé ő kéo e ssé g b ó ,
eszmőkbö. os bállerságbb áll A<i n e n  é f/ , magában pzoí-pi
a tulajdonságokat,, annak nmden eröiködcse h iábava ló ; ,oob

Az in iclatívéh
°nileuhpn ^ iTő ' le lie ’ ismém

Cban. annak sok-

V irct i' önbe emi képességek,
vezel-

FREISSLER  A N T A L GÉPGYÁR RT.
BUDAPEST, V I., HORN EDE-UTCA 4. SZ.
T E L E F O N S Z A M O K :  122-972 ÉS 117-847 
G Y Á R T :  Mindennemű felvonókat legmo

dernebb kivitelben.
Jav ít és karbantart:

bármely gyártmányú és rendszerű felvonókat

hetnek. Hogy miképpen, az a környezettől, az iskolától és az 
emberekkel való érintkezéstől függ.

Minden embernek számot kellene vetnie magával, milyen 
szellemi képességgel rendelkezik és milyen hivatásra alkalmas. 
Nagyon komoly és életbevágó kérdés ez, amire a fiatal, alsóbb 
iskolát befejezett fiú aligha tud megfelelni; ezéri nekünk kell 
segítségére lenni. A képességvizsgálat olyan újítás, aminek 
őszintén örülnünk kell, mert véleményem szerint általa sok baj 
elkerülhető. Pályaválasztás idején necsak a fiú hajlamait, hanem 
képességeit is vegyük tekintetbe, mert máskülönben nagy ba 
jókat okozhatunk.

MARENCICH OTTÓ

Budapest bo rfogyasztása 
és k ics inyb en i forgalm a

Budapest tejenkinti borfogyasztásának kiszámítása is a fo
gyasztási adó alapján eszközölhető Az alábbi adatok a főváros 
fejenkénti borfogyasztását mutatják be az egyes években meg- 
adóztatotl bor- és mustmennyiségnek az évközepi népességhez 
való viszonya alapján.

1931 ........................................................ 37.5
1932 ........................................................ 34.1
1933 ........................................................ 44.8
1934   45.5
1935 ........................................................ 40.8
1936 ........................................................ 42.7
1937 .......................................................  45 4
1938 ........................................................ 44.9
1939 .......................................................  42 0
1940 ................................................... 37.8
10 év állaga ....................................  41.é

A lenti' számítás szerint a harmincas években állag 42 liter 
volt a főváros fejenkénti borfogyasztása. A fogyasztás kisebb- 
nagyobb hullámzással emelkedő tendenciát mutatóit, csupán az 
1940. évben jelentkezett számottevő visszaesés. Az évtizedek 
óta összehasonlíthatatlanul gyönge szüret következtében ugyanis

A G R Ó F KEGLEVICH  ISTVÁN UTÓDAI 
K O N Y A K G Y Á R  RT.

fennállásának 60 éves jubileumát ünnepli. Visszatekintve az 
eredményekben rendkívül gazdag évtizedekre, megálla
píthatjuk, hogy a vállalat már a békevilágban is versenyen 
lelüli helyet biztosított kiváló minőségű gyártmányainak. 
A legkülönbözőbb likőr-, brandy-, gyümö'cspárlát-, rum- 
és egyéb italkészítményeit a modern üzemi technika min
den legújabb vívmányának szolgálatbaállításával kima
gasló minőségekké fejlesztette és így a ma forgalomba 
kerülő K e g I e v i c h -gyártmányok úgy a gourmand-világ, 
mint a nagyközönség közkedvelt i t a l k ü l ö n l e g e s s é g e i

GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD
Ipartestü letünk ü g yé sze : M olnár Sz. D ezső  d r., IV ., B é cs i u tca  1.



MAGYAR SZÁLLODÁS é SJ/EN P é GLOS
1 8 8  (4 )
llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Gerencsér lózsef bornagykeresketiű Petöfi' ú< 32' TeI! — 4 -,  r e u m - i u  -j ■ ■ »-■■■ —---- —
d ü f a j b o r o k állandó választékban

az óv utolsó három hónapjában a fővárosba lelhozott bor és 
must mennyisége nagymértékben visszaesett.

Az egy tőre számított tővárosi tejátlagban az idegenek 
fogyasztása is bennfoglallatik A fővárosi üzletekből a környéki 
logyasztók által elvitt bormennyiség nagyságéra vonatkozólag 
nem állanak adatok rendelkezésre. Ezt a mennyiséget azonban 
némiképpen ellensúlyozza az adómentesen (1 literig) behozott 
bor, valamint a fővárosi lakosok vidéki borfogyasztása. Különben 
a fő vá r ő s i fe já t la g  n ag yo b b  az o r s z á g o s n á l ,  ami 
a fővárosi fogyasztóközönséq nagyobb igényét, jobb kereseti 
viszonyait és nagyobb vásárlóképességét bizonyltja.

A fővárosi borfogyasztás nagysága társadalmi rétegek szc 
nnt is igen eliérö lehet. A vidék borfogyasztásét a mezőgazda
sági népesség jövedelme szabja meg. Á fővárosi borfogyasztás 
alakulása a legnagyobb társadalmi osztályt képviselő munkás- 
léteg fogyasztásától, illetve vásárlóerejétől lugg.

A főváros különböző társadalmi rétegeinek eltérő _büito- 
gyasztésára némi támpontot nyújtanak a Székesfővárosi Statisz
tikai Hivatal által a huszas évek végén vezetett háztartási szám
adási könyvek adatai. Ezek az adatok természetesen csak azt 
mutatják, hogy mennyi az illető háztartásokban az otthon e.fo 
gyasztott bormennyiség, ötven munkásI. 11 * IV. V. VI. VII. * IX, X.) és ötven polgári ház
tartás'-’) adatait egybevetve, kitűnik, hogy mfg a munkésháztar- 
tásokban évi 2.6, addig a polgári háztartásokban 7.0 liter az oda
haza elfogyasztott, egy főre eső bormennyiség. Téves volna 
ebből arra a megállapításra jutni, hogy a polgári háztartásokban 
nagyobb a borfogyasztás, mert a házon kívül (korcsmái, vendég
lői stb.) fogyasztást viszont valószínűleg a munkásoknál nagyobb 
és gyakoribb. . . . .Igen érdekes és figyelemreméltó gazdaságpszichológiái 
tanulmány jelent meg a Magyar Gazdaságkutató Intézet kiadá
séban,,:i) amely szubjektív piackutatási módszerrel vizsgálta meg 
a borfogyasztási szokásokat. A megfigyelés, illetve a vizsgálat 
arra is kiterjeszkedett, hogy mennyi bort fogyasztanak az egyes 
vidékeken. A felvétel Budapestre vonatkozó adatai társadalmi 
réteg szerint is bemutatja a borivók heti átlagos borfogyasz- 
tását.

Fgyszerű sorúak ...............................  2.01 ■—
Közepe? jövedelműek .................  1.55
Jómódúak ..................................... .. ■ ■ ■ 1 61

A három csoport állagban 1.68

Ezek az adatok is megerősítik azt a megállapítást, hogy 
a fővárosban az egyes társadalmi rétegek étlagos^borloqyasz- 
tésa nem mutat nagy eltérést. Csupán az egyszerű sorúak fo- 
ayasztása több valamivel. Ez utóbbi koteqóriébon ugyanis na 
gyobb számmal fordulnak elő rendszeres fogyasztók és a mun
kásrétegnél a házon kívüli borfogyasztás is gyakoribb.

A bor a lővérosi fogyasztóközönséghez csekély kivételtől 
Pltekintve az Halmérési engedéllyel rendelkező üzletek révén 
jut el. A fővárosban 1940 december végén érvényben levő ital- 
mérési engedélyek számát kerületi megoszlásban az alábbi táb
lázat adja.

Italmérési engedélyek száma 1940. év végén."

I. kerület ......................  38 14 37 89
II kerület ........................  90 31 74 195
III kerü'et ........................  142 29 23 194
XI. kerület ......................  121 22 54 197

XII. ke iü le l ......................... 75 17 57 149
IV. keiülel ......................  93 20 42 155
V. kerület ...................... 124 36 49 209

VI. kerület ......................... 139 35 34 208
VII. kerület ...................... 176 31 39 246

Vili. kerület ...................... 202 42 64 508
IX, kerülőt ......................... 188 26 54 268
X. kerület ...................... 134 26 46 206

XIII. kerülel ...................... 1/6 16 22 214
XIV. kerü’et ........................  192____________ 17__________ 58__________ 267

Összesen: 1.890 562 653 2.905
Legnagyobb a korlátlan kiméréssel rendelkezők száma, 

amely csoport a vendéglőket, korcsmákat foglalja magában, míg 
a kávéhézak, fűszerkereskedők, szatócsok, espressók, cukrász
dák és egyéb szeszes italt forgalomba hozó üzletek korlátölt 
vagy csak kismérfékbeni italmérósi engedéllvel rendelkeznek. 
Az italmérési engedélyek számában figyelemreméltó csökkenési 
mutatnak az 1940 évvégi adatok, mivel ebben az évben a zsidó
törvény végrehajtásával kapcsolatban igen sok italmérési enge
délyt bevontak. Különösen a korlátolt italmérési engedélyek 
száma esett nagyon vissza. Az 1940 decemberében érvényben 
levő engedélyek száma ugyanis 42%-kal volt kevesebb a meg
előző évinél.

A fővárosi bortogyasztéssal kapcsolatban külön meg kell 
emlékezni a termelői borkimérésekről. Ezeket a saját termelésű 
boraikat árusító üzleteket az a meggondolás hívta életre, hogy 
a közvetítő kereskedelem kikapcsoláséval a termelőnek minél 
nagyobb hasznot biztosítson. A termelői borkimérések különö
sen a harmincas* évek elején jelentkeztek nagyobb számban és 
azok élénk versenye miatt úgy a hivatásos borkereskedelem, 
mint a vendéglői és korcsmái ipar gyakran hallatta szavát 
Az érdekeltek különösen azt sérelmezték, hoqy ezek a termelői 
borkimérések nemcsak a saját termésű boraik kimérésével fog
lalkoztak, hanem az adókedvezmény kihasználáséval Idegen 
borokat is árusítottak A visszaélések megakadályozáséra a bor
kimérések számára már 1934-ben rendelet írta elő a borok szár
mazási bizonyítványát.

Az egyes üzletágaknak a forgalomban való részesedésére 
némi támpontot nyújtanak az italmérési illetékek. Az enqedélv- 
illeték arányosabb kivetése céliából ez üzletek minőségükhöz, 
terjedelmükhöz, forgalmukhoz, jövedelmükhöz és az engedély
ben rejlő érlékhez képest bizonyos kategóriába vannak sorolva. 
A lorgalom naqysáqáról időnkint bevallást is tartoznak adni. Az 
1940 július 1 -tői 1941 június 30-ig terjedő időszakra vonatkozó 
bevallás alapián az egyes üzletágaknak a tővárosi borforga- 
iomban vo'ó részesedére a kővetkező

150 centiméter széles, 12 méter hosszú, keveset használt 
piros kókusz-szőnyeg és 
40-es férfi sportbakancs

olcsón eladó. . Budapest, I óudon-utca 1? s?.

ifj. Hantzmann Károly
b o r  u n t f !//:<>r e s /.'t o lö , v . r p o r t ö v

Vendéglő .............................
Kéveház
Termelői borkimérés , . . .
Egyéb .............f ..........................

össze

Eladó horoshordók
5 darab 28 hektós, 2 darab 50 hektós, 12 darab 2

Cegléden, Kert-utca 1. sz.

Ó v a d é k o s  s z e m é ly z e t  a z  a lk a lm a z ta tá s  u tá n 8  n a p o n  be lU I b e je le n t e n d ő  a z  ip a r t e s tü le t n e k !
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HUNGÁRIA BORPINCE h o r d ó s  é s  p a l a  e h  f a j  b o r a i  h i r á l ó a l .  
Iroda: Budapest, V., Zrinyi-utca 7. Telefon: 181-214

Az adalok a vendéglőknek és korcsmáknak majdnem azo
nos részesedéséi mutatják. Feltűnő a kávéházi borfogyasztás 
alacsony százaléka, oka ennek azonban az, hogy a vendéglővel, 
éttermekkel kapcsolatos kávéházak is a vendéglők közé vannak 
sorolva.

A termelői borkimérések részesedése e számítások szerint 
a fővárosi összforgalomnak hét százalékát teszi ki. Igen tekin
télyes mennyiség ez, különösen ha figyelembe vesszük azt, hogy 
a termelői borkimérések száma még a százat sem éri el.

A csemege- és füszerkereskedők, továbbá a szatócsüzle
tek együttes részesedése 5 és tél százalék körül mozog. Két
ségtelenül megállapítható', hogy a harmincas évek második felé
ben a palackozott bor iránti kereslet a fővárosban is emelke
dett és ennek nagy részét a termelői borkimérések mellett a 
fűszer- és csemegeüzletek juttatták a fogyasztó közönséghez.

A fővárosi italmérési anyakönyvekből merített szekunder- 
siatisztikdi adatok módot nyújtanak az egyes üzlettípusok bor
forgalmának közelebbi vizsgálatára is. Ezek az adatok azonban 
csak tájékoztató jellegűek, mert bár az érdekeltok közvetlen 
adatszolgáltatásán alapulnak, mégis — illetékmegállapításról lé
vén szó — legfeljebb csak a minimális forgalmat mutatják. Az 
alábbi táblázat az egyes üzlettípusok számát, az 1940 július 1-től 
1941 június 30-i időszakra eső borforgalom nagysága alapján 
bizonyos kategóriák szerint csoportosítva mutatja be. Természe
tesen ez a csoportosítás a többi szeszes italokban elért forga
lomra nem lehetett tekintettel.

(k«,-M'ii: :.7I 242

A fővárosban borkiméréssel, illetve kicsinybeni boreladás
sal foglalkozó üzletek közül a korcsmák magas száma emelke
dik ki A fentebbi adalok alapján számítva egy fővárosi korcsma 
az említett időszakban átlag 66 hektoliter bort forgalmazott. Két
ségtelen, hogy ez az átlaggal kifejezett lorgalomnagyság igen 
különböző szélső értéket takar. A fővárosi korcsmák egyharmad 
részének évi forgalma egyenkint 50—100 hektoliter között moz
gott, a 31—50 hektoliter bort torgalmazó üzletek száma majd
nem ugyanannyi, míg a 21—30 hektolitert eladó és a 101—200 
hektoliter forgalmat lebonyolító üzletek egyformán az összes 
korcsmáknak mintegy 12%-át teszik ki. Az egészen csekély és 
az igen nagyforgalmú korcsmák együttesen alig teszik ki egy- 
tized részét a szakma üzleteinek.

A vendéglői üzemek az évi forgalmazott bormennyiség

.LÁM MA.TP
TÖI-ZD FEJED,

. , Jankóvici-iek
PONTYÁ T VEGYED!
GROr JUNHOÍiCü S EM !! ELEMES H aíJM YKERESH ED ESiKÖZPONTI VfiSfiP.CSflRKQH TELEFON: 185-273.

„iK é ^ e -h  &g.y. p o A á n

MECSEKIT!6*
E G R I  B IK A V ÉR  yj,Jé ” j
beszoreznotó- LÁ N G  N Á N D O R  szőlőbirtokosnál, EGER

D A M A S Z T  A B R O S Z O K
príma minőség, 120 és 148 cm széles, törülközők, konyha
ruhák, abroszok stb., m  n i  í í r i t s f o s  rendkívül olcsón.

WEISZ, Paulay Ede-u. 58. Udvarban (Liszt Ferenc-fér mellen)

Vendéglői berendezés ck s
SÖNTÉSPULT, szék, asztal, biliérd, kertibútor, 
alpakka, üveg és porcellán, kuglifelszerelés: 

FRIED ZSIG M OND ÉS FIA, Budapest, VII., Király-utca 44

DR. BURGYAN RUM- ES LUÍÖRGYAR
BUDAPEST, VII., THÖKÖLY-ÚT 34. TELEFON: 225-780

LŐ T T

VAD>i M U f t i m
TELEFONRENDELÉSEK: BUDAPEST, IX., RÁDAY-U. 4

188-798 é s  Közp. vásárcsarnok 453. fülke

ifj. G rü n w a ld  M ór
Ferenc József rakpart 8 Telelőn: I83-439. Üveg é s  porcellán.

S z í .  L U K A C S  gyógyfürdő é s  g yó g yszá lló  B u d a p est
Tóll-nyárl rheuma-gyógyhely —  Nyitott term észetes Iszaptó. Fürdés télen-nyáron szabadban 

K r i s t á l y  V Í Z  Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló Társas rhouma osztály Díjm entes prospektus

Állandóan tegyük vendége ink e lé  a ,,K ed  vé s V endég"-hez intézett kére lm ünket!
(Megfelelő nyom.alványok ipartestületünkben darabonként 10 f i l l é r é r t  kaphatók.)
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HAHN FERENC BORPINCESZETE Elsőrangú asztali faj- és csemegeborok nagy választékban
Ittul<rfol>-, V t 't íí f i -ú t  2 ! .  7 V / ..-  S1W-SQ2

szempontjából abban különböznek a korcsmáktól, hogy itt átlag 
egy (óvárosi vendéglőre évente majdnem 100 hektoliter bor- 
torgalom esik és a vendéglők túlnyomó része magasabb fo 
gyasztási kategóriába tartozik. A vendéglői üzemek nagyobb 
borfogyasztására mutat rá az a körülmény is, hogy az évi 200 
hektoliternél többet forgalmazó üzletek száma 10% körül mozog.

Borárusítással foglalkozó fűszer-, csemege- és szatócsüzle
tek száma majdnem pontosan ugyanannyi, mint a vendéglőké 
Természetesen ezek forgalma az előbbiekéhez mérten igen cse
kély. E szakma üzleteinek 58%-ában az évi forgalom még az 500 
litert sem éri el, további 22%-ában pedig ezer literen alul van. 
E csoportba tartozó nagyobb mennyiségű bort forgalmazó üzle
tek túlnyomóan szövetkezeti fiókok.

A fővárosban működö termelői borkimérésekre jut termé
szetesen a legnagyobb borforgalmi átlag (138 hektoliter). Ezen 
üzleteknek közel 60%-a évi 50 hektoliternél több bort ad el 

A kávéhézak borforgalmát a mér fentebb említett körülmé
nyek következtében az adatok alacsonynak mutatják és azoknak 
több mint 70%-ában évi 20 hektoliter alatt marad.

Ezeknek az adatoknak az értékelésénél nem hagyható fi
gyelmen kívül azonban az a körülmény, hogy ez 1940. évi rossz 
bortermés hatása az ismertetett időszakban feltétlen meglátszik 
az egyes üzletek borforgalmán és fgy a tfzéves átlag ennél 
valószínűleg sokkal nagyobb.

(Folytatjuk.)

Karácsonyi és ú jév i kü lön legességek
Tordai karácsonyi pogácsa.

KARÁCSONY TATÁN, az erdélyi menyecskék egymással ve
tekszenek, ki tud szebb és minél nagyobb tordai pogácsát, il
letve kalácsot sütni. Tó tulajdonsága ennek a kalácsnak, hogy 
h e t e k i g  e l á l l ,  anélkül, hogy kiszáradna így aztán nem
csak karácsonyra, Szilveszterre, újévre, de még farsangra is 
marad nékik belőle

H o z z á v a l ó k :  Hat nagy cipóhoz veszünk 2 kiló lisztet, 
félliter mézet, 1 drb citrom ievét és héját, félkiló cukrot, 1 evő
kanál fahéjat, kávéskanálnyi tört szegfűszeget, kávéskanálnyi 
ammóniékot, evőkanálnyi szódabikarbónát, 3 darab egész tojást, 
2 darab tojássárgét, 2 késhegynyi törött borsot.

Este a mézet felmelegítve, öblös tálba öntjük. Hozzáadjuk 
?./ emmóniákot (pat’káoar kapható), a szótíabika oónát. ‘üszero 
kot. tojást, te.et, cjkret Mndezt szép s mara keveijj< s adunk 
hozzá ' kiló lisztet és másnap réggé ig p,t-emet.u< Reggel a 
hs/t másik felét, a másik kilót is hozzáadjuk s gyúróiáoián jó1 
k,dolgozzuk készítünk oetőie hat aafab nagy, hosszú opót
Tordai hasadékct es innen van a neve s Zsírral k'kem iepsi 
oen lassan megsütjük

E g y e t l e n  k o n y h á b ó l  s e m  h i á n y o z h a t  az

,, K T A P “
t’tv líx v s it ii ás m a rh a h ú s  erö/eiroiiat. 
Kérjen részletes ajánlatot: ERÖTAPSZERUZEM, Papp András 
cégtől, Budapest, III., Hévizi-út 4 6. T e l.: 362-782, 163-011

CSAK VALÓDI GESSLER ALTVATERT TARTSON
RENDELÉS: TELEFON: 220-694

LINDE-HÜTÖGF.PEK
automatikus fagylaltgép, hűtő- 
szexrény, vitrin stb.

G EC H T ER  et KÜHNE- 
HABVERÖK

valcnik, csokoládé- és cuk
rászipar: gépek és kellékek 
stb. világviszonylatban is a 
l e g j o b b a k !

” T 0 R R 0 “
automatikus edénymosogató
gépek.

V E Z É R K É P V I S E L E T :

D R A B E K F E R E N C
OKLEVELES GÉPÉSZMÉRNÖK GÉPGYÁRA 

B U D A P EST , Vili., BÖ KAY JÁN O S-U TC A  8. SZÁM
Telefon: 138-882 és 138-883. Hütögéposztály te le fon ja : 138-881 
K é r j e n  d i j t a l  a n  á r a j á n l a t o t !

KŐBÁNYAI POLGÁRI SERFÓZÖ ÉS
Nürnbergi karácsonyi püspökkenyér.

Kő-ácsonykor egész Németországban, :-.a<nem m 
iádban, készítették o „BiSchOtbrot"-Ot -tiie'&s te jegy; 
tmi, ha karácsony reggelén nem szo'gátták te! a nóm<

H o z z á v a l ó k  ó darab tojás. iu  deka cuko- 
s/t. 4 cekő ve;, 6 deka mazsola, kevés vanília és r 

•orméj a  tojássárgákat 8 ce*s cukO"r:i jo necosra 
az 5 tOjastehéfjébő- 2 deka porcukorral kemény hat
4 deka Olvasztott vajjal. aa mazsolévai, vaníliával, 
i t-omnéj.iol összevegyülje és óvároson hozzáadjuk 
masszához Pospó<kenyér- vagy kug ófiormát vajjal
kb 43 percig sütjük

Berlini kis fonatos.

előbb

SZENT ISTVÁN TÁPSZERMÜVEK RT.
v i l á g o s  é s  b a r n a

C S A L Á D !  SÖRE
0.7 és 1.5 literes, gyári töltésű, 
z á r t  p a l a c k o k b a n
s ö r i v ó k n a k
k ö z k e d v e l t  i t a l a  
M e g r e n d e l h e t ő :

| BUDAPESTEN: Vili, NÉPSZtNHAZ-U. 22. TEL: 141-989 
VIDÉKRE: X, MAGLÖDI-ÚT 17. TEL.: 148-490, 348-173

Gondoskodjunk arról, hogy a zenekarvezető zenészeit a MABI-ba azonnal bejelentse!
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Plumpudding. (Eredeti.)
Vannak ételreceptek, melyek örökkévalók, ilyen az angol 

karácsonyi puctding, a plumpudding is. Nincs a lőldkerekségen egy 
elsőrangú szálloda, étterem se, ahol ne ismernék a készítési 
módját. A londoni Grand Hotelben így készítettük jó néhány 
évtizeddel ezelőtt:

H o z z á v a l ó k :  28 deka friss ökörvesefaggyú, 25 deka 
morzsa, 12 deka liszt, 12 deka kockára végolt hámozott alma, 
12 deka malagaszőlő 12 deka mazsolaszőlő, 50 deka citrónád, 
12 deka Korinthia vagy más aszalt gyümölcs (koszorúíüge), fél
deka tört gyömbér, 7 deka reszelt fehér mandula, 12 deka tört 
kockacukor, 6 deka hámozatlan reszelt mandula, 1 citrom és 1 
narancs leve, vanilia, 2 tojás és 1 deci rum, 1 deci Arak és 1 
deci borpárlat.

Az ökörvesefaggyút minden hártyájától megtisztítjuk, több
ször váltott friss vízben kiáztatjuk, aztán finomra összevagdaljuk. 
A malagaszőlői kimagozzuk, az almát kockára vágjuk, a többi 
déligyümölcsöt is lelaprózzuk. Mindezt egy öblös tálban jól át
dolgozzuk, majd ruhával letakarva, hidegre állítjuk. Másnap és 
harmadnap ezt az átdolgozást megismételjük, majd cipókba for
málva, zsírral megkent, morzsával behintett szalvétába kötjük és 
2 és fél óráig állandó forrás mellett kifőzzük. A szalvétából ki
bontott puddingot rummal leöntjük és meggyujlva tesszük az 
asztalra. Rum-mártással Is szokták felszolgálni. A borsodóba 
egy pohár rumot öntenek és külön csészében szolgálják föl.

Töltött sertésm ell.
A példabeszéd és közmondás azt tanácsolja, újévkor ne 

együnk szárnyast, mert elrepül a szerencsénkkel, míg a malac 
feltúrja a szerencsénket. így hát mindenki igyekszik, ha nem is 
nyárson sült tejmalacot, de legalább sertéspecsenyét enni 
újévkor.H o z z á v a l ó :  Másfél kiló bőrös sertésmell, 10 deka so
vány sertéshús, 5 deka borjúhús, 5 deka borjúmáj, féldeci tejfel, 
2 egész tojás, 10 deka tartósított (konzerv) zöldborsó.

A sertésmellnek szakszerűen felszedjük a bőrét és kívül- 
belül meghintjük sóval és törött borssal. A 10 deka sovány 
disznóhúst, a borjúmájat és a borjúhúst kétszer étdaráljuk, majd 
jól beledolgozzuk a 2 tojást, sót, törött borsot, tejfelt és aztán 
a zöldborsót és vágott zöldpetrezselymei. Ezzel megtöltjük a 
sertésmell üregét, gondosan bevarrjuk és gyakori öntözgetés 
közben megsütjük. Felszeletelés előtt legalább 50 percig pihenni 
hagyjuk, hogy a töltelék összeálljon.

KOVÁTSITS MÁTYÁS m esterszakács.

Moór ]enö nyugalomban.
MOÓR JENŐ kamarai titkári szolgálatét kitölive, ez évben 

nyugalomba ment.Moór Jenő buzgó és eredményes tevékenységet fejtett ki 
a magyar ipar konszolidálása és fejlesztése érdekében Szol
gálata idejében alig volt oly ipart érintő hivatalos rendelkezés, 
amelynek előkészítésében az érdekképviseletek részéről rész 
ne vett volna. Különösen fáradhatatlan volt az iparosok szellem 
színvonalénak emelésében és megerősítésében. Többezei elő 
adást tartott az ipargyakorlás föltételeiről, a magyar ipar gazda 
sági és társadalmi jelentőségéről stb., amely előadások nagy 
bán hozzájárultak a magyar iparosöntudat megerősödése 
Moór lenő, aki jól végezle munkáját, a nyugalom csöndes i 
ben magával érezheti azl a rokonszenvet, amelyet értékes 
ködésével mogának az iparosság részéről megszerzett.

Beváltak a magyar pótfüszerek.
A MAGYAR PÓTFÜSZEREK készítése már messze túljutott a 

kísérleteken, sőt a íorgalombahozatal kezdetén is. Feketebors, 
szeglűszeg, babérlevél, gyömbér, sáfrány: mind kitűnő es immár 
bevált magyar kompozíciókkal pótoltatnak, mégpedig kivetei n e - 
kül nemes növényi anyagok feldolgozása utján. A erme esi 
mennyiségek még csak most bovu nek, aminek az az '"9Y
előbb meg kelleti történnie az uj magyar Uiszerkompozíciok
aggályát. A magyar,,lű,®2erkomP°^1 c n d,  kivétel 1̂ -

SOLTVADKERTI
B O R O K  ATír™?;
SCHISZLER ANDRÁS BORKÖZVETlTÖ
SOLTVADKERT, SZENTHÁROMSÁG U. 2. TEL: 29

és hozhatók forgalomba, amiket egészségügyi és egyéb szem
pontokból is a hatóság alaposan megvizsgált és termelésre 
meg fogyasztásra engedélyezett. így azután vásárlásuknak és 
lovábbeladásuknak nincs akadálya.

A vendéglői üzemeknek mind nagyobb része már szinte 
csakis magyar (űszerkompozíciókat használ és ezek íz tekinte
tében teljesen pótolják a gyarmati fűszerféléket. Az új fűszer- 
kompozíciókat egyébként nagyobbrészt a nagy vegyiüzemek ké
szítik, ami egymagában is megnyugtató előállításuk megbízható
ságára. Történtek próbálkozások kis, alkalmatlan kísérletezők 
részéről is fűszerpótlók előállításéra, de ezeknek a cikkei már 
a hatósági ellenőrzés első vizsgálatainál megakadlak és legáli
san nem is kerülhetnek forgalomba. (M. K.)

Miként készítsük el helyesen a paraj-ételeket?
MANAPSÁG még sok helyen úgy főzik a spenótot, mint 

nagyanyáink koréban szokták. Tudniillik a száraitól megtiszított 
parajleveleket megmossák, aztán bő vízben kifőzik, kilúgozzák, 
mint nagymoséskor a fehér ruhaneműt, aztán leszűrik és a vizet, 
melyben egyedüli nagy lápértéke (vitamin) van, kiöntik.

Korszerűen tehát így kell elkészíteni a parajfőzeléket vagy 
levest:

A több vízben jól megmosott parajt úgy, nyersen a hús
darálón áthajtjuk és belekeverjük a már elkészített rántásba, 
aztán vízzel, tejjel vagy csontlevessel feleresztve, 2 percig 
forrni hagyjuk.

A németek rántás nélkül készítik a spenótot olymódon, 
hogy törtburgonyával összefőzik. A héjéban megfőtt, meghámo
zott burgonyát még melegen beleszeleteljük apróra vágott hagy- 
mészsirba, megsózzuk és a fakanállal péppé törjük, majd hozzá
adva a parajt, a tűzhely lapján összetőzzük. A rántást itt a tört
burgonya helyettesíti. Általánosságban a vitaminok elborrilása 
csekélyebb mérvű, hogyha az élelmiszereket magasabb hőmér
sékleten rövidebb ideig hevítjük, mintha azokat hosszabb ideig 
alacsonyabb hőmérsékleten tartjuk. Kovácsics M.

FEHÉRVÁRI MIHÁLY budafoki és termelői borok vezérképvise- 
löje. Szeszesital képviselet. Bpest, VII., Teréz-krt 23. Tét.: 327-855

. .  . n . .  .  mmapccTi SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADŐ: SOMOGYI OTTÓ. 
KIS“ , A A ' UD» S ó)í,ÍA ,A Í :B u í# P E S r , U..LONVAY-UTCA 22. SZÁM. TEIEFONSZAM: 582.252.
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Idegenforgalmi események.
KÜLFÖLDI NAGY SZERVEZETEKTŐL mindig érdemes tanul

nunk. Az ENIT ölsz nemzeti idegenforgalmi propagandahivatal 
budapesti iiódája „Olaszországi idegenforgalmi hírek" cím alatt 
rendszeresen sokszorosított értesítéseket ad ki, amelyek az 
Itáliában készülő eseményekről, jelentősebb tervekről és el
végzett munkákról adnak hírt, persze amennyiben kapcsolatuk 
leltet az idegenforgalommal. Különösen művészi nézőpontból 
gazdag ez az anyag. Tanulságos a csoportosítása, a tömör, vi
lágos, egyszerű földolgozása is. Hersze ott több a nagymullú 
látványosság, mint nálunk, de a modern, ügyes hírverés egyéb 
módszerein is okulhatunk: hogyan kell több és vonzóbb idegen-

A vendéglátóipart pedig nem. ,ik rendeletekkel szabályozni, ha
nem kellő módon segíteni is a működését.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unicumja 
gyanánt ne m érjetek ki más italt se  az UNICUM üvegből, se más
fajta üvegből, mert az Unicum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz
ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot k é r: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se  Zwack üvegből, se  más üvegből.

A kötött élelm iszergazdálkodás gyakorlati kézikönyve.

NATIONAL és egyéb ellenőrző pénztárgépek speciális üzeme. 
Karbantartás, javítás, összes kellékek, eladás, vétel, csere. 

M o n lia lt  Já n o s  m ű sze ré szm e ste r
Budapest, III., Lajos-utca 107. szám. Telefonszám : 362-761.

Akik az Otthonról megemlékeztek.
AZ OTTHON FENNTARTÁSI ALAPJA javára Reigl Gy. Béla 

4 pengőt adományozott. Jószívvel adott adományáért ezúton is 
köszönetét mondunk.
K A R T Á R S !  V A D A T  V A R J Ú T Ó L  V É G Y !
Halálozás.

HAGGENMACHER OSZKÁR, a Dreher-Haggenmacher Első Ma
gyar Részvénysertöződe és számos más vállalat jeles vezetője 
december 8-ikán elhunyt. Szakmájának keretein jóval túl is na
gyon jelentékeny érdemeket szerzett kiemelkedő munkásságá
val. Több mint egy évtizede megszerezte a Hungária- és Duna- 
palota-szállók, két év múlva pedig a Nemzeti-szálló részvény- 
löbbségét. Bölcs előrelátással úgyszólván szállodásnak nevelte 
mindkét liát, kiküldte őket Angol-, Francia-, Nemet- és Olasz
országba, ahol éveken át alaposan elsajátították a szakma tudni
valóit. Az elhúnyt gazdasági vezető-férfiút nagy részvéttel te
mették december 11-én.

SZILAGYI JÁNOS vendéglős kartársunk november 26-én, 48 
éves korában elhúnyt.

MÁRKUS IMRE LÁSZLÖNÉ december 42-én, 62 éves korá
ban meghalt.

' BÉLA DR. ÉS HALASZ ÁRPÁD DR. szerkesztésé- 
a kötött élelmiszergazdálkodás joganyagét tár

ás dr„ székesfővárosi közélelmezési tanácsnok, 
teseben a kötött gazdálkodás és a közigazgatás 
latja, rámutatva arra a nagy és felelősségteljes 
/el az irányított gazdaság ró a hatóságokra, 
szerkezetén az első pillantásra feltűnik íróinak 
igazgatásban való teljes jártassága. Az anyagot 
dolgozták fel, úgy, hogy a könyvet nemcsak a 

tm a nagyközönség is haszonnal forgathatja.
< ebben az éleimiszergazdálkodési lexikonban 
jdnivaló'kat is, melyeket minden iparűzőnek fel
keli. Külön kiemeljük azl, hogy a könyv a leg

delelek nagy tömegében a 
körrendeletek gyűjteményét 

az Élelmiszerjegy Központ

Angol szállók háborús kárai.

KARTARSAK FIGYELMÉBE! Ajánljuk WEISS János újverbászi 
likőr- és rumgyáros, bor- és szesznagykereskedőnek a Nemzet
közi Vásáron kiállított és elsőrendűnek elismert MOCCA KRÉM, 
KUPICAS BARÁT LIKŐREIT, BRANDY-ját, BORAIT, PÁLINKÁIT és 
RUMFAJTAIT. Telefon: ÚJVERBASZ 58. és 78.

Házasság.
BALÁZS ÉVA ÉS VITÉZ BÁNÁTHY BÉLA december 10-én tar

tották esküvőjüket.
Állást keresnek.

GYAKORLOTT PÉNZTÁROSNÖK, FELlRÓNŰK elhelyezkedést 
keresnek. Címük az ipartestületben tudható meg.

BUDAI mulató vendéglő ü z l e t e t v e z e t ő l  k e r e s .  
Cím az iparlestületben.

ERDÉLYBEN volt penziótulajdonos, ny. községi főjegyző, fel
ügyelői vagy irodai állást vállal. Címe az ipartestületben.

KÉT ÜGYES SZAKKÉPZETT PORTÁS vidéki szállóban a l k a l 
m a z á s t  n y e r h e t .  Cím az ipartestületben.

GYAKORLOTT PORTÁS nagy nyelvtudással elhelyezkedést 
keres. Cime az ipartestüfetben tudható meg.

RÓM. KÁT. PAP-TANÁR élelmezés ellenében vendéglős kö
zépiskolás fiát tanítaná. Cim az ipartestületben.

szállodáslpar a

illandó bérlők- 
szvényei 1940

észvényi

Miniszteri elismerés.

HUNGÁRIA SÜTÖDE
Budapest, VII., Dohány-u. 22-24. Tel. 223-271

Ferwagner Lőrinc hornagykeresketlö
B U D A F O K ,  Kossuth Lajos-utca 36. szám. Telefon: 269-664

Krayer E. és Tsa |
LAKK ÉS FESTÉK - BUDAPEST, V., VACI-ÚT 54 1

Savanyúságok és főzelékkonzervek I
REINER JÓZSEF konzervüzem e, Tábornok-u. 10. Te l: 496-506 [

K O S S U C H  J Á N O S
Itt DAI'KST, IN.. IIOHT1IY ISTVAN-KOIU T .í. I KI I I oN: ;|N7 m

W E I S E R  S Ü T Ö D E
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke- 
nyeret. — XII., Böszörményi-út 36/a. szám. Telefon: 151—041

Elismerten elsőrangú CSENGŐDI BORAIT

S Z I L V A  M I H Á L Y b o r k e r e s k e d ő
C s e n g ő d ,  az állomással szembe n. Telefon: Csengőd 11
T e k i n t s e  m e g  k i t ű n ő  ó e s  ú j  b o r a i m a t !

HUNYAD-UTCA 43 SZÁM TELEFON: 143-679 FELELŐS VbZblO: HORVÁTH FERENC


