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A LAP SZAKCIKKlRÓI:
HOTELIER ET RESTAURATEUR DE HONGRlE BALLAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC,
UNGARISCHER HOTELIER UND GASTWIRT m aren c ic h  OTTÓ, Németh a la d Ar

SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-152
A lap előfizetési ára egy évre 24.— pengő — Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésoknak 12.— pengő

IGEN  TISZTELT TA G TÁ R SA IN K!
A ZÁRÓRÁNAK szeptember 24-én történt megállapításéról megbeszélést folytattunk és ennek alapján a Kávésok Ipar

testületével egyetértve a következő felhívással fordulunk tisztelt Tagjainkhoz:
Az értekezlet egyhangúlag elhatározta, hogy felhívja a fővárosi vendéglátóüzemek tulajdonosait, hogy esti üzemüket 

(a vacsorakiszolgáltatást) az eddiginél korábban, legalább is esti fél 7 órakor kezdjék el és a zenés üzemek ennek megfelelően 
a zenéltetés vagy más program lebonyolítását szintén korábban kezdjék meg.

Egyben az értekezlet kimondotta, hogy a mulatók üzemének korábban való megkezdésének engedélyezése, valamint 
a nyílt árusítási üzletek zárórájának délután 5 órában való megvalósítása iránt a belügyminiszterhez előterjesztést intéz, hogy 
ilymódon egyrészt a közönségnek is alkalma legyen a nyilvános vendéglátóüzemek látogatására, másrészt a műsoros mulatók 
ne legyenek kénytelenek az előadó művész-személyzettel kötött szerződéseiket felbontani. Az értekezlet elhatározta, hogy 
ezt a határozatát a sajtó útján hozza a közönség tudomására.

Tisztelettel megemlítjük még azt, hogy ezen felhívásunkat a sajtó útján is közöltük, hogy vendégeink tudomást sze
rezzenek róla.

IPARUN K N YERSAN YAG SZÜKSÉG LETEIN EK ELLÁTÁSA
KÓZÓLJUK TISZTELT TAGJAINKKAL, hogy a beszolgáltatott zsirjegyek után adott 15% zsírnak, ugyancsak a beszolgál

tatott tésztajegyekre adott 15% lisztnek méltányos felemelését kértük, valamint azt is kértük, hogy mindazon vendéglősök, akik 
házi cukrászatot tartanak fenn, cukrászatuk részére minthogy a házilag készített cukrászsütemények után lisztet nem igényel
hetnek cukrásziparosok módjára, megfelelő lisztellátmánybari részesüljenek.

A Közellátásügyi Minisztérium most arról értesített bennünket, hogy a kért felemeléseket nincs módjában teljesíteni, 
mig a vendéglői cukrászatok részére külön lisztellátmányt csak azesetben utalhat ki, ha a vendéglátóiparos külön cukrászipar
igazolvánnyal is rendelkezik.

Illetékes helyen testületünk tárgyal a burgonya- és hagymaszUkséglet biztosításáról. A tárgyalások kedvező mederben 
folynak. Addig is, míg ezen tárgyalások be nem fejeződnek, a fővárosi jegyhivatal burgonyautalványokat fog érdekelt tagtár
sainknak küldeni.

Budapest, 1942. évi szeptember 28-án.
BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC

elnök.
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EPED A  ÜZEM  KFT ., Budapest,
IV., Molnár-utca 35. Telefon: 18-46-42.

h J U f r Ó t

Vigyázat: csakis 10 évi Írásos 
jótállási nyilatkozatunkkal valódi)

J ó  b o r n a k  n e m  k e l l  c é g é r ,  c s a k
Forgalomba hozza: Erdélyrészl Fürdők Szövetsége budapesti klrendelsége, 
Budapest, Vili,, Rökk Szilárd-utca 1. Telelőn: 130-840. HÁZHOZ SZÁLLÍTJUK! B O R S Z É K I B O R V IZ !
KŐBÁNYÁI BORPINCESZET RT. BUDAPEST-KÖ BANYA

ELÖD-UTCA 8. TEL.: *148-462
ALAPllTATOTT: 1869. ÉVBEN
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M l  N A P T Á R U N K
1942 OKTÓBER 1., CSÜTÖRTÖK:

A szállodák 4-éig kötelesek elszámolni a szeptemberben 
felhasznált élelmiszerváltójegyekkel az Élelmiszerjegy Köz
pontnál (III., Lajos-utca 34.)

Befizetendő a beruházási hozzájárulás negyedévi részlete. 
OKTÓBER 5., HÉTFŐ:

A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.
A mai napi : be kell fizetni a gyermeknevelési járulékot

a Vili. számú Szakmai Családpénztárnál.
OKTÓBER 7., SZERDA:

Este 8 órakor lóbarátok vacsorája Bihary Bélánál, I., Attila- 
körút 14—16.

OKTÓBER 14., SZERDA:
Délután 4 órakor az elöljáróság rendes havi ülése az ipar

testület tanácstermében.
Este 8 órakor lóbarátok vacsorája Nagy Jánosnál, VII., 

Akácfa-utca 3.
OKTÓBER 16., PÉNTEK:

A penziók 18-áig kötelesek elszámolni a szeptember hónap
ban felhasznált élelmiszerváltójegyekkel .z Élelmiszerjegy 
Központnál (Ili., Lajos-utca 34.)

OKTÓBER 20., KEDD:
A vigalmiadóátalány befizetésének határnapja.

:sorája Bárczi Mihálynál, I., Attila-
utca 39.

OKTÓBER 26., HÉTFŐ:
Be kell fizetni a szeptember 2D-étől október 25-éig terjedő 

időben kifizetett alkalmazotti járandóságok után az alkal
mazotti kereseti adót, különadót, rokkantadót, valamint 
ugyanezen adók után a 10",',-os hadfelszerelési adót. 

OKTÓBER 28., SZERDA:
Este 8 órakor: lóbarátok vacsorája Tálas Józsefnél, Vili., 

Szentkirályi-utca 17,

PORTIER M. G.

FELLNER BÉLA , u v
Első belvárosi szállodai, vendéglői és 
kévéhézl személyzetet közvetítő Iroda 

BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA J . SZÁM. TELEFON: 1B1-401

H U N G Á R IA " SÜTÖDE BudaPesl' V". Dohány n v n v A K i M  o u  i u u c  ,jcca 72 TeL. 142-537
Naponta állandóan f r i s s  s ü t e mé n y  és  h á z i k e n y é r

A B R O S Z O K

P o t y á n  A d o l f  é s  F i a ,  B u d a p e s t
V I . ,  P a u l a y  E d e - u t c a  7.  s z á m

K O S S U C H  JÁ N O S
BUDAPEST. IX.. VAMHAZ-íORUT i. SZÁM. TELEFON. 3 
A l a p í t v a :  1 836. C e n te n á r iu m  1936. -  Cveg 
cellán- és tűzálló-edények, mindennemű vendéglői és szállodai

A sz ta lo k ,sz é k e k , b iliá rd o k
és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő
eszközök, kertibútorok, sörkimérők, borki
mérőasztalok új  és  has z ná l t  állapotban. 

H E X N E R  üzle tb e re n d e zé si v á lla la t
B U D A P E S T ,  VI., KIRÁLY-UTCA 25. SZÁM

J Á T S S Z U N K
P I l I M l v -

KÁRTYÁVAL

NAGY IGNÁC
BUDAPEST, VII., KAROLY KIRÁLY-ÓT 9. TEL: 42-33-29, 42-35-63
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderitő-szerek, mustfokoló, Malligand-készülék 
borszúrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó. kupak, címke

NATIONAL és egyéb ellenőrző pénztárgépek, speciális üzeme. 
Karbantartás, javítás, összes kellékek, eladás, vétel, csere. 

M o n lia lt  Já n o s  m ű szeré sznie ster
Budapest, III., Lajos-utca 107. szám. Tolefonszám: 562-761.

V E N D É G L Ő I  B E R E N D E Z É S E K :
S Ö N T É S P U L T ,  SZÉK, ASZTAL, B I L l ARD,  
EVŐESZKÖZ, ÜVEG- ÉS PORCELLÁNARUK STB.

FRIED ZSIGMOND ÉS FIA, Budapest, VI, Király-u. 44

ANGOL
• G I N

High & Dry
Booth’ s Distilleries 
Lfd. London féle

VEZÉRKÉPVISELET ÉS LERAKAT:

VENDÉGLŐSÖK 
RESZERZŐ CSOPORTJA RT.

WQ A & í i e A  Ö t t ^ o - n - i ö x ^
A t e r ít e t t  a s z t a l  d ís z e  

0.7 és 1.5 literes palackokban. Gyári töltés.

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI. CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZA I
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M ég eg ysze r a csem eg esző lő  ké rd ése
A MAGYAR SZŐLŐSGAZDÁK ORSZÁGOS EGYESÜLETÉNEK 

legutóbbi választmányi ülésén Konkoly-Thege Sándor államtitkár 
úr egyik felszólalásában a következő kijelentést tette: „A ven
déglőkben való szőlő elhelyezésével kapcsolatban úgy látja, 
hogy jelen pillanatban nem túlnagy érdeklődés tapasztalható a 
vendéglősök részéről."

Ne haragudjon ránk az államtitkár úr, ha az „érdeklődés 
hiányának" vádját magunkról elhárítjuk. Mi vendéglősök, a mai 
szűkös viszonyok közüli örülünk, ha üzemeinkben eladásra ke
rülő, kerülhető portékánk csak eggyel is, akár csak egy szőlő
bogyóval is megszaporodik. Hogy a csemegeszőlő, vagy álta
lában a gyümölcs vendéglőkben nem olyan mennyiségben logy, 
amint azt a szőlősgazdák szeretnék, az igazán nem rajtunk mú
lik. Az államtitkár úr maga is rámutat egyes okokra, így pl.: 
„hogy a csemegeszőlő kérdése sokkol nehezebben oldható 
meg, mint a borkérdés. Az idén éppen az őszi gyümölcsökből 
nagy a termés, különösen a dinnye kitűnő. Tömegfogyasztásul 
inkább a dinnye jöhet számításba, de az az érzése, hogyha a 
dinnyében meggyengül a felhozatal, nagyobb lesz a szőlőfo
gyasztás. Nem beszélve arról, hogy a szőlő elég magas árért 
kél el, míg a dinnye ós szilva ára sokkal alacsonyabb."

A szőlősgazdák helyiségében megtartott egyik értekezleten 
egy alkalommal kijelentettem, hogy ha a csemegeszőlő egy- 
időben jön a borszőlővel forgalomba, az utóbbi a csemegeszőlő 
fogyasztásának rovására fog történni. A csemegeszőlőnek csak 
addig szokott keletje lenni, amíg az primőr-gyümölcs. A bor
szőlő olcsóságával nem tud megbirkózni.

De nem erről akarok írni, hanem azt bizonyítani, hogy an
nak, hogy a vendéglőkben nem fogy úgy a szőlő, általában a 
gyümölcs, mint ahogy kívánatos volna, ennek nem a vendéglős 
az oka, hanem a vendég maga tarlósa. Ugyanis a vendéglőben 
sohasem az olyan ételféleségek voltak a keresettek, amelyeket 
készen, csak a csomagolást lefejtve, vagy megmosva szolgá
lunk föl, min! pl. a gyümölcs, hanem olyan ételeket keres, kér 
és kíván a vendég, amelyek a vendéglőben készülnek, vagy 
amint mondani szokták, „ o d a h a z a  n e m  l e h e t  k a p n i " .  
Ez érthető is, ha meggondoljuk, hogy a szőlő, a gyümölcsök min
den utcasarkon olcsón megvásárolhatók és leöblítés utón oda
haza, hivatalban, munkahelyen elíogyaszthatók. Miért viselje a 
vendéglők rizikóját, amely bizony drágábbá leszi a szőlő, a 
gyümölcsük kereskedelmi árét. Azt meg minden kereskedelmet 
értő tudja, hogy a vendéglő nem adhatja a gyümölcsöt az utcai 
vagy akár a bolti árusok árán, a gyümölcs ugyanis romlik, sok 
veszendőbe megy, hibássá, foltossá vélik és aki mégis vendég
lőben kíván gyümölcsöt fogyasztani, jót, egészségeset és hibát
lan! akar fogyasztani, sőt csak ilyet fogad el, hiszen megfizet érte

A másik gyakorlati ok, hogy a vondóglős ótelfólesógoket 
tud ajánlani vendégének, ezt illetőleg hallgat ajánlására, de 
olyan ételféleségeket, mint a gyümölcs, nem erőszakolhat rá, 
ezt meg sem kísérelheti, mert — állandó tapasztalatból mon
dom —, visszautasítás a vége. Be akartunk vezetni boros menüt 
és dacára, hogy bort étkezéshez általában szokás fogyasztani, 
azért, mert kötelező, a menü árában benne jVolt, de sok vita 
folyt őzért, úgy, hogy végül el kellett a boros menüt ejteni. 
Most újabb rendelkezés szerint tészta és sajt helyett szőlőt

ajánlunk, hiába, a vendégek ragaszkodnak a tésztához, sajthoz, 
mert gyümölcsöt, mint ahogy meg is mondják, otthon fogyasz
tanak.

Mindezekből kitűnik, hogy a csemegeszőlő vendéglői fo
gyasztása nem a vendéglőstől függ, hanem a vendégtől, őt kell 
okos propagandával a szőlőfogyasztás helyességéről meggyőz
ni, hogy keresse, fogyassza a gyümölcsöt, mert a vendéglős 
örömmel szolgálja föl az ízes, szép és aromás magyar gyümöl
csöket, csak kérjék és fogyasszák el a vendégeink.

MALOSIK FERENC

Szakm ai gondolatok
Marencich Ottó noteszéből. —

IPARUNKNAK mér most föl kell készülnie a háború utáni 
gazdasági viszonyokra.

Hazánkban az áthidalás könnyebb lesz mint másutt, mert 
kellően iskolázod és fegyelmezett személyzettel rendelkezünk 
és egyelőre mindenünk megvan, amire átmenetileg szükségünk 
lehel.

Égetőn sürgős azonban az utánpótlás mind anyagokban, 
mind személyzetben s az utóbbival kapcsolatban a nevelési 
probléma is mindjobban felszínre kerül.

Kartársainknak, akik a fiatalságot szeretik és felelősséget 
éreznek szakmánk iránt, főleg azl kell elérniök, hogy szakmai 
tanulóink lelkesedéssel karolják föl ezt a pályát, ami azonban 
nehéz ügy.

Minden kezdet nehéz. Szakmánkban kevés a buzdító erő, 
mert ez mindinkább aprólékos háztartási munkateljesítmények
ből áll, amiknek elsajátításához inkább lelki mint fizikai erőre 
van szükség. Nagyon fontos itt a munkába való helyes bevezetés 
azzal a célzattal, hogy a tanuló a kezdés kis feladatainak mara
déktalan elvégzését érezze legfőbb becsvágyénak és örömének. 
Aki átérzi azt, hogy az igazi, jogos emelkedés minden életpá
lyán csak a jól elvégzett kötelesség útján érhető el, azt nem 
kell félteni, mert szakmánkban biztos megélhetést és boldogu
lást talál Szükséges azonban, hogy új hivatásába egész lelkét 
vigye bele, akármilyen az a munkakör, amelyet be akar tölteni. 
A maga helyén mindenki (ontos az üzemre nézve. Aki hivatását 
szégyenli és csak kényszerből, kedvetlenül végzi a dolgát, az 
sajnálatraméltó s csak kárára van az üzemnek. Munkája nem le
het kielégítő és nem éri meg a pénzt.

Ahogy egy nagy gépezetben minden egyes kicsi csavarra 
szükség van, hogy az egész gépezet tökéletesen működjék, úgy 
kell iparunkban is dolgoznia az összeségnek, mindenkinek a sa 
ját munkaterületén, hogy a teljes összhang meglegyen. Ebben 
nincs kivétel, ez szól mindenkire, akár vezető, akár tányérmosó', 
mert valamennyi hozzátartozik a gépezethez.

Minden munkának és hivatásnak úgy az államban, mint a 
társadalomban megvan a maga hierarchiája. Ha valaki a pálya 
útjain fontosabb hatáskör betöltésére van hivatva, annak a szf- 
vét-lelkét is bele kell vinni a munkába, de nem arra gondolva, 
hogy ez mennyi külső sikerrel, anyagi javakkal és elismeréssel 
jár, hanem fökép arra, hogy mennyire tudja kielégíteni saját 
személyében a kötelességtudat és önérzet kritériumát.

Iparunkban többféle munkakör áll nyitva az ifjúság élőit,

GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD
Ipartestületünk ügyésze: Molnár Sz. Dezső dr., IV., Bécsi-utca 1.
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Gerencsér József bornagykereskedö : I s ö r e  n d ü (a  J b o r o k állandó választékban

mindenki hajlama és tehetsége szerint választhat. Az egyik in
kább a kiszolgáló csoportban mint pincér, főpincér, aminek 
végső célja az Üzletvezetői állás. A másik mint portás- vagy 
szakácstanonc kezdheti a pályái, hogy idővel tőportós vagy 
konyhafőnök lehessen. Ezeket választja tanulóifjúságunk nagyobb 
része s ezek iparunk technikai személyzetét képezik. A konyha
munkásság külön szakmának számít.

Egy kisebb hányad a magasabb szakiskola elvégzése után 
az adminisztrációs munkában keres elhelyezkedést.

Fontos, hogy az első kategóriába tartozók, mivel ezek 
nagyobb keresetre tesznek szert, azon igyekezzenek, hogy okos 
és takarékos életmóddal megszerezzék az önállóságot. Akik az 
irodai (hivatalnoki) pályára lépnek, többnyire magasabb iskolai 
végzettségűek és a gyakorlati kiképzés után az irodába kerül
nek, a könyvelésbe vagy szobafőnökségbe s így egyengetik 
maguknak az utat magasabb álláshoz.

Persze minden állásban szükséges a hivatás szeretete és 
az iránta való lelkesedés, mert enélkül minden fáradozás hiába
való időveszteség.

Mindenkinek — kivétel nélkül — minden szakmai tudnivalót 
meg kell tanulnia, ha jó szakember akar lenni és előre akar 
jutni. Legjobb eszköz erre az, ha móg a legaprólékosabb mun
kát is igyekszik megfigyelni és olykor személyesen el is végezni

Ez a szabály mindenkire vonatkozik, föl egészen az igaz
gatói állásig és szinte hihetetlen, hogy üzemeinkben mennyi 
értékes tudást lehet ezzel a rendszerrel megszerezni.

A szállodaipari pályán működőnek — ha vezetőállásra tö
rekszik — nem szabad előtérbe helyeznie a jövedelem kérdé
sét, mert előbb a tudást, illetve gyakorlatot kell megszereznie.

Akik nem érzik magukban a kellő erőt ós lelkesedést, 
hogy vezetőállásba küzdjék fel magukat, saját érdekükben job
ban teszik, ha alárendeltebb állással is beérik, ahol jó meg
élhetésük is van; de a vezetőhelyen kudarcot vallanának.

Akiben megvan a megfelelő kitartás és képzettség is, az 
viszont bátran vágjon neki a célnak, hogy az üzemben és ipar
ban is magasabb helyre jusson.

K Ő B Á N Y A I P O LG Á R I SERFO ZÓ  ES 
SZENT ISTVÁN TÁPSZERM ŰVEK RT.

v i l á g o s  é s  b a r n a

CSALÁDI SÖRE
0.7 és 1.5 literes, gyári töltésű,
z á r t  p a l a c k o k b a n

s ö r i v ó k n a k
k ö z k e d v e l t  i t a l a
M e g r e n d e l h e t ő :

BUDAPESTEN: Vili, NÉPSZlNHÁZ-U. 22. TEL: 141-98?
VIDÉKRE: X, MAGLODI-ÚT 17. TEL.: 148-490, 348-173

A m odern szá llo d aép íté s  korszerű 
követe lm énye i

( M á s o d i k  k ö z l e m é n y . )
A közép-szállókban is elengedhetetlen ina mér a melegvíz

szolgáltatás, amikoris minden vendégszobában a mosdókagyló 
hideg-melegvízzel látható ol. A mosdókagyló ebben az esetben 
keverőcsap-teleppel szerelendő, nem pedig két különállói csap
pal, mert előző esetben az egy kifolyócsapon tetszés szerinti 
hőfokú víz, a második esetben pedig a melegvíz-csapból csak 
egy hőmérsékletű víz nyerhető. A nagyobbigényű szállodáknál 
a mosdókagyló kétmedencés, a kisebbik medence toroköblö
getés céljára szolgál.

A vízvezetékkel kapcsolatban természetesen a WC-k is 
vlzöblítéses rendszerben készülnek. Az emeletenként közös WC- 
csoportok ma már csak a kisebb igényű szállodákban készülnek, 
a nagyobb igényű szállodákban vendégszobánk^!, a vendég
szoba előteréből nyíló fürdőszobában, vagy ennek hiányában 
külön fülkében.

A fürdőszobák száma a modern szállókban jóval nagyobb, 
mint a régebbiekben. Míg akkor a jobb szállókban is fürdő
szobák a vendégszobák számának 20—30%-á! tették ki, addig 
a modern szállóban ez a szóm 70—80%-ra emelkedett. A fürdő
szobák száma nem annyira a szálló nagyságától, mint inkább 
minőségétől függ. A külföldi, ismertebb üdülőhelyeken 20—30 
ágyas szobák esetében is minden szobához tartozik fürdőszoba. 
Újabban különösen a sportjellegű terepszáliókban költségkímé
lés miatt fürdőszobák helyett zuhanyfülkéket készítenek, melyek 
a tisztálkodás célját ugyanoly jól szolgálják, jóval kisebb építési 
költséggel. Az iiyfajta rendszernél a vendégszobának kis elő
terében beépített ruhaszekrény van egyik oldalon, a másik ol
dalon WC és zuhanyfülke foglal helyei.

Ajánlatos a fürdőszobával, vagy zuhanyfülkóvel és WC-vel, 
vagy a csak WC-vel ellátóit szobafajlákal emeletsoronként föl
váltva alkalmazni, hogy a különböző igényű ér különböző pénzű 
vendégek a megfelelő szobafajtét kapják.

Mosdókagylóval a személyzeti szobák >s el legyenek látva, 
ahol melegvíz van, ott a személyzeti mosdóknak is kell meleg
vizet biztosítani, ellentétben rossz bérház-szokássaf, ahol szí
vesen takarékoskodnak ezen a léién. A személyzetnek meg
felelő számú fürdőszoba és zuhany biztosítandó, meri egy jól

RÁDIÓ KÁRPÁTI VIII., lózsef körút 54.
Óvadékos személyzet az alkalmaztatás után 8 napon bellii bejelentendő az ipartestületnek!
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HAHN FERENC BORPINCÉSZETE Elsőrangú asztali íaj- és csemegeborok nagy választékban
l t u d a  f o k ,  P e t ő  f i ú i  2  /■ T e l . :  2 0 0 - 8 0 2

vezetett szállóban a személyzetnek legalább oly tisztának kell 
lenni, mint a vendégnek.

A lürdő, zuhany, WC falai kisigényű szállodákban legalább 
olajmázolással látandók el, hogy teljesen tisztán tarthatók le
gyenek, nagyobbigényű szállodákban falburkolásra a fehér vagy 
színes csempe, üveg és különböző műanyagokból készült lapok 
szolgálnak. A konyha és a hozzátartozó helyiségek falai is ha
sonlóan burkolandók.

A higiénia szempontjai a padlóburkolatnál műszaki és esz
tétikai követelményekkel találkoznak. Ma még a három követel
ményt nehéz kielégfteni egy és ugyanazon padlóburkoló anyag
nál. A parketta szép, de karbantartása ró nagy feladatot a sze
mélyzetre és tágulási hézagai a higiénia követelményeit nem 
elégftik ki. A különböző hézagmentes padlóburkolatok (öntött 
burkolatok) jól moshatók és könnyen tarthatók tisztán, de tar
tósságuk nem kielégítő. A gumi- és linoleumburkolatok mind
három fenti szempontból kitűnőek, egy hátrányuk van, hogy 
sokba kerülnek. A nagyobbigényű szállodákban, bár a higiénia 
szempontjából nem a legmegfelelőbb, mégis a legkedveltebb 
padlóburkoló-anyag a különböző filc-bevonat. Az elektromos 
berendezésű kézi vagy központi porszívó-rendszer ezt a padló
bevonatot is portalanítani tudja,

A higiénia igényeit szolgálja a mesterséges szellőzőberen
dezés, melyet a nagyobb szállodákban, az éttermekben, kony
hákban, élelmi raktárakban és a nagyobb társadalmi helyisé
gekben nélkülözni ma már nem lehet. A vendégszobák előteréből 
nyíló fürdők és a WC-k esetében ezek is csak mesterségesen 
szellőztethetők. A mesterséges szellőzőberendezés az alag
sorba kerül, s a szabadból beszívott levegőt portalanítás, tisztí
tás, mosás, páratelítés, hűtés vagy melegítés után nyomja be 
az egyes helyiségekbe. A szellőztetett helyiségben az erőteljes 
szellőzés ellenére sem szabad huzatérzetnek föllépni. A kony
háknál ma már 25—30-szoros levegőcserét kell létesíteni őrén- 
kint, a fürdőknél 10-szeres, éttermi és egyéb társadalmi helyi
ségeknél 6—8-szoros levegőcsere létesítendő óránkint. A kony
haszagnak a szállodában való elterjedése ellen minden óvó
intézkedést meg kell tenni. Mesterséges szellőzés nélkül is el
érhető ez, ha a telek viszonyai megengedik, hogy a konyha 
külön épületszárnyban létesüljön.

Amerikában a forróbb éghajlat alatt létesült szállodáknál 
nemcsak mesterséges szellőzéssel biztosított hűtés szolgálja a 
forró évszakban a vendégek kényelmét, hanem külön vezeték- 
hálózat szolgáltatja minden vendégszoba részére a hűtött ivó-

5. Fűtésberendezés mind a gazdaságos elv, mind a higié
nia, mind pedig a szállóüzem szempontjait érinti. A központi 
fűtőberendezés létesítése jóval nagyobb tőkét igényel, mint 
a kályhafűtés, de üzemi költségei a többletet hamarosan amor
tizálják. Kényelmi és higiéniai szempontból a központi fűtés a 
kályhafűtést messze túlszárnyalja. Nagyvárosokban és nagyobb 
szállodákban magasnyomású táv-gőzfűtés, kisebb szállodákban 
alacsonynyomású gőz- vagy melegvízfűtés jöhet szóba. A leg
megfelelőbb fűtési rendszert a fűtést tervező gépészmérnök a 
tervező építésszel együtt nagy körültekintéssel válassza meg. 
Az utóbbi időben jó eredményt érnek el a Crittal fűtési rend
szerrel, melynél a fűtőcsöveket a menyezetek alsó síkján el
vakolva helyezik el E rendszer nyáron hűtésre is fölhasználható.

BARDON ALFRÉD DR.,
izmérnök, műegyetemi adjunktus.

SZÁLLODÁK, VENDÉGLŐK ÉS KAVÉHAZAK légoltalmi világításai
Kerthelyiségek, terraszok s z a b a d b a n  i s kivilágíthatókl

T Ó T H  —  D U T O
C s ö k k e n t e t t  k ö z v i l á g í t á s i  e r n y ő v e l  
b e j á r a t o k h o z ,  f o l y o s ó k r a  é s  I é pc s ő h á zo k b a

T Ó T H  —  D U T O
e l e k t r o m o s  b e l s ő  i r á n y f é n y t  a l ka l ma z z on !  
Elsötétítő-papíros felesleges! Csak 15—25 wattos matt izzóval. 

TÓTH MIKLÓS GÉPÉSZMÉRNÖK
BUDAPEST, IV., MOLNAR-UTCA 14. SZÁM. TELEFON: 388—152
B E S Z E R E Z H E T Ő  S Z A K U Z L E T E K  Ú T J Á N  I S !

Teljesen megbízható, 46 éves, nagyvendéglös özvegye
vezető á llá st keres

vendéglőbe, szállodába vagy penzióba v i d é k r e  is 
„ J Ó  Ü Z L E T A S S Z O N Y "  címen az Ipartestületben.

Á llandóan tegyük ven d ég e in k  e le  a „K e d v e s  V e n d é g é h e z  intézett kére lm ünket!
(Megfelelő nyomtatványok Ipartestületünkben darabonként 10 f i l l é r é r t  kaphatók.)
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Az elöljáróság
SZEPTEMBER 16-ÁN tartotta a nyári szünet után első ülését. Az 
ütésen Malosik Ferenc elnökölt; a jegyzőkönyv hitelesítésére 
Tóth József és Tálas József kéretett töl

Az ülés előtt Malosik Ferenc a következő szavakkal emlé
kezett meg a Kormányzóhelyettes Or haláláról:

T. Elöljáróság!
A szünet alatt, első szent és bölcs királyunk ünnepén egy 

hősi halál rázta töl a nemzetet: Horthy István kormányzóhelyettes 
úr harctéri halála.

Isten segedelmével ezeréves északi határainktól 2000 kilo
méterre vívjuk hatalmas harcunkat a vörös uralommal, amely 
elpusztítani törekedett a magyarság hazáját, kultúráját és a 
„szovjetparadicsom" áldásaiban akart bennünket részesíteni. 
Katonáink látták a „szovjetparadicsom" lényegét: a vallástalan- 
ságot, a kultúrátlanságot, a nyomort, a betegségei és hihetetlen 
süllyedését az emberi méltóságnak Kis erőkkel indult el a ma
gyar honvédség a magyar nemzet védelmére és Isten segítsé
gével ma, a Volgához közel, az egész világ figyelmét fölkeltve, 
vívják a csaták legkeményebbikét, amely azonban a szárazföldi 
háború végének kezdetét is jelentheti.

Az ország anyagi áldozatait tetézte a legnagyobbal, a leg
értékesebbel: ifjaink vérével. Az atyák után így mentek a fiák 
harcba és a mi fiainkkal a Kormányzó Úr fia, a Korményzóhelyet- 
tes Úr is, hogy az áldozatvállalásban, a kötelességteljesítésben 
egy szívvel, egy lelkesedéssel tegyék őzt, amit a magyar sors 
számunkra előírt: harcot a győzelemig.

Elesett fiaink halálával a Kormányzóhelyettes Úr is zálogát 
adta a győzelemnek. Ahol így harcol egymás mellett az ország 
kormányzóhelyettese a föld egyszerű népével, annak a harcnak 
a jutalma csak a nagy és szent győzelem lesz.

őszinte és mély együttérzésünket tolmácsolom a Kormányzó 
Úr és csalódja előtt e hősi áldozatért, amit fájdalmasan bár, de 
nagy lelkierővel el kell viselnünk mindnyájunknak, akiknek 
családjuk vére Is folyt nemzetünk Jövőjéért.

Isten legyen Kormányzó Urunkkal és családjával és legyen 
mindig a szegény, az árva nemzetünkkel!

E kegyeletes megemlékezést az elöljáróság állva hallgatta
végig

Ezután Bakai Károly vozetőjegyző a napirendre tűzött tár 
gyakat isme-tette

A pénztári jH erlés után kö/üite, hogy a tiaicoló borivá- 
dekrek fOOCDO Symphonia cigarettát , A budapesti vendég ő- 
söktől" felírással küldtünk a hs-ctórre Ezén a küldeményért a 
honvédem n-.irisz’étiurr köszönetét nyi v íríictta  A légoltalmi 
készültség ide,éré a szakisko a két helyiségét igénybevették 
Az elnökség javasolta, nogy a jövőben a sogódavatés rendes 
havi ülései erőit, ünnepé yés keretben törtérjék

A zsúiszop beszolgáltatásává kapcsolatban a hatóság sür
gette 3 -errde et betöltésit Minthogy ennek gyako-lat1 végre 
ha,Jóséban sc< renez'éq van. e-röl nagyobb vita to yt — hezzí 
szó t leimeter Ferenc. K ém János, Sörös Rezső —. amelyről az 
i'-etékes kft-t tá.'ésoztatn fogjuk ismertette a közel átésügyi 
minisz'é'is.m  f lr rn  to-zót. hogy h i/nnyns kijelö l! étol*íMesAnek 
é-ai üzietkategóriénként egységesít lömének, majd azt. hogy csü
törtöké" a menüben tészta vagy sajt hc'yctt szőlőt ke: adni
Ké.-tú< o közei'é’ ésügyi minisztér umot hogy a vendéglők hűs- 
szUkségteté: biztosítsa, valamint a kényé- elszámolására s adjon 
15% többletet, mint a isztnél és zsírnál ad, a jegynélkül ki-
vezeti -5% o* emelje fö 
zatok is kopjanak lisztedé

..szakácsijáé-" öná'ósf 
ékes mln'szlérlumck hat

=déyezett 10%-ot. a lisztre engedő- 
4h*í-ta '-svábbá a vendéglői rrkré- 

tnányl A':a:áhan. hogy az :par nye'S
lséről, a NMK meqke-eséséröl stb 
ónról számolt be Ismertette a/ lile- 
rczatai* V lapunk augusztus 15-' és

ség % n iu s f határozatát’;0 e
vény', hogy egészítse ki az elöljáró
ba körzete-ikint a többség e szünet- 

z a határozat egyen kőtelező a kör-

L Ő T T

V i ü - B T V A R I  U -túl
TELEFONRENDELÉSEK: BUDAPEST, IX ., RÁDAY-U . 4

138-798 és Közp. vásárcsarnok 453. fülke

zetben levő összes vendéglőkre; b) aki a határozatot nem tartja 
meg, az ellen tisztességtelen verseny címén eljárás indíttassék. 
A javaslat nagy vitát és szenvedélyes jeleneteket provokált. 
Ellene Németh Aladár, Loimeter Ferenc szólalt föl, mellette Klein 
János, Sörös Rezső, Kugler Ferenc, majd mikor a vita elmérge
sedett, Gundel Károly mérsékelte az indulatokat és javasolta az 
eredeti határozat fönntartását. Vita közben Kállay Albert ipar
hatósági biztos a közellátási minisztérium rendeletét magyarázta. 
A hosszan elnyúló vita végén határozatképtelen lett az ülés, 
mire az elnök az ülésl bezárta. A javaslat fölött való határozat
hozatal az október havi ülésre maradt.

A katonai szolgálatból visszatértek felmondási ideje.
A HONVÉDELMI TÖRVÉNY 1939:11. te. 72. §-a értelmében a 

munkaadó katonai szolgálatból visszatérő munkavállalóját, ha az 
a leszereléstől számított 15 napon belül szolgálat megkezdé
sére jelentkezik, visszavenni köteles.

Eddig nem volt olyan jogszabály, amely kimondotta volna, 
hogy a visszavétel után a munkaadó mennyi ideig tartozik mun
kavállalóját tovább alkalmazni. Ennek következtében a munka
adó akár a szolgálatba való visszalépés után azonnal Is (el
mondhatott.

A törvény e hiányát pótolja a tolyó évi július 31-én kihir
detett — a honvédelem-ől szóló 1939:11. te., valamint az 1914— 
191 fi évi világháború tűzharcosai érdemeinek elismeréséről szóló 
1939:11. te. módosításáról és kiegészítéséről szóló 1942. évi 
XIV. te., amelynek 20. §-a ezt a kérdést a következőkép rendezi:

„20. §. A hvt. 72. $-a értelmében visszavett ipari, vagy 
kereskedelmi munkavállaló munkaviszonyót — ha a fennálló jog
szabályok vagy a szerződés a rendes (elmondásra rövidebb 
időt állapítanak is meg — a munkaadó rendes felmondás útján 
nem szüntetheti meg a visszavételtől számított

a) tíz hétnél rövidebb időre, amennyiben a munkavállaló 
a visszavételt közvetlenül megelőzően megszakítás nélkül leg
alább hat hónapon át teljesített katonai szolgálatot és ez a 
szolgálat egészben vagy részben háború idejére esett;

b) hat hétnél rövidebb időre, amennyiben a munkavállaló 
a visszavételt közvetlenül megelőzően megszakítós nélkül hat 
hónapnál kevesebb ideiq, de leqalább két hónapon át teljesített 
tényleges katonai szolgálatot és ez a szolgálat egészben vagy 
részben háború idejére esett;

c) négy hétnél növidebb időre az a) vagy b) pont alá nem 
tartozó minden mós esetben.

(2) Az előbbi bekezdés b) és c) pontja a közérdekű mun
kaszolgálatot (hvt. 230. §.) teljesített munkavállaló tekintetében 
is megfelelően irányadó. Az előbbi bekezdés alkalmazásában 
az ideiglenes szabadságon töltött idő a tényleges szolgálat ide-

Ennélfogva a törvényes rendelkezés szerint a katonai szol
gálatból visszatérő alkalmazottat, ha háború Idején legalább

a) hat hónapon át teljesíteti katonai szolgálatot, tíz hét előtt;
b) két-hat hónapon át teljesített katonai szolgálatot, hat 

hét előtt;
c) minden más eseben négy hét előtt rendes felmondással 

elbocsátani nem szabad.
Természetes, hogyha az alkalmazott rendkívüli felmondásra 

ad okot, ez Időpontok előtt is felbontható a munkaviszony.

M inden szá llodás é s  ven d ég lő s 
kö te les kö nyveke t veze tn i, a köny

ve lé s  p ed ig  g ye re k já té k ,
ha gyakorlott organlzálorainkkal bevezetteti ellenőrző 
könyvelésünket, az igazán egyszerű és olcsó átírórend
szerünket. Mindenkit hamar betanítunk és mindenkit gyor
san megszabadítunk a könyvvitellel kapcsolatos minden 

gondtól.
Kérje minden kötelezettség nélkül bővebb ismertetőnket.
A 3 O U R e llenőrző  könyve lés

VITÉZ PÉTERY ALADÁR
iroda- és iizemszervezö vállalata 

B U D A P E S T ,  I I I . ,  B E S Z T E R C E - U T C A  2.

Gondoskodjunk arról, hogy a zenekarvezető zenészeit a MABI-ba azonnal bejelentse!
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HUNGÁRIA BORPINCE h o rdó s  és palack' f a j  b o r a i  h iv á ló a k  
Iroda: Budapest, V., Zrinyl-utca 7. Telefon: 181-214

Alkalmazottaink közvetítése.
AZ IPARTÖRVÉNY ÉRTELMÉBEN ipari üzemekben munka- 

köny v  nél kül  n e m s z a b a d  m un k a v á l l a l ó k a t  a l k a l 
mazni  Ezért tagtársaink csakis közhatóságok által kiállított 
munkakönyvét felmutató egyéneket alkalmazzanak.

Az ipar és saját érdekükben a jövőben alkalmazottakat 
ne zugügynökök útján keressenek és fogadjanak föl tagjaink, 
hanem az alkalmazotti munkaközvetítők útján gondoskodjanak 
személyzetről AZ ELNÖKSÉG
A kőbányai vendéglősök Ülése.

SZEPTEMBER 23 AN tartották a X. kerületi kartársak össze
jövetelüket Somogyváci Dános vendéglőjében Kincses I. Pál el
nöklete mellett.

Napirend előtt Leimeter Ferenc olvasta föl a szünetnap- 
kérdéssel kapcsolatos indítványát.

Az indítványhoz többen szóltak hozzá.
Az ipartestület részéről megjelent Langer Lajos dr. jegyző 

az időszerű szakmai rendeleteket ismertette és adott íeívllágo- 
sítást a megjelenteknek.
Tanszerzödés kötése.

AZ 53.400/1940. Ip. M. rendelet szerint tanoncot szerződ
tetni csak május, június, július, augusztus, szeptember és október 
hónapban szabad.

A tanszerződéshez szükséges:
a) születési anyakönyvi kivonat,
b) iskolai bizonyítvány (legalább 6 elemi),
c) újraoltési bizonyítvány,
d) tisztiorvosi alkalmassági bizonyítvány,
e) kettő darab egypengős okmánybélyeg.
Amennyiben a szülő vagy a mester személyesen nem jele

nik meg, o megbízottnak kettőpengős okménybély&ggel ellátott 
meghatalmazást kell hoznia.
Munkakönyvek be- és kijelentése.

AZ IPARBAN MUNKAVÁLLALÓT csak munkakönyvvel szabad 
alkalmazni. A munkakönyvét a belépéstől számított tizenöt (15) 
napon belül az ipartestületnél be kell jelenteni. A bejelentés 
elmulasztása kihágás. Ugyancsak be kell jelenteni a belépéstől 
számított nyolc napon belül a munkavállalót az OTI nál is. Ki
lépéskor, mikor a munkakönyvét kiadják, a kilépés felülbélyeg
zésére be kell a munkakönyvét küldeni az ipartestületbe. Ugyan
csak ki kell jelenteni nyolc (8) napon belül a kilépett munka- 
vállalót az OTI-ból is.
Nemzetvédelmi Kereszttel kitüntetett 
vendéglátóiparosok.

A KORMÁNYZÓ ŰR ismét többeknek adományozta a Nem
zetvédelmi Keresztet. Ezeknek nevei a Budapesti Közlöny szept. 
hó 15-i számában olvashatók, örömmel láttuk, hogy a kitüntetet
teknek ezen csoportjában is Iparunk tekintélyes számmal van 
képviselve. Iqy elöljáróságunk tagjai közül Babicz Gyula és Ko- 
vessy Géza, továbbá a következők: Deé Sándor pincér, Hévízi 
István vendéglős, Hollósy Rezső vendéglős, Solymosi Dozsef ven
déglős, Schaffer Karoly főpincér, Szekeres György vendéglős és 
Vida Péter vendéglős azok, akik a Nemzetvédelmi Keresztet 
megkapták.

Málna-, narancs- és citromszörp
__________ a . . k é s z í t m é n y ^
R ó z s a  g y ü m ö lc s f ő z ő ü z e m ,
VII.. Cscngery-u. II. Telelői: 42.1-ONI. Rendeléseket

B u d a p e st

Felvidéki megyei székhelyen, központban levő jólmenő 
szállodába felvétetik komoly, elszámolást végző, kaució

val rendelkező

PO RTÁS ÉS SZO BA A SSZO N Y
Lehetőleg házaspár. Ajánlatok „Központi szálloda" jeligéié 

a kiadóhivatalba küldendők.

.L A N  N A P
TÖRD FEJED,

. JÁ N K Ö V IC H EK  
P O N T Y Á T  V E G Y E D !
GRÓF imVICH SÉSíÍH ELEMÉR ÍÍSÍÍÍ9GYKERESKE0ÉSEKÖZPOHTI VÖSÉRCSflRKOK -  TLLCfOH : 185-273.

Elismerten elsőrangú CSENGŐDI bo r a it  előnyös napi 
árban ajánlja és mustot szállít 

S Z I L V A  M I H Á L Y  b o rk e re sk e d ő
C s e n g ő d ,  az állomással szemben. Telefon: Csengőd 11

Több mint 100  éve

UKBR-BRANBY 
MÁRIA TERÉZIA-BRANDY 
S í .  HUBERTUS LIKŐR

KECSKEMÉTI BBRBCKPBLINKB

Szüreti bérpréselést vállalok!
4—500 heklóliler napi mustkitermeléssel, szükség ese 
tón t á r o l á s s a l ,  b é r h o r d ó t  i s  a d o k  
ÖRDÖG GYULA BORKERESKEDŐ, DÁNOSHALMA
L A K Á S :  TOMPA MIHÁLY-UTCA 403. TELEFONSZÁM: 75 
I RODA:  DEÁK FERENC-UTCA 2.170. TELEFONSZÁM: 47

Liszt- és kenyérváltójegy-beszolgáltatási űrlapok
B E R K O V I T S  p a p ir á r u g y á r
Budapest, VII., Síp-utca 4. szám. Teletonszám: 223—891, 
valamint az I P A R T E S T U L E T B E N  k a p h a t ó k

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÖ, 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFONSZÁM: 381 -152.
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Házasság.
BUCSOVSZKY OTTILIA ÉS LIEB FERENC szeptember 22-én 

tartották esküvőjüket a Szent Imre herceg-úti cisztercita plébá
niatemplomban.

CSAPÓ JULIANNA ÉS VÁMOSY JÓZSEF október 4-én, délután 
6 órakor tartják esküvőjüket a krisztinavárosi templomban.
K A R T A R S !  V A D A T  V A R J Ú T Ó L  V É G Y !

FONTOS FIGYELMEZTETÉS! Saját érdekében kérjük a ven
déglős kartársakat, hogy valódi GESSLER ALTVATER helyett más 
gyártmányú Altvatert, sem az öreg Altvater fejjel ellátott Gess- 
ler üvegből, sem más üvegből ne adjanak és erre személyze
tüket is utasítsák.

Az eredeti GESSLER ALTVATER az ellenőrzés során könnyen 
megkülönböztethető a nem valódi GessJer Altvatertől és így 
felesleges kellemetlenségnek teszi ki magát, aki mást ad valódi 
helyett.

Mestervizsgára előkészítő tanfolyam.
AZ IPARTESTÜLETEK ORSZÁGOS KÖZPONTJA október 1-ón 

este 7 órai kezdettel tartja következő mestervizsgára előkészítő 
gazdasági és közigazgatási tanfolyamát az Erzsébet-körút 9—11., 
I. 3. szám alatti tanácsteremben.

KARTARSAK FIGYELMÉBE! Ajánljuk WEISS János újverbászi 
likőr- és rumgyáros, bor- és szesznagykereskedőnek a Nemzet
közi Vásáron kiállított és elsőrendűnek elismert MOCCA KRÉM, 
KURICAS BARAT LIKŐREIT, BRANDY-ját, BORAIT, PÁLINKÁIT és 
RUMFAJTAIT. Telefon: ÜJVERBASZ 58. és 78.

C S E N G Ő D Ö N  a szüret megkezdődött, most 

e lő nyösen  szerezheti be 
é v i  b o r s z ü k s é g le t é t
nálam:

Urbán Jó zse f borügynök, Cseng őd

Villamos kávéőrlők, motorok eladása
Szakszerű javítás. REIS JENŐ, Bpest, VI, Mozsár-u. 12. Tef.: 118-938

Akik az Otthonról megemlékeztek.
AZ OTTHON FENNTARTÁSI ALAPJA javára Mayer Ferenc 300 

pengőt, Szántó Fábián 20 pengőt, Gollerits Károly es Rétai Imre 
10—10 pengőt adományozott.

A jószívvel adott adományokért ezúton is köszönetét mon
dunk.
Halálozás.

METZLER JENŐ DR., a kormányzói teljes elismerés tulajdo
nosa, a Magyar Országos Központi Takarékpénztár vezérigaz
gatója szeptember 21-én elhúnyt.

ÖZV. KORL GYÖRGYNé vendéglős szeptember 17-én, éle
tének 68. évében meghalt.

BALOGH B. ERNŐ korcsmáros szeptember 15-én, 42 éves 
korában elhúnyt.
Honvédeinknek cigaretta.

HONVÉDEINK szivarral, cigarettával való ellátása érdekében 
szeptember 25-eig a következő összegek érkeztek be:

92 pengő: Palace Szálló alkalmazottai,
5 pengő: Nonn István (Sátoraljaújhely),
2 pengő: Miké Pál.

Az előző számainkban kimutatott 5 962.65 pengővel 6.061.65 
pengő gyűlt össze.
Állást keresnek.

CSAPOS nagy gyakorlattal állást keres. Cime az ipartes
tületben.

BIZALMI ÁLLÁST keres rendőrségi főtisztviselő özvegye 
Cfme az ipartestületben.

FOPINCÉR nagy gyakorlattal, óvadékkal elhelyezkedést ke
res. Thesz Márton, Újvidék, Felvidéki-u. 22

BÉRLETI HIRDETMÉNY.
ÉRSEKÚJVÁR POLGÁRMESTERE nyilvános árverést hirdet az 

érsekujvári „Arany Oroszlán"-szálioda bérletére.
A nyilvános árverést 1942 október 10-én, délelőtt 10 óra

kor, a polgármesteri hivatalban tartják meg.
A bérlet tárgya: a szálloda, vendéglő (étterem és söntés) 

és kávéház 1942 november 1. napjával kezdődő 12 éves bérlete. 
Kikiáltási ár évi bérleti díjra 4.357.— pengő.

Az árverésre és szerződésre vonatkozó részletes tudni
valókat a polgármesteri hivatal (Érsekújvár) közli az érdeklő-

„JáéJiek még. agy poJláh

M E C S E K I T ! “

H ű i
FÉR EG  ELLEN I KARBANTARTAS
Vállaljuk üzemi helyiségeinek sváb-, rusznibo- 
Illír, egér és patkány elírni karbantarláaLÍI tál
haló eredmény után fizetendő olcsó havi dijéi l

S T A N D A R D
BUDAPEST, IV.. KIRÁLYI PAL-UTCA 13 B

P A L Á S T I  S Ü T Ö D E
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk Iriss süteményt és ke
nyeret. — XII., Böszörményi-út 36/a, szám. Telefon: 151—041

NEM HI ÁNY OZ HAT  EGYETLEN VENDÉGLŐBŐL SEM AZ

APERIN0 a legjobb aperetiv
a külföldön is jól bevált és kedvelt é t v á g y g e r j e s z t ő  
k e l l e m e s  é s  n e m e s  i tal .  — Minden vendéglősnek 
be kell szerezni, mert v e n d é g e i  k é r n i  f o g j á k  I 

R Á C Z  L A J O S  b o rk e re sk e d ő  
Budapest, IX., Viola-utca 42. szám. Telefonszám: 227-105

Crémanf Rosé 
^ ^ r a n s y l v a n i a  sec

SALGO gőzmosógyár és fehéritemükölcsönzö
Budapest, VI, Vörösmarty ucca 54. sz. Telefon: 116-286
A legmodernebb berendezés. — Mosás lágyított vízben. 
O l c s ó  á r a k i  — P o n t o s  k i s z o l g á l á s

L Á S Z L Ó  S Á N D O R
PAP L AN , MATRAC-  ÉS AGY NE MOGY AR  
Budapest, Vili, Vas u. 14. Alapfttatott: 1898.

MERKANTIL-NYOMDA, BUDAPEST, , VAJDA HUNYAD-UTCA 43 tÁM TELEFON: 1-679. :ERENC


