
HOTELIER ET RESTAURATEUR DE HONGRIE A LAP SZAKCIKKlRÖl:
UN GARISCHER HOTELIER UND G A STW IRT Ballai KAROLT, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC,

ÍMARENCICH OTTÓ, NÉMETH ALADAR
SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LÓNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-1S2.

24.— Peng6 Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésoknak 12.— pengő

A sertések levágásának korlátozása.
A FÖLDMŰVELÉSÜGYI MINISZTER 241.700/1940. F. M. számú 

rendeletével elrendelte, hogy akár köz-, akár pedig magánfo
gyasztás céljára a

100 kg élősúlyt el nem érő zslrsertést és a 60 kg 
élősúlyt el nem érő hússertést levágni tilos.

A rendelet ezen tilalma alapján tehát t i l o s  a malacok 
és az úgynevezett süldők levágása is.

A tilalom nem vonatkozik a kényszervágás esetére, vala
mint ha a sertés az állatorvos megállapítása szerint gazdasá
gosan nem hizlalható. Takarményhiény esetében a községi elöl
járóság (polgármester) felmentést adhat a tilalom alól.

A rendelet be nem tartása kihágás, amelynek büntetése 
kettő, illetve hat hónapig terjedhető elzárás.

Ezek a korlátozások 1940 december 15-én léptek életbe.

BOLDOG ÚJÉVET KÍVÁN 
MEINL GYULA k á v é b e h o z a t a l i  r t .

BOLDOG ÚJÉVET KlVÁN 
MEINL GYULA c s o k o l á d é g y á r a  rt.

BOLDO G ÚJÉVET KÍVÁN 

MEINL GYULA r t .  i g a z g a t ó s á g a

I r ' T F ' K ’ A  T Ó 7 S F F  Pincegazdasági és sörraktári cikkek |
* *  BUDAPEST, V, VILMOS CSÁ SZ Á R  0T 48. SZ. |

KŐBÁNYÁI B0RPINCESZET RT.
(EZELŐTT PO PPER BORPINCÉSZET RT.)

budapest-kűbánya,
ÉLŰD UCCA 8. SZÁM
TELEFON: *148-462. 

ALAPITTATO TT: 1869. ÉVBEN.
A Z  1 9 2 2 .  É V I  S Z Ö L L O -  ÉS  B O R G A Z D A S A G I  K IÁ L L ÍT Á S O N  A R A N Y E R E M M E L  K IT Ü N T E T V E
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A Ml  N A P T Á R U N K
1941 JANUÁR 1., SZERDA:

BOLDOG ÚJÉVET KÍVÁNUNK T. TAGJAINKNAK 
ÉS OLVASÓINKNAK!

JANUÁR 2., CSÜTÖRTÖK:
elnökök újévi üdvözlése az ip

JANUAR 3., PÉNTEK:
Délután 4 órakor a II. kerületi vendéglősök értekezlete

Varga Kiss Júlia vendéglőjének (II., Fő-utca 8.) külön
termében.

JANUÁR 6., HÉTFŐ:
A forgalmiadóátalány befizetésének határnapja.

JANUÁR 8., SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Malosik Ferencnél, Vili., 

Népszinház-utca 15.
JANUÁR 15., SZERDA:

Az cgycncsadók befizetésének határnapja.
A mai étlapok egy-egy példánya az Áreilenőrzés Országos 

Kormánybiztosához (II , Hunyadi János-út 1 ) és az Ipar- 
testüiethez beküldendő. Minden vendéglő, amely étele
ket kiszolgál, tartozik étlapon, vagy ezt helyettesítő más 
iraton — akár levelezőlapon is — árairól jelentést tenni. 

Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Klein Jánosnál, IX., Mes-

M EZŐGYÁNI P E Z S G Ő G Y Á R
VII., Almássy-utca 3. Telefon: 423-594. — CASINO — FOR-YOU

H E I M  L A J O S
speciális péksütemények készítője 
VI. SZONDY UCCA 96. TEL,: 1-152-41

JÁTSSZUNK
l ’ I V i M k -

KARTYÁVAl

J.á K e-kíán &a a  oJLuá 
de a forgalom csőn jo OOiral oizlosiiliató

P R O M O N T O R I A
M AG YAR SZÁLLO D ÁSO K, VENDÉGLŐSÖK, 
KO RCSM ARO SO K ES KÁVÉSO K BORPIN- 
CESZETE ES ARUELLATO SZÖVETKEZETE
BUDAFOK, SORHÁZ UCCA 8.
T E L E F O N S Z A M :  2 6 9 - 9 9 2 .
P I N C É S Z E T É B Ő L .  
Kartársa ink  m egtiszte lő  lá togatásá t szo l
g á latkészén  vá rjuk .

M inden ven d ég lő s , k á vé s , szá llo d ás é s  korcsm áros n é l
kü lözhetetlen  tá rsa  a VENDÉGLÁTÓIPARI TUDNIVALÓK 
tára . Az 500 o ld a la s  köny kapható a k iadóh ivata lban , 
ö ssz e fo g la lja  az utóbbi éve kb e n  m eg je len t ö sszes 
tö rvén yeke t é s  re n d e le te k e t, am elyek  a vendéglátó- 

ip a rra  vonatkoznak.

B  U  R  1 S  T h a s z n á l j u n k  !
|  le v e se k b e , tö lte lé ke kb e ,

fő ze lé k  gyanánt, le csó b a ,
köreteknek , parad icsom osán ,

finom  tésztának stb . c é lra . sj
R e c e p t e k e t  k í v á n a ra i n g y e n  k ü l d ü n k .
Konyhákhoz megbízottunkat smertetés, esetleg p r ó b a -
f ő z é s  miatt k ö t e i e z e t ség né l kül  k i kü l d j ük .
G Y Á R T JA : I S T V Á N M A L O M ,  D E B R E C E N

K é p v s e i e t :
MOLNÁR ÉS KOZMA, Budapest, Ráday-utca 3. Tel.: 384-318
„ B U R l S "  búzagyöngy íz le te s , táp lá ló , o lcsó !

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII, KAROLY KIRÁLY ŰT 9. TELEFON: 141-515
Hungária borkén, azbeszles, jutás kénszelel, szénsavas 
mész, borderitő-szerek, mustfokoló, Malligand-készülék, 
borszúrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó. kupak, címke.

ANGOL
GIN

High & Dry
Boolh’s Distilleries 
Ltd. London iéit;

VEZÉRKÉPVISELET ES LERAKAT:

VENDÉGLŐSÖK 
BESZERZŐ CSQPGRIJA RT.

A TERÍTETT ASZTAL DÍSZE
0.7 és 1.5 literes palackokban. Gyári töltés.

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ATVENNII CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZAI
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1941.
ŐSI SZOKÁS SZERINT az újévi köszöntés így hang

zik: boldog újévet, boldogabbat és jobbat, mint volt. 
Tiszta érzésből kívánjuk esztendőről esztendőre így 
és mi a tényleges eredmény? Az, amit egy ugyan
csak ősrégi közmondás ál.ít: ritkán követi a jót a 
jobb! Sajnos, így van ez a szállodás- és vendéglős
iparra vonatkoztatva is.

Várjuk sóvárogva a jobbrafordulést, de csak nem 
akar megérkezni, várat magára. Bezzeg nem késnek 
az újabb és újabb gondok és terhek, amelyeket kü
lönösen az utóbbi időben garmadával raknak ránk. 
Annyi mindenféle tudást követelnek tőlünk, vendég
látóiparosoktól, hogy műiparosnak (műkorcsolyázó
nak!) kell annak lenni, olyannak, aki még a jég hátán 
is meg tudja állni a helyét.

Ennek következményeképpen érzem a felelős
séget, amely reánk hárul. A meglevő tanonciskola 
már nem tudja kielégíteni a mai igényeket, amelye
ket iparunkkal szemben támasztanak, feltétlenül meg 
keil alkotni a felsőbb szállodás- és vendéglősipar
iskolát és csak az lehessen mester, aki a tanoncko- 
dás után ezt elvégezte.

Ma a vendéglátóiparosnak rendes ipari tanulmá
nyain kívül alaposan ismernie, tudnia kell az áru-, 
anyagismét, a vegytant, a mennyiségtant, a könyv
vitelt, a közgazdasági ismereteket és minél több 
nyelvet.

Ezeken felül az iparra vonatkozó iparjogi, ipar
szervezeti rendelkezéseket és a munkások ellátását 
biztosító törvényeket, rendeleteket. E kétágú isme
ret egyébként sincs egyensúlyban: vendégeinkkel 
szemben az ismeretek első csoportjának alapos is
merete a fontos, a második csoportban fölsorolt tör
vényes rendelkezéseket viszont a hatóságok úgy 
megkívánják tőlünk, mintha nem is iparosok, hanem 
törvényt végrehajtó tisztviselők volnánk!

Annyi mindenféle írásmunkát, slatiszlikát kalkulá
ciót, bejelentést, bevallást stb. kell készítenünk, hogy 
ahhoz, hogy mindezt pontosan és lelkiismeretesen 
el tudjuk végezni, vagy külön tisztviselőket kell be
állítani (amelyre a legtöbb iparosnak nincs meg az 
anyagi ereje), vagy önmagának kell (ami a leggya
koribb eset) azt elvégezni — az üzlettől elvont idők 
ben.

Ezek a jelenséqek késztették ipartestületünket 
arra, hogy a „Vendéglétóipari Tudnivalók" gyűjtemé
nyét kiadja azért, hogy ez a munka Ariadne fonala
ként szolgáljon abban az útvesztőben, amelyből ki
utat kell találnunk.

Kérdem, mire, hová fog vezetni ez a sok, 
nagy és súlyos felelősséggel járó munka, amely 
a vendéglős és szállodásmestert terhel1? őszintén 
mondva arra, hogy a saját ioarát lesz kénytelen el
hanyagolni, azért, mert saját hivatásától elvonják a 
figye'mét és elrabolják az ideiét is.

Hivatalos tényezők az adminisztráció túltenaését 
állapították meg, amelyet csökkenteni kell. Helyes!

Ennek módja azonban nem lehet az, hogy azt szőrös
től, bőröstől, minden munkát, költséget ránk hárítsa
nak át. Ha ez így folytatódik, lassan-lassan az állam
nak és a fővárosnak nemcsak vámszedői, hanem 
számadó juhászai is leszünk. Úgy látszik, abban a té
ves hitben élnek, hogy a vendéglátóipar gyöngyéle
tet biztosít. Azt kell hinnünk, hogy a szállodás- és 
vendéglősiparban Petőfi magyar nemesének hason
mását iátják, akinek munkátlanság csak az élete és 
van élete, mert henyélhet. Ezzel szemben mi az igaz
ság? Az, amit ugyancsak Petőfi örökített meg „A jó 
öreg korcsmáros"-ában!

„Fáradoz napestig, vasárnapja sincsen,
Mindég későn fekszik, mindég idején kel."

Mindezeket nem azért hánytorgatom az évforduló 
napján, mintha ünneprontó akarnék lenni. Mi nagy tű
rök és szenvedők vagyunk, szívesen viseljük a gon
dokat és terheket, ha azok a haza javát szolgálják, 
de ne becsméreljenek bennünket, mint a bokrot, mert 
minden törekvésünk az, hogy érdemes és hasznos 
polgárai legyünk a hazának.

Ezzel szemben az a kérésünk, ott, ahol és ameny- 
nyiben lehet, jöjjenek segítségünkre, úgy, amint azt 
más országokban is megcselekszi az államhatalom.

És most visszatérek újra az újesztendőre.
Ha babonás lennék, az új esztendő első és utolsó 

számából (1941) azt kellene megalapítanom, hogy 
az vagy boszorkányos vagy elsőrendű esztendő lesz.

Az első feltevést elejtem, mert már Könyves Kál
mán, Magyarország királya kimondta és törvénybe
iktatta: boszorkányok után, minthogy ezek nincsenek, 
egyáltalán ne is nyomozzanak, tehát boszorkányos 
esztendő nem lehet. Azonban gonosz szellemek, akik 
az ártatlan emberek életét megrontják, még ma is 
vannak!

Egy-egy, elsőrendűt jelent, kérdem, van-e a vi
lágon olyan jóérzésű ember, aki ne örömmel fo
gadná va'óra válását? Aligha, mert bizonyos, hogy ma 
az emberiségnek hő fohásza száll a mennyek Urához, 
hogy azon mód, amint megteremtette a viláqot, vég
telen kegyelmével teremtse meg a világ békéjét is.

És ha a boidog Béke ismét velünk lesz, remél
hetjük, hogy jóra fordul a sorsunk, kisebb lesz a gon
dunk, bajunk és bátran kiálthatjuk oda a világnak, 
nemcsak régibb idők valának boldogak, hanem a 
maiak is azok.

Mielőtt rátérnék szokásos köszöntőmre, meg kell 
emlékeznem arról a testvéri egyetértésről és önzet
len munkásságról, amellyel Marencich Ottó, v. Miklós 
József, Klein János, Németh Aladár. Csákódi János, 
Leimeter Ferenc alelnökök. Bandi József, a szék el
nöke, Holub Rezső, az adóközösségek elnöke és nem 
utolsó sorban Gundel Károlyról, Moinár Sz. Dezső 
ügvészről, akik mindenkor és mindig, amikor iparunk 
érdeke ezt kívánja, nagy elfoqlaltsáquk, gondjuk 
ellenére a leanaavobb odaadással emeltek és emeL 
nek szót kartársaink érdekében.

De kötelességem rámutatnom arra is, hoqy naqy 
munkánkat azért nem koronázhatta teljes siker, mert

' T oRKERESSEDELHI ÉS MEZÜGIZDASAGI BESZVENYTARSASAg I
K L A B E R  P I N C E

PINCÉSZET:
3 U D A F O K ,  P E T Ö F I - O T  16 .

TELEFON: 269-698
BUDAPE S T ,

VÁROSI IRODA:
V. ,  A L K OT MÁNY  UTCA
TELEFON: 114-262 J
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DIErZ M. bornagykereskedő
BUDAPEST, X I, HORTHY MIKLÓS OT 31. T e l.: 25-98-24. 1

S z ik lap incék : Budafokon , Pető fi út, Dunasor 32. szám . 
A la p ítva : 1890.

t

tagjainkban nincs meg az az összetartás, az a tegye
lem és az az öntudat, amelyre feltétlenül szükségünk 
van nemcsak befelé, iparunkon beiül, hanem kifelé is, 
a hatóságok és a nagyközönség előtt. Hogy ezeknek 
az érzéseknek alapján kialakuló önérzetes kari egyet
értés velünk legyen, annak első föltétele az, hogy 
az elnökség tanácsainak és az elöljáróság hatéroza 
tainak megtartásét tagjaink magukra nézve kötelező
nek elismerjék. Legfőbb ideje, egyszer már tanúbi
zonyságot tennének arról, hogy nagykorúak, ha azt 
akarják (amint hogy akarni kell), hogy komolyan ve
gyenek bennünket. Ne legyenek olyanok, mint a vá
sott gyerekek, akik csak akkor értik meg az okos 
szót, amikor kényszerítik őket rá.

Rendíthetetlen bizalommal, örök reménykedés
sel, meleg magyar szívvel köszöntőm tagjainkat az 
újesztendő első napján és kívánom, ez az év bol
dogabb, eredményesebb legyen.

M ALOSIK FERENC e lnök

Korlátozó rendeletek a városháza 
közigazgatási bizottságában.

Nagy László dr. képviselő beszéde.
Őszinte örömmel olvastuk a közigazgatási bi

zottság december 9-i üléséről szóló azon sajtó- 
tudósítást, amelyet N a g y  L á s z l ó  dr. ország- 
gyűlési képviselő, törvényhatósági bizottsági tag 
mondott és abban különösen az' a részt, amelyben 
az iparunkat korlátozó rendeletek nem egyenlő 
mértékű elbírálását tette szóvá. Ezért elöljárósá
gunk hálás köszönetét fejezte ki, de különöskép
pen azért, hogy iparunk érdekében a nyilvánosság 
előtt emelt szót és hogy magáévá tette az igaz
ságon és méltányosságon alapuló azon gondolatot, 
miszerint a rendkívüli viszonvok által megkövetelt 
korlátozásokat és károkat az összességnek egy
formán kell viselnie,

A következő sorokban közöljük Nagy  László 
dr. beszédéből az iparunkat érintő részt:

„A  KORMÁNY SZÜKSÉGESNEK TARTOTTA, hogy a rendel
kezésre álló élelmezési cikkekkel való takarékoskodás okából 
az egytál-étel-rendszert a vendéglőkben bevezesse. Azt, hogy 
ennek bevezetésére miért volt szükség, a kormány tudja, mi 
nem tudjuk, ellenben, ha szükségesnek tartotta a kormány, 
akkor mindenesetre kötelessége volt ebben a kérdésben intéz
kedni. Szerény felfogásom azonban az, hogy ha az élelmezési 
cikkekkel komolyan kell takarékoskodnunk, akkor az egytál-étel-
rendszernek csak a vendéglőkben való bevezetése elhibázott 
intézkedés. Nem hiszem, hogy Budapest fogyasztásának több 
mint két százaléka kerül a vendéglőkön keresztül a fogyasztók
hoz. Nehéz időkben és különösen egy nehéz tél előtt rend-

Ö R A G Y A R , IV , Kossuth Lajos-utca 5

kívüli fontosságú az, hogy mindenki kivegye a részét a reánk 
váró nélkülözésekből. Nem lehet csak egyes kategóriákat taka
rékoskodásra szorítani, más kategóriákat pedig teljesen és 
tökéletesen mentesíteni. Egészen biztos, hogy rendkívül nehéz 
tél elé nézünk. Budapest székesfővárosnak, de az országnak is 
lendkívül nagy érdeke, hogy mindenki átérezze, hogy ha be
következik az a nehéz helyzet, amire számítunk, akkor egyé
nileg is mindent meg kell tennie atekintetben, hogy az osztó 
igazság az ország lakosai között egyformán érvényesüljön. 
Szerintem csak akkor jelent komoly takarékosságot az egytál
étel-rendszer, ha a magánháztartásokra is vonatkozik. Ezzel 
szemben ellenvetik azt, hogy a magánháztartásokat nem lehet 
ellenőrizni. Szerény nézetem szerint ez tévedés. A villanyáram 
korlátozásánál már precedenst is teremtet! a kormány a ma
gánháztartások ellenőrzésére vonatkozóan, de mindentől el
tekintve, szerény nézetem az, hogy az ország lakosságának 
hetven százaléka hazatias kötelességének tartja egy ilyen ren
delkezés betartását, huszonöt százaléka betartja azért, mert 
eddig is belartotta, öt százaléka pedig a netáni büntetéstől 
való félelmében tartja be, mert a büntetés könnyen elérhet 
bárkit. Szerény nézetem szerint nem éri el a cél* egyedül csak 
a vendéglőknek a korlátozása. Egyoldalúlag sújtja ez az intéz
kedés azt az ipart, amely egy csomó embernek ad kenyeret.

Ugyanilyen a helyzet a villanyárammal való korlátozás 
tekintetében is. Ha a villanyáram korlátozásának az a célja, 
hogy takarékoskodjunk a szénnel és ezt a záróra-megrövidí
téssel akarjuk elérni — tehát kettő között junktim van —, akkor 
szerény nézetem szerint ez szintén elhibázott Intézkedés, mert 
a vendéglőknek és egyéb nyilvános étkezőhelyiségeknek meg
rövidített zárórája, a magánháztartások felé pedig csak egy 
figyelmeztetés és a korlátozásoknak kijátszása esetére való 
büntetés kilátásba helyezése nem jelent komoly takarékossá
got. Nem tudjuk elbírálni azt, hány százalékban van szükség 
a korlátozásra. Fzt elvégre az illetékes tényezők tudják, de ha 
szükség van erre, akkor szerény nézetem szerint olyan ren
delet kiadása volna a helyes, amely százalékszerüen meghatá
rozná, mennyivel kell a világítást korlátozni és mindenkire rá
bízná a korlátozások keresztülvitelét a megtelelő büntetőszank 
ciók kilátásba helyezésével. A villanyóramkorlátozés keresztül
vitelének ellenőrzése rendkívül egyszerű, mert hiszen a ren
delkezésre álló tavalyi fogyasztással való összehasonlítás alap
ján tökéletesen ellenőrizhető. Itt is egyrészt az osztó igaz 
Ságnak kell érvényesülnie, másrészt pedig a százalékos kere
ten belül mindenki meghatározhatja, tehát a vendéglők, a nyil
vános fogyasztóhelyiségek is meghatározhatják, mit, mikor és 
mennyiben korlátozzanak, viszont nem következik az be, ami

F E K E T E  G Y U L A  úr
lapunk vidéki megbízottja december 15-én, 75 éves 
korában rövid szenvedés után váratlanul elhúnyt. 
Munkatársunk mintaképe volt a fáradhatatlan, becsü
letes, szorgalmas tisztviselőnek, akinek elvesztése 
pótolhatatlan Űrt hagyott maga után. Az osztatlan rész
vét enyhítse családja és barátai fájdalmát, akitói 
azzal az Istenbe vetett hittol búcsúzunk, hogy a 
Mindenható megadja neki az örök, boldog pihenést.

Testü leti Ü gyészünk: d r. M olnár Sz. D ezső , IV ., B écsi-u tca  1. szám .
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sajnos — be fog következni, hogy Budapest vendéglátó- 
iparágában szerény becslésem szerint körülbelül ezer ember 
kenyértelenné válik. Úgy érzem, hogy ha a célt — a szénnel 
való takarékoskodást — el lehet érni más eszközökkel is, ak
kor nem szabad egyetlen ipart sújtani vele és egyetlen iparra 
hárítani az áldozatot, nem szabad az amúgy is nehéz helyzet
ben esetleg még ezer emberi munkanélkülivé tenni akkor, 
amikor a cél tökéletes elérése mellett a kérdés megoldható 
más formában is. Kérem a polgármester urat, legyen szíves, 
lépjen érintkezésbe ebben a tárgyban a kereskedelemügyi és 
iparügyi miniszter úrral, beszélje meg vele a kérdést, mert 
hiszem, hogy a célt el lehet érni az általános fogyasztás kor
látozásával, nem pedig csak egy ipar megterhelésével. Hívja 
fel a polgármester úr a figyelmet arra, hogy az ország köz
hangulata szempontjából is fontos az áldozatokban egyforma 
mértékben való részesedés. Sajnos, meg kell állapítanom, hogy 
Budapesten most mind többen lesznek olyanok, akik boldogok, 
ha egytál-ételt esznek. Sokan lesznek Budapesten olyanok, 
akik nagyon fognak örülni, ha korlátozott mértékben világíthat
nak. Éppen ezért szerény véleményem szerint rendkívül fontos 
az általános rendelkezésnek mindenkire való kiterjesztése és 
szeretném, ha a polgármester úr ebben a kérdésben érintke
zésbe lépne a miniszter úrral és elérné a rendelet módosítását."

Gundel Károly kö n yve ;
A vendéglátás mestersége.
(i.) SZAKOKTATÁSUNK SZÍNVONALA az utolsó húsz év 

alatt sokat fejlődött. E fejlődésnek egyik hatékony eszköze az 
volt, hogy mind szakszerűbb könyvet adhattunk tanulóink ke
zébe. Tankönyv-irodalmunk megújításában, e szükséglet kielé
gítésében dr. K r i t s f a l u s s y  Istvánnak, szakiskolánk buzgó 
igazgatójának elismerésre méltó érdeme van, aki jeles szak- 
férfiokot nyert meg tankönyvszerzőknek és a könyveket meg 
is jelentette. Azonban e könyvek elfogytak és így, mint iskola
fenntartónak, ipartestületünk feladata lett az újabb könyvekről 
való gondoskodás. A szükségletet egyelőre négy szakkönyvvel 
óhajtjuk kielégíteni. Az üzletszerző ismeretek összefoglalásá
val, gyakorlati gasztronómiával, pincegazdasággal, végül ol
vasókönyvvel, amely a vendéglátóiparból merített ismeretekkel, 
példákkal tanítaná meg tanulóinkat a szükséges közismereti 
tárgyakia (számtan, könyvelés, fizika, vegytan, egészségügy, az 
ipar múltja stb.)

Az első két könyvet immár tanulóink kezébe adhatjuk: 
M a r e n c i c h  Ottó „Vezérfonalát" és G u n d e l  Károly gya
korlati gasztronómiáját. A harmadik sajtókészen van: Fo r -  
n á d y Elemér pince-, borgazdasága. A negyediket, reméljük, 
egy éven belül sikerülni fog megjelentetni, ha megfelelő írókat 
találunk rá.

Az a törekvésünk, hogy ezen szakkönyveinket a vidéki 
szakiskolákba is bevezettessük. Ezzel elérjük azt, hogy a ven- 
déglősképzós színvonalában tapasztalható egyenetlenséget 
nagyrészt megszűntetjük.

Marencich Ottó könyvéről korábban megemlékezett már 
lapunk, most Gundel Károly karácsonykor megjelent könyvére 
hívjuk föl olvasóink figyelmét

G u n d e l  Károlynak van egy kisebb munkája: „A vendég
látás művészete", amellyel maradandó sikert ért el. Ez a munka 
nemcsak a fehérasztal híveinek, barátainak, hanem a mester
séget folytatónak is úgyszólván nélkülözhetetlen és magyar 
szempontból különös becse az, hogy a magyar vendéglátás 
múltjából e l ő s z ö r  közöl összefüggő, becses adatokat és 
megállapításokat. A mosl megjelent nagyterjedelmű (338 oldai!) 
könyve: „A vendéglátás mestersége", aminl a cím mutatja, 
olyan tartalmú, amely a gyakorlati gasztronómia mellett meg-

Pdlpuszta sajt 
Heller doboz 

emmenthali 
Derby sajt

vendéglőkben
nélkülözhetetlen

HRUBY MÁRIA
70 éves cég, szállodai, vendéglői személyzet elhelyező
irodája, IV., Aranykéz-utca 4. szám. Telefon: 187—719.

D R A B E K F E R E N C
OKL. GÉPÉSZMÉRNÖK GÉPGYÁRA 

BUDAPEST, V ili. , BÖKAY 3ANOS-UTCA 8— 10. SZÁM 
HOtOGÉPOSZTALY TELEFON: 138-881 

S Z A L L I T :
linde hűtőgéppel felszerelt elektro

mos, automatikus szekrényeket, vit
rineket, fagylaltgyártó- és konzer
váló berendezéseket, önműködő 
spachtlizókat, hűtőkamrákat stb.

GECHTER ÉS KUHNE habverő, cukrász- 
és csokoládéipari gépeket.

sebastian WENZ elektromos automa
tikus cukrász- és péksütőkemencé
ket.

BEHER dagasztógépeket
TORRO automatikus edénymosogató

gépeket stb. stb.
KÉRJEN d í j m e n t e s  ARAJANLATOT!

CrémanfRosé 
Transylvania sec

Ga r a n t á l t ,  t i s z t a  c u k o r b ó l  f ő z ö t t ,  v a l ó d i  
m á l n a -  é s  m e g g y s z ö r p ,  n a r a n c s -  
é s  c i t r o m í z ű  s z ö r p ö k  k a p h a t ó k

R. CZIMERER ILONA, Vili., Baross-utca 113. Telefon: 140-297

A sztalok,székek, biliárdok
és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő
eszközök, kertibútorok, sörkimérők, borki
mérőasztalok új é s használ t  állapotban. 

H E X N E R  ü z l e t b e r e n d e z é s i  v á l l a l a t
BUDAP E S T ,  VI., KIRÁLY-UTCA 25. SZÁM

V en d ég lősöké  a „Prom ontórla B o rszö ve tke ze t"  é s  a Ven-Ko-Ká. le g ye zzü k  ré sz jeg y e it!
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DUBOVETZ EMIL
h ú s k ü lö n le g e s s é g e i

Előkelő szállodák, vendéglősök, 
intézetek, szunatoriumok és 

menzák szállítója.

: B U D A P E S T ,  =
V., SZENT ISTVÁN KÖRÚT 17. TELEFON: 126-308

lanll mindarra, amit a jó vendéglősnek tudnia kell. Gundel Ká
roly e  könyvében a vendéglő általános ismertetése után sorba 
veszi az étterem, a konyha beosztását és (elszerelését, majd 
a kimérő, a raktárak, a pincék és ^gyéb helyiségek célját és 
berendezését beszéli meg. A könyv kiemelkedő része a ven
déglősipari áruisme és bevásárlás, a nyersanyagok földolgo 
zása, a konyha szerepe, amit az ételsorok, étlapok összeállí
tásának, a terítésnek, a felszolgálásnak, a vendéggel bánásnak 
aianyszabályai követnek. Befejezésül az adagolást, a kalkulá
ciót és az ellenőrzés módját ismerteti. Bő anyagát, alapos, Ki
merítő földolgozását a 34 hasábos m u t a t ó  szemlélteti leg
jobban. Ma az úgynevezett összefoglaló lexikonok divatja van 
Elmondhatjuk e munkáról, hogy a lexikonnál (óbb kézikönyve 
a gasztronómiának és a vendéglősiparnak, mert a mutató abc- 
scrban jelzi a tartalmat, azonban az ismereteket nem lazán, ha
nem a rokonismereteket egybefüggően adja.

A könyv dereka (220 oldal) a vendéglősipari áruisme 
és a konyha dolga, amelyet Gundel Károly nagy elméleti tárgy- 
ismerettel, bő gyakorlati tapasztalattal írt meg. Ennek a rész
nek nemcsak a magyar, hanem — tudtommal — a külföldi szak- 
irodalomban sem akad párja. Az ételek ismertetéseinél is sza
kít az eddig általában alkalmazott modoros receptközléssel, 
hanem az egyes ételek jellemző vonásait, nyersanyagtartalmát 
és előállításának módját világos mondatokban foglalja össze. 
A receptek nagy fogyatékossága az, hogy az előírt anyaghá
nyadok a gyakorlatban nem mindenkor bizonyulnak helyesnek, 
arányosnak. Ami egyébként természetes és tudott dolog is. 
mert a felhasznált nyersanyagok minemüségét, frissesége, fiatal 
vagy öregebb volta és egyéb tulajdonságok módosítják. Csu
pán receptből, ahhoz szorosan ragaszkodva készült ételek álta
lában nem sikerülnek, ami a receptek hozzávetőleges, esetleg 
hanyag összeállítása mellett az előbb jelzett tárgyi okokra 
vezethető vissza. Viszont az ételösszeállításnak az a módja, 
amelyet Gundel Károly könyvében alkalmazott, szerény meg
ítélésünk szerint a legalkalmasabb a tanulásra, a gyakorlásra, 
így módot ad arra, hogy részletében ki-ki saját ízlése szerint 
állítsa össze a kívánt ételt. Ez a gyakorlatban bizony alig ha
nyagolható el, mert az egyéni ízlés, különösen a táplálkozás
ban a legváltozatosabb.

Minden mesterségnek, akár a művészetnek, lelke, szel
leme van s az az iparos, aki munkaszerszáméban nemcsak meg
élhetésének eszközét látja, hanem olyant, amtellyel alkotni 
lehet, az a múltban kultúrát teremtett, a jelenben pedig jelen
tékeny tényezője a kultúrális színvonal emelésének. Az az ipa
ros, aki hivatását becsüli, azt szereti és mindig arra törekszik, 
hogy többet, szebbet, jobbat alkosson, az nem elégszik meg 
azzal a készültséggel, amelyet tanulókoréban szerzett, hanem 
önműveléssel állandóan fejleszti mesterségét. Ebben a törek
vésben megbízható vezető lesz Gundel Károly könyve, amely 
maga is egy tanulásban és gyakorlásban eltöltött élet ered
ménye.

Amint olvassuk, fejezetről fejezetre, Gundel Károly meg
nyerő egyénisége, komoly, szavahihető férfiassága, iparét mély 
érzéssel szerető és szolgáló mestere bontakozik ki. Könyvének

100 hl hegy i rizling  és csen g ő d i kadarka
t e r me l ő i  á r b a n  e l a d ó

FARKAS ISTVÁN, Budapest, Vili., Kenyérmezö-u. 8. Tel.: 340-863

„JCéA& k még. eg-y. po&á*.

M E C S E K I T ! “

I f f .  G r ü n w a l d  M ó r
Ferenc József rakpart 8. Telefon: 183-439. Üveg és porcellán.

VENDÉGLŐSÖK FIGYELM ÉBE! Nikkelezés és krómozás az 54 
év óta fennálló KE ME NE S  GÉ Z A cégnél eszközölhető. 
Budapest, Vili, Bókay János ucca 22. szám. Telefon: 144—846

Ofner Márton tojásragykereskedö |
a z e l ő t t  S P RI NGUT  HENRI K I
Számos budapesti kávéház, étterem i
és vendéglő állandó s z á l l í t ó j a .  j

Budapest, VI, Vasvári Pál ucca 10. szám. Telefon: 122-903 I

TIVOLI MUSTÁR
TOM ATO KETSUP —  W OCHESTERSCHIRE SAUCE
és az összes konzervkülönlegességeket g y á r t j a :  
T I V O L I  K O N Z E R V G Y Á R ,  BUDAPEST, 72

F E L L N E R  B É L A  f. u v.
Első belvárosi szállodai, vendéglői és 
kávéházi személyzetet közvetítő Iroda 

BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 3. SZÁM. TELEFON: 181-401

S Z E M
I S T V Á N
C S A LÁ D I S Ö R
1 1/  2  l i t e r e s  
z á r t  p a la c k o k b a n

Kőbányai 
Polgári Serfőzde

gyártmánya

S z í. L U K A C S  gyógyfürdő é s  gyógyszálló  Budapest
- Téli-nyári rheuma-gyógyhely Nyitott természetes Iszaptó. Ftirdéi télen-nyáron szabadban.

t\ riSlítiy V 1 X  Gyógylürdővel egybekötött gyógyszálló. Társas rheuma osztály. Díjmentes prospektus.

Ipari p etró leum  k iu ta lása  vég ett fo rdu ljon  az ip artestü le thez .
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beosztása jói áttekinthető, példaszerűen világos. Stílusa, mint 
elöadasa szokott lenni, lelkes, érzelmet és értelmet meglógó 
jellemzései kiiejozők. Boldog lehet az az iparosnemzedék, 
amely ilyen könyvből merítheti, fejlesztheti szakmai tudását.

A könyv kétféle kiadásban jelent meg. A nagyközönség 
részére Singei és Wolfner Irodalmi Intézet Rt.-nál, amely egész 
vászonba kötve 10 pengőért, minden könyvkereskedésben 
kapható; a szakmai közönség részére az ipartestület adja fél- 
vászonba kötve 7 pengőért.

Magának használ az, aki e  Könyvel megszerzi és tanítá
saival él!

Fü rd ö skép zö  tanfo lyam .
A GYÓGYHELYI BIZOTTSÁG januári kezdettel Benczúr 

Gyula dr. egyetemi tanár vezetésével öthónapos fürdösképzö 
tanfolyamot rendez, amely elsőrangú kiképzést nyújt a fürdős- 
szakma összes ágazataiban.

A fölvételi kérelmet Benczúr Gyula dr. egyetemi tanár 
címére (Gyógyhelyi Bizottság, V., Vigadó-tér 3.) kell beadni. 
Melléklendő rövid életrajz és hatósági erkölcsi bizonyítvány. 
A tandíj 100 pengő. A tanfolyam sikeres elvégzése esetén 
a hallgatók oklevelet nyernek,

A II. k e rü le ti ven d ég lő sö k  é rte k e z le te .
A II. KERÜLETI VENDÉGLŐSÖK január 3-án (pénteken) dél

után 4 órakor tartják kerületi ülésüket Varga Kiss Júlia (II., Fő
utca 8.) vendéglőjének különtermében.

ParádfUrdö ven d é g lő jé n e k  b é rle te .
PÁRÁD GYÓGYFÜRDŐ, amely az ország egyik legszebb 

és számszerint a legnagyobb forgalmú gyógyfürdője, vendég
lőüzemét új bérlőnek kívánja kiadni.

Keresztény és főleg tőkeerős szakemberek — legkésőbb 
január 8-áig — nyújtsák be ajánlkozásukat a gyógyfürdő tulaj
donosához, a Nemzeti Közművelődési alapítványhoz, IV., Veres 
Pálné-utca 4—6., ahol a 9—14 óra közötti hivatalos órák alatt 
az esetleg szükséges felvilágosításokat is megadják.
H a lá lo zás.

csantavéri TÖRLEY BÁLINT kereskedelemügyi államtitkár, 
országgyűlési képviselő, december 11-én, 55 éves korában el- 
húnyt. A megboldogult életében nagyon sokat és megértéssel 
foglalkozott iparunk problémáival. Értékes, nagytudású és bősé
ges tapasztalatú férfiú korai halála iparunknak is nagy veszteség.

SCHMIDT JÁNOS a Pécs-Baranyai Vendéglősök, Szállodá
sok és Kávésok Ipartársulatának elnöke, Pécs törvényhatósági 
bizottságának tagja, december 21-én, 62 éves korában elhalá
lozott. Az elhunyt a vidék vendéglátóiparának fejlesztésében 
lejtett ki — kora gyermekkora óta — élénk tevékenységet. 
Halála vesztesége az egész ország vendéglátóiparának.

BARANYAY LAJOS vendéglős kartársunk december 26-ón, 
eleiének 52-ik évében meghalt.

TALACS JÓZSEF lévai kartársunk telesége 52 öves korá
ban rövid szenvedés után hirtelen meghalt. A lévai vendéglő
sök testületileg veitek részt a köztiszteletben álló kartársunk 
feleségének temetésén.
CALDERON I ÉS TA R SA  lá tsze ré s ze k n ':
Alapítva; 1819.—Szemüvegek, színházi látcsövek. Hőmérők, baromél'erck. idó‘ jelző házikók slb. Fényképészen készülékek és lelszerelésok nag.v válasz! ók hím.

A F e l v i d é k  forgalmas városában az egyeilcH és modern
SZÁLLO D A

(kávéház, étterem és polgári kiméréssel) hiánytalan felszere
léssel együtt eladó vagy megfelelő értékű házra (elcserélhető, 
f de !i li i Szalai György dr. ügyvédnél, Kassa, Várkapu-u. 15.

K O S S U C H  J Á N O S
BUDAPEST. IX.. VAMIlAZ-KÖRŰT 5. SZÁM. TEl.EFONi 387 141
Al apí t va;  I83G. — Cc n t c n I) í  r i U m ; 1 930. — üveg-, por- cellán és Irtzálli'i-edén.vek, mindennemű vendéglői és szállodai edény.

K Á L Y H Á K
M EID INGER  
II ív I, I O S
D U P L E X

L É G F Ű T É S E K
P a s c  INI IK C /A  É  S  T /Á \  R S A
BUDAPEST, V ., M ÁRIA VALÉRIA-U. 10. TEL.: 182-041

ALAPÍTVA: 1886

Vidéki város nagy szállodájának f ő s z a k é c s a
fe leségül venne

készpénzzel rendelkező nőt, vagy egy nagyobb üzletbe be
nősülne. Ajánlatok „Vendéglősmester" jeligére a kiadóba.

T A P F T A  különlegességek dús válasz- 11A UU EI1C ■ ™  tékban, művés z i  kivitelben ÍIHIlll [ÜL
V, Zrínyi ucca 12. Tel.: 115-Ő87. — Tapétázás, festés és mázolás

B E R K O V IT S  papirárugyár
kávéh áz i, étte rm i é s  cukrászati ke llé k e k
B U D A P E S T ,  VII., SIP-UTCA 4. SZÁM 
Telefon: 225-891, 225-666; gyár: 496-950

„HUNGÁRIA" SÜTÖDE Bu»0p«!|. ™.'  V-'U 'E  ucca 22 Te| . 142_537
Naponta állandóan f r i s s  s ü t e mé n y  é s  h á z i k e n y é r

Kreibich ttfígfo? elhelyező irodája
Szobaasszonyoknak, szállodai személyzetnek, különösen 
pedig konyhaszemélyzetnek elhelyezésével foglalkozik. 
BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 12. SZ. TELEFON: 185-4ÍŐ

MAGYAR SZABADALOM!

Nagyméretű új lözőedények beszerzése helyett
készíttessen t ö n k r e m e n t  f e n e k ű ,  régi edényeire
r o z s d a m e n t e s  p ó t f  e  n  e k e t .
Réz, alumínium vagy zománcozott vasbádogedények egy 
formán javíthatók, illetve íenekelhetők. Folyásmentessé
gükért 12—18 havi jótállás. Kérjen ismertetőt a készítőtől 
C s a p ó  K á r o l y ,  B udapest, V I., Sz ív-utca  3 . sz.

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTŰ. 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LŐNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: a«1-1S2.



MAGYAR SZÁLLODÁS ÉS VENDÉGLŐS
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Akik az Otthonról m egem lékeztek .
A KŐBÁNYAI VENDÉGLŐSÖK ÉS KORCSMAROSOK a de

cember 17-én megtartott együttes ülésükön 25 pengőt gyűjtöt
tek össze s azt azzal a kéréssel továbbították az ipartestület
hez, hogy ebből az összegből az Otthon ápoltjainak a kőbá
nyai vendéglősök és korcsmárosok nevében karácsonyi aján
dékot szerezzenek be.

RÉTAI IMRE, valamint SZIVÖS ZSIGMCND ÉS TÁRSAI az Ott
hon fenntartási alapjára 20—20 pengőt adományoztak.

A JÓBARÁTOK TÁRSASÁGA pénztáréba Bertha Gyula kar
társunk gyűjtésében Malosik Ferenc és dr. Goldman Oszkárné 
50—50 pengőt adományozott.

Az adományozóknak ezúton is hálás köszönetünket fe
jezzük ki.
Á llást ke resn ek .

ERDÉLYI MENEKÜLT vendéglős, magyar, német és román 
nyelvismerettel megfelelő elhelyezkedést keres. Címe az ipar
testületben.

ÉTLAPlRÖ, ÉTHORDÓ elsőrendű bizonyítványokkal állást 
keres. Címe az ipartestületben megtudható.

FELlRÖNÖI, esetleg felügyelőnói állást keres 8 éves gya
korlattal rendelkező pénztárosnö. Címe sz ipartestületben.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unicumja 
gyanánt ne mérjetek ki más Italt se az UNICUM üvegből, se más
fajta üvegből, mert az Unlcum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz
ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack üvegből, se más üvegből.
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Tagjainknak és hozzátartozóinak boldog újesztendőt 
és eredményesebb üzleti évet kíván a 

BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE
BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezetőjegyző. elnök.

Az ipartestület SZÁLLODÁS-SZAKOSZTÁLYA
SOMOGYI OTTÓ MARENCICH OTTO

jegyző. elnök.
BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK ADÓKÖZÖSSÉGE

BALLAI KÁROLY HOLUB REZSŐ
titkár. elnök.

A SZÁLLODÁSOK, VENDÉGLŐSÖK, KÁVÉSOK, KORCSMÁROSOK 
ORSZÁGOS NYUGDIJEGYESUlETE

BOLGÁR MENYHÉRT MALOSIK FERENC
titkár. elnök.

A PÉCELI OTTHON ápoltjai nevében
KLEMENCZ FRIGYES gondnok

A FŐVÁROSI VENDÉGLŐSÖK, KOCSMÁROSOK ÉS KÁVÉSOK 
SZIKVIZTERMELÉSI ÉS FOGYASZTÁSI SZÖVETKEZETE (VEN-KO-KÁ)

IGAZGATÓSÁGA
Mélyen tisztelt hirdetőinknek, olvasóinknak és munkatársaink
nak, valamint hozzátartozóiknak az újesztendőre őszinte szívből 

minden jót kíván a 
MAGYAR SZÁLLODÁS ÉS VENDÉGLŐS

szerkesztősége és kiadóhivatala nevében:
SOMOGYI OTTÓ MALOSIK FERENC

felelős szerkesztő és kiadó. a sajtóbizottság elnöke.

Ostzo' vendégeinek és jóbarátainak boldog újévet kíván 
DUNSZT GYULA

vendéglős, a Hubertus-éttermek tulajdonosa, II, Kapás-u. 36.

öss. 1 vendégeinek és jóbarélainak boldog újévet kíván 
DEÁK SÁNDOR vendéglős és kávés,

a Vérkert Kioszk tulajdonosa, Budapest, I., Ybl Miklós-tér9

0SSe.es nendépeínek és jó&ahátainak 
&o.ídog. újévet kíván

ANDREICS KÁROLY, Budapest, Vili., Kerepesi-út 5. szám.
BERTHA GYULA vendéglős, Budapest, V II, Erzsébet-körút 12. sz. 
BENKÖ MÁTYÁS vasúti vendéglős, Sopron-Győr-Ébenfurt-i p. u. 
SABARCSIK JÓZSEF, a „Caslnó" kávéház tulajdonosa, Sopron. 
BÍRÓ DÉNES, Budapest, V ili, Rákóczi-út 29. szám 
DÉNES JÓZSEF Nemzeti-szálló étle-me, V ili, József-körút 4. sz. 
ÉLŐ FERENC vendéglős, Budapest, V II, Thököly-út 4 szám. 
WAGNER JENŐ vendéglős, Budapest, V ili, Baross-tér 13. szám. 
FISCHER ÉTTEREM ÉS SÖRÖZŐ, Budapest, V , Szent István-köiút 13. 
vitéz KECSKÉS JÁNOS, a sörkatakomba vendéglőse, Eszterházy-u. 6. 
HAUK JÁNOS vasúti vendéglős, Komárom.
HORVÁTH JÁNOS, a Pannónia-szálló tulajdonosa. Szatmárnémeti. 
IRSAY JÓZSEF, a Royal-kávéház lőpincére, Sopron.
MICSINAY LAJOS, a Keleti p. u, I—II. o. éttermeinek főpincére. 
POCK MÁTYÁS, a Városi nagyszélloda tulajdonosa, Léva. 
REISINGER KÁLMÁN szállodatulajdonos, Hegyeshalom.
SIMON JÁNOS, a Pannónia-szélloda föpinrére Szalmárnémeli.

összes vendégeinek és jóbarétainak boldog újévet kíván 
RÓNAY MIKLÓS

a Belvérosi-kávéház tulajdonosa.

Az Ipartestület minden tagjának a legboldogabb újévet 
kívánja a

DREHER-HAGGENMACHER
ELSŐ MAGYAR RÉSZVÉNYSERFÖZDE városi irodája.

Boldog újesztendőt kíván minden kedves vevőjének a 
KÖBANYAI POLGÁRI SERFOZO 

ÉS SZENT ISTVÁN TAPSZERMÜVEK RT.
városi irodája.

Az Ipartestület minden tagjának boldog újévet kíván a 
KÖBANYAI POLGÁRI SERFÖZÖ 

ÉS SZENT ISTVÁN TAPSZERMÜVEK RT.
igazgatósága.

Tisztelt vevőinek és jóbarátainak boldog újévet Kíván a 
SOPRON-KÖSZEGI POLGÁRI SERFŐZDÉK RT.

soproni gyártelepének, a györ, szombathely csornai 
főraklárénak tisztviselői kara.

összes vendégeinek és jóbarátainak boldog újévet kíván 
ANTAL SÁNDORNÉ

a „Vadkacsa" tulajdonosa, Budapest, I ,  Döbrentel-utca 9.

Összes vendegeinek és jóbarétainak boldog újévet kíván 
SASS SÁNDOR ÉS LÁSZLÓ

Deák-kávéhéz

Összes vendégeinek és jóbarátainak boldog újévet kíván 
BERTÓK MIHÁLY

a Kakaskapu-vendóglő tulajdonosa, I I ,  Pálfly-tér 4, szám.

MERKANTIL- i'OMDA, BUDAPEST, Vi li ,  VAJDA HUNYAD-UTCA 43 IELEFON: 143-679 FEL. VEZ : HORVÁTH FERENC




