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HOTELIER ET RESTAURATEUR DE H O NGRIE A LAP SZAKCIKKÍRÓI:
UNGARISCHER HOTELIER UND G ASTW IRT BA l LAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, M ALOSIK FERENC,

y  MARENCICH OTTÓ, NÉMETH ALADAR

SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LÖNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-152.
A lap előfizetési ára egy évre 24.— pengő Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésoknak 12.— pengő

Tájékoztatás a boráremeléssel kapcsolatos tennivalókról.
AZ ÁRKORMÁNYBIZTOS ÚR — amint azt a július 20-án kézbesített körlevelünkben közöltük — 

3.868/1940. számú rendeletévei megengedte, hogy a vendéglátóüzemek az újonnan magasabb áron be
szerzett borok árát olyan mértékben emelhessék, amennyivel az új beszerzésű bor éra a korábbi be
szerzési árnál magasabb lett. Az új beszerzésű bor eladási árának fölemelését azonban a budapesti 
vendéglősök, ipartestületünknél bejelenteni tartoznak.

Az új beszerzésű bor árának fölemelésével kapcsolatban szükséges tennivalók a következők:
1. Az ipartestülethez bejelentés készítendő, amely tartalmazza: a bor szállítójának nevét és címét; 

a bor régi és új beszerzési árát; a bor régi és új eladási árát; valamint az új beszerzésű bor új eladási 
árának kezdő időpontját.

2. A bejelentéshez csatolni kell: a régi beszerzési ár igazolására alkalmas számlát, vagy köt- 
levelet; az új beszerzésű bor árának igazolására szolgáló számlát, kötlevelet, vagy szállítólevelet; továbbá 
a régi eladási ár igazolására szolgáló italárjegyzéket.

3. Az ipartestület a boráremelési bejelentés beérkezésekor igazolást ad az érdekeltnek arról, 
hogy a bejelentést megtette és új beszerzésű borát milyen árról, mennyire emelte föl.

Nyomatékosan figyelmeztetjük -kartársainkat, senki se emelje fel a bor árát bejelentés nélkül és 
bejelentéssel is csak az esetben, ha számlával, vagy elfogadható módon igazolni tudja az újonnan beszer
zett bor magasabb beszerzési árát.

Ipartestületünk a beérkezett bejelentéseket — lehetőleg — soronkívül intézi el, tehát az új be
szerzésű drágább bor eladási árának mielőbbi fölemelését kartársainknak mindenképpen elősegítjük.

Régi beszerzésű bor eladási árát senki sem emelheti föl.
Sajáttermésű bor árának felemeléséhez az Árkormánybiztos Úr előzetes engedélye szükséges. 

A kérelmek közvetlenül adandók be.
B udapest, 1940 jú lius 27-én. 
Vezetöjegyzö helyett:

SOMOGYI OTTÓ 
aljegyző.

bubapest-kűbánya,
ELŐD UCCA 8. SZÁM
TELEFON: *148-462.

ALAPITTATO TT: 1869. ÉVBEN.
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POPPER BORPBKESZET R.T.
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Vezérképviselete BUDAPEST, V II, RÁ KÓ C ZI OT 4 . TELEFON: 141— 598.
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A  M l  N A P T Á R U N K
AUG. 5, HÉTFŐ:

A forgalmiadó átalány befizetésének határnapja.
AUG. 7, SZERDA:

Este 8 crakoi Jóbarátok vacsorája  Kornidesz Gyulánál (XIII., 
Szekszárdi-út 27).

AUG. 14, SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája  Fehér Ferencnél (Rákos- 

csaba-Ujlelep, vasúti vendéglő).
AUG. 15., CSÜTÖRTÖK:

A mai étlapok egy-egy példányát az Á rellenörzés Országos 
Kormánybiztosságához (II., Hunyadi János-út 1) é s  az 
ipartcstiilcthez kell beküldeni. Minden vendéglő, amely 
ételeket kiszolgál, tartozik étlapon, vagy azt helyettesítő 
más iraton akár levelezőlapon is — árairól jelentést 
adni.

Az egyenesadó befizetésének határnapja.
AUG. 20, KEDD:

A vigalm iadóátalány befizetésének határnapja.
AUG. 21, SZERDA:

Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Jankó Gyulánál (I., Diós-
árok-u. 4. sz.)

M E Z Ő G Y Á N I  P E Z S G Ő G Y Á R
VII, Alm ássy ucca 3. Te le fon: 141-199. —  CASINO —  FOR-YOU

„ H U N G Á R IA "  SÜ TÖ D E K M ;  “ S
Naponta állandóan f r i s s  sü te m é n y  és h á z ik e n y é r

J ó  Htck iám  (la a ía \  a&c&á 
de a forgalom csak jó borral biztosítható
PRO  M O N T O R I  A

M AG YAR SZÁLLO D ÁSO K, VENDÉGLŐSÖK, 
KO RCSM ARO SO K ES KÁVÉSO K BORPIN- 
CESZETE ES ARUELLATO SZÖVETKEZETE
B U D A FO K , S O R H Á Z  U C C A  8.
T E L E F O N S Z A M :  2 6 9 - 9 9 2 .
P I N C É S Z E T É B Ő L .
K artá rsa ink  m egtiszte lő  lá togatását szo l
g á la tké sze n  vá rjuk .

Alapítva: 1836. Centennárium: 1936.
KOSSUCH JÁNOS

BUDAPEST, IX, VAMHÁZ KÖRŰT 5. SZ. TELEFON: 387-141.
Üveg-, porcellán- és tűzálló-edények, min-
dennemű vendéglői és szállodai edény.

JÁTSSZUNK
PIATNIK-

KÁRTVÁVAL

HEIM LAJOS
speciális péksütemények készítője 
VI, SZONDY UCCA 96. TEL.: 1-152-41

WINTER TESTVÉREK, bornagyKereskedfi
Városi Iroda és eladás: VII, AKACFA U. 45. TEL.: 136-152.

Ajánl kiváló minőségű u ra d a lm i fajborokat, cse
mege- és ürmösborokat, minden mennyiségben a 
legolcsóbb napi árakon, — Tegyen pióbarendelést.

Kapható:
BERKOVITS
paplrárugyár 
kávéházi, étter
mi és cukrászati 
kellékek 
BUDAPEST,
VII, SÍP UCCA 4. 
Telefon: 142-531.

FELLNER B É L A  ,. u v .
Első belvárosi szállodai, vendéglői és 
kávéházi személyzetet közvetítő Iroda 

BUDAPEST. IV, MOLNÁR UCCA 5. SZÁM. TELEFON: 181-401

Príma hasított tölgyfából boroshordók minden 
nagyságban, bortölcsérck és kannák nagy vá
lasztékban.
l a p o s a  a n d r A s  kád árm este r
Budapest, Vili, Kálvária tér 13. Telelőn: 137-457.

Ofner Márton tojásnagykereskedő
a z e l ő t t  S P R I N G U T  H E N R I K
Számos budapesti kávéház, étterem 
és vendéglő állandó s z á l l í t ó ja .

Budapest, VI, Vasvári Pál ucca 10. szám. Telefon: 122-903

BALI LLA
a  n e m e s  ü d ítő  ita l

A KECSKEMÉTI B É R  E TVAS
SZÁLLODA, ÉTTEREM, KÁVÉHÁZ, NAGY BOROSPINCE 
stb. folyó é v i október hó 1 -töl b é r b e a d ó .  
Ajánlatok: a Kecskem éti Népbank, Kerekes Jenőné 
(Nagykőrösi ucca) és dr. v itéz Matolcsy Károlyné
(Koháry ucca), Kecskem ét, címekre küldendők el.

r
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A bor áráról.
Ml, VENDÉGLŐSÖK nsm lehelünk úgy, mini Bodóné, aki 

másról beszéi, amikor a bor árál kérik. Nekünk nem szabad se 
némáknak, se sükeleknek lennünk, hanem amikor a bor érát 
tirtatják, foglalkoznunk kell vele, mégpedig minden elfogultság 
és részrehajlás nélkül, meri hazabeszélésnek most nem lehet

Vagyunk egynéhányan még, akiknek éppen elégszer volt 
alkalmunk borkrfziseket átélni. Nem az ugrásszerűen fel- vagy 
lemenő árlengésekről van szó1, hanem nincstelenségről és igen 
gyenge termésről.

Sajnos gyengének ígérkezik az idei termés is.
A Borászati Lapok szerint szomorú jelentések érkeznek az 

ország legkülönbözőbb borvidékein fekvő szőlő állapotáról. Bár 
teljesen tiszta képet még nem lehet alkotni — fűzi hozzá a lap 
— az bizonyos, hogy nagyobbmérvű áremeléssel kell számol
nunk. Felvetődik tehát a kérdés, kinek: termelőnek, Italmérőnek, 
fogyasztónak, állampénztárnak, milyen károsodása vagy haszna 
lesz a rossz termésből eredően? Kezdjük a szőlősgazdákkal.

A Magyar Szőlősgazdák Országos Borértékesítő Szövetke
zetének végrehajtóbizottsága a borpiac helyzetére való tekin
tette', új minimális árak megállapítását javasolja a földművelési 
miniszter úrnak. Ez az ár a leggyengébb minőségű boroknál 
Malligand-fokonként 4 fillér, ami azt jelenti, hogy 10 fokos bor 
ára 40 fillér lenne. De ez ma már túlhaladott álláspont, ameny- 
nyiben vidékenként 4'/a—5—6, sőt 7 filléres alapárhoz is ragasz
kodnak a még borkészlettel rendelkező termelők. Valószínűleg 
ennek tudható be az is, hogy a készletek nagyon megapadtak, 
a kilátások nem kecsegtetők, a gazdák tehát az 1926. évi bor
árakat: 80 fillér és 1 pengős árat szeretnék elérni

Ezt a felfogásukat indokolják még azzal is, hogy a terme
lés megvédésére szolgáló anyagok árai épp úgy tetemesen 
emelkedtek, mint ahogy a napszámbérek és minden, a szőlővel 
járó egyéb kiadások növekedtek".

A meglévő termelői borkészletekről az a véleményük, 
„hogy az a szőlőtermelőnek az alaptőkéje, melynek felhaszná
lásával a következő termést előállítja. Ha a következő termés 
kevés lesz és ha a meglevő borkészletek éra nem emelkedik 
fel a kereslet megkötése miatt arra a színvonalra, amely az új 
termés előállítási költségeinek megfelel, akkor ez a termelőre 
nézve megsemmisítő hatású lehet".

Tudják azt is, hogy „az árak emelkedésével a fogyasztás 
eset.eg csökkenni fog. Sajnos — fűzi tovább fejtegetését a 
Borászati Lapok — ezen segíteni nem lehet és ez sokkal kisebb 
baj, mintha a borárakba való beavatkozás azt eredményezné, 
hogy a kedvezőtlen termés következtében a túlnyomórészt egé
szen kis egzisztenciákból álló szőlősgazda-társadalom elviselhe
tetlenül súlyos és jóvátehetetlen károsodást szenvedne."

Végül bejelenti, hogy tudomáséra hozza gazdatársainak, 
hogy az Á rk o rm á n y b iz to s s é g  a te rm e lő i b o rá ra k  
a la k u lá s á b a  b e a v a tk o z n i nem  k ív á n .

Ml, vendéglősök és Italmérök a szőlősgazdák indokolásait 
megértjük és osztjuk, hiszen általában az érdekeik azonosak 
a mieinkéveí. A termelői áremelést, mint kényszerűséget, el 
kell fogadnunk. Mi a múlt év augusztus 26-ika óta, amikor az 
Árkormánybiztos Úr étlapárainkat rögzítette, azt azzal a meg
nyugvással vettük tudomásul, hogy ezzel együtt megakadályoz

M i n d e n ü t t  k e .K e . i i k ,  t a K t s a  Ö n  i s  !

v üdítő ital a  
PARADICSOMBÓL
VITOMATÖ KÉSZÍTMÉNYEK VÁLLALATA 
Budapest, IV, Duna-u, 6. Tel.: 189-225

zák az éielmicikkek áremelkedését is. Sajnos, nyilván nem az ő 
hibájából, ez nem sikerült.

Ami a termelésre szolgáló anyagok árait, mint bérek 
és a szőlővel járó egyéb kiadások emelkedését illeti, 
mi, vendéglősök is érezzük ugyanúgy a borkezelésnél 
és a borral összefüggésben levő egyéb dolgoknál, 
valamint személyzeti fizetéseknél, szociális terheknél, 

adóknál ugyanezt az emelkedést.
A meglévő vendéglői borkészletek, sajnos, csekélyek. A 

legtöbben, tőke hiányában, a borkereskedelmet veszik igénybe. 
Valamikor ez nem így, hanem fordítva voltl. Vannak, lehetnek 
készletek, főleg olyan vendéglősöknél, akik egyúttal szőlősgaz
dák is. Eltekintve azonban ettől,

a vendéglős borkészlete sem más, mint annak alap
vagy forgótőkéje, melynek felhasználásával — eladá

sával — a kővetkező év szükségletét fedezi.
Ha a meglevő borkészlet érából nem tud annyi pénzt bevenni, 
mint amennyiért ugyanannyi árut tudna újból beszerezni, hanem 
csak a felét vagy a negyedet, akkor ketten járnának rosszul: 
a termelő is, a vendéglős is. Az előbbi kevesebbet tudna el
adni, a másik kevesebbet venni.

Már most ami a fogyasztás csökkenését illeti, hát az bizony 
baj lenne, de ezt nem lehet árszabályozással javítani, mert ez 
a „ k e r e s le t  m e g k ö té s é t  je le n t e n é " .

Nem vagyok szerénytelen és nem kívánok sérteni senkit, 
amikor az állítom, hogy nem mi, vendéglősök, voltunk és va
gyunk az árrombolók, mindig jobb árakat fizettünk a termelők
nek, mint bárki más, természetesen kértünk is. (Ha a legszebb, 
legjobb jószágot viszik ki az istállóból, azt mindenkor meg kel
lett fizetnil) De ezt csak addig tehetjük, amíg a kezünket meg 
rlem kötik, szabadon hagyják. Van a megkötésnek egy másik 
veszedelmes oldala is: ha a tökével rendelkezők (nem függ a 
nagyságától) azt látják, hogy nem érdemes azt borba fektetni, 
nem fogják megcselekedni. Ez nem fenyegetés vagy ijeszgetés 
akar lenni, hanem régi tapasztalatokon nyugvó megállapítás. 

Most vizsgáljuk meg a dolgot a fogyasztók szempontjából. 
Bizonyos, hogy az olcsóbb borból többet fogyaszt, mint 

a drágábból. Nem mindenki, de a nagyobb része igen, mert 
móg nem tudja a bort úgy értékelni, amint azt kellene és meg- 
éidemelné. „Okkal, móddal", mint Vörösmarty javallta, még 
kevés magyar ember él a borral, néha napján nem árt egy kis 
megszorítás. Ilyennel szolgál az idei rossz termés is (szükséges 
rossz, amint mondják a bornemisszák). Igaz, hogy ma olyan idő-

BORKERESKEDELMI ES MEZŐGAZDASÁGI RÉSZVÉNYTÁRSASÁG
K L A B E R  P I N C E

PINCEIZET: VÁROSI IRODA'
B U D A F O K  P E T Ő F I  0 T  1 4 .  S Z Á M .  B U D A P E S T ,  V, A L K O T M Á N Y  U C C A t B .  *2.

TELEFON: 2-696-98. TELEFON: 1-142-62.
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kel élünk, amikor egy kis búfelejtő nem éri, de annál fontosabb 
a józanság. Ha drágább lesz a bor valamivel, kevesbbel fognak 
Inni. A német azl mondja: Einmal ist kéinma!''. Megvirrad még 
valaha, nem lesz mindég éjszaka. Vigasztalódjunk, lesz még bő 
szüretünk is, talán nem is sokéra!

és most vizsgáljuk meg a dolgot áz állampénztár szem
szögéből nézve. A kisebb borfogyasztás kisebb adóbevételt 
jelent ugyan, de a magasabb ér nagyobb forgalmiadót jövedel
méé és kereseti adóbevételt eredményez. Tehát amit elveszít 
a réven, megkapja a vámon.

De a borfogyasztás kérdése nemcsak ebből a szempontból 
ítélendő meg. Ez van annyira erkölcsi probléma is, mint anyagi. 
A vendéglátóipar anyagi gyengítése, nyilván, nem közérdek. 
Nemcsak mert a kézművesipar adóin felül és olyan címeken 
is adózik, amelyek kizárólag a vendéglátóipar terhei, még azéit 
sem, mert az idegenforgalom révén valutaszerző ipar, hanem 
akkor, mikor a zsidóktó’ elveszik az itaimérésí engedélyeket, 
vájjon ezzel egyidőben állami, illetőleg közérdek-e az ipar 
gyengítése? Az iparunk elsorvasztása nagy felelősséggel jár és 
m i e l h á r í t j u k  magunk felől ezt a felelősséget, mert min
dig és mindenkor, mint az ország ősi iparénak képviselői (nem
csak a szőlőtermelés, hanem az iparszerű kimérés is vissza
vezethető dicső Árpád-házi királyaink korába!), minden lehetőt 
megtettünk, hogy rossz időkön, vészeken és zivatarokon át
mentsük. Eddig őzt a magunk szerény erejéből, de hivatásunk 
iránt érzett lelkes szeretetből tettük. A nyugaton pedig, sőt kö
zelebbről: Német- és Olaszországban az állam hathatós védelme 
és támogatásával történt a vendéglátóipar megújítása.

Az egészet összefoglalva, ismét a Borászati Lapok ra kell 
hivatkoznom: „Ezt a kérdést igen alaposan meg kellene fontolni 
és mielőtt végleges intézkedések történnek, a helyzet áttekin
tésével, az árszabályozás szükségességét, különösen a terme
lői szempontok figyelembe vételével (természetesen a vendég
lői és kereskedői szempontok ligyelembevételével is) újólagos 
mérlegelés tárgyává kell tenni."

Malosik Ferenc

Hungária körúti sarokvenclégiö

A tüzelőanyag-felhasználás 
korlátozása.

A KORMÁNY 5.250/1940. M. E. számú rendeletével korlá- 
iczta az 1940 július 20. és 1941 július 19-e közötti időben föl
használható tüzelőanyagok mennyiségét.

A rendeletben foglalt korlátozások nem vonatkoznak tüzelő
anyagnak nem fűtés céljából, pl. üzemanyagként való beszer
zésére.

Ezen intézkedésből következik, hogy a vendéglők 
főzési tüzelöanyagszükségletiiket az eddigi keretek kö
zött korlátozás nélkül fedezhetik,
A vendéglők egyéb helyiségei (söntós, étterem) fűtéséről 

a rendelet 4. §-ában a következőkép intézkedik:
Ipari vagy kereskedelmi vállalat, üzlet, vagy üzem nem 

központi vagy etdge-íűlóssel fűtött helyiségeinek fűtése céljá
ból a-fütendő helyiség űrtartalmának minden egyes köbmétere 
után az alábbiakban közölt 1. számú kimutatásban fölsorolt 
tüzelőanyagokból 0.15 métermázsát szabad beszerezni.

A fütendő helyiség űrtartalmának kiszámításánál a he
lyiség szélességét, hosszát és magasságát kell alapul 
venni. Ha pl. egy éttermi helyiség 6 méter széles, 15 méter 
hosszú és 4.5 méter magas, akkor ezen három adat szor
zatának eredményekép megkapjuk, hogy ez a helyiség 
405 köbméter iirtartalmú, amelynek fűtéséhez tehát 
brennbergi, dorogi, komlói, nagymánvoki, pécsi, pilisvörös- 
vári, tatai és tokod! szénből vagy brikettből - 60.75 méter- 
mázsa tüzelőanyagot szabad fölhasználni. Az egyéb tüzelő
anyagok mennyiségének meghatározásánál móg a 2 . számú 
kimutatásban közölt szorzószámokat is figyelembe kell 
venni.
A rendelet ugyanezen §-a a továbbiakban arról is intéz

kedik, hogy ha a helyiségek szabadon álló házban vannak és 
(öltévé, hogy az összes helyiségek űrtartalma az 1.500 köb
métert nem halddja meg, a rendeletben meghatározott meny- 
nyiséget 20%-kal meghaladó tüzelőanyagot szabad beszerezni. 
Amennyiben pedig az ipar űzésére szolgáló helyiségekben a 
munkaidő a napi 10 órát rendszeresen meghaladja, minden to
vábbi órára az előbbiekben meghatározott tüzelőanyagmennyi
ség 1/10 részével többet szabad beszerezni.

Ebből következik tehát, hogy a vendéglős az esetben, 
ha üzleti helyiségeit pl. reggel 8 órától éjfél után 2  óráig, 
tehát rendszeresen naponként 18 órán keresztül tartja 
üzemben, akkor az előzőekben kiszámított 60.75 méter
mázsa tüzelőanyag 8 10 résszel 109.35 métermázsára emel
kedik.

Ha pedig a kérdéses helyiség még olyan szabadon 
álló épületben van, amelyben az összes helyiségek Űrtar
talma az 1.500 köbmétert nem haladja meg, akkor ez a 
mennyiség még további 2 0 ",',-kai emelhető.
A központi vagy etoge-fűtéssel fűtött helyiségek fűtése 

céljából a rendelet 5. §-a szerint legfeljebb annyi lüzelőanyagot 
/abad engedély nélkül beszerezni, hogy a beszerzett lüzelő- 

anyag mennyisége ne haladja meg az 1939. évi július hó 20. és 
'940. évi július 19. napja közöli felhasználl tüzelőanyagmennyi
ség 60%-át.

Ez a rendelkezés minden központi fütéses berende
zésre vonatkozik, érinti tehát azokat a vendéglőket, ame-

! ✓  S  J P  H í  F r e l s s l e r A n t a l

12.000 felvonó 
működésben h
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DUBOVETZ EMIL
________ húskülönlegességei

Előkelő szállodák, vendéglősök, 
intézetek, szanatóriumok és 

menzák szállítója.
: B U D A P E S T ,

V., SZENT ISTVÁN KÖRŰT 17. TELEFON: 126-308

lyekben a vendéglő Üzleti helyiségeit ctage-rendszeríi köz
ponti fűtéssel fűtötték és érinti főleg a szállodákat, mert 
azok túlnyomórészben központi fűtéssel vannak beren
dezve. Ezek az üzemek úgy kötelesek a tüzelőanyaggal 
takarékoskodni, hogy a múlt évi július hó 20-ától folyó évi 
július hó 19-éig terjedő egy év alatt felhasznált tűzelő- 
anyagmennyiség 60%-a fedezze az 1940. évi július hó 
20-ától 1941. évi július hó 19-éig terjedő egy év teljes 
szükségletét.

Éppen ezért a szállodák részére az alábbi szöveggel 
hirdetőtáblákat nyomattunk és kérjük Kartársainkat, hogy 
azokat a szálló vendégei által könnyen hozzáférhető he
lyeken kifüggeszteni szíveskedjék.

„A KORMÁNY 5.250 1940. M. E. számú rendeletével 
életbeléptetett tűzelöanyagkorlátozás következtében a 
melegvízszolgáltatást reggel 7 órától 1 0  óráig terjedő 
időre korlátoztuk."

Egyrészt az egyöntetű eljárás, másrészt pedig a ver
senytisztesség érdekében tisztelettel arra kérjük Kartár
sainkat, hogy minden szállónak egyformán érdekét szol
gáló ezen hirdetőtáblákat 1 0  filléres önköltségi áron 
ipartestületünknél beszerezni, azt helyiségében kifüggesz
teni és az abban foglalt rendelkezéseket o k v e t l e n ü l  
betartani szíveskedjenek.

Amennyiben pedig a rendelet alapján beszerezhető 
tüzelőanyagmennyiség minden takarékosság ellenére 
a tél folyamán mégis kevésnek bizonyulna, akkor pótkiuta
lás iránti kérésével forduljanak közvetlenül „Az anyag- 
gazdálkodás széngazdálkodási bizottságához", V, Wekerle 
Sándor ucca 7. III. emelet, 8. ajtó, s a Bizottság az érde
keltek kérését az annakidején rendelkezésre álló készle
tek arányában a lehetőséghez képest teljesíteni is fogja. 
A rendelet 7. §-a értelmében: akinek 1940. évi július hó 

20. napján az ezen rendeletben meghatározott mennyiséget 
meghaladó tüzelőanyagkészlete van, köteles azt 1940. évi 
augusztus hó 1. napjáig az „Ipari anyaggazdálkodás széngazdál
kodási bizottságának", V, Wekerle Sándor ucca 7, szám alá, az 
ugyanott kapható űrlapon, bejelenteni.

Amennyiben tehát t. Kartársaink közül valaki az ezen 
rendeletben az 1940. évi július hó 20-ától 1941. évi július 
hó 19-éig terjedő időre előírt tüzelőanyagmennyiségnél 
nagyobb készlettel rendelkezik, akkor köteles ezt a 
Bizottsággal létesített külön megállapodásunk értelmében 

legkésőbb augusztus 8-áig okvetlenül bejelenteni. Be
jelenteni csak azt a mennyiséget kell, amennyivel több 
készlete van valakinek, mint amennyinek a beszerzését és 
fölhasználását ezen rendelet engedélyezi.
A rendelet 11. §-a végül előírja, hogy Iával csak olyan 

kályhában szabad tüzelni, amelynek rostélya és hamutere nin
csen. Ez a rendelkezés azonban nem vonatkozik a fának a tűz 
meggyújtásához való felhasználására.

Ebből a rendelkezésből következik, hogy fával csak 
az úgynevezett fafütéses kályhákban szabad fűteni, míg 
a tűz meggyújtásához szükséges fát továbbra is szabadon 
szerezhetik be és használhatják fel.

Itt említjük meg azt, hogy az esetben, ha valamelyik 
kartársunknak a megengedettnél nagyobb mennyiségű fa-

Pálpuszta sajt 
Heller doboz 

emmenthali 
Derby sajt

vendéglőkben
nélkülözhetetlen

készlete van, de fát csak begyújtásra szabad felhasználnia, 
akkor a fölös fakészletét bejelenteni tartozik, s abból fűtési 
célokra csak olyan mennyiséget szabad felhasználnia, 
amennyinek fölhasználására a széngazdálkodási bizottság
tól engedélyt kapott.

Végül megemlítjük, hogy a fölös készletek bejelen
tésére szolgáló nyomtatványok ipartestületünknél is és az 
„Ipari anyaggazdálkodás Széngazdálkodási Bizottságánál", 
V, Wekerle Sándor ucca 7. III. emelet, 8 . ajtószám alatt 
díjtalanul kaphatók.

A lakások fűtéséhez engedély nélkül beszerezhető tüzelő
anyag mennyisége és a fölhasználható hazai szén megnevezése:

1, SZÁMÚ KIMUTATÁS.
Brennbergi, dorogi, komlói, nagymányoki, pécsi, pilisvörös 

vári, tatai és tokodi szénből vagy brikettből métermázsákban 
kifejezve:

A lakás
szobáinak A lakás állandó lakóinak száma

1 2 3 4 5 6 7 8 vagy több
25 25 25 25 25 25 25 25

2 25 37 37 37 37 37 37 37
3 25 37 48 48 48 48 48 48
4 25 37 48 60 60 60 60 60
5 25 37 48 60 70 70 70 70
6 25 37 48 60 70 80 80 80
7 25 37 48 60 70 80 90 90

8 vagy több 25 37 48 60 70 80 90 100

Az 1. SZ.
2. SZÁMÚ KIMUTATÁS.

kimutatásban nem említet! tüzelőanyagból l
szerezhető mennyiséget az 1. sz. kimutatásban megjelölt meny- 
nyiségnek és az alábbi szorzószámnak szorzata határozza meg:

A tüzelőanyag 7
Koksz és külföldi szén ...................................................
A salgótarjáni szénmedencéből származó szén
Egyéb barnaszén ................................................................
Lignit ........................................................................................
Tűzifa ........................................................................................

szorzószém
0.8
1.2
1.5
2.0
1.7

3. SZÁMÚ KIMUTATÁS.
Különféle tüzelőanyagok beszerzése esetében a beszer

zett tüzelőanyagokat az alábbi szorzószémokkal megszorozva 
kell az 1 sz kimutatás szerint beszerezhető mennyiség terhére 
számításba venni:

A tüzelőanyag
Az 1. sz. kimutatásban említett szén vagy brikett
Koksz és külföldi szén ...................................................
A salgótarjáni szénmedencéből származó szén
Egyéb barnaszén ............................................................
Lignit ........................................................................................
Tűzifa ....................................................................................

A szorzószám
1.00
1.25
0.84
0.66
0.50
0.59

■rr jKcv-ajBswsxíKCTsr:'.'': waasarE n

S zt. L U K A C S  gyógyfürdő é s  gyógyszálló  B u d a p e s t
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Fürdés téléi
Társas rhetima osztály. — Díjmentes

szabadban.
prospektus.

Ipari petróleum  k iu ta lása  vég e tt forduljon az Ipartestülethez.



130 <6,
I l l l l

MAGTAR SZÁLLODÁS ES VENDÉGLŐS

Magyarázat az Árkormánybiztos úr 
által megállapított legkisebb étel
adagok helyes értelmezéséhez.

AZ ÁRKORMÁNY BIZTOS ÚR 3.868 1940. számú rendeletével 
előírta a vendéglőkben és kávéházakban kiszolgálásra kerülő 
ebéd- és vacsoramenük lógásainak legkisebb űrtartalmat és 
súlyát. Erről a rendeletről egyébként tagjainkat külön körlevél
ben is tájékoztattuk.

Tekintettel arra, hogy a rendeletet sokan helytelenül értel
mezték, magyarázatért illetékes helyhez fordultunk s az ott 
kapott felvilágosítások alapján a következőket közölhetjük kar
társainkkal:

Az 1.— pengős árig terjedő vendéglői menükre a kifőzök 
részére — az 1646 1940. Árkormánybiztosi rendeletben — előírt 
ételmennyiségek az irányadók. Ezek a mennyiségek a követ
kezők:

levesből .......................................................  2 dl
főzelékből ..................................................  30 dkg
főtt-, párolt vagy sülthúsból.................  12 dkg
frissen sültekből és rántott húsokból 10 dkg 
pörkölt, gulyás vagy belsőrószekből 15 dkg
főtt tésztából .............................................  20 dkg
sült tésztából .............................................. 10 dkg

A rendeletben előírt ételmennyiségek a legkisebb adagokat 
tartalmazzák, amelynél kevesebbel nem, többet azonban szabad 
kiszolgáltatni.

Az ételek teljesen elkészítve (és nem nyersen) szolgálta- 
tandók ki az előírt mennyiségben.

A leves űrtartalmára nézve előírt mennyiség nem vonat
kozik a menükben — esetleg — fölszolgélésra kerülő erőlevesre, 
amelyet ivésra alkalmas módon, csészében szolgálnak fel. Ezek 
mennyisége azonban az 1939 augusztus 26-én kiszolgáltatott 
mennyiségnél kevesebb nem lehet.

Az előírt főzelékmennyiség felszolgálása nem kötelező az 
úgynevezett komplett-menükben, amelyek keretén belül 3 dl 
főzelék elfogyasztása szinte lehetetlen is és ezért ezekben 
a komplett-menükben a 3 dl mennyiségű főzelék felszolgálása 
csak abban az esetben kötelező, ha ezen a főzeléken kívül más 
köret a menü keretében nem kerül kiszolgálásra. A 3 dl meny- 
nyiségű főzelék adagolása kötelező továbbá a menükhöz külön 
megrendelt főzelék, valamint a feltétes főze'ék kiszolgáltatá
sánál.

A 16 és 18 dkg-os köretek is csak a külön megrendelt 
köretekre vonatkoznak, míg a komplett-menükben kiszolgálásra 
kerülő többfajta köret összes súlya képezi a rendelet szerinti 
mennyiséget.

A legkisebb húsadagok megállapítását előzetes mérések 
és sütés-főzéspdóbák előzték meg, s azok az eddigi átlagos 
mennyiségnek meg is felelnek.

A tésztákra előírt adagmennyiség csak a hézikészítményü 
tésztákra vonatkozik, a cukrészkészítményekre: tortákra, migno
nokra stb. nem vonatkozik.

A rendelet az aöago.ésokre két kategóriát áitapftf meg
1 pengő 60 filléres árig kisebb. 1 pengő 60 »• léri meghaladó
és 2 pengő 80 fillérig teit.oae m.snüá'aznái pedig magosabb
mennyiségeket állapít meg a kiszo gálás'a kerülő éte'adagokra
Gyakori az o'yan eset. hog'y az eĝ 'es vendéglősben kiszolgálni
szokott menük mindégv *e ugyanazt:>n merükategóriába tartozik
Ezekben a veidégtőkb i tethát mintJ e kis-, mind pedig a nagy
menükben a kiszo gélt <Jó é'.o'fcigásnk icgk'sehb mennyisé-
gére ugyanazok ez e 6 < ■ ónyadók Nem kifogásolható
azonban az, hogy az y lökben, az alacsonyabb áru.
úgynevezett kismenüben -

- az alacsonyabb értékű ételeket állítják be a vendéglősök, 
míg a magasabb áru, úgynevezett nagymenükben — nagyobb 
választási lehetőséggel — a drágább ételeket állítják be.

Végül felhívjuk kartársaink figyelmét arra is, hogy az Ár- 
kcrmánybizlosság ellenőrizni fogja azt, vájjon a vendéglősök 
o legkisebb menüadagolásokat betarfják-e, s amennyiben azt 
állapítanák meg, hogy az előírt mennyiségnél jelentékenyen 
kevesebbet szolgáltatnak ki vendégeiknek, akkor az illetők 
ellen az árdrágítási eljárást teszik folyamatba.

M ego ldásra  vá ró  prob lém a a  társu lati adóreform m al 
kapcso latban .

FIGYELEMREMÉLTÓ CIKK jelent meg ilyen címen a Pesti 
Tőzsde július 25-i számában. A hitelélet és a gyáripar széles kö
rében elterjedt közgazdasági lap cikke éles meglátásra valló 
megállapításokat tartalmaz olyan kérdésekben, amelyek a ven
déglátóipart Is felette érdeklik. Nem lehet ugyanis közömbös, 
hogy az idegenforgalmi szempontból fontossággal biró szállodák 
miképen tudnak közérdekű feladataiknak is megfelelni, a nívó 
fenntartására és fejlesztésére törekedni, s ezáltal az idegen- 
forgalomhoz fűződő nagy gazdasági, kulturális és a nemzeti ér
dekeknek reájuk háruló szolgálatát ellátni.

Fölötte kívánatos volna ennélfogva, ha az illetékes körök 
módját ejtenék annak, hogy a gyakorlati életből származó javas
latok megfontolás tárgyát képezzék és az új T. H. ö . úgyneve 
zett „felhatalmazási szakaszának" alkalmazásával kellő intéz
kedés történjék a vendéglátóipar létérdekeinek védelmében. 
A berendezési és felszerelési tárgyak kellő mértékű pótlása 
egyetlen iparban sem bír nagyobb jelentőséggel és ha ezen a 
téren a múlttal szemben megnehezedne a vendéglátóipar hely
zete, akkor ennek csak nívósüllyedés és forgalomvisszaesés 
lehetne a következménye olyan időben, amikor pedig a konti
nens idegenforgalmi gócpontjaival kel ene ismét a versenyt fel
vennünk.

A b u rg o n yae llá tás zavarta lanná  té te le  tárgyában .
A BUDAPESTI KERESKEDELMI ÉS IPARKAMARA 'elterjesztés

sel fordult a kereskedelemügyi miniszterhez. Az emlékirat vá
zolta a burgonyagazdálkodás helyzetét és az ellátással kapcso
latban — különösen fővárosi vonatkozásban — tapasztalt ne
hézségeket. Ezek elhárítására indítványozza a kamara, hogy a 
burgonya értékesítésével megbízott szerv bizonyos irányelvek 
alapján működjék, különösképpen hasson oda, hogy a felhoza
talban tapasztalt igen nagy, úgyszólván érthetetlen és káros ki
hatású ingadozások megszűnjenek.

A téli szállítási kiesések ellensúlyozására gondoskodjék 
a burgonyaértékesítés szerve megfelelő nagyságú burgonya
készlet raktárontartásáról.

A Magyar Kir. Növénytermelési Hivatal eddig igen sikeres- 
uek bizonyult vetőmag-akcióját lehetőleg az eddiginél széle-

CrémanfRosé
ransylvania sec
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sebb keretekre terjessze ki, hogy ezáltal a termelés a tókö
zödé minőségi igényeknek megtelelhessen.

Végül a telterjesztés (elhívja a kormány ügyeiméi annak 
fontosságára, hogy a burgonya ára és a takarmány ára között 
az egyensúly fennmaradjon, mert ha az egyensúly a burgonya 
hátrányára eltolódik, akkor nagymennyiségű olyan burgonya ke
rülhet takarmánykénti feletetésre, amely különhen ipari és eset
leg fogyasztási célokat is szolgálatot volna.
Ú jabb húsfa jták k iszo lg á lásá t e n g ed é lye zték  
a hústalan napokon.

A FÖLDMŰVELÉSÜGYI MISZTER ÚR 159.000 1940 számú ren
dedéve l

a főttsonkát felvágottnak minősítette, s megengedte, 
hogy a föttsonka akár egész, akár szeletelt állapot
ban a keddi sertéshústalan napokon is felszolgálható 

legyen.
Lehetővé tette továbbá a földművelésügyi miniszter úr 

200.500/1940. számú rendeletével, hogy
bármelyik hústalan napon a pulyka, a gyöngyös 
(gyöngytyúk) és az élősúlyban 1 .2 0  kg-nál kisebb 
csirke nyers, elkészített vagy bármely módon tartósí
tott (konzervált) állapotban a fogyasztók részére áru
sítható, forgalomba hozható, illetőleg húsételként ki

szolgálható legyen.
Fölkérjük t, Kartársainkat, hogy az e tárgyban folyó évi 

június hó 3. napján — 1.613/1940. számú körlevelünkkel — meg
küldött kimutatásban a felszolgálásra engedélyezett húsok és 
húsnemű'eknéi a fent felsoroltakat is feljegyezni szíveskedjék.
Tiltott ita lm é ré s i h e ly isé g e k .

A SZÉKESFŐVÁROSI PÉNZUGYIGAZGATÓSAG a pénzügy
miniszter rendeletére — az alábbi helyiségeket nyilvánította til
tottá:

VII., Klauzál-tér 7. szám
(164.392/2/1940. V. lő. pü. ig. sz. és 102.341 1940. XV. P. M. sz), 

Vili., Déry-utca 8 . szám
(164.5297/1940. V. fő. pü. lg. SZ. és 113.244/1940. XV. P. M. sz), 

Fenti helyekre sem új engedély kiadását, sem pedig már 
meglevő engedély áthelyezését kérni nem lehet, mert a kérel
met a pénzügyigazgatóság a m kir. pénzügyminisztérium nevé
ben tárgyalás nélkül végérvényesen elutasítja.

S Z E N T  
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A X. kerü le i vá lasztm ány ü lé se .
A KŐBÁNYAI VENDÉGLŐSÖK június 23-án tartották meg ren

des havi összejövetelüket Szüts József népligeti nagyvendéglő
jében. A súlyos betegségéből felépült Kincses I. Pál kerületi 
elnök mondott meleghangú megnyitó beszédet, melynek során 
felkérte a kartársakat, hogy a mai nehéz időkben fokozottabban 
tartsanak össze.

Ezután az ipartestület képviseletében megjelent Somogyi 
Ottó aljegyző részletesen ismertette a megjelenteket a cukor- 
váltó-jegyek kezeléséről, valamint iparunkkal kapcsolatos aktuá
lis kérdésekről. Élénk vita mellett tárgyalták kartársaink a sör- 
arak emelését, a borárak, szódavíz, ásványvíz, málnaszörp stb. 
drágulására vonatkozó javaslatokat, majd a téli tüzelőanyag- 
beszerzés nehézségeire hívták fel az ipartestület figyelmét.

Végül dr. Marosy József szakképviselő felolvasta az elmúlt 
hónapokban feljelentett és elítélt kontárok névsorát.
H e lyvá ltozás.

SZAPPANOS IMRE, a hódmezővásárhelyi Porkoláb-szállodá
nak 13 éven át volt főpincére a kiskunfélegyházi vasúti ven
déglő I—II.osztályú éttermeinek főpincéri állását tölti be.
A lkalm azást k e res .

ÖNÁLLÓ MUNKAERŐ, levelező, gép- és gyorsíró, nyugdíjas 
volt OH tisztviselőnő szállodában vagy vendéglőben elhelyez
kedést keres. Címe az ipartestületben megtudható.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unicumja 
gyanánt ne mérjetek ki más italt se az UNfCUM üvegből, se más
fajta üvegből, mert az Unicum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz
ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valódi 
Unieumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack üvegből, se más üvegből.

a tö ké letes
s á r g a  t a s a k b a n

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ SOMOGYI OTTÓ. 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LÓNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 381-152.
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Hűtőberendezések m inden k iv ite lb e n  a v ilágh írű  „LIN ÓÉ" h ű tőgépekke l
Kedvező fizetési feltételek mellett szállít a „ L IN D E "  h ű tőg épek  v e z é r k é p v i s e l e t e :  
D R A B E K  F E R E N C  o k l e v e l e s  g é p é s z m é r n ö k  g é p g y á r a , h ü t ö g é p o s z t á l y a :

Budapest, V ili , B aross ucca 75. szám . T e le fo n d 32-606.
Kérjen díjmentes tervet és ajánlatot.

Ezek a rendeletek O n t is é r d e k l ik :
A m. kir. Belügyminiszter Úr 100/1940. B. M. eln. számú ren
deletével a szállodák, vendégfogadók, penziók, iparosszál
lók, otthonok, Üdülök és szállásadásra szolgáló egyéb intéz
mények részére a bejelentésen felül új rovatokat tartalmazó
NYILVÁNTARTÁSI KÖNYV azonnali kötelező használatát 
rendelte el. A rendelet be nem tartása a B M. 1G0/1940. 33. 
§-ába ütköző kihágást képez és pénzbüntetéssel büntetendő. 
A rendelet előírása szerint készült könyvek 4.— és 8.— pen
gős árban kaphatók. Rendeletileg előírt alkalmazottak nyil
vántartási könyve 3.50 és 5.50 pengős árban kaphatók. 
Megrendelhető azonnali szállításra LAUDE NBACH LAJ OS 
könyvkötőnél, Budapest, VI, Podmaniczky ucca 24. szám. 
(Vörösmarty uccával szemben.) — Telefonszám: 123—626.

VICTORIA DESSERT
k ü l ö n l e g e s s é g e k  eladása legjobb minőségben, 
ízléses adjusztálásban. — K é r j e n  a j á n l a t o t  I 

V ICTO RIA  CSOKOLÁD ÉGYÁR 
Budapest, XIII, Fóti út 34. Tel.: 292-554. 25 éves cég!

Kreibich “ f/fjíbg elhelyező irodája
Szobaasszonyoknak, szállodai személyzetnek, különösen 
pedig konyhaszemélyzetnek elhelyezésével foglalkozik. 
BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 12. SZ. TELEFON: 185-466

Lowack Ferenc festő- és mázolómester
Budapest, Vili, Baross ucca 8. szám. Telefonszám: 140—752

F i U i V f  É t i  k á v é ,  t e a
FIUM EI K AVÉ B E HOZ A T A L I  T Á R S A S Á G
Központ: V, Gresham-palota. Telefon: 185-939

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII, KAROLY KIRÁLY ÚT 9. TELEFON: 141-515
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderítő-szerek, mustfokoló, Malligand-készülék, 
borszűrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke.

különlegességek dús válasz-
tékban, mü ............................

V, Zrínyi ucca 1 2 . Tel.: 115-687.

VENDÉGLŐSÖK FIGYELM ÉBE! N kkelezés és krómozás az 54 
év óta fennálló K E M E N E S  G É Z A  cégnél eszközölhető. 
Budapest, Vili, Bókay János ucca 22. szám. Telefon: 144—846

Ifj. Griinwald Mór
Ferenc József rakpart 8. Telefon: 183-439. Üveg és porcellán.

M E S T E R V IZ S G Á L A T H O Z  
SZÜKSÉGES SZAKKÖNYVEK  

ipartestületünk irodájában k a p h a tó k

LÁSZLÓ SÁNDOR
PAPLAN- ,  MATRAC-  ÉS AOY NÉ MOGY AR  
Budapest, Vili, Vas u. 14. — Alaplttatott: 1898.

BAUERNEBL KASSAI SÖRÖK
ÁLLANDÓAN KAPHATÓ K!
TELEFON: 120-239 ÉS 128-994

ázikók slb. Fényképéi

B A K  K Á R O L Y  kádármester
ELAD, VESZ, CSERÉL BOROSHORDÖKAT 

BUDAPEST, X, IHÁSZ UCCA 27. SZÁM. TELEFON: 148—055

ZEIDL RÉSZV ÉN YTÁ R SA SÁ G
SONKA, SZALÁMI ÉS KOLBASZARUKULÖNLEGESSÉGEK GYARA

BUDAPEST, VIII, ROMANELLI UCCA 14.

Vendéglői tűzhelyek, kályhák
szakszerű j a v í t á s a  és 
Tűzhely-szanatórium, Vili,

cserélése jótállással. 
Karpfenstein ucca 31.

M inden ve n d é g lő s , k á v é s , szá llo d á s é s  korcsm áros n é l
kü lözhetetlen  társa  a VEN DÉGLÁTÓ IPARI TUDNIVALÓK 
tára. Az 500 o ld a la s  köny kapható  a k iadóh iva ta lban , 
ö s sz e fo g la lja  az utóbbi é ve k b e n  m eg je len t ö ssze s  
tö rvé n ye ke t é s  re n d e le te ke t, a m e ly e k  a vendég látó - 

iparra  vonatkoznak .

DIEIZ M. bornagykereskedő
BUDAPEST, X I, HORTHY MIKLÖS 0T 31. T e l . :  25-98-24.

Sziklapincék: B udafokon , Pető fi út, Dunasor 32. szám . 
A la p ítva : 1890. ]

MERKANTIL-NYOMDA (HAVAS ODON), BUDAPEST, Vili, VAJDA HUNYAD UCCA 43. TELEFON: 143-679


