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HOTELIER ET RESTAURATEUR DE HONGRIE A LAP SZAKCIKKlRÜl:
UNGARISCHER HOTELIER UND GASTW IRT BALLAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC,
________________________________________ ^Mar en cich 'ottó , Németh aladAr

SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LÖNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-152.
A lap előfizetési ára egy évre 24.— pengő Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésokhak 12.— pengő

Cukorügyben!
A CUKORVÁLTÓDEGY RENDSZERESÍTÉSE nem b iztosíto tta  iparunk legm inim álisabb főzési 

cukorszükségletét.
Ennek érdekében a kereskedelem ügyi miniszter úrhoz, ille tő le g  m iniszterelnök úrhoz 

akarunk fordulni.
Ezen e lő terjesztésünkben konkrét adatokat akarunk föitüntetn i, neveztesen azt, hogy 

a cukorvá ltó jegy után főzésre adott 10 százalék mennyiség m ennyire fedezi iparunk főzési 
(nem befőzési) szükségletét.

Felkérjük t. Kartársunkat, hogy az alábbi kérdésekre azonnal válaszo ln i sz ívesked­
jé k , hogy e lő te rjesztésünket m ie lőbb a m iniszter úr kezébe adhassuk .

1. Június 20-tól 29-ig (10 nap) mennyi volt a cuko rvá ltó jegy  bevé te le  sú ly­
ban (kilogrammban).

2. Feltüntetendő ennek 10 százaléka.
3. P o n t o s a n  feltüntetendő, hogy ezen 10 nap (június 20— 29) alatt

mennyi cukrot használtak fe l fő zésre , (nem b efőzésre ).
Nyomatékosan fe lkérjük t. Kartársainka:, hogy ezeke t az adatokat késedelem  nél­

kül juttassák el hozzánk.

Budapest, 1940 jú n u s  27.

BALLAI KAROLY
veze tő  jegyző.

MALOSIK FERENC
elnök.

POPPER BORPINCESZET R. T.
ALAPITTATOTT: 1869. ÍVBEN.

BUDAPEST KŰBANYA, 
ÉLŰD UCCA 8. SZÁM
TELEFON: -148-462.
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t A t & j& á & y , ‘p 4 / z A Q Ó .g y & i, T a t a

Vezérképviselete BUDAPEST, VII, RÁKÓCZI ÚT 4. TELEFON: 141— 598.
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A M l  N A P T Á R U N K
1940 JÚLIUS 1, HÉTFŐ:

Az egyszeri beruházási hozzájárulás negyedévi részletének 
betizetési határnapja.

JÚLIUS 3, SZERDA:
Esle 8 órakor Jóbarátok vacsorája Kőhalmi Györgynél (IX, 

Gyáli út 15/c.).
JÚLIUS 5, PÉNTEK:

A forgalmiadéátalány befizetésének határnapja.
JÚLIUS 10, SZERDA:

Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Tóry Györgynél (II, 
Hattyú ucca 14.).

JÚLIUS 15, HÉTFŐ:
Az egyonesadók befizetésének határnapja.
A mai étlapok egy-egy példányét az Árellenörzés Országos 

Kormánybiztosságához (II, Hunyadi János út 1.) és az 
Ipartestülethez kel! beküldeni. Újabb rendelkezés szerint 
minden vendéglő, amely meleg ételt rendszeresen ki­
szolgál, étlapon, vagy azl helyettesítő iraton — akár 
levelezőlapon is — tartozik árairól jelentést adni.

JÚLIUS 17, SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Mayer Ferencnél (XIV, 

Hermina út 71. — Alpesi falu).
JÚLIUS 20, SZOMBAT:

A vigalmiadóátalány befizetésének határnapja.
JÚLIUS 24, SZERDA:

t ;e- 8 órakor Jóbarátok vacsorája Hoiváth fvhhálynál (VII, 
Rottenbiller ucca 52.).

JÚLIUS 31, SZERDA:
Az értelmiségi munkakörben foglalkoztatottaknak jaiuá;- 

június hónapokban beállott változásairól bejelentést kell 
küldeni az „Értelmiségi Munkanélkühség Ügyeinek Kor­
mánybiztosságához", V, Klotild ucca 10/c. Ahol változás 
nem volt, onnan ezt is jelenteniük kell. A szükséges 
nyomtatványokat az elöljáróságokon lehet darabonként 
10 fillérért beszerezni.

M EZŐGYÁNI P E Z S G Ő G Y Á R
VII, fllmássy ucca 5. Telefon: 14T-199. — CASINO - -  FOR-YOU

. J Á T S S Z U N K
PIÁTOK-

KÁRTYÁVAL

].á  Kak&ásn Ha a tio.h. o.&cíó. 
de Fi forgalom csak jó borral biztosítható
P R O M O N T O R I A

M AG YA R  SZÁLLODÁSOK, VEN DÉGLŐSÖK, 
KO RCSM ARO SO K ÉS KÁVÉSOK BORPIN ­
CÉSZETE ÉS ARUELLÁTÖ SZÖVETKEZETE
BUDAFOK, SÖRHÁZ U CCA  8.
T E L E F O N S Z A M :  2 6 9 - 9 9 2 .  
P I N C É S Z E T É B Ő L .  
K artá rsa ink  m egtiszte lő  lá to g atásá t szo l­
g á la tkészen  várjuk.

M inden ven d ég lő s , k á vé s , szá llo d ás é s  ko rcsm áro s n é l­
kü lözhetetlen  társa a VEN DÉGLÁTÓIPARI TUDNIVALÓK 
tára. Az 500 o ldalas köny kapható  a k iad ó h iva ta lb an , 
ö ssz e fo g la lja  az utóbbi é ve k b e n  m e g je le n t ö ssze s  
tö rvén yeke t é s  ren d e le teke t, am elyek  a vendég látó - 

iparra vonatkoznak.

O f n e r  M á r t o n  tojásnagykereskedd I
a z e l ő t t  S P R I N G U T  H E N R I K  j
Számos budapesti kávéház, étterem :
és vendéglő állandó s z á l l í t ó j a .  j

Budapest, VI, Vasvári Pál ucca 10. szám. Telefon: 122-903 |

Alapítva: 1836. Ccntonnárium: 1936.
K O S S U C M  J Á N O S

BUDAPEST. IX, VAMHÁZ KÖRÚT 5. SZ. TELEFON: 387-141.
üveg-, porcellán- és tűzálló-edények, min­
dennemű vendéglői és szállodai edény.

Príma hasított tölgyfából boroshordók minden 
nagyságban, bortölcsérck és kannák nagy vá­
lasztékban.
L A P O S A  A N D R Á S  kádármester
Budapest, Vili, Kálvária tér 13. Telefon: 137-457.

A N G O L
G I N

High &  Dry
Boolh’s Disfilleries 
Ltd. London féle

VEZÉRKÉPVISELET ES LERAKAT:

VENDÉGLŐSÖK 
BESZERZŐ CSOPORTIA RT.

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHFT ÁTVENNI! CIKKEKET NEM KÚLDÚNK VISSZA
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Az étlapárak, a cukorváltójegy 
és a vendéglősipar „támogatása"

TAGJAINK SZÉLES KÖRÉBEN nagy az elégedetlenség, mintha 
a testület vezetősége a mai rendkívüli és nehéz időkben ele­
fántcsonttoronyból szemlélné a világ folyását és nem törődik az 
ipar szükségleteivel, nem akadályozza meg annak romlását, sor­
vadását. Az elöljáróság tagjai azonban közvetlen tanúi annak az 
állandó erőfeszítésének, amelyet az elnökség a tavaly augusz­
tusban rögzített árak megváltoztatása érdekében kifejlett. Olyan 
erővel, készültséggel, annyi előterjesztéssel, drágítási tábfáza 
tokkal, közvetlen helyszíni vizsgálatokkal és állandó tárgyalá­
sokai törekedtünk azon a lehetetlen állapoton változtatni, hogy 
a nyersanyagok és ipari cikkek drágulása dacára, a múlt év 
augusztus 26-iki árak továbbra is változatlanul maradjanak, 
A tárgyalások — ezt meg kell állapítanunk — jóindulatú, meg­
értő szellemben folytak és ha nem is kielégítő eredménnyel vég­
ződtek, mégis reméltük, hogy a megmerevített órszint engedni 
fog. Fájdalmasan jelentjük, hogy múlt év november havától 
folytatott erőfeszítéseink — teljesen eredménytelenek marad­
tak. Az étlapáraknak ahhoz a mérsékelt — ismételten hangsúlyoz­
zuk, hogy a drágulásnak meg nem felelő, a jogos igényeket ki 
nem elégítő emeléséhez a gazdasági minisztertanács nem já ­
rult hozzá és így a kiadásra kész rendelet az „elintézett" iratok 
közé került.

Nem járult hozzá állítólag azért, mert a vendéglői étlap­
áremelés szükségképpen íizetésemelési mozgalmat váltott volna 
ki mind a tisztviselők, mind a munkások között.

Nagyon ridegnek és méltánytalannak tartjuk a gazdasági 
minisztertanács állásfoglalását, mert elsősorban és főképpen 
ellene mond az előbbi feltevésnek az a tény, hogy a kereső 
lakosság elenyésző töredéke étkezik vendéglőben, viszont a 
nyersanyagdrégulás! a tisztviselői és munkásháztartások mind- 
valamennyie megérzi és emiatt napról-napra olvashatunk az 
ujságokban arról hírt, hogy hol az egyik, hol a másik tiszt­
viselői kategória indított mozgalmat a fizetésjavítás érdekében. 
A főváros törvényhatóságában is többen fölszólaltak az állandó 
drágulás ellen, sőt magában a képviselöházban is követelték 
a fizetéseknek a dráguláshoz való arányosítását. De más szem­
pontból is súlyos ellentét van ezen hivatalos fölfogás és a 
hivatalos intézkedés közölt. Az elöljáróság legutóbbi ülésén 
egyik elöljárósági tag fölemlítette, hogyan tehetett az, hogy a 
tisztviselő és munkás ellátásának ezen védelmében a kifőzők- 
nek áremelést engedélyeztek, ahová tudvalévőén a legszegé­
nyebb néposztály tér be kevés és sovány étkére?

Iparunk, a maga nagy terhei között vergődik és legújab­
ban azzal hárították el annak a csekély, néhány százaiékor; 
aiemelésnek engedélyezését, hogy olcsóbbodott a zöldség, 
zöldfőzelék. Olcsóbbodott ugyan a zöldfőzelék, azonban nem 
ezen a cikken fordul meg a vendéglő rentabilitása ,mert ha 
olcsóbb is lett a zöldfözelék, azt, mint köretet, d í j t a l a n u l  
szolgálják ki a húsételhez, sőt nem is egy köretet, hanem hely­
telenül és károsan kétféle köretet is.

Az árak nyomása nem enyhült a zöldfőzelékek olcsóbbo­
dásával. Igaz ugyan, a zöldfőzelékből, nagy mennyiséget hasz­
nál föl Iparunk, de anyagának zöme ennél árban és mennyi­
ségben is sokkal több. Pl. gyarmatárúk, gabonafélék, zsír- és

húsfélék, hogy többet ne is említsünk. Ezeknek árait pedig 
éppen a kormánybiztosság engedélyével emelték.

A minap jelent meg több kiváló szerzőtől (közöttük 
dr. Dorosy Dezső, az uzsora bíróság elnöke) az „Árdrágításáról 
egy ismertető könyv. Ennek függelékében a szerzők fölsorolják 
azokat a rendeleteket, amelyekkel bizonyos cikkek árait ren­
dezték, emelték. Jellemző, a fölsoroltak 30%-a olyan árú, ame­
lyeket a vendéglátóipar fölhasznál, sokkal tekintélyesebb mér­
tékben, mint a zöldfőzeléket. Ezért érthetetlen a gazdasági mi­
nisztertanács állásfoglalása a vendéglátóiparral szemben.

Iparunk, amelynek áldozatait maga Varga József kereske­
delemügyi miniszter úr is elismerte, mikor az étlapárernefésre 
kidolgozott rendelet kiadását nála szorgalmaztuk, nem kapta 
meg azt a támogatást, amelyet gazdasági hivatásánál és ide­
genforgalmi vonatkozásban kifejtett nemzeti szolgálataiért mél­
tán elvárt!

A cukorügyben a földművelésügyi minisztériumban meg 
egyáltalán semmi megérlésre nem találtunk, nemhogy támo­
gatásra.

Tudvalevő, a cukorváltójegyek rendszeresítése érthetetlen 
elgondolásból éles különbséget tett a cukrászok és a vendég­
lősök között. Míg a cukrászok készítményeiket cukorváltójegy 
nélkül továbbadhatják fogyasztóiknak, addig a vendéglős a 
magakészftette, cukorral édesített süteményeit csak cukorjegy 
ellenében adhatja! Sőt a vendéglősipart megfosztotta e rende­
let attól, hogy tőzésre cukrot kaphasson. Előterjesztésekben 
kifejtettük, hogy a vendéglősipart főzésben — nem gyümölcs­
befőzésben — jelentékeny, a süteménykészítéshez fölhasznált 
mennyiségnél sokkal töhb cukrot fogyaszt És erre a célra, 
a töldművelésügyi minisztérium — főzésre — cukrot nem ad, 
Ketegórikusan kijelentették, hogy főzésre ott van a 10% plusz cu­
kor. Mióta a cukorváltójegy forgalomban van, vendéglőink édes- 
tésztás — friss gyümölcsöt fölhasználó híres rétesei — forgalma 
teljesen visszafejlődött, feketekávéforgalma egyébként sem 
számottevő, az is visszaesett, tehát alig van cikke, amelyért 
cukorjegyet kaphat. Már most a meg nem szerzett cukorjegy 
10%-a szolgál a főzésre. Ha nem volna oly tragikus a helyzet, 
szatírát lehetne erről a 10%-ról írni! Tegyük fel, hogy legjobb 
esetben tészták és feketekávék után 10 kg-ra való cukorjegyet 
meg tud szerezni a vendéglős, erre, írd, mond és olvasd: 
egy kilogramm főzőcukor a jutalom! Ajánlhatná a földművelés- 
ügyi minisztérium, hogy használjunk a főzéshez mézet, de a 
méz tavaly augusztusi árának több mint a duplája s nekünk 
nem szabad az étlapárat — olcsóbb lett a zöldség! — emelnil

A minisztérium gyümölcspropagandét folytat, sőt felhívta 
testületünket is, hogy hassunk oda tagjainknál, hogy minél több 
gyümölcsöt kínáljon vendégeinek. A cseresznye, a meggy ki­
vételével alig van gyümölcs, amely cukor nélkül élvezhető 
volna. Ugyan hogyan propagáljuk a gyümölcsöt, ha nem tudunk 
hozzá cukrot adni?! A vendéglősipar gyümölcsöt vagónszámra 
szokott eltenni, tartósítani, ízeket, velőket készíteni. Ezen ké­
szítményei nagyban hozzájárulnak a magyar konyha hírének 
öregbítéséhez. Ezidén a vendéglősipar nem kap befőzésre, 
gyümölcskonzerválásra cukrot, csak a konzervipar. Márpedig a 
házikészítményű gyümölcsízek, nem hasonlíthatók össze a 
konzervipar termékeivel, de az utóbbinak ára jóval magasabb 
a házikészítményekénéL Az étlapárak azonban maradnak a 
vendéglősnél a műit évi augusztus havának szintjén, azonban

BORKERESKEDELMI ÉS M EZÖÍUM Stá RÉSZVÉNYTÁRSASÁG
PINCÉSZET:

B U D A F O K .  P E T Ő F I  ÜT
TELEFON: 2-696-98.

t t  S Z Á M

K L A B E R  P I N C E
VÁROSI IRODA-

B U D A P E S T ,  V, A L K O T M Á N Y  U C C A  1Ü. SZ.
TELEFON: 1-142-62.
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LIFT F re iss ler  Antal
12.000 fel-vonó 
működésben ■

A la p ítva : 1896-ban
F e lv o n ó - é s  G é p g y á r  R t.

BUDAPEST, V I ,  HORN EDE U C CA  4. SZÁM —  TELEFON: 122-972.
M indennemű szem é ly- é s  te he rfe lvo n ók , szem é ly- é s 

_______________________________ te he rp ate rn o ste rek , fe lü g y e le t , k a rb anta rtás , ja v ít á s

a konzervgyárak jóval drágábban fogják árusítani gyártmá­
nyaikat.

Sajnálattal kell megállapítani, hogy nem is rosszindulat az, 
amely ezeket a rendelkezéseket alkotja, hanem a hozzá nem 
értés, az ipar nemismerése és közömbösség.

Tudjuk jól, hogy most takarékosságra van szükség, azon­
ban ez nem lehet akadálya annak, hogy a meglevő közszükség­
leti javakat méltányosan és hozzáértéssel osszák szét. Tudjuk 
nagyon jól, hogy a mai időkben áldozatot kell hoznunk a nem­
zet vitális érdekében, de az áldozatot miért nem arányosan 
hozzák meg az egyes hivatósógak? Tudjuk azt is, hogy ma egy 
ipar sem dolgozhatik korlátok nélkül, azonban miért kell éppen 
az idegenforgalom egyik alappillérét alkotó iparnak, a vendég­
látóiparnak az összes korlátokat viselni?

Iparunk múltja, jelene több megértést, főképpen támoga­
tást érdemelne meg, mint aminőben általában és különösen 
ma részesül!

A galambhús mint élelmicikk.
ÉLELMISZEREINK KÖZÜL a bárány, a birka, a házinyúl és 

galamb húsa az, amely nem örvend nagy népszerűségnek.
Ez alkalommal a galambbal, mint tápszerrel foglalkozom.
A Berlinben megjelent „A galambfajták" című könyv a gaz­

daságos galamb szakaszban részletesen ismerteti azokat a ga­
lambfajokat, amelyeknek húsa fogyasztás céljából tekintetbe 
jöhetnek. T -

Az ilyen fajtáknak a húsa könnyen emészthető, ízletes 
és fogyasztásuk igen egészséges. Emelteti bizonyít az, hogv 
különösképpen betegek számára keresett tápcikk.

Ha összehasonlítjuk a galambhúst a többi szárnyasok hú­
sával — kivéve a libát és a kacsát — jelentékenyen több fehér­
jét tartalmaz, mint a marha-, a bárány- vagy a sertéshús, amim 
azt a starssi kísérleti állomás megállapította.

Bő zsiradékkal a kacsa meg a liba rendelkezik. Különös­
sége miatt említem fel, hogy az öreg galamb nem lesz olyan 
kövér, mint a fiatal galamb, de sokkal több fehérjét tartal­
maz. A fiatal galamb húsa a kappan húsához, míg az öreg 
galamb húsa a hizlalt csirke húséhoz hasonlít.

Ebből is láthatjuk, hogy a galamb húsa elsőrendű táplálék 
és hizlalás útján értékét még jobban lehet emelni.

Othetes korában érik meg a fiatal galamb annyira, hogy 
levághatják, de csak akkor, ha a nevelő galambok jó etetők.

A galambok hizlalása, tömése hasonló módon történik, 
mint a többi szárnyasé.

Hizlalásra mindazon galambfajták alkalmasak, amelyek be­
tegségekkel szemben ellenállóak, izmosak, erősek, tagbasza­
kadtak, amelyeknek testalkata lehetővé teszi a gyors és bő 
húsképződést.

Német-, Francia- és Angolország csemegeüzleteiben gya­
kori portéka a hizlalt olasz galamb. Hogy némi fogalmat alkot­
hassanak arról, hogy a galamb milyen keresett cikk, egy milánói 
galambhizlaló és szállító cég forgalmát ismertetem.

A cég naponta 1—2 vágón fiatal hízott galambot szállít 
külföldre. Egy vagónban 7500 darab galamb van, amelyeknek 
átlagára darabonként 70—80 centesimo.

A milánói cég telepére Olasz- és Franciaország különböző

vidékeiről egy hét alatt vasúton 8—10.000 fiatal galamb fut be. 
Az állandó készlet 4—6000 galamb. Export ideje alatt, hogy a 
fiatal galambok le ne soványodjanak, etetésük a következő 
módon történik: a galambkísérők egyike minden egyes galam­
bot kiveszi a szállító kosárból és átadja társának, aki az előtte 
álló medencéből annyi eleséget vesz a szájába, amennyi a ga­
lamb nagyságának megfelel, kinyitja a galamb csőrét és szájá­
val a benne levő eleséget és vizet átszármaztatja a galamb 
szájéba, ahonnan az annak begyébe kerül. Ez a mennyiség elég 
24 órára, sőt előmozdítja a hús- és zsírképzödés! is.

Olaszország galambkivitele évente 2—2.5 millió darab. 
A fiatal elsőrendű (hízott) galambok súlya 70—80 dekagramm, 
másodrendűé 50 dekagramm. Áruk 1 lira körül van. Olaszország 
déli részein egy pár galamb egy esztendőben tízszer költ, ami 
10X2 =  20 darab fiók-galamb.

Valóban észszerű és okszerű volna hazánkban a galamb- 
tenyésztés folytatása. Ez főleg az ilyen megszorításokban gaz­
dag időkben lenne fonlos, hasznos, mint a mostani. Amint hogy 
nagyon jó lenne, ha a cukorhiányt elegendő mézzel tudnánk 
pótolni, éppúgy igen jó lenne, ha az egész országban olyan 
galambtenyésztést folytatnánk, amellyel a nép élelmezését 
újabb kitűnő anyaggal biztosíthatnánk. Jelenleg a galamb szabad 
prédája minden lesipuskásnak és vadásznak.

A vendéglők étlapját is változatosabbá tenné a galambhús 
beiktatása. Ennek elkészítési módjáról pedig jó receptek adnak 
úibaigazíté8t (I. pl. Domafalvi Andor szokócskönyvét).

Malosik Ferenc.

Ezek fi rendeletek Ö n t is é r d e k l i k :
A m. kir. Belügyminiszter Úr 100/1940. B. M. eln. számú ic-n- 

a szállodák, vendégfogadók, penziók, ipnrossz.il- 
Ick, otthonok, iidUlök és szállásadásra szolgáló egyéb intéz­
mények részére a bejelentésen felül új rovatokat tartalmazó
NYILVÁN TARTÁSI KÖNYV azonnali kötelező használatát 
rendello el A rendelet be nem tartása a B. M. 100 1940 35. 
§-ába ülköző kihágást képez és pénzbünletéssel büntelendő. 
A rendelet előírása szerint készült könyvek 4,— és 8.— pen- 

s árban kaphatók. Rendeletileg előírt alkalmazottak nyil­
vántartási könyve 3.50 és 5.50 pengős árban kaphatók.

LAUDE NBACH LAJ OS  
könyvkötőnél, Budapest, VI, Podmaniczky ucca 24. szám.

Telefonszám: 123 626.

Prop ag á ljuk  a z  íze s  m agyar gyüm ölcsöt!
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DUBOVETZ EMIL
____________hűskülönleqességel____________

Fiókéin szállodák, vendéglősök, 
intézetek, szanatóriumok és 

menzák szállítója.

(5)

~.... . ■ B U D A P E S T ,....... .......... =
SZENT ISTVÁN KÖRÚT 17. TELEFON: 126-308

K acsóh  Bálint á llam titkár.
DR. KACSOH BÁLINTOT, az Arellenőrzés Országos Kormány- 

biztosát a Kormányzó Űr űföméllósága államtitkárrá nevezte ki.
A legfelsőbb helyről jött kinevezés kiváló, nagytudású és 

talpig magyar ember munkásságának elismerése.
Árkormánybiztosi leiadata mellett a minisztérium törvény­

előkészítő osztályét irányítja

G unde l K áro ly  é s  Hoíub Rezső  k itüntetése .
A MAGYAR IPAR BENSŐSÉGES ÜNNEPSÉGE volt a Keresz­

tény Iparosok Országos Szövetségének Antal-napi vacsorája, 
amelyen tizenkét tisztes magyar iparost tüntettek ki, köztük ipa­
runk két messze kimagasló férfiét: Gundei Károlyt és Holub 
Rezsői a KIOSZ ipari aranyérmével.

Gundel Károlynak a kitüntetést nemcsak szakmabeli mun­
kájáért, nemcsak a gasztronómiának és a magyar paprikának 
az egész világon kifejtett propagandájáért, hanem magyar 
és idegennyeivü szakirodalmi munkásságáért Ítélte oda.

Holub Rezsőnek szakmai kiválóságát, főképpen gyakor­
lati munkásságát, amelyet az adóközösség, az ipartestület és a 
mestervizsgáló-bizottság körében végzett odaadó és eredmé­
nyes munkásságát ismerték el ezzel a kitüntetéssel.

A k'tüníetettek érdemeit a KIOSz elnöke: Müller A:''al 
méltatta hosszabb beszédben és ugyanő osztotta ki a kttün-

A kitüntetettek nevében Gundel Károly mondott köszö-

Szak isko lánk  é vzá ró  v izsg á ja .
SZAKISKOLÁNK június 2-én nagy érdeklődés mellűit •ár­

totta meg évzáró vizsgáját.
MarenciCh Ottó, a szakiskola felügyelöbizottságának el­

nöke meleg szavakkal üdvözöhe a megjelenteket, majd a nö­
vendékek magyar, német, francia nyelvből, üzleti könyvelésből, 
borászaiból, szakácsművészetből és felszolgálásból vizsgáztak, 
s mind az elméleti részből, mind a gyakorlati ismeretekből ki­
váló előmenetelről tettek tanúságot.

Huszonöt tanonc részesült kiváló szorgalmáért és előme­
neteléért jutalmazásban, akik közül a következőket említjük 
meg: Kovács Kálmán (Gundel Károly szakécstanonca az Ipa- 
testület kitüntető érmét és a Jóbarátok 50 pengős jutalom- 
díját; Takács Endre (Korányi Zoltán szakécstanonca) az Ipar 
kamara kitüntető érmét és a Jóbarátok 30 pengős jutalomdíját; 
Nagy Endre (Németh Aladár vendéglőstanonca) és Sohirm Szig­
frid (Károlyi és Tauszig vendéglőstanonca) kapták a Dréher— 
Haggenmacher—Első Magyar Részvényserfőzde egyenként 120 
pengős jutalomdíját; Weisz Ralph (Jávor Lajos széllodástanonca) 
és Czermann András (Gundel Károly vendéglőstanonca) a Szál­
lodaportások Egyesületének 1—1 ezüstóra jutalomdíját kapták.

A szakiskola szaktanfolyaménak évzáró vizsgája június 
13-án hasonló keretek között folyt le.

A KECSKEMÉTI B  E  Rt E  T  V A S
SZÁLLODA, ÉTTEREM, KAVÉHÁZ, NAGY BOROSPINCE 
stb. folyó évi október hó 1 -töl b é rb e a d ó . 
Ajánlatok: a Kecskeméti Népbank, Kerekes Jenőné 
(Nagykőrösi ucca) és dr. vitéz Matolcsy Károlyné
(Koháry ucca), Kecskemét, címekre küldendők ol.

Tüzifakészletek bejelentése.
AZ ARELLENŐRZÉS ORSZÁGOS KORMÁNYBIZTOSÁNAK 

16.110—1940 Á. K. számú rendelete alapján mindazoknak, akik­
nek június 30-án 10O q, vagy ennél nagyobbmennyiségű 
tüzifakészletük van, kötelesek egész készletüket július hó 8-óig 
a m. kir. Külkereskedelmi Hivatalhoz (V., Széchenyi-rakpart 6 ) 
bejelenteni.

A bejelentésnek — a 16.110—1940. Á. K. sz. rendeletre 
való hivatkozással — a következőket kell tartalmaznia:

a) a bejelentő nevél (cégét);
b) a bejelentő lakásét (telephelyét);
c) a bejelentő foglalkozásét;
d) a bejelentő birtokéban lévő tüzifakészlet nagyságét 

q-ákban kifejezve, tárolási helyük (község, utca, házszém) sze­
rint részletezve.

A II. ke rü le ti ven d ég lő sö k  é rte k e z le te .
A II. KERÜLETI VENDÉGLŐS VÁLASZTMÁNY június 21-én, pén­

teken tartotta rendes havi összejövetelét Bertók Mihály Kakas­
kapu sörözőjében.

Az ülést Tory György kerületi elnök nyitotta meg. Elnöki 
megnyitójában vázolta a vendéglősipar aktuális kérdéseit. Elénk 
vita fejlődött ki a felveiett aktuális kérdésekről, különösen az 
újabban elrendelt cukorváltójegyek bevezetéséről. Többen fel­
szólalásukban kifejtették, hogy a cukorváltójegyek bevezetése 
milyen mérhetetlen kárt jelent a vendéglősökre és rávilágítot­
tak arra, hogy e rendelet miatt a vendéglősipar ismét háttérbe 
szorult más vendéglátóiparral szemben, mert addig, amíg pél­
dául a cukrásziparos cukorváltójegy nélkül adhat mindenféle 
cukrészipari termékei és fagylaltot is, addig a vendéglős, 
akinek az ipartörvények értelmében joga van az összes cuk­
részipari termékek készítésére és eladáséra, így a fagylalt ké­
szítésére cs oladására is, saját készítésű tésztákat, tortákat és 
fagylaltot is csak az egyes cukorral készült ételekre meg­
állapított cukorváltójegy ellenében adhat. Természetes tehát, 
hogy a vendégek tartózkodnak attól, hogy vendéglőkben olyan 
tésztaféléket fogyasszanak, amikért cukorváltójegyet kell leadni, 
mert azokat cukorváltójegy nélkül megkapjál: a cukrászdákban, 
így a vendéglők ismét elveszítették fogyasztóközönségük egy 
részét.

Az elnöki megnyitóban említett aktuális ipari kérdésekről 
folytatott vita után Jakabos Endre aljegyző ismertette a cukor- 
váltójegy bevezetéséről szóló miniszteri rendeletet, az étlap- 
árak fölemeléséről folytatott tárgyalásokat, majd beszámolt az 
ipartestület elöljáróságénak legutóbbi ülésén fölmerült szakmai 
kérdésekről.

Pcstszenterzsébeten, Kossuth Lajos ucca 17. szám alatt levő
vendéglőmet lelépés nélkül bérbeadóm
Érdeklődni lehet: Jurák Ferenc vendéglősnél, X, Maláta ucca 1 .

Kreibich t í lv,TgTbáb elhelyező irodája
Szobaasszonyoknak, szállodai személyzetnek, különösen 
pedig konyhaszemélyzetnek elhelyezésével foglalkozik. 
BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 12. SZ. TELEFON: 185-466

Szt. L U K A C S  gyógyfürdő és gyógyszálló  Budapest
Téli-nyári rheuma-gyógyhely Nyitott természetes iszaptó. Fürdés tóicn-nyáron szabadban 
Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló. Társas rheuma osztály. Díjmentes prospektus.

lép jü nk  b e  a V endég lősök  Sz iky lzg yára  S zö v e tk e ze té b e , a Ven-Ko-Ká ba ! (IX , V io la  ucca  16 .) T e l.: 142-503.
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Az új m agyargyártású  há lókocsik .
A MAGYAR KÖZLEKEDÉSUGY ÉS IDEGENFORGALOM nagy­

számú kiválóságának jelenlétében vette használatba június hó 
19-én a Wagons—Lits azt a tíz új hálókocsit, amelyet a ma­
gyar ipar a Ganz ós Győri Waggongyár együttes vállalkozó 
fában készített.

Az új hálókocsik közül hat darab 22 első- és másodosz­
tályú fekvőhellyel, négy pedig kocsinként 14 első-másod és 
12 harmadosztályú ággyal épült. A kocsik alváza és szekrény­
váza, valamint burkolata nagyszilárdságú acéllemezből villa­
mos ivlánghegesztéssel készült. A görgöscsapégyakban ágya­
zott kerékpárok kerekeit reáhuzott abroncs nélkül egy darabból 
sajtolták, ezért sem hőntutás, sem abroncslazulás — a vasúti 
kocsik ezen gyakori két hibája — nem fordulhat elő.

A kocsiszekrény gondos hang- és hőszigeteléssel van 
ellátva, hogy az utasok nyugalmát semmi se zavarja. A termé­
szetes színében politúrozott mahagóni burkolat, rászerelt alu­
mínium ötvözetű véretekkel rendkívül jól hat, a szövetek, füg­
gönyök és gazdag színezésű szőnyegek jól Illenek a világos 
árnyalalú falakhoz. Minden újítás az utasok kényelmét szolgálja, 
így a célszerűen elhelyezett, megnövelt fényerejű és számú 
lámpák, a széles ágyak, tökéletesén lakaró függönyök, for- 
gattyúval könnyen leereszthető széles ablakok stb. Célszerű 
újítás, hogy nyáron is engedhetünk a minden fülkében lévő 
mosdóba melegvizei, melyet egy kis tartalékkazán szolgáltat 
gyorsan és bőségesen, A kocsik egyik végén jégszekrénnyel 
és villamos rechaud-val lelszerait teakonyha van, amely szük­
ség esetén ellátja az utasokat meleg, vagy hűsítő itallal.

Kétségtelen, hogy ezek az új hálókocsik minden vonalon 
elismerést fognak szerezni a magyar iparnak

Borhajó  a Dunán.
AZ ORSZÁGOS BORPROPAGANDA BIZOTTSÁG Dicenty Dezső 

miniszteri tanácsos vezetése alatt folytatja sokötlelű munkássá­
gát a jó magyar bor propagálása érdekében. Ennek a mozga­
lomnak egyik legjobban bevált megnyilvánulása az volt, amelyet 
a dunai borhajón rendeztek. Aránylag igen csekély összegért 
egy kisüveg jó bort és borkorcsolyát adlak a zenés hajón, 
amely kellemes sétautat tett a Dunán. Csupa jókedvű utast 
hozott vissza és e mai viszonyok között a lelki derű megterem­
tését is jóindulattal keli fogadni. Az országos borpropaganda 
bizottság ügyesen és gondosan végzi a maga dolgát, úgy, hogy 
a magyar bor propagandája remélhetően igen széles körökben 
meg fogja mutalni a hatását.

Crémanf Rosé 
Transylvania sec

ápolása mellett a napi eseményekhez való azonnal történt al­
kalmazkodás és a korszerű idegentorgalmi piackutatás jellemzi.

Budapest külföldi eredetű idegenforgalmának gazdasági 
eredménye 1939-ben több mint 20 milliói pengőt tett ki, s az 
egész ország ilyen eredetű bevétele 26 millió pengőre tehető, 
tehát összehasonlítás útján kitűnik, hogy az idegenforgalom be­
vételei harmadik helyen állanak az ország fizetési mérlegében, 
közvetlenül a búzakivltel és az állatkivitel után.

Az érdekes jelentést dr. Markos Béla igazgató állította 
össze igazi hozzáértő alaposságával.

M agyaro rszág  új é vkö n yve .
HAZÁNK VISZONYAIRÓL minden tekintetben alaposan lá- 

lékoztat „Magyarország évkönyve". Immár hatodik évfolyama 
jelent meg Béry László szerkesztésében, összesűrílve megtud­
hatjuk belőle a bel- és külpolitika, az államháztartás, a kultu­
rális élet, a közgazdaság, a közegészségügy, az igazságszol­
gáltatás. sőt a vidéki városok életének eseményeit is.

„Idegenforgalom" című fejezete kitűnően megismertet 
összefoglaló eredeti anyaga útján a történtekkel, a kormány 
és a főváros idegenforgalmi munkásságával, közli az érdekes 
vendégkrónikát, a vasúti, az autóbusz és a légiforgalom adatait

M AGYFORGAIM Ú SÖNTÉS
biztos megélhetést nyújtó, áruraktárral sür­
gősen eladó. Ajánlatokat az ipartestület iro­
dája „Vagyontszerző üzlet" jeligével továbbít.

Je le n té s  B udapest 1939. é v i id eg en fo rg a lm áró l.
A SZÉKESFŐVÁROSI IDEGENFORGALMI HIVATAL most meg­

jelent évi beszámolója érdekes képet nyujl Budapest 1939. évi 
idegenforgalmáról, számbeli és gazdasági eredményeiről, vala­
mint a Hivatal sokrétű működéséről.

Figyelemreméltó a Hivatal tervszerű és az egész világot 
behálózó propaganda-tevékenységének ismertetése, amelynek 
során 385 féle nyomtatvány került szétküldésre 726.000 pél­
dányban. Ezl a propagandát a fennálló kapcsolatok gondos

Lowack Ferenc festő- és mázolómester
Budapest, Vili, Baross ucca 8. szám. - Telcfonszám: 140—752

M E S T E R  V I Z S G Á L  Á T H O Z  
SZÜKSÉGES SZAKKÖNYVEK

ipartestületünk irodájában k a p h a t ó k

H ű tő b e te n t fe z é s e k m inden k iv ite lb en  a világh írű  „LIN D E" h ű tőgépekke l
Kedvező fize tés i fe lté te le k  m e lle tt szá llít a  „ L I N D E "  h ű t ő g é p e k  v e z é r k é p v i s e l e t e :  

D R A B E K  F E R E N C  o k l e v e l e s  g é p é s z m é r n ö k  g é p g y á r a , h ü t ö g é p o s z t á l y a :
Budapest, V ili, B aross ucca 75. szám . T e le fo n d 32-606.
Kérjen d íjm e n te s  te rv e t és a ján la to t.

S zakácso k  e lh e lye ző  iro d á ja : V II, R ákó czi út 38. I. e m e le t . T e le fo n : 132-588.
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A S zá llo d aig azg ató k  Kö re  közg yű lé se .
III. ÉVI RENDES KÖZGYŰLÉSÉT tarlotta június ó-én a Magyai 

Szállodaigazgatók Köre. A közgyűlésen — amelyet Dénes 
Márton elnök távollétében Lendvai József alelnök vezetett, — 
beszámoltak a Kör múlt évi tevékenységéről és vagyonkezelé­
séről. Ennek során megállapították, hogy a Kör 2.916 pengő 
81 fillér készpénzvagyonnal rendelkezik.

A közgyűlés alapszabélymódosítással is foglalkozott, 
amelynek értelmében a Kör tagsági díja a jövőben rendes 
tagok részére évi 24 pengő, pórtolólagok részére pedig évi 
1 2  pengő lesz.

1940. évre számvizsgálóbizottsági tagokul Szabó! Árpádot, 
Sehnitta Samut és dr. Goldman Oszkárt választották meg.

Ak ik  az O tthonról m eg em lékeztek .
GEIGER FERENC kartérsunk furgalmiadó-tartalékát: 29 pen­

gőt az Otthon fenntartási alapja javára adományozta.
FEKETE SÁNDOR kartársunk pedig ugyancsak Otthonunk cél­

jára 3 pengőt küldött.
A nemesszívű adományokért ezúton mondunk hálás kö­

szönetét.

|  WESTHER ISTVÁN |
WESTFtER ISTVÁN régi, munkás kartársunk június hó 12-én, 

77 éves korában meghalt.
Vendéglősipari képzettségét és gyakorlatát Budapest ne­

vesebb üzleteiben sajátította el. 1891 szeptemberében leit 
bérlője még Nagy-Magyarország egyik legforgalmasabb vidéki 
pályaudvari vendéglőjének, a szolnoki vasúti étteremnek, me­
lyet közel 50 esztendeig vezetett mintaszerű szakértelemmel. 
Nemcsak Szolnok városának volt megbecsült polgára, de mint 
iparunknak igazi reprezentatív tagja, résztvett minden munká­
ban, amely a szakma érdekeit szolgálta. A régi Országos Szö­
vetségnek agilis vezető tagja volt, amelynek keretében fejtett 
ki emiftésreméltó tevékenységet.

Minta tönkrement kartársaknak segítője, támogatója, éven- 
kint rendszeresen megemlékezett Otthonunk lakóiról is. Nem­
csak nagyszámú kartárs, de Szolnok város társadalma is igaz 
részvéttel kísérte utolsó útjára.

Emlékét kegyelettel fogjuk megőrizni I

H a lá lozás.
ID. BOZÖKY ANDRÁS vendéglős június 14-én, életének 

61-ik évében elhalálozott.
Állást keresnek.

Vendéglői tűzhelyek, kályhák
szakszerű j a v í t á s a  és cserélése jótállással. 
Tűzhely-szanatórium, Vili, Karpfenstein ucca 31.

ZEIDL RÉSZV ÉN YTÁ R SA SÁ G
SONKA, SZALÁMI ÉS KOLBÁSZÁRUKÜLÖNLEGESSÉGEK GYÁRA

BUDAPEST, Vili, ROMANELLI UCCA 14.

TAPÉTA i s r s s w . * ™  HAHN EDE
V, Zrínyi ucca 1 2 . Tel.: 115-687. — Tapétázás, festés és mázolás

S U M O N Y I  T Ó G A Z D A S Á G
HALKERESKEDÉSE

BUDAPEST, IX, KÖZPONTI VÁSÁRCSARNOK. TEL.: 185-740

MEGBÍZHATÓ, őskeresztény, középkorú volt vendéglősné, 
telírónői, gazdaasszonyi vagy raktárkezelői állást vállalna. Címe 
az ipartestületben.

ÖSKERESZTÉNY, nyelveket beszélő, intelligens, 21 éves 
fiatalember állást keres. 3 éves söntésgyakorlattal rendelkezik. 
Hasonló üzletben felügyelői teendők végzésére megfelelne. 
Címe az iparlestületben.

Üzleti hír.
BELÁGYI LÁSZLÓ kartársunk, aki kilenc évig volt az ung­

vári Korona-szálló főpincére, átvette a rozsriyói Stiglicz-szóllodét, 
s azt Otthon-szálloda név alatt teljesen újjáalakftva, meg­
nyitotta.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unicumja 
gyanánt no mérjetek ki más Italt se az UNICUM üvegből, se más­
fajta üvegből, mert az Unicum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valód! áru hoz­
ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack üvegből, se más üvegből.

A Pétervására-járás föszolgabírája, mint rendőri büntetőbíróság
Szám: 1950. kih. 1938.

ÍTÉLETKIVONAT.
Kun Miklós 51 éves, izr. vallású, nős családi állapotú, 

korcsmáros foglalkozású, vagyonos, magyar honos, mátramind- 
szenfi születésű és lakos, terheltet bűnösnek mondom ki az 
1936. évi V. te. 11. §-ába ütköző kihágásban, amit azzal követett 
el, hogy 1938 szeptember 30-án 15 liter fehér, egészen ecetes, 
közfogyasztásra alkalmatlan bort árusított, s ezért őt id. te. 
50. §-ának 3. pontja alapján, az 1879. évi XL. te. 21. §-ának 
alkalmazásával — behajthatatlanság csotón 5 napi önköltségen 
letöltendő elzárásra átváltoztatandó 20 pengő pénzbüntetésre 
ítélem.

Pétervására, 1939 július hó 8-án.
Gyürky sk. tb. főszolgabíró, rendőri büntelőbíró.

A kivonat hitelére: Pétervására, 1940 június hó 8-án.
Olvashatatlan aláírás.

ITIAD1A A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÓ. 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX, LÓNYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: S81-152.
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CALDERONI ÉS TARSA  lé ts ze ré sze K “ - J , ™ i? S " ,,',i,U :
Alapítva- 1819. — Szemüvegek, színházi látcsövek. Hőmérők, barométerek, idő­
jelző házikók slb. Fényképészeti készülékek és felszerelések nagy választékban.

LÁSZLÓ SÁNDOR
PAPLAN- ,  MATRAC-  ÉS AGYNE MOGYAR  
Budapest, Vili, Vas u. 14. — Alaplttatott: 1898.

„HUNGÁRIA" SÜTÖDE ““cdaae“ S™: “ 537
Naponta állandóan f r i s s  s ü t e mé n y  és  h á z i k e n y é r

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII, KAROLY KIRÁLY ÚT 9. TELEFON: 141-515
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderítő-szerek, must’fokoló, Malligand-készülék, 
borszúrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke

Kapható:
BERKOVITS
papfrárugyár 
kávéházi, étter­
mi és cukrászati 
kellékek 
BUDAPEST,
VII, SÍP UCCA4. 
Telefon: 142-531. I L m r s

fOí.VAIO MIIOMff.HtK.

B A K  K Á R O L Y  kádármester
ELAD, VESZ, CSERÉL BOROSIIORDÓKAT 

BUDAPEST, X, IHÁSZ UCCA 27. SZÁM. TELEFON: 148-055

B U R 1 S T használjunk !
le v e se k b e , tö lte lé ke kb e ,
fő ze lé k  gyanánt, le csób a ,
kö reteknek , parad icsom osán ,

finom  tésztának stb . cé lra .
R e c e p t e k e t  k í v á n a t ra i n g y e n  k ü l d ü n k
Konyhákhoz megbízottunkat ismertetés, esetleg p r ó b a -
f ő z é s  miatt k ö t e l e z e t t s ég  né l kül  k i kü l d j ük
G YÁ RTJA  I S T V Á N M A L O M ,  D E B R E C E N

K é p v s e I e t :
MOLNÁR ÉS KOZMA, Budapest, Kálvin-tér 3. Tel.: 384-318
„ B U R I S "  búzagyöngy íz le te s , táp lá ló , o lcsó !

S Z É N I  
I S T V Á N

' C S A LÁ D I SÖ R
1 /̂2 literes 
zárt palackokban

Kőbányai 
Polqdri Serfőzde

gyártmánya

VENDÉGLŐSÖK FIGYELM ÉBE! Nikkelezés és krómozás az 54 
év óta fennálló K E ME N E S  G É Z A  cégnél eszközölhető. 
Budapest, Vili, Bókay János ucca 2 2 . szám. Telefon: 144 846

E l i s m e r t e n  a l e g j o b b
F I U M E I  kávé, t e a

FI UMEI  K AVÉ B E HOZ AT AL I  T Á R S A S Á G
Központ: V, Gresham-palota. Telefon: 185-939

HEIM LAJOS
speciális péksütemények készítője 
VI, SZONDY UCCA 96. TEL.: 1-152-41

l

WiNTER TESTVÉREK, bornagykereskedő
Városi iroda és eladás: VII, AKACFA U. 45. TEL.: 136-132.

Ajánl kiváló minőségű u r a da l mi  tájborokat, cse­
mege- és ürmösborokat, minden mennyiségben a 
legolcsóbb napi árakon, — Tegyen ptóbarendelésl.

F E L L N E R  B É L A  , .  a  v .
Első belvárosi szállodai, vendéglői és 
kávéházi személyzetet közvetítő Iroda 

BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 5. SZÁM. TELEFON: 181-401

BAUERNEBL KASSAI SÖRÖK
Á l l a n d ó a n  k a p h a t o k !
TELEFON: 120-239 ES 126-994

DIELZ bornagykereskedő
BUDAPEST, X I, HORTHY MIKLÓS ÜT 31. T e l.: 25-98-24.

Sz ik lap incék Budafokon, Pető fi út, Dunasor 32. szám . 
A lap ítva : 1890.

MERKANTIL-NYOMDA (HAVAS ÖDÖN), BUDAPEST, VIII. VAJDA HUNYAD UCCA 43 TFLEFON: 143-679


