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Vendéglésok sorsa.

Kicsike kis fiatal embert alli-
tanak a vendéglés elé. Nagyon
csekély ke ember, akit a vendéglés
is végig mér, és Ugy kérdezi téle,
Imgy vajjon mit akar? A tizenkét
éves fil batran feleli, hogy pin-
ezér akar lenni. Ralép eyy olyan
éleipdlyara, melyet mindenki lenéz, aki
a legislegnagyobb kizdelemmel
szerzi meg a mindennapi kenye-
rét s akinek egyetlen vigasztalasa
mindig csak az lehel, hogy az
igazi érdemnek el kell, hogy
jusson a méltanylasahoz.

Ne szakitsuk télbe az esemé-
nyeket: a tizenkét éves tiu ralép
egy el6tte teljesen ismeretlen élet-
palyara. A felentesebbek, akik
ugyanis mar valésagos pinezérek,
arra akarjak ra birni, hogy meg-
tanulja, mennyi kilénféle bor van
a helyiségben és beiktatjdk  nem
minden erészakossag nélkil — a
borok minem 6ségébe és aradba is.

Kinlédik, szenved a fin barom
éven at, s ez id6 alatt fénoke nem
csak egyszer érezteti vele alarendelt
allapotat. Az éthord6é urak elsé
sorban is éreztetik vele, hogy mi-
lyen csekély pozicziét foglal el
ezen a téren, masrészt pedig ott
vannak a valosagos éthorth akik
nem akarrdn tlrni a konkurren-
cziat, valosaggal Uldozik a ko-
zéjuk ,tolakodni akaré" boriinkat.

De mindegy, az id6, az évek
mulnak, a borliu felnd, meger6-
sodik és az esztend6k folyaman
éthord6 lesz beldle.

Megtanulja szépen, hogy miféle
ételekbdl kertl ki a Cliaté Briandt,

la
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és mik szukségesek példanak oka-
ért a Beefsteakhez.

Megtanulja ezt a pinezér, de ez-
zel egyutt megtanulja azt is, hogy
ezentdl verje, tamadja, szapulja
azokat is, akiket eddig ugy tekin-
tett, mint az uldozdit.

Nagy dolog ez kérem : hosszl
véres, kuzdelem utdn a borfiubdl
pinezér lett, a ki mar sérthetet-
lenséget vindikal maganak éstobbé
nem gondol arra, hogy val6saggal
sokszor megbantotta a ,borfiut",
s6t azt koveteli, hogy e ténye fe-
lett vessen mindenki fatyolt.

Elismerjik, hogy sok secatura-
nak, s6t sokkal tobb kellemetlen-
ségnek van az alatt kitéve, amig
pinezér és ezt a sok dolgot erezi

mind a vendégek részérdl.

Nincs nagyobb zsarnok mint
egy vendég, akinek dihe Kiilé-
ben nem is annyira a pinezér,
mint a mennyire a fépinczer vagy
a tulajdonos ellen iranyul.

Es ez csodalatos!

A f6pinezér mondjuk, hogy
szamadd pinezér egyszeriien
eszkdze, végrehajtéja a vendéglds
akaratanak.

Amit a vendégl6s kigondol, azt
természetesen kénytelen az a f6-
pinezér végrehajtani. Gondol oko-
sat, gondol nem egészen okosat,
a fépinezérnek azt végre kell haj-
tani.

Hat jol van, a vendéglés rendel-
kezik az lzlete felett, annak az
akaratanak kell érvényesilni.

De hat hol a vendégl6s hely-
zete ?

Régente, mikor még nem is-
merték a vendégldsok helyzetét,

IVIiil szamunk W éidul.
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Szerkeszt6ség és kiadéhivatal :
KERULET, ULLO1-UT ti. SZAM.

Kéziratok és el6fizetések ide intézendok

azt hitték, hogy ezeknek a kdéve-
téi, vagy mondjuk jobban a ven-
déglés ipar kovet6i egy aranyba-
nyaval birnak.

Nem agy van az!

Nincs ma mar aranybanyajuk
a vendéglésoknek, s6t pariai a
magyar tarsadalomnak.

Mindent kivan téluk a vilag és
nem ad semmit.

Kotelességei vannak ma a ma-
gyar vendéglésnek és jogokkal
nincsen felruhdzva.

Mindenki hepeziaskodik felette,

és senki sem akar neki semmit
sem adni! ) )
'fessék csak megnézni, mikor a

helyiségében barmely intelligens
ember is megjelen. Azt akarja,
hogy egyszer hatan is szaladjanak
hozzaja, akik kiszolgaljak.

De aztdn a koévetkezmény egé-

szen méas, mint a min6t varni le-
hetne.

Mit parancsol ? kérdezi a
pinezér.

A vendég megrendeli az étel-
neinlieket, s6t az italnemueket is.

Aztan megjelen a ,boriin" aki
arra kivancsi, hogy milyen boro-
kat akar az illetd elfogyasztani.
Erre el6idézik a ,vendég" ti-
relem szala:

- Hanynak mondjam még, hogy
mit akarok? Tizen akarnak meg-
rohanni !

igy van az, a szegény pinozér-
nek soha sincsen igazsaga, foly-
ton mas emberek, mas vendégek,
mas pinezérek szabjak ki az igazat
és jaj annak a pinezérnek, ame-
lyik nem tud a vendégnek is és
a gazdanak is teljes igazsagot adni!



Végteleniil nehéz helyzete van
a vendégl6snek. Tartozik mindig
— és elsd sorban ismerni a
vendégeét.

Mikor valamelyik vendége be-
jon, szinte a szemérdl kell leol-
vasni, hogy ugyan mit akar.

Aztan rendesen szépen felsza-
molni neki az elfogyasztott ételek
és italok szaméat. Ha eltéveszti,
az a vendégl6snek baj, azon csak
nevetni tud a vendég.

De jaj volna annak a korcs-
marosnak, aki csak két krajczar-
nal tébbet merne szamitani, mint
amennyi neki jar!

A vendéglés vészit forintokat,
a vendég nem vészit semmit és
mégis az utdbbi vezeti a kdzvéle-
ményt !

Sajnos, hogy igy van!

, Hires torténelmi nevek az étlapon.

Irta: Cassovius.
(Folytatas.)

E nemes ambiezi6 megvolt mér c de-

f rék nemzetnél még a XVII. és XVIII.
mszazadban is, csakhogy persze — az ak-
j kori viszonyokat és szellemot tekintetbe
j véve — nagyon is sz(ik korre szoritva.
A képzémivészet és kéziipar a kor éltal
mogvotve, nem hatolhatott bo a magasabb
korokbe s minthogy a vegytan, a termé-
lj szettan még csak fejlédési korat élto s a
gépipar is teljesen ismeretlen lévén, am-
biczidjukat csak egy téren érvényesithet-
ték és pedig: a sport terén. De ez nem
volt elég a furge franczia szellemnek, &k

A ,Vendéglésok Lapjall tarczéja.

L Vendéglés leanya.
Regény az élethdl.
A ,VendéglGsolt Lapja*lszamum .
irta: Székely Zoltan, fépinczor.
(10. folytulas.)

Virdg guanyos mosolylyal hallgatta végig
a szolga szavait, glnynak tartotta azt,
hogy a szolga Ot most is ,urnak® nevezi,
a mikor a legnyomorultabb koldus is tébb
-6nalanal, de azért szétlanul koveté a szol-
gat, s felment vele a véaroshazdhoz a pol-
garmester elé.

A derék polgarmester egész baratsagosan
fogadta, sajnalatdnak adott kifejezést azon
lesapasok felett, melyek Virdgot, érték, s
kijelenté, hogy a tanacs elhatarozta, misze-
rint segelyezni fogjak Viragot, adja el6
tehat kivanalmait.

Virdg szemei koénnybe labadtak, s csak
annyit mondott: kdszéndm a nemes tanacs
joakaratat, nekem mar agy sem sokra van
szlikségem, legfeljebb par évet élhetek
még, ha ezt a par évet csendesen eltdlt-
hetém, nem togok panaszkodni a sors ol-
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még mas tér utdn vagyoddtak, mit az
akkori kor szelleme meg is teremtett ne-
kik. A franczia torténetir6 a XVII. és
XVIII. szazadot hazéjaban a ..dobzodas
koranak" novozi. Es igaza van. X\ I. La-
jos, de kilondsen a regensség es X\. La-
jos koraban a kéj és dlvhajhaszat valo-
sagos diadaltinnepet lt. A nemesség, el6-
jogainak érvényében, gazdagsaga birtoka-
ban, csakis testének az élvnek s a
gyonyornek élt. A polgarsag pedig téle
telhet6leg  majmolta a nemességet. A te-
ritett asztal s a toltott serleg mindinkabb
nagyobb érvényre jutott, s mar XV. Lajos
alatt odaig fejl6dtek az &llapotok, hogy
a konyhamivészet felett (mert az akkor
valéban a ,mivészet" pontjat érti* el) a
légelkeseredettebb versenyek tamadtuk, oly-
annyira, hogy a ,marquis” llire, el6kel6-
sége, udvari befolydsa els6 sorban csakis
konyhdja, j6 hirét6l, szakacsa mlivészetétdl
flggott. A ki jobb konyhét, tartott s ven-
dégeinek még azon kivil kilénds, eddig
ismeretlen ételekkel kedveskedhetett, az
volt a nap bése, az volt a dicséség neto-
vabbja! Legjobban jellemzi ama kor szel-
lemét XIV. Lajos amaz ismert mondasa,
hogy: ,,Udvaromban tényleg csak harom
zsenialis embert ismerek. Az elsé: Moliérc, a
masodik: a szakéics, a harmadik : jelsz6igdllé
inasom. *

A viszony ekként fejlddvén, természetes,
hogy mindenki arra térekedett, o dicséség-
b6l niaganak a legnagyobb részt, meg-
nyerni. E vagy, ez eszme toOltdtte be s
vezette az akkori tarsadalmat; a jo asztal
élvei képviselték a XVili. szdzad szelle-
mét, melynek varazsereje s hatésa alatt
meghddoltak nemcsak a féranguak és a
polgarsag, de még ama kornak legnagyobb

len; az volna egyedili kivansagom, hogy
a szegények héazaba bejuthassak.

A polgérmester meghatottal! Aallott az
ember el6tt s 0jbol kezdd, nincso még
valami mas 6haja is.

— Semmi egyéb, - volt Virag valasza.

* *

*

Maésnap reggel Virag a varosi szegények
hé&zanak lakoja lett.

1X.

A szerelem gyGzelme.

A szdkosfoliorvari vendégl6ben az étte-
rein nagy mozgalomban volt, a véros el6-
kel6sége volt ott egyitt s a legvalogatot-
tabb étkek voltak felszolgélva.

A hosszlra teritott asztalnal Antal egész
csaladja jelen volt. Az asztalfén Livia dli,
a hazi asszony.

Mily egészen mas volt, most ez a n mint
évekkel ezel6tt, mikor utoljara lattuk 6&t.

A test, megerdsodott, az egykori fejliliisz
altal kihullott baj most még dusabban
néve lepte el a szép fét és az arezon is-
inél ott viritottak a rézsak, melyek Livia
fiatal boldogsaganak visztiikrei voltak; aja-
k&n most ismét ott Ult az a mosoly, mely
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szellemei is! S Im a szaké&cs tudoménya
mér kimerlt, vagy leleményessége cserbe
hagyta 6t, maguk az urak vették at a konyha
vezetéséi: olt mikodlek, dolgozlak mint tu-
désaink a laboratériumban, hogy ven-
dégeiket Gjabb ismeretlen étellel meglep-
jék s mas téren szerzett babérjukat ez
Ojabbal szaporitsék !

Az irodalom s annak mivel6i mint,
méar emlitém szinte e szellem befolyasa
alatt &llottak s a XVIII. szédzad egész
konyvtarakal teremtett a ,konyha- és sza-
kécsirodaloinbdl". Az inyenczek lapokban
és kdnyvekben ismertették tapasztalataikat
és felfedezéseiket; s6t még kdlteményeket
is irtak a konyha dics6itésére s az afo-
rizmdk egész halmaza csupdn az inyes-

séggel foglalkozéit. Ducerceau egy z6ld
maértasrél dicshyniniist irt. E mondéast
pedig: .Manger est besoin, mais savoir

manger est na art"(Az evés sziikség, de
enni tudni m(vészet!), vagy: ,,Savoir
emanger est Valphabel du savoir viwe* (Az
»enni-lildas" az ,.éIni-tudasnak" valésagos
alapja) a nagy szellem( Larochefoucauld-
nak készénhetjuk. Epp Ggy Montcsquien
egy alkalommal a kévetkez6ket irta ba-
ratjanak : .. . . hogy semmi kdnyv, semmi
tanulmany nem pétolhat neki egg negyed-
Orat a kirovasnal élvezeti pompéas vacsorak
idejérdl". Jiacine az asztalnél elveszte szel-
lemét s a hires inyencz, Bvillat Savarin
eme mondasa.: ,Mondd meg, hogy mii
ezzel s megmondom ki vagy”, legjobban
tikrozi vissza, ama kor szellemét. Egyéb-
irant Jlvillat SavarinAll egész tuczat afo-
rizma maradt mireank, melyek kozil egy-
néhanyat, nem lesz érdektelen ide jogyezni,
mint példaul: ,,Gourmandnak sziletni kell";
,»ENnni csak az eszes ember tud" : .Egg uj

ledny koraban annyira bajoléva tette e
szép gyermekei.

Livia mellett férje Ult sulében egy gyo-
nyor( sz6ke fiirtii fiacska, Livia egyel len
gyormoke, apjanak szeme fényi*, a nagy-
anyanak bdalvanya, a kis Andris, a kit a
szul6k a nagyapa nevér6l neveztek el.

A nagyanya Kkint volt a konyhdn mert
6 rendezte ezl a nagy unnepélyt, a mely
ma lefolyt a haznal, 6 rendezte a kis Andris
szliletésének o6tddik évforduld Unnepélyéi,
begy a gyermeknek meglegyen 6réme s
a szul6knek is meglegyen boldogsaguk.

Ajelen voltak mind ismer6sok, j6 akarok,
s baratok, a kik egyik aldomést a masik
illan mondottak el a kis Andris egészségére.

Majd az apa éallott fel, s poharai emelve
fajdalméanak aduit kifejezési,, begy a kis
Andris nagyapja, a ki még most. a midén
a sors annyi csapast mért redja, most sem
hajlik meg, s nem tudja megboesajtani
leanyanak azt, hogy neje leli annak, ii kit
szeretett, s igy a szép Unnepen nem vesz
részi, pedig, ha itt volna s latnd egyetlen
unokajat, e kedves sz6ke gyermeket, bizo-
nyara leledm* a inullal, megboesajtana n
tényékét, s egyitt oriilne csaladjaval a kis
unoka &roénitinnepén.

IEolytiilasu kiivotkozik.)
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tdl étel feltaldlasa jobban mozditja el6 az
emberiséi/ boldogsagat, mint egy nj csillag
feltalalasa"; ,,A ki baratait hazanal fogadja
s személyesen nem gondoskodik arrél, hogy
az étkezés helyes és jo legyen, nem érdemli
meg, hogy baréatai legyenek". Careme, a sza-
kacsok kiradlyanak pedig eme mondasa:
,»Az enni tudék épp oly ritkdk, minta nagy
szakacsok", vagy pedig az a Orimond de la
Itegmiere-6, hogy: ,rl kifogastalan szaka-
csok sokkal ritkabbak, mini a jo leltok",
nagyon alkalmasak ama kor gondolkozé-
sanak jellemzésére. S6t akadt még oly
franczia szellemes iré is, ki gasztrondmiai
extazisdban nem atallotta megirni, hogy:
.4 franczia nemzet dicsdsége els6 sorbon
kitné konyhajaban rejlik. Es ha Shakespeare
a franczia klasszikusokat hébe-héba el is lio-
mélyositolta, de Angolorszdg szakacsai a
franezidktél sohase fogjak eltanulhatni a
konyham(ivészet titkait!* Devoushir angol
herczeg eme mondésa: ,,Enni, megemész-
teni és — meghalni" csakis e, hozza atcsa-
pott szellemnek hatdsa alatt, teremhetett
meg. lIgen taldléan jellemzi e kort még
Mercier is, midén egy alkalommal Irja,
hogy: ,. . . ezen id6ben a f6aruk 6s hol.
gyek elszerették egymastdl kedveseiket, de a
szakécsokat egymastdl elcsalni fébenjard blin-
nek tartatott!" Tallegrand, a hirneves diplo-
matéanak egyik I'6biiszkeségdl s becsvagyat
képezd, mennél nagyobb sikerrel terjesz-
teni és nevelni a franczia konyha jé hirét.
Folyton oly szak&csokat tartott konyha-
jaban, kiket szakmajukban val6sagos mii-
vészek-nek lehetett nevezni. Maga Careme
ki a bécsi kongresszus ideje alatt, eb-
beli min6ségében vilaghirro tett szert
12 évig volt szolgalatdban. I'lgyatalan a
szakacs-mesterség a XVIII. szdzadban oly
nagy becsben tartatott, hogy egy j6 hifii
szakdcsnak néha misem Aallott Gtjaban a
legmagasabb allasokra jutni és bizony sok
hires diplomata kuklasadgon kezdte meg pu-
Igajat. Ily viszonyok mellett nagyon ter-
mészetes tehat, hogy a szakacsok becs-
vagya mindink&dbb, mondhatni a vég-
telenségig fokozédott s miivészi dnérzetik,
hatadst nem ismerve, nem ritkdn a leg-
széls6bb extézisha csapott, &t. hegjobb
példa red szegény Valcl, Gondé herczeg
nagyhir szaké&csanak tragikus eset6.
A konyhamiivészet e nagy mestere egy
tinnepi lakoméan egyszer olyan levost ta-
lalt fel, a melynek szerzségét a legutols6
kukta se vallalta volna magara. Vatelt e
»szerencsétlenség” annyira bantotta, hogy
szégyenében a leghegyesebb nyarsba ro-
hant s ott nyomban meghalt.

Ha léhat, a mint azt mar fentebb
lattuk az ily nagy szellemek is meg-
hédollak ama kor divatjanak, ne csodal-
kozzunk, ha azok ,,kik csak élvezetre szii-
lettek 8 csak azért éllek, hogy élvezzenek", e
divatot nemcsak a legnagyobb lelkesedés-
sel terjesztették, hanem annak val6sagos
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rabjaiva valtak s végre kés6bb a tulsagba
is vitték. S miként, minden éremnek két
oldala van s a mint o dobzddas id6vol
az elfajuldssal, az akkori tarsadalom er-
kolcsi s anyagi tonkrejutasaval végzdédott,
akként masrészt, megteremte a valodi
inyességot, melyen a mai kor helyes
konyham(ivészete alapul. Ez volt a XVII.
és XVIII. szazad szelleme, ez volt az ak-
kori tarsadalom amateursége!

Ez ,amateurséget” val6sdgos miivészetre
vitte Orleansi Fiilop, a regensherczeg. Sok-
szor, ha szaké&csait olkorgotto, von-
dégei élére &llva, maga fézott azokkal.
Igen Ugyes lévén e foglalkozéasban, szam-
talan étel megteremtését kdszonhetjik finom
izléssel pérosult loloményességénok, me-
lyek még mai napsag is az & nevét visolik
(a I’Orlenns, it la régent). S6t ebbéli tehet-
ségével még kornyezetére is hatni igye-
kezett s baratai mindegyikének — ha bi-
zalmat megnyerni 6hajtottak - egy-egy
szakacsremeket kcllott késziteni. XIII.
Lajos kiraly, szerfelett kedvelvén az édes-
séget, val6sadgos ezukrasz volt. Epugy
XV. Lajos is, ki rendkivul torkos lévén,
gondolatainak egyedili targyat a jo asztal
képezte. Es ez nem csekély gondot oko-
zott neki, miutan folyton Ujabb meg Gjabb
inyes ételek felfedezésén torte fejét,, Kavé-
jat rendesen maga f6zte s udvartartasa
abban az id6ben a legesloghirosebb volt.
S a milyen az udvara, olyan volt a kor-
nyezete és az egész franczia tarsadalom.
A . Vol-au-rent it la Xesle" jéizii ételt, Nesle
marquis inyossogonek kdszonhetjik. A
,,Fiiét de volaille h la Pellevue" a hires
Pompadour marquisng taldlménya, moly
»Bellevue" kastélya nevérél kapta az el-
nevezést; épugy a ,Fiiét de Pompadour”
szinte e szellemes holgynek kdszonheti
maradandésagat. Soubise herczeg a mily
tgyetlen marsall, oly (gyes amateur-
szakacs volt s a ,,Carbonnade ii la Soubise"
ételtalalmanyéaval jobban meg6rizte nevét
az utékornak, mint - vesztett csataival.
Voje, Guemenée herczeg szinte nagy gour-
tnand és .mester" hirében Allott s a
LHtarrée de verni i la Ciicnienée" nevii ételen
kivil még szamos ,,vagont" talalt, ki, ntoly-
lyel nevét a gasztronémiaban halhatat-
lannd 1évé. Gu.venhoury marsall neje, ki
az akkori n6i inyonczek legkivalobbika
volt, a ,,Poulet ii la Viliérél" nev( ételt
talalta fel, azt els6 férje nevére nevezvén
el. A ,, Vol-au-rent ti la Periig" étel Orleansi
Eiildp rcgonsherczeg lednyéanak, Periig
herczegnének a taldlméanya; inig a ,,Pou-
laril a la Montiiiorcncg” a hasonnovii her-
czeg konyhamiivészetér6l tesz tanUsagot.

(Folyt. kov.|

Tapszereink.
Mdalt szamunkban, o rovat alatt, tar-
gyaltuk a hast, és tojast, térjiunk fit mar
most, legfontosabb és legbecsosobb tap-

szeriinkre, melyért nem hidba szall a mii
donnapi ima ég felé s ez a

Kenyér.

A konyér tapereje azon gabonanomtl
fligg, melyb6l és azon modtol, mely szi
rint az készittetik.

fgy a boza sok zsirt, komonyit6t, nt
vénynedvot, sojtenyt, tobbféle sot és nagj
mennyiség( fohérnyét tartalmaz. A fohét
nyo nagy része azonban, moly a buzi
szombon kozvotlon a kiilsé héj alatt vat
a korpéaval héatra marad s igy az ombe
szervezetre nézve jobbéra elvész, mit st
kan ugy akarnak pétolni, hogy a korpi
a liszttel egyltt sitik meg konyérnel
Ezen eljards pedig hibas és ném is gat
daségos, inkédbb pazarlds, mert a korpi
bén a taplalé fehérnye er6s burokba va
foglalva, mely burkot a gyomor csak ni
hezon, vagy épen nem képes mogomési
teni; és azonfelll, hogy nem taplal, mé
karos is, mert az érdes burkok izgatjak
gyomor falat, a minek sokféle gyomoi
betegség a kdvetkezménye.

A fontebb mondottakb6l kovotkozil
hogy minél fehérebb a buazaliszt, anni
kovesebb fehérnyét — tdpanyagot — tai
tdlméz, s minél aprébb szomi a buzi
annal taplalébb.

A rozs kevesebb fohérnyét tartalmi
mint a blza, azonban annal tobb zsir
sojtenyt, keményit6t, névonyenyvet s kiili
nésen* nagy mennyiségl sékat, melye
annak kellemes izét adjak. Szivdsabb |
tartésabb volténal fogva a rozs igen ajan
haté kenyérnek.

Az arpa tébb fehérnyét tartalmaz mit
a rozs, tobb zsirt, tobb sejtenyt, valamivi
kevesebb keményitdt és noévényi enyve
azonban tobb s6t. Altalaban az arpa’ige
taplalé és igen ajanlhaté tapszor, a m
eléggé bizonyit mar csak azon kor{iimén
is, hogy csecsem&knek rendkivil jél hal
tdpszorét képezi.

E harom gabonanemet hasznaljak féki
pon a kenyérsutésre, melynek olmdleti
a kovetkez6kben adjuk, mogjegyezvé
elére, hogy a kenyér vagy erjedt, savi
nyitott, — vagy nem erjedt, nem savi
nyitott.

A kenyérkészitéshoz harom feltétel k
vantatik: 1. az erjeszt6 (6loszt6, kovas
sth.), melyben az erjoszt6 hatas szaritf
altal meg van akadalyozva, do a mel
kodvozd kérilményok kozott azonnal inéi
kezdi erjoszt6 hatasat a lisztben 16v6 ki
ményitéro; 2. a viz, mely a kemdnyi!
sejt,okot felduzzasztja s a tészta oOsszoalli
sat oszkozli; 3. a liszt, moly az olébbi ki
alkatrész hatdsa alatt atvaltozik, t. i.
keményit6 az erjoszt6 hatasa alatt mézg
anyagga, azutdn ezukorrd s végre te,
savva.

Az orjedés folyama alatt szénsav szi
badul ki, mely a mogszikkadt tészl
falain a4t nem hatolhatvan, abban marai
azt, felemeli s likacsossa teszi (toszti
kelés.)

Ezen féntebb vazolt savas orjedés me
16tt a konyérkoléskor szeszos orjedés
megy végbe; ugyanis a ezukororjre hat
sikor (mezgu anyag), minek kdvetkeztébe
az eloszOr szoszes, azutdn eezotsavas
végre rothadasos orjbo mogy at. E Kketté
erjodésnok bizonyos fokot kell elérni, hog
j0 és szép kenyeret nyerjunk s ez kor(.

elul akkor van olérvo, midén a tészténa
6dosos szaga kezd lonni; okkor a tovabl



erjedést a kisznkasztés altal akadalyozzuk
meg. Ha a tésztakelés el6bb szaki!lntik
félbe, a kenyér szalonnaé (sikeres), -
mig ha késébb, midén méar az eczetes
erjedés &ll be, — a kenyér savanyu lesz.

A kenyér fehérsége vagy barnasaga
sokban filigg a savas vagy szeszes erjedés
milyenségétél; ha ugyanis savas erjedés
van tllsalyban, akkor a kenyér barna,
mig ha szeszes erjedés &ll be nagyobb
fokban, — fehér lesz.

Ha pl. a dara a tésztakészités el6tt,
sulya négyszerének megfelel6 oly vizzel
kovetetik, melybon éleszt6 hatdsa folytan
czukorerjedés volt, ug.v abban szeszes er-
jedés fog bedllani s kevertessék bar a
liszt az egész korpamennyiséggel, mégis
szép fehér kenyeret nyerlink, pedig tud-
juk, hogy a korpa, melyben az n. n. cze-
realin a savas erjedést idézi el6, igen
fekete kenyeret ad. Ellenkez6leg a leg-
fehérebb langliszt, ha 6reg kovéaszszal ke-
vertetik, fekete kenyeret ad.

A kenyérben kovesebb a tdpanyag mint
a lisztben, minthogy a szesz és szénsav
az erjodés és sltés kozben elvész; més-
részben pedig a sutésnél egy karos anyag,
a mar fontebb omlilotl, ezorealin kelet-
kezik, mely az Aaltala felbontott sikér altal
okozza a kenyér barna sziliét; tovabba az
éleszt6 és kovasz is sok gyomornak tlir-
hetetlen.

E bajon segitend6 s a veszteséget, ineg-
gatlando, f6képen Anglidban kovetkezéleg
jarnak el a kenyérkészilésnél; a tésztdhoz
kettds szénsavas szikélegel (soda bicar-
bon) adnak, mely a tésztdban levd szén-
savval egyesulve, a tésztdt, likaesosséa
teszi, a nélkil, hogy a tészta szénsava
elveszne s a savas erjedés bodllna, minek
haszna az, hogy a kényéi’ nem fekete s
a vegybomléas (erjedés) a gyomorban jon
létre, mi az emészthetéségre nagy ol6ény-
nyel van.

Megemlitjuk itt. még a lisztnek azon
sajatsagat is, miszerint ha az nodves he-
lyen hosszabb ideig tartatik, vizet wvon
magéba, czukortartalma megkevesedik s
egy illésav keletkezik, mely az ismert,
dohos szagot adja.

Az ily liszt vizben részben oldékony,
miért is a bel6le készilt tészta nyudlos,
szakados lesz.

.Ezen gy segitenek, hogy 100 rész
liszthez 26—27 rész mészvizet adnak, mi-
altal a kenyér savanyu izét elveszti.

A kenyérhez hasonlé nem( a Kkal4cs,
mely azonban a hozza adatni szokott, tej,
tojas, zsir vagy vaj, éleszt6 stb. kovetkez-
tében amannal fokozottabb tépszer. To-
vabbad a czukrasz-siitemdonyek, melyek a
fehérnyét nélkulozvén, inkabb nyulank
élvezeti ezikknok, mint, tapszereknek te-
kintend6k.

A gabonanemek k&z6tt mogomlilondé
tovabbad a mJt, mely az emberre nézve
jelentéktelen tapszer, miutdn kovés f'ohér-
nyét, tobb sojteny keményitét, zsirt, ezuk-
rot tartalmaz, kuléndsen pedig nagy meny-
nyiségii soi altal igen kedvelt, tapszere a
lonak.

A tengeri (kukoricza) kevés tapanyagot,
'de anndl tobb keményit6t, és zsirt tartal-
maz, melynél fogva a sertések hizlalasara
igen alkalmas.

A rizs a legszegényebb tépszer, mely
az igen nagy mennyiségli keményitén ki-
vil, més taplalé alkatrészekkel Csak kis
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A hivelyes veteniények.

A hivelyesek, mint, bab, borsé, lenese
sth. féalkatrészei a fohérnyo és az u. n.
légiimén, melyek mennyisége folytan tap-
erejik sokkal nagyobb, mint a gabona-
nemueké.

A hiivelyesek taperoje vetekedik a hus-
éval, s6t azt némely esetben folll is
mulja s mint ilyen a szegényebb népre
nézve képeznek igen-igen fontos élolmi
ezikket, a mennyiben, kulénéson a inai
drdga husarak mellett, béarki olcsé &ron,
konny( szerrel juthat Ims- és vérképz6
tdpanyaghoz, mely az er6t. noveli, nem a
zsirt, minthogy zsirképzd anyag, miné a
keményit6, gmnmi, stb., a hivelyesekben
igen kis mértékben fordul 6l6.

A hiivelyesek f6zésénél nagy fontossagu
azon viz min6sége, melyben fézetik. igy
kat- vagy forrasviz nem alkalmas a hive-
lyesek fdzésére, mivel az emlitett vizek
kisebb-nagyobb mennyiséghen meszel, tar-
talmaznak, mely a legumennal érintkezve,
azt keménynyé oldhatlannd teszi; ezér,
nem f6 meg a bab, borsé, lenese, sth. sok
kutvizbon, mig ellenben folyd- vagy es6-
vizben, melyekben igen kevés vagy éppen
semmi mész sincs, igen jol megpuhulnak.

A megtort és héjuktdl megfosztott hi-
velyesek konnyebben emészthet,6k, mivol
a kemény héjat csak nagyon jo és erds
gyomor képes megemészteni.

Hogy vilagosan lathassuk a hiivelyesek
tapértékét, szdmokkal jegyezzik, mennyi
szlikséges azokb6l egy munkas-ember 24
orai taplalkozasara. Lencse 491 gramm,
apré fehérbal) 576 gr., bors6 582 gr., nag.v-
szomii bab 590 gr.; inig pl. diszn6hushdl
kell 24 6rara 595 gr., marhahdsbél (114 gr.,
kenyérb6l pedig 1444 gramm, azaz | kilo
45 deka. Haaibariii.

IRODALOM.,

Etiap 6sszedllito és ismertet6 kézikonyv.
(Uj szakkdnyv.) Szauer Sandor ily czimii
szakkdnyve hagyta el a sajtét, Nehezen
vartdk e konyvet, azok, kik a szakiroda-
lomnak lelkes baratai. Sajnos azonban,
sokkal kevesebbek voltak ilyenek, sem-
mint a Kkilatasba helyezett anyagi sikert,
a szerz0 faradozasaért, biztosilol.tdk volna.

Szauer Sandor konyve nyolezvanharom
oldalra lerjed. Az el6sz6t kozel nyolczezer
ételnek a felsoroldsa koveti. Még pedig a
kovetkez6 sorrendben.

1. Levesek.

2. El6- és mellék-étkek. (Kulonfélék,
P?’(s;étomok, Halak, Tojas étkek, Hecsinal-
tak.

3. F6zelékek. (Martasok, Salatak.)

4. Marbabus. Marhasillek, Bélszinbél,
Rostélyosok,,. Marhaszeletek,  Borjahus,
Baranylms, ITriihus, Sertéshis, Hazi szar-
nyasok.

5. Vadak. Szarnyas vadak,

fi. Tészték.

7. Az étlap ismertetés. A kilonl'élo éte-
lek készitése rovid par sorban megirva,
hogy a pinczér, a kit. a vendég egyik,
vagy masik étel készitésérél megkérilez,
0 szerint gyorsan és biztosan valaszol-
hasson.

Végul nevezetesebb lakomék
taldljuk. llyenek példaul:

I. A magyar orszaggy(lés mindkét ha-
zénak tagjai A&ltal a Munkacsy Mihély
tiszteletére rendozott diszobéd étrendje.

étlapjat
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2. Jozsef f6herezng 6 Fensége hortoba-
gyi latogatasa alkalméabél rendezeti disz-
obéd étrendje.

A csinos “kidllitasit konyvecske 83 ol-
dalra terjed s ara 1 forint 21) krajezar.
Megrendelhet6 lapunk kiado6hivatala &l-
tal is.

A mii elején kozolt, ,El6sz6t" ide iktat-
juk egész terjedelmében.

,El0sz6. Hosszas tanulmény, nem keve-
sebb tapasztalat, utan ambicziéval gydj-
tottem 0©ssze az adatokat ebhoz a kis
kézikonyvhoz, a melyei most szaktarsaim
kezébe adui szoroncsés vagyok. Lelkese-
déssel fogtam a munkahoz, &rommel dol-
goztam fel az adatokat, mert hiszen az
lebegett, szemeim el6tt,, hogy szakkdoriinke-
ezen habdr kicsiny, de a gyakorlati él6i-
ben felelte sziikséges kézikonyvvel szapot,
rilom.

Mikor o kényv adatai egyiitt készen vol-

tak, mikor Indidban voltam annak, Imgv
szakirodalmunknak és  szaktarsaimnak
szolgéalatot, leszek, orommel feledtem a

tapasztalas hosszas faradalmat, a munka
nehézségeit. Lelkesedéssel adtam sajtd ala,
hivtam fid rd a kartarsaim figyelmét, s az
eredmény, az érdekl6dés, csak nem kozo-
nyosség, felelte csekély volt.

Ha az én féradsagom és munkdm mél-
tébb viszhangra, tdmogatasra taldl, ma
nem ezzel az alakjdban és tartalmaban
megszoritéit,, de egy nagy, gazdag terje-
delmd munka a&ll olvaséim, szaktarsaim,
eléfizet6im el6tt. Munkamat, Im megkez-
dettem, még a kis érdekl6dés daczéra is,
hogy lgy megszorit,ottani, de ki akartam
adni. Ez erfs elhatdrozdsom volt s a ko-
zonyt az er@s elhatarozas gy6zte le.

Talnyom6 részben erkdlcsi és anyagi
erém jutalma e kézikényv. Hogy nem
hidba faradtam, jutalom lesz szdamomra,
ha anyagi tadmogatast, nem nyertem is,
ha legaldbb elismerést érdemiek ki. Szauer
Séndor."

KULONKELUK.

A Vendégl6sok baljara a koével kezli meg-
hivok kildetlek szét: Meghivé a Budapesti
Szallodasok, Vendégl6sék és Koresniaro-
sok Ipartérsulata és a Budapesti Biuezér-
Fgylot allal koézosem 1SJ4. évi februar hé
21-én, a févarosi Vigadd 6sszes lermeiben
rendezendé jotékonyezélu bélra. Koém-
mel* Krng tiszteletbeli elndk, (Imidéi .Ja-
nos balelnok, Wirth Kerenez balalelnok,
Konnner Kerenéz rend.-biz. elnék, Toniola.
lloland rend.-biz. alelndk, (lliick Frigyes
f6pénztaros, Géb Janos pénztaros, Mnr-
ezinka Jozsef jegyz6. Kezdete ( Orakor.
A j<g,vek ara: Személyjegy 3 Irt, Csalad-
jegy (I ur, 3 hoélgy) 6 frt. Jegyek a meg-
hivd el6mulatasa mellet, valthatok: az
ipartarsulati irodaban (V. kér. Himz6-
Ulcza I. szdm); a pinezér-egylet irodaja-
ban (IV. kér. (iranalos-uleza 8. szam);
tovabba minden szallodaban, vendéglében
és esle a pénztarndl. A jotékony ezél
irénti tekintetb6l lelulfizetések koszonettel
logadtatnak és hirlapilag nyug,aztatnak.
A tiszta idvodelemnek a vendégl6sdk ipar-
tarsulatat. megilletd fele a létesitend6 szak-
iskola javara fog fordit,alni. A tiszta jo-
vedelemnek a pinezér-egyletet megilletd
felébdl: 20", egv szakiskola, létesitésén’,
20")) egy létesitendd kulon segélyalap ja-
véra, 6000 a pinezér-egylet betegsegélyz6
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és lemetkezesi pénztara javara fog fordit-
liilni. Bendezd-bizottsag: ilj. Acs Ka-
roly, Aieli Janos, Argauor Jozsef, linar
Kéaroly, Babel Nandor, Bandi Jézsef. Ba-
rabas Jozsef, Biliner Alajos, Blaseka Ist-
vén,, Bojesies Simon, Bo6lun Emil, Braun
lapot, Buzik Andras, Clilumszk.v (., Csa-
lan,vi Karoly, Csagnlin Karoly, (’snrveny
Ferenez, Doeker Ferenez, Eibel Karoly,
Farkas Janos, ifj. Feitli Istvan, Fenkl
Gyula, Ferer Janos, Furster Konrad, Frilz.
Janos, Frilz Henrik, Fiirsl Tivadar, (laél

Andor, Unjarszky Karoly, Gerbeaud Emil,
(I|V|zer Karoly, (iliiek Erés Janos, Giitz
Ferenez, (irndwohl Aulai. (frosz Samu.
(liirseb Ferenez, llaudek Emil. Ilambalek
Karoly,, llaulzinger Janos, Héin Bipdl,
llell Ferenez, Hermaim Ferenez. llerz
Hezs6, llesz Istvan, llolzwarlli Gyorgy,
l161zel Jozsef, lintilesz Bal, Illils Jozsef,
Julin Falé, Kaps Jozsef, ilj. Karikds Mi-

héaly, Kern Ferenez, Kiss Henrik, Kluha-
nvi Géabor, Kleiulein Géroly. Klosz Her-
man Kmosko Mihdly, Koeli Jézsef, Kopp
Janos, Konya Sandor, Krammer Miksa,
Krist. Ferenez, Babos Frigyes, Heliofer
Janos, Hipport Bajos, Bolmiayer M. Ké&-
roly. Bolfelmann Miimos. Maloseliik A.
\\ .. Mareliall Jézsef, ifi. Mnrchill Jézsef,
Mallié Jozsef, Mnyer Ferenez, Meliringer
Hezs6, Menl Andras, Molnar Séandor,
Mondsein  Ferenez, Morbitzer Bérinez,
Mundl Bajos, Nemes Bajos, N&sek Ig-
ndez, Novotny Karoly, I'nlkovils Ede, I’4-
ris Vilmos, Ialtermann Hezs6, Bawelka
Aulai, I’elzinann Ferenez, |’elanovils J6-
zsef, I'feilmayer Aulai, Blaeb Frigyes,
Brindl Nandor, Bsilnil .Janos Beinpreeht
Alajos, Beill6i” Gydrgy, Beiiller Nandin’,
Biller Frigyes. Schwab Aulai. Simon Bél,

Skoiipil Jozsef, Sperl Floris, Sladler Ka-
roly. Steinbeisz Janos, Sleyer Karoly,
Slilekl Tamés, Slurm Gyula, Sziim.vei
Sé&ndor, Tabori Ferenez, Teasilale (1116,
Varga Islvan, Varsanyi Ferenez, Veran
Alajos, Vineze 1 Bajos, WndlIsteiner .1,
Welirmann Béla, Weis Aulai. Weisz
Gy6z6, ifi. Wirlli Ferenez, Wohlliihrl

Vilmos, Wrabelz Frigyes.

Osztrak-magyar levelezés. A Il 11
egyik bili-alja békaidé nekiink egy Iroppimi
e.zég magyar levéléi, melyei olvasdink
gyonyorusegere ide nvomalmik.

T.

Batorkodom kegyednek az arjegyzé-
kemet atkuldeni, és kérek azlal meg-
nézésnek ala vonulni.

Egy ériiezikknek se, mama annyi bi-
zalomnak a vev6tdl sziikséges, mini a
eogiiaenak, mert, ez az 4&ru nagyon
gyakran a kozdnség karra hamisitva
lesz. T6lem sziillilot eogiiaenak vallosaga
és tisztasdga végett, teljes kezeséget al-
vesszem, és azonkivil az én ezinmek
tobb mint 110 évi allapotja és j6 hirre a
ndlam veit eognae valodisdgnak kezes-
kedik. A I. ez. vev6 urak nagyobb ké-
jelmeségre ezt az .A&ruezikket legaldbb
50 | vevésnél, kozvetlen Cognaet6l szal-
litom.

Olyan szabiid vagyok, kegyed figyel-

m(jét, mésodik vonalban szilvoriumru
tériteni. Ez az 4&rnézikk divatba jott
eognael6l méar nagyon el lett, szoritva,

(le mégis az utols6 id6ben a fogyasztas
mar moginl jelent6sen szaporitott, Azon
a korilménynél, hogy az eredmény ez
idén nagyon jeles &rut. mulat, és a régi
szilvoriumleltarok az utolsé évek korhi-
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tolt felvaltds miatt,, nagyon finom fajta-
kat felmutathatnak, a szilvorimn beva-
sarlas ajanlatos.

A sajat temesvari atviteli
régi, finom klastrom &ruval, kivénsagra
oromest melléallilasal szolgalatra allok.

Mint készitményeknek kivaltképvald
arut, kegyedet még a minden oldaltol
mint jeles elismert rumokra kiléndsen
figyohnozcm, ése+megemlitem, hogy Kki-
valt a sajat, demerari rumok 100 frt,
N frt és 120 frl egy hl, mely a ja-
niidéi rum zamatjat, teljesen potol, ko-
zonséges kedvességnek orvendit.

Mid6én becses meghagyasoknak o6ro-
mest ellen nézek jegyzek

kivalo tiszteletiéi
esadsz. Kkir. szab. rum és szeszoszgyar
Raida Janostdl Troppauban.
Haitin Jéanos.
A ,B. 11* barétja erre a kiivolkez6
német levélben vélaszolt:

..Mein Hleken hat. geerbst von Ilir6l'
ungarisehen Zunge, und dennoeh gut-
fallende Wiirmestahl in mein Horz,denn
Ilire goto Absieht hal midi nlederge-
lirodet, genommen von ineinen Bein.
Alier wenn dér lhr Silvorium so ungo-
nissbar, wie Ihr Blatt, dalin nieht fangl
Ilire 11&iul (leld priigeln 1*
Sorstatisztika. Eurdpaban évenkiut 138

milli6 hektoliter sdért gyartanak. Ebbdl
maga Németorszag 47 milli6 hatszazezer
hektolitert készit, Angolorszdg 39 millioi,
Ausztria-Miigyarorszag 14 milliot, Fran-
rziaorszag és Belgium 10 10 milliét,

leltarbol,

Begkevesebbet, (i(I00 hektolitert, gyéart
Gorogorszag.

A paprika mint orvossdg. Hiaba csufol-
nak benniinket, a kulféldiek azzal, hogy

paprikaev6k vagyunk, kezdenek 6k maguk
is rajonni arra, hogy a paprika nemcsak
kitin fliszer, hanem jeles orvossag is.
Egy angol orvos a linelura pnpricnc-t, mar
régéla orvossagnak hasznalja, kitling si-
kerrel, neuralgia, kdszvény és rcumatiz-
nms ellen. Az eljards ez: egy marék zold
paprikafejet dssze kell zazni, sajtolni s
ol tizeil liter forr6 vizben egy Oréig er-
jeszteni, azutdn atsz(rni, egy leveses ka-
nal kolni vizet hozzéatenni s kész a link-
inra. Azutan héarom-négyszerosen 0ssze-
hajtogatott vaszonrongyra ontjik, ratosz-
sziik a f&jos helyre s szaraz |lluncllel
letakarjuk. Nemcsak holyagot, nem huz,
de még a bér se pirosodik meg tdle.

Szegény lednykék jotevGje. Sladler Ka-
roly, a keleti palyaudvar vendéglése a
muranyi-utozni elemi iskola 27 szegény
lednylanuldjanak a télim &t naponkint in-
gyen ad meleg ebédel. A gyermokbaréat-
egyesiilet ez uton mond koszénotot a Ho-
rmos lettért.

Borészati kiéllitds Milandban. A budapesti
kereskedelmi és iparkamara értesiti az
érdekelt korokéi, hogy Milanéban az
1894. majus havatél oktéberig tobb szak-
kiallitassal egyidejlileg boraszati és olaj-
gyartasi kiallitas is lesz, melynek ezélja a
kalfoldi boraszati és olajgyartasi mii- és
segédeszkozoket, és irodalmi tormékoket is
bemutatni. Az e Kkidllitdson résztvenni
szdndékozdék kotelesek az erre vonatkoz6
bejelentést, melynek (rlapjai a kama-
rdban atvehet6k a folyé ho végéig be-
nyGjtani. A kozelebbi hiitdrnzmanyok a
kamara irodajaban megtudhatok.

Vendégloatvétel. Budapesten a Bnross-
uteza 47. sz. alatt 16v6 vendéglShelyiséget

Schmitzberger Naéandort6l Panddr Jézsc
szaktarsunk vetto &t. Sok szorenesétl

Kavéhaz-atvétel. A dobroezoni Erzsébo
kévéhazat az ongyilkossa lett P&sztor Ed'
0zvegyét6l Glicle Boopold votto at s mos
ismét maga kozoli.

Pinczoregylet Nyiregyhazan. Nylregyhazan
ahol ez id6 szerint kozel félszdz pinczé
van, elhataroztdk a pinozérok, hogy szak
és tarsadalmi egyesiiletet, alakitanak. Ozéit
tlzik ki a humanitast, s az egyletet eze:
az alapon szervozik. A mozgalomnak lel
kos baratokat nyertek a nyiregyhazi iz
lottulajdonosokban, akik tamogatasukka
elésegitik a pinozérok 6hajat. A mozgaloi
kezd széleskord lenni.

Bérld Iserestetils

ki hajland6é volna a Veszprémt6l % Ori
nyira fekvd, természeti szépségekkel raej
aldott, g6zhajéallomassal is bird

Balaton-Almadi firdéhely

részére a fiirdé-részvénytarsasaggal egye
slten uj szAllodat épiteni, azt hossza
idére bérbe venni, esetleg a most meglev
vendéglét és 8 szobas bérhazat bérbevenn

Felvilagositasi ad

Dr. Ovary Ferenez, lgyvo<
Veszprém.
NYILT-TUR.
PAPRIKA.

Paprika, legfinomabb __ 100 kil6 98.-- fi
Debreczeni kolbasz " . 12—,
Paprika kolbészka , par 8.— ,
Tarhonya tojasos , kil6 32.-- j
Véroshagyma o |

Fokhagyma » n ——
Z6ldség vastag legjobb ,, csém. .— 9
Ui krumpli 9— 1
BENISCH S. J Szegeden.
Minden borkezeléshez sziikségelt anys
gok és pedig vizhdlyag, borzamat (Weir

bouquet), borderit6 por (KI&rungspulver
Ggy porok a bor savanylGsaganak megsz(r
tetésére; tovabba tokéletesen artalmatlan
borfestékek, glycerin, gelatin, koénlapocskal
nemkilonben parafa dugok és palaezkokr
valé czincsipkék (Kapseln) a legjobb min6
ségben és legdusabban kaphaték:

W atté picii Arnolti
ur kereskedésében

Budapest, Dohany-utcza |. szam alatt

............ — s
Hirdetm ny
Szegzardou a Szoéehényi-ulczaban Idvi
s régi, Jolurnevnek orvondo

OROSZLAN SZALLODA

elényds foltételek mellott eladé esetlog tébl
évro boérbeadando.

A venni vagy bérloni szandékoz6knal
felvilagositassal szolgéal a tulajdonos

BAUMOARTNER REZSO
[18g-y«5ig»«eii.
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Budapest, Vili. kér., Uloi-iii (> sz.

Kdzvetit lixJ'otolsmlakolcsil és vételeket.

sedfe< $ > fteiM* &afe$ $ $ $.4cS $ $

" KLOSZ GYORGY
*© FENYKEPESZETI MUINTEZET

<€

< BUDAPEST

<6 IV. kér., Hatvani-utcza 18. sz.

Kivalitl niiixlounciuft fonykop!l felvoteleket, iobb-

Httorlt6Bokot Koépékbol, iparm G- o6h luiit.Greyukrol sth.

1'liotoH tliograpliia, csiinltogrupliia, fénynyoémat, uuto-

grapliin, fénym asolat.

GYORCY

1S94. fnbrair fi.

irédni liolyiHOgiiiik folyé 6vi oktéber ho 2H-t6l kezdve tarsulatunk

V., Kils§ véaczi-ut 76. sz. a.

levé kozponti tolopdiiuk Igazgatésagi épiletébe liolyozlehtt at.

Kaébelhalézatunkhoz val6é csallukozasok iranti jolentkozéHek
irodankon Kkiviil n

I".arsn czég Gizella-téroi) levd
varosi irodajaban

Ganz és

is olfoy'adintliuk, ; .
Magyar Villamossagi

Részvény-Tarsulat.
*0

Telefon-szam
1200.

Huber Jbzsef

esztergélyos-mester

Vili., Vépsziiilidz.-iitcz.a IN. szam.
Kavéliaz és vendéglés

urak Ugyeimébe ajanlom nagy vélasztékd

raktaramat mindennem( jatsz6-és dohanyzd

szerekben, dgymint sakk. domind, dakék

ujsaptariok, dakéborok < kitling biliard és

kuglizé-golydk. Gyertyanfa- és somfa-labakat

a legolcsébb arak umllott szallitok.
Tsi.jiék- és borostyan-pipak és szipkak
legjobb minéségben.

Hasznalt biliardgoly6kat legnagyobb arak mellett fizetésként elfogadok.

Képes arjegyzékek bérmentve kildetnek.

HlsicL 6 Ix d.u'éh .a.s.

Egy nagyobb vidéki varosban élénk forgalmu
kavéhaz sor- és korcsarnokkal egyke-
kotve a varos legélénkebb helyén, a leginlelli-
gensebb kdzonség altal latogatva, csaladi viszonyok
miatt azonnal elad6. B6vebbet a kiaddin valdiban.

4 5 hénapon at tarlés kiting

Almeria sz06l6t,

valamint naponta friss

uUfkassal sdédart

ajanl

IHV5I1* JO ZSE F, KtiMMiin.

Eladé szalloda . &%&% MS$S Tiszta vér az egészség.
; , , - R'Z'ke Sa|ata-gOmba Titkos betegségek, somor, kititések, hal-
Erdelyben, megye szekhelyen, 5 Kilés b6dsn paczolt 0G0 vanysag, altalanos lankadtsag. gyongeség el

egy jé menet(

szalloda (Hotel)
szabad kézb6l elads. Czim a

kiad6hivatalban. VVVVE

- «

vélogatott . 3,5(
1 Ilter tiveg puezoll, Iegmontesen vélogatott 1.80
| apré valogatott 2(10
Arany és ezlist éremmel

Hitinek, egészséges vér mellell.

Bizlosiljnk ti
gyokeres eredményi,

n mi mddszeriink Imsz-

Kitintet naliilit mellell.
itantetve. liidiikozdditsokmil valtiszbélvegek mellék-
Kuchta Déaniel lenddk.
Tiszolez. . O llioo S iini(jiti™ 1>m*iw

p 30. Faubourg Montmartre.



fS94. februar fi.

kilonos figyelmobo ‘Tt
ajanljuk u kizaro-
lagosan  altalunk

EQJtCV eléallitott

SANITA S*

WA cs. és kir. szab. vegytiszta szikvizet, mely viz ngy min6ség min) as

K\\ &- és kezelésénél fogva felulmual minden eddigelé ismert «/J
szikvizet és ugyanoly arban kaphaté mint barmely kozonséges
szikviz. Palac.zkjaink a lenti védjegygyei vannak ellatva.

F Dr. Rényi, Darvas és Finy gyoégyszer. il

Szikviz és gyiimolesszorp-gyara.
Gyar:Budapest, VII.,, doTe-uteza 1GT. sz.

SEBEGIEBEBIEAERy Telefon rr, i+.

KOHN es STEINER

els6 magyar
1)ii J&*<iiy :i-asnaso6-gy & i*

s6- és fliszermalmok

-= BUDAPEST, = -
“"VII., I{jifosif-i-iisz am

Nyers burgonya
nagyban és kicsinyben.
Konyhéara valé burgonya nagy
valasztékban.

Ajanlanak kiliind mindségit valogatott

eté k-burgo nyat,

mely széllodasok és vendégl6s urak részére kulén

mindségben tarlalik raktaron. Az 4ru 50 kiléként

kimérve héazhoz szallillatik. Vidéki megrendelések pon-
tosan teljesittetnek.

Telefon 65 14.

>i

VENDEGLOSOK LAPJA 7

Fontos!

uasr SO K 'vhben KZCI1LVedO Ifliek.

Ajanlom sajat készitményii sérvkdlGimet, orthopadiai
készllékeimet, valamint a betegdpolashoz szikséges minden-
nem( kotelékkelméket a legjntanyosabl) &rakon.

1 amerikai ruganyos sérvkotd egyoldalit 4 irt 50 kr., két-
oldalit 7 irt 50 krig

1 franczia aczélrug6val sérvkotd egyoldald 2 Irt 50 kr., két-
oldalit 5 irtig

1 franczia sérvkoto aczélrugoéval egyoldalii 5 irt, kélold. 8 irtig.

Nagy raktar haskot6kb6l, koldok-sérvkotokbol, gorcsér-
barisnyak, egyenestartokbol, irrigalenrokbél, sebiecskenddkbdl,
szarvashornadragok-, takar6k- s vankosokbdl, valamint minden
e szakba vagoé czikkekhol.

Legkitinébb pinezértadskak

nagv raktara jutdnyos arban.

MOLNAR VILMOS

sérvkot6- és keztyugyarosnal

Budapesten, JKavoly-lcoviit 10,
(baré Orczy-baz.)

BORHEGYI F.

ezel6tt

Iwapossy P. és tarsa

BUDAPESTEN,
V. keil, i<izelln-L6r 1. szdm. (llims-piilotii.)

Ajanlja a legjobb franczia 6s magyar

PEZSGOKET, COGNACOT Es LIKOROKET
gyari arakon.

Belfoldi borait az elsé hirneves bortermel6ktsl a

legjutanyosabb &aron szolgaltatja.

Vidéki megrendelések gyorsan és pontosan teljesittetnek.

KAZAL IMRE

(ZIM- és CZIMER-FESTESZ, EHCZEENVEZOcsMAZOEO
BUDAPESTEN,
VIIl.,, BOXCK SZILAP.E-UTO2A 38.

Elvéllal a fent nevezott szakméaba vagé mindennemd munka-
kat vidékre is, valamint

templomi munkéakndal aranyozast,

marvany-utanzast és régi festményeknek tisztitdsat
a logjntanyosabb arak mellett.



VENDEGLOSOK LAPJA

Telefon 1251.

figyelm ébe!

A inagy. kir. szab.

vasbutor- és agynemigyar

FURTH A esFIA

Budapesten, V., Balvany-utcza 4. szam,

elkdszit a legjutdnyosabb &rak mellett egész

fird6- és szalloda-berendezéseket,

Ugymint: vasbutor, &agyfehérnemd, ruganyos matraezok, sodiony-
matracz-agybotétek, paplan, parna, 16szér-, afrik- és tengerifii-malra-
czok, llanell-takardkat, toll-parnakat stb. a legtartésabb kivitelbon.

Nagyobb reiidelményeknél arengedmény.

Gyarunkbdél a legkedvez6bb feltételek mel-

lett alegel6kel6bb székesfévarosi szallodak

és intézetek, valamint vidéki szallok lettek
berendezve.

Kitlintetve 20 arany és ezist éremmel és tébb el-
ismerd oklevéllel.

1

1894. fobnu'ii* fi.

Caviar, tengeri halak és hal-conservek!

Angolna geléeben, prima, extra vastag, posta-
hordéeska 4 forint. 12 hordo
vastag, péstahorddcska 3 Irt 75 kr.
kozép, 3 ,, 50 kr.
Tekercs-angolna geleeben (szalka nélkal) %
adag, egy podstahordoeska
Héring geleében (csak kdzépnagy) egy p.-hord
Bismnrck-héring (szalka nélkul) pikans martds-
ban egy p.-hord
Siilt héring, IT, legjobb bal, keleti tengerbél ,,
Rollmopsz (tckeres-héring) kb. 10 50 dili.
K&vér héring marinirozva véroshagyma és mus-
tdrméartasban egy postahorddcska
Angol Maties béring, prima, 30—40 drb.
Hollandi héring . 30 -45 drb. ,,
Csemegehéring f. ang. mustarmart. 120-140 drb.
Orosz koronaszérdinia pikans martdsban ,,
Cristianiai anchovis valodi északi fuivekkel ,,
Scottina (kis csemege héring) 80 —101) drb. ,
Angolna orséhal (stilve martasb.) igen tartés.,
Szardinia al’ huile, legj. 9 n. v. (i kisd. postacs
Etvagy-sild (esem. -héring achrois) szalka nélkil
Brabanti szardella 1390. é. legj. min. egy p.-hord.
Elbingi orséhal (igen tartos)
Kiéli kisz (Sprolten) egy lada 100-200 drb 1t
20 kr., 2 lada
Kiéli fustolt héring, 40 50 drb. egy postaléda ”
Lazacz héring, nagy kovér, fustolt, igen tarlés
postalada
Angolna fustélve (Speckaal) prima aru
Lazacz-lustdlt, lazacz szelet Gjdonsag egy do-
bozban 15 20 szelet, 4 dobozzal
Ural-Caviar szirke, n.-szemd igen kellemes, klja
kozepszeru "
Alascai laviar (ujdons.) ize mint az asztrachanié
Friss tengeri hal, dors, gaddcz, eablieau, egy
postalada

Bérmentvo barmely
Pliilipp rfiielnti*<l Pele

BORAPWONDNNRPONNON DN o>
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2
osta-allomasra utanvéttel.
ers in Allona (Holstein).

IG O JA N O S Budapest, VIII.,, Hunyadi-utcza 41. sz

gpiilel- és miilii bli<os,

tii l.

sii-éli-tiixli<ly -k ész

ii<h

raktaron Ind 6s koszit

minden alakd legjobb

takarék-

tlzhelyeket

-s™Miillarajzok kai

-kilétt

—X kivanatra

el-

ar,jegyzékek

ingyen

kuldetnek.



