XI. evfolyam

Budapest. 1898. augusztus 15

241, szam.

KAVEM SIKKUZLON

a Budapesti

Kavé s-lpartarsulat,

a budapesti

kavé s-seg'édek betegseg élyz 6-pénztaranak

a Szallodasok, Vendéglésok, Kavésok, Pinczérek és Kavéssegédek Orszagos Nyugdijegyesilete

a budapesti I—III.

kér. szallodasok, vendéglésok, bor- és sérmérbk-ipartarsulata. a Budapesti Pinczér-Egylet

és a ,Hungaria-nagyszalloda” betegsegélyz6-pénztaranak

H

M egjelenik minden hoé 1l-en es 15-en.

ELOFIZETESI ARAK:

rt 6.— Negyed <*vre fr» 1.60
..irt 8.— Kilfoldre negyedévenként frt 2.—

Kgész évre
Kelévre

Az ipartarsulati iroda és a kavés-segédek beteg
segélyzo-pénztaradnak irodaja

IV. kér., Zoldfa-utcza 14. szam alatt van.

A Kkozvetiiésligy rendezése.
i.

A kozvelitési Ugy, annak rendezése, félszegségei,
igazsagtalansagai nalunk a legmérgeselLib tarsa-
dalmi kérdések egyikét teremtették nmeg s hova-
tovabb meg kell baratkoznunk a gondolattal, liogy
a pinczérek és kavéssegédek kozveti-
tését minél el6bb véglegesen rendez-
nink  kell.

Evek dta szamtalan panaszt béaliunk, liogy a
helykozvetités rendezetlensége temérdek visszaélésre
és igazsagtalansagra vezet, pinczéreink és kavésse-
gédeink helyzete s egzisztenczidjuk biztos alapra

fektetése surgds reformokat kivan: széval ki-
inondhatlan sok a szervezni, rendezni valé.
A pinczérek és kavéssegédek kozvetitési Ugyét

bonyolédotlabba teszi ndlunk azon korulmény s,
hogy az szabalyrendeletileg a cseléd-
ugygyel egyutt nyert megoldast.

Innen van az, hogy akar a székes-févaros leg-
fényesebb avenuin, akar a legsttétebb szerecsen-
utczan megyunk végig, a cselédszerzék tarka-barka
czégtablain nevel6ndk, bonneok, szobaleanyok, daj-
kak, kocsisok, cselédek és hézmesterek slb. meg-
tisztel6 (?) tarsasdgdban ott latjuk a pinczért és
kavéssegédet is. Valéban szinte lélekemeld latvany,
az embert szinte elfulja a szégyenpirral tele ....
gyonyoriség.

Hat vigasztalallan, szomoru helyzet ez! Az
egyik oldalon ki vagyunk szolgaltatva a sajat
speczidlis kozvetitSinknek, kik felett senki ha
csak nem a sajat lelkiismeretiik — gyakorol ellen-
Orzést és igazsagot; a masik oldalon pedig a f6-
vérosi tanécs bolcs urai kocsisok, kanészok, dajkak

* *
*

A székes-févarosi tanécsot a nagy kozonség a
cselédiigy rendezetlen volta miatt annyit és addig
zaklatta, liogy végre a varoshazi urak is belattak,
hogy a kérdés megoldasa el6l nem lehet imméar
ridegen elzarkézmok. Uj tervezetet dolgoztak ki a
cselédszerzésre vonatkozolag s ebbe more pnlrio
— mivel méar elébb is benne volt — belevették
a pinczéreket és kavéssegédeket. Pedig bizony nem
vettik volna rossz, néven, ha az egyszer megfeled-
keztek volna rélunk azok a tanacsurak, a kiknek
kuldnben nem igen szokott fajni a fejuk miattunk.
Egy vigasztalasunk kulonben van, az igaz, hogy
gyenge, az tudniillik, hogy ez az uj tervezet is,
melyet kilonben Antal Gyula tanacsjegyz6 dol-
gozott ki — mindenben mélté elédeihez, gyenge
kisérlet csak, javulast, reformot nem jelent. A
cselédlgy tovabbra iscsak abban a stadiumban
fog maradni, mint amelyben eddig volt, pinczéreink
és kavéssegédeink Ugyeinek rendezése pedig ma-
rad, ami voll, egy puszla folt, egy puszta pont.

A cselédekre vonalkozdé hatarozmanyain kivil
a tervezet a kovetkezd benninket is érdekl6 ren-
delkezéseket tartalmazza:

Pinczérek, behordok (?) masod étel-
horddék 3 frt; szobapinczérek (pénzta-
rosndk, mtisod-szobaleanyok) 4 frt, (kapusok) f6-
és fizet6pinez érek (fészobaleanyok) 10 frt
kdzvetitési dijat fizetnek; a szall6- é&
vendéglé tulajdonosok (hat a kavé-
sok?) a kozvetitésért minden esetben
csak otven krajezart fizetnek.

Ez mindaz, mit a févarosi uj sznbalyreudelet-
tervezet a pinezérekre (s igy természetesen a ka-
véssegédekrel nézve tartalmaz. Egyéb kuldnleges
intézkedéseket nem tartottak szikségesnek, mert a
févarosi szabalyrendelet a pinezére-
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Kéziratok nem adatrek vissza

két (s igy a kadvéssegédet is) a cseléd-
kdonyvvel alknlinazoll cseléddel min
denben egyenrangunak niindsiti

Ebb6l aztan gyonyor( dolgok keletkeznek majd.
Igy példaul a Grand Hotel X V. fépinezérét egy
szép napon kozigazgatasi uton 10 frt pénzblnte-
tésre vagy kétnapi elzarasra fogjak Itélni jelent-
kezés elmulasztdsa czimén, mert:

>a hely kbzvetit§ koteles minden
("cseléd) elhelyezését acselédtsl atvett
tartézkodasi jegy kiséretében huszon-
négy Ora alatt az illetékes keruleti
kapitanysagnal bejelenteni-; é mert:

minden (cselédnek) hu a szolgalat-
bél kilép huszonnégy o6ra alallazille
tékes keruleti kapitanysagnal kel je
lentkeznie, ahol 14 napra szd6l6 tar té =z
kodasi jegyet kap.

Nem kevésbé komikus, hogy éltes szakacsndk,
fiatal ledanyok s leanygyermekek egyszerre egész-
ségrenddri fellUgyelet ala ..kertinek, mert:

Vidéki korcsmaba, kavé'.uzba ér hasonld Uzletbe
esak akkor szabad ndcselédet elhelyezni, ha a
munkaaddé renddéri bizonyitvanynyal iga-
zolja a megbizbatdsagot.

A felhozott példakbdl lathatd, liogy a javas-
latban egyetlenegy oly intézkedés sincs, mely pin-
ezéreink és kavéssegédeink helyzetének javitasara
volna alkalmas. Egyetlen vigaszunk a vigasztalal-
lan helyzetben, hogy hiszen a cselédk&zveti-
t6k gysem kozvetiteneksem pinczért,
sem kavéssegédet hanem atengedték az ezzel
jar6 — még pedig nondjuk meg mar itt is —
nagyon jol jovedelmezé foglalkozési a pinezér-
helykdzvetitknek, kik azzal ma, mint kizardlagos
szabadalommal foglalkoznak. ) .

(Folyt, koév.) F. Kiss /.ujés
G~ TR Y/, K6 ATRAMERV TV YV
Dragasag.

Ugy latszik, hogy a székesfévaros legmodernebb
intézménye, a vasarcsarnokok, nem a legkedvezébb
auspiciumok kozt szedetlek neg, mert majdnem
egy id6ben megnyitasukkal az élelmiszerarak hir-
telen felszokkentek, amit a székesfévaros lakossaga
nem képes méaskép magyardzni, minthogy ezt
maguk a vasarcsarnokok idézték el6. Ez volt
egylttal oka annak is, hogy Ugy a vasarcsarnokok,
mint azok vezetGsége hosszabb id6n at a legvehe-
mensebb tamadasoknak voltak kitéve. A székes-
févaros hatésadga a lakossag megnyugtatasa czél-
jabadl tagadta a dragasagot, s statisztikai adatokkal
bizonyitgatta az intézmény életrevalGsagat.

A vezet§ székesfévarosi korok most mar a
tagadliatlanul magas élelmiszerdragulés okai kifir-
készésére torekedtek, hogy azok felismerése utan
segélyeszkozokrél gondoskodhassanak. Igy rajottek,

hogy a dragasag legfébb okai a tavalyi rossz
termés és az idei nagy elemi csapasok,

amibdl nyilvanvald, hogy a dragasagért nem terheli
felelGsség a székesfévarosi tanacsot. A hosszadal-
mas vizsgalat azonban a hianyok és bajok egész
sorét deritette fel, amelyekre vonatkozélag az élel-
mezési bizottsdg mér is tobb uj intézkedés életbe-
léptetését tartotta szikségesnek.

A bajok okai: a hal6sagi kozvetiték miikodése;
ama fuggés, amelyeknek a kiselarusitdé a nagyke-
reskedével szemben ki van szolgaltatva; amaz
ellenszenv, amely a vasarcsarnokokkal széniben a
kdzonséget elfogta ; a vasarcsarnokok térbeli elég-
telensége s az élelmiszertermelék elmaradasa a
nyilt vasarterek megsziintetése ota.

E jelenségekkel szermben az élelmezési és vasar-
csarnok - bizottsdgok nem maradtak tétlentl. A
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I hatésag intézkedése a kenyérkérd ést illetSleg

I mar ismeretes; a kenyérarak emelését az egész-

I séges konkurrenczia tamogatéasa altal lehetetlenné

| telték, presszidt gyakoroltak a pékekre, amely aztan
a fogyasztdé kozonségnek valt hasznara. A vasar-
csarnok-rayonok kordl nyilt tereket rendeztek
be, amelyek az élelmiszer arak alakulasa tekin-
tetében nem tévesztették el hatasukat: engedélyez-
ték tovabbad a saisonpiuezok at, amelyeken
a vidékrdl jovoé kereskeddk és termel6k a vasar-
csarnokok megkertlésével hatésagilag ellendrizve
arulhattdk czikkeiket. A mar meglevd vasar-
csarnokok kibévitése méris az el6készités
stadiumaba lépett, befejezett tény, hogy Budan és
a Belvarosban uj vasarcsarnokok fognak
létesittetni, inig a kdzpontivasarcsar-
nok ki fog bévittetni s kizardlag a nagy
Uzem czéljait fogja szolgalni. Az eddig létesitett
reformok nem jartak a kivant eredménynyel, az
élelmiszerek ezek daczara dréagak maradtak, s
Budapestet a vilag legdragabb varo-
sava tették. Most a tanacs ezért magat a kézon-
séget igyekezett felel6ssé tenni, mivelhogy az
— dllitélag — a vésarcsarnokok ellen indokolat-
lan ellenszenwvel viselteinek.

Hogy a székesfévaros lakossaganak a véasar-
csarnokok ellen viseltetett ezen ellenszenvét meg-
sziintette a tanécs, elhatarozta, hogy a termeld
és fogyasztd kozt kodzvetlen érintke-
zést 1lélesit E czélbdl Ziegler vasarcsarnok
igazgatd javaslatot terjesztett a tanacs elé, ame-
lyeknek ugyan val6szintileg szintén nem lesz meg
a kivant eredménye, de kényelmessé légja tenni a
bevéaséarlast a nagy kozonségnek.

Az igazgaté els6 sorban azt ajanlja, hogy a
villamosvasutak délel6tt 8— 10 6ra kozt a személy-
éi élelmiszerforgalom lebonyolitadsa végett minden
irdnyban kulon kocsikat jarassanak, amit meg-
konnyit azon kordlmény is, hogy mindkét villamos
vasut vallalat kiindulasi pontja az eskirtéren van.
A varosi villamos vasul utasai a sohéz-ulezabaii.
a régi lévasul utasai pedig a vainhaz-utczdban

j széllananak fel, s egyrészt a kératon at az Aka-

| démidig, mésrészt a bels6 kordton a a nyugati
I palyaudvarig kozlekednének. Ily kocsik a Eerencz-
Joézsef hidon al is kozlekedhetnének esetleg s gon-
doskodhatnénak Budanak ellatasardl is. E kocsik
a fiidkvasarcsarnokokal is érintenék, s a kocsik
ezek el6tt is varnanak a vasarlé kozonségre.

Az igazgatdé masodik inditvanyanak az a czélja,
hogy a f6varos vidékén 1év6 termeldknek
megkonnyitse a kgzponti vasarcsar-
nokkalvald érintkezés t E czélbdl ajanlja,
hogy a viczindlis vasutak élelmiszerszallitd kocsijai
egészen a koézponti vasarcsarnokig kozlekedhes-
senek, mert ma a termel6 hetenként csak egyszer
széllithatja aruit s ekkor is csak kocsin széllithatja,
ami sok pénzébe kertl, s igy, ha ardGjat olcson
kénytelen tovabb adni, kétszeres anyagi vesztese-
get is szenved. Ma azonban a termel§ ardgjat
naponként olcsé viteldijért hozhatnd a piaczra,
ugy nencsak jobb ard kerilne a piaczra, hanem
egyultal a termelének, de a vevének igényei is
kodnnyebben kielégithettk volnanak. A székesfévaros
kozélehnczése ily médon nencsak olcsébb, ha-
nem jobb és rendezettebb is lenre.

A magunk részérél a vasarcsarnok-igazgatosag
egyik javaslatdhoz sem flizhetink holmi vérmes
reményeket. Igaz ugyan, hogy kozulok egyik sem
érinti  kozelebbrél a varos zsebét, s egyforman
szolgalndk termelének és fogyasztonak érdekeit,
azonban, aki a reformoktdl valami javulast remélne,
megfeledkezik arrdl, hogy a székesfévaros legkoz-
vetlenebb kornyéke, ahova a févarosi viczinnlisok

TW 1



Az ezredéves orszagos Kkiallitason

Uzletathelyezés.

GALLIE LAJOS

rézmf(ives
Uzlethelyisége és mdhelye
a lidz lerombolasa miatt

folyé évi augusztus 1-en "AfI

VL nyarutza 5 szan

ald helyeztetik at.

NIEMETZ GYULA

torvenyszékileg- bejegyzett

izletek adas es vevsi lgyndksége

kozvetit szalloda, kavéhaz és vendégloi
Uzleteket a févaros és vidéken.

Iroda; Budapest, Vili., Rokk Szilardutcza 18

Telefon 58 35.

Mef/bizasok lelkiismeretesen, pontosan és a tet/-
naf/l/obb titoktartas mellett f/florsan teljesitetnek.

VAXFHA

csasz. kir. szabad, tekeasztal-g-yara
BXCS v, Ramperstorffergasse 39 a
(sajat hézban)

gjanlja az jonnan javitott

fordithato tekeasztalai

egyik oldal goly6-, a masik oldal karam-
boljaték szaméara, mindkét oldal marvany-
lappal ellatva.
Uj és hasznait tekeasztalok ésmindennem{
kellékek dis wilasziékban mindig raktaron.
Mindenféle slvibeni kdvéhaz-berendezések
elvallaltainak.
W - Arak megegyezés szerint.
Képes arjegyzékek ingyen és bérmentve.

Becs, Y, Ramperstorffergasse 394, |

M T T 2111

" Deckert és Homolka

villanyos miszaki-intézet

hir0*  Grafit mikrotelefon® * ilA « . 1

BUDAPEST
OVAR: RAKTAR:
VI., Izabella-u. 88. V., Dorottya-u. 8. =
Széllitanak

szalloda-stirgony-
és telefon-berendezéseket, f
szalloda-harangokat,
villamharito- és villamos-vilagitasi- i
BERENDEZESEKET

oloson, solid es szakszer(i Kkivitelben

: jotallas meUett.
i mii 1111111111111 in unni 111 i miTi

eljutnak, csak a z6ldségfélék szallitasa szem-
pontjabdl johet tekintetbe, s hogy a székesfévaros
lakossaga egyéb élelmiszerek tekintetében kizaro-
lag a vaséarcsarnokokra van utalva; végre az opti-
mistdk arrdl is megfeledkeznek, hogy a maganyo-
sok bevasarlasai, kulondsen a nyari hénapokban,
mikor minden nap csak friss ardt lehet vasarolni,
nem olv nagyok, hogy azért a vevé naponként
24 HD krt adhatna K.

Egyébként ez inditvanyok annak bizonysagai,
hogy a tanacs élénken foglalkozik a székesfévaros
kozélelmezési Ugyének javitasaval s igv remélhet6,
hogy el6bb-utébb e fontos kérdés is végleges és
sikeres megoldast fog nyerni.

% i <+

Magyarorszag tojaskereskedelme.

Hasznos szolgalatot Vélek teljesiteni, haa magyar-
! orszagi tojaskereskedelemrdl e lapok t olvasdinak
egyet-mast elmondok, utalvan ama viszassagokra,
amelyek e téren Iépten-nyomon észlelheték. Az
altalam eimondanddkhoz szolgalé adatokat részben
Krenedics Ferencznek a »Koztelek «-ben meg-
jelent »Tojaskereskedelem« czimi kozleményébdl
meritettem
A magyarorszagi tojaskereskedelemrél a keres-
kedelmi és iparkamardk jelentéseib8l Krenedics a
kovetkezo szemelvényeket allitotta Ossze.

kamara 1894. évi jelentésében azt mondja, hogy
Borsod-, GOmdr-Kishont és Heves varmegyékben
csak 7 tojaskereskedd van.

11. A nagyvaradi kereskedelmi és
iparkamara 1S92. évi jelentése szerint keru-
leteben: a kofalkodd ipart (iz6 tojaskereskedok
igen nagy szammal vannak, de csak két kiviteli
tojaskereskedd ezég van.

12. A péesi keres kede Imi és ipar-
kainar a 1892-ben jelenti, hogy Baranya-, Somogy-
és Tolna-varmegyékben »iparszerileg senki sem
foglalkozik tojaskereskedéssel és tojaskivitellel«.
Egyik késtbbi jelentésében ellenben a kovetkez6-
ket mondja: »A baromfikereskedés az itteni fo-
gyasztok elégedetlenségére évrol-évre élénkebb lesz,
mivel az egyre szaporodd tyukaszok falurdl-falura
jarva a baromfit és tojast Gsszevasaroljak és Buda-
pestre vagy Becsbe viszik «

13. A pozsonyi kereskedelmi ésipar-
kamara 1892-ben arrdl tesz jelentést, hogy
Pozsony-, Nyilra-, Trencsén- és Turdcz-varmegyék-
ben 19 tojaskereskedé van s hogy a tojastermelést
kiléndsen a Csallokdzben és Szered korul az ugy-
nevezett Mai Misfoldon (zik nagyban és belterjes
modon. 1896. évi jelentésében pedig a kovetkezSket
mondja : Ha tekintetbe vesszilk azt az el6ny6s modot,
amelynek keruletink, de kildndsen Pozsony-megye
gazdakdzonsége annak folytdn orvend, hogy két
olv fontos és nagy fogyaszté piacz van kdzvetlen

A budapesti kereskedelmi és iparszomszédsagaban, mint amindk Pozsony és Bécs

kamara 1892-ben azt jelenti, hogy Pest- Pilis-
Soll-Kis-Kun- es Fejér-v;umegye teriletén 19 oly
egyén van, akik nagyobbmérvi tojaskereskedéssel
foglalkoznak.

2 Az aradi kereskedelmi és ipar-
kainara 1895. évi jelentésében az all, hogy Arad
stb. varmegyékben: »az utébbi esztendtk alatt
igen nagy lenduletet vett a tojaskereskedés. A
gyljtés a nyugati és északi varmegyékben nagy
er6vel és oly sikerrel folyt, hogy az aradi piacz
fogyasztasi szikségletét alig volt képes fedezni. A
kivitel naprol-napra er6sbodott és tobb  kulfoldi
és bécsi ezégnek voltak Aradon csomagold és
szallitd telepei, nmelyek naponként kuldtek
szét nehanv kocsiraké many tojast.

3 Abeszterczebanyai kereskedel mi
és iparkamara 1892. évben arrdl tesz jelen-
tést, hogy: »Arva stb. varmegyékben 31 tojés-
keresked6 van. kik tobbnyire oly helyen laknak, a

i hol vasUti allomés nincs.«

1 A brassdéi kereskedelmi és ipar-
kamara 1892-ben azt jelenti, hogy Fogaras-,
Nagy-Kukullo- és Szeljen-varmegyékben 05 tojas-
keresked6 van.

5.Adebreczenikereskedelmiésipa r-
kamara 1892 ben azt konstatalja, hogy Bereg-,
Hajdd-, Méaramaros-, Szabolcs-, Szatmar-, Szilagy-,

I Ugocsa- és Jasz-Nagy-Kun-Szolnok-varmegyékben
»tojaskereskedéssel foglalkozd ezég
nincsen

Q A gyo6ri kereskedelmi és ipar-
kamara ugyancsak 1892-ben arrdl emlékezik
meg, hogy Gy6r-, Esztergom, Veszprém- és
Komarom-varmegyékben: »atojaslegnagyobb
részét hocsi és stajerorszagi tyuka-
szok vasaroljak &ss ze«.

7. A kassai kereskedelmi
kamara 1893. évben azt jelenti, hogy Abauj-
Torna-, Séaros-, Szepes-, Ung- és Zemplén-var-
megyékben: »a tojaskivitel a malt évben is a
régi magas nivon maradt és a tojaskeres-
ked6k agé nsliada végig hazalva a varmegyé-

j két felrugtalta a piaczi arakat és minden kész-
letet O0sszevasarolvan, a legnagyobb
jszorultsagba hozta a helyi fogy asz-
I tast. A kiviteli kereskedés ezen aganak ily modon
valé boldoguldsa nem épen Orvendetes jelenség
tyuktenyésztésiink nyomorusagos allapota mellett.«
8 A kolozsvari kereskedelmiésipar
| kamara 1893. évi jelentése Als6-Fehér-, Besz-
! tercze-Naszdd-. Kis-Kukullé-, Kolozs-, Szilagy-,
j Szolnok - Doboka- és Torda - Aranyos - varmegyék
tojaskereskedésére nézve a kovetkez6ket mondja:
A tojaskereskedelem folytonos lendiletnek 6rvend
s ez altdl egy Ujabb bevételi forrasa nyilik ter-
malomknek
vastti forgalmi adatok szerint: 1893-ban
17.435 g tojas adatott fel. ami 4236 g.-val haladja
meg az 1892. évi kivitelt, Az élénk kereslet foly-
tan a lefolyt évben oly hiany allt be e czikkben,
hogy egy 14l(> darabot tartalmazé ere-
deti ladaért 70 forintot is fizettek,
aminek kiilonben35—30 frtarendes ara
9 A marosvasarhelyi kereskedel mi
iparkamara 1896. évi jelentésében azt
mondja, hogy Csik-, Haromszék-, Udvarhely- és
Maros-Torda-varmegyékben »a tojaskereskedelem
kedvezétlen viszonyok kozt varidlt. Minden egyes
kiviteli ezégre nézve az év veszteséggel végz&dott

. a falukon héazaldé szegény nép (i
kezd felhagyni ezen foglalkozéassal « Ugyanezen
kereskedelmi és iparkamara 1892-ben azt jelen-
tette, hogy kertletében 48 tojaskereskedé van, s

1 hogy kulontsen Maros-Torda- és Udvarhely-var-
* megyék helységeiben foglalkozik a lakossag a tyuk-
| tenyésztéssel s illetéleg a rendszeres tojasterrme-
) léssel.

és ipar-

és

i

varosa, akkor valéban nagy mérvben csodalkoz-
nunk kell, hogy a baromfitenyésztés kertletinkben
altaldban d van hanyagolva, s6t még az orszag
allagat sem éri el.

14. A soproni kereskedelmi és ipar-
kamara 1892-ben azt jelenti, hogy: Moson-,
Sopron-, Vas- és Zala-varmegyékben 124 kofal-
kodo6 tojaskereskedd van, kik legnagyobbrészt oly
helyiségekben laknak, hol nincs vasuti alloméas
» . . . ezen tyukaszok falurdl falura jarva, szedik
Ossze a baromfit és tojasokat és azokat eladas
végett vagy felviszik Bécsbe, vagy pedig a vidéki
nagyobb piaczokon eladjédk. Van ugyan olyan vidéki
kiskereskedd is, aki mellékiizlelként (izi a tojas-
kereskedést, azonban oly tojaskereskeds, ki a
kivitel szempontjabdl is szamot tenne, a soproni
kamara tertletén ez id6 szerint nincs . . .« Ugyan-
ezen iparkamara 1896. évi jelentésében ellenben
a kovetkezoket Irja: »A tojaskereskedelem keri-
letiinkben kiviteli jelleggel bir, amennyiben tojas-
kereskeddink az altaluk 6sszevasarolt tojast majd-
nem kivétel nélkul Ausztridban értékesitik. A Becsbe
Vitt tojds nagy részét a nagykeresked6k Angol-
orszagba exportaljak.

15 A szegedi kereskedelmies ipar-
kamara 1892. évi jelentésében arrdl tesz emli-
tést, hogy Béacs-Bodrog- és C.songrad-varmegyékben
31 tojaskeresd6 van és hogy a kamarai kerUlet
barmely megyéjében a tojas tomegesen kaphat6.
1897. évi jelentésében pedig a vidék baromfitenyész-
tését kovetkez6kép méltatja: A baromfitenyésztés
terén a legdrvendetesebb haladas észlelhets. Ezen
gazdasagi ag ma méar egyik legjelentékenyebb be-
vételi forrésat képezi a nehéz gazdasagi helyzet
sulyat érz6 kisgazdasagoknak, valamint kint a
tanyakon laké és rendesen nagycsaladu cselédség-
nek. A kivitel nagysdga, mely e téren ma mar
eléretett, a baromfitenyésztést még altalanosabba
tette és teszi. A tojaskereskedés rendkivul fellen-
dult, ugy hogy az év nyolez hénapjaban hetenként
atlag 95 ladaval (minden ladaban 1440 drb. tojés)
széllittatik leginkdbb Budapestre, Bécsbe, Egerbe
es Wurtzburgba, valamint més jelent6sebb pia-
ezok felé. (Folyt, kov.)

Miért kék az ég?

A kérdés nagyon kuldndsen hangzik, de nem
tagadhat6, hogy jogosultsaga van. Miért épen kék-
szinfl az ég. s miért nem zold, sarga vagy rézsa-
szin(i ?

Nos. nem sokaig kinozzuk az olvasét a kivan-
csisadggal, hanem egyszertien minden czifrazas nél-
kil megmondjuk, hogy a por az, a melynek az
ég kék szinét koszonheti. A fény hallatlanul megy
a minden gazszert! testen, tekintet nélkul arra,
hogy milyen chemiai Osszelétele van. Ennélfogva
a por az, amely a fényt felfogja, azt minden irany-
ban visszaveti s igy okat képezi annak, hogy az
egész atmosphera szine kék, épugy amint a sotét
helyiségbe vet6d6 fénysugart is a por leszi latha-
tovd Por nélkdl telidt soha sem volna tiszta kék
égboltozat, az cg mindig sotét, vagy legaldbb is
olyan sotét volna, mint a legszebb holdtalan éj-
szakékon. Kozvetlen e sotét hattéren foglalna helyet
a nap, izz6 fénylap alakjdban éles ellentétet ké-
pezve a fényesen megvilagitott folddel, Vakitod vi-
lagossag uralkodnék a helyeken, ahova a napsu-
garak lef(iznek, inig ott, ahova el nem jutnak,
sotét fekete arnyék uralkodnék, nem volna ekkor
szétszort nappali vilagossdg. Ezt az éles ellenlétet
kis mérvben csak a hold és a csillagok fénye
enyhitené, a melyek csakis azért nem lathaték nap-
pal is u fekete égbolton, mert sugaraikat az
atmospheraban levd por teljesen visszaveti.

lla tehdt a por az égboltot vilagitva tunteti

10. Amiskolczikereskedel miésipar - | elénk, miért latjuk kék sziliben az eget?



Mért veri vissza a por a fehér napsugar ku-
16Nb6z6  alkatrészei kozil épen a kéket, nem a
narancs, piros, sarga, zold, kuk vagy ibolya szili-
képi sugarakat? Dr. Lenard hazankfia szerint,
kinek vizsgélatait a por szerepét illet6leg Dr.
Asz. inan n It. tanar ismertette .Das Wetter-
i'zimi Saale-nal (Braiinscliveighan) megjelené me-
lerologiai folyGiratdban, e kordlménynek oka a
porrészecskék nagysagaban keresendd. Csak a leg-
finomabb, inikroskopikus por esik le oly lassan,
hogy a leveg6aramlatok mindenhova elhordhaljak
s igy az atinosphera minden rétegében alland6an
jelen van. Kulonos jelentGséggel csak ezen igen
liliom részek birnak, mivel a nagyobbak csakhamar
a foldre hullanak. Ezen finom, légkori por azonban
igen sok részecskét tartalmaz, a melyek eleg na-
gyok arra, hogy a rovid kék fényhullamokat vissza-
verjék. a zoldot és kéket mar kevésbé, nmby a hossza
veres fényhullamok visszavetésére pedig altalaban

Besonders

schmackhaftes Geback. Weizen-, speciell aber
Kornbrod, sowie Original Pressburger Mobn-
und Nuss-Beugel empfiehlt den Herren Kaffee-
siedern und Restaurateuren

R. Schreiner
Weiss-, Brod- und Beugelbackerei
V1l., Knroly-kérut 17.

BOROSS TESTVEREK

Acetylen vilagitasi vallalata

Budapest, IV. Harisch-bazar 19.
magyar kiralyi szabadalmazott

Acetylen-fejlesztoket,
berendez maganlakasokat, egyes hazakat,
utczdkat, nyaraldkat, vendégléket, kavéhaza-
kat, gyartelepeket, vasiti és hajéalloméasokat

A berendezés koltsége igen olcso.
A jelenkor legszebb vilagitdsa és olcs6bb
mint a petréleum-vilagitas.
Haris-bazdri Uzletinkben megtekinthetd egész nap.

Acetylen-fejlesztok raktaron vaunak és beren-
dezesek azonnal eszkdzolhetok.

Részit

Alapitva 1825,

ajanlja elismert kitlind minOsegl pezsgoit, kiilondsen

GENTRY CLUB

mint, a budapesti orszagos kaszino pezsgojet.

nem elég nagyok. Ennélfogva a voros fény rend- 1 a novényekrél, a hazak falairdl kezdene el

szerint akadalytalanul hatol rajtuk keresztll, inig
a kék jobban szétszératik s igy szeminkhoz ér el.
De miért intenzivebb az ég kék szine Olasz-
orszagban s mas tropikus vidékeken? Talan ott
1 még finomabb a por? Bizonyara, de nem finomabb
a maga nemében. A mi vidékeink nedves klima-
jaban i por nem mozoghat sokaig anélkul, hogy
vizzel no rakodjék meg, s igy meg ne nagyobbod-
jék, inig a meleg tartoményok szara/, klimajaban
: a leveg6 kevésbé van vizgbézzel telitve s igv a
nedvesség sem csapodik le oly kdnnyen a porra.
A por kulonben is minden oly jelenségnek,
mely az atmosplierdban végbe megy, rendkivil
fontos szerepet jatszik. Dor nélkil nem volnanak
vizstrusodések a levegSben, nem volna kéd, es6,
felhd, ho. Ekkor tudniillik az egyetlen sCrit§ ko-
zeg foldunk felllete volna. S akkor bodllana az az
| eset, hogy valahanyszor a légkdr lehdilne, a fakrdl,

Icese-
pegni az es6, télen pedig minden él6 és élettelen
! targy athatlan vastag jégréteggel volna bevonva.
| Mindazon viztomeg, a mely rendszerint es6 vagy
hé alakjdban jut féldunkre, mint ehhez méar
szokva vagyunk ily mddon valnék el6ttink latha-
tova, s hogy esik, Ugy vemiuk észre, hogy hazunk
ajtajai! kilépve, egyszerre esuronviz | mienk, anél-
kil, hogy a nmai értelemrben megaztunk volna. Az
esernyS teljesen felesleges eszkozzé valnék, nert
a gbzzel telitett levegd) még a hazak belsejébe &
behatolna s a nedvesség mindenitt lecsapddnék.
Széval csak nagyon nehezen alkothatnank magunk-
nak fogalmat arrdl, milyen musforma kulseje
volna mindennek kilseje-formajn, ha a levegében
nem volna mindendtt oly megmérhettem mennyi-
ségl por.
Ne panaszkodjunk hét annyit a porral, és orul
junk, hogy nyéari egink olv szép . ... kék

Margitforréas-telep (Bereg-meg/e.)

Kitiné hatast szénsavas natriurmeindl és csekély szaluul szénsavanal fogva a légutak
8 tfl(I6 lumitos allapotainal s6t egyenesen nélkuldzhetetlen, ha mint a liiilivészeseknél,
vérzésekre valé hajlandésag van jelen. Kivalo halast latni kilo a gyomor és belek liiirn-
tos allapotainal, hol a foliismennyiségben képz&dott sav oka a rossz emésztésnek. ElSnyostdl
hat a hélyag hornlos allapotaindl, nert akadalyozza a hagysavas sok lerakodaséat és igy a
kd- és hoinokképzrtdést. Ezek eredményezték azt, hogy a legkivalobb orvosi kapacitasok
mindig a legszivesehhen hasznaljak és mindig el6nyt adnak neki a hozza hasonlé 6ssze-

tételli gyogyvizek folott.

N Mint

ivoviz 5

kiv&i6 ovissormek bizonyult jArvanyos betegségek idejd», foieK typhus ellen.

3f£int borviz Gltalimus

kedvolts<é«»imk O6rvend.

roraktar EDESKUTY L. sudapesten

V., Erzsébet-tor 8-

cm. is klr.

udvari s/rtllilrt.

V, Erzsebet-tér 8.

Kaphaté minden gyo6gyszertarban, fiiszerkereskedéslien és vendéglékben.

pezsgObor pinezeszete

markajat,

Alapitva 1825 .

Hubert J. E. Pozsony
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Raktar és vezérképviselsseg: ORLEY GEZA BUDAPEST
Telefon 59—74.

VI1Il., Baross-utcza 111.



TORLEY JOZS.EsTSA

vl 1lr ;11?2 |7
(Budapest.)

CHRISTOFLE t Cie.

cs. es kir. udvari szallitok,
legmagasabb kitlintetés minden

Magyarorszagi foraktar

kiallitasnal,

WADLSTEINER F...2

(Yeg, porczellan-, fayence- és majolikaaruk

gyari raktaraban

IV. kér., Vaczi-utcza 27. sz.

Ch rIStOﬂe a valodi eziust egyedili potldja.

2 leves kandl 16.50 mAartas-méré ..
2villa............... . 16.50 czukorpor-kanal
2 kés ..oooiiiinnnnns 17 halas-készlet
2 kavéskanal..... 850 palaczkalj .....
2 csemege-kés .. .15 - mustartarto.....
2 csemege-villa . .16.— kellGs sotarto...
2 csemeqe-,lfanal 15. salata-készlet ..
Ieyes—fr‘gro ..... 5.30 felvago-készlel
tej-meré ... . 320 czukor-fogo .....
fozelékes-kanal eczet-olaj allvany
kompotos-kanal 8.60 kabarett-villa ..

[Ytappin shebbh

£ondon und Shefield

3.50
3.50
9—
5.50
5.50
2.25
6.—
7.50
1.75

15—

1.50

lahrikanien inSilber, versilberten Waaren ud

feinsien IMlesserschmiede-Artikeln.

2Reciaitat Princes Plate.

I"illces I’Inle i j Nickel-Silber und schwer versilbert, besser.

schéner und dauerhafter als  es his jelzt Erzeugte,

seciaieen i HOtEl, Restaurant, Café. Clubs.

Das beste u. dauerhafteste in Tafelbestecken, Servierschiisseln,

Thee- u. KafTee-Kannen, sowie alle in dieses Fach einschigigen Artikel.

s Tafel-Messer .. 1470  _ Dessert-LoITel.. 1820

llessel!-Messer 12')0 8 Kaffee-1.6ffel 780
I Tafel-Gabel 17 40 J Mocca-Eoffel . 6 —
¢ Dessert-Gabel. 132U = Eis-l.6lITel _ (Hio
— Tafel-Edffel 1740 ¢ 1 st Senflopf 720
Alle ungofllhHon (ii'Kcmitilnde sind liier in I’iliim Uunlltltt. Oorli ist

Alles in .Sekunda ({niilitiit sehr hilliir zu hulieii.

Musterlager beim Vertrer fur Ungarn :

l\/l Kiirschrer, Budapest,vm'S & A "te P

evle-4,-vis dem Grand HCdtel Hungaria).

THEOPHILE ROEDERER&CO
VINS DE CHAMPAGNE
REIMS
MAISON FONDEEen1864

MAGYARORSZAGI KEPVISELO :

Salacz Nandor Budapest, v, jozsef-tér n. SI.

Veédjegy
Elismert legjobb gyartmany.
Kaphat6é Budapesten es vidéken a legtobb fiiszerkereskedésekben
Magyarorszag legnagyobb gyara.
Gyar: Budapest, Vili., Szentkiralyi-utcza 8,

KONYVNYOMDA

'Buschmann rf

"Budapest

IV. HARISCH-BAZAR .

*

Akobanyal polgari serfozo

részvénytarsasag

a nagyérdemd kozonségnek és érdekelteknek tisztelettel
jelenli. hogy a sokoldalnil nyilvanitétl kivansagnak meg-
felelve. sdreinek palaczkozasat a févaros részére
megkezdelte. Az eredeti min6ség teljes megdvasa
6zdijabol a lefejtés kozvetlen az aszokhordok-
bol torténik. Az ezredéves orsz. kiallitason
a legmagasabb kitintetéssel, a

| AD iszoklevellel* "W S

jutalmazott sdéreink, u. m

Polgarsor. Kiradlysor. Szent-Istvansdr (pilzeni
mod szerint), k6banyai Baratsér (bajor modszer,
malatasér és kiviteli maroziusi sér naponta

friss toltésben kaphatok.

Megrendelések varosi irodankba (VIII. kér.,
Népszinhaz-utcza 22. sz, (telefon 50— 43.) Vagy a
serf6zdébe Kdébanyan (telefon 56—161 intézendok.

Ezen soreink ugyancsak kaphatok 0©sszes rak-
tarosainkndl az orszag minden nagyobb varo-
saban. Viszontelarusitoknak kedvezmény!
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ANBERGI . o )
Hirmann Ferencz érczangyéra
Budapest, VI, Csényi-utcza 9. sz
vildgitasi, fltesi & Sajat legszeszkeszi- :Ié Eolhﬂgrgsngﬂ(!lelbe!fuetgvé
m{szaki CZélOkra, Iék minden baban. Elvglla)I/ regi késziilékek ’ata?akilasat..

I'Tagy valaszték

Nem robbané, |eS|par| bor- és sér-csapokban,

valamint mindennem{ szivattydkban.

czélokra
gepe k. - Legszesz-motor erneugt Bierschank-Apparate
Gondozds Légszesz-fités mic patentirtem Bierkaliter.
nem Szukseges, czlélolfra” Ubernimmt die Umd_etrgglg alter Apparate.
cajtalan Iefolyss. gl ong in Wein- uni> aMwUu'n,

9T »iiwiijn m i»aan fomir iilTir ediilliiiii.ini yinnpni.

Ezen gépek Aaltal fejlesztett légszesz alkalmazésa sokfelé )

kalénosen ajanltatik: e SSASHH B JEC G HTE DA T .

Lakasok, irodéak, vendéglék, szalloddk n®- vilagitasara TpR N ey v
melegitd , f6z6- és vasalé czélokra szikséges kalyhék

jgn~ fltésére, légszeszmotorok hajtadsara stb., stb.

| (jepek fi-féle naggstigban (lii l&ngtél '£00 l&Angig)
{00 fiitol liiOO fiiig készittetnek. O R H EG Y I F
]

A gazfejleszt6-gép kezelése mindenki altal nagyon konnyen

elsajatithatd el6tanulmany nélkul. ezel6tt Lapossy F. es tarsa
A légszesz teljesen tiszta, szaga nincs, nem robbanékony és B . e . L
égés alkalmaval semmiféle artalmas anyagot nem araszt. UEntoziu er|S|uk|r Ctp|t umil It
i ' ]

Arjegyzéket és prospektust ingyen és bérmenive kild: féraktara

S a BUDAPESTEN, Gizella-tér 1 sz. (I laas-palota)
ES

ajanlja a legjobb

franczia és magyar pezsgoket,

légszesz- és vizvezeték-berendezési és horgany-diszitmények gqydra cognacot és likoroket gyari arakon
Budapest, V1., Csengery-utcza 74. szam alatt, o0 Por o e e o kol @ feo-
TELEroN- 20 33. Vidéki megrendelések gyorsan es pontosan teljesuléinek.
Er6! "380. Fités! 8SP

Jiattl Tivadar

porczellan-nagykereskedd, cs. és kir. udvari szallitd

Budapest, iDorottya-utcza 14.

NEfiaa.cLeDn. H siatllit”™ soxi. 3 sit“jL:n.tetTre_

Ajanlja legdusabbmi felszerelt raktarat kavéhazi, vendégléi és széllodai czikkekben,
melyekben Ggy torma mint mintra nézve mindég a legujabbal nyujt.

Festészeti mdterem : VI* kerulet, ~radi-utcza, sajat hazban.

VOT kivéanatra szivesen szolgal arjegyzékkel és mintakkal.

* W
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Yezérképeiseloséfj: ffiuda és

Lucullus”

korszakot

sUtokésziulék g6zfltéssel

alkoté talalmany

a fozésmesterség terén.

A nemzetkdzi konyhaiuttvéjzeti kidllitdison Becshen

>>>»> >>>>>2>>>

sLucullus*

sLucullus*
sLucullus*

,Lucullus*

,Lucullus*
sLucullus*

sLucullus*
sLucullus“

.Lucullus*
sLucullus*
sLucullus*

,Lucullus®
Lucullus®

tovabba kaphato :

(1898 januarba ’) aranyéremmel kitintetve.

Joehmann, Budapest.

Lucullus”

Brat- und Backapparat mit Gasheizung

list eine epochemachende Erfindung, auf
dem Gebiete des Kichenwesens.

Goldene Medaille Internationale Kochkunst-
Ausstellung, Wien. Janner 1898.

,LUCULLUS"

mindenneml bust sfit. zsir hozzaadéasa

va vaj
nélkal. o !

szolgaltatja a logizhdesobb sultet.

20° ,-k.il tobb siltet ad. mint béarmely mas siité-
készulék.

kevesebb tiizel6-anyagot fogyaszt, mint barmely mas
sttokészulék

nem igényel semminemi fellgyeletet.
egy harmaddal hamarabb sit. mint rostélvon vagy
sutében.

meggatolja a siltnek megkozméasodasat

minden siiltet szépen siit, 1L m. borja-, diszn6-, drii-
pecsenyét, roasibeefet, beefsteaket, szarnyast, vadat,
hnlut stli. tovabba mindennem( tésztat és siiteménvt.
minden konyhéban, hol légszesz van. nehézség md-
kil alkalmazhatd.

kénnyen tisztithatd, nincs kopasnak kitéve és nein
igényel javitast.

beszerzési koltsége a felsorolt elényok altal
id6 alatt visszateril.

rovid
minden allamban szabadalmazva van.

vezérképviselségo és raktara Magyarorszag Romania
es a Balkénallauiok részére :

sLucullus*

.Lucullus*
Lucullus*

tLucullus**

sLucullus“
sLucullus“

SLucullus“

Lucullus*

*LucuHus“

Lucullus*

Lucullus®

LLucullus®
Lucullus*
M

bratet jedes Fleisch ohne Fett oder Butter.
liefert den schmackhaftesten Braten.

?h*bt 207, mehr fertigen Braten als jeder andere Brat-
apparat.

v0,braucht weniger Brennmaterial als jeder andere Brat*
apparat.

bratet ohne Aufsicht.

bratet ein Drittel schneller als Bost und Bratréhre.

verhindert jedes Anbrennen des Bratens.

l,ratet ebenso schon alle Braten als: Kalbs-, Schweins-,
Hammelbraten. Roastbeef. Beefsteak, (ielliigel, Wild,
| isclie etc ebenso auch Mehlspeisen, Biickerein jeder Art.

st e« jc,%er Kiiche, wo (las ist. ohne Schwierigkeit
anzubringen
‘sl leicht zu reinigen und unterliegt keiner Abniitzung

oder Reparatur.

«mclit sich durch obige Vortheile schon
Zeit bezahlt.

ist in allen Staatenpatentirt.

‘sl ain Uager und verkauflich bei den (ieneralvertretern
fur Ungarn, Ruménien und die Balkanlander :

in kirzester

KIENAST ESBAUERLEIN Budapest

IXX,, Szvetenay-utcza 19. szam,

;i budapesti

Lowenstein M.-nél, cs. és Kkir. udvari

Arjegysfk és /irospeklus kinaiiatr/i mei/kildctik.

légszeszgyarak szerelési irodajaban,

szallité, 1V.,

IV., Aranykéz-utcza 6. szdm és
Vémhaz-kérut 4. sz.

Preise und Prospekte auf Verlnni/en.

Buschmann F. kényvnyomdéaja Budapest. Haris-bazar
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-HI széllodai, vendégl6i és kavéhazi személyzetet elhelyez§ és szakiizleteket kozvetitd folgynokség. -
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-Hl Tisztelettel van szerencsém a t széllodas, vendéglSs kavéhéaztulajdonos urak, valamint az ¢ szakméba tartozé alkal- te -
-H; mazottaknuk
7 7 s 7 .
HI VII. kér., Karoly korat 9 (grof Hadik-palota) I
HI els6 udvarban levd, els6rendli elhelyezé Ugynokségemet szives figyelmébe ajanlani Mért is azirant kérem fol'a t fénok urakat, -
hogy barmi személyzetre vonatkozé szives szilkségletét irodambol beszerezni méltéztassanak.
4| Hozzam érkezendd rendeleteknek rogtoni elintézését el6re Igérhetem, kiindulva abbdl, hogy irodammal egyetemben levd i<
s tulajdonomat képez6 kavéhazijan mindennemi szakképzett személyzet barmikor rendelkezésemre all. Kgyben azt is hozom !
-HI szives tudomésul, hogy irodamban kizarélag szakmankat gyokeresen ért6 egyénékét alkalmazok, s ezért ki van zarva a fénok -
uraknal Ugynokségem folytan kuldendS személyzettel valé megelégedetlenség. |h
3 Egyebekben folkérem mindazon urakat, kik Uzletet eladni avagy venni szandékoznak, bizalommal forduljanak hozzam, Ui
mivel ugv helyben, mint a vidéken, személyesen minden Uzletet ismerek, valamint azoknak menetelérdl is tudoméassal birok Végul iH
3 pedig készséggel allok Ugy a helybeli, mint a vidéki igen t szallodéas, vendéglGs és kavés uraknak szives rendelkezéseikre akkor
b is. amidén barmily Ugynek elintézését avagy bevasarlasok eszkozlésével megbiznak N - '
R Magamat szives joindulatdba ajanlva, vagyok kival6 tisztelettel VDfOSZ vJOON.
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VrHVTjv

Idegenforgalom.

Michel Gydrgy »Economiste Frang&is*-ben
a svéjezi szallodasiparrdl és annak nenzetgazda-
sagi jelenlGségérdl. A czikknek az a czélja, hogy a
franczia Uzleti szellemet hasonlé hazai ipardg meg-
teremtésére birja s a franczia pénznek idegenbe
oOzonlését megakadalyozza. Ha méar a franczidk,
akik pedig a maguk foldjén meglehetsen nagy
és igy bizonyara jovedelmezd idegenforgalomnak
orvendhetnek, ennek emelésével komolyan foglal-
koznak, bizonyara indokolt, hogy m is — kk
hozzajuk hasonlé értelemben idegenforgalomral,
kivéve a székesfévarost s nehany eurdpahirt fur-
dét — alig beszélhetiink, e targygyal behatdébban
foglalkozzunk.

Michel Gyorgy emlitett czikkébdl a kovetke-
z6ket tartjuk felemlitésre mélténak:

A svijezi hotelek két csoportra oszlanak: egész
éven at és csak két hdnapon &t nyitottakra. 1880-ban
a svajezi szélloddkban 58 000 &gy volt, 1800-ben

mar 83.000, kozulok 32.396 ezer méternél maga-
sabb fekvésben. Az idegenforgalom 1804-ben

114,333.744 frank brutto bevételt eredményezett,
ami valéban hallatlan 6sszeg, tekintve, hogy a
koztarsasag budgetje 78—80 milli6. Ennek a vi-
régzé ipardgnak az az elénye is van, hogy egész
tomeg embernek ad munkat és kenyeret. A kiszol-
galasra a szallodadk (eltekintve a varosi Hotels
meublés és Hotels garnis-tdl) 1880-ban 16.022
embert alkalmaztak, 1894-ben mér ez a szam
23.997-re enelkedett. E roppant személyzet fize-
tése, lakason, ellatason és borravalokon kivil éven-
ként 8,756.500 frankra rug.

Ez Gsszegh8l a férfiakra 6,161.000 frank, a
nékre 2.594.000 frank esik, A szallodak Oriasi
bevételeinek jelent6segét tetemesen emeli azon ko-
ralmény, hogy azok az Osszegek csaknem kizaro-
lag a belfoldon kertlnek ismét forgalomba. Az
1896-ik év statisztikaja bizonyitja, hogy a svéjezi
szalloddk 1894-ben a személyzet fizetésén kivil
még mintegy 74 millidnyi Gsszeget adtak ki. ebbdl
40 700.000 frankot a konyhéakra, 8.600.000 frankot
a pinezékre, 7,400.000 frankot butorokra és épu-
letekre, végul 5,500.000 frankot f(itésre és vilagi-
tésra. 5,000.000 frankot addéra, szabadalmakra,
reklamra és biztositasra. A széllodédk bevétele
1894-ben. mint emlitettik 114,333.744 frank, ki-
adasa 82,828.260 frank wvolt ; a tiszta nyereség
tehat 31.505.475 frank. Természetesen az egyes
szallodak jovedelme kulonboz6, mindazaltal a sta-
tisztika szerint a szallodakba befektetett téke atla-
gosan 6°/Cal kamatozik. Szamitasba veend6k még
azok az el6nyok is, melyeket a szallodak forgal-
mabdl més ipardgak, bérkocsisok, vezeték stb. Imz-
nak. Nem kevésbé el6nyds az idegenforgalom a
vastlinkra is, Ugy hogy val6szin( szamitas szerint
az a pénzforgalom, amelyet a hatalmasan kifejlett
szallodasipar okozott, korulbeldl 200 millié frankra
lehetd.

Az idegenforgalomnak, s az ebbdl szarmazé
neneeti megvagyonosodasnak e bamulatos aranya-
val szemben, a hazai idegenforgalom nagyon szerény
formakat tuntet fel. melynek kereteit még egy oly
vildgraszolé histériai esemény, mint a millenium
sem volt képes kibdviteni.

A milleniumi  kiallitdsrél szol6 nagy jelentés
érdekes adatokat tartalmaz az idegenforgalomrol
is, mely sokkal kisebb volt, mint a milyenre sza-
mitottunk. E kimutatasbol kitlinik, milyen nagy
kart okozott kiallitasunknak a bécsiek és szerbek elle-
nUnk inditott hajszdja, melynek az volt az ered-
ménye. hogy az egész kulféldrél minddssze 857-el
tobb latogatdja volt kidllitdsunknak, mint a szom-
szédos Ausztridbol.

A jelentésbdl kozoljuk a kovetkezoket:

A milleniumi esztend6ben a szallékban 152.567
idegen volt, a kidllitdsi barakkokban 86 926, va-
rosi iskoldkban 27.000. a févarosi lakéasirodanal
2000, az allami iskoldkban s a févaros lakossa-
ganal mint vendég 30.000 idegen volt. Osszesen
tehat 208.493 idegen fordult meg Budapesten.
Legnagyobb volt az emelkedés a magyarorszagi vi-
dékieknél. Magyarorszagbdl 230.334 jott, 152.745-el
tobb mint 1895-ben. Idegen a legtdbb — szeptem-
berben — a congresszusok hoénapjaban volt itt,
amikor a napi atlag 681 volt, inig juniusban, a
hédolé felvonulds hénapjaban csak 517.

Ausztriabol 34 385-en jottek Budapestre, a tobbi
orszagokbol 24.774. Legtdbben jottek Németorszag-
bl 9182-en, Romaniabdl jott 2762, Francziaor-
szagbdl 2164. Anglidbdl 1865, Bulgariabol 621,
Szerbiabdl 927, Amerikabol 1117, Azsiabdl 116,
Afrikdbol 118, Ausztraliabdl 8

A napi atlagot tekintve, legtdbb idegen szep-
temberben, augusztusban, és juniusban volt. Mgjus-
ban. a kidllitds megnyitasanak hoénapjaban a napi
atlag csak 371 volt.

Amint ezen adatokbdl is lathat6, még e moz-
galmas napok sem voltak képesek az idegenfor-
galmat jelentékenyen emelni. Ki lesz aki e bajon
végrevahibara segiteni fog? Inczédi Béla.

A Budapest székesfédvarosi m Kkir.
allainrend6rség a tanczmulatsagok en-
gedélydijanak Ugyében hozza intézett kérelem
Ugyében a kovetkez$ étiratot intézte a buda-
pesti I—Il. kér. szallodasok, vend ég-
16s6k bor- és sdrmérd6k ipartarsulat a
elnokségéhez:

81.676.
f. k. 1. 1898.
Végzés.
Végzés. A budapesti I—IIl. kér. szallodasok,

vendégl6sok, bor- és sormérdk ipartarsulata ama
kérelmének, hogy az id6kozben kedvezétlenné ala-
kult idgjards matt meg nem tarthaté tanczmulat-
sagok elmaradasanak bejelentési hatarideje a ki-
kuldott renddrtisztvisel6k vagy kozegeknek n hely-
szinén valé megjelenéstikig kiterjesztessék s hogy
a mar lefizetett engedélydijak az engedélyes ja-
vara betudassanak, ezennel helyt adok, s ehhez
képest megengedem, hogy a nyar folyaméan oly
esetekben, midén egyes székesfévarosi (akar Duna-
jobbparti, akar balparti) vendéglésok az el6re val-
tott engedélyben kitlintetett napon a tanczmulat-
sagot id6kozben bedllott kedvezétlen idGjaras miatt
megtartani  képtelenek, ezen korulményt a feltgye-
leti szolgélatra kirendelt s a helyszinen megjelené
renddrtisztvisel6nel, illetSleg kozegnél felUgyeleti
szolgalatuk megkezdése alkalmaval azonnal beje-
lenthessék. A felUgyeletre kirendelt tisztviseld ille-
téleg kozeg ezen bejelentést tudomasul veszi s
err6l a fokapitanysag kozigazgatadsi osztalyanak
haladéktalanul Trasban jelentést tenni tartozik, mely
jelentés a kivezényelt s tényleg megjelent tisztvi-
sel6k és kozegek mindegyike altal alairandé. Ily
esetekben a méar befizetett engedélydijak egv més
alkalomra érvényesithet6k, a lefizetett felUgyeleti,
rendkivili szolgélati s élelmezési dijak betudasa-
nak azonban helye nincsen s azok a szolgalatukat
megkezdett tisztvisel6k illetSleg kozegeknek kiutal-
vanyozandok. Az 1896. évi 9020./fk. ein. sz a
életbe léptetett dijjegyzék 14. pontjdban foglalt
egyéb hatarozmanyok ellenben tovabbra is valto-
zatlanul érvényben maradnak, mir6l az &sszes
kér. kapitanysagok, a rendorféparancsnoksag az
drszemélyzet kioktatasa végett, a dedektiv-testiilet,
a rendbrgazdasagi osztaly, Réday Mikl6s renddr-

CAVIYWY:

fogalmazo, végul az Gsszes felligyeletet tartd tiszt-
visel6k kiértesitése végett Szentpétery Jozsef
elnoki kiadd és a budapest I— Ill. kér. szallodasok,
vendégl6sok, bor- és sormérdk ipartarsulata érte-
sittelnek. Budapest, 1898. évi julius hoé 2-an.
Pekary s k Kr. tan. fokapitany helyettes, p. h

Borok hazasitasa.

A borjavitadsnak egyrészrél, egyenlétlen borok
kiegyenlitésének iz tekintetében mésrészrél, a leg-
czéliranyosabb modja a borok héazasitasa. llazasitas
alatt azon m(iveletet értjuk, midén két vagy tobb
kulonboz6 izl, de hasonld jellegl bort azon czél-
bdl keveriink ¢ssze egyméssal, hogy egy hatarozott
jellegl bort nyerjunk, melyben az egyes borfajok
rossz tulajdonségai eltlinnek, j6 tulajdonsagai pedig
érvényesulnek. O-bort uj borral, fehéret vorossel,
csemegebort asztali borral nem szokas héazasitani,
Ugyszintén kulonbozé jellegl csemegeborok elegyi-
tése sem czélszertl a legtobb esetben, nmert vannak
oly zamatanyagok, melyek egyméas mellett nem
allhatnak fenn s inig kulon-kdlon pompés italt
szolgéltatnak, egyméssal keverve, a keveréknek
kellemetlen izt kolcsonoznek.

Nemkilonben téves azt képzelni, hogy beteg
borokat egészséges borokkal hazasitas altal meg-
gyogyithatunk. Mert. kilondsen ha a betegség mar
elérehaladottabb az egész bormennyiséget tonkre
tehetjuk. Tagadhatlan, hogy valami betegségnek
csak kezd6 allapotdban levd borokat nagyobb
mennyiségl teljesen hibatlan borral elegyitve a
bort néha még megmenthetjik, igy p. o. az alig
érezhetd eczetizt hdzasitas altal tokéletesen eltlin-
tethetjuk, a torésre hajlandé 6-bort szintén meg-
gyogyithatjuk, ha fiatal, erés borokkal olyforman
hozzuk ©ssze, hogy az egészséges bor legyen tul-
sulyban.

Rendes korulmények kozt azonban a beteg
borokat el6szér mint olyanokat kell meggyogyitan,
fejtés, derités, kénezés, pasztorizalas, savtalanitasi
korbacsolas sth. altal, és csak azutan, ha az illeté
bort kellemetlen tulajdonsagaitdl teljesen vagy
nagyobb részben megszabaditottuk, a betegségbe
val6 visszaesés elkertlése végeit, a hazasitast tiszta
iz elnyerése végett tokéletesen ép borral eszko-
z0lni. Oly borokat, melyeket mas uton-moédon
bajuktdl megszabaditani  képesek nem vagyunk,
hézasitasra semmi szin alatt sem hasznaljuk fel.

Ezen esettdl eltekintve a héazasitast re (lesen
azon czélbdl alkalmazzuk, hogy két vagy tdbb
kilonboz6 minGségl  borbdl egy fajta olyan bort
nyerjunk, amelynél az egyes borok ellentétes tulaj-
donségai kiegyenlittetnek. igy szintelen bort igen
szinessel, savanykds bort nem elég savanyulval,
fanyar izU bort lagy, nem eléggé testes borral,
igen szeszes borokat konnyl borokkal olyforman
hézasithatunk Ossze, hogy a keverék a két széls6-
ségtél megszabadulva szép szin, kellemes savanyu-
saggal bird elég erGs és testes italt képezzen, vagyis
két gyenge minGségbdl egy fajta jo bor készul.

Ez a legtermészetesebb mddja a borjavitasnak,
melyet azon tullelkiismeretes bortermelék is szok-
tak alkalmazni, akik mindenféle més torvényesen
is megengedett, divatos borkezelési eljarast elitéi-
nek. Igen jol tudjuk, hogy nem minden sz6l6faj
érik egy id6ben s mindegyik fajnak kedvez egy-
arant az idGjards. Azutan egyik évben érettebb
allapotban kertlnek a furttk a sajtok ala, més
esztendbben pedig esézés, jég vagy mas korul-
mények kovetkeztében nem lehet a tokéletes érést
bevarni. Az oly pinczemester azonban, aki abban
leli buUszkeségét, hogy minden évben lehetbleg
ugyanazon mindségl borral kindlhassa vevéit, okvet-
lentl hézasitast kénytelen alkalmazni, hogy az



évjurati kulonb>€jr*ket a legteriucszetesebh moddon ;

kiogvénulhesse.

A okszer( borkereskedelernek tehat legfon-
tosabb es; koze a borok bazasitasa. A mit az eyyes
termel csak kicsinyben, sz(k hatarok kozt, de szint-
upv elényosen alkalmazhat, az a nay borkeres-
ked6knél a tisztessépes verseny, a jo birnev, a
tiszta kezeles alapjai kepezi.

Nekik nagymennyisein es legktlénbdzébb ming*
sepu borok allanak rendeikezestkre. melybdl min-
dig kivala.-ztbatjak azt, amelyre ezéljaik szili, iz
minds» i elérése epen szliksep van, bopy a fogyasz-
toknak lehetéleg evrdl-évre ugyanazon iz( es szinl
itallal >.-'iealliasiaiiak. Nalunk, hol a termelék
erre sulyt csak kivetelkep fektetnek, természetesen
a borkeresked6k helyzete nehezebb. Kvrdl-cvre
ugyanazon koézségbdl, de ugyanazon pinczebdl is
kilonboz6 minbseiti borokat kepesek csak besze-
rezni, upv hogy teljes Ugyességikre van szikség,
hogy bazasitas allal a tavalyinak megfelel§ izl
bort allithassak el6.

Kulonboz6 jellegl, més fajl. inas és mas vidék-
rél szarmézé borokat hézasitani bortdrvényiink
értelmében csak Ugy szabad hogy az ily haza-
sitott bor egyik faj és borvidék neve alatt sem
jon forgalomba, hacsak bazasitas alkalmaval oly
tdlsulyban nincs az egyik faju. illetleg bizonyos
borvideki bor, hogy az az egész mennyiségnek
jelleget megadja.

A hazasitasnak két segédeszkoze van: a bor-
vizsgalat es a préba. Ezen kot eszkdz egesz sorét
szolgaltatjia a kivitelnek az Ugyes pinczemester
kézében, melyhez persze a gyakorlat, a jartassag
is csatlakozik. Az Ugyes borkezelo a sokféle bér-
bdl pusztan lzlés altal kivalasztja azokat, melyek-
nek bazasitasa altal a kitlizott czélt legbiztosabban
el fogja émi. Azért a hazasitasnak igen tag hatarai
vannak es szabalyai szavakba alig foglalhatok,
erre csak a gyakorlat tanitja meg az embert. A
fédolog itt nem az, hogy mily két vagy harom
bort kell keverni, hanem minden fajbdl mennyit,
hogy a kell6 mindség elGalljon.

A gyakorlati kivitelre nézve csak azl emlitjik
fel, hogy a héaznsitast lehetleg nagy borddkban
hajtsuk vegre, amelyekben az Osszes hézasitandd
bor elfér, mert tobb kisebb bordé tartalma gyak-
ran nem nyeri el az azonos minGséget, llazasi-
tasra mindig kész borokat kel! hasznalni, meri a
ki nem fejlédott burokndl még nem tudjuk, hogy
utderjciles, fejtés stb.altal,nem veszitik-eel magukbol
azon kellemetlen sajatsagukat, melyeket ki akarunk
kiszobolni és esnek-e més hibakba, melyek inkabb
szorulnak javitasra. Azért & és uj-borok elegyi-
tése helytelen eljaras. De még az érett borok haza-
sitasanal is nem gyakran megesik, hogy a keverék
megzavarodik s Ujra erjedni kezd, inig a borok
kulon-kdlon  kristalytisztak voltak. Igy példaul,
ha oly bor. mely nem erjed, daczara, hogy ezuk-
rél tartalmaz, azért nert az erjesztGanyagok tap-
anyagot nem talalnak, oly méas borral lesz ele-
gyitve. nely ily anyagokat tartalmaz, de feles
czukorral nem birt, hogy tovabb erjedhetett volna,
bizonyara forrmi kezd, mert az egyik bor a ezuk-
rot. a mésik a gombatipanyagot szolgaltatja az
erjed >hez. Az erjesztégombak vagy még lappang-
nak a borban vagy a levegbbdl jutnak a borba,
illetéleg mér a borddban jelen voltak s igy a
hézasitas utdn a bor megzavarodik, erjedni kezd.

Azért mindenesetre koczkaztatott dolog kozvet-
lentl széllitas el6tt a hazasitast eszkozolni, mert
lehetséges, hogy az ily bor erjed6 allapotban érke-
zik a vev6hdoz Ugyanez all a kimérésre nézve is.
Hazasitds utdn a borokat egy-két hoénapon &t
hagyjuk pihenni és okvetlenul ugyanoly hézasitott
borral toltogesstk id6nként. Ez anndl is fontosabb,
mert ha tényleg zavarodas nem is all be, az ily
bor teljes josadgat csak azutan éri el. ha azon
anyagok, melyek az egyes bordékban feloldva vol-
tak, a keverékben kivaltak és ledllepedtek. n /.

A torkolybdl’ készitése.

Ennek a sokhelyiitt kedvelt borfajtanak készitési
nodja kevéssé ismeretes s azért nem lesz érdektelen, ha
kozonséguinket megismertetjik \ele.

Az el@llitds nbdja a szerint kilonbozik, amint fe-
hér, vagy fekete sz8l6, torkolyét haszréljuk fel. Mind a
két esetben azonban nagyon Ugyelni kell arra, hogy
csakis valogatott, teljesen ép és romlatlan sz8l6bdl lehet
meég torkolybort is nyemi.

A fehér szOl6t a iepréselés, vagy atszirés utan csak
rovid ideig kell allva hagyni, a inig észrevesszik, hogy
erjedni kezd. Ha ugyanis a szétzizott szol6torkolvt egy-
két napig pihentetjik, mig a teljes erjedés bedll, a bor.
a nit belle nyerink nencsak tartésabb, hanem
jobb ardméju is lesz s azonkivill a sz8l6nek az izét is
megtartja.

Az erjedés ideje alatt az anyagban erfsen megsza-
porodnak az élesztégormbak, nelyek némileg sziiksége-
sek is, mert a hozzaadott ezukormennyiség nmar a bor-
ban csak akkor fog igazi erjedésbe atmenni, ha elegendd
mennyiségl élesztégomba képzédott a torkolyben.

Az erjedési proczesszus kizben a szol6torkolyt ki
kell préselni, még pedig lehetd gyorsan, nehogy eczet-
anyag képzédhessen s a kipréselt torkolyt haladéktala-
nul bele kell teni a mér el6re készitett s készen tartott
ezukrosviz oldatba.

A torkolybor, mint hézi és haztartési ital,
nely kimérésre nemis val6, — 7 H% alkoholt szo-
kott tartalmezni. Hogy ez az alkoholmennyiség elérhetd
| legyen, t ezukrosviz oldat, rrelybe a torkolyt helyezzik,
j legaldbb 14° Gos legyen, azaz szaz liter vizre legalabb
11 kilogramm ezukrot kell feloldani. A tormelék és t6-
rott vagy z(rott pzukor itt sokkal jobb, mint a kékes-
szinti sUvegezett ezukor, nert feloldédasa hamarabb es
biztosabban megy végbe. Hogy valGségos oldatot kap-
junk, legokosabb az elére lerrért vizmennyiségbe a ezuk-
rot vagy egv zacskéban, vagy egv abszol(t tiszta kosar-
ban belementeni, hogy onmegéatdl torténjék meg a fel-

Joldédés, nely utan a foiymlékoldatot meég e kell keverni,
hogy egyenletes legyen. Nem K il nelegnek lenni aviz-

1 nek, melyben a ezukor feloldédott, sét ez bizonyos te-
kintetben még hatranyos is, nert a meleg viz nmegdli az
éleszt6 gorrbacskakat.

Sokan azért szoktdk leforralni a vizet, hogy a ezu-
kor nyag nélkilozhetd része elparologjon s hab alakja-
ban elhagyja a vizet. Hit ezt is kdnnyebb elémi Ugy,
hogy a ezukrot csak kevés vizben fézzik ki s a nagyon
jo! kifatt siirti czukoroldalot aztan ontjik & a nagyobb
mennyiségli hideg vizbe.

Ez a ezukoroldat azonban készen legyen, mikor a
préshdl elhozzak a torkolyt. Ez utébbit bele kell he-
lyezni az oldatba, jol elkeverni s lehetSleg Ugy tartani,
hogy a torkoly belementve legyen. Hogy mrilyen arany-

! ban dlljon a torkoly 6 a ezukoroldat mennyisége egv-

! méshoz, arra nézve az a direktiva, hogy a mennyi tor-
koly marad egy hektoliter kipréselt bor utan, annyi tor-
kolyt kell egy hektoliter 14'/00s czukoroldatba terni.
Persze mirél kevesebb az oldat, annél jobb lesz a bor,
de legaldbb annyi ezukrosviz kell az egészhez, hogy a
torkolymennyiséget teljesen fodje.

Az anyagot aztan addig hagyjuk egyutt, mig Gjbdl

1 meg nem kezdédik a bomlés, az erjedés. Mikor ezt ész-
j leljik, az egész mennyiség persze isnmet présbe jon s
; most alaposan kipréseltetik. A folyadék aztan éppen Ugy
| kezdédik, mint minden més bor.

A fekete bogvdju sz8l6 kezelése annyiban tér d,
hogv azt a szétz(izas utdn hosszabb ideig hagyjuk he-

i vemi, hogy el6bb erjedjen egy kicsit. Ez esetben jobb
1 és tartésabb szinl bort nyertink ki beldle. Sok borter-
I nel6 teljesen elerjedni hagyja a fekete bogydkat, az
j elsd Kkipréselés elolt.

Az eljarés itt is az elGbbi nmarad, de vigyazni kell,
i hogy j6 hiivts hely iségben s lehetSleg gyorsan tortén-
j,k meg a mivelet, hogy a nyers torkolyanyagban az
eczetesirdk képzédését megakadalyozzuk. Itt is hosszabb
ideig kell azonban a toérkdlynek a czukoroldatban ne-
radni, mig teljesen megtdrtént az erjedés folyamata.

Nénelyek Ugy csindljdk a dolgot, hogy a ezukrot
csak akkor teszik bele a kész torkolyborba, mikor ez
mar le van préselve a torkolyrdl, sét azt is nom
hogy az igy nyert borocska sokkal jobb izu is.

Nérmely megyar vidéken az igy nyert borokat »c s i-
ger« vagy »csiger e« bornak hivjak. Persze keres-
kedelerbe kevés kertll bel@le, mert inkdbb hézilag fo-
gyasztjak el. [o))

m *>*&mmmm *¢**mm mm *®**mmm

Arézkazanok tisztantartasa serf6zdékben.

A nagv rézkazanoknak tisztantartasa ezéljabol
serf6zdékben nagyon czélszerii azokban allvanyo-
kat ermelni, a melyet a tisztitasra alkalmazott mun-
kasok jol és praktikusan hasznalhatnak fel.

Az allvanyt Ggy alitjuk el6, hogy a kazanba
két elég hossza létrat allitunk, meg pedig ugv,
hogy als6 végeikkel szorosan érintkezve egy fel-
felé nyitott V formajdban illeszkednek a kazan
széléhez. A legfelsd hagesora széles deszkat tesziink
keresztbe j6 szorosan, hogy ne legyen eltolhaté s

1lelég szilard alapul szolgaljon.

Az Ujabb szerkezet(i f6z6kazanok g6zvezetd cs6-
vel vannak ellatva, amely arra szolgal, hogy a
fézésnél keletkez6 gbzoket a tetdn keresztul a
szabadba vezesse ki s igy természetes szell6zést
adjon. A cs6 egy fekvl s alakjaban kettGs konyok-
kel a kazantet6 legmagasabb pontjan wveszi kez-
detét. E kett6s konyokhajtast rendesen kazannyak-
nak nevezzik. A kazan legalsd részén az Ugyne-
vezett condensativcsé van alkalmazva, mely a g6-
zok megsurisodése altal képz&dott viz levezetésére
szolgal. A kazannyak is mindig rézbdl van készitve
és mindig el6bb tisztitandd. mint a kazan. E 6zéi-
b8l a kazénban levd allvanyra egy, mely épen a
kazdnnyak nyilasadig ér s egy munkas altal tarta-
latik, mig egv mésik munkas a nyakba leszall és
kefével meg vizzel lemossa a piszkot, mely leg-
nagyobbrészt megszaradt babrészekbdl all, a melyet
ide a tet6n felil a szabadba vezet§ cs6 termé-
szetes légaramlata hizott be. A kazannyak tiszti-
tasara hasznalt vizet, vagy a condensatios cs6n
vagy a kazanon eresztjiuk k.

Mihelyt a kazannyakot megtisztitottuk, hozza-
foghatunk a tulajdonképeni kazan tisztitasuhoz.
Igen j6 és olcs6 szerUl hasznalhatjuk e czélra a
hamuval kevert soraljat, melyhez még alapos Ossze-
keverés utan némi kénsavat is adunk, és az egé-
szet Ujra jol megkeverjik. Nagyon sok savat nem
tanacsos alkalmazni, mert ez a kazant nagyon er6-
sen megtamadna s szinét kékre valtoztatna, fényét
pedig egészen elvenné.

Ha a keverék egészen elkészilt a belsd falat
jol megnedvesitjiik s a keveréket egy meszel§ se-
gélyével jo6 vastagon a kazan falara kenjuk, s
azutan egyik helyrél a masikra haladva az egész

kazdn valamint a nyak hidfeltletét
keverékkel jol bedorzsoljuk.

lla azonban u kazén oly nagy, hogy az all-
vanyrél annak minden egyes részét nem érhetjuk
el egyforman, akkor mindegyik oldalon a kazan
hidfelUletének csak 14 részét vonjuk be a keve-
rékkel, azutan pedig az egész allvanyt 90 fokkal
atforditjuk s igy férkézink a tobbi részekhez.

Ha mar a kazdnnak egész fels6 részét fényesre
tisztitottuk, az aljat seprével és vizzel lemossuk,
ledbldgetjik, az egész fényes fellUletet pedig alj és
rosszul szitdlt hamuval, a melyhez azonban most
mér savat nem adunk, Ujra bevonva a most leirt
mbdon mésodszor is Ujra megtisztitjuk.

Most az aljtdmeget a falakon hagyjuk, az all-
vanyt a kazanbdl eltavolitjiuk s a kazan also felé-
nek hasonlé médon megtisztitasahoz fogunk. Végre
tiszta viz és egy sepré segélyével eltavolitjiuk a
falakon levé aljat és hamut, azutan pedig az egész
kazant tiszta vizzel jol kioblogetjuk, mire a kazan
tiszta és fényes lesz.

A kazannyak. kazén, kazantet6 kéfelUletének
tisztitdsdra ugyanezen anyagoka' hasznaljuk sav
hozzadadasa nélkil. Mig a diszitmények tisztitasara
kulonféle fényez6ket hasznalhatunk.

Biihler Tivadar
serféed-Hicttter.

is ugyanezen

Etkezési szokéasok.

A milyen sokféle elembdl van Osszeléve maga
az emberiség, ép oly sokféle annak szokasa evés-
ben, ivasban. Minden népnek, minden nenzetnek
mas-mas szokasai vannak, a melyek csak a foly-
ton el6rehalad6é emberi miivel6dés behatasa foly-
tan lettek az emberiség koz6s jellemvonasava.

A régiek, kik a villat még nem ismerték, az
evésnél egyedul s majdnem kizardlag ujjuikat Imsz-

; naltdk. s csak ritkdn a kést vagy kanalat, a melye-
ket mar a gorogok és mas oOkori népek is ismer-
tek. (Homer leirédsa az Odisszedban.)

A éli étkezés csak az Ujkorban valt divatossa.
A regi romaiak és a germdnok is csak az esti
étkezést ismerték.

Az ebéd eredetéi az esti illetve reggeli étke-
zésre vezethetjuk vissza. A 1ldik szazadban az
ebédhez reggeli S orakor fogtak hozza, és csak
XIV. Lajos kordban valt divatossa az ebédet 11
Orakor kezdeni, s6t Erzsébet koraban Anglidban
is ez volt a rendes étkezési id6. A forradalom
idejében — legaldbb az el6kel§ korok az étkezés
idejét ebéd utani 2 és 3 ora koztire helyezték &t
s ez a szokds nma annyira fejlédott, hogy Paris-
ban esti G Londonban pedig esti 10 o6ra el6tt
csak ritka esetben Ulnek asztalhoz. Ez az a for-
radalom Ugyszélvan csak a magyar és a német
étkezési szokasokat hagyta érintetlentl. E tekin-

1 te ben kilénben annak a philosophusnak van igaza,
| aki ezt a klasszikus kijelentést, tette : A gazdagok
I akkor egyenek, ha étvagyuk van, a szegények pe-
dig, ha van mit.

A homreri h6sok idejében az étkez6k kozés asz-
tal kordl ultek nyers faragott padokon. Ezen egy-
szer(i szokasnak azonban csakhamar véget vetett
a perzsa divat, a mely szerint az étkez6k félig
fekvd helyzetben ettek. Az asztal harom oldalan
vankosokat helyeztek el. a negyedik szabadon
maradt a szolgaszcmélyzet szaméara. A vendégek
baloldalukla délve fekudtek, s jobb kezliket hasz-
ndltdk az evésnél. A romaiak e szokast a goro-
goktol vették at, ezektdl ismét a régi germanok,
kik addig szalmarakasokra d&lve szoktak étkezé-
sukéi végezni.

Az egyszeri németek azonban csakhamar meg-
untdk c keleti szokast. Ennélfogva mér az elsd
frank kirdlyok idejében egyszer( faszékek — a
kirdlyok részére parnazottak — valtak divatossa.
Ugyanezen id6ben valt szokassa az is, hogy a
férfiak és n6k parosan ultek asztalhoz s mind-
egyik elé egy tanyért és egy csészét allilottak Az
asztal eleinte nyers, kés6bb simara gyalult volt, a
melyet az elSkel6k kulonbozé allati bérokkel ta-
kartak le. Innen szarmaezik az asztalterits. A szer-
viettdk is mar ismeretesek voltak. Ezt a vendégek
ugy hoztak magukkal, hogy a jobb ételek marad-
vanyait bele takarva, Inraviliessék.

E szerviettdk azonban ekkor még oly dragak
voltak, hogy kirdlyoknak szolgaltak ajandékul. A
kanalat csak azon népek ismerték, a melyek kasa-
szer(i ételeket is ettek. A kést a gallok vezették he
Eurépéba. A villa azonban tudvalevéleg a legUjabb
kor taldlmanya.

Régi velenczei Ujsagok szerint 900 éve, hogy
a villat Eurépaba behoztdk. 995-ben Pietro Orscol6
dogé eljegyezte maganak Argila bizanczi herczeg-
ndt, a kelet rémai csészar egyik névérét. Mig addig
Velenczében az ételt ujjokknl vitték a szajhoz,
Argila o czélra egy kétfogu villat hasznalt és egy
aranybdl készult kanalat. A kanadl nem, ellenben
a villa egészen uj volt a velenczeiek el6tt A szép
velenczei asszonyok tehat siettek a herczegnét
utdnozni, s habar eleinte nehezikre is esett, a
villa haszndlata a jobb csaladokban csakhamar
altalanossa valt. A gunyolédok persze sokat mu-
lattak az erkolcsok ezen flnomulasan s ép ezért
néhany szézadig tartott, mig c szokas egész Italia-
ban s innen egész Eurdpaban elterjedt.

Szép Fulop egyik lakomajanak leirasdban tala-



lunk elGszor emlitést késrdl és villardl, ;i hol az
urak egy-egy kést, a holgyek pedig egy-egy villat
kaptak tanyérjuk mellé. A tanyérok helyett eleinte
kenyérszeleteket, majd fatdlczdkat hasznaltak, a
melyeket azutédn réztalczdk szoritottak ki a hasz-
nalatbdl.

A régebbi szdzadokban kuldnben az asztalnak
egész elrendezése nagyban kulonbozott a nmaitdl.
A varakban és kastélyokban nem harangsz6, ha-
nem a kapudr kurtjele figyelmeztetett az étkezés
megkezdésére. Még ha a varur egyedul is Ult asz-
taldhoz, kurtszéval jelezték ezt, hirtl advan ezzel
mindenkinek, hogy nem jo lesz most az urat ha-
borgatni, nem Ugy mint az egyszeri tatarfejedclem,
ki minden étkezése utan a vildg négy taja felé
hivatta meg a kurtét, megengedvén ezzel kegye-
sen a tobbi fejedelmeknek is, hogy mar ehetnek.

Nagyobb lakomék alkalméaval az asztalfén a
héz ura Ult, a vendégek parosaval az asztal kordl,
ami mar azért is szikséges volt, mert gyakran
kett6nek kelleti egy talbol enni. A héz urdliak
vagy asszonyanak kozelében azok Ultek, a kiket
kulonosen ki akarlak tuntetni. Meghatarozott disz-
hely a teremben nem volt, de ha leheteti, e czélra
rendszerint azon ablak nelletti helyet valasztottak,
mely az ajtotdl legmesszebb cselt. Mai  nemzedé-
kink sokat tanulhatna illemtudas tekintetében,
hogyan béant akkoriban a gazda vendégeivel.
Mindenekel6tt nem létezett rangkUlonbség, min-
denki a meghivottak kozt egyforma volt és senki
sem Utkodz6tt meg azon, ha p. o egy egyszerd
torvényszéki Imok egy herczegné mellett foglalt
helyet. A haziGr nem is sietett, hogy a legel6bb-
kel6 allastnak tartott Gri nét vezethesse asztal-
hoz ; a nék elGszor és egyedil foglaltdk el helyu-
ket az asztalndl, inig az urak ugyanakkor helyez-
kedtek el az asztal nésik oldalan Megakadas,
kellemetlenség sohasem fordult el6. Csak a 13-as
szamtol féltek, mint sok helyitt még nma is

Evszazados a babona, mely ezen szamhoz f(-
z6dik, habar a hires inyesmester Grimod Reyniere
ki is nyilatkoztatta, hogy 6t a 13-as szam csak
akkor bantja, ha 12 szaméara féztek és talaltak.
Az erkolcsok és jo nevelés kovetkezményeinek be-
tartasara nagy gondot forditottak.

A nagy Unnepi lakoméak alkalmaval — minden-
esetre csak a legritkdbb esetekben — lovas éthor-
dok hordtédk be az egyes fogasokat az étkez$ ter-
mekbe. A teritékll szolgalé edényeket kocsin tol-
tak be, a kocsi mellett Tmok haladt, a ki az
eszkozokrél pontos jegyzéket vett fel, hogy .ebéd
utdn misem hidnyozzék,” a mint ezt Arlus kiraly
egyik lakoméajarol egész naivul jegyzi meg Wolfram
von Eschenbach. A kiszolgalé aprdodok fehér ken-
dét hordtak karjaikon (Parsifal 111), 6k tehat a
mai pinczérek elSkel§ Gsei.

Mihelyt a vendégek az asztaloknal helyet fog-
laltak, a legszigordbb illem vette at az uralmat.
Tannhauserbdl tudjuk: »Man soll das Brod essen
nicht, en’ man bringt das erste Gericht« — ez az
ebes vendégnek szdl, inig a hazigazdat illeti:
»Sorgt fein dafur, dass ein Jeder genug hat, wie
das ein jeder biderbe Wirth thut«. »Das steht
Euch nicht wohl an — inti a mésikat — dass
Ihr Euch auf den Tisch legi, wenn lhr esset und
— fordul ismét a harmadikhoz — dass lhr mit
den Messern in den Zahnen herumstochert und
in das Salzfasslein mit blosser Hand langet.«

Azt, ki ellentmondani prébal igy hallgatja el:
»Mig pedig valami még az szaddban vagyon, 6va-
kodj enni, inni, sth. stb, A mint ebbdl is lathatni,
akarhany uracs példat vehetne ma is eleink bolcs
szokésairol.

Etkezés utan vizet hordtak korul szajmoséasra,
épugy mint ebéd el6tt kézmosasra. A gazdag csa-
ladoknal a kézmosasra a szolgdk megnedvesitett
torulkozoket hordtak kordl. A polgari hézoknél e
czélra egyik sarokba mosdobasztal volt allitvaa E
gondoskodasra azért volt szilkég, mert sokszor a
késekbdl nem jutott minden vendégnek, a kandl
és villa is ritkasdgok kozé tartoztak. igy aztan az
asztali illem 6 Nagysaganak gyakran kellett sze-
mel hunynia, ha a megszorult emberiség termé-
szetadta 6tagu két villajaval segitett magan. Etke-
zés utdn a nék az étterembdl visszavonultak, tud-
van. hogy most az urak: inni fognak.

XIV. Lajos asztalanal szokasban volt az éleleket
megkéstolni, miel6tt a kirdly evett volna belSluk.
De még a legnagyszer(ibb lakomék alkalméaval
sem talaltak Ggy, mint ma. Mindenki maga meri-
tett maganak a kozos tanyérbol.

KoliHch Adolf

A zsirok szerepe a konyhan.

A zsirok tulajdonségainak ismerete nagyon fontos
tudnival6 oly vendégléstk szamira, akik jol és Izletesen
akarnak fézni. Mert épen a zsirhaszndlasndl nyilik a
legtobb alkalom a pazarléasra. Azért Ugy Véljuk, szolga-
latot teszink olvasGink érdekeinek, hogy e helyltt a
kulonféle fézésre, pecsenyekészitésre és sitésre szol-
gal6 zsirféléket nmegismertetjuk.

A legegészségesebb és Icgtaplalobb, de egyttal a
legdragédbb zsiranyag a kifétt vaj. Ha a vajat természe-
tes allapotdban sokdig tartjuk el, avagy sokaig vagy
épen megforditva nagyon rovid ideig fézzik, ize meg-
romlik, csakhamar teljesen hasznavehetetlenné is valik.

A vaj kifé6zéséro csakis erGs vasbdl vagy sargarézbdl
készUlt edényeket szabad hasznélni. Kulonben e czélra
zomanezozott edényeket is szabad hasznélni, csak arra
kell Ugyelni, hogy darabbdl késziiltek legyenek és fene-
kikon senmmiféle alj re legyen. A legkisebb repedés
vagy zomanezimentes hely a legnagyobb kart okozhatja.

Az edényeket, tekintettel arra, hogy a vaj olvadas

kozben felszall, csak félig toltjuk neg. Ha a vaj félig *

mar felolvadt, gondosan Ugyelntink kell ra, és egy vas-
bdl vagy zoménezozott anyaghbdl készilt mély mrerit6
kandllal tobbszor meg kell kevernink.

Ha a vaj nagyon habzik és felszall ami  annak
jele, hogy még nagyon sok vajtej van benre, dvatosan
leveszszik a tlzrdl. A vaj akkor készll el, ha egy vila-
gos hely mutatkozik rajta, anelyen keresztil az edény
fenekén képz6dott barnasarga aljét vildgosan felismer-
hetjik

Ot kilogramm vej felolvasztasanal ezen idpont ko-
rulbeltl egy 6ra milva kovetkezik be. 1la nagyon soka
fézzUk a vajat, ize erls, szine sttét lesz; ha pedig ro-
vid ideig f6zzik, nem lesz oly jAl és sokaig eltarthato.
Az edények, a melyekbe a vajat elteszszik, j6 kiszelloz-
tetendok s a megtoltés pillanataig kivilrdl meleg vizben
nelegitendok. Amint avaj egy kissé lehdit, egy linbm
szitdn keresztUl, amelybe ezenkivil egy véaszonkendot
teszUink, gondosan megsz(irjuk. Azon pillanattdl fogva,
nmelyben a vagj slirtsodni kezd, hossz( fozokanéllal kell
keverntink mindaddig, mig negvastagodvan, szilardda
valik, nmert kilonben daraszerli szentsék képzédnek,
anelyek késtbb vizet valasztanak K s igy penészedést
idéznek elé.

Végul a vajat étlyukasztott pepirral kotjik be,
anelyre még egy dréttanyért is alkalmezhatunk 6vatos-
saghdl. A helynek, hol a vajat tartjuk, szaraznak és
szellosnek kell lemnie.

Takarékossagi szempontbdl a vajat vese- és sertés-
zsirral is szoktédk keverni. Ennek a f6zéskor tehét akkor
kell torténnie, mikor a vaj friss és ford. Avesezsir hasz-
ndlatandl az apréra vagdalt darabkékat tejben oldjuk
fel el6z6leg és mivel nagyon frecscsen, letakarva fézzik.
Késtbb a fedét levehetjik, hogy a keveréket folyton
keverhessik, mig az alj szine sargasbama lesz.

Hogy teljesen tisztaizil sertészsirt kaphassunk, a
zsirt, amint vildgosra felfo, felUlrdl alandéan le kell
szedntink, ebbdl az esetleg belekertilt daraszerti szem-
cséket egy szlron leszdmink, s a féz6 zsirba vissza-
tennUnk. A lenreritést mindaddig végezzik, mrig az alj-
ban csak a sarga szinti szencsék maradnak meg.

Aki hosszabb ideig tart6 fézés altal az egész zsir-
tartalmat ki akarja vonni, csak szUrkefehér és nem ha-
bos, illatos zsirt fog nyemi. Az aljat kalbaszok vagy
burgonyak siitésére hasznalhatni.

Borddk, stterrények, roastbeefek, barany és bornyu-
hus sitésére legjobb a vajat haszrmélni. Kilondsen a
sertésbordanak csak akkor lesz neg a szép vorosbarna
rostonsiltszine, ha ilyen nagyon felnelegitett zsirban
sutjuk neg. A sertéshlshoz az Ugynevezett leneritett
zsirt is haszndlhatjuk, amelyet — amint ezt a polgari
héztartasokban is terni szoktdk — a martés hozzdadasa
el6tt szoktdk leneriteni.

A kozonséges fézelékekhez e lemreritett zsir nagyon
jol hasznalhato, kilondsen ha néhany lindm hagymét
is parolunk benne. Ily nbdon igen jol fézhettink s jelen-
tékeny megtakaritasokat is eszkdzolhetiink.

His- és burgonyaételek, melyek Uszva stittotnek
meg — mint arilyen a hires »Pommes de térré frites«
stb. félig vaj, félig sertészsirbdl allé keverékben sokkal
szebben sUlnek meg, mint tiszta vajban ; a finom stit
tésztak ellenben ily zsirban nagyon is zsirossa valnak.
E bajon vékony tésztdknak rum hozzéadésa altal segit-
hetiink, mivel a tészta ekkor kevesebb zsirt vesz fel.
Legjobb azért ez esetben tiszta vajat haszralni.

A jo szakéacs legfbb kovetelménye, hogy e tekin-
tetben mindig kelléen elSkészilve legyen, s mindent
egyforman tudjon értékesiteni.

H4
Régi angol vendéglék,

A régi angol vendéglSkben— amint ez koztudomésu
— mindent a vendég szenléttara sutnek-féznek, mg
a tlizhely mogott — az étkezd helyiség hétterében
egy allvany van, anelyre nyers has, tdboryire barany
é marhahls van nyers, étvagygerjeszt, hatalmes dara-
bokban kirakva. Az igazi angol nem i< elégszik meg
azzal, hogy egzerien a pinczémél rendeljen valamit,
hanem konolyan és fontoskodva megy az allvanyhoz,
hogy ot maga vélassza ki azt a darab hist, amrelyet a
lehetd legkivanatosabbnak és élvezetesebbnek tart Ezt
kivalasztvan sajatkezileg nyijtjia &t a szakacsnak, aki
a legnagyobb tisztelettel veszi azt &t tdle s fogadja ama
részletes utasitasokat, amelyek szerint a vendég annak
elkészitését koveteli, hogy vagy egészen »kistilve«
készitse el, vagy oly rézsaszin(ire sUsse-e, anelyrdl a
m szakacsaink, — mutatni akarvan, hogy &k is értenek
valamit az angol konyhdhoz — azt szeretik nondani,
hogy »éres« noha a jol készitett slltben egy csepp
vérnek sem szabad lemnie.

Elvezetrél szdllottunk és valdban ez is a legtalaldbb
kifejezés. Ugyan hagyjatok engem békében azokkal,
akik az evéshez mitsem értenek, akiknek az evés nmunka
s életlket a sorozében (Stehbierhalle?) vagy boarding
houseban vastiti gyorsasaggal hajitjdk megukbal Ezek
csak a fellazadd természet kovetelmenyének akarnak
az evéssel eleget teni, de kozben (zletekre, vasarjelen-
tésekre gondolnaki turelnetlenkedve, hogy Uzleti iroda-
jukat, nehany perezre ott kellett hagyniuk.

Nem! Ott. ahova én vezetlek, szives olvasom ilyen

, kelletlen asztali szomszédokkal nem fogsz taldlkozni
Mert ellentétben ezen gyorsan evd, munkat végz6 ebéd-
16kkel, i a vendéglét mintegy tenplonmoknak tekintjik,
anelyek fontos, konoly dolgoknak szentelvék, ahova
tiszteletteljes érzéssel lépnek a vendégek és konoly

1 méltéséggal 1épkednek a szolgélattevd személyek. Csak

nézzétek az igazi angol waiter-t. Termetes testének alsd

felét hofenér kotény takarja, lépése sUlyos, mozgasa
lassti és ontudatos, arcza meéltéségteljes s anellett négis
joindulatti leereszkedéssel telt, anely aszives bizalmes-
ségnak leirhatlan jellegét dlti megara, ha személyes
kilontsen  kedvelt torzsvendégeinek valamit gjanl. S
ugyan ki tekintené ezt mésnak, mint rendkivili  kitin-
tetésnek ? Ezenkivill az egész allapoton mintha valani
szent varézslat Ulne, hasonlé a lemend nap fényéhez,
nely letlng sugaraival még egyszer bearanyoz mindent,
miel6tt Utjdban a hegyek nogott eltlinnék.  Kulonben
mar régen nemtitok : Az angol waiters (pinczérek) torzse
kihal6félben van. s ha néha-néha akadunk is egyre Ugy
all el6ttink, mint »az utolsd nohikan.« Apérisi »garcor,
az olasz »caneriere«, a Néret »Kellner« made in

Germanv sehogysem fér a szegény angol gyonréaba.

Ot, akit valamennyi angol kolt6 megénekelt. Shakespeare-

tdl kezdve Thakerayig és Tennysonig, unokaink mér

alig fogjédk lathatni, hacsak nem mint ritka példanyt
valarrely régiséggvijjterrényben, vagy »in eftige« vala-
nely viaszkalakgyUjteményben, talan éppen Medane

Toussand-nél.

HangsUlyozzuk talan, hogy egv ily ritka lényt, nem
minden szedte vette korcsmaban taldlhatunk? Olyan
hézban, olyan vendéglében anely a kor szellemével
lépést tart, reklanmal dolgozik s ahova az embereket,
hogy Ugy nmondjam, valami aradat hajtja be, ugyancsak
hidba fogjuk & keresni. De jerrtek velem az élénk for-
galm Eleetstreetbe, ahol az angol sajto Utétte fel tanya-
jat, s ahol a nap minden drajaban irdk, hirlapirok
allarrférfiak s a kozelben levs allami hivatalok enberei,
\ Ugyészek, Ugyvédek sth. henwsegnek, s amrelyet joggal

kereszteltek d Brainstreetnek, az agy, a szellem utcza-
janak. Itt a baloldalon, korulbeltl a »Punsch« szerkesz-
téségével szemben, szik nellékutcza vezet az »Chl
ebeseidre cheosea-hez, egy régi angol vendégléhtz, amely
mér tobb mint 200 éve Al fenn s az egész idon keresztil
mejdnem egy s ugyanazon csalad birtokdban maradt.
Tiszta kdporral van behintve fenér padlézata, a szobéi
alacsonyak s faburkolatnak, asztalait, székeit az idd
fekete férynyel vonta be. De sok hires enber feldltje
cstingditt szuette fogasain! De talan egyik sem tobhbszor
mint Dr. Johnston barma, pecsétes aranygombos fel-
oltgje, anelynek gazdaja képmésa, a hires Reynold egyik
eredeti festménye ott diszik az egyik sarokban. A leg-
kedélyesebb sarok ez ebben a legkedélyesebb helyiség-
ben, arelyet az ilyen dolgokban is jartas doktor bizo-
nyara mega valasztott ki meganak, s akitdl ez a jeles
nondés is szarmazik: Nincs semmi, amit az enberi
elme eddig kigondolt, ami az ernberben oly jolesd érzést
keltere, mint egy j0 korcsme.« Nagy bohémé lehetet,
az oreg agglegény! Ha, 6, a bardtai Boswell, Beattiet
Goldsciimith és a tobbiek, akik »anno dazumahl« enrél
az asztalmdl Ultek s szittdk hosszuszaru pipéikat, amik-
kel nost is baratsagosan kindlgat a pinezér, igazi gyer-
nmekei voltuk koruknak, akik még késd éjjel is baréat-
sagos sorozés és pipaszo nellett sem akadtak meg szelle-
nes tarsalgasukban. Goldsciimith plane szermrben lakott
a keskeny Wine office courtban s itt esett neg az a
kis epizdd, amely a »Haben! sua fata libelli«  igazsagat
legjobban bizonyitja. Itt adta d ugyanis Boswell hatra-
Iékos hézbér mriatt 60 fortért azt a regényét amely
késdbb Goldschmithnek nevét vilaghirivé tette, a »The
vicar of Wakefield-et.

Ki ne gondolna ilyenkor a »La vie de Bohémé«-re ?
S tényleg a czigarvnépség a Cheshire Cheese-ben min-
denha szivesen tolt6tte idejét. Mert a mindennapi  chop
vagy steak-n kivil a hét minden egyes napjara esik
valami speczialitas, s boldog az, aki télen - szerdan
vagy szombaton — a pidt du jourban - a szazféle
ingredienczidkbdl készult puddingban részestilhet, ame-
lyet az olynmpusiak is bizonyara ambrézidnak néztek
volma. Ily napon a torzsvendégek mér joval 12 dra el6tt
taldlkoznak. Mindenki varakozasteljesen Ul az asztalanal.
A pinczérek — Old Toddynak, a régi ospinezérek. aki-
nek arcza az egyik sarokra akasztott ramebdl barat-
ségosan mosolyog vatermirderei kozil — utédai fono-
kik koré csoportosulnak nagy csendben De haliga!
A szuette, roskadozé I6pes6héz feldl iéptek zaja hallat-
szik, nehezen vontatoUau, mrintha valaki stlyos  téliért
czippelne. Mindenkinek szeme az ajto felé iranyul, ekkor
megjelenik az ajtéban a puddinghordd pinezér. Hogy
parolog, hogy illatozik! Firj, osztriga, urigonmba a leg-
finomabb marhahUssal keverve, bdséges flszerrel adjak
neg a pudding aranybarma kulsejét. Hogy mi ninden
van nmeg ezenkivil benre, serki sem tudja. Ez a csalad
titka, melyet évszdzadok 6ta nenzedékrdl nenrzedékre
gondosan Briznek.

A puddinghoz szép alét iszunk, tisztan vagy arany-
sarga keserli sorrel kevenve. A sOrt a régi czinezett
kancsokbdl isszuk, széltk felett kutatd pillantast vetink
a tobbi vendégre. Enmberséges enmberek. Nekik az ebéd
valami jobb, mint elvalaszté jel a dél el6tti s utani
munkadrak kozt Emrberek, akik evés kozben felvidul-
nak, akik minden falaton el6bb gvonyoriitidnek. Ugyé-
szek oOlUkben titokteljes iratcsomdval, akik szermébdl
megklizdithetlen vasjellem villan elénk, s akiknek arcza
csak akkor valik mosolygéva, ha a pinezér barétségos
nosolylyal kérdi: »I'arancsol még egy falatot? Mert
ezekben a vendéglSkben egy tal étel van ugyan, de
ebbdl mindenki annyit kap, anmennyi neki tetszik.
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Jarvanyok idején és minden idében senmi
sem biztositja jobban az egészséget, mint a
j6 és emészthetokopes gyomor, meg a tiszta
ivOviz. Kivalé eszkoz erre

a mohai
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természetes szénsavdus asvanyviz,

mint foltétlentl tiszta, kellemes és olcso
asztali és étrendi savanyuviz; dias szénsav-
tartalmanal fogva nemcsak biztos 6vészer
fert6z6 elemek ellen, de egyszersmind ser-
kent6leg hat a gyomor szervezetére: emészI6-
képességét helyredllitjia és fokozza, valamint
minden koéros behatastél megoévja.
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él Agres forrés keielosége.

Foraktér: Edeskuty Lcs is €novari szllitd,
Budapesten, V, Erzsébet tér 8. sz.

Kaphaté ulndn nrdiytirbtn, ffisssrkereskatfésbsn
es vndéflob«n.

Van azonban a Chesliire Cbeesehez hasonlé sok
meés régi vendégld is. llyen p. o a >Cak*, melyben egy
Uveg port nrellett irta legszebb kdlteményeit Tennyson,
tovabba a Cityben a blszke »Crosby Hall« egykor il
Hichérd palotdja, a »Scotts« ahol a legfinonmabb osztri-
gt és rékot kaphatni, végre a »Sinmpsork ahol &si
szokas szerint keréken forgd asztalkan hordjdk fel a
pecsenyét.

Franczia szakacsok és konyhak.

Tudjuk, hogy X1V, Lajos uralkodasat aszakacsok
kirdlyanak, Vatelnek szereplése telte nevezetessé,
vagy' mint Brillat Savarin mondta: hiressé
Mindennek daczara Francziaorszag akkoriban még
nem voll a klasszikus szakacsm(ivészet hazaja.
Mai nlen on asszonynak egyik hatrahagyott leve-
lében, melyet 1678-ban nemrég ndsult fivéréhez
intézeti, a jové kor konyhajat kovetkezdleg jellenmzi:
Csirkelevestek lesz é- a bouillit nagy tanyérban
fogjatok talaltatni, mely ilyen forméban valéban
pompés. Egyik napon kolbaszt, masnap baranyhusi,
borjuezombot vagy kel csirkét ehettek. Megfeled-
keztemn még reggelitekrdl, a melyre legjobb a kap-
jam vagy mas szarnyas, s a melyhez korte- vagy-
alma beféttet ehettek. Ennyibdl allott tehat egy
jol szitualt franczia menu (178 kordl. A legérde-
kesebb, hogy a nodern franczia konyha ismerteté
jelei e programuibdl teljesen hianyoznak. A fézelé-
kek és salatdk, a tulajdonképeni franczia konyha
leglényegesebb alkatrészei fel sincsenek emlitve s
csakis a his szerepe), nmelyet minden val6szinUGség
szerint szintén csak kezdetlegesen készitettek el.
Ez allitas nmellett sz6l ama kordlmény is, hogy a
gyumolcs és fozelekternmelés Francziaorszagban
tényleg sokkal kés6bben kezd terjedni s a bur-
gonya termelés is csak 1790 korul kezdik kulti-
valni. Mindez azt bizonyltja, hogy Vatel tényleg
oly génié volt, ki korat joval megel6zte.

A franczia szakacsmivészet tulajdonképeni fel-
virdgzasa XV. Lajos koraban kezd6dik. Ekkor volt
az, hogy egy uj étel feltaldlasat a haza korUl
szerzett érdemnek tekintették, hogy a feltalalok
folyton valami uj sauce-on torték a fejiket, akar-
csak mint most a gépek feltaldlasan, és hogy el6-
kel6 urak és holgyek megtiszteltetésnek tartottak,
ha a fehérkotényes urak osztalydhoz szamithattak
magukat. A szakacsmivészet azonban ekkor még
csak a magas és legmagasabb tarsadalmi oszta-
lyokra szoritkozolt és a neneet kozkincséve csak
akkor valt, midén a felhasznalhaté anyagok meny-
nyisége szaporodott, a mikortél fogva azutan e
nép e tekintetben kétségkivil a czivilizaczié élén
Halad. Az a bujasag és haturtalan raffmement, melyet
e kor kulinaris élvezeteiben kifejtett, a féznitu-
dassal egyidejlileg léplek fel, a melyhez hasonlét
csak a méasodik csaszarsag fényliz6 és kicsapongd
kordban taldlunk. Ez utan mégis sz(int az. A nai
franczia konyhdat ma mar nem Befour vagy
Big non nesterkélt és exorbitans diners-i, hanem
a jo franczia polgari konyha képviseli, és épen az
jellemzi a franczia konyha klassziczitasat, hogy
nemzeti  el6nyeit épngy megtalaljuk a szegény,
mint a gazdagabb viszonyok kozt él6knél egy-
arant

De véjjon ki egy jobb franczia polgarcsalad
konyhdjanak spirilus rektora? Az asszony maga
taldn soha. Tanult ugyan némi haztartast, de is-
meretei tébbnyire theoretikusak maradlak. A jobb
tarsadalmi éllassal biré franczia né sokkal inkabb
a tarsasagban él, minisem hogy a konyhan is
foglalatoskodhatnék. Inkabb naponként elGadast
tartat maganak a menurél s a felmerdlt ideakat
»helyesli vagy modositja.« A konyhanak valodi
ura é mivészndje, 10 eset kdzul kilenczben, egy
kozonséges parasztledany, tobbnyire Normandiabdl,
aki hazdjaban libadrzés kozben aligha gondolt
Vatel tudomanyanak mlvelésére. De a normandiai
né nagyon szorgalmas és torekvd. Els6 gasztro-
némiai isnereteit valészindileg a szomszéd varoska,
kis vendéglGjében szerezte mint konyhaleany,
innen megtakaritott pénzével Parisba ment, hol
valami jobb csaladhoz szeg6dott s mint konyha-
ledany a szakacsnd tudomanyat és mlfogasait el-
leste. Isnmereteit ezen az alapon épiti tovabb és
alig mdlik & egy év, méris perfekt szakacsné.
Mg ezen elolte idedlis magaslatig emelkedik, sze-
mélyes igényei is emelkednek, s épen nem tdlzés,
ha azt allitjuk, hogy e jobb hazban az asszonyt
naponként 3— 10 frankkal csapja be. De Im egy
ily hazban nem a szakacsnét, hanem a szakéacsot
fogja & méltésaganak és fontossaganak tudata,
akkor a héziasszonynak a szamtanrdl teljesen le
kell mondania.

Mindennek daczara a polgari franczia konyhat
nem nmondhatjuk draganak, s6t inkdbb olcsénak,
legaldbb az angollal szemben. Ezen aranylagos
olcsosag, szemben az elkészités és kezelés valto-
zatossagaval, hogy a franczia konyhan racziona-
lisan nevelnek. A valédi polgari franczia konyha
— és épen ebben kuldnbdzik a luxusrestauranttdl,
mely hallatlan ritkasadgokban és inyesfalatokban
excelldl — még Unnepségek alkalméaval is kizar
minden rilkasagol, még pedig elvbdl, mert valodi
miivészettel tudja elkertlni a draga anyagok hasz-
nalatat, mig az olcsékat anndl jobban tudja ki-
hasznélni. Epen ezért a draga hist nagyban he-

lyettesiti olcsd fézelékkel s egy angol kiszamitotta,
hogy a franczidknuk csak 20 markaba kerll az,
ami egy angolnak 30 markadba kerudl. Ezt pedig
csakis azon takarékossagbdl lehet magyardzni, a
mely Ivel a franczia féz. Mindenekel6tt a t(izzel spoérol
és elv, hogy erGs tznél nem f6z Azutdn azt a
vizet, a melyben a fézeléket vagy bust fézte, nem
onti ki, mini Anglidban majdnem mindenitt és
Németorszagban is szokasos, hanem sokfelekép
felhaszndlja. A franczia konyhan a huslevesnek
kif6zott marhahist tébb tuczatfélekép tudjak izle-
tessé lenni, leveseik szama tobb mint 100, a
marhahlst 200-félekép is készitik, édes ételeik
szama pedig tobb szézra rig. E mellett meg kell
jegyeznink, hogy e sokféleség kozul mindegyiknek
megvan a maga felismerhetd és jellenzé tulajdon-
sdga. Mert inig az angol konyha husételei tobbé-
kevésbé nyers allapotban vannak, a német ugyan-
ezeket az iz elfedése czéljabol kuloénbdz6 maria-
sokkal késziti, a magyar pedig ersen fliszerezi, a
franczia konyhdban azon elv és az a mivészet
uralkodik, hogy az anyag eredeti izének mindig
érvényre kell jutnia. Kulondsen bamulatosak e
tekintetben kulonbozé fozelékleveseik elkészitésénél,
a melyekbdl a fézelék friss és természetes izéi Ugy-
szélvan ki lehet érezni.

Ha egy francziat és angolt — vagy németet
is — kik ugyanazon mennyiségl éleit fogyasztot-
tak, Osszehasonlitunk, latjuk, hogy a franczia a
legjobban taplalt. Oka ennek ama szerencsésebb
egyensulyban keresendS, mely a franczia konyhan
az allati és novényi eredésit tapanyagok tekinte-
teben fendll, valamint abban is, hogy a franczia
érti legjobban a tapszerek konyhai felhasznalasat,
Fia tehat egy idedlis lelkidet hajland6 volna meg-
vetoleg tekinteni egy oly materidlis dologra, mint
a franczia szakacsmlivészet, e nemzetgazdasagi je-
lent6séggel bird pontnal bizonyara meg fog hok-
kenni. Vatel tanulékony utddai azonban inasra is
gondot viselnek. Nekik, uz 6 finom mivészetének
kdszonhetS, hogy a napi f6étkezés megsz(int puszta
alkalom lenni arra, hogy joélakjunk, hanem az az
oOra lett, a melyet egydttal gondtalan, kedélyes
mbdon tolthetink el Az antik symposionokbdl a
modern korra valami egyaltalan atszarmazott, Ugy
azt leginkdbb bizonyara a franczia csaladi ebédek-
nél talalhatjuk fel, ahol nemcsak esznek, hanem
egyuttal nevetnek, csevegnek, tréfalnak, s az egésznek
harmonikus jelleget adnak. Ugyanezen korulmény-
nek tulajdonithatjuk azt a kivalé gondot is, a
melyet a kils6é elrendezésre forditanak Hogy erre
a legnagyobb pontossaggal Ugyelnek, abbdl is ki-
tetszik, hogy a franczia héaziasszony még a kis intim
diné-k alkalmaval is, ha méar viraggal baron ok-
bél az asztalt nem is diszitheti, felt(iné szinli bon-
bonokrdl slbirél gondoskodik, hogy az asztal képe
véltozatos szinU legyen.

Vendégléi kertek.

A vendégl6i kerteknek az a rendeltetéstk és
feladatuk, hogy élvezetet és Udulést nyUjtsanak
és nyugodt, kedélyes tartézkodast biztositsanak;
erre alkalmasak fak, bokrok, koniferak, leveles no-
vények slb. Igen alkalmasak tovabba a mestersé-
ges k&- illetve sziklahalmok, szokékutak, vizesé-
sek sth.

A féknak az a feladatuk, hogy arnyékot nyujt-
sanak amiért is els6 sorban olyan fakat kell va-
lasztanunk, melyek j6 arnyékot veinek, minék p. a
a hars- és gesztenye fak Kivalasztasuknal a helyi
és talajviszonyok mérvadok s mivel a vendéglék
épen e tekintetekben nem szoktak megfelelni, mert
elhelyezéstket a szilkség és forgalmi iranyvona-
lak szabjak meg, azért legtdbb esetben a fak,
bokrok slb. még csak nem is tenyészhetnek
kellGen.

Azért ott, ahol a talaj sziklas vagy koves javor-
fat, bukk- vagy nyirfat kell Gltetnink, amelyek ily
helyen jobban tenyésznek, mint a gesztenye vagy
nagylevel hérs.

A fakat nagy gonddal kell elhelyezni. Ugyelni
kell I i. arra, hogy a kertben a forgalmat ne
akadalyozzék. Hogy lehet6leg gyorsan kapjunk
arnyékot, lehetéleg kozel Ultetjuk Oket egymashoz,
mihelyt azonban koronasak lesznek, minden ma-
sodikat killtetjuk, mert egy maganyos fa, melynek
szép terjedelmes korondja van, sokkal tobbre becsu-
lends. mint harom-négy szorosan egymas mellett
allé fa, amelyeknek nincs elég helylk arra, hogy
korongjukat kiterjeszszék. A fékat a déli oldalon,
mely rendszerint naposabb, s(ribben Ultethetjlk,
mint a kert belsejében. Ha a kerlel szél ellen kell
védniink, akkor a kert hataran, a bokrokon kivul
magas fékat is kell Ultetnink, még pedig egymas-
hoz lehetbleg kozel, mert ilt nem a terjedelmes
lombra, hanem a lehel6 legsUr(ibb &agazatra kell
tekintentink.

A kertet rendszerint bokrokkal szoktuk Kkorul-
Ultetni, még pedig magas novéstekke). Az ilyen
bokrok a kertet bizalmassa teszik és elzarjak a ki-
vancsiak tekintete eldl. Alkalmasak erre : az A mag-
dalisDavidiana és persica, Garagana,
Crataegus, szelencze, ezUslvirdg stb. A legttbb
esetben azonban jobb, im a kertszélecn faszerd,
alacsony Ultetvényeket alkalmazunk, s ezek elé Ul-
tetjuk a mondott alacsony cserjéket.



A luirs és bikk e czélra kivaléan alkalmasak.
Ezeket ugyanis az agak és hajtasok gyakori lemet-
szese allal a kivant magassagra nevelhetjuk, olyan
magasra, aminét tudniillik az adoéit viszonyok
megkovetelnek.

A diszcserjék alkalmazasa a kert egyéb helyein
féleg annak nagysagatol és rendeltetésétsl figg.
Kis vendoglSkertekben — a széle kivételével
cserjék nem alkalmasak, mert egyrészt sok helyet
foglalnak el, mely asztalok, székek és padok &ltal
megrakva jobban értékesithetd, méasrészt pedig a
kozlekedést és kilatast is akadalyozzédk. Ha azon-
ban a kert nagy és helylyel b&ven rendelkezink,
annal szebb, ha abban alkalmas helyeken bokrokat
dltetink s igy azt mintegy kulonbdz6 részekre
osztjuk be. lly cselekben a legczélszertbb, ha az
ily elvalasztott részeket a kert széléhez kozel ren-
dezzik be. Ily mddon ugyanis egész sor pompas
kis husel6t rendezhetiink be, inig a kert belsejében
nagyobb szamul asztalt, széket és padokat allitha-
tunk fel, s itt foglalhat helyet esetleg egy zene-
kar is.

Igen nagy kerthelyiségekben, a melyeket azon-
ban nem mindig latogat egyforman nagyszamu
kozonség, hanem csak egyes nagyobb szakaszokra
osztjuk fel, azonban Ugy, hogy az egyes szakaszok
egymasba nyulnak at, gy hogy az egyikbdl aka-
dalytalanul juthatunk a mésikba. Legjobb ha az
egyikbll szép széles Gt vezet a maésikba, ajtokat
vagy egyéb elvalaszté akadalyokat természetesen
nem szabad alkalmazni.

A bokrok ellltetésénél a szépen virdgzokra
kell tekintetlel lennink, nagyon s(rin azonban
ezeket sem szabad alkalmaznunk. Egyes vagy csak
nagyon kevés szelenczevirdg a fak kozt szétszérva
Ultetve sokkal kellemesebb benyomést gyakorol,
mint a sok. Hatul a szél mentén magas, befelé
alacsonyabb fékat illetve cserjéket Ultetink, a
Spiraedk, Weigeliak Cydoniajaponica
és Deutz-idk e czélra kilonosen alkalmasak.

Konnyen tenyészthetéstk folytan disznovénye-
kil a medvekdrom és rhabarbara-félék kilondsen
alkalmasak. A pazsiton, mint 6nallé ndvények igen
jol megéallénak, de ha fejlédésikre elég hely van,
a széleken is jol alkalmazhatok.

Viragnovények, vagyis olyanok, melyek allandé
viragzasuk folytdn igen szép diszt képeznek, a
széleken jol alkalmazhatdk, valamint az utak sze-
gélyein is. Elvirdgzasuk utan elhald szaraikat le
kell vagnunk. E czélra hasznalhaték : Aconilum
Aquilegia Aster, Gampanul a Centau
rea Delphinium Digitalis, Hesperis
Iris, Lilium, Lupinus, Lychnis, Paco-
nia Papaver, Phlox, Polemonium, Py-
rethrum stb.

Nyari virdgokat csak ugy alkalmazzunk, ha
kulon agyakba tehetjuk Oket, mert az elvirdgzott,
elhal6 virdgok nem tartoznak a kedvderit6 latva-
nyok kozé A soka virdgzé edényndvények fuchsia
és pelargonia alkalmasabbak. Pazsitok, barmily
szép latvanyt nyujtsanak is, vendéglSi kertekben
nem igen alkalmazhaték, kivéve ha igen nagy a
kert, a mikor berendezésik ajanlhat6. Ezeket leve-
les novényekkel és viragokkal szoktuk disziteni.
Ha lehet bassineket, szok6kutat stbit is alkalmaz-
hatunk, ami a kertben val6 tartézkodast kelleme-
sebbé teszi.

Kisebb k6 és sziklarakasok nagyban hozzaja-
rulnak a kert szépitéséhez, sarkokban, forduldknal
igen Ugyesen alkalmazhatok, s6t az egésznek ki-
16ndsen vonzé kulsét kolcsondzhetnek. Ha a kert
fekvése arnyas, az ilyen mlleges sziklarakasok be-
Ultetésére kulondsen a Sax ifraga-féléket alkal-
mezhatjuk, ha ellenben a kert fekvése napos, Ugy
ugyanezen czélra legjobban a Sedum és Sem-
pervirumféléket hasznalhatjuk, mivel ezek a
szarazsagnak jobban ellent tudnak allani.

Verandak, lugasok, folyosék a vendégl6i kert-
helyiségek latogatdinak iegkedvenczebb tartozko-
dasi helyei és a vendégls csak sajat érdekében
cselekszik, hogy — ha elég liely all rendelkezésére
— kertjében ilyeneket is rendez be. Szobrok is
igen diszitik a vendéglék kerthelyiségeit, ugy hogy
azoknak felallitasa is ajanlhato.

Végre meg kell még emlékeznink a tisztasag-
rdl is, mert ez egyike a legels6 feltételeknek. Kert,
melyben gyom tenyészik s minden sarokban kerti
szemét van, nem vonzza, de s6t elijeszti a ven-
déget, apré szarnyast, tyukot, kacsat, libat pedig
egyaltalan nem szabad a kerbe bocséatani. A nya-
ron lehull6 sarga lombot is gondosan el kell
takaritanunk.

Nyil ttér.*

Valasz Ingadozé Tamasnak.

A szamos alkalommal és igen sok helyrél ki-
ingatott »Vendéglésok Lapja« szerkesz-
t6jének — lhasz Gyorgynek.

Igen helyesen buijt ez egyszer »Ingadozé« alnév
ala llidsz Gyorgy szerkeszté ur, mert egész élele,
miikddése és jelleme valéban igen ingadozoé. Iga-
zolja ezt a f. évi julius 14-iki szamaban »Furcsa

* E rovatban foglaltakért a szerkesztéség nem vallal
felel Gsséget.

I valasztas* czimil — czikknek semmmiesetre sem —
inkdbb otromba formedvénynek mondhaté kozle-
ménye is

Feljajdul az ellen, hogy engem a debreczeni
congressuson igazgatosagi tagnak valasztottak.

Az ilyen szamtalan helyrdl kidobott, megboto-
zott és felpofozott fraterrel szemben nem allanék
ugyan széba a nyilvanossag el6tt, de tennem kell
azonban ezt, mert engem akarva marni, nés igen
tisztességes urakat is harap.

Edljnjdulasaban kicsinyli azon &sszeget, melyet
a nyugdijegyesulletnek adtam Hat igaza van. Ad
haltam volna tobbet is, ha llidsz szerkeszté ur
azon aprodonként kéregetelt sszegeket visszaadta
volna, melyeket faczér kordban kapott télem

Jeremiddaihan tobbszor hivatkozik arra, hogy
czipész voltam, s maradjak a nellett. Szomoru
egy szerkeszt6 lehet
tudja, hogy a Hndapesten lév6 mintegy 4<00 ven-
déglés és korcsmarosnak a kétharmad része volt
iparosokbdl all. és meg lehel rola gy6zédve, olyanok-
bol. hogy barmelyiknek a kezébe is jobban illik
az itcze, mint az 6vébe a tall.

Eddig is tudta — bar ne tudta volna — lhasz
ur, hogy mi vollam, azt is tudta, hogy igazgato-
sagi tagnak megvalasztottak, s kulonos, hogy ez
ellen csak akkor szélal fel, a mikor lapjara az
el6fizetést beszintettem

En mesterségemet sohasem szégyenlettem s
nem is fogom soha, mert attdl tisztességesen valtani
meg, talan tisztességesebben nint On Vvalt meg
egy-egy idére lapjaval — eldfizet6itdl az elmult
id6ben.

Ennyit tartottam szikségesnek idétlen formed-
vényére vonatkozolag valaszolni, s egyidejlleg
kijelenteni, hogy jovére nézve teljesen figyelmen
kivil hagyom feljajdulasait. legyen az barmily
jellegti.

Srerteczky Gaspar,
vendéylfis, volt ¢ ipész-mester.
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Felhivéas.

A budapesti szallodasok, vendéglésok és
korcsmarosok ipartarsulata tagjai, f. 1898.
évi augusztus 30-an délutan 2 OGrakor
Gundel Janos ipartarsulati elnok ur vezetése
mellett, tarsas Kkirandulast rendeznek az
Esztergom melletti

Kovacsi-patak
nyaraléhoz.

A kirdnduldson csakis vendéglésok és
azok Uzletbaratai vehetnek részt.

Indulds augusztus 30-an délutan 2 o6ra
15 perczkor a m. kir. allamvasutak nyugati
palyaudvararél indulé gyorsvonattal.

A kik a kirdnduldsban résztvenni éhaj-
tanak, kéretnek ebbeli szandékukat augusz-
tus ho 28-dikaig bezarolag Bokros Karoly
urndi (VIl. Kertész-utcza 51. sz.) levelez6-
lapon bejelenteni.

Az alairasok gy(jtésére F. Kiss Lajos
ur,»A Vendégl6s« fémunkatarsa vallalkozott.

A budapesti szallodasok, vendég-
I6sok és korcsmarosok ipartarsu-
lata minden hét pénteki napjan
reggelit tart. és pedig :

Augusztus 19-én: Hruska Jéanos, Kmethy-

és Dalnok-utcza sarok.

Augusztus 26 an: N&sek Ignacz, Alkotas-

utcza 11.
Szeptember 2-4n: Nowotny Karoly, Csémori-
ul 36. *

A szokasos nyari vendégls-ozsonnak f.
évi agusztus havaban kezdédnek. El6re meg-
allapitott sorrendjik a kovetkezé:

Augusztus 17-dikén: Larjovszky Emilnél a
»Svab-hegy széllodaban« (Fogaskereki
vasuti f6allomés).

Augusztus 23-dikan : Bleicher Marton »Er-
zsébet-szallodaja«-ban Budafokon (Helyi-
haj6é kozlekedés.)

Charles Heidsieck Budapesten. Daczirp ama
millicknak, a melyek magyar pezsgdbor gyartasunk
megas miveauja daczara még mindig kudlfoldre van-
dorolndk, sohasem tortént, hogy egy franczia pezsg. ¢
borgyaros ide faradt volna hozzank, hogy fogyaszt« it
kozelebbrdl is negisnerje és elismerve hazank kilon-
allésagat Ausztriatdl, direkt megyar vezorkopvio-'.dséget
alapitott volna. A nagy franczia pezsgoborgyarosok,
Rheins, Epernay és n Chanmpagne, Homosai mii eleget
Véltek tenni (zleti érdekeiknek, ha Wien-ben »General-
Vertretung«-ot létesitettek, nely aztan »Ungarrket is
ellatta termékeikkel. Annél nagyobb oromrel kell regiszt-
rdlnunk, hogy Charles Heidsieck himeves rheinsi

Ihdsz ur, ha még azt sem i

pezsgoborgyaros szakitvan a régi é< hazankkal szemben
igazsagtalan gyakorlattal, Budapesten Megyarorszag sz&-
mara 0nall6 vezérképviaelosoget alapitott, melynek ve-
zetését PAaris Vilmosra & kivald képességl erére
hizta. Charles Heidsieck, hogy az igy tanmedt
viszonyt nmeg benstbbé és kozvetlenebbé tegye, a dob-
reczeni kongresszusok alkainmébdl 100 frtlal az orsza-
gos nyugdijegvestilet alapitéi kozé lépett, st ellatogat-
van Megyarorszagra, f évi augusztus ho 2-dikdn részt
vett a Doktor Laszl6 gellérthegyi verdéglojében tartott
igen latogatott vendéglGsok uzsonngjan, hol Gundel
Janos iparlarsulati elnok leniliileles beszédben Udvozolte.
A kival6 vendég szép beszédben kdszonte meg az ovéa-
ozidt s oromeét fejezte ki, hogy a lovagias negyar ven-
déglésokkel megisnerkedhetett. Beszéde utdn a zene-
kar a Marsoillesre zenditett, melyet az egész tarsasdg
-- még ajelervolt ok is — végig énekelt.

Székasi Sacellary Gyorgydt, a promonlori
Torley pezsgbgyar vczérképviselGjél, ki vendégl6-
seink és kavésaink korében nagy kedveltségnek
orvend, f. évi augusztus hé 5-én sajnalatos bal-
eset érte a Bittner Alajosnal tartott vendégl6s-
reggeli alkalméval. Amikor ugyanis a kertihelyi-
ségbdl tavozott, nem vevén észre a bejarat 1épcs6-
fokai, kerékparjaval egyitt leesett s nagyfoku
izrdndulédst szemu'delt térdében A jelenvolt ven-
déglGsok kozt az eset nagy ijedséget okozott, mig-
nem dr. Vlad ar, kit a kozeli Fauler-ulczahdl
hivtak segitségil, gondos kezelés ala vette ol s
lehet6vé lelte, hogy Sacellary, Salacz Nandor tar-
sasagaban budafoki nyaralgjaba hajtathatott. Azéta
— orommel halljuk — Sacellary Gyorgy allapota
jelentékenyen megjavult s komolyabb komplika-
czidkra egydltaldban nincs kilatas.

Gindert Istvan szakaszvezets. Ne tessék meg-
ijedni ! Ez a j6 himéwmek OnvendS jégszekrénygyaros,
kinek vendégléseink és kavésaink korében oly sok baratja
van, nem betegedett meg a nyari héségtél s nem ment

1 d »Fuhrer ur«- mka32-es6khez, akikkel anno dazumahl
egyutt ropogtatta ez éretlen szilvat Bregova isterverte
sziklas, hepe-hupéas volgyében. Fihrer ur Stephan Gin-
dertur jubilal! JubilaljaBoszniaokkupaczidjanak husza-
dik évforduldjat, azokat a feledhellen keserves napokat,
amelyekben egytitt osztozkodhatott a 32-6stk dicsGségé-
ben. Most egymésutan nerilnek lel azok az epizédok,
amelyekben ezen ezred olyannyira kitUntette negét.
Akkor tortént, hogy a Domanovicsba mend 8-ik szazad-
beli katondkat megtamadtak a sz4szegd Rizvan Begovics
enberei és sokat lel6ttek koziitok. Ennek a 12 6réig
tarté harcznak — nrelyben Gindert szakaszvezetd oly
fontos szerepet jatszott — hiteles torténete a kdvetkezd :
A Domanovicsba mend vonatot a 11-ik szézad tizenkét
katondja is kisérte Gindert Istvdn szakaszvezetvel
élén. A Bregova-volgyben egyszerre 1ovés dordilt et és
a golyd Osszezlzta egy dalmét lovaskatona karjat. A
trénkapitany erre nmeghagyta Glndertnek, hogy
tizenkét enberével tamadja meg az ellenséget. Fgy is
tortént. Csakhogy a bosnyakok kétszaznal tdbben voltak
és folyton lovoldozve hétrallak a mieink, a inig végre
egy marddi-osapalra bukkantak a melyen F. tartalékos
hadnagy parancsnokolt. A faradt, beteg legények lehet-
tek vagy negyvenen. Az ellenség a volgyet korulovezd
megaslatokrdl puskazott és Ugy latszott, hogy a bakak
alig menekiilnek neg. P. hadnagy fejveszetten kiadta a
parancsot, hogy folyton 16voldézzenek a katondk. Ha ezt
negtették volna, hamar elfogyott volna a palronuk és
mindnyéjan elpusztultak volna. Gi ndert szakaszvezet6
latvan a veszedelnret, a csapat élére ugrott és harsany
hangon kidltotta :

— Ettdl a pereztdl fogva én parancsolok, a ki nem
engedelmeskedik, agyonlovom 1

Es meghagyta, hogy csak akkor Igjjenek, ha biztos
a czél. Aztan negyedmegaval hasoncsuszva folkapasz-
kodott a hegyre az ellenség elé. A mikor oda ért, hir-
telen folugrott és vad csataorditassal tirelt. A bosnyakok
azt hitték, hogy sokan vannak a szakaszvezet mbgott, s
néhany halott hatrahagyasaval meghétrallak.P.hadnagy-
gyal aztdn utanuk joéttek a tobbiek és folyton vigyazva,
résen dllva, kijutottak a haldl torkabdl Klepcsan tdra
a zészléaljukhoz. Ez a rettenetes ut délutan két oratol
éjfélutan két oraig tartott. Persze a zaszléaljparancsnok-
nak P. hadnagy tett jelentést és nmeg sem enlitette
Gindert bravirjat. De a dolog mégis kitudodott és a
11. szézad kapitanya mésnap a sor elétt dicsérte nmeg
a szakaszvezet hdsies batorsagat.

Gindert még nwost is erbteljes enmber és jormoda
jégszekrénygyaros Budapesten. Nagy buzgalonmal vesz
részt a vendéglés-reggeliken és a kavés jour-fixeken és
megatdl értetédik, hogy sziwel-lélekkel résztvesz az
okkupéaczié hisz esztendbs jubileuméan.

Irodalmi értesit6. Bolanden Konrade ho
9-én Unnepelte hetvenedik sziletése napjat; ez alka-
lombdl Gsszes 1040 ivén 68 kotetre terjedd szépirodalmi
munkdi megyar fordildsban 70frt helyett flzve 5
frtért egész vaszon diszkdtésekben 85 frthelyett 12
frt 50 krért kuldetnek neg. Megjelent: Dvor zsak
»ldézetek Tarna zsebkiadas, kozei ezer szerz6tdl 16bb
mint 4000 idézet, ara flizve 2 frt, diszkGtésben 2 frt
40 kr. Corrp. Theol. Dogm flizve 60 kr., kotve 1 frit
Comp. Hemrereut. Inlroductio 60 k-, kotve 1 frt Meg-
rendelhets: »llavi Fluzetek« kiadéhivatala-
nal, Budapest, Il., Dondti-utcza 3. szam

Orosz hUs a bécsi piaczon. Egy odesszai val-
lalkoz6inon kérelentrel fordult a bécsi kdzségtanacshoz,
engedjék meg neki a bécsi piaczot friss hussal ellatni.
Naponta hdrom hatmétermézsas waggonnal akarja pré-
bdjat megkezdeni. Az orosz vasutak igazgatésaga meg-



engedte neki, hogy waggonjait barmrely szermélyvonathoz
hozzékapcsolja, igv szallitménya a hatarallomésig Pod-
woloczkyskaig 18 orai idd alatt érkeznék nmeg. Mutan
azonban az orosz vasutaknak tudvalevéleg més nyom+
tavolsagnak, mint a mieink, a vallalkozé oly waggonokat
gyartat, melyeknek nyorszélességik valtoztathato s igy
az orosz waggonokkal osztrék sinparokon is jarhatna,

miért is orosz hist hdrom nap alatt juttathatnd Becs !
: egy ablak tsindltatés, mrelyet mulatozés kdzben Pallagi

piaczara. A bécsi kbzségtandesban az eszmét szivesen
fogadtak, miutan a vallalkozd abba is beleegyezett, hogy
a hist a mészaros-ipartestilet utjan a tanécs atal el6-
z6leg meghatarozott arakban fogja kiméretni. Persze a
mez6gazdak részérdl a kérdést més szenpontokbdl ite-
lik meg s sokan azt hiszik, hogy az orosz his behoza-
tala az allatbeviteli tilalom torvényszakaszaival dl el-
lentmondéasban, még pedig azért, mert a his importja-
val konnyen behurezoltatnék a keleti marhavész. Kérdés
az is. gondoltak-e a bécsi varosatydk arra, hogy az olcsd
orosz hls a nonarchia allattenyésztését is alapjéban
veszélyezteti. Hisz ha épen olcsd hist akarmak Bécs
lakossaganak juttatni, van arra més mod is ValészinG
kuilénben, hogy az osztrak korméany nem fogja negen

gedni az orosz his behozatalét.

A foldteke 1897-iki bortermése. A »Nbniteur
vinicole« tudvalevdleg minden év kezdetén kozli a vi-
lag Gsszes jelentékeny bortermd allaménak utolsé szi-
reti eredményét, anely még az esetben is elég megbiz-
hat6, amig még hivatalos kinmutatasok folétt nem rendel-
kezik. Ezen &sszedllitas szerint az elnilt év bortermése

a kovetkez6 volt :
hfktoliu-r

Krancziaorszag termelt 1897-ben 32,3>0.722
Az utolsé 10 év alatt atlag 32 476.333
C.orsica 1897-ben 260 UIOO
Aigir 1896-ban 4.Uii".000
»  1897-ben. . 4.387.758
Tunis 1896-ban 92.200
» 1897-ben 90(100
Olaszorszdg 1896-ban.... 28,396.210
» 1897-ben 20.968.ft0O0
Spanyolorszag 1896-ban 20,309.000
1897-ben. 18,900.«00
Portugalia 1896-ban 3.286.0U0
» - 2,600.000
1897-ben termelt .
Kanari szigetek. Madeira, Arorak............... 260.000
Ausztria...... 1.80" 000
Magyarorszag 1200.0<0
Németorszag 2.100.000
OT0SZOTSZAG o 2.500000
Svéje z . 1.260.000
TOrokorszag, CYPruUS...eeneneineenessienens 1.800.000
Gorogorszag 1,200 00)
Bulgaria 1.090.000
Szerbia 920.000
Romania...... 3 3,200.00»
Amerikai Egyestlt-Allamok ... 1.147.000
Mexiko 60.000
Argentinia 1,440.000
Chili 2.800.0(0
Brazilia 390.000
Fokfold 195.000
Persia 25 000
Ausztréalia 91 goo

A legtdbb jelentékeny bortermd orszadg utolsd szi-
rete sokkal csekélyebb volt a milt évirél és részben az
utolso 10 év atlagat sem érte el. Ez egyrészt a kedve-
z6tlen idGjarasnak, mésrészt a szolobetegségek és pusz-
tité rovarok artalmes hatésanak tulajdonitando.

Berlin sorfogyasztasa az elmilt 1897-diki év-
ben 3.574,501 hektoliterre emelkedett, amibdl a lakos-
sagra fejenként 206 liter jutott. A sorfogyasztas — mint
a3 T. Ifja— onvendetesen emrelkedik, mert mig 1892-
ben a fogyasztas fejenként csak 169 liter volt, e szdm
»schluckcessive« 206-ra emelkedett. 1896-ban »latsz6-
lag« minden berlini harom literrel tobbet ivott ugyan,
csakhogy ezt a kidllitasi latogatdk torkanak rovésara
kell imi.

Régi kont.6. A debreczeni Fejérl6 arendétora 1822-
ben étadta a bérletet Wand za Mihdly uranmak. A régi
bérl6 Hatz Lajos | ram az &tadd levélben panaszko-
dik, hogy mindaddig jol nment dolga, inig szerelmetes
hitestarsa élt, de mikor elbetegesedett és meghalt, puszta
lett a fogadd, ezért 6 banataban eladta Wa nd z a Mihaly

3\ 1 vendéglos és kaves urak «x

I ranmak, nit az cxmissus Serator Laky Laszl6 uram
helybehagvott. Hatz Lajos szive azonban visszatért az
elhagyott fogadd utan s gyakran betért a fogaddba, a
hol mivel nem volt pénze, hitelbe mulatott. Az Ui bérlé
egyideig szivesen adott neki hitelt, késdbb azonban be-
jelentette a nmulatés embert, nmegegzekvala.-at kéneén.
Panaszaba mrellékelte a kontét is, nely ine igy szdl:

6 portzio leves, 6 portzio vastagétel és 3 egész Ebéd,

uramel Gsszetortek 3 fit, nely a fentebbi ételekkel
egyutt 9 lifrt. A baalban 5 Buteila Asszu sz8l6 bort ad-
tam a cziganvoknak per 3 Rf. Hit 15 Hirt. DettoCziga-
nvoknak 3 Buteila Hosolist per 2 frt. 6 frt 9 Pohar
Puntsot ugyan a cziganvoknak 9 frt. Két findsia kavé
iS kr; 2 puntsos Poharokat eltortek a dnnolaskor 18
kr. Baal Abonenent Biliét, nellyel én fizettemm harom:
szor 30 Rf. Egy nnrants 1 Hirt Mbgest 13 Punts 13 Hirt.
Négy buteila Rosolis 8 frt. Két buteila Ord. Tokai Bor
i Rf. 6 Poharokkal Tojasos Punts per 1 fr 15 kr 6 fit
90 kr. Megint 20 Poharokkal Punts 20 fit és 2 Buteila
Rosolis 4 Hirt. Kort tdlem koltson 13 Rfrt. A musikus
Réalban Puntsokért 15 Bfr. Meghogy Pallagi Uranmak
findzsia kavét vetetett 2 Rfrt. Két portzio Rostellyos
Petsenyet O kr. Egész ebédet és egy egész iteze bort
vitetett 3 Rfrt. Mkoron beteg volt vitetett Betsinaltot
48 kr és egy Rostollyos Petsenyet 20 kr. Mikor a Strésa-
nestert ebédre hivta hozatott 3 portzio levest, 2 portzio
vastagételt, 2 portzio tésztat 2 fit 80 kr. Négy narantsot
wett, melyet ajandékba kildott Kata lanvaszonynak 2 fit,
vesepetsenyét is vetetett 20 kr nmejd két Iteze veres bort.
Egy orét erével kiragadott a szobambdl és elvitt boros
fével 50 Rfrt.

A konté a tanécs elé kerlit, nely azutan arra itélte
az addst, hogy fizessen, killonben pedig kotyavetéltessék
e mindent. Tovabb nem szdl a kronika

Champioi' osztrigaevok. Két elsGrangl amrerikai
gournmet nenrég egyik elsdrangll chicagdi  szallodaban
osztriga récét rendezett, a melyen a Chicago Graphic
jelentése szerint a gy6ztes 125 osztrigat fogyasztott e,
mig ellenfele csak 124-re vitte fel. Ezen osztrigék pedig
nem az Anglidban szokésos apré »Nativesct-ekhez tar-
toztak, hanem ama &riési arerikai fajhoz, nelybdl egy
Ulésre nem igen szoktak egyrél tobbet enni. Mar nost
a gy6ztes M. William Mt Corell chanpionversenyre
szolitja fel a vildg Gsszes osztrigeevdit. Valészindileg
nem egyhamar fog versenytarsra talani.

Strajkol6é vendéglésok. lllinois északamrerikai
allam Dauwvillenevil varoskajéban az dsszes vendéglGsok
— szanszerint 42-en — bezartdk helyiségeiket, mivel a
varcsi tandcs nem teljesitette azon kéréstiket, hogy az
engedélyek dija 800-r6l 600 dollarra széllittassak le
Epen rettenetes héség uralkodvan, a derék, de szomjas
polgaroknak két mértféldnvire kellett mennitk, hogy a
szomszédos Germenotownban egy pohar sorhoz juthas-
sanak. A lakosok csak két napig birtdk ki e kinlédast,
harmednap jol elagyabugyaltak az egész varosi tanécsot,
mire a tandcs egyhangulag és sietve eleget tett a ven-
déglsok  kérelmének. A vendéglk pedig Ujra meg-
nyiltak.

Szerkeszt6i posta.

Achatz Ferencz innak Szabadkan Levelét tudo-

méasul vettik.

Ifj. Marchal Jozsef firdGigazgaté innak Herkules-
firdén. Valéban itt volna mar az ideje, hogy a marczius
Ota jaré 8 frt hirdetési dijat végre mar megkildje.

Bock urndk Szklen6. Szivesen kdszénjuk kedves
el6zékenységét.

Aradi pinczéregylet Kérjuk a régen lejart el6fize-
tési dij bekuldését.

»Dummer Kerl von Budapest!« Ragalomteli ugorka-
saison kacsaid, melyeket azért eresztettél a vilagnak,
mivelhogy esz a méreg lapom virdgzasa miatt, hatas-
talanul ruiTantak szét. Ismer az orszag, tudjak hogy csak
egy ragalmazé individuum vagy s csak az a bamulatos,
hogy tenger »mérged* daczara még mindig nem pukkad-
tal ‘meg. 50" 0?

Nostilni ohajt
egy intelligens, miveit és tisztessé-
ges vendéglés; < ezen mar nem
szokatlan utén keres héazastarsul oly
miveit és kellemes modord hajadont
vagy gyermektelen 6zvegyet, ki mint
ligyes gazdaasszony a vendégléi teen-
dokhez is kedvet érez és némi toké-
vei rendelkezik. Csakis komoly
szandékl ajanlatok kéretnek arczkép
kiséretében ,,Jésziv*“ jelige alatt
Kassa, foposta restante czimzendok.

Istvan
jégszekrény, hité- és
fagyasztd'késziilékek,
ﬂuhafa bator, konyha és

aztartasi eszkdzok gyara
Budapest, VI, Klapka-u. 5

Raktér :

VI, Teréz-kbrut 8.

Die Buchbinderei mit Maschinenbetrieb

wau
Legpdd Nunam J»sTig
fabrizirt seit Jahren als Specialittlt

Kaffeehaus-Mappen, Speisekarten-

Decken und Rohrzeitungshalter aus
dem besten Material.
Gediegene Arbeit — Prompte Lieferung — Proapecte zu Diensten

SArtesia®

budapesti vendegldsok szikviz- és pezsgd-italok
Qyara részvény-tarsasdg Budapesten,
T71X., Egiessy.ut 20 /c

Az Artézi savanyuviz a legjobb és legegészsé-
gesebb Uditd ital ugy borral, mint bor nélkul.

Elismert orvos-tanari tekintélyek altal gyomor
és emésztési bantalmak megsziintetésére ajanl-
tatott.

Ezen savanyuviz, mely Budapesten a legolcsobb
azonkivil V8—1 - és |1~ literes porczellan dugé-
val, légmentesen elzart palaczkokban pontosan
hazhoz szallitunk, lehetdvé teszi, hogy a legszegé-
nyebb ember is, kevés pénzen, megszabadulhat,
olyan betegségtdl, melynek gyogyitasa sok pénzt
és sok idét vesz igénybe. A vendéglGs uraknak az
Artézi savanvuvizet 2 literes parafa-dugéval elzart
palaczkokban is szallitjuk.

Vidéki megrendelések pontosan eszkozoltetnek

Telefon 2257,

Ginderi

elmébe.

\an szerencsénk ezennel szives tudomasara hozni, hogy helyben VIII. kér., Jozsef-kdrut 25 szam alatt, valto-

torvényszékilég bejegyzett

tgynokségi és bizomangi irodat

nyitottunk e3 ajanljuk szolgalatainkat gyarmataruk, borok, szeszes italok, tedk, vegyi termékek és egyéb aruezikkek

beszerzésére.

Ama korilménynél fogva, hogy mi csakis els6rangl, versenyképes héazakat képviseliink, azon kellemes helyzetben

vagyunk, hogy t megbizéinkat Ggy az aruk kifogastalan mindsége, valamint azok legjutanyosabb arai fel6l is biztosithatjuk.

Uzletbaratainknak szivesen és dijmentesen szolgalunk mindenféle informacziéval

Ugy egyes ezégek hitelképessé-

gér6l, valamint minden egyéb lzleti tGgyben és maradunk, magunkat szives joindulataba ajanlva

kivalo tisztelettel

Kepes és Tauber.
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