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5. FUZET
Palkovics Ede — korméanyfétandcsos
A hivatalos lap — a Budapesti Kozlony — ji-  kapott, amelyet alapos megvizsgaztatasa utan Mar-

nius hé 14-én megjelent sziama hozta hiriil azt a
magas kitintetést, mely iparunk erre valéban érde-
mes tagjat és igy benne iparunkat is érte.

Egy év leforgdsa alatt masodizben érte iparun-
kat a Korményzé Ur & Féméltésagdnak legmagasabb
kegye. Ezuttal is kivalasztotta sorainkhél az arra leg-
méltébbat, aki szeretettel ¢s odaadé munkassdggal
dolgozott iparunk érdekében,
naggyatételén.

A vilasztott életpdlydhoz valé térhetetlen ra-
gaszkodds, a pihenni soha nem kiviné ernyedetlen
munkdssdg, a maga irdnti

annak  fejlesztésén,

vas kovetkezetesség, a
mérhetetlen kitartds és az elérehaladédsra vald szor-
galmas  torekvés, szaktuddsdnak folytonos tokéle-
tesbitése: ezek tobbek kozétt azok a jellemerdsségek,
amelyek Palkovics Edét diszitik.

Gyermekkordtdl kezdve dolgozott, tanult. A
munka és a tanulds t6ltétte be egész eddigi életét és
ezzel tudta elérni azt az dltaldnos tiszteletet és becsii-
lést, amellyel 6t korlilveszik és ezzel emelte a ven-
déglésipar tarsadalmi értékét és ezzel jelolte ki az
iffjusagnak az utat, amelyen annak haladnia kell.

A szorgalmas munka, a tanulds mindenkinél
megtermi a jolesé ontudat gytimoélesét. A munka és
a tanulds tette naggyd nagyjainkat, teszi becstltté,
kivalskkda és megadja nekiink a nyugodt éntudatot.
De a munkdt, a tanuldst, ha eredményt akarunk el-
érni, mar kordn kell és megszakitas nélkil, kitartas-
sal folytatni.

Palkovics Ede mar 12 éves kordban felvette a
fehér szakdcskabdtot, amelyet most 50 év utdn is
annyira becsiil, hogy {innepnap rd nézve, amikor
felveheti.

1870-hen lett szakdcstanulé Marchal  Jozsef a
budapesti Nemzeti Casino vendéglésének konyhdji-
ban. Tanitémestere maga Marchal volt, tanitéi pedig
Scherndorfer Frigyes, Wildauer Gyula és Lagage
Ede, a 70-es évek legkivaldbb szakdcsmesterei.

1874-ben — 16 éves kordban — felszabadult.
Mér tanuléévei alatt iparkodott a szakdcsmesterség
titkaiba behatolni. Végig dolgozta ¢és megtanulta
minden osztdlyidt gy, hogy sokoldalisdgénak fé-
nyes  bizonyitékaképpen olyan felszabaduldlevelet

chalon kiviil nem kisebb szakemberek, mint Dupont
C. cs. kir. udvari konyhafeliigyels, Fleischhacker U.
cs. kir. udvari fészakdcs és Mihalek Ferenc szakdcs-
szdllodds is aldirtak.

Ezt az eredményt csak Ggy érhette el, hogy tes-
testdl lelkestdl a tanuldsnak, a munkdnak szentelte
magat azzal az erés elhatdrozdssal, hogy azon a
palyan amelyre lépett, naggyd lesz.

Es imel Ennek a gyermektél nem is virhaté eré-
megfeszitésnek, energianak és ezek révén szerzett
tuddsdanak mindjart felszabaduldsa utan ldatta a hasz-
nat. 16 esztendés kordban a Nemzeti Casiné IlI-ik
szakidcsa volt, 2 év multaval annak fészakdacsa lett.
Es itt megint egy ritka jellemvondsra akadunk Pal-
kovics Edében. Felszabaduldsa utin is megmaradt
azon a helyen, ahol veszédtek vele, ahol tanitottdk,
hogy szerzett tuddsinak a tanitémestere javdra valo
felhaszndldasdaval némiképpen lerdja irdnta haldjat. Ma
mar, sajnosan latjuk az ellenkezéjét. Felszabadulas
utan az ifjit siet otthagyni mesterét.

A legelékelohbh  konyhdn szerezve meg  szak-
ismereteit, itthon nem talalhatott helyet a tovébb-
amely utin vigyakozott. Megtakaritott

kilfoldre ment tanulni, szakismereteit

tanuldsra,
pénzével a
gyarapitani.

1879, év Oszén tér vissza tuddssal, tapasztala-
tokkal gazdagodva és mdr megérkezése napjan ujra
belép a Nemzeti Casiné konyhdjdba, volt tanitémes-
teréhez konyhafénoknek.

Az (jabb munka, Gjabb tanulds eredménye, hogy
a 21 éves ifji az orszdg elsé konyhdjanak fénoke.

1881-ben az Angol kirdlynd szilloda konyhdja-
nak az élére kertlt. Szakavatottsdgdval, miivészi tu-
dasdval, szervezd képességével az elsé helyre emelte
ezt a konyhat.

Az 1882. év 6sze fontos dtalakulast hozott Pal-
kovics Ede életébe. Erezvén magdaban a tuddsadta
batorsagat, bizva akaraterejében, munkakedvében:
onalldsitja magdat és mint onallé vendéglds, dtveszi
Marchal Jozsef utin, aki az Angol kirdlynd szallodat
vette meg, a Nemzeti Casiné éttermeit ¢s konyhéjat.
Ekkor 24 éves volll llyen vdllalkozisba — a siker re-
ményével — igazin csak Palkovics Ede foghatott.
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Csekély t6kével inditja meg véllalatdt. Rovid id6
mulva konyhdjinak, pincéjének dicséretét bel- és kiil-
foldi legnagyobb hatalmu és térsadalmi allastt egyé-
nek adjik szdjrol szijra. A legmagasabbfokit meg-
elégedésnek bizonyitéka, hogy 1890. év tavaszin
Fulép Coburg géthai kir. herceg, 1890. év 06szén
Jozsef kir. herceg, 1891, év tavaszin Otté kir. her-
ceg udvari szallitéjava nevezte ki. Itt mar nem csu-
pan a szakdcstudomdinyt, hanem a vendéglési szak-
tuddst is jutalmaztdk.

A szinte mérhetlen eréfeszités, idegols, éjjelt is
nappalla tevé munka, a lazas eléretorekvés a kilon-
ben sem nagyon erds szervezet(i férfiut pihenésre
késztette. 1894-ben visszavonult egy idére az tizlet-
t6l, hogy ujult erével folytathassa ismét a munkat,
mert Palkovics Ede, aki sohasem volt a nyugodt
szemlél8dés embere, sokd pihenni nem tudott. Tanult
tovabb, mert Gjabb célt tz6tt maga elé. Elére to-
rekvé becsvigya, mely a szakdcstanonchdl rovid idé
alatt konyhafénokot, majd hires vendéglést terem-
tett, megint magasabbra osztokélte. Most mar szaillo-
dds akart lenni. Es lett is. 1897 szeptember 11-én
megveszi Marchal Jézseftél — tanitomesterétél — az
Angol kirdlyng szdlloddt, amely a szillodak kozott
ugyanazon rangot foglalta el, mint a vendégiSk ké-
z6tt a Nemzeti Casiné. Mindenkor a legkimagaslohb
felé torekedett és mindenkor elérte a legkimagaslh-
bakat. Es a tanuldsnak, a tudasnak ujabb eredménye,
hogy még most is ott all és dolgozik szakadatlanul.

Szilloddsi  minéségében kifejtett tevékenysé-
geért 1898-ban a Szent Sir-rend kézépkeresztjével,
1900-ban pedig a Szent Gergely-rend lovagkereszt-
jével tiintették ki. De Palkovics Ede nemcsak mint
kivélé szakacsmiivész, mint vendéglSs és mint szal-
lodéds dllta meg egész emberként a helyét, hanem
élénk tevékenységet fejtett ki a kozélet terén is, ha a
magyar szakdcsmiivészet, a vendéglés és szallodds-
ipar érdekeinek megvédésérsl, ezen ipardgak fejlesz-
tésérél, emelésérdl volt sz6.

Ondllé  alkotdsa a Magyar Szakicsok Kore,
amely kér a magyar szakdcsmiivészet fejlesztése és
naggydtétele érdekében eléviilhetetlen érdemeket
szerzett. Nagy veszteség iparunkra, hogy e kér mii-
kédését az dldatlan belzavarok miatt kénytelen volt
megsziintetni.

Nem célunk egy él8 embernek tomjént gyujtani,
hanem kévetends példaképpen Shajtottuk dllitani az
ifjusdg elé, hogy megmutassuk, miként lehet az egy-
szerlt 12 esztendés szakdcstanulébdl kitarts, faradsa-
got nem kimél munkdval, szorgalommal és énmiive-
16déssel a magyar vendéglésipar kimagaslé alakja, a
Kormidnyzé kegyére és clismerésére mélté polgira
szeretett hazdnknak.

A munkaadé és munkdsség
a széllodds és vendéglés iparban.

A vilaghdbortt lezajlasa utin az életviszonyok
lényegesen megvaltoztak, ezek a viltozdsok az em.-
berek életfelfogdsdban, igényeiben is lényeges cl-
tolédasokat eredményeztek. Ma mar ott tartunk, hogy
ezekkel a viltozasokkal — mint dllandé tényezékkel
— kell szamolnunk anndl is inkdbb, mert azt latjuk,
hogy Eurdpa nyugati dllamai — magok a gyéztesnek
litsz6 orszigok — is tekintetbe veszik az Gj életfel-
fogdsokat. A kiilfoldén megindult idegenforgalom
Anglia, Francia- és Olaszorszighan iparunkat kozel-
rél érintd vdltozasokat hoztak. Egyméds utan nyilnak
meg az amerikai minta utdn bedllitott mammut-
szdlloddk, nincs lizem, amely a forgalom Gjabb kéve-
telményeinek megfeleld atalakitésokat ne tervezzen.
Mindezek a tények kotelezévé teszik azt, hogy mi is
igyekezziink Dbeilleszkedni a haladds medrébe, ha-
csak nem akarunk lemaradni a versenyben. Ez azon-
ban nalunk is csak bizonyos reformok életbeléptetése
altal érheté el. Elismerem, hogy ma — megcsonkitott
orszigunk életerejét tekintetbe véve -— nélkiilézzitk
azokat a feltételeket, amelyek az ilyen reformok ke-
resztiilviteléhez foltétlentil szitkségesek, de a lehets-
séggel szamolva mégis kételesek vagyunk viszo-
nyainkat olyannd tenni, hogy Magyarorszdg, amely
a'multban e téren is mindig versenyképes volt, meg-
tartsa az 6t megilletd helyét.

Budapest — biiszkén mondhatjuk — Eurdpa
legszebb virosainak egyike és hivatva van arra,
hogy a kelet felé megindulé kereskedelem és
forgalom sarkpontja legyen. Ezt nem csak mi,
hanem a gy6ztes dllamok is dllitjak. Hiaba a
kis entente dllamok fdlényeskedése, a kapcsolatot
nyugattal csak Magyarorszdgon keresztiil lehet meg-
teremteni. Prébalgattak eddig is Magyarorszig meg-
keriilésével j dtvonalakat teremteni, de a természet-
szabta irdnyokat — mesterséges ttvonalakkal -— meg-
akasztani lehet ugyan ideig-6rdig, de a fejlédés tér-
vényszer(iségét meggdtolni nem lehet. Ebbél a szem-
pontbél tekintve a kérdést, kénnyen megérthetd,
hogy e folyamat siettetésére jomagunknak is mindent
el kell kévetni s egyengetni az ttjat a habort elétt
mér megindult idegenforgalomnak. Idegenforgalom
modern szdllodék és johirnevii éttermek  nélkiil
nem lehet. Ezért — nem képzelgd kijelentés az, hogy
hazink jelentéségének ujjdteremtéséhen iparunknak
hagy szerepe van, nagyobb mint azt elsé pillanatra
masok elismerni szeretnék.

Ez a kérilmény mi rednk nagy jelentéséggel
biré tényezs, de egyben bizonyos szempontok és re-
formok megvalésitasat teszik szitkségessé. Ezek egyik
legjelent8sebb pontja a személyzet nevelésének kér-
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dése. ‘A kérdés nehéz, de nem megoldhatatlan. A
hibortt az emberek gondolkodasdt, természeltét s
egész lélekvilagdat megvaltoztatta. Elsé és legfbb ko-
telességilink tehat komoly szaktudissal rendelkezs
és lelkiismeretes személyzetrél és megfeleld utinpot-
lasrél gondoskodni. E tekintethen nagyon helyes
gondolat a szakiskola igazgatdjitdl hangoztatott
szelektdlds, a probaidé nemcsak gyakorlati, de szak-
iskolai bedllitasa; helyes az a gondolat, hogy a j6 eli-
menetel(i tanulékat tovabbi kiképzésre elsésorban a
nagytzemek helyezzék el, s meg kel
tenni a kezdeményezd lépést ahhoz, miként tegyiik
lehetévé a kilfoldre kikildends ifjak  tanulmany-
utjanak megvaldsitasat. Ebben a tekintetben min-
den, ipardt valoban szereté kartarsunktél a legmesz-
szebb mendé tamogatdst varjuk el A megfeield
nivoju személyzet nevelése elsérangt kérdés, mert
elképzelhetetlen helyzetet teremtene az, ha a sze-
mélyzet nyers, a vendég kivansdgait meg nem ¢értd,
a kotelesség és lelkiismeret szavait meg nem érz6
emberekbdl kertilne ki.

Vitan felil &ll ennek a kérdésnek
Mit ér a legnagyobb kényelemmel berendezett szil-
loda, ha abban az tizem érdekével és nivojaval nem
toréds személyzet van? Az elégedetlen avagy
megsértett vendég ritka esetben fordul a vezetdség
hez azért, hogy sérelme orvosoltassék. Legtobn eset-
ben a sérelem keser(i érzetét magdban tartja vissza s
egyike lesz azoknak, akik az Gzemnek nem hizelgé
hiradéi kozé tartoznak. Sokkal sulyosabb a helyzet,
ha kiilféldi idegenrdl van szo6. Az ilyen ember hazdi-
jdban nemcsak az lizem, de az orszdg leszoloja lesz.
Egy ember megsértettsége egy nemzet megitélését
vonhatja maga utan!

Ezért 6 iizleti elv legyen, hogy olyan személy-
zetet neveljiink, amely szaktuddsos ¢és magavise-
letében olyan, hogy a normdlis lizletmenetet lehe-
tové teszi.

Ezt pedig csak az olyan alkalmazottol kivanhat-
juk, aki hivatasét szereti, aki at van hatva a palyajait
szeretd lelkesedés és munkakészség eszméjétdl. Hogy
ilyen személyzetet nyerjiink, ahhoz azonban nem-
csak jobb anyagot kell bedllitani iparunk mesgyé-
jébe, de sziikséges az is, hogy a jévends munk:i-
sainkat igazsdgos szigor és ember
szeretettel tegyiik fogékonnya a jo és nemes
irant!

A mai id8k munkéssiga legnagyobb része ezzel

us
Gusy Gusy

Coclitarl
Svéd Punch

fontossigal

Gusy

Vermouth

szemben még mindig azon az tton halad, amelyik a
jelszavakkal telitett doktrindk felé vezet. Ezek az
emberek csak a kénny(i boldogulist, s minél keve-
sebb munkdt keresik. Ezek a sajnalatramélté embe-
rek a munkdban 6rémet nem talilnak. Kotelességii-
ket csak gépiesen és a legsziikségesebhb mértékben
teljesitik, de ellenben a kévetelésitkben a lahetéség
hatdrdt soha nem mérlegelik. Ebbél az anyaghdl lelki-
ismeretes, sajat és gazddja érdekeivel tor6dé alkalma-
zott sohasem lesz . . . Ezért fontos az erkolesi neve-
lés, amely a sajat érdekének szem eldit tartésa mel-
lett sohasem feledi el azt, hogy anna!

k is kell boldo-
gulni, aki a munkaalkalmat nyujtja. Orévanel konsta-
taljuk azt is, hogy munkdsaink intelligensebb része
komoly gondolkozasit és becsiiletes, tiszteletreméltd
férfiakbol all, akik beldtjak, hogy jé munkds, meg-
clégedett alkalmazott csak ott lehet, ahol megelége-
dett a munkaaddé is

.. Ezért tartjuk fontosnak az
utanpotlas, az alkalmazottak nevelésének kérdését,
mert ez nemcsak az alkalmazott, nemcsak a munka-
alkalmat ado, de egyben iparunk érdekét is szolgdlja.

Ennek a kérdésnek jelentéségére tereljitk a
figyelmet, mert ennek jelentésége nemcsak iparunk
szempontjabdl nagy, de nemzeti szemponthol is je-
lentékeny, amely mellett nem haladhat el kézonyo-
sen sem a szakember, de a nemzeti gondolat sem . . .

MARENCICH OTTO.

A teritett asztal mivészete

(Folytatds.)

A levesmerd nagy kanalat pedig Mo n-
tansier herceg taldlja fel, kezdetben csak a rokoko
hires précieuse damdi haszndljak, mint ij szenzdciot,
dltalinos hasznalata XVI. Lajos kordban terjed el.

Knigge, a kivald tdrsadalmi iré 1788-ban,
Jdmgang mit Menschen™ cim( vilaghir
munkdjiban egy vele megtortént mulatsdgos esetrdl
szamol be, a leveses kanalrol.

Egy izben egy prelitussal egyiitt egy német
hercegnénél volt ebédre hivatalos. A fépapot a her-
cegnd jobbjdra iiltették s eldtte volt az asztalon az
Laf divat”, a nagy levesmerd kandl. A fépap, nem
ismervén még ennek a rendeltetését, azt hitte, hogy
a kandl kiillonds megtisztelésképpen van 6 elébe téve
s erre nagy udvariasan felajanlotta a hercegnénck,

Fovdrost Cejiizem r.-L.
SBudapest,
L, Horthy Miklos~-ut 7718-20

Telefon : Jozsef 119—15. Siirgény: Fétej Budapest.
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hogy egyék vele. A hercegné kis pici piros szi-
jdra és a kandl nagy 6blére mutatva, mosolyogva
tiltakozott a mulatsagos félreértés ellen.

Az evbeszkdozok helyes és artisz-
tikus hasznalatdat dltalaiban nehezen és csak
josokdra tanultdk meg még az eldkeld korok is.
A XVIIL szizadban Lipét Frigyes anhalti her-
ceg, aki killonben rendkiviil miivelt s a tarsasélet
[inomsdgaiban kortdrsait meghaladéan nagyon jara-
tos volt, panaszkodva irja, hogy a késsel-villaval vald
bandst sokkal nehezebhb megtanulni, mint a lovagi
torndat, a vivast, az szdast, sét mint a tudomdanyok és
mivészetek megértését. Megemliti, hogy mikor egy
izben az angol udvarndl volt ebéden s a kést a
szajahoz emelte, a mellette 6 finom udvari dama
majdnem elajult rémiletében.

‘A pohdr sokdig nem szerepelt a teritett asz-
talon, hanem a pohdarszéken, vagy mds alkal-
mas helyen dllott. Ha valaki i nni kivant, ami pedig
elég gyakran megtortént, szo6 1t a kiszolgdld pohar-
nok személyzet valamelyikének s az a poharat meg-
toltve odavitte, mire kiittak és visszaadtik. Innen
ered a késébbi udvari ebédeknek az az etikettszerti
szokdsa, hogy minden vendég mogott egy-egy lakdj
dll, aki folyton toltoget és pedig az étkekhez mérten,
mindig masfajta italbol.

Egyébként, hir a pohdrszéken is, de mindegyik
vendégnek megvolt a maga pohara s a pohdrnok
gondja volt, vigydzzon arra, hogy el ne cseréljék.

Sét egészen a XVIL szizadig sok helytitt meg-
elégedtek t6 b ben egy pohdrral. Szokdasban volt az
is, hogy az asztalra egy nagy kézos poharat tettek
s mindenki abbdl ivott. Ezek rendszerint remekbe
késziilt, aranybol, eztisthbél vert serlegek voltak,
s évszazadokig ezek adtik a legtobb munkdat az
Stvosmiivészetnek. A mult szdzadbol rednk maradt
otvosmunkdknak, egy iparmiivész statisztikus szerint
a 70%-a serleg.

A serleg az egybetartozds szimbo-
luma volt mdr ezer év elétt is. Az Arpad és vezér-
tarsainak vérszerzédése is erre vall: a vériiket egy
kozos serleghe csepegtették. Serleghdl keresztelnek,
vesznek fel valakit az anyaszentegyhdzba, serleggel
a kézben koszontenek fel, egy eszméért, egy

célért kiizdé tirsasighan, serleg szerepel nem-
csak a mai Nemzeti Kaszind, hanem tudomdinyos,
irodalmi és miivészeti, sét politikai tarsasigok lako-
main is, serleg a pdlyadij, 16versenyeken, futball-
meccseken, vivé- és tenniszversenyeken, mindeniitt
ahol a sportot minden rang és osztilykiilonbség

nélkiil mivelik, serleg van a templomokban, a katho-
likusoknal és a protestansoknal egyardnt, hogy ez
utébbiaknal csak az Grvacsora borvételét emlitseml...

S ez mind az egyilivé tartozds, a test-
véri szeretet szimboluma s alapja az az
emlitettem régi szokds, hogy az egyiivé tartozék ott
az asztalndl — egy k626 s pohdarbdl ittak.

Egy 1550-bsl valé illemszabdly szerint
mielétt a kozés poharbdl inndl, a szélét az abrosz-
szal torild meg, de nem art, ha a szddat is eléhh
megtorlod. A poharat csak harom ujjal fogd, idd ki
egy hajtdsra, ne hagyj benne masnak.”

Ha damdk ittak a kézds pohdrbodl, egy szolga
mindig egy kis talat tartott az ajkuk ald, nehogy
a bor a drdga ruhdra cseppenjen.

A régiek dltalaban 6sszehasonlithatlanul sokkal
tohbet ittak mint ma. Evezredekre visszamenden a
torvények, rendeletek és illemszabalyok végtelen
sora korldtozza, majd tiltja a mértéktelen ivast, de
ez mind nem haszndlt, mert a féurak jartak mindig
elil a rossz példaval.

A régieknél a borfogyasztast elGsegitette az éte-

lek tdlon-tal vald fliszerezettsége és — a mai fogal-
mak szerint — végnélkiil valé sokasdaga. Akkoriban

egy ebédnél 15—20 tdl étel éppen nem ritkasdg. S ne
feledjitk el, az akkoriak nem éltek zart helyiségti
hivatalokban, kis irodaszobdakban mint ma, hanem
hoban, fagyban, es6ben, vizben, mindig a leve-
g 6 n voltak, sokat mozogtak s igy jobban birhattdk
az italt s nagyobb lehetett az éhségtik is.
Gondoljunk csak a lovagkorra, amikor a szellem
joforman semmi munkdat nem végez, minden emberi
erékifejtést a test, az izmok végeznek. Ilyenkor ért-
heté, hogy mértéken feliil esznek és isznak s -
amint ez nem egyszer megtértént — hogy minél
kivinatosabb legyen az enni és innivald,
l6hatrdl szolgdlnak fel az aprédok a termek-
ben, onnan feliilrél nyujtjdk a tilakat s dontik a bort.
De a szellemnek a hidnyat is pétolni igyekeznek,
erre valok az udvari bolondok, ezek a derts,
otletes j6 fiuk, akik minden urihézban rendes fizeté-
ses alkalmazottak, s 6k nemcsak a szellemet, az otle-
tet képviselik, hanem a székimonddst, a humorba

burkolt és leplezett Gszinteséget, akiknek — barmit
mondanak is — maris meg van bocsdtva.

De ne felejtkezziink meg az énekesekrsl s a re-
26sokrél sem, akik mind a teritett asztal jarulé
kai s bar lenézik Sket, de azért nem tudnanak el-
lenni nélkiilok, mint ahogy — sajnos — ma is vannak
ndlunk Magyarorszigon, akik lenézik az irét, a mii-

HARMATVIZ

Toérvényesen védve. // Megrendelhets mindeniitt,

Budapest székesfévaros asvanyviz-iizeme L. ker.,
Gellert‘rakpaft 1. A székestovaros sajat kezelésében. =8
A Hungérla-Iithlumos gydgyforrds szénsavval telitett dsvanyvlze. Tetefon Jezsef 112-59
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vészt, a szinészt, de ha nagyon miiveltnek akarnak
latszani, mégis irodalomrol, miivészetrdl, szinészet-
r6l beszélnek a zstrokon. Nagy tisztelet a kevés
kivételnek, aki a kultirat igazan art pour l'art lelki
szitkségbdl megbecsiili.

(Folytatjuk) IFJ. GONDA BELA.

Az észszeru téplélkozas alapelvei-
nek altalénos ismertetése (kilonds
tekintettel a vendégléi konyhéra)

(Folytatdas V.)

Téblézat a tdpszerekben foglalt tépanyagok kihasz-
néldsi °/-rél (Konig szerint)

2 5
et >
S|k o ES
27133
w_..
Husok RRG ceEm | ReAl ) SR SESr AR e 97'5 | 950 —_
Huskészitmények és kolbaszfélék ... | 975 | 450 | 980
Borjuveld, borjumirigy, nyelv . ... [ 975 | 950 —
Sziv, mdj, vese, titd6, veléscsont ... 890 | 930 | 990
Véres és majashurka ... ... ... .. | 890 910 | 950
Szérnyas és vadak... ... .. . __ | 975 | 950 [ 990
Halak és halconservek... ... ... .. | 970 | 910 | 990
Kaviar Gy RN AR M S R e 970 | 950 | 980
Ré}(félék T o e 950 | 9101 990
Tojas S S NN Em s A .| 9700 95:07] 98:0
Tej és tejtermékek . . . __ | 940 | 950 | 980
B ar e e R S s s ee | 98700 97:04| 980
MArgarnne - we —» s wox e s — | 965 —
Sertészsir .. .. .. .. . . . — | 960 —
Névényi olajok ... ... .. . . — | 97°0 —
Buzaliszt finom ... ... _ .. __ | 810 | 750 | 985
o kozépfinom ... . ... .. | 750 | 600 975
o durva BN em em e | ¥2:0:] 65:07] 99:b
Rozsliszt finom .. ... __ .. 730 — | 958
& kozépfinom .. ... ... _._. | 680 — | 933
m durva ... ... . ... .. | 600 — | 900
RIZS e mc s i o s owe | 80:0:| 98:0:] 99:0
Tengeriliszt ... ... .. ... ... _ 830 | 700 | 965
Keményitélisztek ... ... ... ... __ | 700 | 400 | 97-0
Tészta (gyurt) nemtiek .. ... ... ___ | 81'0 | 600 | 960
Hiivelyeslisztek g e maE 84'5 | 400 | 950
Kenyerek a liszt faja szerint:
Edesité-anyagok ... ... .. .. .. | 750 | 400 | 980
Rekao:: i e cm e e oo | 415 9455 | 980
Burgonya .. ... .. .. .. .. | 780 600 960
Tupinambur ... ... .. ... .. ___ | 70| 600 960
Stacchys .. .. .. .. .. .. .. | 780 600 | 960
Répafélék ... _.. ... .. . .. .. | 700/ 800 | 845
Fézelékfélék ... ... ... .. ... .. | 720 | 600 | 840
Gombafélék .. e .. | 7000 | 600 | 800
Gyimolesfélék... ... oo oo e . 750 | 400 | 980
Cukrészsﬁtemények sovany e ... | 800 | 700 | 980
. on zsirosabb ... . | 800 [ 900 | 950
Gydgyszerjellegit készitmények :
orsan, Ferratin, Nutrose, Sanatoge,
Hii!nalbumin % . Sas T i 970 600 980
Allfm eredetii anyagokkal valé tép-
lalék étlag = s .| 970 | 96:0 | 980
Noyényi eredet( anyagokkal valé tap~
lalék dtlag : 2 750 | 700 | 920
Vegyes eredett taplalékkeveréknél
kevés éllati ... o o 780 | 86°0 | 930
Vegyes eredetii téplalékkeveréknél
Szepes dllati .. : i 850 | 920 | 950
Vegyes eredet(;i taplalékkeverdknél
sok éllati eredettvel... ... . ... | 910 950 | 970

A feltiintetett szamértékek azt jelentik, hogyha
példiaul egy olyan adag borjuvelét fogyasztunk el,
melyben 100 gr. fehérje van, akkor ebbhdl a szervezet
csak 97.5 grammot tud felhaszndalni, megemészteni,
tehat 2.5 gramm kihaszndlatlanul marad és veszen-
débe megy.

Fehérje kihaszndldas szempontjdbol tehat elsé
helyet a husok és huasfélék foglaljik el 95.5%-kal.
Azutin kovetkeznek a halak, kavidr, tojas és gyogy-
szer jelleg(i fehérjekészitmények, Ggymint: Fersan,
Ferratin, Samatog, Hamalbumin sth. 97%-kal. Igy
varidlodnak a szamok, mignem a legkisebh értéket a
durva rizslisztben talaljuk 60%-kal. Ezekbdl a sza-
mokbol megdllapithatjuk, hogy milyen eredetii fe-
hérje a legemészthetébb és melyek alkalmasak arra,
hogy kisebb vagy nagyobb mennyiségben juttassuk
az ételekbe és az ezekbél Ssszevilogatott meniikbe,
hogy veliik tilzasba ne essiink.

A zsirok kihasznalhatésdganak —legmagasabb
%-dt a vajnal és a ndvényi olajokndl talaljuk 97% ér-
tékben, mig a mivajndl (margarin) mar csak 96%.
Magdban a tapszerekben foglalt zsirok kihaszndlhaté-
siga még csekélyebb, gy, hogy a répaféléknél madr
30%-ra stilyed.

A leghdlisabbak a szénhydritok, mert kihasz-
nalhatésaguk 84—99% kozt valtakozik.

(Folytatjuk.) LOHNERT MATYAS.

Széllodai ipar Amerikdban

Az amerikai életviszonyok éles ellentéthen dlla-
nak Eurépa szokdasaival. Amerika lizasan gyors élete
credményezi a berendezkedés nagyariny  voltdt.
Amerikaban egy 200 szobds szdlloda nagyon jelen-
téktelen s alig emelkedne nagyobb jelentdségre,
mint egy 10 szobds szilloda Eurépaban. Viszont egy
200 szobdval rendelkezé szdlloda Eurépdban hatal-
mas szallok kozé tartozik, amelyben a fényiizés és a
kellemes otthon minden feltételét megtaldlhatjuk. Az
amerikai széllodaipart dthatja az a szellem, amely
mindig arra torekszik, hogy az tizletember az elért
sikert még nagyobb eredménnyel igyekezzék feliil-
mulni. Ez dllandé versenyt jelent nemesak a konkur-
rens iizemmel, de a sajdt tizem régebbi és ujabb tel-
jesitményeivel szemben is. Ennek érdekében Ameri-
kaban minden Gj gondolatot, (j eszmét felkarolnak,
f6 az, hogy a sikert biztosithassa. Az (j eszme szdr-
mazhat barkitél — csak a siker lépjen nyomdba. Ame-
rikdban barming szerény poziciot tdltsén be  valaki,
azért munkakérében lesziirédé tapasztalatainak ered-
ményét kozli az igazgatosiggal, amely o megjegyzeé-
seket allandéan sszegytijti s azok alapjin dllitja be
azokat az wjitdsokat, amelyeket a munka sikerének
fokozdsdra célszertinek tart. Amerikai felfogds szerint
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a legegyszer(ibh suroléasszonynak avagy evéeszkoz-
tisztiténak is lehetnek olyan tapasztalatai, amelyek az
tizem szempontjibo! értékesek lehetnek. Alkalmam
volt ezel6tt 20 évvel kozelrdl tanulmdnyozni az ame-
rikai szdllodaviszonyokat. Tagadhatatlan, ez hatalmas
id6, amely alatt féleg a technikai berendezkedés szé-
diiletes ardanyokat 6ltott, de mindezek dacdra le me-
rem szoégezni azt a tényt, hogy az amerikai szallodak
karaktere megmaradt a réginek. A technikai folény
abszolut tokéletességében meriil ki minden térekvés,
amelyben hatalmas eredményt értek el, de éppen ez
teszi Amerika szdlloddit egyoldaltvd, mert a t6kéle-
tesnek latsz6 technikai folény elveszi a szdllodak ba-
ratsdgos és otthonias jellegét, amely — nagy 06r6-
miinkre — Eurdpa szdlloddiban még ma is feltalal-
hat6. Egy amerikai 20—25 emeletes szdlloda, amely-
nek oridsi ardanya mellett még a fold alatt is 3—4 eme-
letes folytatdsa van, fel van szerelve mindazzal, amit
a mérnoki taldlékonysag produkdlhat. Kifogdstalanul
miikods felvondk dllanak minden pillanathban a nagy-
kozonség rendelkezésére; minden emeletet és szobdt
megfeleld telefonhdlozat dgazza be. A vendég ugyan-
abban az épiiletben megtaldlja a maga kényelmét és
szorakozdsat, ahol killonbéz6 fiirdsk, kilon jatékter-
mek, szinhdz, hangversenyek, moziel6addsok vdrnak
érdeklédd kozonséget.

A foldalatti emeletekben rendezik be a konyha-
kat, talalohelyiségeket, gazdasdgi hivatalt, horpincé-
ket, a jég gydrtisihoz szitkséges berendezést, kazdin-
hizakat, hiitShelyiséget. Itt helyezik el a lakatos-,
asztalos-, kémives-, karpitos-, szabé- és cipész-
miihelyeket. A féldalatti részben vannak a mosogaté-
és mosokonyhdk, méngorlohelyiség, a kézponti fiitést,
szelléztetést és vildgitast szolgdlé géphdazak. Mind-
czek a modern technika minden vivmanydnak tekin-
tethe vételével rendeztetnek be.,

A foldszinten helyezik el az el6csarnokot, fogadé-
és menetjegyirodat, pénztdrt, iré-, olvasé- és zeneter-
meket. Itt taldljuk a kényvtarat, férfi és néi fodrasz-
termet, viragcsarnokot, amik mind nagy kényelemmel
és célszerliséggel éplilnek és rendeztetnek be. A fold-
szinten cip6tisztité-termek dllanak a nagykdzénség

rendelkezésére. Mindezekben a helyiségekben portis-
fiak dllandéan fel s ald jarnak s az egyes helyiségek
clhelyezésére vonatkozé felvildgositast azonnal meg-
adjik az ott megfordulé kozonségnek.

A szdllodédban legalabb harom nagy éttermet
taldlhatunk, amely a szdlloda beosztdsanak megfelels
aranyban. van elhelyezve. Van étterem (Restaurant),
két Grill room (polgdri étterem) és kavéhaz. A prohi-
bition 6ta a Bar majdnem teljesen eltiint. A kdvéhiz-
han nem szolgdlnak fel mdst, mint kavét és jegesvizet,
A restaurantban és a Grill roomban egy és ugyan-
azon ételt nyujtjak, csak a felszolgdldas maédjdiban és
a diszitésben, valamint az darakban van killombség.
Egyik-masik szélloddban , Quick-lunch restaurant”-ot
talalunk, amelyek megfelelnek a nyilvdanos buffetnek.
Ezeket teljesen elkiilonitik a szdlloda helyiségeitél s
bejdratuk egyenesen az utcarol nyilik!

Az emeleten helyezkednek el —a szdllodai szo-
bik mellett — a disz- és bankett-termek, amelyek
sokszor Oridsi méretliek, néha egy egész emeletet el-
foglalnak. A Commodore szdllodanak — mely egyike
New-York legnagyobb ilynem( épiiletének — ban-
kett-terme 75 m. hossz( és 35 m. széles! Ardnyait leg-
jobban az mutatja, hogy kortilbelil 2000 vendég
helyezhetd benne el. A most megtartott szallodas-
kongresszus alkalmdval a terem hangsokszorosito
szerkezettel volt felszerelve, amely lehetévé tette azt,
hogy az iinnepélyes beszédet mindenki a legtisztah-
ban hallhatta. Az ilyen termek berendezésénél elére
gondolnak arra is, hogy a magnesium melletti fény-
képfelvételeket az iinneplé kozonség kiilonosebh
megzavardsa nélkil eszkézolhessék. A szilloda tele-
fonhirdmondéja, radiéallomdsa gondoskodik arrdl,
hogy az események a vilag minden sarkéba gyorsan
cljuthassanak.

Erthets, hogy ilyen berendezés mellett az ameri-
kai szilloddk oridsi vagyont képviselnek. A részvény-
tarsasdag rendesen az elnok nevét viseli. Ma Amerikd-
ban kézismert a Boomer nevérdl elnevezett ,,Boomer
Hotel” Bowman utén a ,,Bowman Hotel” (Commo-
dore) avagy a szdllodakirdlynak elnevezett E. M.
Statler hatalmas véllalata. Statler szervezé egyénisége
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az amerikai szdllodai viszonyokat (i mesgyére terelte,
amely a személyzet nevelésének kérdését tolta elé-
térbe.

Ez kénnyen megérthet8, mert egy 2000- 2200
szobds oriasi szdllodanak gépies pontossaggal mii-
kéds szervezete konnyen eshetik abba a hibdba,
amely a vendégben sem ldat madst, mint egy szamot.
Amerika is kezdi belitni, hogy az egyéniség nagyon
fontos tényezd, amely a vendég fogadtatdasiban és
elhelyezésében kell kidomboritsa az értelmi és ér-
zelmi momentumokat. A precizen miikédé gépezet-
nek nem maradt ideje ennek a rendkiviil jelentés
tényezének érvényesitésére. Ebben rejlik a £6 hiba.

Ma az a helyzet, hogy az amerikai szalloddk
minden elképzelheté kényelmet nyujtanak ugyan, de
mindent kilon meg kell fizetni. A legkisebb kiilén-
szolgalatért kilon fizetés jar. Ebben a tekintetben
Eurépa tilszdrnyalja Amerikdt — nincsen meg ugyan
a technika szédit ardiny berendezése, de megvan a
barédtsdgosabb otthon jellege!

A tomegellitds — a témegfézést vonta maga
utén. Ma az amerikai konyha a francia konyhédnak
deformacidja. Ez az elvaltozds a gézféz6katlanok
hasznélata, a tdlsok jegeltetés folytan dllott be. Ame-
rikdban a sok szdrnyast, vadat mdr napokkal elétte
tisztitjak, elékészitik s dllandéan jégen tartjak. A
jégen hosszi ideig tartott szdrnyas veszit izébél. A
tobbi hisnemtt gy ahogy még kibirja a jeget anél-
kiill, hogy az izét lényegesen befolydsolnd. Bar a
szdllodai konyhdakat Amerikdban a leghiresebh szaki-
csok vezetik, mégis dltaldnos a panasz Ggy a kézon-
ség, mint az alkalmazott részérdl. Az utébbiak féleg
azt panaszoljdk fel, hogy tehetségeiket nem tudjdik
tovdbbfejleszteni. Ez érthetd is, mert a tomegf6zés
az egyéni foglalkoztatdst teljesen kizarja. Ebbé6l a
latészoghél nézve az amerikai szdllodaipart, nagy-
szer(isége mellett is észre kell vegytik azokat a bete-
ges szimptomdkat, amelyek mar Amerika kivalé em-
bereit is foglalkoztatjak s amelyek elhdritasa fé kote-
lesség, mert anélkiil révidesen a Maddch ,Ember
tragédidjiban” csodds erével megrajzolt phalanster
rendszerének rémképe valdsul meg. Benniinket euré-
paiakat kis megnyugvds érzete tolthet el, bar nem
versenyezhetiink Amerika technikai folényével e té-
ren sem; de nem pusztitottuk ki azokat a vondsokat,
amelyek az eurdpai szdlloddknak bardtsdgosabb,
otthoniasabb jelleget kélcsondznek!

KOGUMA.

A budapesti vendéglés szakiskola
€vzdaro vizsgédja

A budapesti vendéglés szakiskola junius 12-én
d. u. 4 érakor tartotta Gvzard  vizsgdlatat, A
vizsgdlaton szép sziammal jelent meg a vendéglés tér-
sadalom szine-java, hogy lassdk azt a haladdst, ame-
lyet a szakiskola az elmult tanévben tett. A szak-
vizsgit, amelyen Ggy az iparokt. féigazgatésdg, mint
a tanfeliigyel6ség képviseltette magit, Palkovics Ede
a feligyeld-bizottsig elndke nyitotta meg, tidvozolte
a megjelenteket. A vizsgdlatot a szakdcsmivészet
targya vezette be, amelyben Dittmayer Andor és
Schalfhauser szakel6adok  produkdltak igaz
sikert. Utdna a felszolgilds ¢és illemtan kovetkezett,
amelyet Arany Joézsef és Reichard Gyorgy, a genfi
szovetség elnoke adtak eld, mindketten szép ered-
ményt produkdltak. A bordszathél Fuchs Elemér és
dr.  Szathmary = Arisztid  feliigyel6k  vizsgdztattak
sikerrel, majd a 8bbi elméleti tdrgyakban kifejtett
haladdsukrdl tettek a névendékek tanubizonysédgot. A
nagyon sikeriilt vizsgdlat végén Walter Kdroly f6-
igazgatd a jutalmakat emelkedett beszéd kiséretében
osztotta ki a novendékek kézott — utalt arra, hogy a
megjutalmazasnak sohasem valm(l anyagi, hanem az
(ll\OlC\l értékét venni, a régi gordgoket
tette hatalmassd, hogy a mérkézésben elnyert babér-
dgat nem cseréliék volna fel aranykoszortval. Jutal-
mat nyertek:

A budapesti kereskedelmi és iparkamara dltal
adoményozott bronzérmet Cigler Lipét Il o. tanulé
nyerte, mint szorgalmdban és magaviseletében egy-
arant kivald tanulo.

Reichardt Gyérgy szaktandr dltal adomdnyozott
100.000 koronat Hauer Joézsef 1. o. tanuld, Szavanov
Emil cukrdsz dltal adomdnyozott 100.000 korona ju-
talmat Fludorovits Istvan Ill. o. tanuld, Graf 1. szom-
bathelyi vendéglds dltal adomdnyozott 30.000 koronds
dijat Laky Tivadarl I o. tanulé nyerte el. Jutalom-
konyvben részestiltek kivdlé magaviseletiik, pontos
osztalylatogatasuk és szorgalmuk révén: Bernhardt
Richard, Heller Jozsef, Lovicsek Janos, Novik Mik-
16s, Szolar Mihdly, Schnel Ferenc és Szepesi Daniel
IIl. o. tanulék. Ament Jdnos, Derecskey Istvéin, Ko-
czidn Janos II. o. tanulék. Hauer Béla, Hersey Istvin,
Heinold Néndor, Luncek Oszkdr, Rakovszky Jozsef,
Stiginszky Jézsef, Stousz Béla, Taschler Istvdn,
Vargha Jézsef és Zsigmondy Laszl6 . o. tanuldk.

meg

Jend

(‘])])(‘I\ az

Pﬁspﬁkl uradalmi bérpince r.-t.
VAcz.

KOZponti iroda: Budapest, V., Zrinyi-utca 7. sz.

Hordds bortizem: VIII, Vig-utca 3. Telefon: Jozsef 9—72.

Magyar palackbor kiilonlegességek. Telefon 75-96 és 96-36

CHILLINGER MIKSA

MESZAROS TELEFON :
Budapest, VII., Kirdly-utca 15,  Jozsef 12866

Elsérendii borju- és marhahisokat napi aron sztiIlit‘oké
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A jutalmak kiosztdsa utdn dr. Kritsfalussy Istvan
igazgaté felhivta a figyelmet azokra a modellekre,
amelyekkel ma a felszolgdlds és szakdcsmiivészet stu-
diumdt gyakorlatilag is szemléltethetjiik a novendé-
kek elétt s amelyet Schaffhauser Jené a szakiskola
ambicidzus szakeléaddja félévnél tovabb tarté mun-
kija drdn készitett. Nagy munkat produkalt, de ezzel
nevét be is véste a szakiskola torténetébe, amelyet
lelkesedéssel a tékéletesedés utjain elére vitte. Az
clismerést felmérni nem lehet — értékelni nehéz, s
azért az ipartestiilet és a feliigyeld bizottsig nevében
egy elismeré oklevelet nyujt dt, amelybél nem az ér-
ték, de a szeretet sugdarzik feléje.

Az évziré vizsgilatot Palkovies Ede elnék be-
széde zdrta be. Az elnok megkoszonte azt a példatlan
amely a meg-
megko-

érdeklédést a vix;gélmlu] szemben -
jelentek nagy szamdaban nyilatkozik meg -
szonte a magasabb tanhatdsigok érdeklédését és jo-
indulatit tamogatasat. Halaval emlékszik meg az ipar-
testiiletr8l és annak agilis elnokérsl, Keszey Vincé-
r6l, aki minden erejével tamogatta azt a beszerzési
akcidt, amelyet az iskola felszolgildsi targyainak ujo-
lagos beszerzése érdekében inditottak. Készonettel
addzik Bandl Jozsef, Bandl Ferenc, Gundel Kéroly,
Holub Rezsé, Kutassy Lajos, Malosik Ferenc, Maren-
cich Ott6, Szabé Imre feliigyeld-bizottsigi tagoknak,
akiknek adoménya és akcidja lehetdvé tette azt, hogy
a szakiskola felszerelésére kozel 10 millio korondt

fordithattak. A maga részérél is orommel emlékezik
meg Schalfhauser Jend értékes munkajardl, amely
iparunkban példatlan teljesitmény. Oréommel ldtja «
szép eredményt, amely a joveé munkdssdgdnak gazdag
biztositéka s koszonetét fejezi ki a tanari karnak azért
a lelkes és odaadd munkdssdagért, amit a tanév alat
kifejtettek. Koszonettel addzik a teremben szorongd
vendégseregnek érdeklddéséért s ezzel a vizsgdlat sor-
rendjét bezarta.

Exotikus konyha és étlap
Ausztridban

Régen gy a magdnhdztartds, mint a vendéglsi
fogyasztis anyagsziikségletét a hazai termeléshdl
igyekezett fedezni. Ma — féleg Ausztridban — meg-
forditott viszonyokat taldlunk. Az importcikkek sok-
kal olesébbak, mint a hazai termelés termékei. Auszt-
ria ma Ggy a csaladi hdztartasban, valamint a ven-
déglsk étlapjaiban szinte ,exotikus™ képet mutat. A
[6tt és sitlt hisnemeket e célra hizlalt argentinai
szarvasmarhanak husabol készitik, amelyet konzer-
vilva avagy fagyasztva szdllitanak Ausztriaba. Sajd-
tosan érdekes, hogy az driasi tavolsag széllitasi kolt-
sége s a vamtételek dacdra, az argentinai has 35
szdzalékkal olesébb, mint a belféldi avagy a szomszéd
dllamokban tenyésztett dllat hisa.

A régi vilag szellemes asszonyai
Irta : Ifj. Gonda Béla.

T A R T A L O M

A dekorativ asszony. Az elegins déma. A
gentil donna. A né Egyiptomban. A né a
gorogoknél és a rémuiat:nél. Gyakori vala~
sok. Huszonhdrom férj A lovagkor jelmon~-
data Lakomék a fiird6medencében. A renais~
sance né. Izabella d'Este és Elizabetta Gon-~
zaga irodalmi szalénjai. 1V. Fiilop udvara.
A spanyol nd. A barcelonai virdgiinnepé~
lyek. A barok~-kor. Spanyol etikett. A papék
udvara. A cavaliere serviente. Longueville her-
cegné a miinsteri békekongresszuson. Ram-
bouillet markiné kék szalénja, A précieusedk.
Ninon de Lenclos. A rokoké szalénddmai.
Mme de Tencin vilaghirit kozmopolita sza-
16nja. Tudés nék. A géléns démdk a for-
radalomban. Mme Récamier szalonja és
Napoleon. Metternich Paula hercegné.

ALAPAR 5 KORONA. KOTVE 8 KORONA.

Megrendelheté a szerzénél

Budapest, 1., Budafoki-ut 22. szédm.

Mindegyik munkaadé

rendelje meg a ,Szélloda- és Vendégldipari Szemlét“, mert

ezzel alkalmazottjai lelkében a kultura magvait hinti el,

iparunkban neveld munkat végez s nyoméaban olyan alkal~

mazottak lesznek, amilyeneket az amerikai Statler ,arany-
szabdlyai” remélnek.

Springhut Henrik e

tojasnagykereskedés

Budapest, VI., Vasvari Pal-u. 11
Telefon 17—54
Siirgénycim: Springhut Budapest.

JANCSURAK GUSZTAV
REZMUVESMESTER

BUDAPEST, 1X, FERENC-UTCA 39. SZ
Szallodai, vendéglsi és kavéhazi f6z8edények vérssrézbsl és
vasb‘él angol énnal 6nozva. - Karbantartds, 6nozas a leg-
szolidabb kivitelben. A 75%, fiitdanyagot megtakarito
kavéhdzi RECORDVERO tiizhely gyartéja. ([6bb orszagban

szabadalmazva.) 4-6

Dreper

4-6

Legelékelobb kavé-
hézak, szillodik és
vendéglik szallitéja

TELEFON:
Jozsef 8—47

Maksor”
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Tojasszitkségletét Egyiptombdl szillitott tojassal
fedezi, amely legféljebb 10--12 napos és mindig
tobbet ér, mint a viziiveghen avagy mészoldathan
cltett tojds. Szinte természetes, hogy a hazai tojdsnal
olesobb. Zoldségféléket Olaszorszighdl és Hollandia-
hol széllitanak. A holland kdposzta olecsébh draival
teljesen leverte az osztrik zoldségtermelést. A ten-
geri hal — példdaul az adriai bardhal — sokkal
olesébb, mint az édesvizekbél kifogott harcsa vagy
ponty. Ezt a visszds ardnyt mutatja az osztrik sé is.
Ausztria sosziikségletét az u. n. fott séval fedezi, ez
nem tud — a magas munkabérek és széndarak mellett
— versenyezni a Németorszaghol szallitott sokkal
olcsébb késéval. Ha ezekhez most még hozzavessziik
a kilonben is importdlt kavét, tedt, kakaodt, fiiszer-
féléket, tényleg nem tulzé dllitds, ha Ausztria
konyhajat ma ,exotikusnak” nevezzitk. A munkabér
és a szén dranak 6rokos emelkedése az a két végzetes
tényez6, ami az ottani termelés lehetéségét lenyomja
s ami azt a furcsa helyzetet eredményezi, hogy a
killfoldi nagy haszonnal dolgozé s dridsi szallitasi
koltséget magdban rejté ard, mindezek dacdira ol-
cs6bb, mint a hazai termelés gytimélcse. Az orokké
felfelé haladé dragasdgi hullimban mindezeknek a
cikkeknek busdsan felszamitott dra valdsdaggal olcso-
nak ttinik fel, amik utdn torik magukat az emberek,
nem vevén észre, hogy ez a hazai termelés teljes
megsziinésére vezet.

Ezeknek az dllapotoknak hasonlé szimptomait
tapasztalhatjuk mindlunk is, azzal a szomort kilénb-
séggel, hogy Ausztria az ilyen veszteség mellett még
mindig megmarad ipardllamnak, mig az agréar és ter-
melésébél él6 Magyarorszagnal ez a gazdasagi ter-
melés és élet teljes elsorvaddsdhoz vezet, amely egy-
ben nemzeti katasztréfat is jelenthet.

0.

Khinai ételek és étkezésmaod

Khinét nagyon sokdig gy ismerték, mint az el-
zirkozottsdg birodalmat. Az Gjabb idék természete-
sen mds szinben ismertették meg a mennyei birodal-
mat Burépa el6tt, mindezek dacdra a khinai csaladi
életbe, a khinai szakdcsmiivészet titkaiba csak a leg-
Gjabb idékben nyerhettiink igazi bepillantdst. Nagy
érdeklédést keltett az a cikksorozat, amely Peking-
ben egy angol ujsdagban ldtott napviligot. A cikk-
sorozat terjedelmesen ismerteti a kiilonb6z6 khinai
ételnemeket és étkezésmadot.

A khinai asztal dltaldban kerekded és alacsony,
amelyet elékelé khinai csalddokndl apré eziist talakkal
és csészékkel diszitenek. A csészéket ivéserlegnek
haszndljak, amelyben a — khinaiaktél kedvelt sze-
szes italt — meleg rizsparlatot szolgaljak fel. Leves-
hez apré porcellancsészéket haszndlnak. Minden sze-
mélynek 2 vékony elefdintesont pdlcikat s egy eziist
kis kanalat készitenek eld. Szegényebl hdzban az
ezistot porcelldn s az elefantesontot fa helyettesiti. A
khinaiak miivészek az eléételek  készi-
tésében s azoknak sokfélesége csodalatosan nagy.
Elskelsbb  khinai étkezésnél — a készen felteritett
asztalon — apré porcelldn- és iivegtanyérkakon néha
14-féle el6étel vdr inyes elfogyasztisra. Az eléételek
sokasdagdban ott taldljuk a felszeletelt hideg husok
sokféleségét, sonkdt, cukrozott diét, sés manduldt,
tejszinhabot. Az el6ételek utin nehezebb ételekre
keriil a sor, amelyekhez anyagot kiilonféle hal, csirke,
kacsa, macska, szamdr s e célra tenyésztett hosszi-
sz6r(t kutydnak a husa adja. Az étkezéshez mindig
frissen siilt kenyeret és szdraz pdrolt rizst szolgdlnak
fel. A fézelékfélék kozott legkedveltebh az, amelyet
fiatal bambuszriigyekbdl készitenek.

valosidggal

A tomottebb ételnemeket és a szdraz rizst a

khinaiak — evépdlcikaikat bamulatos ligyességgel
haszndlva — koénnyedén fogyasztjik el. Az evdpdlci-

kiknak haszndlata a kézi ligyességgel rendelkezd
eurépai embernek is nagy nehézséget okoz. A nép
egyszerii tagja az evéshez ujjait haszndlja. Evés koz-
ben tékmagot ropogtatnak, amely a khinainak ked-
velt csemegéje. A khinai étlap valdsigos specialitdst
is nyujt, ilyen a khinai fecskefészek, melyet mint
fecskefészek-levest és mint csemegét is dltalanosan
kedvelik. Szeretik a romlott tojist, amely egyébként
keményre van fézve, de amelynek fehérjeanyagit
megfeleld eljdrdssal feketére viltoztatjak. Az eurd-
paiak azt allitjik, hogy nem is olyan rossz, mint ami-
nének hitték. Mindezek — a cdpauszonnyal egyetem-
ben — ma mar London inyencei el6tt is kedvelt
csemegék. A khinai éttermek ma  mir oridsi
témegben fogyasztjdk a pezsgét, valamint az elékeld
khinai csaladok a francia konyhamiivészet ismert re-
mekeit. Az étkez8 khinai viddm tdrsalgd, szellemesen
csevegé ember, amit csupdn elézékenysége s udva-
riassdga mulhat feliil. E téren szerzett tapasztalatok
az eurépai ember feledhetetlen emlékei kozé  tar-

toznak,
BIBIC.

Hektograf étlap sokszorositd,
fogvajé és papirszalvéta legolcsébban beszerezheto

Ozv. Berkovits Karolynénal
Budapest, VII, Sip-utca 4. sz.
Telefon: Jézsef 125—31. 4—8

HAEN“ Telefon 11—48 és 181—01.
11

konyha, siitéde, széllit hazhoz meleg
86 és hideg diner-ket és biifféket.

Horvath Nandor, 1V., Tiirr Istvan-utca 7.
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A szdllodés felel6sségérdl szolo
torvény

Hosszu és nehéz kiizdelem utan eljutottunk végre
oda, hogy a széllodds nem lesz ezutan kitéve oly
anyagi meglepetéseknek, amelyek valdsiggal exisz-
tencidjukban veszélyeztették.

Tudott dolog ugyanis, hogy a szdllodds eddig
korlatlan felelésséggel tartozott a hozzd beszdllott
vendég magdval hozott &sszes madlhdjaért, annak
tartalmaért és a vendégnél 1évé targyakért.

Sajnosan tapasztaltuk, hogy igen sok vendég
kereseti forrdasdt képezte a szdlloddkba vald beszdl-
lds. Sokan alig hoztak valamit magukkal a szalloddba
és rovid idén belil tekintélyes vagyonhoz jutottak a
szdllodas ellen inditott kdrtéritési per révén, mert a
birésag a legtobb esetben a vendégnek adott igazat.

Ennek a visszds és tarthatatlan dllapotnak vet
véget a fogados felelGsségérdl és az elszdllasolason
alapulo és ezzel kapcsolatos koveteléseinek biztosi-
tasarol szolé 1924. évi XIII. torvénycikk, amelyet koz-
érdekii voltdira vald tekintettel egész terjedelmében
kozltnk.

1924. EVI XIII. TORVENYCIKK

a fogadds lelelisségeril ¢s az elszdlldsoldson alapulo és
ezzel kapesolatos koveteléseinel Dbiztositdasdrol.

I. A fogados Teleléssége.

1. §. A fogadods felel azért a karért, amelyet a
megszallo vendég a fogaddba hozott dolgdnak el-
vesztése, elpusztuliasa vagy megsériilése dltal szen-
ved, hacsak azt nem Dbizonyitja, hogy a kart oly
kortilmény okozta, amely sem neki, sem hdza népé-
nek, sem személyzetének fel nem réhatd.

‘A fogaddba hozottaknak azokat a dolgokat kell
tekinteni, amelyeket a vendég a fogaddsnak vagy oly
emberének, akit dtvételitkre meghatalmazottnak tart-
hatott, dtadott vagy amelyeket a neki kijelslt helyen
vagy a fogadénak a dolog természete szerint erre
rendelt helyén elhelyezett.

2.8 Afogadds az elébbi §. alapjan minden
egyes vendégnek legfeljebb a vendég dltal
fizetett napi szobabér szdzszorosdig
(100-szoros) felel; nagyobb &sszeg erejéig csak

CIFKA JOZSEF

PINCEGAZDASAGI CIKKEK SZAKUZLETE
— ) ——
BUDAPEST, V., VILMOS CSASZAR-UT 48,
TELEFON 28-92,

Gigy, ha a dolgot, minéségét és mennyiségét ismervc,
kifejezetten megdrzés végett dtvette, vagy ha a ven
dég nagyobb osszeg irdant kovetelését a fogaddss|
szemben nyomban a megérkezéskor irasban kézolic,
végiil ha a kér tekintetében &t, vagy hazanépéncl,
vagy személyzetének tagjat vétkesség terheli.

3. §. Dragasdagokért, értékpapirokért és kész-
pénzért a fogadds az 1. §. alapjan csak akkor felel, ha
a dolgot, mindségét ismerve, meglrzés végett -
vette, vagy a vendégtdl kivdnt 6rizetbevételét meg-
tagadta, vagy ha a kar tekintetében 6t, vagy hiza-
népének, vagy személyzetének tagjat vétkesséy
terheli.

Erre a felelésségre az el6bbi §. korlatozdsa nem
vonatkozik.

4. §. A fogadds e torvényben meghatérozott fe-
lelgsségét  kifiiggesztett  hirdetménnyel vagy mas
egyoldalt nyilatkozattal sem ki nem zarhatja, sem a
torvénytdl eltéré mds mdédon nem korlatozhatja.

5. §. Az elébbi §§-ok alapjin témaszthaté kir-
kovetelés elenyészik, ha a vendég a kart, mihelyt
értestil rola, a fogaddsnak haladéktalanul be nem
jelenti.

Ez a szabdly nem all, ha a kdr oly dologhan
esett, amely a fogaddsnak a 2. vagy 3. §. értelmében
meg6rzés végett at volt adva.

6. §. A fogaddst nem terheli az el6bbi §§-okban
meghatdrozott felelésség  kozonséges lakdshérlet
vagy ezzel egy tekintet ala esé jogviszony esetében.

1. A fogados kivetelésének biztositdsa.

7. 8. A fogaddsnak a vendég elszallasolasdbol és
egyéb sziikségleteinek fedezésébdl ereds kovetelésci
biztositdsira térvényes zdlogjoga, a nyilvanvaléan a
vendég dltal az elszdllasolas korében okozott kér ere-
jéig pedig visszatartdsi joga van azokon a dolgokon,
amelyeket a vendég a fogaddba hozott.

1. Zdroé hatdrozat.

8. § Ez a térvény kihirdetésének napjin 1ép
életbe.

Kelt Budapesten, 1924. évi majus hé 10. napjdn.

Horthy Miklos s. k.

Magyarorszdag korméinyzija

Grof Bethlen Istvén s. .

m. kir miniszterelnék

(P.H.)

8—-06

|
auer Rezsé cukrdsz
|
|

Telefon:
Jozsef 125 - 04

Budapest, VIII, Réksczy-ut 49. |
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Kilonfélék.

Keresztel6. Nagy megtiszteltetés érte iparunkat
f. hé 14-én. Ezen napon keresztelték u. i. meg Gundel
Kéroly kitiing kartarsunk 10-ik gyermekét a Hermina-
uti plébédnia templomban. A keresztapa Jozsef Ferenc
féherceg volt, aki maga tartotta az ujsziiléttet a
keresztviz ald és aki az éromszitlk héazat a keresz-
tel6 utan megszerencséltette a csaladi korben tartott
uzsonndn. Oszintén gratulilunk kivalo kartarsunknak
s orommel tdvozoljik az ujsziilottet, aki mar cse-
csemd kordban ily fényes tisztességet szerzett ipa-
runknak. Novekedjék és izmosodjék egészséghen,
ismeretekben és szeretethen Isten és az emberek elétt.

Tiizelanyag. Iparunkban rendkiviil jelentés té-
nyezé a tiizeldanyag. A tiizel6anyag értékét annak
héfejleszté energidja u. n. caloridgja szempontjibol ha-
tarozzuk meg. Egy caloria alatt értjiik azt a hémeny-
nyiséget, amely 1 gr. vizet, amely 15—17" C. meleg-
gel bir, 1° C.-szal emeli. Ebbél a szempontbdl meg-
itélve a tiizel6anyagokat, azt tapasztaljuk, hogy minél
nagyobb carborium tartalommal bir valamely test,
annal tokéletesebb elégésre képes. Anndal nagyobb
hémennyiséget termel. Minél nagyobb hémennyisé-
get termel, annal praktikusabb s anndl gazdasdgo-
sabb. Ez a kérdés a mi iparunkban nem lehet folés-
leges, mert a tiizel6anyag megvalasztisa nemcsak a
flités, de gazdasdgi szempontbdl is élethevigs. A
flitéanyag megvdlasztasandl nem mindig az jelen-
t6s, melyik az olcsébb, hanem az, melyik termel na-
gyobb meleget? Lehet egy flitGanyag olcsébb, de a
termelt melegmennyiség kisebb s azért gyakorlati-
lag is kisebb értékii. Ennek a kérdésnek megértését
legvilagosabbd teszi a tlizel6anyagok caloriamennyi-
ségének Osszehasonlitisa. A fa és t6ézeg caloridja
4500—5000° C. kozott mozog. Ez ingadozast a tiizel6-
anyag viztartalma befolydsolja. Ismeretes, hogy a
tavasszal kivagott fat legféllebh 8sszel haszndlhatjuk.
Eddig a széradassal a vizveszteség nagyon jelentds.
A viztartalom a kiilénbéz6 fanemeknél kiilonbozo
szdzalékd, igy a fenyéfa 45 szizalék, a tolgyfa 34,

) BenaxiRoztepouMenTesro
' lAszmém'EﬁaﬁoApest

1.ZSIGMOND-UTCA 24.

UZLET-HoAK:
fzo'ﬂm flgg0ny.srme bulor

Telefon:

7182
15—-05

cd N W
mosds, molyirids.
Poloskairtds,lakds teljeskilokors
tds.-Butor beraktdroxds.
N Irodak, kdvehdzak s
NW\ZiZlelok ablaklisxlitdfa

N

a nyirfa 30 szdzalék, a biikkfa 1720 szdzalék vizet
tartalmaz a fa kivagdasakor. A fa bevasdrlasa szaritott
dllapotban térténjen, mert a nedves fa révid idé alatt
stlydnak atlag 15%-at veszti ell Ez természetesen ter-
jedelmére is kihatdssal van. Azt mondhatjuk, hogy
lembos fdink a szdaradds alatt térfogatuknak 11%-dt,
a tlleveltiek 6%-dt vesztik el. A tiizelGanyagok calo-
ridjat héfokat tekintve a turfa 3500, Ebben a
tekintetben a gyenge mindség(i barnaszén alig mulja
felil. A jominéség( barnaszén 4--5000 caloridt is
elér, amely egyben megfelel a feketeszén dtlagos hé
termelésének, amely 6000 caloridig emelkedik. A leg-
kivalobb tiizelSanyag az antracit, amelynek héterme-
Iése 8500—9000 caloriat ér el, hamutermelése pedig
a legkisebb. Elégésekor tehit a legnagyobb meleget
fejleszti, viszont a legkisebb hamualkatrész marad
visszal Mindebbdl azt a kévetkeztetést vonhatjuk le,
hogy a flit6anyag bevasarlasandl legfébb tényezs a
tiizel6anyag caloriamennyisége, amely a gyakorlati
kihaszndlhatésag és gazdasigi elény kulesa. A fit6-
anyag megvdalasztasiban benniinket a tiizelberende-
zéstink milyensége és az iizemben sziikséges caloria
mennyisége kell hogy vezessen.

A Bar. A Bar-lizem sajiatossaganal fogva nem
itélheté meg a kereskedelem rideg szempontjai sze-

rint, ezért az tzemnek ellenérzése is csak meg-
felelé szakismeret révén torténhetik. A Bar kezels-

jét foltétlentil bizonyos szabad rendelkezéssel kell
felruhdzni, hacsak azt nem akarjuk, hogy az lizem
inenete szenvedjen miatta. A kevert italok, mint a
Cocktail, Flipp, Cup sth. keverdsi médja egymastél
annyira eltéré s a vendég izléséhez alkalmazkodo,
hogy a mennyiségnek eldirdsos felhaszndldsa szinte
lehetetlen. A vendég kiilonben is szokva van ahhoz,
hogy az elkészitéshez sziikséges alkotorészeket sajat
izlése szerint keverteti, amellyel az anyagnak el8irds
szerinti ellendrzése teljesen lehetetlen. Leghelyesebb,
ha a tulajdonos a Barkezelonek az 6sszes italokat el-
szamolasra adja ki, s azt az elérheté haszonnal a
kezelé szamldjara irja. Visszaélés csak abban az eset-
ben torténhetik, ha a Bar kezelgje kiviilrdl szerzett

Kaufman Jakab R.-T. ™

Lik6r- €s rumgydra bornagykeresked6

Budapest VIII. ker.,
Nagyfuvaros-ucca 3/B.

Telefon: J6zsef 24— 63.
Jézsef 54 —80,

Bonacsny Rezsé

fiiggs allvanyok kolcsdnzése és épitési anyagok
raktara

Budapest, VIL, Szent Domonkos-utca 17. sz.
Telefon : Jozsef 81—14,
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pdlinkanemet ad el, avagy az eléirt draknal tobbet
szamit fel. Ellenérzésképpen legjobb, ha fogyasztasi
statisztikat vezetiink s ha varatlanul leltarfelvételt
eszkozlimk. A logikus ellenérzés, amelyet bizonyos
fokit bizalom hat at, mindig célravezetébb, mint a
bizalmatlansag., Koriltekinté figyelem, megujuld el-
lenérzés mellett nyugodtan lehetiink a  kezelével
szemben megfelelé bizalommal, a visszaélés pedig
nem lehet hossziéletd.

Vagyonviltsag. A vagyonviltsagot hdromféle
maédon lehet leréni. Vagy a Hegediis Lorant pénz-
igyminiszter idejében [lizetett vagyonvaltsag szdz-
szorosdanak, vagy a mar befizetett kétszeres kényszer-
kdlesén 80%-dnak felajanldsdval, vagy a benyujtott
bevallds alapjan kivetendd osszeghen fizetheté a
vagyonvaltsdg. Ebbeli szindékot az illetékes pénz-
ligyigazgatdsagndl irdasban kell bejelenteni.

Az Orszigos Iparos Pért. Az iparosok gazda-
sigi érdekeinek megvédésére alakult Orszdgos Iparos
Part rovid fenndlldsa alatt maris igen jelentds ered-
ményeket ért el. Igy tobbek koézott az Arvizsgdlo
Bizottsdgok besziintetése az ¢ érdeme. Neki koszon-
hetd, hogy az adékivetd bizottsdgokban minden ipar-
testiilet 4 egyén dltal van képviselve. Az Orszdigos
Iparos Pdrt elnoke Bittner Jdnos, helyisége Budapest
VIL, Erzsébet-korut 9. szam. Evi tagsdgi dij 20 arany-
korona. Ez az egyetlen politikamentes iparos szer-
vezet s ajanljuk t. olvaséinknak, hogy e partot, mely
kizdrolag az iparos gazdasdgi érdekeit szolgdlja, ti-
mogassak.

Az Gj bortérvény intézkedik arrdl, hogy minden
borkereskedd ¢és kismértékben eldrusité a tartalyra,
amelyben raktardban a bort tartja, a bor minéségét,
a borvidéket sth. ki kell irja. Aki a térvény ezen ren-
delkezése ellen vét, attdl az italmérési engedély is
clvonhatd. Attél pedig, aki a bort hamisitja (vizezi)
és a hamisitott bort forgalomba hozza, az italmérési
engedély elvonandé. A torvény a felelésséget nem-
csak a tulajdonosra, de még a csaposra is kiterjeszti.

A szillodds és vendéglés értékelése. Az érték
maga nagyon relativ fogalom. Ertékes el6ttiink ami
hasznos, ami kozszitkségletet kielégit, aminek latdsa
vagy szemlélete nekiink oréomet okoz. E szempont-
bél a legnagyobb érték a munka, amely hasznot
jelent s a lélek megelégedését vonja maga utdn.
Erthet, hogy minden olyan munkds és munka, aki
és ami e szempontok szerint vesz részt a kozjavak
megteremtéschen, értéket képvisel. Ha ez igy van,
akkor az ilyen érték megbecsiilésre, tiszteletre szd-
mithatl Minden iparnem megadja azt, amit e mérg

szempont szerint értéknek itéltiink, kijar érette a tar-
sadalom tisztelete és elismerése. Csak a mi iparunk
értékelésénél latunk bizonyos szlikkebliséget, csal
a mi tarsadalmunk az, amely a szdllodasban, vendég-
16shen és kavésban nem lat mast, mint olyan egyc¢-
neket, akik a kozonség anyagi erejének kizsdkmii-
nyolasdval illetéktelen modon meggazdagodnak. A
szazait, a torek-

nagykozonség nem litja a vergédsék
vés dacdra megsziing tizemeket, ha hallja is, gyor-
san napirendre tér felette s itéletében tovidbbvezet-
teti magdt igaztalan felfogdsa dltal.

Hol van a régi vendéglék, szdlloddk jé hirneve,
az a respektus, amellyel azok tulajdonosait a tarsada-
lom kezelte? Eltiintek s ebben nemcsak egy-két tizem
feliiletessége, esetleges konnyelmiisége az ok, hanem
a nagykézonség kicserélédése, lelki finomsdganak
eltompuldsa is!

Magunkban is keressitk s megtaldljuk az okot,
de konstatdljuk, a mi hibank elenyészéen kicsi a
nagykozonség ,Palforduldsdhoz” képest. A mai id6k
kicsinylése tébb, mint ami mellett szénélkiil elme-
hetiink; holott azt latjuk, hogy szdlloddsaink és ven-
dégléseink dltaldban nagytudésu, széles latokor(,
vilaglatott egyének s cseppet sem kisebb értékiick,
mint mds ipar és a tdrsadalom koézéprétegének kép-
viseléi. Tuddsa mellett joga van megfelel§ énérzetre
is s azt a tdarsadalomtol megnyilatkozé megitéléshen

“éppen ugy megkovetelheti, mint barki mas oly érték-

kel rendelkezd polgdr. Kivanatos volna, ha a helyes
felfogds ujra utat taldlna a nagykozonség megérté-
séhez, kivdnatos volna, amint azt a kiilféld tarsadal-
mdban litjuk, mert a kiilféldnek nem a vendéglés-
és szillodds-anyaga jobb, hanem a kozonség itéls-
képessége egészségesebb.

Jojjon el a megbecsiilés, a valédi megértés, a
tarsadalom igaz megitélésének ideje s akkor még
tobh lesz azoknak a szdma, akik ebben a palyaban
nemcsak megélhetésiiket, de életfeladatukat fogjik
taldlni. Ez nem dbrdnd, mert a ,régi j6 idék” magya-
ros vendégszeretetét, a jé hirnév alapkovét kell ujra
letenni, de szép épiilet csak gy lehet beléle, ha az

épitésben a magyar térsadalom megértése, régi
rokonszenve tdmogat benniinket! M. O.
4-0

Szloboda és Mitrovatz

finom siitédéje Budapest

Iher=on Féizlet: VIIL, O 5. szd
tizlet : . Orids-utca 5. szdm
ldzsef 3-53 Fiokiizlet: VIII,, Matyas~tér 9. szdm.

Kerber Henrik

Alapittatott 1890.

; TELEFON:
BUDAPEST, VIIL, NAP~UTCA 29. SZAM. Jozsef 3-86. szdm

Villanyerdre berendezett mechanikai sz8rme, szényeg-
porolé és megévé, valamint sz6nyegmos6, tisztitéo ¢s
javité intézet, Ablak- és lakéstakaritas, padlébeeresztés,
tapéta és festett fal tisztitas és féregirtasi vallalat
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Innen-Onnan.

Sic transit gloria mundi. Még az Egyesiilt Alla-
mok lakéi kozott is kevesen tudjik azt, hogy Roose-
weltnek, az Egyesiilt Allamok volt elnékének &z~
vegye meglehet6s sz(ikés s az elnéki méltésagnak
kevéssé megfeleld életviszonyok kézott él. Roosewelt
ozvegye New-Yorkban a 44-ik utcdban egy szegény
kivémérésnek megelégedett tulajdonosnéje. Minden-
esetre a hatalmas dllam volt elnékének magas mél-
t6sdga utdn, amely felesége személyét is koriilvette,
kétségbeejtéen szomortt viltozds. Nem érdektelen,
hogy az 6zvegy igazi vilighdlcseld elmével nyugszik
bele a megvdltozhatatlanba s tébbszér adott kifeje-
zést annak, hogy a ,fehérhazat” szivesen cserélte fel
kavéhazzal . . .

Boldeg orszdag. Wieshadenben — mint kiilféldi
tudositonk révén értesiilink, az idegenforgalom fo-
kozdasa és emelése végett mindennemti szilloda- és
luxusadot eltordltek. Ime iparunk megértésének ritka
példdja, ahol a szdllodaipar jelentéségét hazai és
nemzeti szempontbol nemcsak megértik, de igyekez-
nek munkdssagat s annak (tjdat egyengetni. Nem
adomentesség, de becsiiletes megértés és méltanyos-
sag kellene mindlunk is felszinre kapjon, mert endl-
kiil fejlédésrdl, tisztes iparrdl s féleg idegenforgalom-
rol beszélni hidbavalé dolog . . .

Oroszorszag szdlloddi. A sovjet kormany dltal
lefoglalt  szdlloddkat rovidesen visszaadjdik eredeti
rendeltetésiiknek. A kitiritett szalloddkat ujra beren-
dezik s azokba ujdlag visszakeriil a régi élet és for-
galom. Moszkvaban 18 szallodat adnak igy dat régi
hivatasdnak, amelyet az ottani kommunista elveknek
megfeleléleg csupan bérbeadnak!

A tengeri rak. Az inyencek nagyon kedvelt fa-
latja a tengeri rak. Erre a célra két hatalmas testi
tengeri rdakot haszndlnak fel u. m. a homadruszt és a
langusztat. Az elsének hatalmas olléja van, amelyrdl
kénnyen felismerhetni, mig a langusztanak a hat
oldalra visszahajlé oridsi tapinté szerve — csdpja
van. A francidk, akik az inyesmesterségben mindig
vezettek, inkabb a langusztinak adnak elényt, mert
hisa jobb iz mint a homarusznak. A languszta hald-
szat a francia tengerparton sok ezer embernek biz-
tosit megélhetést, mert Eurépa dllamainak rdk-
fogyasztésit legnagyobb részét Franciaorszig rik-
exportja szolgdltatja.

Konyharovat

Chester-Cakes. Lapunk egyik olvaséja azzal a
kéréssel fordult hozzink, hogy kozoljik a sajtos
Cakes megfelels elkészitési modjiat. Ez Shajnak an-
ndl nagyobb 6érommel tesziink eleget, mert az iro-
dalmi szinvonal mellett lapunkban szaktirsainknak
gyakorlatilag is értékes rovatot nyujtani legfébb oha-
junk. A Chester (sajtos) Cakes elkészitéséhez vegyiink
150 gr. chester-sajtot, ennck hidnydban jo szdraz
ementdlit, 100 gr. parmezant, 100 gr. lisztet, 60 gr.
vajat, 2 evSkandl savanyu tejfelt, 1 tedskandl
szardellakivonatot kevés borral és 6t s ebbdl tésztit
gyurjunk; majd kinyujtva 810 cm. hosszi s 4 cm.
széles szalagokra vdagva sissiik ki, Vegyiink 100 gr.
chester-sajtot, 60 gr. parmezant, 2 evékandl szardelia-
kivonatot, kevés sét és angol mustart s azt keverjiik
jol 6ssze, majd a kisiitétt cakesre kenjiik s 2—2 cakest
megkent oldaldval egymadsra téve felszolgdlas el6tt
melegitjiik.

Lisztrél. Ugy a magdnhdztartisban, mint az tize-
mekben sok bosszisdagnak az okozéja a liszt csomo-
soddsa, ami még sokszor akkor is elédll, ha ujdlag
atszitaltak. Még bosszantobb, ha a csomdk minden
elévigyazat dacdra, a levesben avagy rantasban is
eléfordulnak. A lisztnek ilyen megcsomésodasa leg-
16bh  esetben a rosszmindségli avagy hamisitott
lisztre vezetheté vissza. A tapasztalat azonban arra
is megtanitott minket, hogy sok esetben a liszt hely-
telen  kezelése okozza a liszt megesomosodasat. A
napsugarnak direkt kitett liszt sikéranyagdardl meg-
ligyelték,. hogy az osszezsugorodik s dltala veszit a
megkoté erejébél. Ez arra figyelmeztet benniinket,
hogy a lisztre Ugy a szdllitdas, mint elraktarozas alkal-
maval nagy stlyt helyezzimk s 6vjuk a direkt nap-
fénytél. Konyharaktaraink pedig megfeleldleg hiivo-
sek és szdrazak legyenek.

A kavidar. Az inyencek kedvelt csemegéje volt
mindig a kaviar. A kavidar tulajdonképpen nem mas,
mint a hal petesejtje. A legtobb kaviart a tok kiilon-
1626 valtozatai nyujtjak, a leglinomabbat a kecsege.
Oroszorszdg  el6kels éttegmeiben  kiilon Givegtartd-
lyokban dllt a megfelels kecsege, amelyet a vendég
sokszor sajiatkeziileg fogott ki, hogy abbdl az ismert
Oukhat (kecsege-leves) készitsék. Ettél a kecsege-
fajtol szirmazé kaviar a leglinomabb, de egyben a
legdragabb is. Nagyon kitiing kaviart nyujt a tok és
kecsege kozvetlen rokona, a viza is. A forgalomba

T 5 . borpinn

Herceg Windischgrétz Lajos cahic

és Tokaji Bortermeldk Tarsasdga Részvénytarsasag
SAROSPATAK & TOKA‘.I & BUDAFOK

Kézponti iroda:

Telefon: 56 - 20 és 109 - 14,

4-6

Rigler Jozsef Ede
papirnemiigyar r.-t.
Budapest, VI., Rézsa-utca S3.

a legjobb iré-,
rajz- és kereske~
delmi fiizeteket
gydrtja.
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keriilé kavidrt megtisztitjak a kiilsé nydlkéds burkatol,
aztan az izlésnek megfelelgleg besézzak s badog-
dobozokba téve expedidljak. A fahordokban szalli-
tott kavidrt sélével ontik le s Ggy keriil kereskedésbe.

Szerkesztéi lizenetek

Bevasdrlas. Szives érdeklédésére értesitjiik, hogy
a mai bizonytalan pénziigyi helyzet mellett nehéz
tandcesal szolgdlni ahhoz, vajjon észszerii-e nagyobb
raktaranyag felhalmozdsa, avagy nem? Véleményiink
szerint ma nagyobb raktiranyagot tartani nagy rizi-
kéval jar. Azt hissziik, legészszertibb 4 évre sz0l6
anyag felhalmozasa, mert ilyen id8 alatt nagyobb
veszteség alig érhet benniinket. Egyetlen anyagnal,
a borndl tartjuk elénydsnek a nagyobb mennyiség
felhalmozdasat, mert a bor dra elérelathatélag nagyon
fog emelkedni.

Kalkuldlé. ‘A Marencich Ott6tdl kiadott magyar-
francia-német szotar kiilonds tekintettel volt az étlap
helyes irdsdra, kérdésére valaszt inkdbb a Bliicher
Meisterwerkjében taldl. Ha pontosan kozli veltink
mind ételekrél van sz6, szerkesztéségink a leg-
nagyobb érémmel &ll rendelkezésére.

A Szdlloda- és Vendéglsipari Szemle

eléfizetéinek berendezkedés és mindennemii kérdései-
ben dijtalanul &ll rendelkezésére. Jogi kérdésekben
sajat koltségeinek felszamitdsaval, felvilagositast ad.

Telefon: 43—90.

KRISTALY-VIZ

mindeniitt kaphaté !
Megrendelhet6 a Szent Lukdcsfiirdé Részv.-Tadrs.

A vildghirii

Kristdly Kitvallalatnal. 8—3
DUBOVETZ EMIL =

MESZAROS

V., LIPOT-KORUT 17.

st st st s

ALLASKOZVETITES

MUNKAKINALOK £8 MUNKAVALLALOK RESZER K
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UZletveZet6 nagy kiilfoldi gyakorlattal, nyelvisme-
letekkel, kitiiné bizonyitvényokkal, jelenleg még allasban «
francia Rivierdn, vezeté allast keres Budapesten. Ajanlatok
»Magyar honpolgdr“ jelige alatt e lap szerkesztdségéhez.

Nagy szdilloda és éttermilizem szakképzett pince-
mestert keres. Csak szakképzett egyének ajanlatait
veheti tekintetbe, akik mar nagyobb tzemekben el-
sajatitott megfeleld gyakorlattal rendelkeznek. Ajin-
latokat ,,pincemester” cim alatt szerkeszt8ségiink
tovabbit.

Volt vendéglés, aki megfeleld ovadékkal rendel-
kezik, tizletvezetdi &lldst keres. Ajanlatokat szerkesz-
tségiinkbe kér ,,szakember” jelige alatt.

Konyhafénokot — aki kiilfoldi gyakorlattal bir
és a francia konyhamiivészetben teljesen jdrtas
keres egy elsérangi étterem. Az (j dllas jilius 1-én
foglalhaté el. Fényképpel ellatott ajanlatok lapunk
szerkesztéségébe kildendék.

Uzletvezetsi dllast keres perfekt szakmai és gaz-
dasdgi tuddssal biré egyén. Kitiing referencidkkal
rendelkezik. Ajdnlatokat: ,Gazdasdgi kontroll” jel-
igére a szerkesztéségbe kérek. :

»Szakember.” Kiilfoldon jart, nyelvismerettel s
megfelelé szaktuddssal rendelkezd féar allast keres.
Megfeleld referencidkkal rendelkezik. Ajdnlatokat
szerkesztéséglink készséggel tovabbit.

Elékels tizem szakavatott felszolgdlé-személy-
zetet keres. Ajdnlatokat a kiadohivatal tovabbit.

Felels szerkeszté: Walter Karoly. Felels kiadé: Rausch Lészlo.
Késziilt Korvin Testvérek grafikai intézetében, Budapest, VI, Révay-u 14
Felelés nyomdavezetd: Korvin Jézsef.

Olah TIstvan '

hagyma-, burgonya~ és torma kereskeds

BUDAPEST

Kézponti visédrcsarnok

Telefon: Jozsef 48-60

’ ;s Telefon: Jozsef 48—62
Takats Maria

mindennemii friss és korai zdldségfélék

valamint burgonya, hagyma, savanyitott

kaposzta kis- és nagybani kereskedésc

4—6 BUDAPEST. KOZPONTI VASARCSARNOK

Szent Margitszigeti Asvanyviz

az elékelé vendéglék kozénségének kedvelt itala.

Szent Margitszigeti nagyszélloda és nagyfiirdé egész éven 4t iizemben.
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Széllodai és éttermi alkalmazottak
20°/, engedményt

kapnak az eléfizetési érbél, ha megrendelik
a ,Szélloda~ és VendéglSipari Szemlét“,

ERHARDT JANOS S7[TTNER FERENC

BUDAPEST, 1V.,, MARIA VALERIA-UTCA 1.
Alapittatott 1860, (Régi posta-utca sarkan) Telefon: 8- 87
Uveg, porcellan, tikor és képkeret gyari raktar.
Nagy vilaszték
szallodai, vendégléi ¢s kavéhazi iivegnemiiekben,

FBudapesti Havésok c%ruforgalmz‘
c%e’szvényla’rsasdga

TELEFON :
Jozsef 92—77. P

BUDAPEST,
VIIL., Jézsel-kirit 38.

Késtolja meg elébb, azutin beszéljen! L

ERZSEBET kenyér

Vakok kefe-, kosar- és székfon6-

munkait ajénljuk kartdrsainknak. Mindennemii a szalloda-
és vendégléiparban hasznalatos tisztogatasi eszkozok és
székfoné munkak elkészitése jotallas mellett.

SZIGETI SANDOR vak iparos :-s
Budapest, VI., FelsGerd6sor-u. 30. Telefon: 171-25,

Telefon : . .

13;_22 a legjobb és legizletesebb.

135—-33. VL. keriilet, Petnehdzy utca 58/60 sz.
5 1 'A Celefon:

Reisz €s Hajos el

okl. gépészmérnékik
O-Budai kristdlyjéggydra mint beléli tdvsasdg

lll., Szentendrei-ut 75. szdm. 8—6

(Oparonet

A

Société Anonyme Bard! TBudapest

Cacao St Thomé ¢ Cordial
Shery Brandy ¢ PBarcoclail
Sckau ® Criple Sec’ Exira Dry

BAROTI szeszfinomité cognac-, rum- és likérgydr r.-t.
BUDAPESTEN. S5

Jé | iCS Pi NCE cdes borkﬁlﬁnlegességei

Kertay Gyorgy Részvénytirsasig.

Kézpont: Budapest, VI.. Kiraly-utca 26. sz. (Jalics-haz).
Pincészet : Budafok, Péter Pal utca 36.
3—6 Faiizlet: Budapest, VI, Andrassy-ut 14. szdm.

”

Vendéoldi és kdvéhdzi berendezéseket
vesz és elad Hexner Jozsef, VII., Kirédly-utca 25.

Alland6 raktdron: evdeszkozok, asztalok,
székek, billiardasztalok, tiveg-, porcellén~
és eziistnemiiek a legolcsébb arakon. 8—6

TELEFON
Jézsef 120-02

TELEFON:

Thermal szalloda

Magyar-Osztrdk Borkereskedelmi és

40-63 és . s , ; 5
(SZT. LUKACSFURDO) 182-45. Kiviteli Részvénytdrsasdg w2
Pensiéval vagy anélkiil. BUDAPEST, V.
2—6 Villany, terrasz, katonazene. Telefon: 107-55, 56, 57, Harminczad-utca 3. sz
BORCSOK és TARSA SRORT!
iy merov: | |, Excelsior” konzervek
BUDAPEST, IX., LONYAY-UTCA 51.SZ. J, 112-11.

Alland6 raktar szappanf6z6 lugks, széda, csiszolé
és fémtisztitészerekben. 2-6

a legjobbak!

KOVACS ILONA
CSEMEGE- ES GYUMOLCSKERESKEDO
a budapesti elite nagyszéllodak gyiimélcsszallitéja

VI, Andréssy-ut 66. Telefon 22— Q0.

PETZ TESTVEREK

Hercegprimdsi Vasont6de és Gépgydr
Mdszaki kereskedés, fém- és vasontések

Budapest, IV., Varoshaz-utca 8
Telefon 188—00, 191—03.

Esztergom §
Telefon 108.
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Szt. Margitszigeten

SZIGET-CLUB

NYILVANOS HELYISEGEI

ETTERMEK \ KAVEHAZ

\&2

PALATINUS STRANDFURDO

VENDEGLO
BUFFET

Megnyilt mdjus havdban.

PICK

FUSZER ES CSEMEGE

BUDAPEST, V.

Telefon 3-38 LIPOT-KORUT 11,

Steiner és Szimper

szobafestGk, mdzolok, disz- és templomfestGk

BUDAPEST, IX., ULLOI-UT 57. SZAM

TELEFON: JOZSEF 629 4—6

Vendéglésok

Beszerz6 Csoportja
R. T.

*

IGAZGATOSAG!
V., VAMHAZ-KORUT 2. I. EMELET.

ELOSZTO OSZTALY :
IV., VAMHAZ-KORUT 2, FOLDSZINT

*

Budapest, IV., Vamhaz-korut 2.

TELEFON :
Igazgatosag .. ... Jozsef 72—67
Eloszt6 osztaly .. » 7326
Fépénztar ... .. > 7328 9-6

Koézponti fitések,
Szellsztetések,
Vizvezetékek,
Csatornazasok,
Szivattyumiivek stb.

MERNOK ES

KNUTH K. &

BUDAPEST, VII, GARAY-UTCA
10.




FELHIVAS

wA SZALLODA- ES VENDEGLOIPARI SZEMLE"
a most kRozrebocsatott 6-ik szammal félesz-
tendés multra tekint vissza. B roévid kis
idére visszatekintve, 6rdmmel 1atjuk, hogy
eddigi munkadssagunkkal sikerult szaktar-
saink, a8 szakmaban dolgoz6 alkalmazottak
érdeklfdését és tamogatd jéindulatat meg-
nyerniink. Biszkeséggel tolt el az is, hogy
a tarsadalom mas rétegeinek érdekldédeéseét
is kiérdemeltik.

E rovid visszapillantas egyben ser-
kentés a jovdére, hogy még tokéletesebbet
és jobbat nyujtsunk olvasdéinknak. Hogy ezt
a torekvésinket dokumentaljuk, a 7-1ik
szamtOl kezdve mellékletként minden eld-
fizetdénknek megkitldjik Marencich Otto:
wA francia konyha egyetemes ismerettara'
cimii uj munkajat. A mellékelt iveket kér-
jilk gondosan megérizni, mert ésszegylijtve
a magyar szakirodalomban még nem levd mun-
kat fog potolni.

Hissziik, hogy elhatarozasunkkal és ho-
z0tt aldozatunkkal méginkabb egybefiizzik
iparunkért és szellemi folénytnkért lel-

kesedd kartarsainkat.

A SZALLODA-
ES VENDEGLOIPARI SZEMLE
gszerkesztésége.

Korvin Testy., Bpest.
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rKORVIN TESTVEREI?
GRAFIKAIINTEZETE

Leggyorsabban széllit speciélis

SZALLODALI
NYOMTATVANYOKAT

Recepcidiveket
Elszémolési tébldzatokat
Bon-kényveket
Bon-blokkokat
Etlapokat, Menuket

lithogr. és kényvnyomdai izléses
kivitelben.

L: TELEFON 14-32 J




