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Szunyogh Gabor!

Az ENSZ Elelmezési és MezGgazdasagi Vilagszervezete (Food and Agriculture Organization, FAO)
és az Egészségiigyi Vilagszervezet (World Health Organization, WHO) 1963-ban hozta létre a Co-
dex Alimentarius Fébizottsagot. A Codex altal kidolgozott dokumentumok, vizsgalati szabvanyok a
regionalis és nemzeti élelmiszer-szabalyozas alapjaul szolgalnak, am nem sziikségszeriien kotele-
z6 érvényliek. Ugyanakkor nagy segitséget adnak a nemzetk6zi élelmiszer-kereskedelem ligyleteit

megel6z6 élelmiszer-megfelel6ségi vizsgalatok tervezésében. Magyarorszag 1963 6ta aktiv részt-
vevdje a munkanak, 1972-t6l hazank rendezi az Analitikai és Mintavételi Modszerek Szakbizottsag
(Codex Committee Measurement Analysis and Sampling - CCMAS) iilésének éves lilését. Az ese-
mény tarsszervezSje a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) mellett immar hetedik
éve a fiiggetlen laboratériumokat tizemeltet6 WESSLING Hungary Kft.

A globalis élelmiszer-biztonsag egyik legmegha-
tarozobb nemzetk6zi konferenciajat a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) szer-
vezte februar végén. A fliggetlen laboratériumo-
kat miikédtet6 WESSLING Hungary Kft. a magyar
munkacsoport eln6két adta, és - ugyancsak a
NEBIH-hel kézdsen - analitikai, mintavételi szim-
poziumot is szervezett.

Az Analitikai és Mintavételi Modszerek Szakbizottsag
(Codex Committee Measurement Analysis and Sam-
pling - CCMAS) magyarorszagi tanacskozasanak
témai kozott kiemelt szerepet szantak az élelmisze-
rek hamisitasaval szembeni harcnak, amely mellett a
konferencia egyértelmlien allast foglalt — mondta el
Dr. Szigeti Tamas Janos.

Az Ulésszak folyaman a bizottsag részletesen tar-
gyalta tébbek kdz6tt a glutén immunkémiai elven ala-
puldé meghatarozasi médszereit. A glutént kiildnb6zd
epitopokon tamadd R5 és G12 modszerek elemzé-
sekor megallapitottak, hogy a két metddus hasznala-
taval kapott eredmények nem 6sszehasonlithatéak,
ezért a vizsgalati modszerek tovabbi atvilagitasara
van szikség.

Az egyes vegylletekre vonatkoz6 als6 méréshatar
meghatarozasaban okoz ellentmondasokat az a tény,
hogy amig az aflatoxin B1-re a legtdbb élelmiszerre
nézve 5 pg/kg a felsé hatarérték, addig a négy fontos
aflatoxin-vegytuletre (B1, B2, G1, G2) a limit egyUttvé-
ve 15 pg/kg. Ennek feloldasara a kildottek javaslatai
alapjan célszerd lenne a dioxin kongénerek mérése-
kor hasznalatos TEF és TEQ (toxical equivalent fac-
tor és toxical equivalent quantity) értékeket hasznalni,
amelyek meghatdrozasakor az individudlis vegyuletek
egyedi mérgez8ségét is figyelembe veszik.
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A mar évek 6ta megszokottakhoz hasonldan a konfe-
rencia alatt a NEBIH és a WESSLING ez alkalommal
is mintavételi és analitikai szimpdéziumot, ,mini konfe-
renciat” rendezett az élelmiszerek megfeleléségének
témajaban. Az angol, német és amerikai szakem-
berek részvételével zajlott a tanacskozason Szigeti
Tamas ismertette a laboratérium élelmiszer-bizton-
saggal kapcsolatos témakban szerzett tapasztala-
tait. Az élelmiszer-eredetli megbetegedések jelentds
részéért felel6s aflatoxin B1 LD, -értékeinek alapjan
kiemelte, hogy annak mar 0,62 mg mennyiségétdl is
elpusztulhat egy sertés. Az M1-es aflatoxin tébbek
kozott a szarvasmarhak tejébe keriilve okozhat ko-
moly egészségkarosodast.

Szigeti Tamas két masik aktudlis és fontos vizsga-
lati modszerre is felhivta a figyelmet. Az egyik, egy
HPLC-MS (nagynyomasu folyadékkromatografia-t6-
megspektrometria) technikat igényld eljaras, amely-
nek segitségével a glifozat fantazianevl, meglehe-
tésen ,,6regnek” mondhatd, am mégis széles kdrben
alkalmazott gyomirtd maradékainak kimutatasat
végzi laboratériumunk (ez a vegyullet sajnos mar az
europai varosi lakossag vizeletébdl is kimutathato,
és a szakemberek szamos egészségkarositd tulaj-
donsaggal gyanusitjak). A masik eljaras MALDI-TOF-
MS (matrixszal tamogatott LASER repUlési id6 t6-
megspektrometria) technika alkalmazasaval patogén
mikroorganizmusok kimutatasanak megerd@sitésére
ad lehet8séget a mikrobak fehérjéinek jellemzése

alapjan.

Codex Committee on Methods
of Analysis and Sampling
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The Codex Alimentarius Commission was established by the Food and Agriculture Organization
of the United Nations and the World Health Organization (WHO) in 1963. Documents and analytical
standards developed by the Codex serve as the basis for regional and national food regulations,
but they are not necessarily binding. At the same time, they provide great help in planning food
compliance tests prior to international food transactions. Hungary has been an active participant
in the work since 1963, and the annual sessions of the Codex Committee Measurement Analysis
and Sampling (CCMAS) have been organized by Hungary since 1972. For the seventh year, WESS-
LING Hungary Kft., a company operating independent laboratories, has been co-organizer of the
event, together with the National Food Chain Safety Office (NEBIH).

One of the most important international confer-
ences of the global food safety was organized by
the National Food Chain Safety Office (NEBIH) at
the end of February. WESSLING Hungary Kft., a
company operating independent laboratories,
has been co-organizer of an analytical and sam-
pling symposium, and gave the chairman of the
Hungarian Working Group of CCMAS.

Among the topics of the Hungarian session of the
probably most significant international conference
on global food safety, a major role was intended
for the fight against food counterfeiting, which was
clearly supported by the CCMAS conference — said
Dr. Tamas Janos Szigeti.

During the session, immunochemical methods for
the determination of gluten were discussed in detail
by the committee (Codex Committee Measurement
Analysis and Sampling), among other things. When
analyzing methods R5 and G12, reacting gluten at
different epitopes, it was found that results obtained
using the two methods were not comparable, there-
fore, further investigation of the analytical methods is
necessary.

In the determination of the lower limits of quantifica-
tion for the individual compounds, contradictions are
caused by the fact that the upper limit value for afla-
toxin B1 in most foodstuffs is 5 pg/kg, while the com-
bined limit value for four important aflatoxin com-
pounds (B1, B2, G1, G2) is 15 pg/kg. To resolve this
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issue, according to the suggestions of the delegates,
it would be advisable to take into consideration the
specific toxicity of the individual compounds.

As has been the tradition over the years, a sam-
pling and analytical symposium, a so-called “mini-
conference” was again organized by NEBIH and
WESSLING during the conference, on the topic of the
adequacy of foods. During the discussion that took
place with the participation of British, German and
American experts, the food safety related experience
of the laboratory was presented by Tamas Szigeti.
Based on the LD, values of aflatoxin B1, responsible
for a significant portion of food-borne diseases, he
highlighted that a quantity of 0.62 mg of it is sufficient
to kill a pig. At the same time, aflatoxin M1 can cause
severe health damages when present in cow’s milk,
among other things.

Attention was also drawn by Tamas Szigeti to another
two current and important analytical methods. One of
them is a procedure that requires the HPLC-MS (high
pressure liquid chromatography-mass spectrometry)
technique, with the help of which residues of a rather
“old”, but still widely used herbicide named glypho-
sate are determined by our laboratory (unfortunately,
this compound can already be detected in the urine
of the population of European cities, and it is sus-
pected by experts to have several health damaging
properties). The other method uses the MALDI-TOF-
MS (Matrix-Assisted Laser Desorption Time-of-Flight
Mass Spectrometry) technique, providing an oppor-
tunity to confirm the detection of pathogenic micro-
organisms, based on the characterization of micro-
bial proteins.
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