Hirek a kulfoldi élelmiszer-minésegszabalyozas
eseményeirdl

75/12 Ausztrélia/Uj-Zéland: Zéldségfélék besugarzasanak
engedelyezése

Az élelmiszerek besugarzéasat gyakran alternativ megoldasként alkalmazzék a
kémiai jellegl kezelések Kkivaltasara, kiilonosen akkor, ha a korabban
engedélyezett vegyszereket nem szabad tobbé hasznalni. Az Ausztral-Uj-
zélandi  Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSANZ) altal attekintett
tudomanyos adatok egyértelmien bizonyitjak a paradicsom és a paprika
besugarzasanak teljesen biztonsagos voltat, amellett az eljards karantén
célokra is kivaléan alkalmazhat6. Az Uj-zélandi Frisstermék Import6rok
Szovetsége és egy Queensland-i minisztérium azzal a kéréssel fordult a
FSANZ-hoz, hogy a belfdldi és a nemzetkdzi kereskedelem el8segitésére
engedélyezze a paradicsom és a paprika besugdarzasat a zoldségfélék fellletén
él6 kartev6k elpusztitadsa céljabol. A kérvénnyel kapcsolatban a FSANZ
tovabbi tudomanyos szakvéleményeket var. (World Food Regulation Review,
2012 oktéber, 3. oldal)

76/12 EU: A bels6 elvalasztasu rendszer zavaro tényez0i

Az emberi bels6 elvalasztdsi rendszer olyan hormontermeld mirigyekbdl
tevédik Ossze, amelyek szekrétumaik segitségével szdmos modon
befolyéasoljak szervezetiink élettani miikodését. A belsé elvalasztasi
rendszert megzavard vegyi anyagok viszont karos hatdssal lehetnek a
hormonhéaztartasra, kilondsen az érzékeny és konnyen sebezhetd
embereknél (méhmagzat, csecsemdk, tovabba a kritikus fejlédési stadiumban
levé gyerekek). Ezért a Bizottsag felkérte az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi
Hatésagot (EFSA), hogy készitsen tudomanyos szakvéleményt az
élelmiszerlancban esetleg megjelend, a bels6é elvalasztdsi mirigyek
miikodését karositdo vagy megzavard anyagok lehetséges human egészségigyi
és kornyezeti kockazatardl. A konzisztencia biztositasa érdekében az EFSA
Tudomanyos Bizottsaga mellett szamos mas eurdpai szervezet is részt vesz a
munkaban, amely mindenek elétt harom kulcsfontossdgl kérdésre keresi a
valaszt: 1) Mely tudoméanyos Kkritériumok segitségével azonosithatok a
hormonrendszert megzavaré jelenségek? 2.) Mely kritériumok teszik
lehet6vé a bels6 elvalasztdsi mirigyeket megzavar6 anyagok esetleges karos
hatasainak megkllénbodztetését az emberi testfunkciok, illetve az
Okoszisztéma normalis szabalyozasatol (példaul az emberek és az allatok
testhémérsékletének valtozasai, vagy a fotoszintetikus aktivitds megvaltozasa
a novényeknél)? 3.) A toxicitas mérésére jelenleg rendelkezésiinkre allé
maddszerek vajon alkalmasak-e a bels6 elvalasztasi rendszerre nézve aktiv
anyagok hatdsainak kimutatasara? A tervek szerint az EFSA Tudomanyos
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Bizottsag jelentése 2013 marciusara készil el. (World Food Regulation
Review, 2012 oktéber, 7. oldal)

77/12 EU: Ajbévahagyott izesitészerek pozitiv listaja

izesit6szereket mar régota hasznalnak az élelmiszerek és az italok izének,
illatdinak  pozitiv iranyd befolyasoldsara. Az ilyen adalékanyagok
biztonsaganak és alkalmazasuk 4tlathatésaganak fokozasa érdekében az
Eurdpai Bizottsag 2012. oktdber 1-én elfogadta az alabbi két Uj jogszabalyt:

1. A Bizottsdg 872/2012/EU végrehajtasi rendelete (2012. oktdber 1.) az
aromaanyagoknak a 2232/96/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendeletben el6irt listdja elfogadédsarol, a listAnak az 1334/2008/EK
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet I. mellékletébe vald beillesztésérdl,
valamint az 1565/2000/EK bizottsagi rendelet és az 1999/217/EK bizottsagi
hatarozat hatalyon kivil helyezésérgl

2. A Bizottsdg 873/2012/EU rendelete (2012. oktober 1) az aroméaknak és
alapanyagoknak az 1334/2008/EK eurépai parlamenti és tanécsi rendelet
I. mellékletében meghatdrozott unids listdjara vonatkozé &tmeneti
intézkedésekrdl

Az els6 rendelet térvénybe foglalja tébb mint 2100 engedélyezett izesitészer
jegyzékét, melynek hatadlya az egész Eurdpai Unidra kiterjed. A rendelet
2013. &prilis 22-én 1ép életbe és egy 18 hdnapos a&tmeneti id6szak utan
minden, a listdn nem szerepl6 izesit6szer haszndalata tilos lesz. A 2012.
oktober 22-én életbe 16p6 masodik rendelet &tmeneti intézkedéseket
fogalmaz meg a nem élelmiszer alapl izesitészerekkel kapcsolatban. (World
Food Regulation Review, 2012 oktéber, 7-8. oldal)

78/12 Hollandia: A nanotechnoldgia varhato kihatasai

Az utébbi években egyre tébb termék tartalmaz nanoanyagokat, bar még
mindig nem rendelkeziink elegend6 ismerettel azok potenciélis kockazatair6l
a huméan egészség és a kdérnyezet szempontjdbdl. A kockazatbecslés terén
nagy el8relépést tett az Eurdpai Bizottsag 2011-ben, amikor ajanlasokat
adott ki a nanoanyagok definiciéjarél. Eszerint az az anyag tekinthetd
nanoanyagnak, ahol az alkoté részecskéknek legaldbb 50%-a az 1-100 nm
mérettartomanyba esik. A holland Nemzeti Kdzegészségigyi és Kornyezeti
Intézet (RIVM) ezt a definiciot megfelel6 alapnak tekinti a jovébeli
szabalyozashoz, ugyanakkor még nyitva marad néhany kérdés: 1)
Megfelel6ek-e a jelenlegi mérési technikdk a nanoanyagok szempontjabdl?
Melyik lehet a legjobb eljaras? 2.) A termék életciklusanak mely szakaszaban
kell a nanoanyagokat megvizsgalni atekintetben, hogy megfelelnek-e a fenti
definicié kritériumainak? Mivel a részecskék nagysaga a termelés és a
felhasznalas soran valtozik, valdszinlileg nem elég csak egyetlen egyszer
meghatarozni azok méretét. 3.) A jelenleg elfogadott pragmatikus definicio
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nem rendelkezik szildrd tudoméanyos alapokkal és nem mond semmit az
egészségligyi és a koérnyezeti kockazatokrol; ezért a jov6ben vizsgalni kell a
részecskék mérete és azok hatadsai kozotti 6sszefliggéseket is. (World Food
Regulation Review, 2012 oktéber, 11-12. oldal)

79/12 Egyesult Kiralysag: Norovirus kutatés

A humén fert6z6 bélbetegségeket okozd, els6sorban norovirusok egyik
emberr6l a mésokra torténd atvitelében az élelmiszerek nagy szerepet
jatszanak. Az Egyesilt Kirdlysaghan - becslések szerint - tébb mint 457 ezer
ilyen megbetegedés tértént a 2010. évben. A norovirus fert6zések atvitelében
az élelmiszerlanc mellett a kodzvetlen emberi kapcsolatok is jelentések, de
ezen a téren még meglehetdsen hianyos ismeretekkel rendelkeziink. Az
Elelmiszer-szabvéanyositasi Hivatal (FSA) 2012. oktober 1-én Kkutatasi
palyazatot hirdetett annak Kkideritésére, hogy a szennyezett élelmiszerek
fogyasztasa pontosan milyen ardnyban jarul hozzd az Egyesilt Kiralysag
tertiletén fellépd norovirus fert6zések kialakuldsdhoz. Valaszt keresnek arra
a kérdésre is, hogy az egyes élelmiszer termékek, illetve maguk az élelmezési
dgazatban és a k6zélelmezéshen dolgoz6 személyek milyen ardnyban jarulnak
hozzd a fert6zések terjedéséhez. (World Food Regulation Review, 2012
oktober, 14-15. oldal)

80/12 Egyesult Kiralysag: Hatdsagi ellendrzések

Az Elelmiszer-szabvéanyositasi Hivatal (FSA) lgazgatésaga 2012. szeptember
12- i ulésén megvitatta a hasipar hatdsagi ellen6rzésének jovGbeli fébb
irdnyvonalait és a szolgdaltatasért vald fizetés maodjat. Alahdztdk az
egylttmiikodés fontossagat az Eurdpai Bizottsdggal a hatdsagi ellen6rzések
reformjanak el6készitésében egy Uj. tisztességes és még inkabb a kockazatok
felmérésén alapuld rendszer Kkialakitasara. Az lgazgatdésdg a kovetkezd
alapelveket fogadta el: 1) Mindenképpen a fogyasztok védelme marad a
legfébb prioritds. 2.) Szorosabb egyuttmlkddés valamennyi partnerrel. 3.)
Alternativ mddszerek keresése és a kdltségek csokkentésére vald torekvés.
4. ) A hatosagi szolgaltatasok hatékonysdganak kilsd, harmadik fél altali
fellilvizsgélata, lehet6ség szerint az Orszagos Auditalasi Hivatal bevonasaval.
5. ) Parbeszéd folytatdsa a kormanyszervekkel és minden érdekelt féllel a
finanszirozas kérdéseir6l. (World Food Regulation Review, 2012 oktdber,
13- 14. oldal)

81/12 Egyesult Allamok: Rizstermékek arzéntartalmanak
vizsgalata

Mivel a kozvélemény részérél bizonyos aggodalom tapasztalhaté az
élelmiszerek arzéntartalma vonatkozasaban, az Elelmiszer és Gyogyszer
Adminisztracié (FDA) 2012 végéig 6sszesen 1200 db piaci minta begy(jtését
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és alapos vizsgélatat tervezi rizsh6l és kilonféle rizstermékekbél. Az els6,
hozzavetblegesen 200 db mintat mar megvizsgaltdk és nyilvanossagra is
hoztdak az els§ adatokat. Eszerint a vizsgalt rizstermék mintakban 3,5-6,7
mikrogram szervetlen arzént taladltak egy-egy szokéasos adagra vetitve. Az
FDA kiegyensulyozott étrend fogyasztdsat javasolja az embereknek, féleg
gabonafélékbdl. (World Food Regulation Review, 2012 oktéber, 15. oldal)

82/12 Egyesult Allamok: Uj kezdeményezések a baktérium
rezisztencia leklizdésére

Az elmult évtizedekben hanyatlasnak indult az 0j antibakterialis gydgyszerek
kutatadsa és kifejlesztése; ez oda vezetett, hogy a rendelkezésre allo szerek
gyakori és sokszor kell6 korultekintés nélkali hasznalata vilagszerte
csokkentette ezen készitmények hatékonysdgat. A koérhazi fert6zéseket
okozé baktériumok tébb mint 70%-a példaul legalabb egy tipusd, altalanosan
alkalmazott antibakteridlis szerre mar rezisztens, ami komoly aggodalomra
ad okot az egész vilagon. Az Egyesiilt Allamok teriiletén 2002-ben csaknem
kétmillid6 ember szenvedett el valamilyen kdrhazi fert6zést, amibdl mintegy
99 ezer haléllal végz6dott. A probléma kezelésére az Elelmiszer és Gyogyszer
Adminisztracié (FDA) 2012. szeptember 24-én bejelentette egy Uj belsd
munkacsoport megalakitdsat azzal a feladattal, hogy tdmogassa az U
antibakteridlis gyogyszerek kifejlesztését. (World Food Regulation Review,
2012 oktober, 25-26. oldal)

83/12 Metilalkohol mérgezés

Az Eurdpai Bizottsag hivatalosan tajékoztatta az ir Elelmiszer-biztonsagi
Hat6sagot (FSAI), hogy a Cseh Koztarsasagban el6fordult sulyos metanol
mérgezések miatt a cseh hatésagok betiltottdk minden, 20% vagy anndl
magasabb alkoholtartalmd szeszes ital értékesitését és forgalmazésat. Az
orszaghan eddig 19 személy vesztette életét metilalkohol mérgezés
kévetkeztében és tovabbi 36 embert korhazban apolnak az illegalisan
el6allitott folyadék elfogyasztdsa miatt. (World Food Regulation Review,
2012 oktober, 24-25. oldal)

84/12 Kina: Korszer(sitésre var az egészséges elelmiszerek
szabdalyozasa

Az Etrendi és Elelmiszer Kiegésziték Nemzetkdzi Szdvetsége (IADSA) -
szoros egyiittmikodésben a Kinai Allami Elelmiszer és Gyogyszer
Adminisztracidval (SFDA) - 2012. szeptember 24-én Pekingben konferenciat
szervezett az egészséges élelmiszerek szabalyozasa terén mutatkozé jelenlegi
kinai iranyzatokrdl. A legfontosabb téméat az étrendi kiegészit6k kinai
notifikaciés rendszerének Kkiépitése, illetve az erre szolgdléo lehetséges
mechanizmusok meghatarozdsa képezte. Globalis témak is szoba kerultek,
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Ugymint a termékek piacon valé elhelyezésének altalanos szabalyai, tovabba
az egészséges élelmiszerek notifikacids rendszerével kapcsolatban eddig
szerzett vildgméretl tapasztalatok. Mivel a mostani regisztracios rendszer
Kindban meglehetésen hosszadalmas és koltséges, széleskorli igény
mutatkozik annak megreforméldsara. (World Food Regulation Review, 2012
november, 4-5. oldal)

85/12 Dénia: Ambicidzus allatjdléeti és allategészségligyi terv

A dan parlament 2012. november 2-an ratifikalt egy egyezményt, amely Uj,
szigoru szabalyokat fogalmaz meg egyrészt az antimikrobidlis szerek
hasznalatarél a termeld allatokban, masrészt pedig az allatjolétrél a
farmokon és a szallitds soran. Az (j szabalyok meghozatalaval egyid6ben
tobb forrast is juttatnak az ellen6rzések szaméara. Ez az egyezmény Kiterjeszti
a korabbi, hasonlé témaju megallapodasok tartalmat az allatjolétrél és az
antimikrobialis szerek talzott hasznalatdnak visszafogasardl. A mostani
szigorubb szabalyozas része az ,Egységes Egészségiigyi Szemléletnek”, ahol
szorosan 0sszekapcsolédik a humén és az allategészségligy. Biztositani kell
ezentll az allatok egyedi kezelését, szemben a korabbi gyakorlattal, amikor
az egesz allomény megkapott bizonyos gyégyszereket. Mette Gjerskov dan
élelmezésiigyi, mez6gazdasagi és haldszati  miniszter szerint az
antimikrobialis szerek hasznalatdnak ilyen korlatozasa jelentds lépés az
embereket is veszélyeztet6 rezisztencia leklizdése terén. Az allatjoléti
rendelkezések betartdsdnak az eddigieknél szigoriubb ellenérzését az egész
dan tarsadalom tdmogatja. (World Food Regulation Review, 2012 november,
5. oldal)

86/12 EU: A novényi eredetd étrendkiegésziték min6ségi
Utmutatdja

Az Eurbépai Botanikai Férum (EBF) megjelentette ,A novényi eredet(
egyrészt az étrendi kiegészit6k altalanos mindséglgyi kovetelményeire épit,
masrészt specidlis elvarasokat fogalmaz meg a noévényi eredetl élelmiszerek
és étrendi kiegészitbk eldallitdi szamara. A kiadvany célja a legjobb
gyakorlatok el6segitése nem csak a gyartasban, hanem az ilyen jellegi
anyagok egész el6allitasi lanca mentén, beleértve azok min6ségszabalyozésat,
csomagolasat, elosztasat és taroldsat is. Foglalkozik tovabba a kiadvany a
minéségmenedzsment, a HACCP, az élelmiszerbiztonsdg, a tovdbbképzes, a
folyamatfejlesztés, a termékvisszahivds és a laboratoriumi 6nellendrzés
kérdéseivel. Tartalmazza mindezen tdlmenden az EU kotelezd el6irésait,
valamint a legjobb gyakorlat példaira alapozott ajanlott kdvetelményeket.
(World Food Regulation Review, 2012 november, 6. oldal)
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87/12 1irorszag: Allergén jeldlés a kdzétkeztetésben

Az ir Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag (FSAl) 2012. okt6ber 22-én
nyilvadnossagra hozott egy jelentést, miszerint szadmos koOzétkeztetési
létesitmény (bufé, gyorsétterem, szalloda, kérhazak, egyetemek sth.)
Onkéntes alapon tajékoztatdst nyujt készitményei allergén tartalmérél. A
vizsgalat azt is feltarta, hogy a konyhdk még nem forditanak kell6 figyelmet a
keresztszennyez8dések elkertlésére. Szamos helyen a munkatarsak sincsenek
kell6 tudassal felvértezve az allergénekrél, amelyek pedig még nyomokban
eléfordulva is stilyos megbetegedést, sét halalt okozhatnak.

A vizsgalat eredményei szerint a kozétkeztet6k jelenleg altaldban haromféle
allergén jeldlést alkalmaznak vagy az étlapon, vagy a pultokon az
élelmiszerek kozvetlen kozelében: 1) .. mentes”, pl. tejmentes,
gluténmentes; 2.) ,allergéneket (pl. di6féléket) tartalmaz”; 3.
elévigyazatossagi jeldlés, pl. ,diéféléket tartalmazhat”. A kozétkeztet6k
altalaban heti 1-5 alkalommal kapnak kérdést vagy észrevételt a
fogyasztoiktol az élelmiszer allergénekkel, legtdbbszér a gluténnel
kapcsolatban. A megkérdezettek egyike sem ismerte mind a 14
meghatarozott allergént (gluténtartalmd gabonafélék, rakfélék, tojas, hal,
szbja, tej, zeller és gumos zeller, mustar, szezdmmag, kéndioxid és szulfitok,
foldi mogyord, diofélék, puhatestliek, csillagfirt), amelyet - tekintettel a
vonatkoz6 EU el6irdsokra - 2014 decemberétdl kotelezéen jeldlnitik kell. A
FSAI Ggy hatarozott, hogy a helyzet javitasa érdekében GOtmutatét ad ki a
kozétkeztetés szamara a legjobb gyakorlatokrodl, ugyanis 2014 decemberét6l
minden kozétkeztetési intézmény szamara kotelezé lesz az élelmiszer
allergének feltiintetése és jeldlése az Osszes készitményen. (World Food
Regulation Review, 2012 november, 9-10. oldal)

88/12 Egyesult Kiralysag: Foldrajzi védelmet kapott a Newmarket
kolbéasz

A loversenyeirél hires torténelmi angol varos, Newmarket latogatéi nem
csupan a derbik kedvéért jartak ide, hanem rendkiviil élvezték a helyi
kolbaszféléket is. Ezek készitése egészen az 1880-as évekig nyulik vissza és
maga Viktoria kiralyn6 is olyannyira szerette, hogy kiilon védjegyben
garantalta annak mind&ségét. Bar ez a kiradlyi garancia napjainkig érvényes, a
Newmarket kolbaszfélék most - éppen az Otvenedik brit élelmiszerként -
védett foldrajzi jelolésben (PGI) részesultek. David Heath élelmezéslgyi és
mezdégazdasagi miniszter blszkén allapitotta meg, hogy a kolbasz eredeti
receptje generaciok hosszl sordn keresztil is valtozatlan maradt, jol példazva
a brit élelmiszerek magas min6ségi szinvonalat, ami kedvez6 pozici6t biztosit
a nemzetkdzi piacokon. A védett élelmiszerek éves forgalma megkozelitéen 1
milliard font bevételt hoz. (World Food Regulation Review, 2012 november,
10-11. oldal)
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89/12 Egyesiult Kiralysag: Jelentés a radioaktivitasral

Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) - mas intézményekkel
egylttmikddve - 2012. oktober 17-én kiadta szokdsos éves jelentését az
emberek mesterséges radioaktivitdsnak vald Kkitettségérdl, megallapitva a
kévetkezéket: 1.) 2011-ben a sugarzasnak val6 teljes kitettség messze az EU
altal meghatarozott kiszobérték (1 millisievert) alatt maradt; 2.) A
Fukushima-i nuklearis katasztrofa a brit élelmiszerldnc vonatkozasaban nem
ad okot semmiféle biztonsdgi aggodalomra; 3.) A csernobili balesetet
kévetben a juhdgazatban bevezetett korlatozdsokat - egy széleskér(
tudomanyos vizsgalat és tarsadalmi konzultacié utan - 2012-ben feloldottak.
A monitoring program soran az EFSA az élelmiszerlanc kiilénb6z& pontjain
méri a radioaktivitds szintjét, kulonds figyelmet forditva azokra az
emberekre, akik a nuklearis létesitmények kozelében élnek és az ott
el6allitott termékeket fogyasztjdk. (World Food Regulation Review, 2012
november, 11-12. oldal)

90/12 Egyesult Allamok: Megtéveszt6 egészségiigyi allitasok

A Szbvetségi Elelmiszer, Drog és Kozmetikum Térvény alapjan drognak
(gy6gyszernek) mindsil az a termék, amelyet betegségek diagnosztizalasara,
gyégyitasara, enyhitésére, kezelésére vagy megel6zésére  kivannak
felhasznalni. Egy Oregon allambeli vallalat megsértette ezt a toérvényt, mivel
a honlapjan gyoégynévényekként és étrendi kiegészit6ként tiintetett fel olyan
termékeket, amelyek gyogyszernek mindsiilnek, tovabba az Elelmiszer és
Gydgyszer Adminisztraci6 (FDA) nem hagyta jova a veliik kapcsolatban
hasznalt, stlyos betegségek (szlrkehalyog, virus- és baktériumfert6zések,
rak) enyhitésére vagy gyogyitasara vonatkozé allitdsokat. Erre utalnak a
készitmények fantazianevei is. A teriletileg illetékes bir6sdg megerGsitette a
torvényszegés tényét és eltiltotta a vallalatot a nem engedélyezett és
megtévesztd modon reklamozott készitmények forgalmazasatél mindaddig,
amig egy szakért6 felil nem vizsgalja az egészségiigyi jellegl allitdsokat és az
FDA hivatalosan nem engedélyezi a tovabbi forgalmazést. (World Food
Regulation Review, 2012 november, 12-13. oldal)

91/12 Egyesult Allamok: Még mindig baj van az élelmiszer-
biztonsaggal

Az amerikaiak sokat szenvednek a nem biztonsadgos élelmiszerekt6l -
allapitja meg a Kozérdek Kutatdé Csoportok Szovetsége, elemezve a 2011
janudrtdl 2012 szeptemberéig el6fordult élelmiszer visszahivasokrdl kiadott
hivatalos informéaciot. A vizsgalt id6szakban csak az élelmiszer visszahivasok
kapcsan 1753 megbetegedés és 37 halaleset kovetkezett be olyan altalanosan
ismert kdrokozoktol, mint a Listeria vagy a Salmonella. Az élelmiszer
visszahivasokkal 0sszefliggésben 227 millié dollar gazdasagi és egészségligyi
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koltség meriilt fel. Az Elelmiszer-biztonsag Modernizaciés Toérvényt (FSMA)
Obama elndk 2011 januéarjaban latta el aldirasaval, amely Uj eszkdzoket és U]
jogosultsagokat biztosit az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracié (FDA)
szamara a fogyasztovédelemhez. (World Food Regulation Review, 2012
november, 13. oldal)

92/12 Ausztralia: Nyers mandula és szalmonell6zis

Osszefiiggés allhat fenn a nyers mandula fogyasztasa és a gyomor-
bélhurutban megnyilvanulé  Salmonella fert6zés kozdtt: az  utébbi
hénapokban két izben is sor kerilt a jarvannyal kapcsolatos termék
visszahivasokra. Eddig mar hat allamban és régidoban regisztraltak 6sszesen
27 olyan szalmonellézis esetet, amely kapcsolatban &llhat a visszahivott
mandula termékekkel. A fogyasztéknak tehat érdemes ellenériznilik nyers
mandula készleteiket és ha azok markdja megegyezik a visszahivottakkal,
megsemmisiteni vagy visszakildeni azokat a vasarlas helyére. Nem veszélyes
azonban a piritott és az el6f6z6tt mandula, a reszelt mandula, tovabba a
mandulat tartalmazé feldolgozott termékek fogyasztdsa. A betegség tinetei
(hasmenés, laz, hasi gorcsok) a szennyezett élelmiszer elfogyasztasa utan 12-
72 o6raval jelentkeznek, de az esetek tobbségében 4-7 napon belll
bekdvetkezik a gyogyulas. (World Food Regulation Review, 2012 november,
27. oldal)

93/12 Ausztralia-Uj-Zéland: Egészségigyi allitasok a cimkén

A 2013. év elején (j élelmiszer jel6lési rendelkezések Iépnek életbe a Tasman
térséghen az egészségugyi és a taplalkozasra vonatkoz6 allitasok
tekintetében. Legfontosabb szabaly, hogy csak kelléen robusztus
bizonyitékokkal, tudomanyos alapon aladtdmasztott allitdsok jelenhetnek meg
a termékeken, tobbnyire azok eliils6 csomagolasan. Az (j szabalyok - azon
kival, hogy novelik a fogyasztok bizalméat - kedvez6 kérnyezetet jelentenek
az egészséges élelmiszerek innovativ kifejlesztéséhez. Az illetékes Uj-zélandi
minisztérium egy Tanadcsadé Munkacsoportot hozott Iétre, amely az
élelmiszer véllalkozasok szadméra kidolgozta az ©nkéntes alkalmazas
alapelveit. (World Food Regulation Review, 2012 december, 3. oldal)

94/12 Kanada: Kutatas jeldletlen allergének utan

A Kanadai Elelmiszer-ellen6rz6 Hatosdg (CFIA) 2012. december 6-an
kiadott jelentése szerint a megvizsgalt mintdk tébb mint 95%-a nem
tartalmazott kimutathaté mennyiségben jeldletlen allergéneket vagy glutént.
A hatdsdg 6sszesen 250 mintat vizsgalt meg, amelyek kozdétt volt: grillezéshez
hasznalt Gn. barbecue-sz6sz (BBQ), salatadntetek és meleg martasok,
fliszeres pacok, tovabba édes, savanyl és martogaté szoszok. Az allergének
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kozll - a gluténen kivil - vizsgaltak a szoja, a tej, a tojas, a foldimogyoro, a
mandula és a szezdm jelenlétét. A megvizsgalt 250 minta kozil minddssze 11
tartalmazott egy vagy tébb jel6letlen allergént a kdvetkez6 megoszlas szerint:
5 minta tejfehérjét, 4 glutént, 1-1 minta pedig mogyorot és tojast. Egyetlen
esetben kellett riasztast elrendelni, mert a termék egészségiigyi kockazatot
jelentett az érzékeny fogyasztok szamara. (World Food Regulation Review,
2012 december, 4. oldal)

95/12 EU: Tiz éves az EFSA

Megalakulasanak tizedik évforduléjan az Eurdépai Elelmiszer-biztonsagi
Hat6sdg (EFSA) tébb mint 600 vezet6 szakember részvételével magas
szinvonall tudomanyos konferenciat rendezett 2012. november 7-én és 8-an.
A tudomanyos-technikai fejlédés, illetve a gyorsan valtozé jogszabélyi
kornyezet egyre jobban feszegeti a jelenleg alkalmazott kockazatbecslési
gyakorlat és megkdzelités hatarait, amint azt a plenaris Ulés vezérszdénokai
jelezték. A bevezet§ utdn a szakemberek nekigyirkéztek a részletek
megvitatdsdnak és a kovetkez6 témakat tlzték az egyes szekciok
napirendjére: 1) Uj iranyzatok a veszélyforrasok meghatarozasa és
jellemzése terén; 2.) Céliranyossag és hatdsossag az élelmiszerek és a
takarmanyok alkalmazasaban; 3.) A kornyezetre gyakorolt hatas; 4.) Az
étrendi kitettség felmérése nemzetk0zi szinten, adatok; 5.) Kockazatbecslés,
kulonds tekintettel a kémiai anyagokra. (World Food Regulation Review,
2012 december, 5-7. oldal)

96/12 EU: Egységes adatgy(ijtési mddszerek a Kitettség
vizsgalatokhoz

Nehéz megbecsilni a kulénb6z6 eurdpai orszagokban €16 fogyasztok
kitettségét az élelmiszerek altal tartalmazott, potencialisan veszélyes
anyagokkal szemben. Nem léteznek ugyanis egységesitett, szabvanyos
eljarasok az adatgyd(ijtésre vonatkozo6an, ami lehetévé tenné az 6sszehasonlito
kockazatbecslés alkalmazasat. Ezen a helyzeten probal valtoztatni a Német
Szovetségi Kockazatbecslési Intézet (BfR), amikor egy interdiszciplinaris
eurdpai projekt keretében - 25 partnerrel egylttm(ikodve - harmonizalt
adatgydijtési és trendelemzési eljarasokat fejleszt ki. Tanulmanyozni kivanjak
azt a kérdést is, hogy milyen évszakos és regionalis kiilonbségek mutatkoznak
az élelmiszerek szennyez8anyag-tartalmaban. A teljes étrendi Kitettség
vizsgalatahoz olyan adatokra van sziikség, amelyek kiterjednek a feldolgozas
sordn keletkezd szennyez&dések (pl. akrilamid), valamint az élelmiszer

sz

2012 december, 8-9. oldal)
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97/12 Egyesult Kiralysag: Allergének jelolése dmlesztett
élelmiszerekben

Az Elelmiszer-szabvéanyositasi Hivatal (FSA) kutatasi projektet kezdeményez
annak tisztazasara, milyen allergén informacidk vannak jelenleg feltintetve
az Omlesztett, nem el6re csomagolt vagy étteremben felszolgalt
élelmiszerekkel kapcsolatban. A projekt keretében tébb mint 1700 telefonos
interjut terveznek lebonyolitani olyan (zleti és szolgaltaté intézményekkel,
amelyek ilyen jelleg élelmiszereket forgalmaznak. 2014 decemberében Iép
ugyanis életbe az EU U rendelete a fogyaszték szamara nydjtando
informaciorél, amely tdébbek kozott 14 allergén vonatkozasaban kiterjeszti a
tadjékoztatasi kovetelményt az ilyen élelmiszerekre nézve. A kutatomunka
igyekszik ahhoz is hozzasegiteni az élelmiszer-vallalkozasokat, hogy minél
eredményesebben alkalmazkodhassanak az (j elvarasokhoz. (World Food
Regulation Review, 2012 december, 16. oldal)

98/12 Egyesult Kiralysag: Kockazatbecslés és déntéshozatal

Az eurdpai nemzeti élelmiszer (gynokségek vezet6i &sszeallitottak egy
jelentést, amely megvizsgalja annak lehet6ségét, hogyan lehet biztositani az
élelmiszerbiztonsagi dontések alapjaul szolgalé kockazatbecslési eljarasok
kdvetkezetes és atlathatd alkalmazasat. A legfontosabb megallapitas, hogy az
EU dontések és hatdrozatok egyértelmiiségének biztositdsdhoz ugyanazt az
atlathatosagot és szigort kell alkalmazni a kockazatbecslésre és a
kockédzatmenedzsmentre egyarant. A dokumentum legfontosabb ajanlasa azt
tartalmazza, hogy az illetékes nemzeti Ggynodkségek és hivatalok osszak meg
egymaéssal tapasztalataikat a kock&zatmenedzsment kereteivel kapcsolatos
fejlesztési és alkalmazasi elképzeléseiket illetéen. Az EU-szint( keretek
kialakitasdban a nemzeti Ugynokségek dolgozzanak egyltt az Eurdpai
Bizottsaggal. Az Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) Udvézli a jelentés
megallapitasait és hangsulyozza, hogy a déntéshozatal ugyan minden esetben
a tudomanyos alapokra helyezett kockazatbecslésre tadmaszkodik, de a
dontéshozbéknak egyéb tarsadalmi-gazdasagi szempontokat is figyelembe kell
venniik. (World Food Regulation Review, 2012 december, 17. oldal)

99/12 Egyesult Allamok: A baromfihisok biztonsaga érdekében

A Mez6gazdasagi  Minisztérium  Elelmiszer-biztonsagi és Ellenérzé
Szolgalata (FSIS) 2012. december 5-én (j fogyasztévédelmi intézkedéseket
jelentett be a baromfih(s termelés biztonsdgosabba tétele érdekében. A
csirke-, pulyka- és mas baromfihist el6allité vallalatok a bejelentést kdvetd
90 napon bellil kotelesek felllvizsgalni HACCP rendszereiket, kiilonos
tekintettel a salmonella €S a campylobacter eredetli megbetegedések
megel6zésére. A FSIS a jovBben Kiterjeszti ilyen iranyld ellen6rzg
tevékenységét, tobbek kozott a laboratoriumi vizsgélat céljabdl vett mintak
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nagysaganak 25-r6l 325 grammra novelésével. A vizsgalatok eredményeit Uj
élelmiszerbiztonsagi szabvanyok kidolgozasdhoz hasznéaljak fel. (World Food
Regulation Review, 2012 december, 18. oldal)

100/12 Egyesult Allamok: Naprakész kutatasi lista

A Mez6gazdasagi Minisztérium (USDA) Elelmiszer-biztonsagi és Ellen6rzé
Szolgélata (FSIS) 2012. december 6-an bejelentette: korszer(sitik a kutatasi
prioritasok jegyzékét, hogy lépést tartsanak a hdsok és a baromfihisok,
valamint a tojastermékek teriiletén fellép6 UGjabb és Ujabb kozegészségigyi
kihivasokkal. Ezt a jegyzéket a belsé panelvitdk, illetve a Kkilsé
kutatointézetektdl és mas érdekelt felektdl kapott visszajelzések alapjan
allitottak 6ssze el6sz6r 2011 végén. Jelenleg folyik tobbek kozott egy Otéves
kutatdsi program, melynek keretében 10 egyetem és 14 vezetd kutatd vesz
részt a Shiga-toxint termel6 E. coli tanulmanyozdsdban. Az USDA
Agrarkutaté  Szolgalata vizsgéalatot kezdeményezett azon tényez6k
meghatarozasara, amelyek a nyers pulykaban lehet6vé teszik a salmonella
torzsek altal generdlt human betegségek kialakulasat. A projekt
koltségvetése 25 millio dollar, amelyet az USDA Nemzeti Elelmiszer és
Mez8gazdasagi Intézete biztosit. Més projektek finanszirozasadba akadémiai
és magan forrasokat is bevonnak. (World Food Regulation Review, 2012
december, 22. oldal)

101/12 Németorszag: Kdéolaj szarmazékok a csokoladéban

7 mg/kg aromdas szénhidrogén szennyezést taldltak egyes adventi csokoladé
figurakban. Bar eddig még nem folytattak alapos kutatdsokat, nem zarhatd
ki, hogy az aroméas szénhidrogének rakkelt6 hatadsuak lehetnek. A Német
Szovetségi Kockazatbecslési Intézet (BfR) mar 2009-ben felhivta a figyelmet
arra, hogy az élelmiszerek asvéanyolaj szarmazékokkal szennyez&dhetnek az
Ujrafeldolgozés soran elBallitott kartondobozoktél. A 7 mg/kg érték azt
jelenti, hogy egy-egy csokoladéfiguraban maximum 0,022 mg szénhidrogén
szennyezés fordulhat el6, ami rendkivil alacsony tobbletet tételez fel az
élelmiszerek ,szokasos” asvanyolaj szennyezettségén és az aromas
szénhidrogének ebb6l szarmazo6 napi bevitelén tilmenden, amit az Eurdpai
Elelmiszer-biztonsagi Hatdsag (EFSA) becslése is megerésit. (World Food
Regulation Review, 2012 december, 26. oldal)

1/13 Kanada: Bévilnek a biotermékek exportlehet6ségei

A két orszag termelési és tanusitasi rendszereinek alapos elemzését kovetéen
létrejott Kanadai - Svajci Organikus Ekvivalencia Megéallapodas lehet6vé
teszi a tanusitott biotermékek forgalmanak megkdnnyitését a két orszég
kozott anélkal, hogy tovabbi tanisitdsokra lenne szikség, csOkkentve ezéltal
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a koltségeket és a birokraciat. A kanadai biotermékek el6allitéi szamara
kibdvilnek az exportlehet6ségek és elénydsebb pozicidba jutnak az alpesi
orszagban, a biotermékek vasarléi pedig nagyobb valasztékot taldlnak a
piacokon. A biotermékekrél sz6l6 kanadai rendeletek 2009. janius 30-an
Iéptek hatalyba. (World Food Regulation Review, 2013 januar, 4. oldal)

2/13 EU: A becsultnél alacsonyabb kitettseg a karamell
szinezékeknek

Az an. karamell szinezékeket (E150a: natur szinanyag, E150b: szulfitos
szinanyag, E150c: ammonids szinanyag és E150d: amménium-szulfitos
szinanyag) hozzéadva  kilonféle élelmiszerekhez, azok mélybarna
szinérnyalatot nyernek. Alkalmazzak Oket izesitett italokban,
cukraszsiuteményekben, levesekben, fliszerkeverékekben és szeszes italokban
(s6r, almabor, whisky) is. Kémiailag a szénhidratok (cukrok) gondosan
ellen6rzott hékezelésével elBallitott vegyiletek komplex keverékének
tekinthet6k. 2011-ben az Eur6pai Elelmiszer-biztonsagi Hat6sdg (EFSA)
illetékes panelje alaposan megvizsgalta a karamell szinezékek biztonsagat,
majd - figyelembe véve azok hasonld kémiai sajatossagait és felhaszndlasi
korét - 300 mg/testsuly kg/nap csoportos ADI (elfogadhatd napi beviteli)
értéket allapitott meg rajuk, de ezen bellill az E150c szinezékre szigorlbb,
100 mg/testsuly kg/nap ADI értéket hatarozott meg. A tudomanyos
szakvélemény akkori megéllapitdsa szerint a széleskorl élelmiszeri
alkalmazas kovetkeztében el6fordulhat az ajanlott ADI értékeknél nagyobb
kitettség is. A legujabb fogyasztasi adatok alapjan az EFSA 2012-ben arra a
megallapitdsra jutott, hogy a tényleges kitettség a legtobb esetben alatta
marad az 1 évvel kordbban becsllt értékeknek. Az E150c szinezéknél viszont
eléfordulhat, hogy a kisgyermekek és a feln6ttek Kkitettsége meghaladja a
vonatkozo ADI értéket, kuléndsen, ha sok péksitemeényt, illetve alkoholos
italt fogyasztanak. (World Food Regulation Review, 2013 januar, 4-5. oldal)

3/13 EU: Etkezési zsirok és olajok tengeri szallitasa

Az étkezési zsirokat és olajokat vilagszerte nagy tdmegben szallitjdk kdzaton,
vasuton és hajon (beleértve a tengerhajézast is). Erre az utébbi célra csak
azok a tankhajok alkalmasak, ahol a zsirok és olajok megel6z6 szallitmanyait
olyan anyagok képezték, amelyek szerepelnek egy EU elfogadasi listan. Ha
azonban ezek vagy mas el@szallitmanyok barmilyen szennyezddést
okozhatnak, akkor élelmiszerbiztonsdgi szempontbdl értékelni kell azokat.
Az emlitett EU listdn kulonb6z6 ipari és mez6gazdasagi felhasznélasi céld
anyagok talalhaték, mint példaul ivoviz, zsirsavak, melasz, egyéb zsirok és
olajok, élelmiszer adalékok, extrakcios oldoszerek és miitrdgydk. Nem
teljesitik viszont a szigord kritériumokat olyan anyagok (pl. a borseprd vagy
egyes viaszfélék), amelyekrél nem all rendelkezésre elegendd informéacio a
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lehetséges szennyezddéseikkel kapcsolatban, illetve a zsirokkal és olajokkal
valé potencialis reakcidikrol. Nem el6nyds ebbdl a szempontbdl a magas
olvadaspont és a vizben val6 oldhatatlansdg sem, mivel ezek a tulajdonsagok
hatranyosan befolyasolhatjak a tankok tisztitasanak hatékonysagat. Az
Eurdpai Bizottsagtol 2010-ben érkezett felkérés alapjan az Eurodpai
Elelmiszer-biztonsagi Hatdsag (EFSA) illetékes panelje - a legUjabb,
nemzetkozileg elfogadott kritériumok alapjan - megkezdte az étkezési zsirok
és olajok elfogadhatd elGszallitményait tartalmazé EU lista felllvizsgéalatat.
Osszesen 64-féle anyagot vagy anyagcsoportot vizsgaltak meg és azok
tobbségét elfogadhaté el@szallitmanynak mindésitették. (World Food
Regulation Review, 2013 januér, 5. oldal)

4/13 Egyesilt Kiralysag: Jelentés a kockézat alapu
dontéshozatalrol

Az Eurdpai Unidban m{kddd nemzeti élelmiszerhatésadgok - koztik a brit
Elelmiszer-szabvanyositasi Hivatal (FSA) - vezet6i 2012. december 4-i,
ciprusi Ulésikon kozos jelentést fogadtak el arrél, miképpen biztosithato,
hogy a kockazatkezelési eljarasokat kdvetkezetesen és atlathatéan hasznaljak
fel az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos ddéntések meghozatala sordn. A
legfontosabb  megallapitdas  igy  hangzik: a  kockazatmenedzsment
alkalmazéasakor ugyanolyan A&tlathatosagra és szigorra van sziukség, mint
amilyen a kock&zatbecslés soran mar napjainkban is tapasztalhatd, mert csak
igy lehet megfelel6en egyértelm( alapokra helyezni a dontéshozatalt. A
legfontosabb ajanlasok k&zé tartozik, hogy a nemzeti hatésdgok osszak meg
egymassal a kockazatmenedzsment kereteinek kifejlesztésére és hasznalatara
vonatkoz6 tapasztalataikat, illetve az EU-szintld keretek kidolgozasanal
mikddjenek egylitt az Eurdpai Bizottsaggal. Az ajanladsok gyakorlatba valo
atliltetéséhez a munkacsoport most akciotervet készit. (World Food
Regulation Review, 2013 januar, 11-12. oldal)

5/13 Egyesult Kiralysag: Elelmiszerek radiologiai figyelésére

Az Elelmiszer-szabvanyositasi  Hivatal (FSA) immar negyedszéazada
rendszeresen folytat éves monitoring programokat az élelmiszerek
radioaktivitdsanak ellenérzésére. Ba&r e hosszU id&szak alatt egyetlen egy
élelmiszerbiztonsdgi  kockazatot sem azonositottak, az FSA most
felilvizsgalni készil az eddigi gyakorlatot, amihez minden érdekelt fél
véleményének el6terjesztését kérik 2013. marcius 6-ig. A  jovOvel
kapcsolatban olyan lehet6ség is felmerilt, hogy teljesen befejezik a
rendszeres ellendrzéseket; az FSA azonban inkdbb a folytatast ajanlja egy
még aranyosabb program alapjan, amely a tudomanyos kock&zatelemzésre
épil. A fogyasztoi biztonsag fenntartasdnak érdekében tovabb folytatnak a
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monitorozast a nukleéaris létesitmények kdzelében, ugyanakkor - dsszhangban
az orszag nemzetkozi kotelezettségeivel - jelentésen csdkkentenék a hattér-
sugarzéas figyelését. (World Food Regulation Review, 2013 januér, 12. oldal)

6/13 Egyesilt Allamok: Allatszallitmanyok hatékonyabb
nyomonkdvetése

A Mezb8gazdasagi Minisztérium (USDA) 2012. december 20-an bejelentette,
hogy - figyelembe véve a tarsadalmi vita eredményeit is - véglegesiti az
él6allatok 4allamkozi mozgatdsanak 4ltaldnos szabalyait az Egyesilt
Allamokon beliill, a nyomonkovethet8ség javitasa és az allatbetegségek elleni
hatékonyabb védekezés jegyében. A szabélyozas ugyanakkor meglehet6sen
rugalmas is, hiszen a megadott kereteken bellul az egyes allamok sajatos
nyomonkdvetési rendszereket dolgozhatnak ki az egyes allatfajok és fajtak
vonatkozésaban. A felbukkand A&llatbetegségekre valé minél gyorsabb
reagalds érdekében az élBallat szallitmanyoknak hivatalos azonositassal kell
rendelkezniilik, de az allamkozi allatorvosi ellen6rzési bizonyitvany mellett -
a rugalmassag érdekében - mas dokumentumok (pl. tulajdonosi vagy szallitoi
nyilatkozat, illetve markajelzés) is elfogadhaték minden kord és tipusu
szarvasmarhara. Mentességet élveznek a hivatalos azonosithatdsag
kovetelménye aldl a keltet6allomasrdl elszallitott naposcsibék, valamint a 18
hénapnal fiatalabb hizdmarhdk, mivel ez utébbiakra késébb kerilnek
megallapitasra a specidlis nyomonkdvethetéségi kovetelmények. (World
Food Regulation Review, 2013 januar, 12-13. oldal)

7/13  Egyesiilt Allamok: A borjuhus kozegészségiigyi feltételeinek
javitasa

Az Elelmiszer-biztonsagi és Ellen6rz6 Szolgalat (FSIS) vizsgalatai
kimutattdk, hogy a borjuhus, illetve az abbol készilt darabolt termékek
magasabb aranyban tartalmaznak Shiga toxint termel6 e. coli baktériumot,
mint mas szarvasmarha termékek. A FSIS felkérte az USA hils- és
baromfihts felugyelettel foglalkoz6 Orszdgos Tanadcsad6d Testiletét
(NACMPI), hogy dolgozzon ki 0 stratégiat a borjuhus termel6kkel folytatott
kommunikaci6 javitadsara, amellett erésitse meg az ellen6rzés rendszerét és a
FSIS el6irasokat mindsitse at kdzegészségigyi rendelkezésekké. A probléma
megvitatdsdra a NACMPI 2013 januarjdban kétnapos nyilvanos konferenciat
tartott. (World Food Regulation Review, 2013 januar, 13. oldal)

8/13 Uj-Zéland és az USA kolcsondsen elismeri egymas
élelmiszerbiztonsagi rendszereit

Uj-zéland lett a vilag els6 orszaga, amely az Egyesiilt Allamok Elelmiszer és

Gyégyszer  Adminisztracidjaval (FDA) megallapodast irt ala az

élelmiszerbiztonsagi rendszerek kolcsonds elismerésérél. A Washingtonban
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megkdtdtt egyezmény szerint mindkét orszag érintett rendszerei azonos
szintli élelmiszerbiztonsagi garanciat nydjtanak, javitva az export lehet6-
ségeket és biztositva a nemzetkdzi fogyaszt6i bizalom novekedését. A most
alairt egyezmény kiterjed minden, az FDA Altal szabalyozott élelmiszerre és
allati takarmanyra; ezekb6l Uj-zZéland évente 1,5 milliard dollar értékben
vasarol az Egyesilt Allamoktol. A megallapodas alairasa jelentésen csokkenti
a két orszag kozotti aruforgalomra nehezedd adminisztrativ terheket. (World
Food Regulation Review, 2013 januar, 20. oldal)

9/13 Finnorszag: Szigorodo allatvédelem

Az &llatok elpusztitdsanak alapelve véltozatlanul az, hogy a joszagot kimélni
kell a sziikségtelen stresszt6l, fajdalomtdl és szenvedést6l. A Finnorszagban
2013. januar 1-t6l életbe lépett (j szabalyozas megkdveteli a haszonallatok
ledlésének az eddigieknél részletesebb megtervezését és ellen6rzését a
létesitményen belll, mikdzben a régi jogszabalynal tobb modszert is
engedélyez annak végrehajtasara. Pontosabban leirja ugyanakkor azokat a
specialis kovetelményeket, amelyeket az egyes allatfajok egyedeinek
ledlésekor teljesiteni kell. Szigorodnak a vagohidakon alkalmazott ellen6rzé
eljarasok, igy minden vagasi vonalra kilén kontroll modszert sziikséges
kialakitani. Az allatoknak a vagast megel6z6 tomeges Kiselejtezése csak
hatdsagi felligyelet mellett mehet végbe az ok pontos megjel6lése, tovabba
akcioterv és jelentés készitése mellett. (World Food Regulation Review, 2013
januar, 6-7. oldal)

10/13 Dénia: Kornyezetbarat nfvenytermesztés

A dan névénytermesztés mar eddig is sikertdrténetnek szamitott, de nincs
megallas: ha sikeril még robusztusabb, a gombabetegségeknek és a
kartevéknek még inkabb ellenalldé novényfajtakat el6allitani, akkor tovabb
csokkenthet6 a peszticidek felhasznalasa. A ,fenntarthat6é intenziv gazdal-
kodas” lehetévé teszi a magas terméshozamok elérését a karos kornyezeti
hatdsok novekedése nélkul, ami egész Eurdpdban nagy gondot okoz. A dan
Elelmezésiigyi, Mez6gazdasagi és Halaszati Minisztérium legGjabb jelentése
14 ajénlast tartalmaz arr6l, hogyan lehet a kartev6k egyidejd kordaban
tartasa mellett tovabbi magas szintekre emelni a ndvényi hozamokat. A
kormany meggy6z6dése szerint az ajanlasok betartdsaval a dan farmerek a
kovetkezd két évtizedben felére csokkenthetik a peszticidek felhasznalasat,
megvalodsitva ezaltal a novekvd termelékenység és a zOld gazdalkodas
osszhangjat. (World Food Regulation Review, 2013 februar, 4. oldal)

11/13 EU: Elelmiszer enzimek

Az Eur6pai Elelmiszer-biztonsagi Hat6sag (EFSA) 2013. januar 17-én
egynapos technikai értekezletet tartott az élelmiszer enzimek el6allitasaban
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és azok biztonségi értékelésében érdekelt szervezetek képvisel6i szdmara. A
33 résztvev6 alaposan megvitatta azokat az adminisztrativ és tudomanyos-
technikai kérdéseket, amelyek dsszefiiggésbe hozhatok az élelmiszer enzimek
engedélyezését célzd elbterjesztések megfeleld elkészitésével, illetve az
enzimek klszébon allo értékelésével és kockézatbecslésével. Mivel eddig
minddssze 4 palyazat érkezett, az EFSA arra 0sztonozte a résztvevdket, hogy
lehet8ség szerint tegyenek koncentralt er6feszitéseket a folyamat
felgyorsitasara, hogy elkeriljék a hatarid6k esetleges cstszasat. (World Food
Regulation Review, 2013 februér, 8. oldal)

12/13 EU: Beindulnak a marhahus szallitasok Japan és az EU
kozott

A BSE jarvany kovetkeztében Japan még 2001-ben megtiltotta az Eurdpai
Uniobol szarmaz6 marhahls behozatalat. Az eltelt tobb mint egy évtized
sordn az EU jelent6s sikereket ért el a betegség lekiizdése terén, ezért a
japan hat6sdgok - egy alapos vizsgélatot kovet6en - 2013. februar 1-én
elismerték, hogy ,a tudomanyos bizonyitékok fényében az eurdpai marhahus
biztonsdgos”. Ugyanakkor a szakért6i vélemények alapjan az Europai
Bizottsag is javaslatot tett a japan marhahus behozatalanak engedélyezésére,
illetve egy monitoring program jovahagyasara Japanban az él6
szarvasmarhak és azok termékei maradvanyanyag-tartalmanak megfigyelése
céljabol. A korabbi korlatozasok feloldasa lehet6vé teszi olyan régota
keresett termékek behozatalat Eurdopaba, mint példaul a ,,Kébe” marhahds.
A kétoldalu piaci kapcsolatok megnyitdsa nagy jelent6séggel bir abbdl a
szempontb6l is, hogy Japan és az Eurdpai Uni6 targyaldsokat folytat
egymassal egy szabadkereskedelmi egyezmény tet§ ala hozasarol. (World
Food Regulation Review, 2013 februar, 9-10. oldal)

13/13 Egyesult Kiralysag: A cimke nem mindig fedi a valdsagot

Az Elelmiszer-szabvéanyositasi Hivatal (FSA) tudoméasara jutott, hogy szamos,
Anglia és Wales bortdneiben felszolgalt és Halai élelmiszerként (az iszlam
étrendi el8irdsoknak megfeleld élelmiszerek 6sszefoglaldé neve) felcimkézett
haspastétomban sertés DNS-t mutattak ki. A helyi hatdésdgok tovabb
folytatjdk a nyomozast a szennyezés keletkezésér6l és annak lehetséges
elterjedtségér6l. Az FSA tlirhetetlennek nevezte a helyzetet, mivel az
emberek jogosan varjak el a korrekt informacio feltlintetését a cimkén. 2013.
februar 4-ére silirg6sen 6sszehivtdk a legnagyobb kiskereskedelmi és ellatoi
hélézatok vezet6inek konferenciajat az élelmiszerldnc egyes szerepl8i
kotelességeinek Ujragondolédsardl. Az FSA - egyittmiikédve a helyi
hatésagokkal - azt is vizsgalja, hogy helyénvaldk lehetnek-e a jogi szankcidk.
(World Food Regulation Review, 2013 februér, 15. oldal)
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Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft. sajtékdzleménye:

A “PATHWAY-27" palyazat a bioaktiv anyagok emberi
egészségre és jolétre gyakorolt hatasait kutatja az
emberi genomtdl az élelmiszeripari palyaig

Minden évben az eurdpai orszagok milliokat

koltenek az olyan betegseégek kezelésére, mint a

metabolikus szindréma, a szivbetegségek vagy a PATHWAY-27
diabétesz. Azonban kilénbdz6  diétak A Ti iKfrs
alkalmazésdval befolyasolhatéak ezeknek a

betegségeknek a rizikofaktorai, beleértve a vérnyomast, a vérzsir-szintet vagy a
vércukorszintet. Mindez indokolja olyan izletes élelmiszerek el6allitasat, amelyeknek
tudoményosan bizonyitott egeszségjavitd hatdsa van. llyen élelmiszerek kifejlesztését
tlizte ki célul az EU altal a hetedik keretprogramban tamogatott PATHWAY-271
palyazat (www.pathway27.eu).

A ,PATHWAY-27" projekt az egyes bioaktiv anyagok élelmiszer komponensként valé
alkalmazasat vizsgalja, melyek jelentds pozitiv hatéssal birnak az emberek egészségére
és jolétére. A palydzat harom minta hatdanyagot (dokozahexaénsav - DHA, béta-
-glikédn - BG, és antocianin - AC) és harom minta élelmiszermatrixot (tej, sitbipari és
tojas termékek) vizsgadl annak érdekében, hogy széles korben alkalmazhatd
kovetkeztetéseket allapitson meg.

A projekt célja magas hozzéaadott értékii élelmiszer készitmények fejlesztése és étrendi
ajanlasok kidolgozdsa a fogyasztok szadmara, valamint a kivalasztott bioaktiv
hatéanyagok lehetséges elényeinek és hatasmechanizmusainak jobb megértése.

Az élelmiszerek integralt részeként hasznalt bioaktiv anyagok hozzéaférhet&ségérdl és
mUkodésérdl vald széleskorii tudasbazis alapjan kilénb6z8 dtmutatok és J6 Gyakorlati
leirasok készililnek az ipar szamara, melyek az egészségre vonatkozo allitasokat
alatamaszt6 Uj termékek kidolgozéasara vonatkoznak majd. Ezzel a péalydzat a KKV-k
(kis és kozépvallalkozasok) versenyképességének és innovacios lehet6ségeinek
novelését kivanja segiteni. Ezen kivil tdmogatja az egészsegre és taplalkozasi
problémakra vonatkoz6 Allitdsok eredményesebb jogszabalyi kivitelezését és
alkalmazasat.

Egy magyar élelmiszer technologiai intézet, a Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit
Kft., az élelmiszerlanc szerepl@inek igényeit ismer6 és képvisel§ partnerként a
projekten belul a létrejott tudds atadasaval, az eredmények minél szélesebb kord
ismertetésével és az iparral, illetve a torvényhozokkal val6 folyamatos
kapcsolattartassal foglalkozé munkacsoportot irdnyitja.

A projektben valé részvétel és az elnyert tamogatds jelentSsen hozzajarul
Magyarorszdg és a kOzép-magyarorszagi  régidé innovaciés lehetdségeinek
fejlesztéséhez.

Tovabbi informacioért kérjik, keresse:  Dr. Seb&k Andras
Tel.:+36 14331470, a.sebok@campdenkht.com, http://campden.hu/
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