Hirek a kulfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas
eseményeirol

70/10 Egyesult Kiralysag: Intézményi valtozasok

A brit korméany 2010. jalius 20-an bejelentette, hogy az élelmiszerbiztonsagi
szempont meger6sitésével Kkivanja megtartani és tovabbfejleszteni az
Elelmiszerszabvanyositasi Hivatalt (FSA). Az Egészségigyi Minisztérium
lesz felelés Anglia élelmezési és taplalkozasi politikajaért, mig a Kérnyezeti,
Elelmezésiigyi és Mez6gazdasagi Minisztérium (Defra) felelésségi korébe
fog tartozni a szarmazasi orszag feltiintetése a termékeken, tovadbba a nem
élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos jel6lések, valamint az élelmiszerek
Osszetételének politikaja. (World Food Regulation Review, 2010. augusztus,
13. oldal)

71/10 Egyesllt Kiralysag: Kizdelem a Campylobacter ellen

Az Elelmiszerszabvéanyositasi Hivatal (FSA) 2010. marciusaban nemzetkozi
konferenciat rendezett a baromfiban térténé Campylobacter el6fordulasok
csokkentésének lehet6ségeir6l. Anglidban ugyanis ez az ételmérgezések
leggyakoribb oka, s ezért képezi az egyes szamu élelmiszerbiztonsagi
prioritast. Az Uzletekben megvasarolt nyers csirkehds 65%-a fert6zott a
kérokozoval. A legfontosabb tervezett intézkedések kozé tartozik az egész
élelmiszerlancra kiterjed6 higiéniai kontroll, a legyek irtasa, a vagohidi
keresztszennyez6dések elkerilése, Uj vagas uténi fert6tlenitd eljardsok
kialakitasa pl. tejsavval és méas szerves savakkal, tovabba olyan 0j csomagolasi
eljarasok kidolgozasa, amelyek a kiskereskedelmi forgalomban csdkkentik a
szennyez6dés veszélyét. Az FSA megfelel6 stratégiadval rendelkezik a fenti és
més intézkedések végrehajtdsara, valamint a kutatasok folytatdsdra. Ehhez a
szlikséges pénzigyi forrasok is rendelkezésre allnak. (World Food
Regulation Review, 2010. augusztus, 13-14. oldal)

72/10 USA: Integralt élelmiszerbiztonsagi rendszerre van szilikség

»A modern élelmiszerbiztonsdgi rendszer tudomanyos alapjainak kiépitése”
cimmel a Floridai Egyetem (j korokozdkkal foglalkoz6 intézete egy jelentést
adott ki, amelyben a szerz6k megvizsgaljak, hogyan fejlédétt 1990 utan az
adatok gydjtésenek és elemzésének modja az erls elelmiszerbiztonsagi
rendszerekkel rendelkez6 eur6pai orszagokban. A levont kdvetkeztetések
alapjan a szerzék szamos javaslatot tesznek az Egyesiilt Allamok hasonl6
rendszereinek tovabbfejlesztésére. Ezek kozott a legfontosabb, hogy a
Betegség Megel6zési és Kontroll Kézpontok (CDC), az Elelmiszer és
Gyégyszer Adminisztraciéo (FDA), valamint a Mez6gazdasagi Minisztérium
(USDA) évente publikaljak az élelmiszerek altal hordozott patogének
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emberekben, Aallatokban, élelmiszerekben és takarméanyokban val6
el6fordulasara vonatkoz6 adatokat és megallapitdsokat. Ugyancsak évente
nyilvanossagra kell hozni az egyes élelmiszerekre visszavezethetd, akar
jarvanyosan, akar csak szorvanyosan el6fordulé human megbetegedésekre,
illetve a hazai és az importalt allatok, élelmiszerek és takarmanyok
kérokozokkal vald szennyezettségére vonatkozd adatokat. (World Food
Regulation Review, 2010. augusztus, 14-15. oldal)

73/10 USA: A tojastermelés Uj élelmiszerbiztonsagi szabalyozasa

Az Elelmiszer és Gyo6gyszer Adminisztracio (FDA) adatai szerint évente 79
ezer megbetegedést és 30 halalesetet okoznak a Salmonella Enteritidis-el
szennyezett tojasok. Ennek elkerilése érdekében 2010. julius 9-én egy
rendelettel (j élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeket Iéptettek életbe azon
nagytermel8k részére, akik legaldbb 50 ezer tojétyukkal rendelkeznek -
marpedig a tojastermelés 80%-4t ezek a gazdasdgok adjak. Az Uj rendelkezés
tobbek kozott megkoveteli a preventiv intézkedések alkalmazasat, tovabba a
tojas hlitesét a tarolas és a szallitds alatt még akkor is, ha az paszt6rozésen
esett keresztul. Azok a tojastermel6k, akik 50 ezernél kevesebb, de legalabb
3000 tojoval rendelkeznek és a héjas tojast nem vetik ala paszt6rozésnek,
csak 2012. jalius 9-ig kotelesek eleget tenni az 0j kdvetelményeknek, de
addig is szigort el6irasok vonatkoznak rajuk. Azokra a termel6kre, akik
kivétel nélkil minden el6allitott tojast kozvetlenil a fogyasztok felé
értékesitenek és a tojoallomany nagysaga nem éri el a haromezret, nem
vonatkoznak az U0j szabalyok. (World Food Regulation Review, 2010.
augusztus, 15. oldal)

74/10 Egyesllt Kiralysag: Klonozott allatok az élelmiszerlancban

Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) jelentést adott ki arra
vonatkozéan, hogy klénozott allatok utddaitél szdrmazo6 termékek beléptek
az élelmiszerlancba. Egyel6re semmi nem utal arra, hogy az egészséges
kldnoktdl szarmazo termékek fogyasztdsa barmilyen élelmiszerbiztonsagi
kockazatot jelentene; azonban a klonozott allatoktél és azok utddaitol
szarmaz6 termékek Uj élelmiszereknek mindsulnek, ezért a piaci
forgalmazéast megel6z6en engedélyeztetni kell azokat. Az FSA megvizsgalta
az 0sszes borjuat (4 Usz8- és 4 bikaborju), amely egy Amerikdban klénozott
Holstein fajtaju tehén nyolc embridjabol sziletett mar az Egyesilt
Kiralysagban. Két bikaborjut haroméves korban levagtak és azok hdsa
bekerllt az élelmiszerlancba. Az FSA tovdbb dolgozik a kldnozott allatok
termékeinek, illetve azok esetleges leszarmazottainak nyomon kovetésen.
Arra is felhivtak az érintett farmerek figyelmét, hogy az ilyen allatoktol
szarmaz6 termékek - mint 0j élelmiszerek - forgalmazasahoz engedélyt kell
kérni. (World Food Regulation Review, 2010. augusztus, 27-28. oldal)
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75/10 Egyesiilt Allamok: Elelmiszerbiztonsagi figyel6 rendszer

A Kongresszus rendelkezése alapjan az Elelmiszer és Gyogyszer
Adminisztraci6 (FDA) uzembe helyezett egy Uj elektronikus élelmiszer
regisztraciés rendszert, ahol a gyarték, a feldolgozék, a csomagolok és a
keresked6k haladék nélkil jelezhetnek a kormény felé minden, az
élelmiszerekkel és az Aallati takarméanyokkal (beleértve a hazi kedvencek
taplalékait is) kapcsolatos biztonsagi problémat, ami komoly egészségugyi
kovetkezményekkel jarhat. A rendszer mikddésének elsé honapjaiban -
2009. szeptember és 2010. maércius kozott - szdznal is tobb elsédleges
élelmiszerbiztonsagi bejelentés érkezett a portdlra az ipar részér6l. Ezen
id6szak alatt két szdmottevd eredmény sziletett a rendszer j6 mikddése
kapcsan: 2009. novemberében visszahivtak a forgalombo6l olyan szulfit
tartalmud termékeket, amelyeken ez nem volt feltiintetve; 2010. februarjaban
pedig 177, hidrolizalt novényi fehérjét (hydrolized vegetable protein, HVP)
tartalmaz6 terméket hivtak vissza. Talan ennek is kdszdnhetd, hogy egyik
esetben sem fordult el6 megbetegedés- (World Food Regulation Review,
2010. augusztus, 28-29. oldal)

76/10 Dania: Etrendi kiegésziték az Internetrdl

Az Interneten kinalt étrendi kiegészit6k nem esnek a hatdsagi ellendrzés alj,
amennyiben a forgalmazdé idegen orszagban székel. Mivel egyes étrendi
kiegészit6k illegdlisnak mindsilnek, a dan élelmezésiigyi miniszter az EU
Elelmiszerlanc és Allategészségiigyi Allandd Bizottsag elé terjeszti a kérdést.
Szamos honlapon, legtdobbszér dan nyelven kinaljak ezeket a termékeket,
sokszor félrevezet6 ajénlassal. A hazai fogyasztok egészsegének védelme
indokolja, hogy a dan hatésagok szigori kezdeményezéseket tegyenek az
étrendi kiegészit6k internetes forgalmazasanak ellenérzés ald vondsara.
(World Food Regulation Review, 2010. szeptember, 4. oldal)

77/10 Németorszag: J6 kezekben a fogyasztévédelem

A Német SzoOvetségi Kockazatbecslé Intézet (Bundesinstitut  fir
Risikobewertung; BfR) az els6 olyan hatdésag az orszagban, amely valamennyi
munkateriileten bevezette a mindségiranyitasi rendszereket, beleértve a
laboratériumok DIN ISO/IEC 17025 szerinti akkreditalasat is. Az auditalast
és az ISO 9001:2008 szabvany szerinti tanusitast a TUV Nord végezte. A
tandsitds garanciat szolgaltat a fogyaszt6i egészségvédelem magas szinten
tartdsara, tovabba a minéség atlathaté és folyamatos optimalizalasara. Az
Elelmezésiigyi, Mez6gazdasagi és Fogyasztovédelmi Minisztérium feligyelete
alatt tevékenykedd tudomanyos intézetnél rendelkezésre all a sziikséges
szakértelem a feladatok ellatdsdhoz. Minden munkatars a hivatali
tisztvisel6kt6l és az allattartoktol a tudomanyos személyzeten keresztil az
elndkig mélyen elkdtelezte magat a min6ségmenedzsment lgye mellett. A
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BfR szaktanicsadassal szolgal a német korméany felé elsésorban az
élelmiszerekkel és a termékbiztonsdggal kapcsolatos kérdésekben. (World
Food Regulation Review, 2010. szeptember, 78. oldal)

78/10 EU: Biogén aminok az élelmiszerekben

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) 2009. janiusaban olyan
informéaciot kapott egyes tagallamoktol, miszerint a toxikus biogén aminok
szintje az erjesztett élelmiszerekben bizonyos aggodalomra adhat okot. A
biogén aminok tudvalév6én a bakterialis tevékenység eredményeként
képz&dnek az élelmiszerek feldolgozasa és tarolasa soran. Bebizonyitott tény,
hogy a higiénia és a termékmindség csokkenésével parhuzamosan ndvekszik
a termékek biogén amin tartalma, ezért mar szamos tanulmany javasolta az
amin koncentracio figyelembe vételét a feldolgozési higiénia és az élelmiszer-
min6ség indikatoraként. Az élelmiszerek mikrobiol6giai kritériumait
tartalmazé6 (EC) 2073/2005 szd&m(  Bizottsdgi  Rendelet  példaul
élelmiszerbiztonsagi hatarértékeket ir el egyes haldszati termékek hisztamin
tartalmara. Az EFSA most kockéazatbecslést végez az élelmiszerek és az
italok biogén amin szintjének meghatarozasara, hogy ezaltal megbecsiilhesse
az eurbdpai népesség kitettségét ezen anyagoknak. (World Food Regulation
Review, 2010. szeptember, 6. oldal)

79/10 EU: NoOvekvd orosz export lehetdségek

Az Eurbépai Uniébdl Oroszorszagba iranyulé él&allat- és allati termék
kivitelre szamos szigor el6irds vonatkozik, amelyek a Bizottsadg és az orosz
allategészségugyi szolgalat kozotti egyezményeken alapulnak. Specidlis
allategészségligyi bizonyitvanyoknak kell igazolniuk, hogy az eurdépai export
termékek megfelelnek az Orosz Foderacié egészségugyi és allategészséglgyi
szabvanyainak. Korabban mar allamkézi megallapodas sziletett hétféle
bizonyitvanyrdl, amelyek 0j export lehetéséget nyitottak a szarvasmarha
sperma, a l6hds és a tenyészmarha kivitelhez. 2010. augusztus 15-én tovabbi
Ot Ujfajta allategészséglgyi bizonyitvany lépett életbe, amelyek fellendithetik
a csontos marhahuUs, a hazi kedvencek takarmanyai, valamint a tenyészjuhok
és a tenyészkecskék Kkivitelét. (World Food Regulation Review, 2010.
szeptember, 67. oldal)

80/10 Egyesult Kiralysag: Klonozott allatok

Az Elelmiszerszabvéanyositasi Hivatal (FSA) 2010. augusztus 11-én frissitett
kézleményt adott ki azokrél a Holstein szarvasmarhakrol, amelyek egy
Amerikadban klénozott tehén embri6ibdl szilettek mar az Egyesilt
Kirélysagban. Az utédok kozil négy n6nemd (tehén) volt, kdzilik azonban
az egyik még egyetlen hénapot sem élt. A helyi hatésagok garanciat adtak
arra nézve, hogy a megmaradt harom tehéntél szarmazé tej nem kerilt be az
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élelmiszerlancba. A kl6nozott szarvasmarhdk utédai (mésodik generacid)
még tdi fiatalok ahhoz, hogy akar tejtermelésre, akar tenyésztési célokra
igénybe lehessen venni &ket. Az egyik fiatal bikaborjdt azonban 2010.
juniusdban levagtak és a hasat - két masik klonozott allatéval egyitt - egy
londoni mészarszéken human étkezési celra értékesitették anélkil, hogy
megkaptdk volna rd az engedélyt az EU (j élelmiszerekre vonatkozo
szabalyozésa alapjan. Arra azonban nincs semmiféle tudomanyos bizonyiték,
hogy az egészséges klonoktdl vagy azok ivadékaitél szarmazd termékek
élelmiszerbiztonsagi kockazatot jelentenének. (World Food Regulation
Review, 2010. szeptember, 1617. oldal)

81/10 Egyesult Kiralysag: Higiéniai pontozas

A Nemzeti Elelmiszerhigiénia Osztalyoz6 Rendszer (Food Hygiene Rating
Scheme, FHRS) arr6l tadjékoztatja a fogyasztdkat, mennyire tartjdk be a
higiéniai el6irdasokat az éttermekben, a k&véhadzakban, a kif6zdékben, a
szupermarketekben és mas olyan helyeken, ahol élelmiszereket Ilehet
vasarolni. A kezdeményezés nagy sikert aratott: Walesben 2010. oktdéber 1-
t6l mind a 22 helyi hat6sag tervezi a bevezetést, Anglidban pedig kiterjesztik
azt a déli orszagrészekre is. Az Elelmiszerszabvéanyositasi Hivatal (FSA) most
Ujabb korlevélben szorgalmazta a széleskor(i kézvélemény kutatason alapulo
fogyasztobarat rendszer bevezetését az észak-irorszagi hatésdgoknal. Egy
egyszeri numerikus skala segitségével barki koénnyen és gyorsan
meggy6z6dhet az adott kereskedelmi egység higiéniai helyzetérél. A
kézeljovében tervezik egy orszagos, keresd szoftverrel ellatott szamitdgépes
rendszer kifejlesztését is. (World Food Regulation Review, 2010.
szeptember, 14. oldal)

82/10 USA: Ettermi ételek beltartalmi értékei

Egy szovetségi torvénytervezet () kovetelményeket tadmaszt az egyes
éttermekben,  kdvéhazakban, sitédékben, jégkrém  (zletekben  és
automatékbdl értékesitett élelmiszerekkel szemben. A koradbbi el8irdsok
megkdvetelték a szupermarketekben forgalmazott legtébb csomagolt
élelmiszer tapérték-jeldlését, amellett egyes allamok és helyi korméanyok -
sajat hataskodrukben - az éttermek szamara is el6irhattdk a tapérték-jeldlést.
Az (j jogszabaly - amelyet az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracio (FDA)
most tarsadalmi vitara bocsat - minden olyan étterem és hasonld, élelmiszert
arusitd kiskereskedelmi egység szamara kotelez6vé teszi az étlapon szerepl6
tételek energia tartalmara vonatkoz6 informécid feltintetését, amelyek egy
legalabb 20 egységbdl all6 lanc részét képezik. Kérésre azonban tovabbi
informéaciot is kell irdsban szolgaltatni az értékesitett élelmiszerekrél,
agymint a teljes és a telitett zsirtartalom, koleszterin-, natrium-, szénhidrat-,
étrendi rost- és teljes fehérjetartalom. A legaldbb 20 élelmiszer automatéat
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tizemeltetd vallalatok szintén kotelesek feltlintetni ételeik energiatartalmat.
(World Food Regulation Review, 2010. szeptember, 17. oldal)

83/10 USA: Uj GAP kézikényv

Az Elelmiszerbiztonsagi és Alkalmazott Taplalkozastudomanyi Kézds Intézet
(Joint Institute for Food Safety and Applied Nutrition, JIFSAN) 2002-ben
elészor jelentette meg a JO Mez6gazdasagi Gyakorlat kézikdnyvét, amelyet
azO0ta mar az egész vilagon oktatasi segédletként hasznalnak. Most a JIFSAN
angol nyelven megjelentetett egy bdvitett és korszer(sitett kiadast ,,A friss
z0ldséggyimolcs biztonsaganak és min6ségének javitdsa: az oktatok
kézikdnyve” cimmel (a spanyol nyelvre forditds folyamatban van). Fontosabb
fejezetek: peszticidek és mas kémiai veszélyforrasok, élelmiszerbiztonsag és
mindségbiztositds, GAP és GMP, élelmiszerszabalyozas, hatékony oktatasi
programok kidolgozésa. Az elméleti tananyagot szamos gyakorlati példa
egésziti ki. (World Food Regulation Review, 2010. szeptember, 17. oldal)

84/10 Az &llattenyésztési tevékenység komplex szemlélete

Az allati termékeket eldallitd rendszerek, az éghajlatvaltozas és az
allategészségiigyi helyzet kozotti kapcsolatok elemzése képezte annak a
konferencianak a targyat, amelyet az Allategészségigyi Vilagszervezet
(World Organisation for Animal Health, OIE) rendezett 2010. szeptember 2-
an. A megjelent szakemberek egyetértettek abban, hogy Kkorrelacios
kapcsolat all fenn az allattenyészté rendszerek, a kornyezetre gyakorolt
human befolyas, az éghajlatvaltozas és az allatbetegségek kozott. Itt azonban
rendkivil Osszetett hatdsokrdl van szd, amelyek mérése nem megoldott és
ezért minden jovébeli prognozis bizonytalan. Az erdei és a mezei
Okoszisztémak, valamint az okszer{i vizgazdalkodas ugyanakkor feltétlenil
hozzajarulnak a szén- és nitrogénszarmazékok megkdtéséhez, illetve a
biodiverzitds fenntartasdhoz. A napenergiat elraktarozé ndvények
takarmanyként valé hasznosulasa nem csak nagy hozzaadott érték( allati
termékekben (tej, tojas, hus) valésul meg, hanem hozzgjarul a fléra
fenntartasahoz is. A vildgon kb. 1 millidrd gazdalkodo él allattenyésztésbdl.
Az intenziv gazdalkodas azonban nem vart hatast gyakorolhat a kérnyezetre,
az éghajlatra és a jarvanyok kialakuldsara, ezért tovabbi tudoményos
kutatasokra van szlikség. (World Food Regulation Review, 2010. szeptember,
18. oldal)

85/10 Elektronsugar az élelmiszeriparban

Az Ausztral Nemzetk6zdsségi Tudomanyos és Kutatasi Szervezet (Australian
Commonwealth Scientific and Research Organization, CSIRO) és két
németorszagi intézet kdzott megkdtott egyuttmiikddési egyezmény lehetévé
teszi, hogy az élelmiszervallalkoz6k hozzajussanak egy Uj, alacsony energidjd
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elektron sugarnyaldbot alkalmazé technolégidhoz, amely alternativaja lehet
az élelmiszerek h6kezeléssel vagy vegyi Gton tortén6 fert6tlenitésének. Itt
egy olyan, teljesen Qjszer(i feldolgozasi technolégiarél van szé, amely képes
elektronok felhasznaldsaval megtisztitani az élelmiszerek (porszerl anyagok,
friss termékek) felszinét. Mig a hagyomanyos kezelések Kérositjdk az
élelmiszerek friss zamatat, illatat és tapanyag-tartalmat, addig az 0j eljaras
esetében nem Kkell ilyen mellékhatastol tartani. Az egyik legnagyobb ausztrél
farm termelési igazgatdja maris elismeréssel sz6lt az Gj technoldgiarél, mint
amely segitett a szigoru élelmiszerbiztonsagi el6irdsok teljesitésében. (World
Food Regulation Review, 2010. szeptember, 24. oldal)

86/10 Hong-Kong: Nanotechnoldgia az élelmiszerekben

A Hong-Kong-i Elelmiszerbiztonsagi Centrum a vonatkoz6 szakirodalom
attekintése révén kockazatbecslési tanulméanyokat folytatott a
nanotechnolégia élelmiszergazdasagi alkalmazasaval kapcsolatos potencidlis
biztonsagi  kérdésekrél. A  nanotechnolégia gyors behatolasa az
élelmiszeriparba elengedhetetlenné teszi az alapelvek és a lehetséges
egészségligyi kovetkezmények tanulmanyozasat, kilonods tekintettel az
élelmiszerek felszinén alkalmazott, illetve az élelmiszerekkel kapcsolatba
keruld nanorészecskék tekintetében. Egyel6re nem létezik a nanotechnolégia
nemzetk6zi szinten elfogadott definicidja, de nincsenek &ltaldnosan ismert
észlelési és leir6 mddszerek sem, ami gyakran lehetetlenné teszi a
nanorészecskékre vonatkozd allitdsok verifikalasat, igy a vasarloknak
legtdébbszor csak az ipar altal nyujtott informéaciéra kell hagyatkozniuk. A
Hong-Kong-i  tanulmanybdl nem vonhaté le semmilyen &ltalanos
kovetkeztetés, igy azt sem lehet kijelenteni, hogy a nanoanyagok fogyasztéasa
karos lenne az emberi egészségre. A nanotechnoldgia hatasainak
megitélésénél az 0j élelmiszerekre vonatkozd &ltaldnos iranyelveket célszer(
alkalmazni az egészségiigyi és a kornyezeti kockazatbecslés elvégzésekor.
(World Food Regulation Review, 2010. oktober, 11. oldal)

87/10 EU: A GM ndvenyek kérnyezeti hatédsa

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hivatal (EFSA) 2010 szeptember végén
megbeszélés-sorozatot folytatott a civil szervezetek (NGOs) képviselGivel és
a genetikailag modositott (GM) ndvények termeszt8ivel, hogy megvitassak a
kornyezeti kockazatbecslésre vonatkozd korszer(sitett iranyelvek tervezeteit.
A tobb mint két évig tarté tudoményos munkéval kidolgozott dokumentum
részletesen tartalmazza, hogy milyen konkrét adatokra van szikség a GM
névények kornyezeti biztonsdganak felméréséhez, miel6tt engedélyeznék
azok termesztését az Eurdpai Unioban. Kilon fejezet foglalkozik az Gn. nem
célszervezetekkel, vagyis azokkal a rovarokkal, amelyek nem az egyes GM
novények altal termelt toxinok segitségével elpusztitand6 kartevéket képezik.

Elelmiszervizsgélati Kozlemények, 57, 2011/2 121



A véglegesitett kornyezeti iranyelvek publikalasa 2010 végére vérhato.
(World Food Regulation Review, 2010. oktéber, 7. oldal)

88/10 EU: EFSA allasfoglalas az allatok klénozéasardl

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) 2010. szeptember 17-én
tudomanyos allasfoglalast adott ki az allatok kldnozasarol. A szakért6k
valamennyien egyetértenek abban, hogy semmiféle (j tudoményos
informécié6 sem merllt fel, ami szikségessé tenné az eddigi két EFSA
dokumentumban foglalt kovetkeztetések és ajanldsok feliilvizsgéalatat. A
szakirodalom alapos attanulményozéasa, illetve a nagy kutaté kézpontokbol
bekért informacié alapjan tovabbi meger@sitést nyert, hogy az
élelmiszerbiztonsag tekintetében semmilyen kilénbség sem tapasztalhaté a
kionoktol és azok leszarmazottaitdl, illetve a hagyomanyos madon
tenyésztett allatoktdl szdrmazo hus és tej kozott. Az viszont megdallapitast
nyert, hogy az elhullasi szazalék és a fejlédési rendellenességekkel sziiletett
allatok szama magasabb a kionok esetében. Meg kell azonban jegyezni, hogy
a mindenre kiterjed6 kock&zatbecslés elvégzéséhez egyel6re csak a
szarvasmarha és a sertés vonatkozasaban all rendelkezésre elegendd
informécié. (World Food Regulation Review, 2010. okt6ber, 9. oldal)

89/10 Egyesult Kiralysag: Egészségesebb élelmiszerek a
szolgéltatoktol

Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) szorosan egyittm(kodik a 45
legnagyobb brit munkahelyi és egyéb élelmiszerszolgaltaté vallalattal
(éttermek, kocsmaék, szendvicsbarok, gyorsétkezdék) annak érdekében, hogy
a hazon kivil étkez6 emberek minél egészségesebb ételek kozott
véalogathassanak. Az utébbi években jelentés el6rehaladds mutatkozik
ezeknél a vallalatoknal: csokkentették az ételek konyhas6- és telitett
zsirsavtartalméat, amellett nagyobb és egészségesebb valasztékot biztositanak
lgyfeleik szamara a szlikséges informacidval egyiitt. Kialakitottak az
egészséges étkezést elémozdité promdciokat is, példaul: ,Vasarolj 5 salatat
és a hatodikat megkapod ingyen”. Az is helyes kezdeményezés, hogy kisebb
adagokat adnak siteményekbdl és desszertekb6l. Az FSA legutobbi
dokumentumaiban nagyon sikeresnek nevezte az akciét. (World Food
Regulation Review, 2010. oktdéber, 14. oldal)

90/10 Egyestlt Kiralysag: A friss termékek eldallitasanak higiéniai
atmutatdja

Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) szerint a brit élelmiszerek a

legszigoribb vildgszabvanyoknak is eleget tesznek és viszonylag alacsony

azon élelmiszerek altal okozott meghetegedések szama, amelyek kapcsolatha

hozhatok az orszéag teruletén el8allitott friss termékekkel. Legtdbbszor ezek
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felulete szennyezett olyan baktériumokkal, mint a Salmonella, E.coli
0157:H7, Listeria monocytogenes és Campylobacter jejuni; a virusok kozil a
Hepatitis A és a Norovirus a leggyakoribb. Ezeket a szennyez$ anyagokat
csak az alapos f6zés tavolithatja el, de a nyers gylimadlcsok és salatdk egyszer(i
lemosdsa nem. Ezért kilondsen fontos, hogy a ndvénytermeszt6k az egész
vegetacios id6 alatt szigorian kdvessék a jo higiéniai gyakorlatokat. Ehhez
kivan segitséget nyQjtani a FSA és a Kertészeti Fejlesztési Vallalat altal
kézosen kiadott , A friss termények mikrobiolégiai élelmiszerbiztonsagi
monitoringja” cimld Gtmutaté. (World Food Regulation Review, 2010.
oktober, 15. oldal)

91/10 USA: Pénzigyi tAmogatés a s6fogyasztas csokkentéséhez

A Betegség Megel6zési és Kontroll Kézpontok bejelentése szerint Kalifornia
és Kansas Allam, tovabba Los Angeles megye és New York osszesen 1,9
millié dollar allami dotaciét kap a konyhasd-fogyasztas csdkkentését célzé
er6feszitések tamogatdsara. A cél olyan politikai stratégidk kialakitasa,
amelyek létrehozzak az egészségesebb élelmiszer-kdérnyezetet és egy harom
éves id@szakot véve alapul mérsékelik a lakossag natrium bevitelét. A 2005.
évi Etrendi Iranyelvek azt ajanljak, hogy a magas vérnyomasban szenved6,
kézépkora vagy annal idésebb amerikaiak (a felndtt népesség csaknem 70%-
a) naponta maximum 1500 milligramm néatriumot fogyasszon, de a toébbi
feln6tt ember esetében se haladja meg ez az érték a 2300 milligrammot.
Ennek ellenére - becslések szerint - egy atlagos amerikai feln6tt naponta
tobb mint 3400 milligramm néatriumot fogyaszt, melynek legalabb
haromnegyede a feldolgozott élelmiszerekb6l és az éttermekben felszolgélt
fogdsokbdl szarmazik. A sziv- és érrendszeri megbetegedések mellett a
talzott néatriumfogyasztds veseelégtelenséget is okozhat. (World Food
Regulation Review, 2010. okt6ber, 15-16. oldal)

92/10 USA: Biotechnoldgiai rendszerszabvany

A Mezbégazdasagi Minisztérium Allat- és Novényegészségigyi Ellenérzé
Szolgalata (APHIS) 2010. okt6éber 5-én arrol tajékoztatta a kdzvéleményt,
hogy audit szabvanyt fejlesztettek ki sajat Biotechnoldgiai Min&ségiranyitasi
Rendszerprogramjukhoz (BQMS). A 2008. évi Mez6gazdasagi Torvény
ugyanis arra koételezte az APHIS-t, hogy jelent8sen fejlessze tovébb a
biotechnoldgiai kutatasokkal &sszefiigg6 iranyitast és feligyeletet. A BQMS
Programhoz dnként csatlakoz6 szervezetek el6szor belsé auditon gydzédnek
meg arr6l, hogy sajat minéségmenedzsment rendszerlk el6irdsait valoban
minden szinten betartjdk, majd ezt kovet6en keriilhet sor a fliggetlen
harmadik fél altal tértén6é auditra. A most kidolgozott audit szabvéany

segitségével - ami hozzajarul a helyes mindségiranyitasi gyakorlatok
kifejlesztéséhez és végrehajtdsdhoz - jol nyomon kovethet§ a szantofoldi
kisérletekre vonatkozé toérvényes kovetelmények teljesitése, illetve a
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szabalyozott genetikailag modositott szervezetekkel folytatott tevékenység.
(World Food Regulation Review, 2010. oktober, 16. oldal)

93/10 Uj kihivas az élelmiszerarak valtozékonysaga

75 FAO tagallam szakért6i arra a megallapitasra jutottak 2010
szeptemberében Romaban, hogy nincs ok ugyan a megelégedésre, de nem
kell tartani egy kiszobonallé vilagméretl élelmezési valsagtol sem. Mivel
azonban az arak gyors és varatlan valtozasai komoly fenyegetést jelentenek
az élelmezéshiztonsagra nézve, tovabbi figyelmet kell forditani az
arvéltozédsok okainak felderitésére. A rendelkezésre 4&ll6 adatok szerint
példaul a nemzetkdzi blzadrak néhany hoénap leforgdsa alatt 60-80%-al
emelkedtek, mig a kukorica ara ennél kisebb mértékben, ,csak” 40%-al nétt.
A vilagpiaci  arak  emelkedésének, illetve az  arak  nagyfoku
valtozékonysaganak okat a szakért6k egyrészt a nagy exportdr orszagokban
bekdvetkezett varatlan terméskieséseknek és az arra adott nemzeti valasz
intézkedéseknek, illetve a spekulacidnak tulajdonitjak. A tendencidkat
tekintve azonban a kereslet és a kindlat kiegyensulyozottnak mondhatd a
globalis gabonapiacon. (World Food Regulation Review, 2010. oktéber, 17-
18. oldal)

94/10 Elelmiszerbiztonsag a jévében

Az élelmiszertechnolégia, -fogyasztds és -kereskedelem milyen jelenlegi és
potencialis jovObeli trendjei befolyasolhatjdk az élelmiszerek &ltal okozott
betegségek alakulasat az Eurépai Unidban és az Egyesilt Allamokban? A
kivaltdo okok és a mozgatérugok spektruma igen széles: politikai, gazdasagi,
tarsadalmi, technoldgiai, jogszabalyi és kdrnyezeti tényez6k egyarant széba
johetnek. A kutaték szerint a kovetkezd évtizedekben meghatarozé lesz
ebbdl a szempontb6l a globélis élelmiszer-kereslet és a nemzetkdzi
élelmiszerkereskedelem megduplazodasa, mikdzben jelent6s mértékben
emelkedik az olyan nagyobb érték( élelmiszerek fogyasztasa, mint példaul a
his és a friss termékek. Kisebb mértékben ugyan, de szintén hozzajarulhat a
betegségek terjedéséhez az an. kényelmi élelmiszerek iranti kereslet
névekedése. Sokat tehetnek azonban a betegségek lekiizdésében az egyes
kormanyok a hatékony élelmiszerszabalyozasi tevékenységiikkel, tovabba az
Ujszer(  élelmiszerbiztonsagi  technol6giak és  vizsgélati mddszerek
kifejlesztésével és alkalmazadsaval. A legfontosabb tényez6 azonban az

élelmiszerek altal okozott betegségek visszaszoritasaban az
élelmiszerbiztonsaggal osszefliggd kérdések alapos vizsgalata, majd a
hatékony kontroll intézkedések kidolgozdsa. A globalis szabvanyok

kialakitasanak koordinalasaval a nemzetk6zi szervezetek is kulcsszerepet
jatszhatnak a fogyasztévédelem és a tisztességes kereskedelem teriiletén.
(World Food Regulation Review, 2010. oktéber, 30-31. oldal)
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95/10 Kanada: Kampany az egészségesebb tadplalkozasért

Az emberek élelmiszervasarlasi dontéseinek megkdnnyitésére az Egészség-
tigyi Minisztérium, valamint az Elelmiszerek és Fogyasztasi Javak Szervezete
egy Uj multimédia kampanyt jelentett be a tapérték-tablazatok és a
szazalékos napi beviteli értékek jobb megismertetésére. A kanadai kormany
mar eddig is figyelemre mélté eréfeszitéseket tett annak érdekében, hogy a
fogyasztok megértsék és vasarlasi dontéseiknél hasznositsak is a tapérték-
tablazatban foglalt informaciot sajat és csalddtagjaik egészségesebb
taplalkozasa érdekében. Ezek az informaciok nem csak az élelmiszerek
csomagolasan jelennek meg, hanem az lzletekben és a nemzeti médidban is
(sajté, televizié, Internet). Az Egészségugyi Minisztérium  kilén
»népnevelési” honlapot is kialakitott. (World Food Regulation Review, 2010.
november, 3. oldal)

96/10 Németorszag: A visszanyert anyagokbdl készilt csomagolas
veszélyei

Mintegy 300 szakember vett részt a Német Szovetségi Kockazatbecslési
Intézet (BfR) altal ,Hogyan csomagoljuk az élelmiszert biztonsagosan - a
visszanyert anyagok egészségigyi kockdazatai?” ciml Fogyasztovédelmi
Forumon. Kilonods aktualitdst ad a témanak, hogy az utobbi hénapokban
asvanyolaj-maradékokat taldltak a visszanyert papirb6l eldallitott karton
csomagoléanyagokban, amelyek a migracié Utjdn nagy mennyiségben
belekerilhetnek a csomagolt élelmiszerbe. Neheziti a helyzetet, hogy nem
konnyld az ilyen komplex anyagok human egészségre gyakorolt hatdsanak
felmérése, amellett csak kevés laboratorium rendelkezik megfelelé analitikai
miszerparkkal a maradvanyok észleléséhez. A jelenleg érvényes jogi
szabéalyozds szerint meg kell akadalyozni minden nemkivanatos anyag
atkeriilését a csomagolasbdl az élelmiszerbe, ha az mindségi romlast okoz
vagy veszélyezteti a fogyasztok egészségét. A Férum résztvevli egyetértettek
abban, hogy miel6bb megoldast kell taladlni az asvanyolaj-szarmazékok
migracidjanak csokkentésére. (World Food Regulation Review, 2010.
november, 9. oldal)

97/10 EU: A Bizottsag tdmogatja a klonozott élelmiszereket

Az Eurdpai Parlament kdérnyezeti bizottsaga 2010. junius 1-én szavazas (tjan
Ugy dontott, hogy nem enged be az EU piacara egyetlen olyan élelmiszert
sem, amely klonozott allatoktol szarmazik. A német Martin H&usling zéld
eurdpai parlamenti képvisel§ szaméra készitett 2010 majusi jelentés ugyanis
arra a kovetkeztetésre jut, hogy a klonozas karos hatast gyakorolhat az
emberi egészségre. Erre utalnak az egerekkel, juhokkal és tehenekkel végzett
kisérletek, melyek sordn kilonféle betegségeket és torzuldsokat észleltek a
majban és a kdzponti idegrendszerben. S6t, ezek a rendellenességek még a
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kldnozott allatok leszarmazottaiban is kimutathatok voltak. A fogyaszték
szempontjabol aggodalomra adhat okot, hogy amerikai vizsgalatok tanUsaga
szerint a klénozott, illetve a hagyoményos mddon szaporitott allatok tejének
az 0Osszetételében is lehetnek kuldénbségek. Mindezek ellenére egy 2010
oktdéberi jelentés szerint a Bizottsag tdmogatja a klénozott haszonéllatok
utédaitdél szarmazd his és tej értékesitését. Mivel a Bizottsag allaspontja
szerint ezek az élelmiszerek alapvet8en normalisnak tekinthet6k, nem kell a
jelolésen feltintetni, hogy azok klénozott allatok utddaitél szdrmaznak.
(World Food Regulation Review, 2010. november, 5-6. oldal)

98/10 EU: Az allati melléktermékek 0j szabalyozasa

Azok az Allati eredetli anyagok min@silnek allati melléktermékeknek,
amelyek nem emberi fogyasztasra szolgalnak: ide tartozik példaul a
takarmanyozéasra felhasznalt zsiradék és tejpor, a bdr és az irha, valamint a
diagnosztikai célokra hasznalt vér. Az 1069/2009 szdmu Tanécsi és Eurdpai
Parlamenti Rendelet meghatarozza, hogyan kell az altaluk okozott
egészséglgyi kockazatok alapjan osztadlyba  sorolni az allati
melléktermékeket, de el8irja azok gy(jtésének, szallitasanak,
feldolgozasanak, hasznéalatanak és megsemmisitésének maodjat is. 2010 6szén
az Elelmiszerlanc és Allategészségigyi Allandd Bizottsagban a tagallamok (j
eldirasokat hagytak jova az allati melléktermékekkel kapcsolatban, amelyek
- mikdzben fenntartjak az emberi és az allati egészség magas szint( védelmét
- vérhatdan enyhiteni fogjak az ellenérzési és az adminisztracios terheket. A
2011. marcius 4-én életbe lép6 U szabalyozés tdbbek kozott mentesiti az
allatorvosi kontroll aldl a biodizelt, a cserzett béroket, a hazi kedvencek
elére csomagolt élelmiszereit és mas termékeket, mivel az el6allitdsukhoz
felhasznélt technoldgia lényegesen csokkenti a potencidlis egészségligyi
kockédzatot. Az (0 el6irdsok megkonnyitik a kutatdsi céla allati
melléktermékek importjat és hozzajarulnak a biodiverzitds megérzéséhez is.
(World Food Regulation Review, 2010. november, 6. oldal)

99/10 Egyesult Kiralysag: Harc az Uveghéz-gazok ellen

Az 0Osszes brit liveghaz-gaz kibocsatasanak 8%-aért a mez6gazdasag tehetd
feleléssé, de a jelenleg hasznélatos szamitasi mod egyrészt nem tesz
kulénbséget az eltérd termelési gyakorlatok kozott, masrészt figyelmen kivil
hagyja azokat az (j politikdkat és innovacids er6feszitéseket, amelyek éppen
a kibocsatds csokkentésére iranyulnak. Jim Paice mez6gazdasagi
allamminiszter most bejelentette, hogy ezen kérdések megvalaszolasahoz
tovabbi kutatasra van sziikség, amelyet a Kérnyezetvédelmi, Elelmezési és
Vidékfejlesztési Minisztérium (Defra) és mas szervezetek 12,6 millié fonttal
tamogatnak. Emlékeztetett ra, hogy a brit kormany a valamikor is hatalmon
levd ,legzdldebb kormdany” kivan lenni. (World Food Regulation Review,
2010. november, 13. oldal)
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100/10 Egyesilt Kiralysag: Uj baromfi joléti rendelkezések

Allatjoléti megfontolasokb6l az egész Eur6pai Unidban tilos lesz a
hagyoméanyos »battérids”  tyudkketrecek  alkalmazasa. Jim Paice
mez6gazdasagi miniszter egy beszédében ismét megerd@sitette a brit kormany
elkdtelezettségét a magas szintl allatjolét biztositdsa irant. Ennek érdekében
még az europai hatarid6 lejarta el6tt a hascsirke allomany védelmében maris
kidolgoztak két 0j rendelkezést, melyek alapjan az allatslrliség nem
haladhatja meg négyzetméterenként a 39 kg-ot. A kormany tervezi tovabba a
tojotyukok csércsonkitasanak teljes tilalmat hosszabb tavon; addig
engedélyezné viszont az infravords technoldgidaval toértén6é  rutin
cséresonkitast, ugyancsak a tyukok jolétének biztositasara. Az el6zetes
becslések szerint a csércsonkolas teljes tilalma 2016-ig lesz elérhetd, addig
alternativ megoldasokat kell kialakitani. (World Food Regulation Review,
2010. november, 13-14. oldal)

101/10 USA: Szovetség a termekbiztonsagért

Példa a koz- és a maganszféra egylttm(ikodésére (Public-Private
Partnership): az Elelmiszer és Gyo6gyszer Adminisztracio (FDA), a
Mez6gazdasagi Minisztérium (USDA) Agrarmarketing Szolgélata és a
Cornell Egyetem konzorciumot hozott Iétre azzal a céllal, hogy a javasolt jogi
szabalyozas kialakitasa el6tt helyszini élelmiszerbiztonsdgi szolgaltatast
nyujtson és egyéb alapvetd ismereteket biztositson a mez&gazdasagi termel6k
és a csomagolast végz6k szdmara. A harom évre szolo Termékbiztonsagi
Szovetség 1,15 milli6 dollaros koéltségvetését az FDA és az USDA
finanszirozza. A Cornell Egyetem mar nagy tapasztalattal rendelkezik a J&
Mez6gazdasagi Gyakorlatok kialakitasa és népszer(sitése terén. Az FDA
varhatéan 2011-ben térvényjavaslatot nyujt be a biztonsadgos termelésrél és
betakaritasrol, valamint a termékek csomagolasarol. A Szdvetség legfébb
célja, hogy szaktanacsadassal és oktatassal segitse a mez&gazdasagi termelék
eligazodasat a jelenleg ismert legjobb, a kockéazatbecslésen és a tudomanyos
eredményeken alapuld élelmiszerbiztonsagi gyakorlatok, valamint a jovében
varhaté szabalyozasi kovetelmények kozott. (World Food Regulation
Review, 2010. november, 14-15. oldal)

102/10 USA: Elelmiszerbiztonsag a kiskereskedelemben

Az Elelmiszer és Gyogyszer Adminisztracio (FDA) tovabbi eréfeszitéseket
tart szikségesnek az élelmiszer-kiskereskedelmi egységek élelmiszerbizton-
sagi gyakorlatanak javitasdban, kidlén hangstlyozva a tandsitott
élelmiszerbiztonsagi szakemberek alkalmazasanak fontossagat. A szennyezett
élelmiszerektdl szarmazé betegségek megelézése érdekében az allami és a
helyi kormanyzati szervek mellett az FDA szorosan egyuttm(ikédik az
éttermek, a kisebb boltok és mas élelmiszerszolgaltaté létesitmények
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vezetésével. Az utébbi tiz évben mar figyelemre mélto el6rehaladas tortént
ezen a terileten, de még b6éven van tere a tovabbi fejlesztéseknek. Mindezt
jol elésegiti az FDA altal kidolgozott Modell Elelmiszer Kodex, amely
részletes kiskereskedelmi élelmiszerbiztonsagi szabvanyokat tartalmaz és
elGirja az ellen6rzés maodjat is. (World Food Regulation Review, 2010.
november, 18. oldal)

103/10 Franciaorszag: Gombamérgezések szezonja

Minden évben kb. ezer gombamérgezés fordul el6 Franciaorszagban, ami
komoly  egészséglgyi kdvetkezményekkel jar: sulyos emésztési
rendellenességek, veseproblémak és majkarosodas, ami akar transzplantaciot
is szilkségessé tehet. Egyes esetekben a mérgezés halalhoz is vezethet. A f6
gombagyijt6 szezon {&sszel van, ezért a hatésdgok minden évben
figyelmeztetik a lakossagot a veszélyekre. Mindenekel6tt szakértelemre van
szlikség, mert egyes nagyon mérgezd gombéakat nehéz megkilénbdztetni az
ehet6 fajtaktol: csak friss és teljes (t6+kalap) gombat szabad szedni.
Keriilend6k a szennyezett terlletek (féutak, ipari létesitmények,
szemétlerakd helyek), mivel a gomba felszivhatja a szennyezd anyagokat. A
leszedett gombat soha nem szabad mdanyag zacskdba tenni, mivel az
el6segiti a rothadast. A szedést6l szamitott két napnal tovadbb még
hit6szekrényben sem szabad tarolni a gombat. Amennyiben a gomba
elfogyasztdsa utdn remegés, szédilés, 1atasi problémak vagy hanyinger
jelentkezik, haladéktalanul orvoshoz kell fordulni. (World Food Regulation
Review, 2010. november 22. oldal)

104/10 Ausztralia/Uj-Zéland: Fogyasztéi konzultacids csoport

»Fogyasztoi és Kozegészségugyi Dialdgus” néven Uj. magas szintl konzultativ
forumot hoztak létre, hogy ezaltal még hatékonyabba tegyék az Ausztral-Uj-
zélandi Elelmiszer-szabvéanyositasi Hivatal (FSANZ) és a tarsadalom kozotti
kapcsolatokat. Az (j szervezet - amely 2010. november 29-én tartotta elsé
llését - a fogyasztok és a kozegészségugyi testiletek mellett a tudomanyos
élet képvisel6it is magaban foglalja. Az egylttm(kddés kétoldalu lesz: a
FSANZ mélyebben megismerheti a lakossag fogyasztdi és kozegészségligyi
elvarasait, mialtal testre szabott, hatékony vélaszt is adhat azokra. (World
Food Regulation Review, 2010. december, 4. oldal)

105/10 Dania: Allatjoléti Kozpont

Az igazsagligyminiszter, valamint az élelmezési, mez6gazdasagi és haldszati
miniszter 2010. november 18-4n megnyitotta a Dan Allatjoléti Kdzpontot,
amely az Allatorvosi és az Elelmiszer Adminisztracio részét képezi. Az (j
centrum legfontosabb feladata a hazai és a kalfoldi Aallattenyésztéssel
kapcsolatos ismeretanyag gy(jtése és terjesztése. Els6dleges cél az allatjoléti
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helyzet naprakész figyelemmel kisérése egész Eurdpaban, felhasznalva a
kutatdintézetek, az egyetemek és a hatosagi ellenérzések adatait. Az atfogéd
jellegl egylttmi(ikodés és felmérés a mez6gazdasagi &gazatok szerint
torténik: igy példaul a sertéstenyésztOk objektiv forrasok alapjan nyomon
kovethetik az allatjolét alakuldsat sajat terlletikon. Konnyebbé valik az
adatok egyeztetése, biztositva, hogy Dania tovadbbra is a vildg élvonaldba
tartozzon az allatjolét tekintetében. Hosszabb tdvon a fogyaszték szdmaéra is
hasznos az allatjélét helyzetérdl valé folyamatos tdjékozdédas. (World Food
Regulation Review, 2010. december, 5. oldal)

106/10 EU: A fogyasztdi kockazatértékelés felmérése

Az ,,Eurobarometer” 2010. november 17-i kézleménye szerint az emberek az
étkezés fogalmat inkdbb az élvezetekkel tarsitjdk, de ha a maéasik oldalt
nézzik, akkor nem annyira a baktériumok, illetve egészségugyi vagy
taplalkozasi szempontok miatt aggddnak, hanem legtdébben az élelmiszerek
vegyi szennyez6déseit6l félnek. Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatoséag
(EFSA) altal elrendelt 2010 janiusi kozvéleménykutatds szerint - a
reprezentativ minta szdma meghaladta a 26 ezer f6t - a fogyaszték tdlnyomé
tobbsége megbizik a nemzeti és az eurdpai szintld élelmiszerbiztonsagért
felel6s intézményekben, amelyeket autentikus informéciéforrdsnak tartanak
az élelmiszerekkel 06sszefligg6 lehetséges kockazatok targyaban. Mindez
alaposan megerdsiti az EFSA szikségességét és azsidjat, mivel az emberek
igénylik annak tevékenységét és meg is biznak abban. (World Food
Regulation Review, 2010. december, 7-8. oldal)

107/10 EU: Az izesit6szerek biztonsagi kontrollja

Az Euré6pai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésag (EFSA) tuddsai uagy nyilatkoztak,
hogy sikerllt befejezniik az Eurdpai Unidban hasznélatos tébb mint 2000
izesit6szer atfogd biztonsagi fellllvizsgalatdnak elsdé szakaszat. Az illetékes
panel gy talalta, hogy az izesit6szerek legaldbb haromnegyed része nem ad
aggodalomra okot. Mintegy 400 tovabbi esetben a panel felkérte a gyartét,
hogy az értékelés befejezéséhez szolgaltasson Kkiegészit6 adatokat.
Megfigyel6k kiemelik annak jelent6ségét, hogy most elsé izben végeztek
egységes, flggetlen élelmiszerbiztonsagi felmérést ©Osszeurdpai szinten
valamennyi, az EU-ban jelenleg felhasznalhaté izesit6szerre nézve.
Ugyanakkor az EFSA megkezdi az U izesit6szerek engedélyezésére
vonatkoz6 kérelmek elbiraldsat is, mégpedig azon Uj irdnyelvek alapjan,
amelyeket az 0sszes érdekelt féllel folytatott online konzultaci6 és maés
forumok segitsegével fognak véglegesiteni. Az EFSA az izesit6szerek
biztonsagarol szél6 internetes adatbazis kialakitdsan is dolgozik. (World
Food Regulation Review, 2010. december, 10. oldal)
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108/10 Egyesilt Kiralysag: Nem kockazatos a klénozas

Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) flggetlen testileté, az Uj
Elelmiszerek és Folyamatok Tanacsadd Bizottsaga - alapos vizsgalat utan -
kiadott egy tanulmanyt, miszerint nincs semmi kilénbség a hagyomanyos
maédon tenyésztett, illetve a klédnozott allatok altal el6allitott hus és tej
kozott. Az illetékes panel megalapozatlannak taldlta a klonozott hisok
lehetséges allergén, toxikus és egyéb mellékhatasaival kapcsolatos
aggodalmakat. Ez a megallapitas megnyithatja az utat a klénozott marhahus
és tehéntej széleskorl értékesitése el6tt. Az FSA emlékeztetett r4, hogy az
Egyesilt Allamokban mar enyhitették a klénozott hisra vonatkozd dnkéntes
tilalmat, ezaltal az import révén Anglidban is nagy mennyiségben Iéphetnek
be az ilyen termékek az élelmiszerlancba. Varhatd, hogy a kozeljovBben
egyre tobb brit farmer nyudjt be kérvényt a kldnozott termékek
forgalmazésara. Az allatvéd6k maéris jelezték, hogy tovéabb folytatjak a
klénozasi eljarassal szembeni kampanyukat. (World Food Regulation
Review, 2010. december, 15-16. oldal)

109/10 Egyesult Kiralysag: Uj jelolési kodex

A szarmazasi orszag jeldlésére vonatkoz6 0j kodex alapelveit - hosszu és
alapos egyeztetések utdn - maguk az élelmiszeripari szervezetek allapitottak
meg azzal a céllal, hogy ,egységesitsék és megerd@sitsék” az el8allitok altal
nyujtott inform4cidt sajat hus- és tejtermékeik szadrmazasi helyérél. A legjobb
gyakorlatok agazati szintld elterjesztésével a gyengébb vallalatok
teljesitménye is szdmottev6en javul majd nem csak a mindség, hanem a
szarmazasi informacié konzisztencidja terén is, ami alapjaiban meger6siti a
fogyasztéi bizalmat. A hat legnagyobb brit élelmiszeripari szOvetség maris
elkotelezte magat az 0j kodex alapelvei mellett; Jim Paice mez6gazdasagi és
élelmezésiugyi miniszter pedig annak a reményének adott hangot, hogy a
britek lesznek a legjobban tajékoztatott fogyasztok egész Eurépaban. (World
Food Regulation Review, 2010. december, 16-17. oldal)

110/10 USA: Koffein és alkohol

Az Elelmiszer és Gyo6gyszer Adminisztracio (FDA) 2010. november 17-én
arra figyelmeztetett négy vallalatot, hogy a malatds szeszes italaikhoz
hozzédadott koffein nem mindsil biztonsagos élelmiszeradaléknak és a
vonatkoz6 Szovetségi Elelmiszer, Gyodgyszer és Kozmetikum Térvény
(FFDCA) alapjan termékeik elkobzasra keruilhetnek, ha nem hagynak fel a
kifogasolhaté gyakorlattal. Ezt a kijelentést nagyon komoly tudoményos
kutatémunka és konzultacié el6zte meg a koffein és az alkohol egyittes
fogyasztasarol. Meggy6z6 bizonyitékot talaltak arra, hogy az ilyen
kombinaci6 kozegészségligyi szempontbdl aggodalomra adhat okot. Az
egyidejlleg alkohollal és koffeinnel dusitott termékek fogyasztadsa kockazatos
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magatartasformakhoz, s6t akar életveszélyes helyzetekhez is vezethet. A
koffein ugyanis elfedhet olyan egyéni érzékeléseket, amelyek alapjan az
emberek kontrollalhatjak sajat italmamoruk (részegségik) fokat. Pozitiv
fejlemény, hogy az egyik gyarté mar jelezte: a jov6ben tartézkodni fog
italtermékei koffeinnel vagy més ajzoszerrel (stimuldnssal) val6é dusitasatol.
(World Food Regulation Review, 2010. december, 18. oldal)

111/10 Egyesilt Kiralysag: Szigorubb élelmiszerbiztonsag

Az Otéves Mason Jones E.coli fert6zés miatt vesztette életét 2005-ben Dél-
Wales tartomanyban. Akkor 6sszesen 160 ember betegedett meg és a John
Tudor & Son cég vezet6jét egyévi bortonre itélték, mert maga is beismerte
blindsségét, miszerint hét alkalommal E. coli 0157-el szennyezett huist
szallitott iskoldk részére. Az eset kapcsan a halottkém a hivatalos szemle
alkalmaval javaslatot tett az élelmiszerhigiéniai térvényi el8irasok szigoribb
betartatasara. Az Elelmiszerszabvanyositasi Hivatal (FSA) kedvez6en
fogadta az ajanlasokat, hangsltlyozva, hogy tanultak a Kkisfid halalabdl.
Utmutatokat adtak ki a helyi hatésagok szamara, megkovetelve, hogy
minden, az élelmiszerekkel kapcsolatos mivelet sordn - beleértve a
szaktanacsadast és a hatdsagi ellenérzést is - maradéktalanul tartsak be a
jogszabalyokat. Ro&videsen tarsadalmi szintl konzultacié kezddédik az
élelmiszervallalkozasokra vonatkoz6 hivatalos értesités kiadasarol, ami
alapjan a hatosagi szakemberek haladéktalanul betilthatnak minden, az
emberi egészségre nézve jelentds kockazatot hordoz6 tevékenységet. A
mivelet Gjrakezdése ilyen esetben csak akkor lehetséges, ha a kockéazatot
sikerlilt megfelel6 intézkedésekkel csdkkenteni. (World Food Regulation
Review, 2010. december 22. oldal)

112/10 Egyesult Allamok: Termékvisszahivas

Az Allami Egészségigyi Szolgalat texasi tagozata (DSHS) 2010. oktéber 20-
an elrendelte, hogy egy San Antonio-i friss termékeket el6allité vallalat
azonnal sziintesse be az élelmiszerfeldolgozast és hivja vissza valamennyi, az
utébbi 9 hdnapban kiszallitott termékét. Az utasitds kiadasara azt kdvetben
kerllt sor, hogy az Uzemb@6l szadrmaz6 apritott zellerben a laboratoriumi
vizsgalat Listeria monocytogenes jelenlétét mutatta ki. Ez a kérokozd
komoly fenyegetést jelent az emberi egészségre és életre nézve, kilondsen a
csokkent immunaktivitasi személyeknél. Az utébbi hdnapokban 10 fert6zés
fordult el6 a kdrnyéken, amelyek kozil 5 halallal végz&dott. Az emlitett 10
el6fordulas kozul 6 esetben mutattak ki kézvetlen kapcsolatot a betegség és
az adott Uzemben termelt vagott zeller kozott. A visszahivott friss terméket
lezart csomagolasban tdbbnyire nagyfogyasztok (éttermek, kdérhazak,
iskolak) részére szallitottdk ki, de valdszinlileg nem kerult bel6le az lzletek
polcaira. (World Food Regulation Review, 2010. december 22. oldal)
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1/11  Ausztralia: Uj modszerek az allatjolét szamszerdsitésére

A Nemzetkdzosségi Tudomanyos és Ipari Kutatd Szervezet (CSIRO) - az
allatvédelem jegyében - (j modszereket kivan kifejleszteni annak mérésére,
hogyan érzik magukat az allatok. A stressz csokkentése mellett azt is célként
jelolték meg, hogy az Allatjélét javitdsdval egyidejlleg fokozodjek a
termelékenység is. Az ausztral tudatos fogyasztok egyre jobban érdekl&dnek
az allatok joléte irant és folyamatosan novekszik a kereslet az ’allatbarat’
termékek irdnt. Teljesen (j kezdeményezés az A&llatok emdédcidjdnak
szamszer( értékelése a gazdasagi kornyezetben. A jelenleg hasznélatos
maddszerek inkdbb a stressz biolégiai indikatorait mérik, példaul a vér
vizsgalataval  kovetkeztetni lehet az Allatok fiziolégidjaban  vagy
immunrendszerében bekdvetkezett valtozdsokra. Hasonl6an azonban az
allati viselkedésmoédok megfigyeléséhez, az emlitett bioldgiai moédszerek is
csak korlatozott kovetkeztetések levonéasara alkalmasak az allatok emdcidit
illetéen. A kutaték azt varjak az ujszerld megkozelitéstél, hogy nagyobb
betekintést nyernek az ’allati elme’ miikodésébe. (World Food Regulation
Review, 2011 januar, 3. oldal)

2/11 Cseh Koztarsasag: Megtévesztd élelmiszer jeldlések

A Cseh Mez6gazdasagi és Elelmiszer Ellen6rz6 Hatésag (CAFIA) az
élelmiszerbiztonsag mellett nagy figyelmet fordit a jelélésekre is, mindenek
elétt a vevBk félretdjékoztatdsanak megelézésére. A fogyasztok gazdasagi
érdekeinek védelmén tiulmen6en a hatésag fokozottan védeni Kkivanja a
jogkdvetd magatartast tanusité élelmiszervallalkozék érdekeit is, hogy
termékeik ne szenvedjenek hatranyt a piacon. A legutébbi laboratériumi
elemzések foszfatok és citromsav adalékanyag jelenlétét mutattdk ki élelmi-
szerekben, amelyek ugyan térvényesen hasznalhaté adalékok, de a gyarték
»elfelejtették” feltintetni azok nevét a cimkén. A kovetkezmény a termékek
visszahivasa lett. (World Food Regulation Review, 2011 januar, 5. oldal)

3/11 EU: Méhpusztulas

Az elmult években a vilag szdmos orszagdban megfigyelték a mézel6 méhek
nagyaranyl pusztuldsat. Egyel6re még keveset tudunk a méhek betegségeir6l
és azok okozoirél (baktériumok, virusok, parazitdk). Méhpusztulast
okozhatnak azonban olyan kornyezeti tényezék is, mint a peszticidek
helytelen hasznédlata, az éghajlatvaltozas vagy a természetes él6hely
elvesztése. Az Eurbdpai Bizottsag 2010. december 6-4n specidlis
intézkedéseket hirdetett meg a méhallomany drasztikus fogyasanak
megallitdsara: 1) EU referencia laboratérium Kijelolése Franciaorszagban;
2.) a mortalitdsi ardny szamszer( becslése; 3.) a méhekre vonatkozo6 jogi
szabalyozas felulvizsgalata; 4.) Gtmutatdk és iranyelvek az eddig kevéshé
vizsgalt témak tanulmanyozésdhoz; 5.) szaktanfolyamok a méhbetegségekrdl
a tagallamok illetékes tisztvisel6i szamara; 6.) Allatgyogyaszati szerek
biztositasa; 7.) a biodiverzitads védelme; 8.) 2011-13 koz6tt 25%-al magasabb
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pénzugyi hozzajarulds a nemzeti méhészeti programokhoz. (World Food
Regulation Review, 2011 januéar, 5-6. oldal)

4/11 EU: Vita az egészségugyi allitasokrol

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) értekezletet hivott dssze
az ipar, a tudomdanyos élet, a tagallamok és a Bizottsag részvételével a
bélmikodésre és az immunfunkcidékra vonatkozé egészségiigyi jeldlések
megalapozottsdganak biztositdsara. A napirend a kovetkez6 két kérdés
megvalaszolasat tlzte ki célul: mely hatasok tekinthet6k valéban el6nydsnek
az emberi egészség szempontjabél; és mely tudoményos tanulméanyok, illetve
mérési eredmények hasznalhat6k az egészségligyi allitdsok megalapozasara.
A megbeszélések sordn nyilvanvaldva valt, hogy a szakemberek véleménye
sok tertleten megegyezik, tobbek kdzott a jo bélmikodés paramétereirdl (pl.
rendszeresség) vagy a bélfert6zések elkeriilésérél. Ami viszont az immunitas,
illetve a bélbaktériumok egészségligyi hatasainak jelolését illeti, élénk
eszmecsere bontakozott ki az el6nydk demonstralasdnak lehetséges
madjairél. (World Food Regulation Review, 2011 januar, 6-7. oldal)

5/11 Egyesult Kiralysag: Onpusztitdé méhgyilkosok

A vérszivo Varroa vilagszerte a legnagyobb gyilkosa a mézel6 méheknek
annal is inkabb, mivel rezisztens a gyogyszeres kezelésekre. Kiilénds veszélyt
jelent a méhallomanyokra télen, amikor a legyengilt kolénidkban nincs elég
méh ahhoz, hogy @sszebujva elég meleget tartsanak maguk kozott. Most az
Aberdeen Egyetem és méas kutaté intézetek munkatarsai egy kérnyezetbarat
és a mehekre veszélytelen megoldast taldltak: eszerint 5-10 éven beldl
kifejleszthetnek olyan vegyszermentes genetikai anyagot, amely - blokkolva a
parazita sajat génjeit - Onpusztitova teszi azt. Az RNS interferenciat kivaltd
anyag a méhek taplalékaval egyiitt konnyen bejuttathaté a kaptarakba, ahol a
méhek tovabbadjdk azt a Kkicsinyeiknek, amelyekben a Varroa meglapul.
(World Food Regulation Review, 2011 januar, 10-11. oldal)

6/11 Egyesilt Kiralysag: Mentesség az allergén jeldles aldl

A 2009. november 20-a&n hatalyba Iépett élelmiszerjel6lési rendeletek
honositjak a 415/2009 (EC) szam( Bizottsagi Rendelet el&irasait. A korabbi
brit rendelkezések értelmében néhany, a borban hasznélt allergén hatésu
anyag (pl. tojas albumin és tej kazein) 2010 végéig id6szakos mentességet
kapott az allergének jelolésére vonatkozd kovetelmények aldl. A Bizottsag
most hozzajarult ahhoz, hogy ezt a mentességet tovabbi 18 hénappal, 2012.
junius 30-ig meghosszabbitsak. A boripar arra kivanja felhasznalni ezt az
id6t, hogy tudomanyos alatamasztast gy(jtsén a mentesség orok id6kre valo
megadasanak kérelmezéséhez. (World Food Regulation Review, 2011 januér,
11. oldal)
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