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Hirek a Kkiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

69/03 USA: Az amerikaiak sajat feladatuknak tartjak az elhizas elleni
kiizdelmet

Egy kérddives felmérés tandsdga szerint a legtobb amerikai felelGsséget érez azért, hogy
milyen élelmiszerekbdl mennyit fogyaszt. A megkérdezettek tobb mint hdromnegyede ugy
vélekedett, hogy sajat egyéni felelGsségiik az elhizds elleni kiizdelem; ezzel szemben 11 %
az élelmiszergyartokat, 10 % pedig a kormanyhivatalokat hibaztatja azért, hogy nem
torténik semmi ezen a létfontossdgu teriileten. Egy vadlaszad6 szerint: ,,Mindenki maga
dont, mivel az elhizds a faldnksdg kovetkezménye. Nem lehet mdsokra vagy a sajit
génjeinkre mutogatni. Az emberek legalabb annyira tisztidban vannak azzal, hogy mit6l
hiznak el, mint a gyerekek sziiletésének koriilményeivel." Az 6sszesen 500 megkérdezett
felnGtt amerikai koziil 71 % sajat magat is tdlsdlyosnak tartja és mindossze 29 %
vélekedett ugy, hogy a testsilya idedlis vagy anndl kevesebb. Tobbszor elhangzott az a
vélemény, hogy az élelmiszergyartoknak részletesebb tapldlkozasi informacidt kellene
feltiintetniiik a cimkén, s ez elvarhaté a gyorséttermek étlapjan is. A tdlsdly kialakuldsat a
magas kaldria tartalmi élelmiszerek gyakori rekldmozdsa is elGsegiti. Sokak szerint
csokkenteni kell az éttermi adagok nagysdgat, ami szintén elejét veheti a tilétkezésnek.
(World Food Regulation Review, 2003. oktéber, 12-13. oldal)

70/03 Hatalyba lépett a GMOs biztonsagos kezelésérdl és
forgalmazasarol sz6l6 globalis egyezmény

2003. szeptember 11-én hatdlyba 1épett a bioldgiai biztonsdgrél szolé Cartagena-i
Jegyz6konyv, amely a bioldgiai sokféleségrdl szold, az 1992. évi Ridi Csucstaldlkozon
elfogadott egyezményhez kapcsolddik. Az okmdany célja ,megfeleld szintd védelem
biztositdsa azoknak a modern biotechnolégiai eljardsokbdl szarmazé genetikailag
modositott szervezeteknek (GMOs) a szallitdsa, kezelése és felhaszndldsa sordn, amelyek
karos hatdssal lehetnek a bioldgiai sokféleség meglrzésére €s fenntarthaté haszndlatéra,
kiilonos tekintettel az emberi egészség védelmére és a nemzetkdzi kereskedelemre". A
Jegyz8konyv két uj eljarast vezet be. Az els6 megkoveteli az importdld orszdg eldzetes
értesitését (notifikdcid) és beleegyezését az olyan GMO (pl. vetémag) exportjaval
kapcsolatban, amelyet szdandékosan a kornyezetbe kivannak kihelyezni. A mésodik eljarés
— amely a genetikailag moddositott élelmiszerekre és takarmanyokra, illetve azok
feldolgozédsara vonatkozik -, lehet6vé teszi az importdlé orszdg szdmdra annak
deklardlasat, hogy az import elfogaddsa el6tt kockdzatbecslés alapjan kivan végleges
dontést hozni. Az Egyesiilt Kirdlysag kornyezetvédelmi minisztere, Elliot Morley melegen
idvozolte a Cartagena-i Jegyz6konyv hatdlyba 1épését rdmutatva arra, hogy ezdltal a
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globdlis dimenziéban 1is polgédrjogot nyert az elfvigydzatossagi elven alapuld
megkozelités. (World Food Regulation Review, 2003. oktober, 18-19. oldal)

71/03 Tarsadalmi vita az Egyesiilt Kiralysagban a GM élelmiszerekrol

A Mezdgazdasagi és Kornyezeti Biotechnoldgiai Bizottsag (AEBC) 2001. szeptemberében
tette kozzé jelentését a GM novényekkel folytatott kisérletekrdl. A kovetkezs évben a brit
kormdany egy szélesebb kori dialdgust kezdeményezett, amely magdban foglalta egyrészt a
vonatkoz6 tudomdnydgak eddigi eredményeinek és a még fiiggdben levd kérdéseknek az
attekintését, masrészt pedig a GM technikdval egyiitt jar6 eldnyok és hatranyok felmérését.
Az ezzel megbizott szakértGi testiiletek az Interneten kozzétették jelentésiiket, amelyhez
még mindig varjak az észrevételeket. Valdszintileg 2003. decemberében ezek alapjin
ujabb 0Osszefoglald jelentést adnak ki. A kormédny vérja ugyanakkor a farmerek
tapasztalatait is a herbicidekkel szemben ellenalldé GM novényekrdl, illetve az AEBC
Ujabb jelentését a genetikailag modositott €s a hagyomanyos novények egyiittélésérsl (pl.
a kozottik megkovetelt tdvolsdg kérdése). A kormédny nagy figyelemmel kiséri a
tarsadalmi vita alakuldsat, melynek eredményeit gondosan fogja mérlegelni és figyelembe
veszi a genetikai modositdsokkal kapcsolatos jovSbeli politika kialakitasdndl. (World Food
Regulation Review, 2003. oktéber, 19. oldal)

72/03 Fokozott egészségiigyi kockazatot jelentenek az ivovizzel terjedo
koérokozok

Nem csak a fejl6d6, hanem a fejlett vildg orszdgaiban is egyre nagyobb egészségiigyi
kockdzatot jelentenek az ivoviz éltal kozvetitett alabbi kérokozok: Vibrio cholerae O139,
Escherichia coli O157:H7, Cryptosporidium, hepatitis virusok, Campylobacter jejuni,
Cyclospora, Yersinia enterocolitica, Mycobacterium ssp., Legionella pneumophila és
Pseudomonas aeruginosa. A felsorolt patogének koziil tobben jarvanyokat is okoztak, ami
szamos orsz4ag hatdsdgait arra Osztondzte, hogy vizsgdljdk feliil az ivoviz mindségére
vonatkoz6 elGirdsokat. Neheziti a helyzetet, hogy sok korokoz6é meglehetdsen nagy
ellendllé képességgel rendelkezik. A jarvanyveszélyt tovdabb fokozza a legyengiilt
immunrendszerd emberek szamanak novekedése, valamint az urbanizacio €s a horizontalis
gén transzfer. (World Food Regulation Review, 2003. oktéber, 28. oldal)

73/03 Belgium: A lakossag fele tobb dioxint fogyaszt a megengedettnél

A Belga Elelmiszer-biztonsigi Hivatal megvizsgilta a magan-farmokon felnevelt
tyukoktdl szarmazo tojas dioxin tartalmét. Az elemzésekbdl azt a kovetkeztetést vontdk le,
hogy az ilyen tojast fogyaszté emberek 70 %-a (a belga lakossdg fele) tobb dioxint vagy
mas PCB szdarmazékot fogyaszt, mint az EU vonatkoz6 szabvdnydban megengedett napi
beviteli érték. A magangazdasdgokban elGallitott tojast fogyasztok dioxinnak vald
kitettsége mintegy hétszer magasabb mint azoké, akik inkdbb az iparszertien elddllitott
tojast fogyasztjak. A talajban levd dioxinok és mas hasonlé vegyiiletek a takarméanyon (pl.
foldigiliszta) keresztiil jutnak be a tojotydkok szervezetébe, az viszont még kevésbé
ismert, milyen folyamatok révén halmozdédnak fel a tojdsban. Bar a dioxinok a
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természetben is el6fordulnak, a hulladékok elégetése és mas ipari folyamatok novelhetik a
talaj dioxin szintjét. A privat gazdasagok dltalaban a nagyvarosok kozelében helyezkednek
el, de sokszor a farmokon is végeznek erdG- vagy szemétégetést. Taldn éppen ez
magyardzza a magangazdasdgokban termelt tojds magasabb dioxin tartalmét. (World Food
Regulation Review, 2003. november, 4. oldal)

74/03 Franciaorszag: Szigorubb szabalyozassal a tisztességes
kereskedelemért

A tisztességes kereskedelem irdnt megnyilvanuld, novekvs fogyasztoi elvarasok alapjan
Yves Nicolin ellenzéki képviseld 2003. oktéber 9-én javasolta, hogy a kormany szigortibb
rendelkezésekkel segitse el§ az élelmiszer-kereskedelem etikai szintjének novekedését. A
tisztességes kereskedelem megval@sitdsara iranyulé mozgalom kormdanyszint tdmogatédsa
csattands vélaszt adna azoknak a globalizdcié ellenes aktivistdknak, akik szerint a
nemzetkozi kereskedelem vesztesei mindig a szegény orszagok termelGi koziil keriilnek ki.
A mozgalom — bar természetesen nem jelent valamiféle csodaszert — azdltal kivanja
megvaldsitani a szolidaritast, hogy dtlagon feliili arakat garantdl a fejl6dd vildg kistermeldi
szamara, akik banant, kakaot, kdvét, mézet, narancslevet, cukrot vagy teat éllitanak eld.
Meg kell azonban jegyezni, hogy a magasabb kiskereskedelmi &rakat csak azokra a
termékekre fizetik ki, amelyek megfeleld cimkét viselnek és a fejlett vilagban keriilnek
forgalmazdsra. A mozgalom tovabbi céljai kozott szerepel a munkafeltételek javitdsa, a
kozos projektek megvaldsitisdnak eldsegitése, a kozvetitGk kiiktatdsa a tranzakcidkndl,
valamint a kornyezetvédelmi szempontok érvényesitése. Az elGterjesztett torvényjavaslat
tdmogatna egy nemzetkozileg elismert ,,Fair Trade" tanusitdsi rendszer kidolgozasat is.
Francia fogyasztévéd6 csoportok szerint a mozgalom jelenleg 45 orszigban mintegy
otmillié embert érint. (World Food Regulation Review, 2003. november, 9. oldal)

75/03 Eurépai Unié: Uj zoonézis torvénycsomag

Az EU Mez6gazdasagi Tandcsa két Uj jogszabdlyt fogadott el a zoondzisrdl (az allatokrol
az emberre atterjedd betegségek) annak érdekében, hogy csokkenthet6 legyen az
élelmiszerek éltal okozott megbetegedések el6forduldsi ardnya Eurdpdban. Az elsd egy
direktiva (irdnyelv), amely kivaltja az un. zoonétikus dgensek (salmonellosis, brucellosis,
trichinosis, illetve a Mycobacterium bovis éltal okozott tuberkulézis) monitoringjarol
sz0l6 92/117/EC szdmu direktivat. Az 1j irdnyelv ugyanis mdr szélesebb kord
intézkedéseket tartalmaz, igy tobbek kozott rendelkezik a rezisztencia megfigyelésérdl,
amellett tobbféle zoonotikus dgenst és 4llati populdciét vesz figyelembe. Intézkedik
valamint a téarsfinanszirozds lehetdségér6l. A masik jogszabdly egy rendelet, amely a
szalmonelldn kiviili egyéb zoondtikus dgensek el6forduldsdnak csokkentésére irdnyul. A
rendelet — kiilondsen a baromfihus készitményekben és a tojasban — prioritasként kezeli a
szalmonellat. A cél elérése érdekében a tagallamoknak nemzeti kontroll programokat kell
kidolgozniuk, 0Osztondzve a maganszektorral vald egyiittmikodést. Kotelezd lesz a
szalmonelldval kapcsolatos 4llapot tanusitdsa a tagdllamok egymds kozotti, illetve
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harmadik orszdgokkal folytatott kereskedelmében. Minden kotelez6 kontroll intézkedés
EU téarsfinanszirozéas ala eshet. A két uj jogszabaly 2003. november elején 1€p hatalyba.
(World Food Regulation Review, 2003. november, 5-6. oldal)

76/03 Europai Unio: Direktiva a szaj- és koromfajas elleni minimalis
intézkedésekrol

2 s

A 85/511/EEC szamu irdnyelv korszerisitéseként a Mez6gazdasagi Miniszterek Tandcsa
2003. szeptember 29-én Uj direktivit fogadott el azokrdl a minimdlis intézkedésekrdl,
amelyeket a tagdllamoknak kell meghozniuk a szdj- és koromfajas (FMD) jarvany
lekiizdésére. A védekezés alapelve tovdbbra is a fert6zott dlloményok miel6bbi levagasa,
de a direktiva nem hozza vissza az 1992-ben betiltott preventiv véddoltast. A legujabb
nemzetkdzi kereskedelmi el6irdsok és tudomdnyos eredmények alapjdn viszont
sziikséghelyzetekben (pl. amikor jarvidnyveszély fenyeget) lehetdvé teszi a tomeges
vakcinélast. Szakért6k szerint ugyanis ez a stratégia biztositja az EU nemzetkozileg
elismert statuszdnak fenntartdsat (,,FMD-mentes — oltds nélkiil"), ami dontd jelentdségl a
kereskedelem szempontjabdl. Az 1j direktiva a jarvany megel6zése érdekében minden
gyanus esetben megkoveteli a gyors reagélast és az illetékes hatosdgok értesitését. A
diagnoézis feldllitdsdhoz, illetve a kor terjedési sebességének megéllapitisahoz
laboratériumi eljardsokat és epidemioldgiai teszteket ir el6. Ezt koveti a fert6zott dllatok
gyors Kkiirtdsa, valamint a fertStlenités. Ugyancsak preventiv vagasra keriilnek a
veszélyeztetett fajokhoz tartozo, fert6zésgyanus allatok. Az uj direktiva 2004. jalius 1-én
1ép hatalyba. (World Food Regulation Review, 2003. november, 6. oldal)

77/03 Egyesiilt Kiralysag: GM kultdrak hatasa a kornyezd élovilagra

A brit kormédny 1999. évi felkérése nyomadn a fiiggetlen kutatok konzorciuma szant6foldi
kisérletek segitségével tanulmdnyozta hdrom-hdrom genetikailag mddositott, illetve
hagyomanyos novény (cukor- és takarmédnyrépa, tavaszi vetést olajrepce €s kukorica)
termesztésének hatdsadt a termdShely bioldgiai diverzitisdra. A végrehajtott genetikai
modositds kizarélag a herbicidekkel szembeni rezisztencia elérésére irdnyult. A kutatok
szerint igenis van kiilonbség a kétféle (GM és hagyomdnyos) kultira természetes
kornyezetre gyakorolt hatdsa kozott. A nem modositott répa €s tavaszi repce esetében
ugyanis joval tobb rovar (pl. lepkék és méhek) €It a kornyéken, mivel a dasabban termd
gyomnovények tapldlékot €s buvohelyet nyujtottak szamukra. A gyommagvak a madarak
tdplalkozéasaban is jelentds szerepet toltenek be. Ezzel szemben a herbicid rezisztenssé tett
kukorica parcelldiban tobb gyomnovényt, pillangét, méhet és gyommagvat regisztréltak,
mint a nem moddositott kukorica kdrnyezetében. (World Food Regulation Review, 2003.
november, 11. oldal)

78/03 Penészgombak a joghurtban

30 napig 8, 12 és 25°C hdémérsékleten tarolt alacsony zsirtartalmi malnajoghurtok

2 2

mikoldgiai mindségét tanulményoztdk. Szintén alaposan megvizsgaltdk az eldallito

VA

tejlizemek levegdjében taldlhaté6 gombdkat, baktériumokat és éleszt6ket — ezek szdma az

118 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/2



egyes lizemek kozott honapok szerint is eltérd volt. A joghurtok egyik csoportjdban — 8 €s
25°C-on — végig alacsony gombafert6zottséget tapasztaltak: a kisérlet végén a mintak
mindossze 11, illetve 19 %-a volt szemmel l4thatéan penészes. A masik csoportban
viszont a mintdk nagyobb hdnyada esett a penészek (Penicillium sp., Trichoderma sp.,
Aureobasidium pullulans, Aspergillus sp., Cladosprium sp., Phoma sp. és Scopularopsis
sp.) aldozataul. A kisérletb6l megéllapithatd, hogy az alacsonyabb tdroldsi hémérséklet
jelentGsen gétolta a gombdk eldforduldsat joghurtban. (World Food Regulation Review,
2003. november, 30. oldal)

79/03 Egyesiilt Allamok: FDA dokumentum az allatgyogyszerek okozta
rezisztencia megel6zésérol

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hatsdg (FDA) olyan 1j irdnyelvet adott ki, amely 4tfogé, a
tudomanyos eredményeken alapuld szemléletet tartalmaz a gazdasdgi 4allatokban a
mikréba-ellenes gyodgyszerekkel szemben kifejlédé rezisztencia megel6zéséhez. Ha
ugyanis a baktériumok ilyen rezisztenciét fejlesztenek ki magukban — tekintet nélkiil annak
eredetére -, akkor az allatorvosi €s humén gyodgydszatban alkalmazott medicindk
elveszithetik hatékonysdgukat. A most megjelent FDA irdnyelv ujszerd szemléletben
kozeliti meg a mikroba-ellenes gydgyszerek élelmiszertermelé 4dllatokban vald
felhaszndldsdnak kérdését. Tobbek kozott az irdnyelv egy tudomdnyos igényd
kockazatbecslési eljarast tartalmaz, amely segit kideriteni a rezisztencia kialakuldsédnak
val6szinliségét azokban az emberekben, akik az adott éllati terméket elfogyasztjak.
Hasonl6 kockazatbecslést kell végeznilik a gydgyszergyartoknak is, hogy bebizonyit-
hassdk: készitményeik nem teszik rezisztenssé az 4llatokban éI§ baktériumokat. A
gyogyszerbiztonsdg deklardldsahoz a gyartdk természetesen mds moddszereket is
felhasznalhatnak, mivel az FDA dokumentum nem kotelezd rendelet. (World Food
Regulation Review, 2003. november, 11. oldal)

80/03 Belgium: Higiéniai eldirasok fagylaltra

A Belga Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal 2003. oktéberében kiadta a kanalas és a gépi
fagylaltokra vonatkozé alapvetd higiéniai elGirdsok jegyzEékét, amelyet az 4rusoknak
haladéktalanul alkalmazniuk kell. A nem megfelelGen tisztitott ¢és fertGtlenitett
automatdkbdl kiadott fagylalt ugyanis — f6leg ha a pasztérozést sem hajtottak végre kelld
koriiltekintéssel — konnyen okozhat szalmonellds vagy mads jellegli élelmiszer-fertGzést. Az
orvosok altaldban nem javasoljdk a terhes anydknak a fagylalt fogyasztasat. A most kiadott
U] rendelkezések értelmében a fagylalt drusok nem vehetnek 4t olyan mélyh(tott és
fagyasztott alapanyagokat, amelyek homérséklete meghaladja az elGirt értéket. Az
automatdkat és a tarol6 edényeket nem érheti kozvetlen napfény és gondoskodni kell a
megfeleld6 homérséklet fenntartdsar6l is. A fagylaltmer§ kanalakat folydvizes
gyljtéedényben kell elhelyezni, vagy ha ez nem lehetséges, akkor legaldbb féloranként
cserélni kell rajtuk a vizet. A fagylalttal foglalkoz6 személyek az alkarjukon nem
viselhetnek ékszereket és rovidre vagott kormeiket nem lakkozhatjdk. (World Food
Regulation Review, 2003. december, 3-4. oldal)
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81/03 Vatikan: Konferencia a genetikai modositasokkal kapcsolatos
kérdésekral

A Vatikanban 2003. november 10-én és 11-én zart ajtok mogott konferencidt tartottak
,GMOs: Fenyegetés vagy remény" cimmel a genetikai manipulaciék erkolcsi és
tudomanyos kérdéseirdl. Az elGadok tobbnyire pozitivan 4lltak hozzd a genetikai
modositdsokhoz, igazolva Renato Martino biboros kordbbi kijelentését, miszerint ,,0lyan
kozos alapot kell taldlni, amely lehet§vé teszi a tudomdany szdmara, hogy a konzervativ
egyhazi korok ellenéllasat letdrve segithesse a legszegényebbeket." Ezzel szemben két
jezsuita pap elGaddsdban tugy foglalt alladst, hogy a biotechnoldgia ,,megzavarja a
Mindenhat6é teremtményeinek isteni josdgat". Bar a konferencia végeztével nem adtak ki
hivatalos zar6kozleményt, az elhangzott elGaddsok nagy nyilvdnossagot kaptak és
mindenképpen hatdssal vannak a katolikus fejl6d§ orszdgokra Délkelet-Azsidban,
Afrikdban és Latin-Amerikdban. (World Food Regulation Review, 2003. december, 10.
oldal)

82/03 Eurdpai Uniéo: Egy Gjszerii élelmiszer-osszetevot hagytak jova

Miutdn a tagillamoknak sikeriilt megegyezésre jutniuk az Elelmiszer Allandé
Bizottsagban, ujszerd élelmiszer-osszetevéként fogadtak el a csokkentett energiatartalmu
zsiradéknak szamité szalatrimokat. Ezeket a vegyiileteket tulajdonképpen alternativ
zsiradékok gyandnt fejlesztették ki a siit6- és cukrdszipari termékek, kiilonosen a
csokoldadék szdmdra. A szalatrimokat elssorban a fogydkiirdzé embereknek szédnjdk, bar
az értékesités csak az élelmiszer-feldolgozd ipar felé engedélyezett, de kozvetleniil a
fogyasztok szdmdara nem. A szalatrimok az emberi egészség szempontjabol biztonsdgosak,
de tulzott fogyasztasuk esetén gyomor- €s bélrendszeri problémdk meriilhetnek fel. A
szalatrimot tartalmaz6 termékek cimkéjén erre a lehet8ségre fel kell hivni a fogyasztok
figyelmét. Gyermekek szdmdra a fogyasztids nem ajdnlott. (World Food Regulation
Review, 2003. december, 5. oldal)

83/03 Eurdépai Unié: Tobb tajékoztatas az allergénekrdl az élelmiszerek
cimkéjén
Az Eurépai Tanacs 2003. szeptember végén elfogadta az élelmiszerek jelolésérdl szolo
2000/13/EC szamu direktiva mddositdsiat, amely megkoveteli a gyartdktdl, hogy tobb
informdciodt tiintessenek fel az egyes élelmiszer dsszetevikkel, kiilondsen az allergénekkel
kapcsolatban. A készitmények cimkéin fel kell sorolni minden olyan Osszetevdt, amely
allergiat vagy intoleranciat vélthat ki az emberek szervezetében. A 2005-ben hatdlyba 1€p&
modositds eltorli az dn. 25 %-os eldirast, melynek értelmében eddig nem kellett feltiintetni
a cimkén az Osszetett alkotorészek egyes komponenseit, ha azok a végtermék 25 %-anél
kisebb térfogatrészt tettek ki. Ez a 20 évvel ezelstt bevezetett el6irds azonban mar nem
felel meg tobbé a modern kor kovetelményeinek, amikor is egyre bonyolultabb és egyre
jobban feldolgozott élelmiszerek jelennek meg a piacon. Igy példdul a martasok cimkéjén
valamennyi, esetleg allergénnek mindsiil6 komponenst (tojds, tej, mustdr) jelolni kell. A

szeszes italok kordbban mentesiiltek a jelolési torvény elbirdsai aldl, a jovSben viszont itt
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is fel kell tiintetni minden Osszetevét, példaul a tartdsitoszerként hozzédadott szulfitokat,
amelyek asztmat vagy mads allergids reakcidkat vdlthatnak ki. (World Food Regulation
Review, 2003. december, 5-6. oldal)

84/03 A fiiszerek hozzaadasa készételekhez mikrobioldgiai kockazatot
jelenthet

Megvizsgéltak a fogyasztasra kész, f6zott ételek mikrobioldgiai mindségének alakuldsat
azt kovetden, hogy flszereket vagy flszer alkotorészeket adtak hozzdjuk izesités vagy
dekoracio céljabol. Az Egyesiilt Kirdlysdgban 0Osszesen 1946 készétel-mintat vettek
barokban, kavéhdzakban, éttermekben és egyéb nyilvanos helyeken. A mintdk 66 %-a
elfogadhaté mikrobioldgiai mindségrdl tett tanibizonysdgot, mig 32 % mindsége nem volt
kielégits, s6t 2 %-ban elfogadhatatlannak bizonyult. Ez utébbiakndl Bacillus cereus-t,
illetve mds Bacillus fajokat mutattak ki igen nagy mennyiségben. Megvizsgalva 0sszesen
750 fhszermintat is ugy taldltdk, hogy azok tobbségében szintén kimutathaték Bacillus
fajok és Osszefiiggést dllapitottak meg az adott flszer, illetve a vele izesitett készétel
mikrobiolégiai mindsége kozott. A kutatok tovabbi kockazati tényezdkre is felhivjak a
figyelmet, igy példaul hangsulyozzdk az élelmiszerhigiénia betartisdnak sziikségességét.
(World Food Regulation Review, 2003. december, 31. oldal)

85/03 Természetes modszerek a baromfiak patogénektél valé
megovasara

Az Environmental Health News 2003. szeptember 12-i szdmdban orosz és amerikai
tuddésok egyhangulag ugy vélekednek, hogy a baromfiban é16sk6d6 korokozdk legtobbje
Jrovidesen a milté lehet". Az Egyesiilt Allamok Mezégazdasigi Minisztériumanak
Agréarkutaté Szolgédlata és az orosz Alkalmazott Mikrobioldgiai Kutaté Kozpont régéta
foglalkozik azokkal a természetes modszerekkel, amelyek alkalmasak a baromfi
allomanyok megodvasara a Campylobacter, a Salmonella és az E.coli fert6zésektsl. A
tudésok olyan probiotikus baktériumokkal kisérleteznek, amelyek ,a madarak
emésztdkésziilékében képesek gatolni a patogének novekedését, gazdasdgos és humanus
védelmet biztositva ezdltal a csirkék szdmdra". Ez a természetes, koltséghatékony modszer
nem csak a baromfi betegségek el6forduldsat csokkentheti, de pozitiv hatdst gyakorol az
élelmiszer-biztonsag alakuldsara is. (World Food Regulation Review, 2003. december, 30.
oldal)

86/03 Egyesiilt Allamok: Az élelmiszer-feldolgozok aggalyai az
allergének jelolésével kapcsolatban

Az élelmiszer-allergének jelolésérdl sz6l6 torvényjavaslatot dtengedte ugyan a Szendtus
illetékes bizottsiga, 4m Tamara Somerville elnokhelyettes az Elelmiszer-feldolgozok
Orszagos Szovetsége (NFPA) nevében szamos észrevételt tett, mivel szerinte a torvény
néhany rendelkezése aggodalomra ad okot. Mds szakért8k arra hivjak fel a figyelmet, hogy
nem szabad tdl bonyolulttad tenni az élelmiszerek cimkéjét, mert az rontja az érthetGséget.
Tudomasul kell venni azt is, hogy a jelolés soha nem helyettesitheti a fogyasztok oktatasat
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sajat egészséges étrendjiik Osszedllitisahoz. A jelenleg az élelmiszeripar dltal széles
fogyaszték megfelel§ tdjékoztatdsdhoz. Ezeket az irdnyelveket az Elelmiszer Allergia
Szovetség dolgozta ki, amely az allergids fogyaszt6i csoportok képviselGit, élelmiszeripari
vallalatokat és érdekképviseleti szerveket, valamint akadémikusokat foglal magaban.
(World Food Regulation Review, 2003. december, 9-10. oldal)

87/03 Egyesiilt Allamok: Jelentésen csokkent a Salmonella eléfordulds a
nyers hisokban

Az USDA Elelmiszer-biztonsagi és Feliigyeld Szolgalata (FSIS) szerint a 2003. janudr 1.
és oktéber 31. kozott gydjtott mintdk 3,6 %-a volt Salmonella-pozitiv, szemben a kordbbi
évekkel: 2002-ben 4,29 %, 2001-ben 5,03 %, 2000-ben 5,31 %, 1999-ben 7,26 % és 1998-
ban 10,65 %. Megalapozott volt tehit Ann M. Veneman mez6gazdasagi miniszter
kijelentése, miszerint az elmuilt 6 év folyaman 66 %-al csokkent a Salmonella el6forduldsa
nyers hdsokban és baromfiban. Hasonléan visszaszorul az E.coli O157:H7 el6forduldsa
marhahusban, illetve a Listeria monocytogenes a készételekben €s a baromfi termékekben.
Ez a jelentls csokkenés annak tudhaté be, hogy az utobbi id6ben az USDA szdmos uj, a
tudomanyos eredményeken nyugvé kezdeményezést tett a hiiskészitmények mikrobioldgiai
szennyezddésének megeldzésére, igy példdul alaposabb szakképzésben részesitik az
ellendroket, szorgalmazzak az uj technologiak kifejlesztését és azok alkalmazdsat, tovabba
koordindljdk a kockazatbecslést végzsd teamek munkéjat. Mindezeken tilmenden alapvets
fontossdgii a fogyasztok ismereteinek bdvitése az élelmiszerek biztonsdgos otthoni
kezelésér6l. Az USDA ezen a téren is szamos kezdeményezést tett: egy utazd élelmiszer-
biztonsdgi ,,jargany" segitségével példaul a helyszinen adnak kozvetlen eligazitist a
fogyasztoknak. (World Food Regulation Review, 2003. december, 10. oldal)

88/03 Kiilonleges jelentés: Az Eurdpai Bizottsag élelmiszer-higiéniai
javaslatai

Jelenleg az Eurépai Unidban van egy atfogd, ,.horizontdlis" élelmiszer-higiéniai direktiva
és 16 termékspecifikus, azaz ,vertikdlis" direktiva. Ez a struktira nem kevesebb, mint
négy évtizeden keresztiil fejlddott és funkciondlt, s ez alatt az 1d6 alatt szdmos mddositdsra
keriilt sor. A legujabb szemlélet azonban nem meriil ki a kontroll feltételek részletes
el6irdsdban, hanem — a tudomény mai alldspontjanak megfeleléen — a kockdzatelemzésre
helyezi a f6 hangsilyt. Emellett szamos olyan dj terméket is kifejlesztenek, amelyekre mér
nehéz rahizni a régi sémdat. Ugyancsak udjszerd szabdlyozdst kovetel a fogyasztok
megrendiilt bizalmanak visszaszerzése, valamint az élelmiszerlanc-menedzsment
elterjedése. A 2000. janudrjaban kiadott Elelmiszer-biztonsdgi Fehér Konyv is elsGbbséget
biztosit az élelmiszer-higiéniai szabdlyozds megujitdsdnak a kovetkezd teriileteken: 1.)
Altaldnos, minden szektorra alkalmazhaté élelmiszer-higiéniai elSirdsok, 2.) Specidlis

ps

higiéniai elGirdsok az allati eredetd termékekre és azok hatésagi ellendrzésére, 3.) Az

érvényben levé dllategészségiigyi rendelkezések konszoliddldsa, végiil 4.) Az idejét mult
direktivdk hatdlyon kiviil helyezése. A megujult szabdlyozds legyen egyszerd és vildgos,
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amellett biztositson kell6 rugalmassidgot az élelmiszer-biztonsdg koltségkiméld
menedzsmentjéhez a szant6foldi termeléstdl egészen a kiskereskedelmi értékesitésig. A
konzultaciok 2000. évi megkezdése Ota figyelemre mélté eldrehaladds tortént: az
egylittdontési eljards szabdlyainak megfeleléen a Tandcs 2003. oktéber végén elsd
olvasatban konszenzusra jutott az élelmiszer-higiéniai torvényjavaslatokrol, igy remény
van rd, hogy azok — az Eurdpai Parlament jovahagyasit kovetGen — mar 2004. elsd
félévében hatdlyba 1éphetnek. (World Food Regulation Review, 2003. december, 13-15.
oldal)

89/03 Kiilon élelmiszer-biztonsagi szabalyozas Skociaban

Az E. coli O157-el szennyezett hds fogyasztisa 1996-ban 21 ember haldldt okozta
Skéciaban. Ezt a jarvanyt kovetSen 2000. oktdber 2-an hatdlyba léptek a husboltokra
vonatkoz6 skot nemzeti kiegészitd élelmiszer-biztonsdgi és higiéniai elGirdsok. Ezek
abban kiilonboznek a vonatkozé angliai rendeletektdl, hogy nem teszik kotelez6vé a teljes
HACCP rendszer alkalmazdsit, amennyiben biztosithaté a nyers és a f6tt hdsok szigoru
elkiilonitése. Mas kovetelmények elSirjdk a hissal foglalkozé alkalmazottak és az
ellendrok  oktatdsat, tovdbbképzését. A Skét Elelmiszer Szabvényositdsi Hivatal
irdnyelveket adott ki a rendelkezések értelmezéséhez, kozolve egyittal az engedélyezés
feltételeit is. Az elmdlt 3 év tapasztalatait egy kutatdsi projekt keretében dolgoztdk fel,
elsGsorban arra keresve a vélaszt, hogy az uj rendelkezések milyen hatdst gyakoroltak a
huséaru-kereskedelemre. Az élelmiszer-biztonsdg szintjének javuldsa vitathatatlan, bar az
engedélyezési rendszer maradéktalan végrehajtdsa terén a helyi hatésdgok részérdl
tapasztalhaté bizonyos koOvetkezetlenség. A vizsgdlt szupermarketekben és fiiggetlen
hentesiizletekben az oktatds nem mindig hatékony, mert nem késziti fel megfeleléen a
személyzetet az engedélyezés feltételeinek teljesitésére. A Szabvényositasi Hivatal 4ltal
kiadott irdnyelvek sem magyardzzak meg mindig egyértelmien a kovetelményeket, illetve
azok teljesitésének modjat. A jovGben figyelembe kell venni tovdbbé a kisebb husiizletek
€s a szupermarketek kozott a technikai héttér biztositdsaban meglevé kiilonbségeket. Az is
érdekes megallapitas, hogy mig a kisebb lizletek 47 %-a talalkozott bizonyos
nehézségekkel az engedélyezésre vald felkésziilés sordn, addig a szupermarketeknél ez az
ardny mindossze 16 % volt. A tanulmdny aldhdzza a fogyasztok — kiilondsen a 30 éven
aluliak — élelmiszer-biztonsdgi oktatdsdnak sziikségességét is. (World Food Regulation
Review, 2003. december, 22-23. oldal)

1/04 Olaszorszag: Parmaban lesz az EU Elelmiszer-biztonsagi Hivatala

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA) létrehozdsidnak gondolata 2002-ben
vet6dott fel a BSE krizis nyoman meggyengiilt fogyasztoi bizalom helyreallitdsat célzo uj
szabdlyozas kapcsan, melynek lényege a konnyld nyomon kovethetdség, valamint a piaci
forgalomba keriil6 élelmiszerek és takarmanyok biztonsdgdnak garantdldsa. Az EFSA
helyszinéiil az észak-olaszorszdgi Parma vérost jelolték ki. Az EFSA évi 40 milli6 EUR
koltségvetéssel rendelkezik és tobb mint 300 embert foglalkoztat. Teljes kapacitasat harom
éven beliil éri el. Elsddleges feladata az élelmiszerlanccal kapcsolatos kockazatbecslés,
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tovdabba a potencidlis veszélyforrasok feltdardsa az eurdpai élelmiszer-ellatdson beliil. Az
EFSA filiggetlen mlszaki-tudoméanyos utmutatast ad az élelmiszer-biztonsagi kérdésekben,
de a szabdlyozds ezentdl is az EU politikai intézményeinek a feladata lesz. Az EFSA
felelds tovabbd a fogyasztéi kommunikédcidért, ami az élelmiszer-biztonsagot érint6
legfontosabb informdci6k nyilvdnossdgra hozdsdban o6lt testet. (World Food Regulation
Review, 2004. januér, 10. oldal)

2/04 Dél-Eurépa: Szorosabb egyiittmiikodés a mediterran orszagokkal

Felszolalva egy velencei konferencidn Franz Fischler mez6gazdasagi, vidékfejlesztési és
haldszati fGbiztos kijelentette: a mediterrdn orszdgok a fenntarthatdsagot illetéen hasonl6
kihivasokkal taldljdk szemben magukat, ami - az édllami berendezkedéstdl fiiggetleniil -
egységes megkozelitést kivan. Elérhet6nek latszik az a 2010-re kitizott cél, amely
elGirdnyozza a kereskedelem teljes liberalizdldsdt az Eurdpai Unidé és a szomszédos
mediterrdn orszagok kozott, de a regiondlis integracid folyamatdban igen jelent8s szerep
harul a mezdgazdasagra, beleértve egy kozos agrarpolitikai platform létrehozasat is. A
tarsadalmi-gazdasagi valtozds nem mehet a természeti €s a torténelmi orokség rovasara,
hanem meg kell taldlni a fogyasztéi és a kornyezetvédelmi szempontbdl egyardnt
fenntarthat6 fejlédés utjat. Az EU és a mediterrdn orszdgok kozotti egyiittmikodés két
legfontosabb teriileteként Franz Fischler a tudds- és know-how transzfert, illetve a
biogazdélkodast jelolte meg. Ez az egyiittmtikodés lehet az alapja a mezGgazdasag és a
mindség kozos fejlesztési céljai meghatarozdsanak, figyelembe véve, hogy a déli orszdgok
kiilonosen j6 adottsdgokkal rendelkeznek a biotermesztéshez. (World Food Regulation
Review, 2004. januér, 10-11. oldal)

3/04 Eurépai Unié: A Bizottsag az intelligens és aktiv csomagolas
mellett

A csomagolédstechnoldgia Oridsi fejlddésen ment keresztiil az elmilt években, mely
eredményeként megjelentek a szdmos eldénnyel rendelkezd intelligens és aktiv csomagoldsok.
Az intelligens csomagolas egyik legfontosabb jellemzgje a szinvaltozas, mellyel jelezni tudja
a fogyasztonak a termék oregedését. Az aktiv csomagolds -a termékek éltal kibocsatott gdzok
és nedvesség elnyelésével- gitolja a termék penészesedését és az iz romldsit okozo
mikroorganizmusok szaporodasét. Ezen pozitivumok ellenére is jelenleg az Eur6pai Unidban
még illegélis az ilyen csomagolasok alkalmazasa. Ennek felolddsa érdekében az Eurdpai
Bizottsdg 2003. novemberében kezdeményezte a jelenleg érvényben 1év6é 89/109/EEC szamu
direktiva feliilvizsgédlatat. A javaslat a tagorszdgok kozotti egyeztetés eredményeként jott
létre. David Byrne, az Eurdpai Unié Egészségiigyi-és Fogyasztovédelmi fGbiztosa szerint a
torvényhozéasnak 1épést kell tartania a technoldgia fejlédésével, és engedélyezni kell ezen
csomagoldsok alkalmazdsat is abban az esetben, ha eleget tesznek az EU élelmiszerbiztonsagi
alapelveinek. A javaslat olyan cimke alkalmazdsat is megkdveteli, mely pontos tdjékoztatdst
nyujt a csomagolasrol. Jelenleg a javaslat az Eurépai Tanacs elbiralasa alatt all. (World Food
Regulation Review, 2004. janudr, 5-6. oldal)
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4/04 Eurodpai Unio: Javaslat a bioélelmiszerek szabalyozasanak
reformjara

Az Eurdpai Parlament MezGgazdasdgi Bizottsdga jelentést tett kozz€, miszerint sok gyartod
- lizleti fortély gyandnt - nem biotermékekrdl igyekszik elhitetni a fogyasztékkal, hogy
azok tulajdonképpen mégis bioélelmiszerek. Franz Fischler mez6gazdasagi f6biztos ezzel
kapcsolatban egy torvényjavaslatot dolgozott ki, amely az Eurdpai Unidban megtiltja a

n Py

,b10", az ,,0ko" €s mas olyan kicsinyit6 értelmi szocskdk (el6tagok) haszndlatit, melyek
teljes alakjat a Bioélelmiszer Rendelet (2092/91/EEC) védelemben részesiti. Csak abban
az esetben lenne engedélyezett ezen szdcskdk haszndlata, ha az adott élelmiszer valéban
megfelel a biotermelés szabdlyainak. A Danone és mds termék védjegyek azonban -
amelyeket még 1991. el6tt regisztraltattak - 2006-ig forgalomban maradhatnak. Az
Eurépai Parlament 2003. december 4-én jovdhagyta a torvényjavaslatot, bar a képviselSk
tobbsége miel6bb szeretné a kétértelmd jelolések betiltdsat. (World Food Regulation

Review, 2004. janudr, 4-5. oldal)

5/04 Népszavazas Svajcban a GMO-roél

Az ,,Allitsuk meg a genetikailag médositott szervezeteket" néven létrejott civil szervezet
121.000 aléirast tartalmazé peticidt nyujtott be Svijcban, melyben 5 éves moratériumot
kovetelnek a genetikailag modositott novények és magvak vetésére, behozataldra valamint
a takarmdanyok felhasznélaséra.

A svijci torvények értelmében a lakossdg népszavazds kiifrdsat kezdeményezheti,
amennyiben sikeriil - a parlamenti szavazast kovetd 18 honapon beliil - legalabb 100.000
alairast osszegytjteni. Eurdpa orszdgai koziil itt tapasztalhaté a leghevesebb ellendllds. A
fogyasztok mintegy 70-80%-a elutasitja, a két legnagyobb daruhdzlinc pedig nem is
értékesit ilyen élelmiszereket. Az InterNutrition nevld tdrsasdg nem ért egyet ezzel a
kezdeményezéssel. Szerintiik egy esetleges moratérium hétranyosan érintené a gazdékat:
egyre nehezebben tudndk megoldani példaul az dj kartevék megjelenésével jelentkezd
problémaékat. A tarsasdg véleménye szerint a - 2003. janiusdban elfogadott és 2004. januar
1-t61 hatdlyba 1ép6 - genetikai tevékenységrdl szolo torvény szigord szabalyokkal
gondoskodik a biztonsdgos felhasznalasrol.

A moratérium tdmogatéi azzal érvelnek, hogy még nem tudunk eleget az ilyen termékek
hatdsairél, valamint silyos veszélyként értékelik a nem GM termékek megfert6zését is. A
Zold Part képviselGje szerint elGvigyazatossagbdl van sziikség a moratériumra, mert még
id6 kell a lehetséges kockédzatok felméréséhez. 2003. oktober 30-4n a Svdjci
Kornyezetvédelmi, Erd6gazdédlkodési és Vidékfejlesztési Hivatal (SAEFL) egy olyan buza
kisérletet engedélyezett, melyben genetikailag mddositott fehérjét (K4 fehérje) épitettek be
a buzaszembe azzal a céllal, hogy rezisztenssé vdljon a buza kd&iiszogre. A
megvalositdshoz nagyon szigoru feltételeket irtak eld: a modositott novényeket le kellett
takarni, a hagyomédnyos novényektdl el kellett Sket kiiloniteni, a teriiletet pedig védeni
kellett a madaraktol, a ragcsdloktol valamint az illetéktelen személyektSl. A kisérlet végén
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a novényeket el kellett égetni és a talajt hkezelni kellett. A hivatal kozzétette, hogy a
torvényt ilyen eldirdsokra alapoztdk és 2008-ig engedélyezik az ilyen kutatdsokat. (World
Food Regulation Review, 2004. janudr, 17. oldal)

6/04 Tervek az élelmiszerlanc biztonsaganak jogi megszigoritasara

Az Eurépai Parlament kornyezet- és fogyasztovédelmi, valamint kozegészségiigyi
bizottsdga 2003. novemberében 30:22 ardnyban, 1 tartézkodds mellett elfogadott egy
jelentést, amely korvonalazza az élelmiszerbiztonsag megszigoritdsat az EU Osszességében
é€s az egyes tagdllamokban is az élelmiszerldnc teljes hosszdban. A vonatkoz6
jogszabalyok betartdsat szigord szankciondldssal kivanjdk kikényszeriteni, beleértve a
biintetdjogi felelGsséget és a magas pénzbirsagokat is. Az idézett jelentés egy olyan
jogszabalyi keretet irdnyoz eld, amely atalakitand az élelmiszerek és a takarmdnyok
biztonsdgara, valamint a jelolésre vonatkozé jelenlegi szabdlyokat. Az 1j rendelkezések
betartdsat szigord hatdsdgi ellendrzés biztositand a szant6foldtsl egészen a fogyasztd
asztalaig, beleértve az Eurdpai Union kiviili orszdgokbdl érkezd élelmiszer-import
ellendrzését is. A szoros szavazdsi eredmény arra utal, hogy a kérdésben jelentls
nézeteltérés van a tagdllamok, a fogyasztévédelmi szervezetek és az ipar kozott. Egyes
képviselSk azért voksoltak a jelentés ellen, mert nem talédltdk azt elég szigortinak; masok
viszont jogi indoklast varnak a kemény szankcidk alkalmazdsdhoz. Abban viszont
altaldban mindenki egyetért, hogy a hatdsagi ellenGrzés a tagdllamok feladata. (World
Food Regulation Review, 2004. januar, 22-23. oldal)

7/04 Franciaorszag: Az élelmiszerek zsirsav tartalma nem hajlamosit
rakbetegségre

A Francia Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal (AFSSA) 2003. novemberi jelentése szerint a
rendelkezésre all6 tudomdnyos adatok alapjan nem dllapithaté meg specidlis kapcsolat a
zsirsavakban gazdag élelmiszerek fogyasztisa és a rakbetegség kifejlédése kozott. Az
eddigi feltételezések a mell-, a prosztata-, a vastagbél- és a hasnyalmirigyrdkot hoztak
kozvetlen kapcsolatba az étrenddel. Az intenzivebb kutatomunka akkor indult meg, amikor
2002. jualiusaban Jacques Chirac francia elnok bejelentette: nemzeti tervet dolgoztak ki
annak érdekében, hogy 5 év alatt 20%-al csokkenjen a rdk okozta haldlesetek szdma. A
kutatasok soran figyelembe vették a taplalkozasi szokasokat, a jarvanyiigyi adatokat, az
allatkisérletek eredményeit, tovabba az elfogyasztott élelmiszerek és a bél mikrofléraja
kozotti  kolcsonhatdst. Megallapitdst nyert ugyan, hogy az étrendi kornyezet
kulcsfontossagii lehet a rdk kifejl6dése szempontjabol, de nem sikeriilt kozvetlen
kapcsolatot kimutatni a zsirsav fogyasztds és az egyes specidlis rakfajtdk kozott. Erre az
allatkisérletek soran sem talaltak egyértelmd bizonyitékot. Ugyancsak az AFSSA altal
kiadott kordbbi tanulmény szerint a zsirsavakban gazdag étrend minden valdszindség
szerint elény6s az emberi egészségre nézve. (World Food Regulation Review, 2003.
januér, 24-25. oldal)
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8/04 Egyesiilt Allamok: Adatbazisok a peszticidek felsd
hatarértékeinek megallapitasahoz

A Kiilsé Mez6gazdasagi Szolgalat (FAS) Kertészeti és Tropusi Termékek FSosztilya - a
CropLife America és az AgriChem Data Service bevondsaval - két 4j adatbazist dolgozott
ki, ami a novénytermesztSk és az export6rok szdmara lehetdvé teszi az egyes terményekre
vonatkoz6 maximadlis peszticid maradvdnyok (MRLs) meghatdrozdsat. Ez a koordinalt
informdcidforrds biztositja, hogy az exportérok - megismerve a célorszdgokban érvényben
levé felsd hatarértékeket - donthessenek termékeik megfeleldségérdl. A nemzetkozi
adatbdzis az aktiv OsszetevOk részletezésével adja meg az egyes orszdgokban eldirt fels6
hatarértékeket mintegy 300 zoldségre, gyilimolcsre és csonthéjas termékre Osszesen 70
orszagban, kozolve tovabbd az Eurdépai Unid, illetve a Codex Alimentarius Bizottsag
elGirdsait is. A mdsik nemzetkozi adatbdzis ahhoz nytjt segitséget, hogy a felhasznélok -
termékek szerinti bontdsban - konnyen megéllapithassdk az dltaluk alkalmazott peszticidek
lehetséges kolcsonhatasait és kombinécioit. (World Food Regulation Review, 2004.

januér, 12. oldal)

9/04 Valéban biztonsagosak az élelmiszereink?

A Vegyipari Szovetség (SCI) Elelmiszer és MezGgazdasagi Tagozata 2003. oktéber 22-én
fenti cimmel konferenciat tartott, mivel a fogyasztok korében vildgszerte n6 az aggodalom
az élelmiszerek biztonsagat illetGen. NoOvekszik az allergids megbetegedések és az
ételmérgezések szdma, de sokan félnek a genetikai moédositdsoktdl é€s a kornyezeti
artalmaktol is. A konferencia nem csak a leggyakrabban felvet6dd kérdésekre kereste a
valaszt, hanem vizsgalta a mez8gazdasigi termelés, tovabba az élelmiszer feldolgozasi és
elosztdsi modszerek biztonsdgat, valamint a piaci igények véltozdsat is. Tobb elGadés
foglalkozott a fogyasztok kockazat észlelésével kiemelve, hogy az rendkiviil szubjektiv:
fligg az adott személy nemétdl, életkoratdl, intelligencidjatdl és anyagi jolététSl. Mas
eléadok érintették a peszticid maradvanyok €s a mikroorganizmusok, valamint a
bioélelmiszerek probléméjit. Wendy Matthews (Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatal,
Egyesiilt Kirdlysdg) rdamutatott arra, hogy a magas hdémérsékleten torténd kezelés
erételjesen noveli az élelmiszerek akrilamid tartalmat, ami valdszintleg rdkkelt6 anyag
(erre még nincs egyértelmd bizonyiték). Egy madsik brit el6add, Richard Baines kiemelte,
hogy a kényelmi szempontok elterjedése és az élelmiszerek helytelen kezelése miatt
valéban novekszik a kockdzat. A szupermarket ldncok azonban valamennyi
beszallitéjuktdl megkovetelik a HACCP rendszer alkalmazésat, ami ,,az ekétdl a tanyérig"
biztositja az élelmiszerlanc megfeleld biztonsagat. (World Food Regulation Review, 2004.
januér, 19-20. oldal)

10/04 Franciaorszag: Tovabb kutatjak az aluminium hatasat az emberi
egészségre

Bar semmilyen tudomédnyos adat sem jelzi az élelmiszerekben, az ivOvizben vagy a
gyogyszerkészitményekben levé aluminiumnak val6 Kkitettség esetleges egészségligyi
hatdsat, a Francia Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (AFSSA), az Egészség-figyelS Intézet
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(InVs), valamint a Francia Egészségiigyi Készitmények Biztonsagi Hivatala (AFFSAPS)
2003. november kozepén koOzOs jelentésben szorgalmazta az ezirdnyu Kkutatisok
folytatasat. Egy befolyasos fogyasztovédd szervezet nyomdsara ugyanis az emlitett harom
intézet mar évek Ota végez kockdzatelemzést az aluminium human egészségiigyi hatasarol.
A kozos jelentés valoszin(Gsiti, hogy az aluminiumnak valé huzamos Kkitettség (pl.
munkahelyen, tovdabba gydgyszerek ¢€s kozmetikumok fogyasztdsakor) szdmos
egészségiigyi problémat okozhat, tobbek kozott vérszegénységet, csontritkulast, sGt ritkabb
esetekben idegi rendellenességeket vagy degenerédciot is. A tuddsok nem tételeznek fel
azonban kapcsolatot az aluminiumnak vald kitettség és az Alzheimer kor kifejlédése

kozott. (World Food Regulation Review, 2004. februar, 8. oldal)

11/04 Thaifold: A kormdny az ,,Elelmiszer-biztonsag Evének"
nyilvanitotta 2004-et

Mivel a thai élelmiszer-exportot 2003-ban sdlyosan érintették az Eurdépai Unié és maés
felveve piacok dltal bevezetett szigoru rendszabalyok, a bangkoki kormédny ugy hatédrozott,
hogy 2004-et az ,.Elelmiszer-biztonsdg Evének" nyilvéanitja. Az igazsdghoz persze az is
hozzétartozik, hogy a szigoritdsok kozvetlen okdt a Thaifoldrél érkezd tengeri
élelmiszerekben €s baromfihdsban kimutatott tiltott vegyi anyagok jelenléte képezte. 2003.
végén a Mezlgazdasagi €s Szovetkezési Minisztérium (MOAC) 97 milli6 dolldrnak
megfeleld koltségvetési juttatdst kapott ahhoz, hogy szigoritsa meg a hazai termelSkre
vonatkozd élelmiszer-biztonsdgi elSirdsokat. A Minisztérium élelmiszer szabvanyositasi
f6osztalyan ugy szamolnak, hogy 2004. végéig az orszadg 600 ezer farmjanak tobb mint a
felét regisztrdlhatjdk a ,,J0 Mez8gazdasagi Gyakorlat" programjinak keretében. Erdsiteni
fogjak a hat6sagi élelmiszer ellenGrzést, elsésorban a mezdgazdasagi termékek gyodgyszer-
és peszticid maradvanyai utdn kutatva, de regisztrdljadk, szabvanyositjak és monitoring ald
vonjak az édllattenyésztéssel, a vizkultiraval, valamint a z6ldség- és gyliimolcstermesztéssel
kapcsolatos miveleteket is. A mitragya- és novényvédoszer felhasznalds csokkentése
érdekében propagdljdk a biotermesztés moddszereit. (World Food Regulation Review,
2004. februar, 11. oldal)

12/04 Euroépai Unié6: Vita az egészségiigyi allitasokkal kapcsolatos
bizottsagi javaslatroél

Mindossze két honappal az Eurdpai Parlament sorsdont§ szavazdsa el6tt az ipar és a
fogyasztok képviselSi azokrdl az ellentmonddsos javaslatokrdl vitdznak, amelyeket az
Eurépai Bizottsag 2002. jaliusdban tett k6zzé az egészségiigyi allitdsokrdl. A rendelet
megtiltand tobbek kozott az olyan allitdsok szerepeltetését az €lelmiszerek cimkéjén és
reklamjaiban, amelyek a testsily csokkenésére, az altaldnos jolétre, orvosi ajanldasokra,
illetve pszicholdgiai vagy magatartdsbeli funkciokra vonatkoznak. Az 1,2% vagy anndl
tobb alkoholt tartalmazé szeszes italokon semmiféle egészségiigyi allitdst nem lehetne
elhelyezni. A vitdk kézéppontjdban az tn. ,tdplalkozasi profil szabély" all, miszerint az
egészségiigyi szempontbol nem megfeleld - pl. tdlsdgosan sok zsirt, s6t vagy cukrot
tartalmaz6 - élelmiszereken egyaltaldn nem lenne szabad feltiintetni ilyen allitdsokat. A
Bizottsdg hajlandénak mutatkozik ezen kovetelmények (vagyis a tdpldlkozasi profilok)
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jegyzékbe foglaldsara, az ipar képvisel6i azonban elutasitjdk az élelmiszerek barmiféle
kategorizaldsat, mivel az véleményiik szerint kedvezditlen képet alakithat ki a vasarlokban.
Az Eurépai Fogyasztéi Szervezet (BEUC) viszont teljes mellszélességgel kidll az
élelmiszerek taplalkozdasi profilok szerinti osztdlyozdsa mellett. (World Food Regulation
Review, 2004. februar, 3-4. oldal)

13/04 Eurépai Unié: Atalakitds elGtt az allati eredetii élelmiszerekben
levé maradvanyok jogi szabalyozasa

Az 4talakitasra vald el6készités jegyében az Eurdpai Bizottsdg tanulményt tett kozzé az
allatgyogydszati  szermaradvanyok  kontrolljar6l,  valamint azok  maximdlisan
megengedhetd értékeirdl az dllati eredetd élelmiszerekben. A jelenlegi jogi szabalyozésra
rdnyomja bélyegét az a tény, hogy az élelmiszer termeld allatokban csak nagyon kevés
gyogyszer haszndlata engedélyezett, de szdmos probléma addédik az érvényes elbirdsok
végrehajtasdval kapcsolatosan is. Nem konnyid dolog a fogyasztovédelmi szempontoknak
mindenben megfeleld 4llatgydgyaszati készitmények folyamatos piaci ellatdsédnak
biztositdsa sem. A jelenlegi szabdlyozdssal szemben a legnagyobb kifogds az, hogy a
kiilonboz6 eldirdsok nincsenek megfeleléen Osszehangolva egymadssal és nem dallnak
rendelkezésre eszk6zok a  krizishelyzetek megolddsdra vagy a rovid tavua
kockazatbecslések elvégzésére példaul az import élelmiszerekben levd bizonyos
hatéanyagok elemzéséhez. A jelenlegi rugalmatlan rendszer ad6s marad az egységesen
értelmezhetd fels§ hatdrértékek kialakitdsdval is. A legtobb kritikdt azonban a rendszer
merevsége valtja ki, mivel képtelen az Ujabb tudomanyos eredmények kovetésére és
értékelésére, de nem fordit kell6 figyelmet a fogyasztoi kitettség vizsgélatara sem. 2003.
szeptemberében Uj EU el6irdsok lattak napvildgot az dllatgydgyédszati szerek
engedélyezésérdl, melyek alapjan 2006. elejétdl tilos lesz takarmany-adalékanyagként
haszndlni a ma még engedélyezett négy, humdin gyodgydszati célra nem hasznélt
antibiotikumot. (World Food Regulation Review, 2004. februér, 5. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.

Helyreigazitas:

Az Elelmiszervizsgilati Kozlemények 2004/1 fiizetében a 44. oldalon
tévesen kozoltik az Orszdgos Kozegészségiigyi Kozpont, Orsziagos
Elelmezési és Téaplalkozastudomanyi Intézet (OKK - OETI) munkatarsanak,
Kiss Rékanak nevét (helyette tévesen Kiss Judit szerepelt).

A hibédért ezuton kériink elnézést.
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