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SCOTT, P. M.: Alternaria mikotoxinok elemzése mezdgazdasagi
termékekben és élelmiszerekben (Analysis of Agricultural Commodities
and Foods for Alternaria Mycotoxins)
J. AOAC Int., 84 (2001) 6, 1809-1817.

Az Alternaria csalddba tartoz6 gombdk ndvényi és més szerves anyagokon
€16 parazitdk. Az A. alternata gyakran el6forduld fajta, kiilonosen érdekes
azért, mivel tobbféle mikotoxint termel, koztiik alternariolt (AOH),
alternariol monometil-étert (AME), altenuént (ALT), altertoxin I, II és III-at
(ATX-I, -II, és —III) és L-tenuazonsavat (TeA). Az élelmiszerek esetén
alkalmazott mintaelGkészitések a TeA esetében olddszeres megosztas,
illetve AOH, AME ¢és ATX-I esetén szilardfazisu extrakcids oszlopok.
Ezeket az Alternaria mikotoxinokat daltaldban TLC, GC és leggyakrabban
LC moédszerrel hatdrozzédk meg, f6leg UV detektédlassal, bar fluoreszcencids
és elektrokémiai detektdlds is haszndlhat6 a TeA-n kivil a tobbi
mikotoxinra. A folyadékkromatografias mozgé fazishoz a TeA esetén
dltaldban Zn>* s6t adnak. Ujabban atmoszférikus nyomdson kémiai
ionizécids €s elektroporlasztasos LC/MS—t illetve LC-MS/MS-t alkalmaztak
AOH és AME kimutatdsdra almalében és mds gyiimolcslevekben szub
ng/mL szinten. Az AOH, AME és bizonyos esetekben mads Alternaria
toxinok természetes el6forduldsarol szdmoltak be kiilonbozd
gyliimolcsdkben, paradicsomban, olajbogyéban, mandarinban, dinnyében,
paprikédban, almaban és malnédban. Kimutattdk feldolgozott
gyiimolcstermékekben  pl. almalében, mdas gyimolcsitalokban és
parafdicsomtermékekben, biziban és egyéb gabonaféleségben,
napraforgémagban, repcelisztben és pekdandidban is.

VISCONTI, A., PASCALE, M. & CENTONZE, G.: Ochratoxin A
meghatarozasa borban és sorben immunaffinitas oszlopos tisztitassal,
folyadékkromatografias szétvalasztassal, fluorometrias detektalassal:
korvizsgalat (Determination of Ochratoxin A in Wine and Beer by
Immunoaffinity Column Cleanup and Liquid Chromatographic Analysis
with Fluorometric Detection: Collaborative Study)

J. AOAC Int., 84 (2001) 6, 1818-1827.

Fehérborban, vordsborban és sorben vizsgaltdk az Ochratoxin A (OTA)
folyadékkromatografids mérési modszerének pontossdgit, ismételhet6ségét
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és reprodukdlhatésdgat tiz orszdg tizennyolc laboratériuménak részvé-
telével. OTA mentes, adalékolt és természetes OTA szennyezést tartalmazoé
vak péaros mintdkat elemeztek 0,01- 3,00 ng/ml tartoményban. A bor és sor
mintédkat polietilén-glikolt és ndtrium-hidrogén-karbonatot tartalmazo
oldattal higitottdk, szlrték és immunaffinitdsi oszlopra vitték. Az OTA-t
metanollal eludltdk és forditott fazisu folyadékkromatografids moédszerrel
véalasztottdk szét fluorometrids detektdlds mellett. Az 4tlagos visszanyerés
88,2-105,4 % kozott valtozott (0,1-t61 2 ng/ml hozzdadott OTA szinten),
84,3 és 93,1 kozott (0,2-3 ng/ml hozzdadott OTA szinten) illetve 87,0-95,0
% kozott (0,2-1,5 ng/ml hozzaadott OTA szinten). A laboron beliili
ismételhet6ség RSD, 6,6-10,8 % kozott valtozott fehér és vords borra, mig
4,7 és 16,5 % kozott sorre. A laborok kozotti ismételhet6ség RSDy 13,1-
15,9 % kozott valtozott fehér borra, 11,9-13,5 % kozott voros borra, 15,2-
26,1 % kozott sorre. A HORRAT érték a harom matrixra < 0,4 volt.

VISCONTI, A., SOLFRIZZO, M. & DE GIROLAMO, A.: Fumonisin B, és
B, meghatarozasa kukoriciaban és Kkukoricapehelyben folyadékkro-
matografiasan, immunaffinitas oszlopos mintael6készitéssel: korvizs-
galat. ( Determination of Fumonisins B, and B, in Corn and Corn Flakes by
Liquid Chromatography with  Immunoaffinity @ Column  Cleanup:
Collaborative Study)

J. AOAC Int., 84 (2001) 6, 1828-1837.

23 laboratoriumban matrixonként 6t mintaparral vizsgaltdk a fumonizin B,
(FB, ) és fumonizin B, (FB,) folyadékkromarografids meghatidrozdasat a
pontossagi jellemzGk megdllapitasa céljabol. A kukorica fumonizin szintje <
0,5 (vak) és 1,41 ng/g kozott mozgott FB, esetén és <0,5 (vak) és 0,56 ug/g
kozott FB, esetén, mig a kukoricapehelyben <0,5 (vak) és 1,05 pg/g kozott
volt az FB, és <0,5 (vak) és 0,46 ug/g kozott az FB,. A mddszer 1épései:
kétszeres extrakcié acetonitril-metanol-viz (25+25+50) eleggyel, tisztitds
immunaffinitds oszlopon ¢és a fumonizinek folyadékkromatografids
meghatarozdsa o-ftadlaldehides szarmazékképzés utan. A kukorica elemzés
laboron beliili ismételhet6sége RSD, 9-21 % kozott valtozott FB-re és 8-22
% kozott FB,-re, mig a laborok kozotti ismételhet6ség RSDy 22-28 % kozott
véaltozott FB1-re és 22-30 % kozott FB2-re. A kukorica pehely elemzés
laboron beliili ismételhet6sége RSD, 19-24 % kozott valtozott FB,-re és 19-
27 % kozott FB,-re, mig a laborok kozotti ismételhet6ség RSDy 27-32 %
kozott véltozott FB,-re és 26-35 % kozott FB,-re. A 0,080 pg/g FB,-el
illetve 0,040 ng/g FB,-vel adalékolt kukordcidbdl az dtlagos visszanyerés 76
illetve 72 % volt. Meghataroztdk a HORRAT értékeket is.
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BJORKLUND, E., PALLARONI, L., von HOLST, C. & UNGLAUB, W:
Fo6tt marhahds kimutatasara Kkifejlesztett immunanalitikai moédszer
alkalmazasa allati hulladékboél eldallitott liszt megfelel6 hékezelé-sének
meghatarozasara. (Method of Determination of Appropriate Heat
Treatment of Animal Meal by Immunoassay Developed for Detection of
Cooked Beef: Interlaboratory Study)

J. AOAC Int., 84 (2001) 6, 1839-1845.

Egy ELISA modszert validdltak takarmanyliszt megfelel6 hdékezelésének
meghatdrozdsdra. A vizsgdlathoz készételben marhahus kimutatdsdra
kifejlesztett, kereskedelmi forgalomban kaphaté ELISA teszt készletet
hasznédltak. Hét eurdpai orszag tizenkét laboratoriuma vizsgdlt két
kiilonbozd analitikai protokollt. Két dllati hulladék anyagot sterilizaltak 129
€s 134 °C -on nedves koriilmények kozott, és hus- illetve csontlisztet szdraz
koriilmények kozott, maximdlis feldolgozdsi hdémérséklet 140 °C. A
t-probaval végzett statisztikai kiértékelés alapjan az EU elbirasok szerint
(133°C -ndl magasabb homérsékleten) eldallitott allati liszt vilagosan
megkiilonboztethetd volt a mdasik két vizsgdlati anyagtél 99 %

megbizhatdsdgi szinten, mindkét analitikai protokollt alkalmazva.

INDYK, H. E., PERSSON, B.S., CASELUNGHE, M.C.B., MOBERG, A.,
FILONZI, E.L. & WOOLLARD, D.C.: B,, vitamin meghatarozasa
tejtermékekben és egyes élelmiszerekben optikai bioszenzor fehérje-
kotési modszerrel. A médszer vizsgalata (Determination of Vitamin B, in
Milk Products and Selected Foods by Optical Biosensor Protein-Binding
Assay: Method Comparison)

J. AOAC Int., 85 (2002) 1, 72-81.

Tobb élelmiszerben vizsgdltdk a biomolekulédris kolcsonhatdson alapuld
technikdt B12 vitamin automatikus meghatdrozasara. Az analitikai technika
bioszenzor alapu, nem jelzett giatld fehérje-kotési esszé nem-sajat R-
fehérjével. Optimalizaltak a minta extrakcids koriilményeket és értékelték a
ligand specificitdst ¢és a nem specifikus kotddést. A vizsgalt
koncentracidtartomdny 0,08-2,40 ng/ml, a visszanyerés 89-106 %, emellett
harom kiilonb6z6 tanusitott élelmiszer referencia anyag esetén jO értéket
kaptak. A laborok kozotti relativ szérds 4,9 %. A javasolt moddszert
O0szehasonlitottdk mikrobioldgiai és rddioizotépos referencia mdédszerekkel
tobbféle élelmiszer-matrixban. Tobbféle tejet, csecsemdtapszert, hust és
m4djat vizsgaltak.
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SATCHINTHYNANDAM, S., FRITSCHE, J. & RADER, J.I.: Osszes
zsirsav gazkromatografias elemzése csecsemdétapszerekben, beleértve a
transz zsirsavakat is. (Gas Chromatographic Analysis of Infant Formulas
for Total Fatty Acids, Including trans Fatty Acids)

J. AOAC Int., 85 (2002) 1, 86-94.

12 poralaku és 13 folyékony csecsemdétapszert vizsgdltak meg az AOAC
996.01 kiterjesztett moddszerrel, melyet eredetileg gabona termékek
zsirelemzésére fejlesztettek ki. A mintakat 8N sdsavval hidrolizaltak és
éter/petroléterrel extrahdltdk. A zsirsav metilésztereket az éteres extraktbol
metanolos ndtrium-hidroxid és 14 % metanolos BF; eleggyel refluxolva
allitottak el6. Az extraktokat gidzkromatografidsan elemezték egy 100 m
hosszu CP-Sil oszlopon. Az 0Osszes zsir, telitett zsir, monotelitetlen és
politelitetlen illetve transz zsirsavakat tekintve nem volt kiilonbség a
poralaku és folyékony tédpszerek kozott.

SCHAFFLER, K. Kismennyiségii glukéz és frukt6z meghatidrozisa nyers
és finomitott kristalycukorban nagyhatékonysagu anioncserélé kroma-
tografias modszerrel: korvizsgalat (Determination of Low-Level Glucose
and Fructose in Raw and Refined Crysalline Sugat by High-Performance
Anion—Exchange Chromatography: Collaborative Study)

J. AOAC Int., 85 (2002) 1, 95-106.

Az Egységes Cukorvizsgdlati Mdédszerek Nemzetkozi Bizottsdga (ICUMSA)
felligyelete alatt mddszert fejlesztettek ki és korvizsgdlatban tesztelték. A
kozremikoddk nagyhatékonysagu anioncseréléd kromatografids (HPAEC)
modszert haszndltak harom nyers és harom finomitott cukorminta
kismennyiségl gluk6éz és fruktéz komponenseinek meghatdrozdsara. A
vizsgédlatban 14 labor vett részt. Bar adédtak nehézségek, 10 labor pozitiv
eredményekrdl szamolt be. Az atlagos ismételhetdség és reprodukalhatdsag
5 illetve 10 % volt glukdzra és fruktdzra nyers cukorban, az dtlagos Horwitz
arany joval kett§ alatt volt. A finomitott cukorndl az ismételhetdség 10 %, a
reprodukdlhatésdg 22 % volt és a HORRAT érték kett6nél nagyobb
(hatareset, 2,8). A HPAEC moddszerrel kapott eredmények jol egyeztek egy
fiiggetlen labor 4ltal gdzkromatografiasan meghatarozott értékekkel. Mivel a
korvizsgdalatot a ITUPAC protokoll szerint végezték és az eredmény a
kritériumoknak megfelel, javasoljdk els6 1épésben torténd elfogaddsat az
AOAC INTERNATIONAL szamara.
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