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Beszamolé az Elelmiszervizsgalati
Kozlemények XLVII. kotetérol

A kordbbi évek gyakorlatatél eltéréen az ,,Elelmiszervizsgélati
Kozlemények” cimd szakfolydiratnak 2001-ben nem négy kiilonallo, hanem
két O0sszevont szdma jelent meg: az egyik a nydar elején, juiniusban, a masik
pedig az év vége felé, decemberben. Ez a két Osszevont szdm (az
1-2., illetve a 3-4. fiizet) képezi a szakfolydirat XLVII. kotetét, amely a
mar megszokott formatumban, de némileg kisebb terjedelemben — Osszesen
196 oldalon — jelent meg. A terjedelem csokkentését, illetve a negyedévi
fiizetek Osszevondsdt az anyagi-pénziigyi nehézségeken tilmenden a
megfeleld szinvonald publikdcidok hidnya is indokolja. Bar a szakcikkek
szama a kordabbi évekhez képest jelentGsen csokkent, azok 4tlagos

hosszusdga — ¢és tudomanyos értékiik is — novekedett. Az eddigi
gyakorlatnak megfeleléen 2001-ben folytattuk a kiilonféle hirdetések,
valamint a kiilfoldi publikaciokbol atvett tomoritvények

szakfolyoiratunkban vald kozlését.

Koszonet az ,Elelmiszervizsgdlati Kozlemények” kiaddsat timogaté
szponzoroknak — a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztériumnak,
az Eurdpai MindGségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsagnak (EOQ
MNB), a szerkesztéségnek helyet biztosité Kozponti Elelmiszeripari Kutaté
Intézetnek (KEKI), valamint a kivalé mindségbiztositdsi rendszert
mikodtetd és a mindség iigye irdnt elkotelezett 20 magyar élelmiszeripari
véillalatnak —, hogy nem konnyd anyagi helyzetiink ellenére az elmult évben
sem kényszeriiltiink 4remelés végrehajtasdra, bar az Osszes oldalszdm
csokkentése valtozatlan el6fizetési dijak mellett valojaban egyfajta burkolt
dremelést jelentett. fgy el6fizetGink eddig sem csekély tdbordt sikeriilt
megtartanunk, s6t némileg még gyarapitanunk is. A megjelenés
idépontjaban elSfordult kisebb mértékd csuszdsok — amiért ismételten
kérjiik El6fizetSink és Olvasoink szives megértését — nem csak a nyomdai
nehézségekre és a fiizetek Osszevondsdra, hanem a publikdldsra szdnt
kéziratok sokszor késedelmes beérkezésére is visszavezetheték. Oszintén
reméljiik azonban, hogy szakcikkeink, hiranyagaink aktualitésa,
informéacidtartalma és szakmai szinvonala megfeleld karpotlast nyujtott az
esetenként hosszuira nyult varakozasért.

Osszességében véve a XLVII. kotet szdmaiban is igyekeztiink minél
atfogobb, naprakészebb ¢és fdleg a gyakorlati élethez kozel 4llo
ismeretanyagot kozvetiteni. A hazai szakemberek 4ltal {irt részletes
tanulmdnyok kozlése mellett folytattuk a kiilfoldi szakirodalom
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figyelemmel kisérését is. A legérdekesebb Uj tudomdnyos eredményekrdl
sz016 szakcikkeket — az eddigi gyakorlatnak megfelel6en — rovid kivonat
(tomoritvény)  formdjdban  publikdltuk. A  rendszeresen  figyelt
legjelent&sebb kiilfoldi szakfolydiratok 2001-ben a kovetkezdk voltak: a
World Food Regulation Review és az AOAC Journal.

Az elmult évben mindOssze 10 nagyobb terjedelmi eredeti kozlemény,
illetve rovidebb 1élegzetd beszdmold jelent meg. Amint azt mar az elmult
években megszokhattuk, a hazai publikdcidék tilnyomé tobbsége most is a
hat6sdgoktdl és a kutatdintézetektdl, elsGsorban az FVM, valamint a KEKI
munkatédrsaitél szdrmazik. A KEKI keretén beliill mdkods és 2001-ben
jelentdsen dtszervezett Elelmiszergazdasdgi és Mindségiigyi Osztaly
tovabbra is értékes tevékenységet fejtett ki az Eurdpai Unid-s
csatlakozdsunk elSkészitését szolgald, illetve a magyar élelmiszerjoggal
kapcsolatos informdciés anyagok kozzétételével. Orvendetes tény az is,
hogy a felsGoktatdsi intézmények részérG6l a Budapesti Mdiszaki és
Gazdasdgtudomdnyi Egyetem Biokémiai és Elelmiszertechnolégia Tanszék
munkatarsai, valamint az élelmiszerellendrzés szakemberei vizzsatéréen
publikaltak szakfolyoiratunkban.

Ha a tavalyi évben megjelent szakcikkek fentiekben rdviden mar
korvonalazott Osszetételét szdmszertien is jellemezni akarjuk, akkor — a
szerz8k munkahelyét véve alapul — az alabbi eredményt kapjuk:

Foéhat6sdg és egyéb élelmiszerellendrzd intézmény: 50%
Kutatéintézetek: 40%
Egyetemek, f6iskoldk 10%

Elelmiszer-elsalliték _

A 2001. évi publikaciok tartalmi szempontbol a kovetkezdk szerint
csoportosithatok:

e Folytatva a mar jol bevalt gyakorlatot, tovdbbra is kiemelt helyen
foglalkoztunk az élelmiszerek mindségének ¢és  biztonsdginak
kérdéseivel. Igy példdul — akdrcsak a kordbbi években — most is
publikdltuk az FVM Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési
FGosztaly jelentését a 2000. évi hatdsdgi élelmiszer- és borellenGrzés
tevékenységérdl és megdllapitdsairél (1). A tanulmdny szamszerd
adatokat kozol a minGségbiztositas fejlddésérdl az élelmiszereldallitod
szektorban (a HACCP alkalmazdinak szama, valamint az ISO 9000-es
mindségirdnyitdsi rendszert mikodtet6k szdmdanak alakuldsa), a 4. pont
pedig részletesen elemzi az élelmiszerek minGdségalakuldsat a
kifogasolasi szazalék fiiggvényében, illetve bemutatja a hibaokok %-os
megoszlasat. A rendkiviil nagy érdeklddésre valo tekintettel a szerzd
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részletesen ismerteti a ,,Fehér Konyv az élelmiszerek biztonsdgardl”
cimd EU dokumentumot, valamint az élelmiszerbiztonsdggal és a bor
eldallitasdval, ellendrzésével kapcsolatos hazai szabdlyozést.

A sorrendben XIII. Elelmiszer Mingségellenérzési Tudoményos
Konferencia megszervezésére 2000. oktober 25-én és 26-an keriilt sor
Székesfehérvarott a ,,MinGségiigy az uj évezred kiiszobén” gondolat
jegyében. A konferencidn elhangzott el6adasokrdl, valamint a szekcidk
munkdjarél részletes ismertetést kozoltiink (7). Az el6addk és mads
felsz6lal6 szakemberek valamennyien egyetértettek abban, hogy a
mindségiligy korunk dinamikusan fejl6d6 teriiletét képezi. Ennek
megfeleléen eldtérbe keriil a fogyasztovédelem szerepe €s egyre
novekszik az  élelmiszerbiztonsdg jelent6sége. Napjainkra az
élelmiszerek minGsége egy sokvektoros 0sszetevOkbdl 4116 komplex, az
élelmiszerek résztulajdonsagait egyiittesen tartalmazé fogalomma4 ndtte
ki magat.

Az élelmiszerbiztonsdg kovetelményeinek elStérbe keriilésével vildg-
szerte novekszik az érdekl6dés az egyszerd, pontos és tudomanyosan
megalapozott analitikai modszerek irdnt. Az ételfert6zések legnagyobb
részét az Enterobacteriaceae csalddba tartozd Salmonella-baktériumok
okozzdk, ezért kiilonos jelentdséggel birnak a szalmonella kimutatdsédra
szolgdlé gyors laboratéoriumi moddszerek. A Fogyasztovédelmi
Fofeliigyeldség mikrobioldgiai laboratériumédban mér lassan egy éve
alkalmazzdk az enzimhez kapcsolt egyik legkorszertibb immunoldgiai
eljarast, az in. ELFA (Enzyme Linked Fluorescent Assay) mdédszert (5),
amely alkalmas élelmiszerek szalmonellas fert6zottségének vizsgalatara.

A kisérletek tervezésének célja minden esetben az, hogy — a miszaki és
a matematikai-statisztikai alapok egyiittes alkalmazdasdval — a vizsgdlat
targyat képezd objektumrdl hasznosithaté informaciét szerezziink. A
Budapesti Miszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem Biokémiai és
Elelmiszertechnolégiai Tanszékének munkatdrsai a tej acetontartalom
FIA-eljarassal (draml6é injektdldsos analitikai moddszer) torténd
meghatdrozdsanak optimaldsara hasznaltdk a kisérlettervezést (6).
Referenciamddszerként a hagyomdnyos, de lényegesen dragdbb ¢és
idGigényesebb gazkromatografids mdodszert alkalmaztdk. Mivel a kapott
eredmények kozott szignifikdns eltérés nem mutatkozott, a FIA-eljards
megfeleld alternativdja lehet a kromatografids modszernek.

A genetikailag moddositott (GM) novények koztermesztésbe vondsa
napjainkra mar a vildg szdmos orszdgdban valdsdggd viélt. Az uj
technoldégia alkalmazdsa ugyanakkor szamtalan élelmiszer- ¢és
kornyezetbiztonsagi, tovabba emberi €s etikai problémat vet fel, melyek
tisztdzdsa a kozvélemény meggydzése szempontjabol is elengedhetetlen.
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Mindennek alapja egy olyan analitikai screening mddszer kifejlesztése,
amely alkalmas a genetikailag moédositott élelmiszerek detektdlasdra. A
Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet (KEKI) munkatdrsai 1ttors
tevékenységet folytatnak az un. polimerdz lancreakci6 (PCR)
alkalmazdsa, illetve az annak el6feltételét képezd megfelel6 minGségl
DNS izolédlasa terén (9). A tanulmdny szerzGi Osszehasonlité elemzést
kozolnek a hazai kereskedelemben forgalmazott egyes élelmiszerekbdl
kiilonbozé6  moddszerekkel 1zolalt nukleinsavakrol, azok PCR-
tisztasdgdarol, illetve végsd soron az esetleges genetikai manipuldcidk
kimutathat6sdgarol.

e Aligha tévediink, ha azt mondjuk, hogy az élelmiszerek hamisitdsa
egyidés az emberiség torténelmével. A  Hajdi-Bihar megyei
Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérz6 Allomds nyugdijas
fomérnoke 1gen érdekes Osszedllitist kozol az élelmiszerek
hamisitdsdval és ellen6rzésével kapcsolatos torténelmi és irodalmi
példdkbol (4). Ebb6l megtudjuk tobbek kozott, hogy a gatlastalan
flamand kereskedGk pestisjarvany idején olcsén felvasaroltdk az
élelmiszereket, majd sajat aruként értékesitették azokat, mitsem torddve
az emberi életek sulyos veszélyeztetésével. Moricz Zsigmond, Németh
Laszl6 és mdas népszerd magyar szerz8k is foglalkoztak miveikben az
élelmiszerek hamisitasdaval.

e Az ¢élelmiszerbiztonsag fogalma elvalaszthatatlan az élelmiszerek
tdgabb értelemben vett mindségétsl, mivel annak alapvetd, szerves
részét képezi. Ennek tudhaté be, hogy a magyar élelmiszergydrtok
korében is egyre nagyobb érdekl6dés mutatkozik a megujult ISO 9000
szabvanysorozat irant. Az EOQ Magyar Nemzeti Bizottsdg, valamint a
,Magyarorszagi Tanudsitott Cégek ISO 9000 Féruma" 2001. méarciusdban
egy egész napos konferencidt rendezett az ISO 9001:2000-es szabvéany
bevezetésének gyakorlati kérdéseir6l (10). Az Oridsi érdeklddésre
jellemzG, hogy — mivel az eredetileg kijelolt helyszin kicsinek bizonyult
— az el6addsokat fél 6rds csuszdssal egy méasik teremben is meg kellett
ismételni.

A kordbbi évek gyakorlatinak megfelel6en a szakmai publikicidkat a
2001. évi fiizetekben is kiilonb6z6 hasznos informéciés anyagok
egészitették ki, melyek koziil legnagyobb terjedelemben a KEKI
Elelmiszergazdasigi és MinGségiigyi Osztdlydnak hiranyagai jelentek meg.
Tovabbra is igyekeztiink kozzétenni a kiilfoldi élelmiszerszabalyozas
eseményeirSl késziilt valogatdsunkat ,,A vildg élelmiszerszabdlyozdsdnak
hirei" (World Food Regulation Review) cim{ havi kozlony alapjan. Ezt
kiilonboz6é  kiilfoldi  élelmiszeranalitikai  szakfolydiratokbdl — dtvett
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publikdcidk rovid magyar nyelvil tomoritvényei egészitették ki a ,,Kiilfoldi
Lapszemle” cimd rovatunkban.

Az eddigiekben sikeresnek bizonyult gyakorlatot folytatva szaklapunk
minden szdmdban a helyszin, az id6pont és a rendezd szerv feltiintetésével
részletes Rendezvénynaptiart is kozoltink olyan kiilfoldi szakmai
eseményekrdl, amelyek az élelmiszerekkel foglalkoz6 magyar szakemberek
érdekl§désére szamot tarthatnak. Az ,Elelmiszervizsgdlati K6zlemények”
egyes szamaiban néhédny, tobbnyire egész oldalas hirdetést is megjelen-
tettiink a szakmai kozvéleményt kozelebbrdl érinté kidllitdsokrdl és mas
eseményekrdl.

Az ,Elelmiszervizsgdlati Kozlemények” néhdny éve nem csak a
kozismert anyagi gondokkal kiizd, hanem analitikai tdrgyd kézirathidnnyal
is. Ez a kett6s ,,szoritds" komolyan veszélyezteti az 50. jubileuma felé
kozeledd szakfolydirat jovSbeni kiaddsat. Minden elkotelezett élelmiszer-
ipari szakember tdmogatasdval azonban van remény a tulélésre, az
.Elelmiszervizsgdlati Kézlemények” cimid szakfolydirat megsziintetésének
elkeriilésére. Ehhez els6sorban tobb szakirdnyd hazai kéziratra és a
szponzorok maradéktalan tdimogatdsara van sziikség.

Molnar Pdl
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Az élelmiszerbiztonsag aktualis kérdései az
europai szabalyozas tiikkrében
Molndr Pal

Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 2002. janudr 21.

Az élelmiszer az egyik legfontosabb 0Osszekotd hid az ember és a
kiilvildag kozott, melyen keresztiil a kiilvildg szennyez8dései az emberi
szervezetbe bejuthatnak és ott kiilonb6z4, 4&ltaldban negativ élettani
elvaltozasokat, megbetegedéseket indithatnak el.

Paradox mddon az ezredfordulé kozeledtével — a figyelemreméltd
tarsadalmi és technikai haladds ellenére — egyre gyakrabban meriil fel a
jogos aggodalom: Biztonsidgosak-e élelmiszereink? Milyen veszélyekkel
kell szamolnunk? Mekkora ennek kockdzata? Mit kell tenni az egyén és a
tarsadalom szintjén, hogy az egészségkdrosodast megel6zziik? Szamos jel
arra mutat, hogy az élelmiszertermelés technikai fejlédésével az
¢lelmiszerbiztonsdg szinvonala nem ndvekszik egyiitt. A WHO/FAO
Elelmiszerbiztonsdgi  Szakérté  Bizottsiga  tobb  alkalommal  is
megéllapitotta, hogy a  fertdzott  élelmiszerektSl  bekodvetkezett
megbetegedések vilagszerte egészségligyi problémit okoznak és ez
jelentdsen csokkenti a gazdasédgi hatékonysagot.

Napjainkban mar - kiilonésen a fejlett gazdasdggal rendelkezd
orszdgokban — az élelmiszerek termelése, feldolgozédsa térben és id&ben
erGsen elvdlik a fogyasztastél. A nagy volumenben elddllitott élelmiszerek
— ezen beliil az esetleg artalmas élelmiszerek is — a vilagkereskedelem
kozvetitésével rovid id6n beliill nagyszdmu fogyasztohoz juthatnak el a
vildg kiilonb6zd pontjain. A fogyaszténak mdar nincs szinte semmilyen
rdlatdsa az élelmiszerek termelésének kornyezetére, a nyersanyagok
szennyezettségére, az élelmiszereldallitas technoldgidjara, ezaltal ilyen
szempontbol teljes mértékben kiszolgaltatott.

A vildg fejlettebb orszdgaiban, igy hazdnkban is méar a XIX. szdzad
masodik felében megsziilettek az elsd kozegészségiigylr és d4llat-
egészségligyl jogszabdlyok, kialakult a hatésagi ellen6rzés rendje, amely
szerves egységben folyamatosan fejlédott. Az elsddleges cél az
élelmiszerek hamisitdsdnak megakaddlyozdsa, higiéniai d4llapotdnak
ellendrzése, a jelent6s nemzetgazdasagi kart okozd éllatjarvanyok elleni
védekezés, az dallatjarvanyokhoz kapcsoldodo fert6z6 eredetd emberi
megbetegedések (zoonozis) kialakuldsdnak megel6zése volt. A szabdlyozds
€s az ellendrzési rendszer folyamatosan fejlédott. Az 1950-es évektdl
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folyamatosan jelentek meg az élelmiszerek kémiai szennyezdire
(reziduum), a novényi termékekben talalhat6 ndvényvédbdszer maradékokra,
a radioaktiv kontamindnsokra, a takarmédnyok Osszetételére €s karos anyag
tartalmdra vonatkozé korldtozd eldirdsok. Kialakitdsra keriiltek a
kapcsol6dé monitoring rendszerek, amelyek mintavételi €s laboratériumi
héittere folyamatosan fejlédik, bar annak mértéke és pénziigyi keretei nem

mindig elégitik ki a gyorsan véltozo6 €s bdviild igényeket.

A magyar kozegészségiigyi, dllat- €s novényegészségiigyi, valamint
takarmanyellen6rzési és mads élelmiszer-mindségellendrzési/ fogyaszto-
védelmi eldirdsok meghatirozdsa sordn folyamatosan figyelembe vette a
vonatkoz6 nemzetkozi elGirdsokat. Magyarorszag az 1900-as évek kezdete
O0ta tevékenyen részt vesz valamennyi illetékes nemzetkdzi szakmai
szervezet munkdjaban, amely lehet6séget ad a hatékony szakmai
informécidcserére és a vizsgdlati moddszerekre vonatkozd ajdnldsok
(el6irdsok) gyors megismerésére, a kialakitadsukban vald kozremtkodésre.

Magyarorszdg EU tagfelvételi kérelmének benyujtdsdval kotelezettséget
véllalt az acquis communautaire teljes kord atvételére és alkalmazdséra.
Ennek megfeleléen az élelmiszerbiztonsdgra vonatkozd egységes jogi
szabalyozasi és ellenOrzési rendszer kialakitdsa folyamatosan zajlik. A
kilencvenes évek mdsodik felétdl felgyorsult az EU jogharmonizacié és az
intézmények tovdbbfejlesztése, amely részben PHARE tdmogatédssal valo-
sult meg. A kormany gazdasdgpolitikai eszkdzeivel segitséget nyujt ahhoz
1s, hogy a mez6gazdasdgi termeldk, az élelmiszerfeldolgozdok és -forgal-
mazok képesek legyenek a szigorodd élelmiszerbiztonsdgi kdovetelmények
teljesitésére. Ennek ellenére szamos tennivalé var megoldésra.

1. Az élelmiszerbiztonsag fogalma és alapelvei

A nemzetkozi ajanldsként kiadott irdnyelvek alapvetSen fontos része a
fogalmak tisztazdsa. A FAO/WHO Codex Alimentarius Commission szerint:

e az ¢élelmiszerbiztonsdg (food safety) annak biztositdsa, hogy az
élelmiszer nem okoz drtalmat a fogyasztonak, amikor azt a felhaszndl4s
szdndékdanak megfelelden feldolgozzdk és/vagy elfogyasztjak;

e az élelmiszeralkalmassdg (food suitability) annak biztositdsa, hogy az
élelmiszer emberi fogyasztasra elfogadhat6 annak  tervezett
felhaszndldsi modja szerint;

e az élelmiszerhigiénia (food hygiene) az Osszes feltétel és rendszabaly
betartdsat jelenti, amelyek az élelmiszerek biztonsdgdnak és alkalmassa-
ganak biztositasdhoz sziikségesek az élelmiszerldnc minden szakasziban.
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Az élelmiszerbiztonsdg kérdése mindenkor élénken foglalkoztatta a
fogyasztokat, mivel a kielégitl €s az egészséges taplalkozas az alapvetl emberi
jogok kozé tartozik. A termelSk (beleértve a mez6gazdasdgi alapanyagok
el6allitoit is), az élelmiszerfeldolgozdk, a kereskedelem, a hat6sagok és maguk
a fogyasztdk is egyetlen — igen komplikalt és szertedgazé — lancot, az un.
élelmiszerlancot (food chain) alkotnak, amelyen beliil meg kell osztaniuk
egymds kozott a maximadlis biztonsdg elérésének felelGsségét. Az un.
»élelmiszerbiztonsdg hdz”-dn (1. dbra) jo6l lathaté, hogy a biztonsdgos
élelmiszer eldallitasdért — a maga mddjadn — mindenki felelds: a kormanyzat, az
élelmiszeripar és kereskedelem, de természetesen maguk a fogyasztok is. A
felsorolt szerveknek és ezeken beliil minden egyes személynek egyiittesen kell

ped

garantdlnia az élelmiszerbiztonsdgra vonatkozo6 eldirdsok betartasat.

Biztonsagos
élelmiszert
mindenkinek!

/ Megosztott feleldsség \

Elelmiszeripar/

10

Kormanyzat

kereskedelem

Fogyaszté

Elelmiszertorvény

Képzett személyzet

Miiveltségre,

Rendeletek A fogyaszto téjékoz’ottségra
Magyar tajékoztatasa torekvés
EleImiszerkonyv Jo gyakorlatok Kritikus, szelektiv
Hatésagi (GAP, GMP, GHP)* | fogyasztoi
ellenorzés HACCP** magatartas

Kockazatbecslés
Oktatas
Tanacsadas

1SO 9001:2000
1SO14001
TQM***

Biztonsagos
élelmiszerkezelés
a haztartasokban

1. abra : Az ,,élelmiszerbiztonsag haza”

*  GAP =J6 MezGgazdasagi Gyakorlat, GMP = J6 Gyartdsi Gyakorlat,

GHP = J6 Higiéniai Gyakorlat
** HACCP = Veszélyelemzés a kritikus szabalyozasi pontokon

#***TQM = Teljes kord mindségszabdlyozas
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A vonatkoz6 fogalmak értelmezésekor abbdl célszerd kiindulni, hogy a
tdgabb értelemben vett élelmiszermindség, ami a termék vagy szolgaltatas
olyan tulajdonsdgainak és jellemzGinek Osszessége, amelyek alkalmassa teszik
azt kifejezett (jogszabdlyban elSirt) és elvart (fogyasztdéi kovetelmények)
igények kielégitésére. Alapjat a biztonsdg képezi, melynek megvaldsitasat
torvényi és hatdsdgi uton ki kell kényszeriteni. Ezzel szemben a sziikebben
értelmezett minGség nem elsGsorban jogi, hanem inkabb piaci kategdria, amely
a fogyasztok igényeinek mind teljesebb kielégitésére (és ezzel egyiitt a vallalati
eredményesség novelésére) irdnyul. Az igényskdla gyakorlatilag végtelennek
tekinthetd, hiszen ahany fogyasztd, annyiféle igényt tdmaszthat az élelmiszerek

mindségével szemben.

Min6ség (tagabb értelemben a biztonsaggal egyutt)

< >
BIZTONSAG HASZNOS-
(alapveté SAG
emberi jog)
Minéség
< >
(szlkebb értelemben a biztonsag nélkil)

2. abra: Az élelmiszerbiztonsag és -miné6ség dsszefliggése

Az élelmiszerek legfontosabb veszélyei és szennyezddései eredetiik
szerint elsGsorban bioldgiai €s kémiai jellegiiek lehetnek (1. tablazat).

1. tablazat: Az élelmiszerbiztonsag bioldgiai és kémiai veszélyei

Biolégiai Kémiai
veszélyek (szennyezddések)

Baktériumok Adalékanyagok

Eleszték Aeroszolok

Gombdk Enzim szdrmazékok

Ko6rokozok (patogének) Kémiai vagy mikrobioldgiai eredetd toxinok

Virusok Mosoészerek
Nehézfémek
Peszticid és allatgyogyaszati szermaradvanyok
Tartdsitdszer maradvanyok
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Az élelmiszerek mindsége €és biztonsdga nem csupdn az alapanyagtol és a
termeld folyamatoktdl fiigg, hanem a higiéniai feltételektdl €s a termelési
kornyezett6l 1s, hiszen éppen ott a legnagyobb az élelmiszerek
szennyezO6désének veszélye. Az élelmiszerbiztonsdg szempontjabol tehat
elsédleges kovetelmény a szigoru higiéniai rendszabdlyok kidolgozdsa és
betartatdsa az élelmiszereldallitas és -feldolgozas, valamint a tdrolds, a
kozétkeztetés €s a vendéglatds teljes folyamataban. Kiilondsen fontos a
személyi higiénia betartdsa: minden dolgoz6t alaposan fel kell késziteni az
altala elvégzendd feladatra, hogy a maga teriiletén felelGsséget vallalhasson
a termék biztonsagaért és minGségéért.

A mikroorganizmusok rendkiviil nagy elterjedtsége a leveglben, a
talajban és a vizben, a széls6séges kornyezeti feltételekkel szembeni nagy
ellendll6 képességiik, tovdabbd gyors szaporoddsuk igen megnoveli az
¢lelmiszerek szennyez8désének veszélyét. Az egyes élelmiszer-féleségek
szempontjabol legveszélyesebb mikroorganizmusokat a 2. tdblazat tartal-
mazza.

2. tablazat: Veszélyes mikroorganizmusok az egyes
élelmiszerek szempontjaboél

Elelmiszer Mikroorganizmus

Konzervek Clostridium pertringens

Cukrasz siitemények és Salmonella, Staphilococcus aureus, Bacillus cereus

tésztatélék

Tojas és tojaskészitmények Salmonella, Streptococcus

Halak Vibrio parahaemoliticus, Vibrio cholarae

Nyers z0ldség és gylimdlcs Escherichia coli, Listeria monocytogenes

Hus és huskészitmények Salmonella, Clostridium pertringens, Staphilococcus
aureus, Listeria monocytogenes, Escherichia coli

Tej és tejtermék Salmonella, Staphilococcus aureus, Bacillus cereus,
Escherichia coli

Annak megéllapitasdra, hogy az élelmiszerben jelenlevé egészség-
karositd anyagok a lakossdg egészét és egyes lakossdgi csoportokat
tekintve milyen mértékben jelentenek tényleges kockazatot, és hogy a meglévo
forrasokat a legkisebb koltség beruhdzdasdval a legnagyobb eredmény elérése
érdekében hova célszerl csoportositani, a kockdzatelemzés (Risk Analysis)
tudomdnyos modszere egyre elterjedtebben haszndlatos.

A kockazatelemzés (Risk Analysis) az élelmiszerbiztonsdgi szabvanyok
kidolgozasdnak alapvetd modszertana. Hirom, egymadssal szorosan osszefiiggd
elemet tartalmaz: kockazatbecslés (Risk Assessment), kockazatkezelés vagy
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kockazatmenedzsment (Risk Management) és kockazatkozlés (Risk
Communication). Az ennek alapjat képezd fogalmak roviden a kovetkezdk
szerint definidlhaték:

Veszély (Hazard): Az egészséget veszélyeztet§ bioldgiai, kémiai vagy fizikai
természetd anyagok jelenlétének, el6forduldsanak lehetdsége az élelmiszerben.

Kockazat (Risk): a veszély tényleges el6fordulasanak valoszinidsége.

A harom elem kozotti Osszefliggést a 3. dbra mutatja.

Kockazatbecslés Kockazatkezelés
o Akockazat értékelése

e Alehetséges véaltozatok
tanulményozésa

e Akivalasztott opcio
végrehajtasa

o Megfigyelés (monitoring)
és felllvizsgéalat

e Aveszély azonositasa
o Aveszély jellemzése

e Aveszélynek vald
kitettség

e Akockazat
meghatéarozasa

Kockazatkdzlés

o AkoOzegészséglgyi politika
formalasa

o Meédia igénybevétele a fogyasztok

tajékoztatasara (pl. ADI*, egészség-

ugyi szempontok, kockazat)

o Kdlcsonds kommunikacié
(fogyasztdi visszajelzések)

3. abra: A kockazatelemzés struktaraja
*ADI (Acceptable Daily Intake) = megengedhetd napi bevitel

A kockazatelemzés l1épései:
e Kockazatbecslés (Risk Assessment)

A kockéazatbecslés magaban foglalja a komplex mikrobiolégia-toxikoldgiai
elemzést, az epidemioldgiai felmérést valamint, az expozicid6 és a
kornyezeti terhelés hatdsdnak értékelését. A kockdzatbecsléshez csak a
tudomdnyos ismeretek folyamatos bdvitése, naprakész alkalmazisa ¢és
megfeleld adatbazisok 1étesitése szolgaltathat megfeleld alapokat.
Tekintetbe kell venni, hogy tobb kockazati tényezd egyidejlileg van jelen,
és értékelni kell a veszélyeztetett populdcidra specifikus paramétereket is.
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o Kockdzatkezelés (Risk Management)

A kockdzatkezelés mindazokat az intézkedéseket magaban foglalja, melyek
eredményeként az adott veszély el6forduldsanak valészinlsége elfogadhat6
szintre csokken vagy megszlinik. A kockdzat kezelése mar nem a
tudomdny, hanem a dontéshozok, a vezet6k feladata. Ennek soran
figyelembe kell venni az adott egészségtartalom tarsadalmilag elfogadhato
kockdzatdnak mértékét és a koltség/haszon elemzések eredményeit is.

e Kockazatkozlés (Risk Communication)

A kockdazatelemzés 1ényeges eleme a kockdzatkozlés, a kommunikéci6. Ez
sziikségszerlien operativ a kockdzatbecslést végzdok €s a kockazatot kezeldk
kozott. Eredményeiket azonban széles korben meg kell ismertetni. Az
élelmiszerbiztonsdg ugyanis az Osszes érintett: a termeldk, a szakértdk, a
torvényhozok, az élelmiszerellen6rz6 hatésdgok és a fogyasztok egyiittes
erGfeszitésének, ,,egyiittmikodésének” eredménye.

Az élelmiszeregészségligyl biztonsdg szabdlyozdsa csak akkor lehet
népegészségiligyi és gazdasdgi szempontbdl egyardnt eredményes, ha az
tudomdnyos felismerésekre épiil és rendszeres feliilvizsgdlatnak van kitéve,
valamint a kovetelmények és hatarértékek betartdsa, a technoldgiai
fegyelem ellenGrzése, a dontéshozok és a lakossag folyamatos tajékoztatdsa
kovetkezetesen megvaldsul.

2. Az élelmiszerbiztonsag eurdpai szabalyozasa

2.1. Altaldnos szempontok

Az Eurdépai Unié gazdasidgdban jelentds helyet foglal el az élelmiszer-
gazdasdag, az ,agri-food” szektor. Az élelmiszerek és italok gyartidsa az EU
vezetd ipari dgazata majdnem 600 millidrd EURO évi termeléssel, illetve a
teljes ipari termelés 15 %-daval. Nemzetkozi 0sszehasonlitisban az EU a vilag
legnagyobb élelmiszer és ital elddllitéja. Az élelmiszer- és italel6dllito ipardg
az EU harmadik legnagyobb ipari munkéltatéja tobb mint 2,6 millid
alkalmazottal, akiknek 30 %-a kis- és kozépilizemekben dolgozik. Masrészt a
mezOgazdasagi dgazat termelése korilbelil évi 220 milliard EURO és 7,5
millié teljes munkaidés 4lldst biztosit. Evente 50 millidard EURO értékben
exportdlnak mez&gazdasdgi, élelmiszer és ital termékeket az EU orszégai.

Az élelmiszerbiztonsdg eurdpai szabdlyozdsdnak alapos elemzését, az abbdl
levont kovetkeztetéseket €s a sziikséges intézkedéseket az Eurdpai Kozosségek
Bizottsdga altal 2000. janudr 12-én kozzétett Fehér Konyv tartalmazza.

Az Eurdpai Unid élelmiszerpolitikdja a magas szintd élelmiszerbiztonsagi
eléirasokra épiil, amely elsGsorban a fogyasztok egészségének védelmét
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szolgdlja. Az élelmiszerek elGdllitasa és fogyasztdsa minden tdrsadalomban —
gazdasdagi, szocidlis és szamos esetben kornyezeti kovetkezményekkel jaro —
kozponti kérdés. Az egészség védelmének mindig elsébbséget kell élveznie, de
a kornyezet, kiilondsen az okoszisztémdak helyzete és minGsége befolydsolja az
élelmiszerldnc kiilonbozé szakaszait is. Igy a kornyezeti politika is fontos
szerepet jatszik abban, hogy a fogyasztok egészséges élelmiszerekhez jussanak.

A fogyasztok szdmdéra biztonsdgos €s kivalo mindségi termékeket kell
kindlni, barmely tagdllambdl érkeznek is. Ez az Egységes BelsG Piac
nélkiilozhetetlen eleme. Az élelmiszereldallitdsi lanc (inkdbb héldézat) egyre
Osszetettebb, amelynek minden eleme legyen egyardnt erls a fogyasztok
egészségének védelme érdekében. Mind az Eurdpai Kozosségben eldillitott,
mind pedig a harmadik orszdgokbdl importdlt élelmiszerek esetében

érvényesiilnie kell ezen elvnek. A hatékony élelmiszerbiztonsagi politika

megkoveteli a termesztési gyakorlatbol, a nyersanyagokbd6l és az
élelmiszereldallitasi tevékenységekbldl eredd — a fogyasztok egészségét

veszélyeztetd — tényezdk becslését és feliigyeletét, a kockdzatok kezelésének
hatékony szabdlyozadsit, valamint ezen szabdlyok betartasat feliigyeld
ellen6rzési rendszerek mikodésének kialakitdsdt. Minden elem egy kor része:
igy az élelmiszereldallitas fejl6dése maga utdn vonja a hatdlyos szabalyozas
valtozasat, az ellen6rzd rendszerekbdl szdrmazd visszajelzés pedig segitheti a
mar ismert €s ujonnan felmeriild kockazatok felismerését és kezelését. A
korfolyamat minden elemének mikddnie kell, ha el akarjuk érni a lehetd
legmagasabb élelmiszerbiztonsdgi szint érvényesiilését.

Ezek a tények az élelmiszerbiztonsdg atfogd és integralt megkozelitését
igénylik. Ez azonban nem jelenti azt, hogy az Eurdpai Bizottsig felelGs az
élelmiszerbiztonsdgért, de megkoveteli azt, hogy az élelmiszerbiztonsag
szempontjai EU szinten keriiljenek napirendre. A szubszidiaritds alapelvének
megfeleléen az EU szabdlyozast ezen a teriileten is a tagdllamokban kell
hatékony mddon érvényesiteni. A jogérvényesitésnek elsddlegesen nemzeti,
regiondlis és helyi felelGsségben kell maradnia. Azonban az Egységes Belso
Piac azt jelenti, hogy ezek nem kizardlag nemzeti felelGsségi korbe tartoznak,
mert minden tagdllamnak kotelességei vannak az EU és a harmadik orszdgok
minden dllampolgardval szemben is a teriiletén termelt élelmiszerekért.

A Fehér Konyv megallapitdsa szerint az eurdpai élelmiszerldnc a vilag egyik
legbiztonsdgosabbika, és a jelenlegi rendszer é&ltalaban jol midkodik. Az
élelmiszerbiztonsdg szabdlyozdsa a Kozosség alapitdsitdl kezdve része volt az
eurOpai szabdlyozasnak. Torténelmi okok miatt azonban ezek a szabdlyok
tobbnyire dgazati alapon jottek létre. A nemzeti gazdasdgok er8s6dd
integricidja, az élelmiszereldallitds fejl6dése, valamint az elosztasi gyakorlat
sziikségessé teszi az Ujfajta megkozelitést.
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Az egész Fehér Konyvet atszovi azon alapelv, amely szerint az élelmiszer-
biztonsagi politikanak 4atfogd, egységes megkozelitésen kell alapulnia. Ez
vonatkozik a teljes élelmiszerldncra (,,a szant6foldtSl az asztalig”), minden
élelmiszeragazatra, érvényes a tagallamok kozott, az EU kiils6 hatarainél és az
EU-n beliil, valamint a nemzetkozi és az EU-n beliili dontéshozatalra a dontés
elokészités rendszerének minden szakaszaban. Az élelmiszerbiztonsdg azon
tartdoszlopainak  (tudomdnyos tandcsadds, adatgy(jtés ¢és -elemzés,
szabalyozasi €s ellenOrzési vonatkozasok, valamint a fogyasztok tdjékoztatisa),
amelyek a Fehér Konyvben szerepelnek egységes egészet kell alkotniuk annak
érdekében, hogy az integrilt megkozelités érvényesiilhessen.

Pontosan meg kell hatdrozni az élelmiszerldnc résztvevGinek (termeldk,
takarmanyeldallitok és az élelmiszertermékeket eldallitok/feldolgozok, a
tagallamok és harmadik orszdgok illetékes hatdsdgai, a Bizottsdg, fogyasztok)
feladatait. A termelGk, a takarményel6allitok és az élelmiszerfeldolgozdk
feleldsek elsGsorban az élelmiszerbiztonsdgért. Az illetékes hatésdgok kovetik
nyomon ¢és érvényesitik ezt a felelGsséget a nemzeti figyel§ és ellen6rzd
rendszerek midkodtetése révén. A Bizottsdg az illetékes hatésdgok megfeleld
mikodésének értékelésére Osszpontosit nemzeti szintd auditalas és ellendrzés
megdllapitdsai alapjdn. A fogyasztoknak tudniuk kell, hogy felel6sek az
élelmiszerek hazaszdllitisaért és megfeleld taroldsdért, valamint az otthoni
kezeléséért és feldolgozasaért.

A sikeres élelmiszerpolitika megkdveteli a takarmanyok és élelmiszerek,
valamint Osszetevdik teljes nyomonkovethetdségét. A nyomonkdvethetGség
elosegitése érdekében megfeleld eljardsokat kell bevezetni. Ez teszi lehetdvé,
hogy a takarmdny- és az élelmiszerel$allité iizemek a fogyasztok egészségnek
veszélyeztetettsége esetén a lehet§ leggyorsabban kivonjdk a piacrdl a
kockédzatot jelentd takarméanyt vagy élelmiszert. A feldolgozdknak
regisztralniuk kell a nyersanyagok €s mas OsszetevOk beszdllitdinak adatait,
hogy a szdrmazédsi hely probléma esetén meghatdrozhaté legyen. A
takarmdnyok és élelmiszerek, valamint OsszetevOik egyértelmd nyomon
kovetése természetesen nehéz és Osszetett feladat, amely kialakitasdndl a
kiilonb6z6 dgazatok €s termények jellegzetességeit is figyelembe kell venni.

Ez az atfogd, egységes megkozelités kovetkezetesebb, hatékonyabb és
dinamikusabb élelmiszerpolitikdhoz vezet majd. Azon hidnyossagokon fognak
véltoztatni, amelyek a jelenlegi szektordlis, merev megkdozelitésbdl erednek. Ez
korldtozta az emberi egészséget veszélyeztet§ tényezOkre torténd gyors é€s
rugalmas reagdldst. Ugyanakkor ezen megkozelités kialakitdsa, illetve
fejlesztése atlathato legyen, tovabba adjon lehetGséget minden érintettnek a
részvételre és a hatékony kozremikodésre.

16 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2



2.2. Az Eurépai Elelmiszer Hivatal megalakitasa

A Bizottsdg 2002-ben fogja létrehozni a fiiggetlen Eurépai Elelmiszer
Hivatalt, amely elsGsorban a kockazatbecslésért és az élelmiszer-biztonsagi
kérdésekkel kapcsolatos kommunikécidért lesz felelds. A célkitiizések szerint a
Hivatal feladata lesz a tudomdnyos tandcsadds, az informdcidk gy(jtése és
elemzése, valamint a kockazatkozlés.

Tudomanyos tanacsadas: A Hivatal hataskorébe tartozik majd a
tudomdnyos tanacsadds €s az informdcidszolgdltatds a Bizottsdg szdmadra
minden, az élelmiszerfogyasztisbol ereds, a fogyasztok egészségével és
biztonsdgaval 0sszefiiggd, arra kozvetlen és kozvetett hatdst gyakorld
kérdésben. Igy ez kiterjed majd az elsédleges élelmiszerel@allitidsra (mezd-
gazdasagi és allategészségligyl szempontok), az ipari feldolgozdsra, a tarolésra,
az elosztasra és a kiskereskedelemre. A Hivatal mikddése magdban foglalja a
taplalkozasegészségiligyi és az dllatvédelmi kérdéseket is, tovdbba figyelembe
veszi mas teriiletek kockazatbecslését, nevezetesen a kornyezetvédelmet és
vegyipart, mivel azok az élelmiszerekkel kapcsolatos kockazatbecsléssel
bizonyos atfedésben vannak.

A Hivatal naprakészen lesz tdjékozott a legijabb tudomadanyos
fejleményekr6l, valamint a folyd kutatdsok és témdak kozotti hézagok terén,
hogy sziikség esetén gyors, céliranyos munkdkat indithasson el. A Hivatal
onallo koltségvetéssel rendelkezik majd az elére nem lathaté egészségligyi
veszélyhelyzetek esetén sziikséges, ad-hoc, célirdnyos és azonnali kutatdsok
finanszirozésara.

Informaciogyidjtés és -elemzés: Siirgetd sziikség van a Kozosségben és
vilagszerte jelenleg rendelkezésre dall6 élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos
informacidk Osszegyijtésére és elemzésére, ami a Hivatal elsGdleges feladata
lesz.

A Hivatal az élelmiszerbiztonsagi monitoring ¢és megfigyeld/jelentd
programok tovéabbfejlesztésében és mikodtetésében proaktiv szerepet kap. A
Hivatal képes lesz ezen programok eredményeinek gyors elemzésére és a
valaszadasra, biztositva azt, hogy a valos és a lehetséges veszélyeket gyorsan
felismerjék. Tovabbd olyan prediktiv el6rejelz6 rendszert épit ki, amely a
felmeriil6 veszélyforrdsok gyors meghatdrozdasat lehet6vé teszi. Ezéltal
elkeriilhet6k lesznek a valsdghelyzetek, amennyiben az szakmailag egydltaldn
lehetséges. Ehhez kapcsolatot fognak kiépiteni a nemzetkdzi partnerszerve-
zetekkel, a hasonldo nemzeti hivatalokkal, a hatdsdgi élelmiszerellendrzd
szervezetekkel, a laboratériumokkal, valamint a fogyaszték szervezeteivel az
Eurdpai Unidn beliil és a harmadik orszdgok irdnydban is.

Kommunikacié: Az élelmiszereket érintd kérdésekben a fogyasztokkal valo
kozvetlen €s nyilt kommunikdci6 a Hivatalnak kiemelkedS poziciét biztosit.
Ennek teljesitéséhez gondoskodnia kell arr6l, hogy minden érintettet
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tajékoztasson megdllapitasairdl, nemcsak a tudomédnyos allaspontokrdl, hanem
a monitoring ¢és megfigyeld/jelentd, valamint feliigyeleti programok
eredményeirdl is.

Az élelmiszerbiztonsdgot vagy tdpldlkozasélettani kérdéseket érintd, illetve
mas kapcsolodd problémakrdl szolo tudoményos informacidkat elsGként a
Hivatal tesz majd kozzé. A fogyasztok bizalméanak helyredllitisa érdekében
biztositania kell azt is, hogy a tudomdnyosan megalapozott informéacidok
gyorsan keriiljenek nyilvdnossdgra. A kockdzatkezelés dontéseivel kapcsolatos
kommunikacidért azonban tovdbbra is a Bizottsag lesz a felelds.

Elelmiszerbiztonsagi veszélyhelyzetek esetén a Hivatal gydjti ssze, elemzi
és kozvetiti az informécidkat a Bizottsdg és a tagdllamok részére. A Hivatalnak
gyorsan ¢és tudomdnyos megalapozottsaggal kell majd reagdlnia a
vélsdghelyzetekre ¢és kulcsszerepe lesz a Bizottsdg intézkedéseinek
elokészitésében is.

A Hivatal mikodteti majd a Gyors Veszély Jelzd Rendszert, amely lehetévé
teszi a silirgds élelmiszerbiztonsdgi problémdék felismerését és kezelését. A
Bizottsdg is része lesz a hdlézatnak €s igy azonnali informdacidkhoz jut. A
valsagok jellegétdl fliggGen a Hivataltol kérhetik a nyomonkovetés elvégzését,
beleértve a monitoring és jarvanyiigyi feliigyeleti tevékenységet is.

2.3. Az Europai Bizottsag felhatalmazasa

Az Eurépai Bizottsdag 2002-ben az élelmiszerbiztonsdg egyes kérdéseit
illet6en teljes kord felhatalmazdst kapott. NOvény- és dllategészségiigyi,
élelmiszeripari, valamint az ezekkel kapcsolatos kornyezeti vészhelyzetek
idején minden sziikséges intézkedést meghozhat €s annak végrehajtdsit még
akkor is elrendelheti, ha az érintett tagdllam ezzel nem értene egyet. Egyuttal
arrél is megdllapodtak, hogy a tagdllamok az alakulé Eurépai Elelmiszer
Hivatalt kotelesek azonnal t4jékoztatni az ilyen veszélyhelyzetnek mar az
elgjeleirdl is. Ezek értékelésére és kezelésére 1étrejon egy szakértGkbdl allo
O0sszeurdpai bizottsdg, amely tandcsokkal, tudomédnyos elemzésekkel, valamint
a hat6sagi vizsgalatok és intézkedések nemzetkdzi 0sszehangoldsdval segiti el
a vészhelyzet megoldasit. Ebben a munkdban részt vesznek a tagjelolt
orszagok illetékes intézményei is.

A Tudoményos Bizottsdgok élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos tudomanyos
munkdi a jovSben kozponti szerepet kapnak. Ennek érdekében attekintik a
jelenlegi Tudomédnyos Bizottsdgok szerkezetét és manditumat, hogy a
tudomdnyos tandcsadas lehetSleg minden kapcsoldodd teriiletre kiterjedjen.
Proaktiv megkozelitéssel a Tudomdnyos Bizottsdg(ok) fogja(k) jelezni az uj
egészségligyi kockdzatokat vagy felmeriil§6 egészségiigyi problémakat is a
Hivatal részére.
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Egyuttal egyesitik a kiilonb6z6 4llat- €s nodvényegészségiigyi szakértdi
bizottsagokat és az egységes Téaplaléklanc és Elelmiszeregészségiigyi Allando
Bizottsdgban. Az Eurdpai Bizottsdg a Hivatal és e tandcsadd testiiletének

javaslatai alapjan hozza majd meg a veszélyhelyzetet megel$z4, illetve kezeld
intézkedéseit.

3. Az eurdpai szabalyozas érvényesiilése hazankban

3.1. Az élelmiszerbiztonsag jogi hattere Magyarorszagon

Az EU élelmiszerjogi szabdlyozdsdnak atvétele a magyar élelmiszerjogba
hdrom szinten keriilt beépitésre:

o torvények (élelmiszer tv., allategészségiigyi tv., torvény az d&llatok
védelmérél és kiméletér6l, takarmany tv., ndvényvédelmi tv.,
egészségiigyi tv., fogyasztévédelmi tv. stb.),

e a torvényi felhatalmazds alapjan elkészitett kormdany-, illetve miniszteri
rendeletek,

e ¢lelmiszerkonyvi (Codex Alimentarius Hungaricus), takarmanykonyvi
(Codex Pabularis Hungaricus) eldirdsok.

A kilencvenes évek elején megkezdett harmonizdciés munkat, melynek
eredményeképpen e harmas rendszer kialakult, jelentds mértékben
megkonnyitette, hogy nyugati export érdekeltségiinknek, a jelentds
nemzetkdzi szervezetekben valé aktiv részvételiinknek és az élelmiszeripar
fejlettségének koszonhet6en a magyar eldirdsok jelent6s hdnyada mér a
harmonizaci6 megkezdése eldtt 1s korszerd, el6remutaté volt és
nagymértékben megfelelt a kozosségi szabalyozasnak.

Az élelmiszerekrdl sz6l6 1995. évi XC. torvény kimondja, hogy ,az
élelmiszerszabdlyozasnak kozvetleniill, az egészség- és fogyasztoi
érdekvédelemmel, de kozvetve 1is, a piaci verseny tisztasdga és az
¢lelmiszer szabad d4ramlasanak biztositasaval, a fogyasztokat kell
szolgédlnia”. A kozOsségi és nemzetkdzi gyakorlattal Osszhangban
meghatdrozza az alapvet§ fogalmakat, az élelmiszerek eldallitdsdnak és
forgalomba hozataldnak daltalanos feltételeit, az élelmiszerek alapvetd
mindségi kovetelményeit, a csomagolas, a fogyasztok tdjékoztatasa, a
hatosdgi ellendrzés és a hatésdgi intézkedések alapvetd kritériumait,
valamint elhelyezi a Magyar Elelmiszerkonyvet az élelmiszerszabalyozas
rendszerében.

Az allategészségiigyr6l szolé torvény az dallatok tartdsat, az 4allati
eredetd termékek, az élelmiszerek, a takarmédnyok és az dllatgydgydszati
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készitmények elddllitasat, taroldsat, felhaszndldsat, valamint forgalmaz4asat
€s allategészségligyi biztonsdgat szabdlyozza. A torvény tartalmazza az
allattartas, az €lelmiszer, az allatgyogyaszati készitmény, a takarmany €s az
allati eredetd termék elddllitdsdnak jarvanyligyi, higiéniai, valamint az
allategészségligy kozegészségiigyi, dllatvédelmi, kdrnyezetvédelmi feltétel-

és kovetelményrendszerét.

Az allatvédelemrdl sz6l6 torvény az Eurdépa Tandcs ajdnldsaival és a
kozosségi szabdlyozdssal dsszhangban meghatdrozza az dllatok tartdsdnak,
szallitasdnak, ledlésének, valamint a laboratériumi 4llatokkal folytatott
kisérletek allatvédelmi kovetelményeit.

A takarmanyokrdl sz6l6 torvény meghatdrozza a takarmdnyok
eldallitdsanak, forgalomba hozataldnak és felhaszndldsdnak feltételeit,
beleértve a takarmdnyt eldallité ilizem Iétesitésének engedélyezésére, a
takarmany csomagolasdra és jelolésére, a takarményellen6rz6 hatdsag
feladataira és a sziikséges hatdsagi intézkedésekre vonatkozo eldirdsokat. A
torvény az emberi egészség védelme érdekében kimondja, hogy tilos olyan
takarmédnyt fogalomba hozni és felhaszndlni, amely kozvetleniil az allat,
illetve kozvetve az ember egészségét veszélyeztetheti. A takarmanyok
nyomonkovethetdsége érdekében a takarméany cimkéjén fel kell tiintetni a
takarmany eld6dllitéjat, forgalmazdjat, az eldallitds idGpontjat és
mindségmeglrzés idGtartamat is.

A novényvédelemrdl szol6 torvény célja a novények megdvdsa a
karositd szervezetekt6l, valamint a nOvényvédelemmel kapcsolatos
veszélyek megelGzése, illetve elhdritdsa. A torvény elGirja, hogy a
novényvédelmi tevékenység sordn torekedni kell az ember és az dallat
egészségének védelmére. A ,,szant6foldtll az asztalig” szemléletet kovetve
meghatarozza, hogy a nodvényvéddszerrel vagy termésndveld anyaggal
kezelt terméket élelmezési és takarmdnyozdsi célra kizdrdlag az eldirt
élelmezésegészségiigyl viarakozdsi id6t kovetden lehet forgalomba hozni és
felhaszndlni. A torvény az ember egészsége védelmének kiilon fejezetet
szentel, amelyben hangsulyozott figyelmet kap a ndvényvéddszert vagy
termésnoveld anyagot felhaszndlé megfeleld tdjékoztatdsa, a lakossdg

egészségének védelme, a biztonsdgos munkavégzés.

Az egészségiigyi torvény kimondja, hogy élelmiszert csak olyan
anyagokbol, illetve anyagok alkalmazisidval és oly moddon szabad
eldallitani, kezelni, forgalomba hozni, illetve kiilféldr6l behozni, amely a
fogyasztok egészségére nem veszélyes, valamint megfelel az élelmezés-
egészségiigyi és kozegészségiigyi elbirdsoknak. Elelmiszert el84llito,
feldolgoz4, csomagold, illetve forgalmazd tevékenység az egészségiigyi
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hat6sdg kiilon jogszabdlyban elGirt hozzéjaruldsa, illetve engedélye
birtokdban folytathat6. Az élelmiszer eldallitdsa sordn csak az illetékes
egészségligyl szervek 4dltal nyilvantartdsba vett adalékanyagot, technoldgiai
segédanyagot, élelmiszer-csomagoléanyagot, illetve moso- és
fertStlenitészert szabad haszndlni. Elelmiszer elGdllitdsdval, kezelésével,
forgalmazdsaval csak olyan személy foglalkozhat, akinek egészségi
allapota a fogyasztok egészségét nem veszélyezteti €s a tevékenységhez
sziikséges szakmai, egészségiigyi €s higiéniai ismeretekkel rendelkezik.

A fogyasztovédelmi torvény Osszhangban az eurdpai kozosségi joggal
kimondja, hogy csak biztonsdgos termék és szolgdltatds keriilhet fogyasztoi
forgalomba. Meghatdrozza az 4aru és szolgdltatds biztonsdgdanak
kovetelményeit és elGirja, hogy a forgalomban 1évé druk biztonsdgit a
forgalombahozatal id6pontja utdn is ellendrizni kell. A fogyasztovédelmi
torvény — az Elelmiszertorvénnyel szintén Osszhangban - az d4ru
biztonsdgossagan beliil els6sorban az aruk 0sszetételét, csomagolédsat, kiilsd
megjelenitését, cimkézését, illetve egyéb tdjékoztatd adatait vizsgdlja
kiemelten.

Az egyes specidlis kozosségi jogszabdlyok dtvétele kormdany-, illetve
miniszteri rendelettel torténik. Ilyen példaul az élelmiszerek elGallitasanak
és forgalmazédsdnak élelmiszerhigiéniai feltételeir6l szo6té rendelet, az
élelmiszerek ellendrzésének rendjérdl szolo rendelet, az dllategészségiigyi
szabalyzatot r0gzit6 rendelet, valamint a ndvényvéddszer-maradék
hatarértékeket €s azok vizsgalati modjat rogzitd rendelet.

3.2. Az EU csatlakozasra valo felkésziilésiink helyzete a
jogharmonizacié terén

Az élelmiszerekre vonatkozo6 joganyag

Az élelmiszerekre vonatkoz6 kozosségi joganyag harmonizédldsa a 90-es
évek els6é felében elkezdddott és 2000-re gyakorlatilag befejezddott. A
csatlakozdsi feladatként csak az 1d6kdzben megjelend U] kozosségi
szabalyozas 4tvétele jelentkezik, amelyre folyamatosan keriil sor. Az EU
tagorszdagok gyakorlatdnak megfelelGen a kozOsségi szabdlyozds valtozdsai
a megjelenésiiket kovetd fél éven beliil Magyarorszdgon is hatdlyba 1épnek.
Ez érvényes természetszerlleg az élelmiszerbiztonsagi szabdlyokra is.

Allategészségiigyi joganyag

Az allategészségligyl joganyag atvilagitdsai, valamint az EU-val
folytatott szakért6i egyeztetések sordn a felek megdllapitottdk, hogy a
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kozosségi  4dllategészségiigyi  joganyag jelentds részének  dtvétele
megtortént.

Magyarorszdg a 2000. decemberében a mezOgazdasdgi targyalasi
fejezethez benyujtott kiegészitd targyaldsi dlldspontjdban kotelezettséget
véallalt arra, hogy a teljes dllategészségiigyi joganyag atvétele 2001.
december 31-ig befejezddik. A hatdlyba léptetés tilnyomorészt 2002-ben
valosul meg. Kivételt képeznek azok a rendelkezések, amelyek kozvetleniil
kapcsolédnak az Egységes Belsd Piachoz. Ezek alkalmazidsa csak a
csatlakozds napjatol lehetséges.

Az allategészségligyl keretjogszabdly modositdsa megadja a sziikséges
felhatalmazast a harmonizdcié miniszteri rendeletek formadajdban torténd
végrehajtdsdhoz. Folyamatosan késziilnek a megfeleldségi tdbldk, illetve
azok alapjdn a magyar jogszabdlyok mddositasa is.

Magyarorszag az dllategészségiigy teriiletén harom dtmeneti mentességi
igényt jelzett. Az allatvédelmi, illetve a vdagohidak strukturdlis
kialakitasara vonatkozd rendelkezések atvételre keriilnek, viszont az
lizemek meghatdrozott korére atmeneti felmentést kell kérni az alkalmazés
alol. A szarvasmarha és sertés embridé Leptospira mentességére vonatkozo
magyar szabdlyozds szigorubb a kozoOsséginél, amit a tagsdg idején 1is
célszerd fenntartani.

Novényegészségiigyi joganyag

A novényvédelemrdl sz6l6 2000. évi XXXV. torvény és a foldmivelési
és vidékfejlesztési miniszter 7/2001. (I.17.) FVM szamu végrehajtéasi
rendelete — a védett zéndkra, a novényutlevél alkalmazéséra, illetve az EU
felé torténd jelentési kotelezettségre vonatkozé eldirdsok kivételével —
teljesen datveszi a koOzOsségi novényegészségiigyl (harmful organisms)
joganyagot. A novényegészségligyi joganyagot o0sszehasonlito
megfeleldségi tdbldk elkésziiltek. A teljes kord harmonizédciét biztositod
miniszteri rendelet kihirdetése 2002 1. félévében varhatd, a csatlakozas
napjan torténd hatdlyba léptetéssel. A ndvényttlevél — a csatlakozdsig
magyarorszagi belsd hasznalatra — 2002. julius 1-t61 keriil bevezetésre.

A ndvényvédelemrdl sz616 2000. évi XXXV. torvény és a foldmdvelési
¢s vidékfejlesztési miniszter 5/2001. (I.16.) FVM ¢és 6/2001. (I.16.) FVM
szamu végrehajtasi rendeletei a novényvéddOszerek forgalmazasara
vonatkoz6 szabalyok kivételével teljes kord harmonizéiciot biztosit. A
Magyarorszdgon érvényes MRL értékek 70%-a megegyezik a kozosségi
normdakkal, 15 %-a magasabb, 15 %-a pedig alacsonyabb annil. Az MRL
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eltérések feliilvizsgalata 2001. végéig keriilt sor. A teljes kord
harmonizaciét biztositd miniszteri rendelet 2002. végén fog hatdlyba Iépni.

A takarmanyokra vonatkozo joganyag

A takarmédnyokra vonatkozé magyar joganyag részben harmonizélt. A
2001. évi CXIX torvény a takarmanyok el6dllitdsardl, forgalomba
hozatalardl és felhasznaldsardl, illetve a 45/2001. (VI.25.) FVM rendelet a
25/1996. (IX.4.) FM rendelet modositasaként a takarméanyok eldallitdsarol
¢s forgalmazdsard6l, valamint a 86/1997. (XI1.26.) FM rendelet a Magyar
Takarmanykdodexrdl biztositjak az alapvetd harmonizaciot.

Az el6irdsok dont6en a Magyar Takarmanykodex keretében keriilnek
atvételre. Ennek sordn valosul meg az alapanyagokra, a takarmény
adalékanyagokra, az Osszetett takarmédnyokra, a kiegészitd takarméanyokra

€s a kiilonleges célbol elddllitott takarmanyokra vonatkoz6 direktivak
atvétele.

Fogyasztovédelmi joganyag

Az élelmiszerbiztonsdg fogyasztévédelmi vonatkozdsaival kapcsolatos
valamennyi kozodsségi jogforrdas atvételre keriilt. Bevezetésiikre és teljes
kord hatékony alkalmazasukra a torekvés folyamatos.

3.3. Az élelmiszerbiztonsagért felel6s hazai intézmények
kozotti koordinacié és a Magyar Elelmiszerbiztonsagi
Hivatal tervezett megalakitasa

A Kormdny élelmiszerbiztonsdgi 4ltaldnos koordindciés tevékenységét
jelenleg elsGsorban tarcakozi bizottsdgok segitik, mint az
,,Elelmiszerbiztonségi Tandcsadé Testiilet” és a ,,Tarcakdzi Bizottsdg az
¢lelmiszerellen6rzés koordindcids feladatainak elldtdsdra”. A koordinacid
jogi szinten egylittes miniszteri rendeletekben testesiil meg.

Az Elelmiszerbiztonsdgi Tandcsadé Testilet az Egészségiigyi
Minisztérium, valamint a  Foldmdvelésiigyi ¢és  Vidékfejlesztési
Minisztérium egyiittes kezdeményezésére — még a WHO/FAO vonatkoz6
ajdnldsanak kozzététele el6tt — 1997. 6szén alakult meg. A Testiilet tagjai
kozt szerepelnek az élelmiszerbiztonsdgban érdekelt minisztériumok,
orszdgos hatdskord szervek, tudomdnyos intézetek, tdrsadalmi ¢és
érdekképviseleti szervezetek, valamint az élelmiszerldnc képviseldi. A
Testiilet feladata tobbek kozott a szakmai tandcsadas élelmiszerbiztonsdgi
kérdésekben az élelmiszergazdasag irdnyitdsaban illetékes minisztériumok,
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az élelmiszerellen6rz6 hat6ésdgok, az élelmiszereldallitdsban és -
forgalmazisban résztvevok ¢és a fogyasztok részére. A testiilet
koordindldsdban  késziilt el 2000. janudrjdban a Magyarorszag
¢lelmiszerbiztonsdgi helyzetérdl sz6l6 felmérés, mely alapjat képezi a
Nemzeti Elelmiszerbiztonsdgi Program kialakitdsanak.

Az élelmiszerellen6rzés koordindcids feladatainak elldtasara létrehozott
tarcakozi bizottsdg (EiM, HM, FVM, GM, BM), hangolja 0Ossze az
¢lelmiszerellen6rz6 hatdésdgok kozos munkaprogramjait. A végrehajtishoz
sziikséges személyi dllomédny és az anyagi eszkdzok biztositdsa az egyes
¢lelmiszerellen6rz8 szervezetek feladata. A konkrét végrehajtast a helyi
hatosdagok egyiittesen végzik. A programokat hatidrid6hoz kotott jelentési
kotelezettséggel  hatdrozzdk meg. Az elmilt években  konkrét
¢lelmiszerellen6rzési  kozos  programok, pl. a fekete gazdasdg
visszaszoritdsdra (a vamszervek bevondsdval), az 1idegenforgalmilag
kiemelkedd fontossdgu létesitmények idGszakos ellenGrzésére €s a piacok
higiéniai szinvonaldnak javitdsa érdekében szervezddtek.

A  Magyar Kormany az élelmiszerbiztonsaggal foglalkozé hazai
intézmények tevékenységét egy orszagos hatdskord intézmény, a 2002-ben
megalakitandé6 Magyar Elelmiszerbiztonsdgi Hivatal d4ltal tervezi
koordindlni, iranyftani. A létrehozandé intézmény az Eurépai Elelmiszer
Hivatal feladatkoréhez hasonldéan, azzal szoros egyilittmikoddésben
tevékenykedik majd és  tobbek  kozott  Osszegezni  fogja  az
élelmiszerbiztonsagra vonatkozo6 vizsgalatok €s ellendrzések
megdllapitasait, azok elemzése és értékelése utdn dontési javaslatot tesz,
valamint megteremti e témakdorben a gyors reagdldsi rendszer
koordinécigjat.

A Magyar Hivatalnak tobbek kozott az 1is feladata lesz, hogy
osszehangolja és koordindlja a kiilonb6z6 minisztériumok (FVM, EU, GM)
¢lelmiszerellendrzéssel foglalkoz6 intézményeinek tevékenységét.

4. Az eurodpai és a hazai szabalyozas tovabbfejlesztésének
iranyai az élelmiszerbiztonsag novelése érdekében

4.1. Az 4j eurdpai keretszabalyozas alapelvei

A Bizottsag elGterjesztések elkészitését tervezi az alapelveket
meghatdroz6 1) keretszabalyozasr6l, amely biztositja a kovetkezetes
megkozelitést és az alapelvek rogzitését, tartalmazza az adott teriileten
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érvényes kotelezettségek €s fogalmak meghatdrozasat. Ezen elGterjesztések
célja az lesz, hogy tiikrozze azon intenziv konzulticiék eredményét,
amelyeket a Bizottsdg 1997-ben — az élelmiszerszabdlyozdsrél sz616 Zold
Konyv megjelentetésével — kezdeményezett. A Zold Konyvben
meghataroztdk az élelmiszerszabdlyozds egységes alapelveit és az EU
élelmiszerjog elsddleges céljaként jelolték meg az élelmiszerbiztonsag
megalapozdsiat. A elbterjesztések kozott kiemelt helyen szerepel az
Altaldnos Elelmiszertorvény.

Ugyanakkor figyelembe kell venni, hogy a bonyolult dsszefiiggések miatt
nincs olyan élelmiszer, amely mindenki szdmdra tokéletesen biztonsagos
lenne. Az ,elég biztonsdgos élelmiszer” fogalmédnak meghatdrozasandl is
meg kell hatarozni az elfogadhaté kockédzatot. Ezzel Osszhangban az EU
Elelmiszertorvényben a ,nem biztonsdgos élelmiszer” fogalmat kisérlik
megfogalmazni.

Az egyedi szabdlyozdsok — a tervek szerint — vildgosak, egyszertek és a
jogalkalmazok szdmdra konnyen érthetéek lesznek. Szoros egyilittmikodés
sziikséges ehhez a tagidllamok megfeleld szintd illetékes hatosdgaival annak
érdekében, hogy biztosithatdé legyen a helyes, egységes jogalkalmazds és
jogérvényesités, valamint hogy elkeriilhetGek legyenek a sziikségtelen
adminisztrativ intézkedések.

Ezek az eldterjesztések keretet teremtenek majd azon teriileteken is,
amelyekre nem vonatkoznak specidlis harmonizilt jogszabdlyok, ahol
azonban az Egységes Belsé Piac miikodését — az Eurdpai Birdsdg ,,Cassis
de Dijon” precedens értéki itéletében megalapozott — kdlcsonds elismerés
elve biztositja. Ezen alapelv szerint egységes KozOsségi szabalyozas
hidnydban a tagdllamok csak akkor korldtozhatjdk mds tagdllamban
jogszertien forgalmazott termékek piacra keriilését, ha és amennyiben ez
igazolhaté és aldtamaszthaté olyan érdekkel, mint példdul a fogyasztdk
egészségének védelme, tovabb4a a korldtozds ardnyosnak tekinthets. A
Bizottsdg tovabbra is él majd minden rendelkezésére 4ll16 lehetdséggel ezen
a teriileten, legyen az formdlis (jogsértést kovetd birdsdgi eljards inditdsa)
vagy informadlis (tagdllami képvisel6k hdlozata, taldlkozdk stb.), hogy
rendezze a kereskedelmi korldtozassal kapcsolatos vitdkat. Amennyiben
élelmiszerbiztonsdgi okokra valé hivatkozdssal kereskedelmet akaddlyozo6
intézkedésekre keriilne sor, Kozosségi szintld intézkedések meghozatala
varhatd, melynek sordn azonban a fogyasztok egészségének védelme kap
prioritast.
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4.1.1. Az allati takarmanyok 1j keretszabalyozasa

Az dllati eredetd élelmiszerek biztonsdga a biztonsdgos dllati
takarmanyndl kezdddik. Bar a tervezett jogi szabdlyozdssal tovdbbra sem
el6zhetd meg minden vdratlan esemény a takarmény- és élelmiszerlancban,
a jogszabalyok megfelel6 kovetelményeket és ellendrzéseket fognak
meghatdrozni a problémadk korai felismeréséhez és gyors kikiiszoboléséhez.
Ezen vonatkozdsban az 4llati takarmdny-szektorban tervezett 1épések
példaértékiek. A takarmanyok eldéllitdsa sordn felhasznalhaté és fel nem
haszndlhaté anyagok — beleértve az allati melléktermékeket — pontosan
meghatdrozandék. A takarmanyoOsszetevGk pozitiv listdjdnak Osszedllitdsa
lenne a legjobb megoldas; ez azonban igen Osszetett és iddigényes feladat.
Rovidtdvon a jelenlegi negativ listat célszerd gyorsan kibdviteni, ami
kozéptavon 1is elfogadhaté megolddas. Mindezek mellett ajidnlatos a
Ko6zosségi szabdlyozds teljes feliilvizsgdlata, hogy az dllati tetemek
(doghtids), valamint a kobzott anyagok kiiktathatok legyenek a
takarmanyldncbél. Igy kizdrélag az emberi fogyasztdsra is alkalmas allati
eredetd anyagok lesznek felhaszndlhatdk allati takarmany eldallitdsédhoz.

Kezdeményezni fogjdk az dn. 4j takarmdnyok, kiilonosen a genetikailag
modositott szervezeteket tartalmazd, illetve azokbdl szdrmazé takarmanyok
vizsgdlatara, engedélyezésére ¢és jeldlésére vonatkozé jogalkotést.
Ugyanakkor sziikség van az allati takarmanyozasban felhaszndlt anyagok
(adalékanyagok, gyogydszati készitmények, kiegészitSk) kiilonbozé katego-
ridinak elkiilonitésére, hogy ne legyenek lefedetlen, un. sziirke teriiletek és
tisztazni lehessen, hogy az egyes esetekben milyen kovetelmények
érvényesiilnek. A Bizottsdg torekedni fog az antibiotikumok ndvekedés-
serkentS8ként, 1illetve hozamfokozdként valdo hasznalatanak betiltasara,
beleértve a forgalombdl valé kivondst az EU-ban. Ugyanakkor
természetesen megmarad a humdén- és dllatgyogydszati szerként valo
felhaszndlhatosdg. Ez a Bizottsdg antibiotikum rezisztencia ellendrzésével
és nyomonkovetésével kapcsolatos atfogo stratégidjanak része.

A dioxinvalsdg eredete és kovetkezményei nyilvdnvaldva tették, hogy a
takarmédnyel64llit6 iparban ugyanolyan szigoru kovetelményeknek és
ellendrzésnek kell érvényesiilni, mint az élelmiszerelfallitdo agazatban. A
belsd ellendrzés, a j6 gyartdsi gyakorlat, az onértékelés, intézkedési tervek
az el6re nem latott eseményekre, valamint a nyomonkoOvethetdséget
biztositdo mechanizmusok hidnyara vezethet6 vissza a dioxin felbukkanasa
€s annak az egész élelmiszerldncra vald kiterjedése. Ezen anomadlidk
kikiiszobolésére jogszabdlyok késziilnek, beleértve minden takarmdany-
eldallité lizem hat6ésdgi jovdhagydsdat, valamint a nemzeti és az EU szintd
hatosagi ellenGrzések rendszerét. A takarmdnyagazat kereteinek az
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élelmiszeréhez val6 igazitdsa érdekében az élelmiszerek gyors veszélyjelzd
rendszerébe beépitik a takarmdnyok gyors veszélyjelz6 rendszerét.

4.1.2. Allategészségiigy és allatvédelem

Az élelmiszereldallitds céljara tenyésztett dllatok egészsége €s jolléte
szintén fontos a koOzegészségiigy, a fogyasztovédelem és az élelmiszer-
biztonsdg érdekében. Néhdny betegség, az Ugynevezett zoondzisok, mint
példdul a tuberkuldzis, a szalmonell6zis és a liszteriézis szennyezett
¢lelmiszerrel emberekre is dtvihet6k. Ezek a betegségek a lakossdg
bizonyos rétegei szdmdra kiilonosen veszélyesek lehetnek. A liszteridzis
agyveldgyulladdst és spontdn abortuszt okozhat, a szalmonell6zis pedig
novekvsd kozegészségiigyi problémét jelent. Ezért van sziikség az
¢lelmiszereredetd megbetegedés Kozosségi monitoring rendszerére,
valamint egységes jelentési kovetelmény bevezetésére. Az igy
Osszegyljtott informdcidk hozzdjarulnak a zoondzis betegségek
gyakorisdgdnak csokkentéséhez.

Folytatni és — ahol lehetséges — erdsiteni fogjdk a jelenlegi mentesitési
(pl. tuberkuldzis, brucelldzis) €és jarvanyligyl programokat, kiilondsen azon
tagidllamokban, ahol még mindig problémds az ezen betegségekkel
kapcsolatos jarvanyiigyi helyzet.

A BSE/TSE kapcsan a szabdlyozds nagy részét un. biztonsdgi
intézkedések formédjaban, ad hoc modon fogadtak el. Ezért a Bizottsdg az
Alapszerz6dés 152. cikkelyére épiild atfogd javaslat formédjaban a Tandcs
¢s az Eurdpai Parlament elé terjesztette Uj javaslatait, ami minden, a BSE
€s mds atvihet6 (transmissible) szivacsos agyvel6 bantalom (TSE)
ellendrzésére vonatkozé intézkedést magdban foglal. Az elGterjesztés
elfogaddsdig — az dtmeneti id6szakban — a magas szintd fogyasztovédelem
biztositdsa érdekében kiilon intézkedéseket Iéptettek életbe. A legfontosabb
intézkedések kozott szerepel a specidlis kockazatot jelentd anyagok
eltdvolitisa a BSE stidtusznak megfeleld elGzetes osztilyba soroldssal
egyiitt, a jarvanyiigyi megfigyeld-jelentd (surveillance) rendszer
megerdsitése bizonyos kockazatos dllatok (elhullott dllatok, kényszervagott
marha) vizsgdlata révén, valamint az 1jabb tudomdnyos eredmények
fényében a takarmdanytilalom €és -embargo6 aktualizalésa.

A Bizottsdg tovabbi vizsgdlatokat tart kivdnatosnak a BSE EU-ban valé
elterjedésének megakaddlyozdsdhoz. Ez természetesen att6l fiigg, hogy
van-¢ lehet8ség megfelel6 post mortem vizsgalatok elvégzésére. A
Bizottsdg folyamatosan figyelemmel kiséri ennek Ilehetdségét és a

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2 27



véaltozdsok ismeretében elGterjesztést készit a sziikséges vizsgdlati
programra.

A Fehér Konyv csak az élelmiszerbiztonsaggal kézvetlen Osszefliggésben
foglalkozik 4llategészségiigyi és dllatvédelmi kérdésekkel. Az abban
foglaltak szerint azonban az élelmiszerpolitikdra tekintettel egységesebbé
€s szabdlyozottabbéa kell tenni az dllatvédelem kérdéseit is.

4.1.3. Higiénia

A higiénia koordinalt, holisztikus megkozelitése az élelmiszerbiztonsag
szempontjabol nélkiilozhetetleniil fontos. A Kozosség széles kord
élelmiszerhigiéniai kovetelményrendszert fejlesztett ki az id6k sordn. Tobb
mint 20 jogszabdly tartozik ide, amelyek az elGdllitott és forgalmazott
élelmiszerek biztonsdgossdga érdekében sziilettek. Azonban ezen kovetel-
ményeket az Egységes Bels6 Piac igényeire - a magas szintd
fogyasztovédelem érdekében adott — alkalomszerd valaszokként alkotték.
Igy kiillonb6z — az élelmiszerek dllati vagy novényi eredetétsl figgs —
higiéniai rendelkezések sorozata jott 1étre, ami csak torténelmi okokkal
magyardzhat6. Ugyanakkor bizonyos teriiletek kimaradtak a szabdlyo-
zasbol, példaul a termesztés helyén torténd novényi eredetd élelmiszerek
elGallitisa (elsGdleges termelés). Atfogé 1j rendelet tervezetének
elGterjesztése varhato az élelmiszereldéllitasi lancban jelenleg hatédlyos jogi
eldirdsok egységesitése és vilagosabba tétele érdekében. A mindenre
kiterjed6  alapelv szerint a  jovGben teljes mértékben az
élelmiszerfeldolgozdkra hdrul majd a felel6sség az eldallitott élelmiszerek
biztonsdgossagaért. Ezt a HACCP rendszer dltaldnos bevezetése, valamint a
higiéniai el6irdsok - az élelmiszerlanc minden szintjén valé -
alkalmazdsdnak betartdsa révén kell biztositani. A Bizottsdg tovéabbi
intézkedéseket tervez, hogy hogyan tudja segiteni a kis- és

kozépvallalkozdsokat ezen elSirdsok betartdsaban.

4.1.4. Szennyez6 anyagok és szermaradvanyok (rezidiumok)

A ,szennyez6 anyagok” kifejezés hagyomdnyosan azon anyagokat
foglalja magaban, amelyeket nem szandékosan adtak az élelmiszerekhez.
Kornyezeti szennyezés, mezdgazdasidgi miveletek, termelés, feldolgozas,
tarolds, csomagolés, szallitds, esetleg tisztességtelen beavatkozds nyomadn
keriilhetnek ilyenek az élelmiszerekbe. Viszonylag kevés szennyezd
anyagra vannak specidlis EU-kovetelmények, bdar szdmos nemzetkozi

eldirds ismeretes. Ez az EU-ban az ellenérz6 hatésdgok és az ipar szamadra
is komoly gyakorlati nehézségeket okoz. Ez az alapvetd hidnyossdg a
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dioxinvalsdg idején keriilt elStérbe, amikor a biztonsdgi intézkedések
keretében, csupdn a belga eredetd termékekre érvényes, ad hoc
hatarértékeket dllapitottak meg. Ezért nyilvanvaldan az sziikséges, hogy a
takarmanytdél az élelmiszerig — a teljes ldncban — a szennyezd anyagokra
vonatkozéan tudomdnyosan megalapozott hatdrértékek megallapitdsara
keriiljon sor.

Bizonyos anyagok szidndékos haszndlat nyomédn keriilnek az
élelmiszerekbe. Vonatkozik ez a nodvényi élelmiszerekben 1év§
novényvédGszer maradvdnyaira és az 4llati eredetd élelmiszerekben
fellelhet6 dllatgydgydszati készitményekre, amelyekre vonatkozdan
hatarértékek (maximum residue limits) megallapitasa, illetve feliilvizs-
gilata sziikséges. A tagdllamok kotelesek nyomon kovetni ezen
hatarértékeknek valé megfelelést, de nincsenek egységes eljarasi
kovetelmények, és monitoring tevékenységiik is eltér egymadstol. Tovabba
csak korlatozott szamu akkreditalt laboratorium képes a tagidllamokban a
monitoring vizsgdlatok elvégzésére. A novényvédldszerek esetében a
Bizottsdg azt tervezi, hogy fokozatosan minden ndévényvéddszer és termény
kombindcidjara hatdrértékeket hataroz meg.

Jelenleg még nagy szamban taldlhatok olyan novényvéddszerek a piacon,
amelyek Kozosségi értékelésére még nem keriilt sor. Id6kozben djabb és
ujabb novényvéddszerek forgalmazasdra kérnek engedélyt. Ugyanakkor a
jelenlegi novényvédiszerek engedélyezését is feliil kell vizsgdlni ¢és
minden olyan készitményt nagyon gyorsan vissza kell vonni, amelyre
vonatkozéan nincsenek biztonsdgossdgi adatok, vagy biztonsdguk meg-
kérdgjelezhetd.

A novényvédlszerek engedélyezéséhez sziikséges kockdzatbecslés
alkalmazasiat €s a szermaradvany hatarértékek megallapitdsat neheziti a
pontos tdpldlkozdsi adatok hidnya. Ezen hidnyossdg kikiiszobolésére egy
tanulmanyt készitenek és egy részletes tdpldlkozdsi adatbdzist fognak
Osszedllitani. Ez az adatbdzis minden madas szennyez8anyaggal, adalék-
anyaggal stb. kapcsolatos kockazatbecsléshez is nélkiilozhetetlen lesz.

Az élelmiszerek és takarméanyok radioaktiv szennyezettségére vonatkozd
szabdlyozas az Euratom Szerz6dés 31. cikkelyén, import esetében pedig az
Alapszerz6dés 133. cikkelyén alapul. Az un. poszt-Csernobil szabalyozas
feliilvizsgalatat ezeket alapul véve folyamatosan végzik.

4.1.5. Uj élelmiszerek

Szigoritani és korszerlsiteni fogjdk az uj élelmiszerekre vonatkozo
Ko6zosségi elGirdasokat. Az 1j élelmiszerek (vagyis az emberi fogyasztdsra
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még nem keriilt élelmiszerek ¢és élelmiszerdsszetevdk, kiilondsen a
genetikailag modositott szervezeteket tartalmazo vagy azokbdl eldallitott
¢lelmiszerek) forgalmazdsdra vonatkozo engedélyezési eljarast pontosabba
és atlathatébba fogjdk tenni, feliilvizsgdlva ezen elGirdsok aldli kivételeket.
A Bizottsdg ezért a 258/97 szami (EK) ij Elelmiszer Rendeletben
ismertetett eljards pontositdsara végrehajtasi rendeletet alkot és kelld
1doben eldterjesztést 1s készit majd ezen rendelet modositdsara a GMO-k
kornyezeti kibocsatdsdrél szoléo 90/220/EGK  szdmu keretszabdlyozds

feliilvizsgalataval 0sszhangban. Ehhez kapcsoléddéan a jeldlési elSirdsokat
is ki fogjdk egésziteni és egységesiteni.

4.1.6. Adalékanyagok, aromakészitmények, csomagolas és
besugarzas

Szdmos tekintetben médositasra szorulnak az élelmiszer adalékanyagokra
€s aromakészitményekre vonatkozo eldirdsok. ElG6szor is a Bizottsag
felhatalmazast kap az engedélyezett adalékanyagok listijdnak és az
enzimekre vonatkozd szabdlyozds pontositasdra. Masrészt a szinezl-
anyagok, édesit6szerek ¢és mds adalékanyagok Kozosségi listdjat is
korszertsiteni fogjak. Harmadrészt modositasra keriilnek az édesitGszerek,
szinezGanyagok €s mdas adalékanyagok tisztasdgi kritériumai, amelyen beliil
meg kell hatdrozni az un. 0j (genetikailag moddositott) forrdsbdl szarmazo
adalékanyagok  tisztasdgi  kritériumait. Az  aromakészitményekkel
kapcsolatos intézkedések eddig a kémiailag tiszta anyagokra vonatkoztak.
Tovabbi munkdara van sziikség az aromakészitményekben 1€v6 természetes
anyagok toxikoldgiai hatdsdnak feltdrdsdhoz €s bemutatdsahoz. A Bizottsag
korszeridsiteni fogja az aromakészitmények nyilvantartasat, programot indit
majd vizsgdlatukra és Osszeallitja az aromakészitményekben felhasznaldsra
engedélyezett adalékanyagok listdjat is.

A Bizottsdg megfontolja az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild anyagok
Kozosségi keretszabalyozdsanak megvéltoztatdsat. A milanyagokrdl szo6lo
irdnyelvek szerkezetét és  Attekinthet6ségét is tervezik javitani.
Megfontoljdk ezen eldirdsok kiterjesztését a feliileti bevond anyagokra.
Tovéabbi érintkezésre keriil§, de eddig még nem harmonizédlt anyagok
(papir, gumi, fémek, fa, parafa) esetében a Bizottsdg folytatja a
harmonizaldst mdas, ezen a teriileten m(ikodd eurdpai szervezetekkel (CEN,
Eurdpa Tandécs).

A Bizottsdg el6készit egy irdnyelvet a besugdrzdsra engedélyezett
¢lelmiszerek listajdnak kiegészitésére, valamint megjelenteti a tagallamok-
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ban mikods besugdrzo helyekre vonatkoz6 adatokat és az egyenértékiiként
elismert harmadik orszagbeli 1étesitmények listdjat. Tovdbbi irdnyelvet
készit a természetes dsvanyvizek alkotorészeir6l €s az egyes természetes
asvanyvizek 6zonnal dusitott levegdvel valé kezelésének koriilményeirdl.

4.2. A hazai szabalyozasi rendszer f6 fejlesztési iranyai és
feladatai

Magyarorszig élelmiszerbiztonsagi rendszere — elsGsorban az élelmiszer-
szabdlyozdas terén — jelenleg is hatékonyan és jol mikodik; 6sszehangolésa,
harmonizdldsa az eurdpai szabdlyozdssal folyamatos. Az atlathatdség,
fiiggetlenség és a magasabb szintd koordinaci6, valamint a hatékonyabb
mikodés érdekében a jogszabdlyalkotds a kovetkezd irdnyokban
fejlesztendd:

o A csatlakozdsig az élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos joganyag teljes
atvétele és a harmonizalt magyar szabdlyozds hatdlyba I1éptetése,
valamint az altaldnos alkalmazas el6készitése.

ps

o Az elbirdasok, kovetelmények és az alkalmazott engedélyezési eljarasok
egy részének attekintése, amelyeket az Eurdpai Uni6é jogrendje nem
tartalmazza.

e Az import élelmiszerek ellenOrzési rendszerének atalakitdsa az EU
jogrendjének megfelelGen.

e Az ¢élelmiszerldnc egyes 1épéseinek hatdésagi ellendrzésében a
parhuzamossdgok elkeriilése €s lehetGség szerinti teljes megsziintetése,
illetve az eddig ellen6rzés nélkiili teriiletek bevondsa, valamint a
fennmaradé parhuzamossdgok komplex kezelése és az egyiittmikodés
mechanizmusénak kialakitdsa.

e A hatdsagi élelmiszerellendrzés technikai, miszaki ¢és anyagi
feltételeinek javitdsa.

e A hatésdgi ellenérok folyamatos, magas szinvonald képzésének,
tovabbképzésének biztositdsa, szakmai ismereteinek és nyelvtuddsdnak
bdvitése.

e Egységes ellenOrzési és intézkedési protokollok kialakitasa.

e A hatésdgi élelmiszerellendrzés atlathatéva tétele és az ellendrzési
adatok, megédllapitdsok nyilvdnossdgra hozatala.
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4.3. A hazai élelmiszerbiztonsagi rendszer kiterjesztése

Mig a kordbbi megdllapitidsok szerint a hazai élelmiszerfeldolgozas
élelmiszerbiztonsdgi rendszerének jogszabdlyi héttere kedvezd képet mutat,
az élelmiszerldnc tobb mas fdzisaban hidnyossdgok tapasztalhatok. A hazai
szabalyozas ¢és gyakorlat tovabbfejlesztésével az élelmiszerbiztonsagi
rendszer Kkiterjesztendd és teljes korlsitendd a jelenleg hidnyossdgokat
felmutato teriileteken. A fontosabbak ezek koziil a kovetkezdk:

e Bar az élelmiszer nyersanyagok és a nyers élelmiszerek terjesztésére az
Elelmiszertorvény egyes elSirdsai érvényesek és irdnymutaték, az
ezeket elddllité mezdgazdasdgi ilizemek csak elvétve alkalmaznak
mindségirdnyitdsi rendszereket €és a HACCP-t. Hétrdnyosan hat az a
tény is, hogy ezek a termékek — mint 6sszességében a mezGgazdasag —
nem tartozik a termékfeleldsségrdl szolo torvény hatédlya ala.

27 2

o A kereskedelemben folytatott élelmiszerelGallitasi és -forgalmazési
tevékenység élelmiszerbiztonsdgi szempontbdl sok hidnyossdgot mutat
fel. Példaként emlithetd a hitdlanc gyakori megszakaddsa vagy a lejart
fogyaszthatdsagi hatdridejd, illetve mindségmeglrzési iddtartamu
termékek viszonylag jelentds volumend forgalmazasa.

e Magyar jellegzetesség, hogy az élelmiszeripar és a vendéglatas
keretében torténd élelmiszereldallitds jogi szabdlyozasa szétvalik €és sok
szempontbol kiilonbozik. A vendéglatdsra ¢és a kozétkeztetésre
vonatkoz6 kozegészségligyi elbdirdsokat az étkeztetésrdl szo6lo
9/1985.(X.23.)EUM-BKM egyiittes rendelet szabdlyozza. Feltételezhetd,
hogy erre is visszavezethetd az a tény, hogy az ételmérgezési tiinetekkel
kezelt személyek legnagyobb hdnyada a kozétkeztetés és a vendéglatas
keretében felszolgalt ételtsl, illetve késziilt élelmiszert6l betegedett
meg. Veszélyforrasok koziil legjelenté6sebbek a mikrobioldgiai dgensek

(Salmonell enteritidis, Salmonella infantis, Bacillus cereus).

5. Az élelmiszerbiztonsag jelentosége a fogyasztok
szamara

Az  élelmiszerbiztonsdgi  veszélyek forrdsa  kiilonb6z6  okokra
visszavezethetden (pl. uj élelmiszeripari technikdk, technoldgidk megje-
lenése; a népességben a legyengiilt i1mmunrendszeriek ardnydnak
novekedése; az élelmiszerek eldallitasi és felhaszndldsi helyének jelentds
idébeli és térbeli elkiiloniilése; a turizmus terjedése; uj, szokatlan
nyersanyagok felhaszndldsa) 1ényegesen kiszélesedett és zOmiik egyszerd
megfigyelés utjan nem érzékelhetd. Ugyanakkor a fogyasztoi elvarasok
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altaldban a biztonsdg és ezen beliill az élelmiszerbiztonsdg tekintetében is
novekednek.

Mivel az élelmiszerbiztonsdgi veszélyek jelentds részét a fogyaszték nem
tudjdk kozvetleniil észlelni, a kormdédnyzati élelmiszerszabdlyozds ¢és
szankciondldsi gyakorlat eszkdzein tulmenden a kockdzatok elsGsorban a
fogyasztoi tuddaskészlet folyamatos fejlesztésén keresztiil mérsékelhetdk.

ps

Tobb vizsgdlat azt igazolja, hogy az élelmiszerhigiéniai el6irdsok be nem
tartdsa szorosan kapcsolddik az életmdd 4dtalakuldsahoz. Egyre kevesebb
olyan lehetdség van, ahol a felndvekvd generdcié megismeri a biztonsdgos
ételkészités alapvetd szabalyait. A joléti dllamokban erGteljesen ndovekszik
a hdazon kiviili étkezés gyakorisdga, ahol a gyorsétkez6 helyek gyakran
véaltozé személyzete nem biztosit kell6 garancidt a higiéniai szabdlyok
betartdsdra. A lakossdg eloregedésébdl és romld egészségi allapotabdl
adodoan novekszik az élelmiszerek okozta megbetegedések fellépésének
val6szinlisége. Figyelembe kell venni azt is, hogy a hagyomdanyos
élelmiszerhigiéniai el6irdsok szdmos Uj, patogén mikroorganizmus ellen
mar nem bizonyulnak kell§ hatékonysagunak. A joléti allamok fogyasztdja
szivesen képzeli, hogy az élelmiszereredetli megbetegedések fellépésének
esélye kicsi és azok gyorsan, az élelmiszer elfogyasztasat kovetd 24 6ran
beliil jelentkeznek. Ezzel szemben a megbetegedések jelei gyakran csak
egy hosszabb lappangédsi 1d6 utdn jelentkeznek. A fogyaszték szivesen
gondoljak azt is, hogy megbetegedésiiket olyan élelmiszerek, ételek
okoztdk, melyeket valahol hdzon kiviil fogyasztottak el.

A tények tiikrében ez nem helytdll6, de ez a kozvélekedés kodnnyen
magyardzhaté azzal, hogy a sajtéban kiilondosen nagy szerepet kap az
¢lelmiszerelGallitas vagy a kozétkeztetés hibdja okozta élelmiszerfert6zések
hatdsa, ugyanakkor csak aldrendelt helyet kapnak a héaztartdsokban
keletkezett problémdk a médidban. Ha a fogyaszt6 nem ismeri fel a nem
megfeleld otthoni élelmiszerhigiénidban rejlé kockazatot, akkor ez annak
vesz€élyét is magdban hordozza, hogy nem fordit kell6 figyelmet ezen
kockazatok csokkentésére.

A fogyasztok tehdt szivesen haritjdk at az élelmiszerfogyasztdsban rejlé
kockédzatot a gydartdkra, ezzel mintegy felmentve magukat sajat felelds-
ségiik viselésének és még inkdbb a kockdzat csokkentésének terhe alodl.
Amerikai felmérések aggdlyosnak tartjdk azt is, hogy a fogyasztok
mennyire nem ismerik fel a patogén mikroorganizmusok élelmiszerekre
torténd atvitelének kockazatit. Igy pl. nem is emlitik a kézmosdst, mint a
mikroorganizmusok elleni védekezés legegyszerlibb eszkozét.
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Az amerikai felmérés szerint a megkérdezettek mindossze 54 %-a
tisztitja mosogatdszerrel a vagddeszkat a zoldség €s a hus felvigdsa kozott.
Kiilonosen gyakori problémadkat okoz a fert6zott nyersanyag felhaszndlésa,
a nem megfeleld hdkezelési és hdntartdsi 1dS, az elégtelen hités, az ételek
elkészitése és elfogyasztasa kozotti viszonylag hosszd, 12 6rdat meghaladé
atlagos iddtartam. A felmérések szerint kiilondsen a fiatal, 35 év alatti
fogyasztok rendelkeznek hézagos ismeretekkel az élelmiszerfogyasztas
kockdzatairdl.

A fogyasztok tdjékoztatdsat hatékonyan szolgdlhatjak az élelmiszereken
elhelyezett kiilonb6zd jelolések és feliratok. 1989-ben az Amerikai Nemzeti
Elelmiszer Mikrobiolégiai Tandcsadé Testiilet egységes logét javasolt a
romlandd, gyorsfagyasztott, illetve hitott élelmiszerek szdmadara és arra is
javaslatot tett, hogy a termékeken tiintessék fel a tarolds hdmérsékletét €s
idGtartamat. Masfeldl az USA-ban is gondot okoz, hogy sok esetben nehéz
eligazodni a kiilonb6z6 termékek cimkéin ldthaté rengeteg informaécié
kozott.

A nagyobb élelmiszerbiztonsdg egyre 1inkdbb versenytényezd az
élelmiszerpiacon. Ezt mutatja pl. a HACCP rendszer alapkdvetelménnyé
valdsa. Egyre tobb példa hozhaté arra is, hogy az el6dlliték igyekeznek
termékeiket nemcsak a mindségi igények szerint differencidlni, hanem
jobb, megkiilonboztetett élelmiszerbiztonsagot is nyujtani. A fogyasztd
tudatiban pl. a bio-, illetve 0kotermékek egyik fontos imdzs-Osszetevije a
kisebb kémiai kockdzat. Az Egyesiilt Allamokban jelentds vitdk
bontakoztak ki a biotermesztés és a biogazddlkodds jelentGségérll az
¢lelmiszerbiztonsdg vonatkozdsdban. Egyes felmérések szerint az amerikai
fogyasztok tobb, mint fele azt szeretné, hogy az organikus termékek
valjanak meghatdroz6va. A fogyasztok — kiilondsen a gyermekek esetében —
tartjdk fontosnak a biogylimdlcsok és -zoldségek 4ltal elérhetd kisebb
novényvédlszer-terhelést.

Eur6paban tobbek kozott a kiilonboz6 markazott hisprogramok nyujtotta
biztonsdgi és mindségi garancidk adnak vélasztdsi lehetGséget a
biztonsdgukért aggddd fogyasztok szdmdra. Németorszdgban jelenleg pl.
mintegy 50 féle markdzott husprogram mikodik, amelyek tobbségében
biztonsdgi garancidkat is tartalmaznak (pl. az eredet nyomonkdvetése, az
allatok takarmdnyozdsa és gydgyszeres kezelése, valamint a hidsmindség
vonatkozéasédban).

Az élelmiszereredeti megbetegedések szdma hazdnkban is ndvekvd
tendencidt mutat. Ennek kezelésére 1997-ben a Foldmivelésiigyi és a
Népj6léti Minisztérium egyiittes elhatdrozdsa alapjan Elelmiszerbiztonsagi
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Tandcsad6 Testiilet alakult, melyek 2000-ben tanulmdényt készitett a hazai
élelmiszerbiztonsagi helyzet felmérésérdl.

A piac valamennyi szerepl§jének érdeke az ott lezajlé darucsere
kiszdmithatésdga, kezelhetGsége, el6re lathat6 menete. Ennek egyik fontos
feltétele a fogyaszték érdemi informdcidkon alapuld felkészitése az
élelmiszerbiztonsagi kockdzatok kezelésére. Az elddllitok kozotti verseny
csak attekinthetd piaci folyamatok mellett bontakozhat ki, érvényesiilhet
megfeleléen. Ezért a magyar gazdasdgban is els6rangi érdek, hogy a
fogyasztok kell§ tdjékozottsaggal, felkésziiltséggel birjanak az élelmiszer-

biztonsdgi kockazatok értékelésében.

A KEKI 2001-ben koltségvetési forrasbél kutatdsokat kezdett az
élelmiszerbiztonsdgi kockdzatok csdkkentésére alkalmas kockédzatelemzés
eldkészitését, megalapoz6 tarsadalmi—gazdasdgi elemzések témakorében. A
kutatds egyik f6 témateriilete a kockdzatkommunikici6. Ennek sordn a
kommunikédcidé 0j tudomédnyos megkozelitést alkalmazd értelmezésére és
vizsgdlatdra toreksziink. A kommunikaciot sokdig ugy fogtdk fel, mint ahol
az informdécié dramlik az egyik helyrdl a masikra; ma azonban egyre inkabb
terjed az a nézet, mely szerint a kommunikdcié egy sajitos interakcio.
Figyelembe vessziik tovabba a kommunikdcié participaciés modelljét is,
mely szerint a kommunikdcié az az 4llapot, amely biztositja a
problémamegolddshoz sziikséges relevans felkésziiltség elérhetdségét a
problémamegoldo szdmara.

Kutatdsunk elsd 1épéseként kérddivet alakitottunk ki az élelmiszer-
fogyasztdssal kapcsolatos kockdzatok felmérésére. Ennek sordn négy
kérdéscsoportra kerestiink vdlaszt: a fogyaszté hogyan érzékeli az egyes
termékcsoportok esetén a kiilonb6z6 kockazati tényez6k (mikroor-
ganizmusok, természetes eredetd mikotoxinok, adalékanyagok stb.)
jelent6ségét, milyen kiilonbségek mutathaték ki az egyes fogyasztoi
szegmensek kockdazat érzékelésében, milyen informacids bazisra alapozddik
a fogyaszté viszonya az élelmiszerfogyasztds altal okozott kockazathoz,
milyen stratégidkat alkalmaznak a kiilonboz6 fogyasztor csoportok az
élelmiszerfogyasztdsb6l ad6dd kockdzatok miniméldsa érdekében. A
kérd6iv kitér olyan, napjainkban kiemelt szakmai és fogyasztoi
érdekl6désre szamot tartd kérdésekre is, mint példdul a genetikailag
modositott szervezeteket tartalmazo élelmiszerek forgalmazasa és jelolése.

A fogyasztéi tdrsadalomban az élelmiszerbiztonsdgi kommunikécid
legnagyobb multd ,,intézménye”, komoly hagyomdnyokkal rendelkezd
eleme az élelmiszerek egyre részletgazdagabba valo jelolése. A fogyaszto
ezzel a kotelezGen szabalyozott, illetve ma mar egyre gyakrabban Onkéntes
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jelolések nyudjtotta informdcidval azonban sok esetben azért nem tud élni,
mert nem ismeri a feliratok, jelzések ¢értelmezéséhez sziikséges
hattérinformdcidokat, azokat ugyanis nem vagy rosszul kommunikéltak
szamara.

Az élelmiszerbiztonsdg minden vonatkozdsdban nélkiilozhetetlen, hogy
elismerjiik a fogyasztok érdekeltségét €s figyelembe vegyiik véleményiiket
a kovetkez6 megfontoldasok révén:

o cgyeztetések minden élelmiszerbiztonsdggal kapcsolatos kérdésben,

e a parbeszéd kereteinek biztositdsa (kdozmeghallgatdsok) a tudomdnyos
szakértSk és a fogyasztok kodzott,

e nemzetek kozotti fogyasztdi parbeszéd eldmozditdasa eurdpai és globdlis
szinten.

Fontos, hogy az intézkedések minden elemében érvényesiiljon a teljes
nyiltsdg, dattekinthet6ség. Akarmilyen jo6 1s egy 1) rendszer, ezen
atlathatosdag nélkiil a fogyasztok nem tudjak kovetni az uj intézkedéseket,
azok valtozéasat és az 4altaluk 1étrejott 4j eredményeket sem tudjdk igazan
értékelni. Az atlathatosdg lehet6vé teszi a sziikséges kozéleti kontrollt és
biztositja a demokratikus ellendrzést, valamint a felelGsségre vondés
lehetdségét.

A népesség egyes csoportjait fenyegetd — elkeriilhetetleniil a
kockdzatokat elStérbe 4allit6 — kommunikédcié esetében sokkal inkdbb a
proaktiv megkozelitésnek kell érvényesiilnie. A fogamzoképes korban 1€év4,
valamint terhes ndk, csecsemdk, idGsek €s sériilt immunrendszerd egyének
csoportjait példdul sokkal alaposabban kell t4jékoztatni az egyes
¢lelmiszerek jelentette lehetséges kockdzatokrol. A fogyasztokat el kell
latni a sziikséges és pontos informécidéval ahhoz, hogy megalapozottan
vilaszthassanak. Kotelezd jelolési szabalyoknak kellene tehat biztositani,
hogy a fogyasztéhoz eljusson a termék jellemzdivel — Osszetételével,
taroldsaval és felhaszndldasdval — kapcsolatos informécié.

A Jelolési Iranyelv jelenleg folyé kodifikaciéos munkai sordn az EU
Bizottsdg uj modositds elGterjesztését tervezi, amelyben a végtermékben
kisebb, mint 25%-o0s ardnyban el6forduld 6sszetett 6sszetevék (components
of compound ingredients) nem kotelezd jelelolésére vonatkozd jelenlegi
szabdalyozas eltorlését javasoljak. A teljes kord osszetevd jelolés nem csak
az  élelmiszerek  Osszetételével kapcsolatos optimalis fogyasztoi
tajékoztatdst biztositja. Azt is lehet6vé teszi majd, hogy azon fogyasztdk
akiknek egészségiigyi vagy etikai okok miatt nem szabad vagy nem akarnak
bizonyos 0OsszetevOket fogyasztani, megfeleld informaciohoz jussanak. Az

36 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2



ismert allergén Osszetevlk esetében példdaul — ahol csupdn a kategdria nevét
kell feltiintetni — meg fogjak vizsgdlni az adott allergén jelenlétének
kotelezd jelolését, hogy az arra érzékeny fogyasztok elkeriilhessék a termék
fogyasztéasat.

A Jelolési Irdnyelv tiltja a humdn megbetegedések megel6zésére,
gyogyitasara, kezelésére vald alkalmassdgra vagy ilyen tulajdonsdagokra
valo utalast. A Bizottsdg tovabbra is ugy gondolja, hogy a termék jelolése
és rekldmja nem tartalmazhat ilyen egészségiigyi 4allitdst. Mindenképpen
igaz, hogy a helyes, kiegyensilyozott tdpldlkozds a j6 egészség feltétele,
azonban az élelmiszer valamely betegséget megel6z6, gyodgyitd
tulajdonsdgdra valé utaldas valdjaban a fogyasztok kiegyensulyozatlan
tapldlkozéasi szokdsaihoz vezethet. A Bizottsdg azonban megvizsgdlja a
specidlis eldirdsok EU joganyagba valé bevezetésének lehet6ségét, a
»funkciondlis” reklam allitdsok (példaul bizonyos normadl testi funkcidkra
eldnyosen hato tdpanyagokra vonatkozo allitdsok) €s ,,tdpldlkozdsi” reklam
allitdsok (egy, az élelmiszerben esetlegesen el6fordulé tdpanyag jelen-
1étére, hidnyéra, szintjére vagy hasonld élelmiszerekkel valé Osszehason-
litdsara vonatkoz6 allitdsok) esetében.

A fentiekhez hasonld allitdsok kiegészitéseképpen ki kell terjeszteni a
fogyasztokat és  versenytdrsakat véds, félrevezetd, megtévesztd
hirdetésekre, illetve 4llitdsokra vonatkoz6 jogorvoslat lehetségét. Ennek
értelmében a Bizottsag elkésziti a Félrevezetd T4ajékoztatds Irdnyelv
modositasi javaslatat, hogy a reklam A4llitasokra (claims) vonatkozoé
hirdetési és jelolési rendelkezések egységes jogi keretet alkossanak.

A Bizottsdg — fogyasztéi szemszogbdl is — mérlegelni fogja bizonyos
termékcsoportokra vonatkozo specidlis jelolési eldirdsok feliilvizsgalatat
vagy bevezetését is. Specidlis szabalyok, mint példaul a friss gyliimolcsok
szdrmazési helyének kotelezd feltiintetésére vonatkoz6 eldirds — amely ezen
termékekkel kapcsolatban a fogyasztdk jobb tdjékoztatasat teszi lehetdvé —
nincsenek ellentétben az altaldnos szabdlyokkal. A Bizottsdg tisztazni fogja
az un. 1Uj élelmiszerek - kiilondsen a genetikailag modositott
szervezetekbdl szdrmazé termékek — jelolésére vonatkozd eldirdsokat is.
Kezdeményezni fogja tovdbba a genetikai moddositassal elddllitott
adalékanyagok, valamint a genetikai modositds nélkiil eldallitott
é¢lelmiszerek ¢és élelmiszer OsszetevOk (ugynevezett ,,GMO-mentes

élelmiszer”) jelolését is.

A fogyasztok egyre inkdbb érdekl6dnek a vdasarolt élelmiszerek
taplalkozas-élettani értéke irant és egyre nagyobb igény mutatkozik arra,
hogy a fogyasztokat megbizhaté ismeretekkel lassuk el az altaluk
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fogyasztott élelmiszerekr6l. Az egészség védelme nem csupdn az
élelmiszerek kémiai, bioldgiai és fizikai biztonsagara vonatkozik. A
fogyasztok elemi érdeke a sziikséges tdpanyagok bevitelének biztositasa,
valamint mds anyagok fogyasztisdnak korldtozdsa a nemkivanatos
egészségligyi hatdsok — koztiik az antinutritiv hatds — elkeriilése céljabdl. A
tudomdany dalldspontja szerint a jo egészségi allapot és az &ltaldnos jollét
fenntartdsanak nagyon fontos tényezlje a megfeleld és valtozatos
tapldlkozéds. Ez kiilonosen a jelen id&szakban igaz, amikor ujfajta,
kiilonleges tédpldlkozés-élettani értékd élelmiszerek tlinnek fel a piacon,
amelyek akar kedvezd, akar kedvezStlen modon befolydsolhatjdk a
fogyasztok reagdlasat €s jollétét. Ehhez biztositani kell, hogy a fogyasztdk
helyes valasztdsat lehet6vé tevd informacid vildgos legyen és jol elérhetSen
rendelkezésre alljon.

A diétds (dietetic) élelmiszerek (vagyis a népesség meghatarozott
csoportjainak specidlis tdpldlkozastani igényeit kielégité élelmiszerek)
vonatkozdsédban a Bizottsdg kidolgozza az erdteljes fizikai igénybevétel
esetén sziikséges élelmiszerekre vonatkozd specidlis irdnyelvet. Jelentést
tervez késziteni a cukorbetegek szdmara késziil6 élelmiszerekrSl és
meghatarozza az ,,alacsony natriumtartalmd” vagy ,,nadtriummentes”, illetve
a ,,gluténmentes” allitdsokra vonatkoz¢é eldirdsokat. A Bizottsdg hamarosan
benyujtja a Tandcsnak és a Parlamentnek két — az élelmiszerkiegészitSk
(supplements, azaz koncentralt tdpanyag forrdsok, mint vitaminok ¢&s
asvanyi anyagok), valamint a dusitott (fortified) élelmiszerek (azaz olyan
élelmiszerek, amelyekhez kiilon tdpanyagokat tettek hozzd) - irdnyelv
tervezetét.

Az élelmiszerbiztonsag eldsegitése mindenkinek feladata, aki az
¢lelmiszerekhez haszndlt anyagok el6dllitasiatol kezdve a kész élelmiszerek
megvasarldsdig, hazaszallitdsdig, elfogyasztisdig ezen a teriileten érintett.
Nem szabad figyelmen kiviil hagyni a fogyasztok kiilonleges felelGsségét,
hiszen az érvényes eldirdsok szerint, a hatdsdgilag engedélyezett és
ellendrzott lizemekben eldallitott termékek konnyen szennyezddhetnek,
karosodhatnak a vasarlas, a hazaszallitas, az otthoni taroldas és a nem
megfeleld konyhai higiénia kovetkeztében. A fogyaszték a szabdlyokat
azonban csak akkor tudjdk betartani, a tandcsokat megfogadni, ha azokat
j61 ismerik. Az el6zGekben leirtakon tulmenden a felmérések alapjan a
fogyasztok jelenleg kiilondsen kevéssé ismerik a kiméletesen kezelt
¢lelmiszerek fogalmat és az esetleges veszélyeket. A cimkén ezért az ehhez
kapcsolodo  fogyaszthatosdgi  hatdridének  vagy min8ségmeglrzési
idGtartamnak hangsulyozottan kell szerepelnie a gydartdsi ido6 feltiintetésével
egyiitt, de a feltétleniil betartandd tdroldsi feltételekre vonatkozé
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ajdnldsoknak 1is. Ezeknél az élelmiszereknél kiilondsen fontos megadni azt
is, hogy a fogyaszt6 hogyan tarolja, kezelje a minimadlisan kezelt terméket a
csomagolds megbontdsa utdn, hogyan készitse és fogyassza el azt.

A felvildgosité tevékenység fontos részét jelentik természetesen az
éttermek, a szupermarketek, az idGsek, a gyermekek és az iskoldk részére
készitett ,testre szabott” informdaciés anyagok, valamint az adott
¢lelmiszert el6dllitd, értékesité és elkészitd személyzet felvildgositasa,
képzése is.
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17/1999. (II. 10.) FVM-EiM egyiittes rendelet az élelmiszerek eldallitdsanak ¢és
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szennyezddések megengedhetd mértékérdl
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2/2000. (I. 18.) FVM-Ko6M egyiittes rendelete a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek

Okologiai kovetelmények szerinti elGallitdsanak, forgalmazasdnak és jelolésének
részletes szabdlyairdl

2/1999. (11. 5.) EiM rendelet az éllatgydgydszati készitmények élelmiszerekben el6forduld
maradvdnydnak megengedhet6 mértékérdl (utolsé mddositds: 57/1999. (XI. 26.) EiM
rendelet, 39/2000. (XII. 20.) EiiM rendelet

62/2000. (IX. 15.) FVM rendelet a friss fogyasztidsra szant gyiimolcs és zoldség
ellendrzésrdl

1/1997. (I. 17.) IKIM rendelet az élelmiszer-forgalmazas rendjér6l (médositas: 47/1997.
(IX. 10.) IKIM rendelet

56/1997. (VIII. 14.) FM-IKIM rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és

modjardl
21/1998. (IV. 8.) FM-BM-IKIM-NM egyiittes rendelet az élelmiszerek ellendrzésének
rendjérdl

1995. évi XCI. torvény az dllategészségiigyrdl (utolsé moédositds: 2001. évi XXII. torvény)
41/1997. (V. 28.) FM rendelet az Allategészségiigyi Szabdlyzat kiaddsardl

1995. évi XCII. Torvény a takarmdnyok elGallitdsardl és forgalomba hozataldrdl (utolsé
modositas: 2001. évi CXIX. torvény)

25/1996. (IX. 4.) FM rendelet a takarmanyok el6allitasardl és forgalomba hozatalarél sz616
1995. évi XCII. Torvény végrehajtdsardl (utolsé moédositas: 45/2001. (VI. 25.) FVM
rendelet

86/1997. (XI. 26.) FM rendelet a Magyar Takarmdnykodexrdl
47/2001. (VI. 25.) FVM rendelet a Magyar Takarmanykddex kotelezd elGirdsairdl
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Masodlagos proteolitikus jellemzok alkalma-
zasa hazai félkemény sajtok mindsitésére,
érettségi allapotanak jellemzésére
Bardné Herczegh Ottilia, Horvdthné Almdssy Katalin és

Orsi Ferenc™

Szegedi Tudoményegyetem Elelmiszeripari Féiskolai Kar,
Elelmiszertudomanyi Tanszék
*Budapesti Mlszaki és Gazdasdgtudomédnyi Egyetem, Vegyészmérnoki Kar,
Biokémiai és Elelmiszertechnoldgiai Tanszék
Erkezett: 2001. jinius 20.

A sajtgydrtds egy élelmiszertartositdsi forma, mely a tej értékes
tdpanyagait szelektiven koncentralja. A legtobb sajtféleségnél a sajtgyartast
két jol definidlt szakaszra lehet osztani: a sajttészta készitésre és az azt
kovets érlelésre. A sajt minGsége, a sajt jellegzetes tulajdonsdgainak
kialakuldsa szempontjdbol a sajtérés alatt lejatszodd biokémiai, kémiai és
az alloméany-tulajdonsdgokban bekovetkezd valtozasoknak jelentds szerepe
van. Az érést az oltéenzim, tovdbba a pasztGrozést tdléld tej eredetd
enzimek és az adagolt szintenyészetek altal termelt enzimek irdnyitjak (1).
A termékminbség leirdsa, meghatdrozdsa mindségi jellemzdk segitségével
torténik. A sajt mindsitésében a beltartalmi Osszetétel, a tdpldlkozdstani
szempontbdl értékes komponensek meghatdrozdsa mellett az érzékszervi
mindsitésnek dontd szerepe van. JelentGséggel birnak olyan analitikai
modszerekkel meghatdrozott mindségi jellemzGk, melyek kiegészitd
informéciot adnak a sajtmingsitésben (2).

A legtobb kemény és félkemény sajtndl a proteolizis az érettség
legdltaldanosabban haszndlt jellemzd&je. Rank Grappin és Olson (3) a
proteolizist két szakaszra osztottak, ,,elsédleges proteolizisre” mely alatt a
kazein frakciok és peptidek véltozasat értették, valamint a ,,masodlagos
proteolizisre”, melyet azokkal a fehérjeeredetd nirogéntartalmu
termékekkel jellemeztek, melyek a sajt vizoldhatd frakcidjaban taldlhatok.
A maésodlagos proteolizis érési indexként val6 alkalmazdsa magaba foglalja
a sajt nitogéntartalmu vegyiileteinek (peptidek, fehérjék, aminosavak)
elvdlasztdsat, mennyiségi meghatdrozdasat és jellemzését.

A vizoldhaté frakcidban a szabad aminocsoportok meghatdrozhatdk
trinitro-benzolszulfonsav (TNBS) reagenssel. A fotometrids modszer egyik
tovabbfejlesztett valtozata Polychroniadou eljardsa (4). A TNBS a primer
amino csoportokkal ldgos koriilmények kozott szulfit ionok jelenlétében
sarga szinl, N-trinitro-fenilszdrmazék képzG6dése kozben reagdl. A
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vizsgdlati koriilmények kozott az N-trinitro-fenilszarmazék a szulfit
ionokkal komplexet képez, az oldat A =420 nm-en meghatdrozott
abszorbancidja jellemzé a proteolizisre.

Célul tdztiik ki hazai félkemény sajtok (Trappista és Hajdui sajt)
mdsodlagos fehérjebomlédssal keletkezd, proteolitikus jellemzdinek
kivdlasztasat a szabad aminocsoportok Polychroniadou szerinti (4)
meghatdrozdsa (trinitro-benzolszulfonsavas mddszer) és a vizoldhato
frakcié gélkromatografids analizise (HPSEC) alapjan abbdl a célbdl, hogy
Osszefiiggést keressiink a sajtok kora, érettségi dllapota és a proteolitikus
jellemzdk értékeinek véltozasa kozott. A sajtok minGsitését a beltartalmi
Osszetétel alapjan, a termékszabvany szerinti pontozdsos érzékszervi
eljarassal és az érettségi dllapot jellemzésére kiilonosen alkalmas altalunk
kidolgozott érzékszervi modszerrel (5) végeztiik el.

Vizsgalati anyagok

A vizsgalt mintdk kivalasztasanal szempontunk a sajt érési ideje,
valamint a sajttipus kedveltsége és elterjedtsége volt. Ezért egy hosszabb
érlelési idejd kemény sajtot, a tehéntejbdsl késziilt kashkaval sajttipust, a
Hajdu sajtot és az egyik legnépszeribb hazai félkemény sajttipust, a
Trappista sajtot valasztottuk.

Trappista sajt

Vizsgdlatainkhoz a Trappista mintdkat érleld burkolatként is szolgalo
hdére zsugorodo otrétegli mélyhuzott poliamid-polietilén folidba csomagolva
a Tolnatej Rt. Szekszardi Sajtiizeme bocsatott rendelkezésiinkre. A nyers,
korong alakid egész sajtmintdk kb. 1 kg-os kiszerelésben érkeztek. A
mintdkat klimaszekrényben a vizsgdlohelyen érleltiik és tdaroltuk a gyari
paraméterek szerint 7 °C-on, bar a szakirodalom 13-15 °C-os érlelési
hédmérsékletet javasol a Trappista é€s 10 °C-os érlelési homérsékletet a
Hajdd sajt esetén. Az érés és a minGségmegdrzési idGtartam alatt
bekovetkezd viltozdsok kovetése céljabol alkalmanként egy-egy mintét
vizsgaltunk. A vizsgélt mintdk kora az érlelési szakaszban: 3, 7, 14, 21 nap,
a minGségmegdrzési idGtartam alatt pedig: 28, 42, 56, 70 nap volt. igy az
O0sszes mintaszdm 5 gyartadsbol szarmazo6 40 mintat tett ki.

Hajdu sajt

A Hajdu sajt mintdkat érleld burkolatként is szolgdlé BK 1L/NE UT
tipusu Cryovac gydrtmanyu zsugorfdlidba csomagolva a Hajdute] Rt.
Hajdiboszorményi Sajtiizeme bocsdtotta rendelkezésiinkre. A nyers,
félkorong alaku sajtmintdk kb. 0,5 kg-os kiszerelésben érkeztek. A
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mintdkat klimaszekrényben a  vizsgdlohelyen érleltik a  gyari
paramétereknek megfelel6en 8 °C fokon 31 napig. A valtozdsok kovetésére
a 6., a l10.,, a 17., a 24. és 31. napon vett mintit vizsgaltuk. Ezutdn a
mintakat tovabbra is 8 °C hémérsékleten taroltuk, €s a 38., a 45., az 52., az
59., és 66. napon vett mintdk vizsgdlata alapjdn kovetkeztettiink a
bekovetkez6 valtozdsokra. A vizsgdlatokhoz 5 gyartasbol szarmazé 50
mintat haszndltunk fel.

Vizsgalati modszerek

Sajtok vizsgalata
Beltartalmi osszetétel-meghatarozas

A mintak beltartalmi jellemz6i koziill a nedvesség-, a zsir- és a
sOtartalom meghatdrozdsat a magyar szabvany el6irdsai szerint (6, 7, 8),
valamint a fehérjetartalmat a Tecator mdédszer szerint (9) végeztiik el. A
beltartalmi Osszetételt gyartdsonként egy-egy mintabol (28 napos Trappista
€s 31 napos Hajdu sajt) hatdroztuk meg.

Erzékszervi mindsités

A  mintdk érzékszervi tulajdonsdgainak értékelésére egyrészt az
érettségre kidolgozott sajit pontrendszer (5) alapjdn az érlelési €és a
mindségmegdlrzési idGtartam alatt, valamint a Trappista és Hajdu sajtra
kidolgozott 20 pontos sulyozéfaktoros termékszabvany szerint (10, 11) a
mindségmeglrzési idétartamon beliill (Trappista: 21-70 nap; Hajdu: 38-66
nap) keriilt sor. Az érett mintdk termékszabvany szerinti pontszdmadatait a
Trappista sajt esetében az iizem is rendelkezésiinkre bocsatotta.

Proteolitikus jellemzok meghatiarozasanak modszerei
Szabad aminocsoportok meghatarozasa trinitro-benzolszulfonsavval

A sajtok szabad aminocsoportjainak mennyiségét trinitro-benzolszul-
fonsavval Polychroniadou (4) modszere szerint hataroztuk meg. A mdodszer
magdban foglalja a vizoldhaté frakcié kinyerését és az extraktum
mennyiségi meghatarozasdt is. A reakciot kiilonbozd extraktum
mennyiségekkel (eredeti ajanlds és modositott kisebb mennyiség) végeztiik
el, hogy a teljes iddintervallumban a Lambeer-Beer torvény linedris
tartomédnyaban mérjiink.

Felhaszndlt anyagok és eszkozok
e Boréat-puffer: 0,1 M Na,B,0, 0,1 M NaOH-al pH: 9,5-re 4llitva.
e TNBS reagens: 1 mg/cm® desztillalt vizes oldat.
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e Natrium-szulfit reagens: 1,5 mM Na,SO; 0,1 M NaH,PO,-ban oldva.
e Glicin térzsoldat: 2,5 mg/cm? glicin (0,03 mM/cm?) desztillalt vizben oldva.

o Spektrofotométer: PU 8745 ultraibolya/lathaté tartomédnyban mikodo
spektrofotométer (Pye Unicam).

e Homogenizalo késziilék: MPW-120 (Mechanika Precyzyjna, Varso,
Lengyelorszag).

e Centrifuga: CR 422 (Jouan).
A modszer végrehajtdsa

Apritds: mintdnként 5,00 g sajt lereszelése, majd homogenizdlds: MPW-120-
as berendezéssel 100,00 cm® 0,1 M bordt-pufferben (pH: 9,5) 15 percig.
Kevertetés, melegités: 45 °C-on 15 percig. Centrifugdlds: 3000 rpm, 20 percig.
Vizoldhaté frakcié elvdlasztdsa, extraktum készités: 6,00 cm? feliiliszbél
100,00 cm?’-es torzsoldat készitése desztillalt vizzel. Oldat készitése két
koncentraciéban: 0,50 cm?, ill. 0,70 cm?® borat puffer 1,00 cm® TNBS-reagens
0,5 cm?, ill. 0,3 c¢cm?® extraktum. Inkubalds: 37 °C-on 60 percig. A reakci6
leallitdsa 2 cm® ndtrium-szulfit reagenssel. Fotometrdlds: abszorbancia
mérés A = 420 nm-en.

A vizoldhaté frakciobol késziilt extraktum koncentrdciéjat a szabad
aminocsopotokkal egyenértékd glicin koncentrdciéban fejeztiik ki. A
szabad aminocsoportok mennyiségét az eredeti (0,5 cm?®) extraktum
mennyiségbdl és az dltalunk médositott (0,3 cm?) extraktum mennyiséggel
hatdroztuk meg.

Kalibrdcios vizsgdlatok

A kalibrdciés mérésekhez a sajt minta helyett glicin tdrzsoldatbol
megfelel6 mennyiségeket (5,00; 12,50; 25,00 cm?®) bemérve, majd borat
pufferrel kiegészitve oldatot készitettiink, melyet a sajtextraktum készi-
téssel analéog modon kezeltiink. A vizoldhat6 frakciobol késziilt torzsoldat-
ban a glicin koncentraciéja 0,1 mM/dm?; 0,25 mM/dm?*; 0,5mM/dm?>.

A vak értékek meghatdrozdsa

A vak minta O0sszetétele abban kiilonbozott a meghatdrozandé mintatdl,
hogy az extraktum helyett desztilldlt vizet adtunk a rendszerhez. Vak
oldatot allitottunk Ossze az eredeti €s a modositott receptira alapjan is.

Vizoldhaté frakcio analizise méretkizarasos kromatografiaval
Vizoldhato frakcio kinyerése

A minta el6készitését a méretkizarasos kromatogrdafidhoz Kaminogawa
(12) modszere szerint végeztiik.
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Felhaszndlt anyagok és eszkozok

e 0,05 M Natrium-citrat puffer (pH 4,0)

e Homogenizdl6 késziilék: MPW-120 (Mechanika Precyzyjna, Varso,
Lengyelorszag)

e Centrifuga: CR 422 (Jouan)

e Liofilizalé: Lyovac GT 2 (Leybold)

Mintaelokészités

Apritds: mintdnként 10,00 g sajt. Homogenizdlds MPW-120-as berende-
zéssel 200 cm® 0,05 M ndtrium-citrdt pufferben 15 percig (pH: 4,0). Kever-
tetés, melegités: 40 °C-on 60 percig. Centrifugalds: 4000 rpm 0 °C-on 30
percig. A zsir és a nem extrahdlhaté fehérje eltdvolitdsa feliilisz6 pH-
értékének bedllitdsa 4,6-ra. Centrifugalds: 7000 rpm 4 °C-on 30 percig. A
feliiluszo liofilizalésa.

Az elvdlasztds koriilményei

A liofiliz4lt mintdkb6l 20 mg/cm?® oldatot készitettiink, olddszerként a
natrium-lauril-szulfat (SDS) tartalmu eluenst alkalmazva. A méretkizardsos
kromatografiat VARIAN LC STAR rendszeren végeztiik. Az alkalmazott
egységek: nagyteljesitményd szivattya (9012), automata mintaadagolo
(9100), diédasoros detektor (9065). Az oszlop Spherogel TSK 2000 SW
(Beckmann, Japan) (7,5x300 mm, 10pum). Az eluens 0,2 M NaH,PO, (pH 6,8) +
2 % SDS, a térfogatdram sebessége: 1,00 cm’/perc (Trappista) ill.
0,75 cm?/perc (Hajdd), injektdlt minta térfogat: 20 mm®. Az eludtum
fényelnyelését: 190-367 nm-es tartomdnyban kovettik nyomon. A rendszer
vezérlését és az adatok értékelését Varian Star 4.0 majd 5.3 software-rel
végeztiik.

A modszer teljesitményjellemzoinek meghatdrozdsa

Az oszlop hatékonysdgdnak és szelektivitisdnak, valamint a frakcidk
atlagos moltomegének meghatdrozédsdra ismert moltomegd standardokkal:
Molekulatomeg marker 2500-17000 D (Fluka); Ovalbumin (Mt: 43000 D);
Dextran Blue (Pharmacia) és aceton felhaszndldsaval kalibraciés méréseket
végeztiink. A m6ltdmeg standardokbdl 1,0 mg/cm?® térzsoldatot készitettiink
eluensben oldva. A felhasznélt vegyszerek és oldészerek HPLC mindségiiek
voltak.

Ertékelé médszerek

Az érzékszervi minGsités eredményeit a ,,Tej és tejtermékek érzékszervi
elemzd vizsgdlata” szabvdany alapjan értékeltik (13). A HPLC
kromatogramokat VARIAN LC STAR rendszer 4ltal ajanlott integrdlasi €s
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értékelési lehet6ségek alapjan végeztiik. A vizsgdlati eredményeket
matematikai-statisztikai médszerekkel (variancia-, regresszio- és f6kompo-
nensanalizis) elemeztiik (14, 15).

Eredmények

A sajtok mindsitése

A vizsgalt mintdk beltartalmi adatait az 1. tabldzat, a min§ségmegGrzési
idGtartam alatt meghatarozott érzékszervi sulyozott Osszpontszdmait a 2.
tabldzat tartalmazza. A mintdk beltartalmi Osszetétele és érzékszervi
pontszdmai megfeleltek a szabvany kovetelményeinek. Az lizemi és a sajat
érzékszervi minGsités adatai alapjan a termékek az érési 1d6 utdn ,kivald”
mindségliek voltak. Az érzékszervi mindsités sulyozott 0Osszpontszam
atlaga Trappista esetében, iizemi: 17,85 (szdrds: 0,39) és sajat: 18,06
(szo6ras: 0,79); Hajdud sajtndl, sajat: 18,44 (szords: 0,89).

1. tablazat: A vizsgalt mintak beltartalmi adatai

Trappista sajt
Sz4dzazanyag Z§1’rtartalorrt1) a Sétartalom Fehérjetartalom
Gydrtds g/100 g Szargff%agg an g/100 g g/100 g
(MSZ 2714/2) (MSZ-2714/1) (MSZ 2714/3) |(Tecator modszer)
I. 57,46 45,25 1,71 24,90
I1. 58,06 46,50 1,55 23,14
I11. 59,32 46,36 1,60 24,85
Iv. 57,46 45,25 1,81 19,89
V. 57,75 45,83 1,68 21,74
Eloirt érték 58,0 £2,5 45,0 £2,0 1,5 £0,5 -
Hajdu sajt
Sz4dzazanyag Sf;izt;;;‘;l;gaan Sétartalom Fehérjetartalom
Gydrtas Msgélgglgzt/z e/100 ¢ Msgélgglgm T g/lOO%
( ) (MSZ-2714/1) ( ) [(Tecator mddszer)
I. 58,15 47,29 2,98 25,29
I1. 60,24 45,65 2,11 25,46
I1I. 58,80 45,92 2,58 26,34
Iv. 58,68 46,86 2,40 27,00
V. 56,40 46,10 2,05 26,70
Eldirt érték 57,5 £2,5 48 £3,0 2,7 £0,8 -

46 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2



2. tablazat: Az érzékszervi mindsités eredményei

A Trappista sajtok silyozott 6sszpontszamai

A gyartastoél eltelt ido (nap) Uzemi

Gyartas 21 28 42 56 70 adatok
1. 17,9 18,8 19,3 16,6 16,9 18,04
II. 18,6 18,4 17,6 16,4 16,8 18,2
I11. - 18,6 19,0 19,2 18,4 17,2
V. 17,1 16,9 16,3 14,2 12,3 18,0
V. 17,2 17,6 16,8 14,7 14,4 17,8
Atlag 17,70 | 18,06 | 17,80 | 16,22 | 15,76 | 17,85

A Hajdu sajtok sulyozott 6sszpontszamai

A gyartastél eltelt ido (nap)
Gyartas 38 45 52 59 66
I. 18,4 19,1 19,2 17,1 14,2
II. 18,2 17,2 18,1 17,3 17,3
I11. 18,1 17,4 15,9 14,0 13,5
IV. 18,3 18,7 18,1 17,7 15,3
V. 19,2 18,9 16,1 15,5 14,0
Atlag 18,44 | 18,26 | 17,48 | 16,26 | 14,86

A proteolitikus jellemzok értékelése
Szabad aminocsoportok meghatarozasa trinitro-benzolszulfonsavval

A szabad aminocsoportokkal egyenértékd glicin koncentraciot
kalibrdciés méréssorozattal hataroztuk meg. Az abszorbancia (Y) és glicin
koncentracio (X) kozotti linedris Osszefiiggés az aldbbi: Y= 2,452x-0,0147;
SE=0,0217; r=0,999; n=16. A kalibraciés mérés alapjin a fotometrids
médszer érzékenysége 2,452 abszorbancia / mM dm™ glicin.

A parhuzamos mérések alapjan a vak értékek abszorbancia atlagat és
szordsiat figyelembe véve a kalibraciés mérés alapjan kiszamoltuk a
detektdldsi hatdart. A sajtmintdk esetében a parhuzamos mérések dtlagos
szordsa a mddszer pontossdagat jelzi (3. tdblazat).

3. tablazat: A fotometrias modszer teljesitményjellemzdi

Teljesitmény jellemz3k Eredeti eljaras Modositott eljards
Detektaldsi hatar 0,029923 mM/dm® glicin 0,028043 mM/dm® glicin
Pontossag 0,0037 mM/dm’ glicin 0,0022 mM/dm’ glicin
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Vizoldhaté frakci6 analizise gélpermeaciés kromatografiaval

A kromatografids oszlop kovetkezd jellemzdit hataroztuk meg: kizérési
térfogat = 5,50 cm?, 4teresztési térfogat = 13,75 cm’ és a biopolimer
moéltomegét becsld Osszefiiggések.

Moltomeg-becslés elicidos térfogat alapjan: InMt = A + B * Ve
A = 13,463; B = -0,446; r = -0,980; SD = 0,213; n = 6; p = 0,00057.
Molekulatomeg szelektivitds = 2,242.

Moltomeg-becslés megoszlasi dllandd értékébdl: InMt = A + B * Kggc
A=11,012; B=-3,1165;r=-0,980; SD =0,213; n = 6; p = 0,00057.

A sajt kromatogramok értékelése

A Trappista sajt kromatogramokat az aromds aminosavakra jellemzo
hulldimhosszon (278 nm) értékeltiik. Ez az érték a jel érzékenységét és az
elvdlasztds hatékonysdgat tekintve megfeleld volt. Az érettségi 1dd§
novekedésével a csicsok szdma 3-t6l 5-ig véltozott. A kiilonb6zd
kromatogramok Osszehasonlitisa és az eredmények matematika-statisztikai
értékelhetdsége szempontjabdl felhaszndltuk a HPLC 4ltal felajanlott egyik
értékelési lehet6séget, amely a csicsokat az dltalunk megadott csoportokba
sorolja €s az egyes csoportok teriiletét kozosen hatdrozza meg, azaz az
Osszeolvado vagy elvald csucsokat egy egységként kezeli. Ez alapjan négy
csoportot kiilonboztettiink meg, amelyek dtlagos méltomege a kovetkezs: 1.
frakcié = 29,0 kD; 2. frakci6 = 15,8 kD; 3. frakcié = 10,6 kD; 4.
frakci6 = 8,5 kD. A karakterisztikus csucsok paramétereit a 4. tablazat
tartalmazza. A 15,8 kD-os 2. frakcio a mintak egy részénél hidnyzott.

A Hajdu sajt kromatogramjait a peptid kotésre jellemzd hullimhosszon
(I = 195 nm) értékeltiik. Harom karakterisztikus csticsot kiilonboztettiink
meg, melyek atlagos moltomege: 1. frakciéo = 9,9 kD; 2. frakci6é = 5,0 kD;
3. frakci6é = 2,7 kD. A karakterisztikus csucsok paramétereit a 4. tablazat
tartalmazza, mig a Trappista és Hajdi minta egy-egy jellegzetes
kromatogramja az 1. dbrédn 14thato.

4. tablazat: Trappista és Hajdua sajt kromatogramok jellemzé
frakcioi és moltomegiik

Trappista | Ve K(SEC) Mt Hajdua Ve |K(SEC) Mt
1. frakci6é | 7,15 0,200 | 29027 1. frakci6o | 9,56 | 0,492 9902
2. frakci6o | 8,51 0,365 15820 ||| 2. frakcio | 11,10 | 0,679 4971
3. frakcié | 9,41 0,474 10590 ||| 3. frakcié | 12,50 | 0,848 2671

4. frakcié | 9,90 0,533 8512
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A kromatogramokat teriiletiik, szdzalékos teriiletardnyuk, valamint egyes
csucsteriilet és szazalékos teriilet aranyok alapjan hasonlitottuk Ossze
(Trappista: 1:3, 1:4 frakcié ardnyok; Hajdu 2:1; 3:1 frakcidé aranyok). A
szdzalékos teriiletardnyok felhaszndldsa azért kedvezd, mert a kiinduldsi
mintdk esetleges eltérd fehérjetartalma és igy a bemérésbdl adodo eltérések
kikiiszobolhetSk.

Minutes

12.5—

16.0—

Trappista

bs !

Mirutes

1. abra: Trappista és Hajda sajt kromatogram

A proteolitikus jellemzdok értékelése fokomponens analizissel

A proteolitikus jellemz6k felhasznaldsdval fOkomponens analizist
végeztiink mindkét sajttipusndl. A Trappista sajtndl a szazalékos
teriiletardnyok (1. frakcid, 2. frakci6, 3. frakcié 4. frakci6, 1:3, 1:4 frakcié
ardny) és a fotometrids adatok bevondsdval végeztiik el a fékomponens
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analizist. A Hajdu sajtndl az 6sszes proteolitikus jellemzdt felhasznéltuk a
fékomponens analizishez.

Az egyes fOGkomponensek sajat értékeit (1), variancijjat és kummu-
nalitdsat (h?) az 5. tdblazat tartalmazza.

5. tablazat: A proteolitikus adatok fokomponens analizise

Trappista sajt Hajdua sajt
f(;lzigrrnng. A | variancia % | h? f(s)lggrrnng). A | variancia % | h?
1 5,21 65,22 65,22 1 7,12 59,37 59,37
2 1,28 16,03 81,26 2 3,14 26,17 85,55

Az elsd f6komponens a Trappista sajtndl az Osszes valtozdé variancidjat
tobb, mint 65%-ban, a masodik fékomponenssel egyiitt pedig tobb mint
81%-ban lefedi. A fékomponens silyokb6l megdllapithaté, hogy mely
eredeti jellemz6 hatdrozza meg dont6 mértékben az elsd és a mdsodik
fékomponenst. Az els6 f6komponenst a fotometrids adatok, az 1. és 4.
frakci0 szazalékos teriiletaranya, valamint az 1:3 és 1:4 frakcid arany
hatdrozza meg kozel azonos mértékben. A mésodik fé6komponenst pedig
elssorban a 3. és kisebb mértékben a 4. frakci6 szdzalékos teriiletardnya.

A Hajdu sajt esetében a kummulélt variancia-érték hasonld, azaz tobb,
mint 85%, de a az els6 f6komponens csak kdzel 60%-ban fedi le a valtozok
variancidjat, a masodik f6komponens pedig, tobb mint 26%-ban. Az elsé
két fékomponens jelent6ségét az egynél nagyobb sajat értékek is
alatdmasztjak (18). A f6komponens sulyok alapjdn megallapithaté, hogy a
13 eredeti valtozobol az 1. fékomponenst az elsd frakcio szazalékos
teriiletardnya kivételével a maradék 12 vdaltozé kozel azonos mértékben
hatarozza meg. A 2. f6komponensben jelentds sullyal hat eredeti valtozo
szerepel (1. frakcio teriilete és szdzalékos teriiletardnya, valamint a frakcio6-
€s a szdazalékos frakcidaranyok (3:1¢és 2:1).

A gyartastol eltelt ido becslése proteolitikus jellemzdokkel
Becslés az elsé fokomponens segitségével

Az els6 fékomponens felhasznalasaval a sajtok kora becsiilhets. A
Trappista sajtnal a becsld egyenlet linaris regresszioval adhaté6 meg, mig a
Hajdd sajtndl az idGbecslést leiré Osszefiiggés exponencidlis: Y= eatbx,
ahol Y= a termék kora, x= az elsd f6komponens (PC1), a és b dllanddk. Az
egyenletek paramétereit a 6. tabldzat tartalmazza.
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6. tablazat: Sajtok koranak becslése a proteolitikus adatokbol
képzett 1. f6komponenssel

Trappista sajt| Hajdu sajt
(n=158) (n=192)
Egyenlet Y = a+bX Y = exp(a+bX)
Paraméterek: a 29,874 3,316
b 7,947 0,149
Korrelacios koeff. ® 0,813 0,517
Regresszids egyenes koriili szords (SE) 13,04 0,663

Becslés eredeti valtozokkal

A kromatografids adatok, a fotometrids jellemz6k €s a gyartastol eltelt
id6 Osszefiiggéseit abbdl a célbdl hatdroztuk meg, hogy kivdlasszuk azon
jellemzdket, melyek a gyartastdl eltelt id6vel korreldlnak. A Trappista és a
Hajdu sajt adatok és a gyartastol eltelt id6 korreldacids koefficiensei a 7.
tablazatban talalhatok.

A Trappista mintdkndl a proteolitikus jellemzdk a 4. csicsteriilet és a 3.
csucs szazalékos teriiletardnya kivételével szoros szignifikdns (p<0,001)
korrelaci6 szerint valtozott a gyartastol eltelt id6vel. A Hajdi mintdkndl a
3. csucsteriilet szignifikdns (p=0,01), a tobbi jellemzd szoros szignifikans
(p<0,001) médon korreldlt a gyartastol eltelt idGvel.

Becslés szabad aminocsoport tartalom alapjdn

A szabad aminocsoport-tartalom meghatarozasa iizemi laboratériumban
i1s koOnnyen Kkivitelezhets. Ezért megvizsgaltuk, hogy ezen adatok
onmagukban mennyire alkalmasak a termék kordnak becslésére. Mind az
eredeti, mind a mdédositott eljardssal mért értékekbdl a gyartastol eltelt 1dS
becsiilhetd linearis regresszidval, az Y = ax+b 0Osszefliggés alapjan, ahol
Y = a termék kora, x = szabad aminocsoport-tartalom glicin koncentrdcioban
kifejezve. Az egyenletek jellemzd paraméterei a 8. tdbldzatban taldlhatok.

Az eredeti és a modositott eljardsndl a becslés hibdja mindkét sajt
tipusndl hasonl6. A Trappista mintakndl a becslés hibdja kisebb (6 nap),
mint a Hajdd mintdknal (17 nap). A becslés pontossdgdban megmutatkozd
kiilonbség a sajtok gydrtdstechnoldégidjara vezethet§ vissza. A roglyukas
Trappista sajt homogénebb 0Osszetételd, a proteolitikus folyamatok
kiegyensulyozottabbak, mint a tehéntejbGl, martasos hdkezeléssel késziilt
Hajdu sajt.
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7. tablazat: Proteolitikus adatok korrelacidja a
gyartastol eltelt idével

Trappista sajt (n=160) Hajdua saajt (n=193)
Jellemzo r Jellemzd r
1. frakci6 teriilete 0,5665*|| 1. frakci6 teriilete 0,4684
2. frakci6 teriilete -0,3560 || 2. frakci6 teriilete 0,4012
3. frakci6 teriilete 0,4901 || 3. frakcio teriilete 0,2249%*%*
4. frakcio teriilete 0,0461 |[2:1 frakci¢ teriiletaranya 0,3925
1:3 frakcio teriiletardnya | 0,3024 || 3:1 frakci6 teriiletardanya |-0,3481
1:4 frakcio teriiletardnya 0,3947 || 1. frakci6 szazalékos teriilete | 0,3757
1. frakci6 szazalékos teriilete | 0,6826 || 2. frakcid szazalékos teriilete | 0,4036
2. frakci6 szazalékos teriilete | -0,4036 || 3. frakci6 szazalékos teriilete | -0,5551
3. frakci6 szazalékos teriilete | 0,1283 || 2: 1 frakcid szazalékos 0,3925
teriiletaranya
4. frakcio szazalékos teriilete | -0,5450 || 3:1 frakcid szazalékos -0,3496
teriiletaranya
1:3 frakcid széazalékos 0,6294 || Fotometrids adat (mddositott| 0,4597
teriiletardnya eljaras)
1:4 frakcid szazalékos 0,7074 ||Fotometrias adat (eredeti| 0,4826
teriiletaranya eljaras)
Fotometrids adat 0,9630
(médositott eljards)
Fotometrids adat (eredeti) | 0,9621
* p<0,001, ** p=0,01

8. tablazat: Sajtok koranak becslése a fotometrias adatokbol

Minta- |Meredekség| Tengely- | Korrelacids Regresszids
szam (a) metszet koefficiens ayenes

(n) (b) ® koriili szoéras
(SE)
Trappista (eredeti) 160 173,25 -17,75 0,962* 6,12
(mddositott) 160 171,47 -18,59 0,963* 6,06
Hajdu (eredeti) 200 241,79 -13,77 0,487* 17,68
(médositott) 200 205,44 -9,34 0,461* 17,96

*p<0,001
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Becslés tobbvaltozo bevondsaval

Lépésenkénti valtozé szelekcidval kivélasztottuk azokat a jellemzdket,
melyekkel a gydartdstol eltelt 1d6 becsiilhetd.

A Trappista sajtndl a szdzalékos teriiletardnyok és a fotometrids adatok

felhaszndldsdval a gydartdstol eltelt 1d6 becsiilhetd a kovetkezd egyenlet
szerint:

Y =-1,077x, - 0,2247x, + 12,316x;+ 11,201x, + 114,029x;

ahol: Y= a gyartdstol eltelt id6; x,= az 1. frakci6 szdzalékos teriiletardnya;
x,=a 4. frakci6 szdzalékos teriiletardnya; x; = az 1. és 3. frakci6 szdzalékos
teriiletaranyanak héanyadosa; x, = az 1. és 4. frakcié szdzalékos teriilet-
aranyanak hanyadosa; x5 = fotometridas adatok (moddositott eljaras).

A Hajdu sajtnél a becslé egyenlet a kovetkezd:
Y =49,56x, + 7,82%10°x, - 2,46%10°°x; + 0,1255x, + 20,17x;

ahol: x, = fotometrids adatok (eredeti eljards); x, = az 1. frakcid teriilete;
x; = a 3. frakcio teriilete; x, = a 3. frakci6 szdzalékos teriiletardnya; x5 = a
2. és az 1. frakci6 szdzalékos teriiletardnydnak hdnyadosa.

A becsiilt és a mért értékek kozotti Osszefiiggés a 2. dbrdan lathato.

Trappista sajt kordnak becslése Hajdu sajt koranak becslése
eredeti valtozokkal eredeti valtozokkal
(n=160; SE= 5,85; R?=0,9764) (n=193; SE= 12,37; R?*=0,9085)

8o

Becsiilt érték
(2]
T O T T

N
o

Becsiilt érték

20[ 1 >

1d6 (nap) Id6 (nap)

2. abra: A Trappista és Hajdua sajt koranak becslése proteolitikus
jellemzdokkel

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2 33



A Trappista sajtndl a becslés pontossdga 5,9 nap, ami a teljes
idbdintervallumra szamitva kb. 8%. A Hajdu sajtndl a becslés pontossdga
12,4 nap, ami 18,5%-nak felel meg.

Osszefoglalé megallapitasok

(1)

(2)

(3)

54

A kiilonb6z6 gyartdsu érett sajtok a beltartalmi jellemzGk és a
szabvéanyos érzékszervi mindsités alapjan ,,kivdalé” mindségliek voltak.

A vizoldhato frakciok kromatogramjai sajttipusonkként jellemzdek.

A proteolitikus adatok korreldciéjuk alapjan két fé6komponens
véaltoz6va vonhatdk ossze. A f6komponens sulyok értékeit figyelembe
véve megallapithatd, hogy tilnyomdan mely eredeti viltozok
hatdrozzdk meg a jelent6s f6komponenseket.

Az els6 f6komponens értékébdl levezetve a sajtok kora Trappista sajt-
ndl linedris, Hajdu sajtndl exponencidlis Osszefiiggés szerint becsiil-
hetd.

A proteolitikus adatok egyik része a gyartastol eltelt idével szoros
Osszefiiggésben véltozik. Léteznek olyan jellemzdk is, melyek
segitségével a gyartdstol eltelt 1d6 tobbvaltozds linedris regresszidval
becsiilhetd. Ezek a jellemzGk az érettségi dllapot megdllapitdasara
felhaszndlhatok.

A proteolitikus jellemzd6k koziil a szabad aminocsoport meghatdroza-
sara alkalmas trinitro-benzolszulfonsavas mddszer egyszerlsége, jo
reprodukalhatdsdga és nem tul jelentGs eszkdzigénye miatt a Trappista
sajtnal a proteolizis mértékének meghatarozasara, valamint az érettségi
allapot jelzésére — lizemi koriilmények kozott is — alkalmas.

A nagyhatékonysdgu folyadékkromatografia — koltség-, szakember- €s
1d6igénye miatt — nem alkalmas a mindennapos gyakorlatra, emiatt
elsGsorban a kutat6 intézetekben foly6 gyartméanyfejlesztés soran
haszndalhaté.
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Masodlagos proteolitikus jellemz6k alkalmazasa
hazai félkemény sajtok mindsitésére, érettségi
allapotanak jellemzésére

Bardné Herczegh Ottilia, Horvdthné Almdssy Katalin
és Orsi Ferenc

Hazai félkemény sajtok (Trappista é€s Hajdu sajt) masodlagos fehérje-

bomléssal keletkezd, proteolitikus jellemzdit hatdroztdk meg a gyartastol

eltelt i1d6 (érlelési ¢és mindségmeglrzési iddStartam) fliggvényében.

Statisztikai jellemzdOkkel igazolhat6 Osszefiiggést taldltak a sajtok kora,

érettségi allapota és a proteolitikus adatok valtozasa kozott. A sajt kora a
meghatarozott paraméterekbdl becsiilhetd.

Suitability of Secondary Proteolysis for Evaluation
and Characterisation of Hungarian Semi-hard
Cheeses Ripening

Bara-Herczegh, O., Horvdth-Almdssy, K. and Orsi, F.

Hungarian semi-hard cheeses (Trappist and Hajdi) were characterised by
secondary proteolytic parameters during ripening and self-life. Using
statistical characteristics the age and the quality of cheeses is connected
with the products of secondary proteolysis. The age can be estimated from
the determined parameters.

Anwendung der sekundar-proteolytischen
Kennwerte fiir die Bewertung und
Charakterisierung des Reifungszustandes von
ungarischer halbfester Kisesorten

Bara-Herczegh, O., Horvdth-Almdssy, K. und Orsi, F.

Es wurden die infolge des sekundidren Eiweissabbaus entstehenden
proteolytischen Kennwerte von wungarischen halbfesten Késesorten
(Trappista und Hajdi) wirend der Reifungs- und Haltbarkeitszeit
untersucht. Die Ergebnisse wurden mit statistischen Methoden bewertet.
Zwischen der Altersstufe, dem Reifungszustand und den proteolytischen
Kennwerten der Kidsensorten wurden Zusammenhinge festgestellt, wodurch
das Alter des Kise geschédtzt werden kann.
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A debreceni Megyei Elelmiszerellenérzé és
Vizsgalo Intézet (1970-1982)
Gonczy Arpdd

Erkezett: 2001. jilius 28.

El6zmények

A XIX. szazad utols6 harmaddban a mezdgazdasdgi, ipari kutatasok, a
termékek, igy az élelmiszerek felhaszndlhatésdgdnak a megdllapitdsa sok
kémiai vizsgdlatot igényelt. Ezeket kezdetben neves gydgyszerészek,
kozépiskolai és egyetemi kémiatandrok végezték. Az egyre novekvd
1igények miatt az § kezdeményezésiikre hoztak létre kiilonbdzd szervek
(minisztérium, Onkormdnyzatok stb.) a vegykisérleti és vegyvizsgdld
allomasokat.

Debrecenben dr. Vedrddi (Schwarczer) Viktor, a m. kir. Gazdasigi
Tanintézet kémiatandra mdar 1869-ben megkezdte egy, a mezdgazdasagi
kutatdsokra alkalmas laboratérium felszerelését, amely hivatalosan 1894-
t61 m. kir. Mez6gazdasdgi Vegykisérleti Allomds Debrecen néven miikodott
(1). Az Allomds 1896-t6]1 részben a Foldmivelésiigyi Minisztérium
utasitdsara, részben a gazddk, gyarosok, keresked6k ¢és hatdsagok
felkérésére egyre inkdbb a mez&gazdasdgi termények, termékek és cikkek
hamisitatlansdgdnak a vizsgdlatdval foglalkozott (1895:XLVI.tc.). A
masodik vildghdborua befejezése, a mezGgazdasagi ¢és élelmiszeripari
termelés szétvalasa, az élelmiszer-nagyipar kialakuldsa utdn az allomas
1950-t61 debreceni Megyei Mindségvizsgdld Intézet néven folytatta
mikodését (2). Az intézet feladata az élelmiszereldallitok, sziikség szerint
a kereskedelem és a vendéglatohelyek ellenGrzése. Az intézet mads, Uj
szakigazgatdsi intézményekkel (pl. kozegészségligyi-jarvanyiigyi
allomdasok, kereskedelmi feliigyeldségek) is végeztek kozos ellendrzéseket.

A Mezbgazdasdgi és Elelmezésiigyi Minisztérium 1970. janudr 1-t61 a
megyei, vdarosi mindségvizsgdld intézetek jogutodaként Budapesten,
Békéscsaban, Debrecenben, Gydorben, Kaposvaron, Kecskeméten,
Miskolcon, Pécsen, Szegeden, Székesfehérvaron és Szombathelyen Megyei
(Févarosi) Elelmiszerellendrzé és Vegyvizsgdlé Intézetet (MEVI) hozott
létre. Ezen 1iddszak utdn intézet 1étesiil Zalaegerszegen (1970),
Salgdétarjanban (1971), Szolnokon és Veszprémben (1977), Nyiregyhdzan
és Tatdn (1978). Az intézetek és az ott foglalkoztatottak szdmadnak,
felszereltségének, a személyi, dologi kiaddsokra fordithaté Osszeg
nagysaganak rohamos novekedése és az intézetekben folyo jelentds
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hat6sdgi, tudomdnyos, ismeretterjesztd, tdjékoztatd munka alapjdn ezt az
1idészakot joggal lehet a hatdsagi élelmiszerellendrzés aranykordanak
tekinteni.

A debreceni intézet mukodési feltételei és feladatai

Az intézet m(ikodési teriilete: Hajdui-Bihar és 1978-ig Szabolcs-Szatmar
megye. Székhely: Debrecen. Az irdnyitast, feliigyeletet

— kozpontilag a MEM Termelési és Miszaki Fejlesztési (dr. Szilagyi
Jozsef), 1975-t61 az Allategészségiigyi és Elelmiszerhigiéniai
Féosztily (dr. Také Eva fosztilyvezets-helyettes),

— teriiletileg a székhely szerint illetékes Hajdu-Bihar megyei Tandcs
V.B. elnokhelyettese, illetve a MezSgazdasdgi és Elelmezésiigyi

Osztdly vezetdje (dr. Filop Imre, 1970-1972; To6th Imre, 1972; Jakab
Tamas, 1973-1982)

latta el.

Egyes gazdasagi, pénziigyi, miuszaki stb. feladatok irdnyitdsdval,
feltigyeletével a minisztérium

— az Elelmiszerellendrz6 és Vegyvizsgdl6 Intézetek Kozponti Iroddjat,
(igazgatd: dr. Miklovicz Andras) és

— a Koézponti Elelmiszerellendrzé és Vegyvizsgdlé Intézetet
(igazgatd: dr. Kovacs Jozsef)

illetve 1976-t61 ezek Osszevonasa utan

— a MEM Elelmiszerellendrzé és Vegyvizsgalé Kozpontot
(igazgat6: dr. Vajda Odon)
bizta meg.
Az intézetek kozos testiilete az Igazgaté Tandcs, ennek elnoke a MEM
EVK mindenkori igazgatéja volt. Negyedévente és sziikség szerint,

altalaban mindig mdés-mdés intézetnél tartottak értekezletet. Az iiléseken
részt vett

— valamennyi intézet, esetenként az Orszdgos Bormindsits Intézet (OBI),

— a minisztérium €s az intézet székhelye szerint illetékes megyei tanécs,
alkalmanként

— més minisztérium vagy féhatdésdg pl. Belkereskedelmi Minisztérium,
Egészségiigyi Minisztérium, Magyar Szabvanyiigyi Hivatal (MSZH),
Orszédgos Miszaki Fejlesztési Bizottsdg (OMFB),
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— mds ellendrzé szervek pl. Allami Kereskedelmi Feliigyel6ség (AKF),
Kereskedelmi MinGségellendrz6 Intézet (KERMI),

— kiilonb6z6 tudomdnyos intézetek pl. Kozponti Elelmiszeripari Kutaté
Intézet (KEKI), Orszdgos Elelmezés és Tdpldlkozdstudoményi Intézet
(OETI)

vezetdje vagy képviseldje.

Az értekezleten targyaltdk meg az élelmiszerek, dohdnygydrtmanyok
mindségének alakuldsat, a sziikséges intézkedéseket, a minisztérium részére
munkacsoportokban kidolgozott javaslatokat, ajanldsokat (pl. ellendrzési
tervek, moddszerek, egyilittmikodés mads intézményekkel, jogszabaly-
tervezetek véleményezése).

Az intézet a Debrecen Megyei Jogi Varosi Tandcs V.B. tulajdonédban
1év6, Tothfalusi S., ma Doésa nddor tér 2. alatti épiilet emeleti részét
bérelte.

1. dbra: Megyei Elelmiszerellendrzé és Vegyvizsgalé Intézet, Debrecen

A foldszinten elébb a Tiid6gondoz6 Intézet, majd a Hajdu-Bihar megyei
Kozegészségiigyi-Jarvanyiigyi Allomas mikodott.

Az intézet vagyona 3,2 (ebbdl alldeszkoz 1,5) millio forint volt.
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A személyi, dologi kiaddsokat a minisztérium koltségvetésében
biztositottdk és ide folytak be a vizsgdlati, szakértSi dijakbdl stb. szdrmazoé
bevételek 1is. Az 1igazgatdt, 1gazgatdOhelyettest, gazdasagvezetdt a
minisztérium egyetértésével, a Szabolcs-Szatmar megyei Tandcs V.B.
meghallgatdsdval a Hajdu-Bihar megyei Tandcs V.B. elndkhelyettese,
késbb a Mezdgazdasdgi és Elelmezésiigyi Osztily vezetGje nevezte ki.

Az intézet feladata

s

— az uj, feldjitott, bdvitett iizemek mikodési feltételei meglétének
szakhatdsdgi igazoldsa;

— az lzemek, sziikség szerint a kereskedelem, a vendégldtohelyek
ellendrzése;

— az élelmiszerek, dohdnygydrtmdnyok, valamint a Hajdd-Bihar és a
Szabolcs-Szatmar megyei Tandcs V.B. megbizdsa alapjan, 1977-t6l e
megbizdsok nélkiil is, az import élelmiszerek, dohdnygyadrtmanyok, a
friss zoldség, gylimolcs ellendrzése;

— katasztr6fdk, hdborud és béke idején az élelmiszerek, takarmanyok, ivoviz
stb. radioldgiai, bioldgiai, vegyi (rbv) ellen6rzése (polgdri védelmi
feladatok); a Hajdu-Bihar megyei Polgari Védelmi Parancsnoksag
(torzsparancsnok: dr. Hegedls Gabor, vegyi-sugarvédelmi fétiszt: Kiss
Antal, kés6bb Madandi L4szlo) irdnyitdsa, feliigyelete alatt mikodott a
Hajdua-Bihar megyei RBV Felderitd-, Adatszolgaltato- és
Ellendrz6rendszer Parancsnoksdg, amelynek parancsnoka az intézet
mindenkori igazgatdja volt;

— felkérésre, megbizdsra dij ellenében laboratériumi vizsgélatok,
mindsitések, szakvélemény és szaktandcsadds végzése;

— mez8gazdasdgi termékértékesitési szerz8désbsl szdrmazd mindségi
vitdkban (buza siitéipari értéke, cukorrépa cukortartalma, termeldi tej
zsirtartalma, méz, gomba stb.) dontéshozatal;

— a minisztérium, egyes esetekben a Dohdnyipari Vdllalatok Trosztje
(DVT), mas intézetek tijékoztatasa érdekében a dohdnyiparra vonatkozo6
orszagos informacidok (pl. lizem- és gydartmanykataszter, minGség-
alakuldshoz sziikséges adatok) gydjtése, rendszerezése, valamint
véleményezés és szaktandcsadds (dohanyipari szakositott vagy profil
feladatok).

A helyszini és laboratoriumi vizsgalatok kore

— érzékszervi tulajdonsdgok (pl. szin, alak, dllomény, iz, szag);
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— Osszetételi tulajdonsdgok (pl. viz-, fehérje-, zsir-, szénhidrat-, konyhaso-
tartalom);

— tomeg ( térfogat);
— csomagolds (pl. anyag, mdéd);

— jelolés (pl. a termék megnevezése, elddllitéja, mennyisége,
fogyaszthat6sagi, mindségmegdrzési idGtartama);

— radioldégiai, mikrobioldgiai (csak novényi eredetd terméknél), vegyi
szennyezettség.

oy

Az ellen6rzést (mintavétel, vizsgdlat, mindsités) a mindenkor érvényes
Elelmiszert()rvény (1958:27.tvr., 1976:1V.tv.), az orszdgos (MSZ) és
dgazati (MEMSZ, BKMSZ) szabvanyok alapjan végezték.

Ko6z0s ellendrzéseket végeztek mindenek eldtt
— a Hajdd-Bihar megyei Allategészségiigyi Allomdssal,

— a Hudsipari Allatorvosi Ellendrzé Szolgilat (HAESZ) és a MEM
Elelmiszeripari Higiéniai Ellendrz6 Szolgdlat (EHESZ) megyei
kirendeltségeivel,

— a Hajdd-Bihar megyei Novényvéds Alloméssal (NOVAL),

— a Hajdid-Bihar megyei Kozegészségiigyi és Jarvanyiigyi Allomassal
(KOJAL),

— a Hajdd-Bihar megyei Kereskedelmi Feliigyel6séggel.

A kereskedelem és a vendéglatohelyek ellen6rzésére ez utdbbi szerv
szakembereivel kozosen vagy megbiz6 leveliik felmutatdsdval keriilt sor. A
k6z06s ellenGrzéseken azonban a szervezetek kiilon-kiilon intézkedtek.

Ha az élelmiszer nem felelt meg az eldirdsoknak, de emberi fogyasztésra
egészségkarosodas nélkiil alkalmasnak bizonyult, akkor az csak csokkent
mindéségben, mérsékelt dron vagy datdolgozds utdn, illetve mdés hatdsag
szakvéleménye alapjan nem élelmiszerként, ipari vagy mezdgazdaséagi célra
(pl. takarmanyként) volt forgalomba hozhaté, illetve felhasznalhato.
Minden mas esetben meg kellett semmisiteni.

A mindségi hibdért felelés vezets, dolgozd(k) ellen, a hiba silyossdgatol
és az el6fordulds gyakorisdgdtol fiiggSen biintets, szabdlysértési, fegyelmi
eljarast kezdeményeztek. A vizsgdlati koltségeket a hibéaért felelGs
véallalatnak kellett megtériteni.
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Az intézet szakemberei a hatdsdgi feladatok mellett rendszeresen részt

vettek a nemzetkdzi, a hazai (orszdgos és helyi) ipari vallalatok, a
tudomanyos és ismeretterjesztd egyesiiletek:

a Dohdnyipari Véllalatok Trosztje (DTV),

az Eur6pai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag (EOQ MNB),
a Nemzetkozi Szabvanyiigyi Szervezet (ISO) Magyar Nemzeti Bizottsag,
az Orszdgos Dohdnyipari Szabvanyositasi Bizottsag (MSZ),

az Agazati Dohdnyipari Szabvanyositdsi Bizottsig (MEMSZ),

a Hajdud-Bihar megyei Népi EllenGrzési Bizottsdg,

a Fogyasztok Megyei Tanécsa,

a Debreceni Akadémiai Bizottsdg (DAB) Mez6gazdasdgi Bizottsag
Kémiai Munkabizottsag,

a Debreceni Agrarintézmények Koordindl6 Bizottsédga,

a Miszaki- és Természettudomédnyi Egyesiiletek Szovetsége (MTESZ)
Hajdu-Bihar megyei Szervezete,

a Tudoményos Ismeretterjesztd Tarsulat (TIT) Hajdd-Bihar megyei
Szervezete,

a Magyar Elelmezésipari Tudomanyos Egyesiilet (METE) Hajdd-Bihar
megyel Teriileti Szervezete

rendezvényein, iilésein, illetve munkdjéban.

‘ <

2. abra: Kovacs L. Laszlo

Kiilondsen Kovdcs L. Ldszl6 teriileti METE titkdrsdga, elnoksége idején

valt lehet6vé, hogy

az 1intézet szakemberei konferencidkat rendezhessenek, kiilonféle
el6adasokat tartsanak, kiilfoldi €s hazai tanulmanyutakon
megismerkedhessenek 1j élelmiszeripari gépekkel, berendezésekkel,
eljarasokkal és termékekkel,
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— az ipari szakemberek pedig tdjékoztatdst kaphassanak az élelmiszerek,
dohdnygyartmédnyok mindségalakulasarol, a hatésagi megéllapitdsokrol.

3. Igazgaté: Dr. Kaskoto Zoltan (1970-1977)
Igazgatéhelyettes: Gonczy Arpad

Gazdasidgvezetd: Erdddi Laszloné

\‘ S sdafd ‘%ﬁ
3. dbra: Dr. Kaskoté Zoltan, Gonczy Arpad és Erdédi Laszléné

Ebben az id&szakban a gazdasdgi-ligyviteli és a hat mszaki osztdlyon
19-25 f6 dolgozott. A miszaki szakemberek 56%-a egyetemet, féiskolat,
44%-a kozépiskolat végzett. Egy €s ugyanaz a szakember végezte a
helyszini (mintavétel, vizsgdlat, mindsités) és a laboratériumi (vizsgélat)
ellendrzést. A kisérletként bevezetett személyi szétvdlasztds - megfeleld
O0sszhang hidnydban - nem vélt be.

A nodvényi eredetd élelmiszerek vizsgdlatdhoz 1971-ben mintegy masfél
milli6 forint koltséggel mikrobioldgiai laboratérium kialakitdsat kezdték
meg. A vdarhat6 tulterhelés miatt sziikségessé valt az elektromos héldzat
korszerdsitése is. A munkdlatokat a kordbbi épitési hibdk megsziintetése, a
berendezések késedelmes szdllitdsa stb. miatt csak 1972-ben fejezték be.

A koltségvetés 1970-t61 évi 60-350 ezer forint bevétellel és 1,3-2,4
millié forint kiadéassal szamolt.

A feladatok teljesitését szdmos koriilmény neheziti pl. sziilési szabadsag,
gyermekgondozdsi segély, katonai szolgalat, egyetemi, fd6iskolai
tanulmanyok, tovdbbképzések. Sem a jogeldd, sem az akkori intézet
dolgozdinak nem voltak ismereteik és gyakorlatuk a dohdnygyartmanyok
(cigaretta, szivar, cigaretta- €s pipadohany) vizsgdalataval kapcsolatban.
Ezért az intézet szinte minden szakembere bekapcsolddott az ismeretek, a
gyakorlat megszerzésébe.

A nehézségek ellenére évente 400-600 {izemi, 200-700 kereskedelmi, 20-
400 vendéglatohelyi ellendrzést végeztek és 3700-5600 (ebbdsl 3000-4000
sajat kezdeményezésbdl vett) mintat vizsgdltak és mindsitettek.

A vizsgdlt mintdk 8-19%-a nem felelt meg az el&irdsoknak. Emiatt
évente 187-609 figyelmeztetéssel, 18-103 fegyelmi és 19-99 szabalysértési
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eljardas kezdeményezésével éltek. A tandcsi szervekkel ellendrizték a
termeldi tejeket, a megyei borversenyek szdmdra elGzetes laboratdériumi
vizsgdlatokat végeztek. A Hajdu-Bihar megyei Népi Ellen6rzési Bizottsag
felkérésére részt vettek ,,A mindségszabdlyozés rendszerének fejlesztésérdl,
a szabdlyozdrendszer hatékonysdgdnak nodvelésére hozott minisztertandcsi
hatdrozat végrehajtdsdnak helyzete” targyu vizsgélatban.

A dohanyipari szakositott feladatok végrehajtasaként

— tanulméinyoztdk a dohdnytermesztésre, a dohdnygydrtmanyok el6alli-
tdsdra, forgalmazdsdra, ellen6rzésére vonatkoz6 hazai és kiilfoldi,
nemzetkdzi jogszabalyokat, szabvanyokat és szakirodalmat;

— részt vettek a DTV és az MSZH hosszu és kozéptavu szabvanyositasi
terveinek kidolgozdsdban;

— a Dohédnykutaté Intézettel (DOKUT) kozds tdrolasi kisérleteket végeztek
a dohdnygyartményok mindségmegdrzési iddtartamédnak meghatarozasara;

— részt vettek a DTU Kozponti MinGségellen6rz6 Laboratéoriumédnak (DVT
KML) érzékszervi birdlatain;

— vizsgdltdk a hazai és kiilfoldi dohdnygyartmanyok érzékszervi, vegyi,
mikrobioldgiai, radioldgiai jellemzdGit;

— a minlségi hibak feltarasa érdekében a DVT KML-lel (vezets: GOri
Istvan) kozos helyszini ellendrzéseket végeztek a debreceni, egri, pécsi

és sdtoraljaijhelyi gyarban, 4druelosztékban stb., a vizsgdlatokat kiilon-
kiilon végezték, majd kozos allaspontot alakitottak ki;

— orszdgos dohdnygydrtmény, csomagoléanyag €és gépkataszter 4allitottak
0ssze;

— modszert dolgoztak ki a dohdnygydrak, valamint a nagy- és kiskeres-
kedelem ellendrzésére;

— az intézet szakemberei felkeresték vagy Debrecenbe hivtdk mas intézetek
szakembereit tapasztalatcserére.
Megéllapitottdk, hogy

— egyes dohdnygyarak az eldallitasndl egészségre artalmas anyagokat (pl.
kurnarin, kalyhaeziist-festék) is felhasznaltak,

— a kiilfoldi dohdnyok és igy a belSliik késziilt dohdnygyartméanyok is a
megengedettnél joval tobb novényvéds-szermaradékot tartalmaztak,

— a cigarettakban 1év6 dohdny mennyiségét jogszabaly nem szabdlyozta,
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— a dohédnygyartmédnyoknak  gyakorlatilag nincs egészségkdrositod
mikrobioldgiai szennyezettsége,

— a dohdnygyartméanyok radioldgiai szennyezettsége elenyészd.

A tapasztalatokrél tdjékoztattdk a MEM és a DVT vezetdit. Javasoltdk

27 2

— a dohdnygyartmédnyok el6dllitdsi és forgalmazdsi feltételeinek jogi
szabalyozasat (Dohdny-torvény), amit jelenleg az 1995:XC.tv. tartalmaz,
— a dohdnygyartmanyok terminoldgidjanak, érzékszervi vizsgalatanak és

ps

tomegeldirdsainak szabvanyositdsat, valamint
— az ipari és hatdsagi ellen6rzés szakembereinek kozos tovabbképzését.

Az élelmiszer- és dohdnygyartmdny-ellenGrzés tapasztalatair6l ebben az
1d6szakban 5 kozleményben szdmoltak be. Ezek koziil emlitésre mélto dr.
Kantor Dezsének és Szentjobi Otténak a halastavak, természetes vizek
jelentdsebb halfajainak radioaktiv szennyezettségével foglalkoz6, az
Elelmiszervizsgélati K6zlemények-ben megjelent publikacioi.

Dr. Kaskot6 Zoltan igazgatot betegségére tekintettel 1977 kozepén
felmentették beosztdsdbdl. A dohdnyipari szakember tdvozdsdval rovid
idére a dohanyvizsgdlatok is sziineteltek.

4. Igazgat6: Gonczy Arpad (1977-1982)

Igazgatohelyettes: Daniel Péter

4. abra: Daniel Péter és Balogh Gyula

Gazdasagvezet6: Erdddi Léaszloné, 1979-t61 Balogh Gyula. Az intézet
létszama 27-29 f6 volt. A minisztérium hozzdjarulasaval 1979-t6l - az
osztdlyok szdmdnak vdaltozatlan hagydsa mellett - az osztilyvezetSk
szamdnak csokkentésével a kordbbindl hatékonyabban mikodd szervezetet
alakitottak ki.

— Gazdalkodasi és Igazgatasi Osztaly
OsztalyvezetS: Balogh Gyula

Munkatarsak: Erdédi Laszloné, Faragd Janosné, Pongor Csaba,
Kardszy Jozsefné, Konya Gyuldné
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— Gabona-, siit6-, cukor-, édes-, ital- és élvezeti cikk-ipari Osztaly
Osztdlyvezet6: Dr. Nagy Tiborné
Munkatarsak: dr. Szabé Maria, Bottoné Nyari Margit, Hecker Laszloné,
Nagy Ldaszlo, Papp Margit, Reszegi Csaba, Szikszay Laszl6né,
T6thné Aranyos Irén

— Hus-, tej-, baromfi-, novényolaj- és tartositéipari Osztaly
Osztalyvezets: Daniel Péter
Munkatarsak: Erdész Janos, Filarszky Imre, Nagy Zsoltné,
Szentjobi Otténé, Veres Gyodrgyné

— Dohédnyipari szakositott ¢és kiilonleges feladatokat (mikrobioldgiai,
vegyi, radioldgiai) ellato Osztaly
Osztilyvezetd: Dr. Kéantor Dezs6é
Osztdlyvezet6-helyettes: Wittmann Janos
Munkatarsak: Fabry Zoltdn, Juhdsz Endréné, Kémery Tibor,
Perecsényi Erzsébet

A szakemberek 70 %-a legaldbb 6t éve volt az intézet dolgozdja, 55 %-a
nd, 52 %-a egyetemet, féiskolat, 40 %-a kozépiskolat végzett. Egy-egy {6
angol, orosz, német kozépfoki nyelvvizsgdval rendelkezett.

A Budapesti Miszaki Egyetemen, a MEM Mérnok- és Vezets
tovabbképzd Intézetnél a miszaki dolgozdok tobb mint 30 %-a vett részt
tovabbképzésen ebben az id8szakban pl. érzékszervi birdlat, min&ség-
ellenérzés, élelmiszer-technoldégia tanfolyamokon. Az intézet vezetlje
munkavédelmi, a beosztottak igazgatdsi minimum vizsgat tettek.

A minisztérium az intézetet regiondlis miszerkozponttd jeldlte Kki.
Miszerek hidnydban azonban a szakemberek az adott id6szakban a Kossuth
Lajos Tudomdnyegyetemen, a Debreceni Agrirtudoményi Egyetemen, az
Atommagkutatd Intézetben és mdas intézményekben gyakoroltak.

A 1épcsShdz emeleti terének beépitésével, ha nem is tdgas, de targyaldsra
alkalmas irodat alakitottak ki az igazgatOhelyettes és a gazdasdgvezetd
részére. A gazdasagi-iigyviteli osztdly iroddja és a mikrobioldgiai
laboratérium mennyezetén jelentés repedések keletkeztek 1981-ben az
Ingatlankezel6 Vallalat karbantartisi munkdinak elmaraddsa miatt. Az
egyes tartdogerenddk elkorhaddsa okozta életveszély elhdritdsa érdekében a
mennyezeteket ald kellett ducolni. Ez az é&llandé szennyezdSforrds a
mikrobioldgiai vizsgdlatokat lehetetlenné tette. Lakossdgi bejelentés (zaj)
miatt a laboratériumi elszivéo-rendszert is at kellett alakitani.

Az ellendrzés gyakorisdganak és a mintaszdm novelése érdekében kombi-
tipusi  személygépkocsit, a Dbiztonsdg novelése érdekében pedig
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robbandsbiztos oldoszer-tarolot, a probafézésekhez, siitésekhez
villanytizhelyet stb. szereztek be. A kijelz6-rendszerek atalakittatasdval
nagymértékben nétt a mliszerek leolvasdsi pontossaga.

A jogszabalyok €s utasitasok valtozdsai miatt dtdolgoztdk a szervezeti €s
mikodési szabdlyzatot, a munkakori leirdsokat, a vagyonkezelési, az
tigyviteli, a munkaiigyi, valamint a t{iz- és munkavédelmi szabdlyzatokat is.

Az igazgaté havonta részt vett a Megyei Tandcs MezGgazdasagi és
Elelmezésiigyi Osztdlydnak a szakigazgatdsi intézmények vezetSi részére
tartott értekezletein. A Megyei, Varosi Népi Ellendrzési Bizottsagokkal
kozosen vizsgdltak a tomegélelmezés helyzetét, az export élelmiszerek
csomagoldsdnak mindségét, a termeldi tejek zsir-tartalmdt, a borok
mindségét stb.

Az intézet aktivan részt vesz a MEM EVK iltal szervezett cél-,
szintfelmérd- és korvizsgalatain, amelyek részben nem voltak kotelezdek.

A jelentds szdmu nem megfelel6 élelmiszer miatt a bevétel a tervezett
négyszazezer forintot is meghaladja. Ugyanakkor a koltségvetési kiaddsok
is néttek, amelyek 2,5-3 (ebbdl bér 1,3-1,6) milli6 forintot tettek ki. Ennek
oka a létszdm jelentds nodvekedése, a bérfejlesztés, uj berendezések,
eszk0zok beszerzése, gyakori meghibasodéasuk stb.

Ebben az i1d&szakban évente 500-600 iizemet, 500-800 kereskedelmi
egységet és 200-300 vendéglatohelyet ellendriztek, 5000-7000 (ezen beliil
3400-3800 un. statisztikai) mintat vettek. Az 1979-1982 kozotti idészakban
Hajdu-Bihar megyében a kifogdsolasi ardny 11,0-12,8 %. A mindségi hibak
megoszlasa: érzékszervi tulajdonsagok 24-37 %, Osszetételi tulajdonsdgok
30-35 %, tomeg(térfogat)hidny 19 %, csomagolési-jelolési hiba 11-22 %. A
hatosagi intézkedések éves Osszetétele a kovetkez6k szerint alakult:
figyelmeztetés 405-427, fegyelmi eljards kezdeményezése 14-149,
szabdlysértési eljaras kérése 34-265.

A dohdnyipari szakositott feladatként ismét kezdeményezték a Dohany-
torvény megalkotdsat. A hazai és kiilfoldi dohdnygyartmanyokrol tesztet
kozoltek a ,,Nagyit6” c. lap 1978. és 1980. évi szdmdban. Az ipari, lizemi
¢s hatdsagi szakemberek részére értekezletet tartottak 1980-ban.

A Kossuth Lajos Tudomédnyegyetem vegyész-hallgatdja, Fernandez
Ramon (Kuba), az intézetben készitette el szakdolgozatat. A Kereskedelmi
€s Vendéglato Szakkozépiskola néhdny hallgatdja, tanuldja gyakorlési
lehetdséget kapott az intézet laboratériumaiban.
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Rovid tanulmédnyidton Gonczy Arpdd (Ausztria) és Kantor Dezsd
(Csehszlovékia) vett részt, két szlovak szakember pedig az intézetben tett
latogatast.

A METE és az intézetek 1975-t61, kétévente rendezték meg ,,Az
Elelmiszer Mindségellenérzés Tudomédnyos Konferencidja”  témdju
rendezvényt. Az intézet szakemberei az 1dGszak alatt Osszesen tizenharom
elGaddst tartottak illetve posztert mutattak be. Ezek targya f6ként
mikrobiolégiai (Kédntor Dezsd), radioldgiai (Fabry Zoltdn), toxikoldgiai
(Juhédsz Endréné) vizsgalatok és miszeres mérések (Ddaniel Péter) voltak.

Az intézet dolgozta ki - Dr. Molnir Pil, a MEM EVK
igazgatOhelyettesének irdnyitdsa mellett — a mindségcsokkenés mértékének
meghatdrozdsira szolgdlé eljardst, amely azutdn az Elelmiszertorvény
végrehajtdasi rendeletének egyik mellékletét képezte.

A szakemberek ez alatt az 6t év alatt 37 tudoményos, 31 tijékoztatd és 6
ismeretterjesztd el6adast tartottak. Ezek tobbsége szakcikként az
Elelmezési Ipar, az Elelmiszervizsgalati Kozlemények és a Szabvanyositas
szakfolyoiratokban jelent meg. A Hajdu-Bihari Naplé és a Kelet-
Magyarorszdg cimd napilapok, valamint a Magyar Radié debreceni és
nyiregyhazi studidja rendszeresen készitett riportokat az intézet munkéjarol
€s az élelmiszerellendrzés aktualis kérdéseirdl.

IRODALOM

1.A debreceni Megyei Elelmiszerellendrzési és Vegyvizsgdlé Intézet
dokumentumai (1970-1982)

Hajdu-Bihar megyei Levéltir és Hajdi-Bihar megyei Allategészségiigyi
és Elelmiszer Ellen6rzé Allomds Irattira

2.Gonczy A.: A debreceni MezSgazdasdgi Vegykisérleti Allomds (1894-
1949) Debreceni Szemle VII. (1999) 1. 80-95.

3.Gonczy A.: A debreceni Megyei Mindségvizsgalé Intézet (1950-1969)
Kézirat
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Beszamolok éleimiszertudomanyi és -minéséguigyi rendezvényekrél

TOQM eszkozok alkalmazasa az
élelmiszergazdasagban

A Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium Elelmiszeripari
F6osztédlya, valamint a Szenzor Gazdasdgmérnoki Kft. 2001. junius hénapban
3 kiilonbozd helyszinen (Debrecen, Budapest és Gydr) kozel egy-egy egész
napos szakmai konferencia keretében ismertette az érdekl6d6kkel a PHARE
HU9806-04-03 ,Mindségbiztositdsi rendszerek és TQM eszkézok
alkalmazdsa a mezGgazdasidgban és az élelmiszeriparban” cimd projekt
eredményeit. Az EOQ Magyar Nemzeti Bizottsdg altal rendezett konferencidk
20-25 perces elGaddsait a mintaprojektben résztvevl szervezetek vezetd
képviseldi (igazgatdi, f6mérnodkei, mindségiigyi vezetdi) tartottak.

A PHARE HU9806-04-03 projekt keretében — az FVM kozremtikodésével
€s a Szenzor Gazdasagmérnoki Kft. szaktandcsadasi tevékenysége mellett,
palydzat alapjan — 12 magyar mezdgazdasdgi és élelmiszeripari k6zép- és
nagyvadllalat lehetdséget kapott arra, hogy PHARE tdmogatds igénybe
vételével mintaprojektként bevezethessen néhany, az Eur6pai Unidéban mér
széles korden alkalmazott TQM eszkozt és technikat sajat iizletviteliik
tovabbfejlesztése céljabol. A palyazé vdallalatokkal szemben alapelvérds volt,
hogy mar legyen mikods, az ISO 9000 szabvdny szerint tanusitott
minGségligy1 rendszeriik.

A mintaprojektbe bevont Osszesen 12 gazddlkodd szervezet koziil oten
(ARVIT Hitipari Rt., Arpiad-Agrar Rt., Miskolci HitSipari Rt., RINGA
Husipari Rt., ZALAHUS Rt.) az EFQM Kivél6sdgi Modell alapjan teljes kord
atvilagitasos onértékelést hajtottak végre az EU-ban mar elterjedt RADAR
értékelési eljards segitségével. SWOT elemzést végzett, majd ennek alapjan
kivitelezett egy benchmarking projektet tovabbi 5 véllalat (Bdlyi
Mezégazdasagi és Kereskedelmi Rt., DAMTEJ Rt., HAJDU-BET Rt.,
Varosfoldi Agrar Rt., ZWACK Unicum Rt.). Végil a SWOT és a QFD
elemzés egyiittes végrehajtdsdra 2 szervezet (az Onion Line Kft. és a
SzG616skert Hlt6haz Rt.) vallalkozott. A 2001. jinius 18-20. k6z6tt megtartott
konferencia sorozat elsGsorban a hidromféle projekt gyakorlati tapasztalatait
volt hivatott bemutatni.

Nyito el6adasok

Miké Gyorgy, a Szenzor Kft. szakmai és marketing igazgatdja ramutatott
arra, hogy a TQM eszk6zok és modszerek haszndlata nélkiilozhetetlen a
szervezetek mikodési stratégidjaban, marpedig megfeleld stratégia nélkiil
egyetlen szervezet sem létezhet. Az Onértékelés, a benchmarking
(0sszehasonlité szintmérés), a QFD (a minGségi funkcié lebontdsa) és a
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SWOT analizis irdnytiként szolgdl a dontések meghozatalakor. Igen
szerencsés dolog, hogy az ISO 9000:2000 szabvanysorozat eroteljesen
integralta a TQM szemléletet és eszkozoket.

Az FVM Elelmiszeripari FSosztily nevében Dr. Banati Didna, a KEKI
foigazgatdja 1dézte David Byrne, az EU fogyaszto- €s egészségvédelmi
fébiztosanak szavait: ,...az Unié6 fogyasztdéi joggal -elvarjdk, hogy
Magyarorszdg megfeleljen az élelmiszerbiztonsagi feltételeknek.” Kiemelt
témarol van tehat sz6, mivel — az elmult évek botrdnyai utdn — vissza kell
nyerni a fogyasztok bizalmat. Ennek érdekében napirendre keriilt az EU
élelmiszerbiztonsagi stratégidjanak kidolgozdsa az tn. Fehér Konyv alapjén.

Csatlakozasi  torekvéseinkkel és az eurdOpai jogharmonizicidval
Osszefliggésben Magyarorszdgon is megkezd6dott a munka: erre utal a
kovetkezd idézet az 1997-ben létrejott Elelmiszerbiztonsdgi Tandcsadé
Testiilet hazédnk élelmiszerbiztonsdgi helyzetét elemz6 felmérésébdl: A
mezOgazdasagi termelés, az élelmiszer feldolgozas é€s az élelmiszer ellatas
minden szintjén a JO Higiéniai Gyakorlat és az arra épiil6 HACCP szemlélet
kialakitdsa, oktatdsa alapvets fontossdgu, kiilonos tekintettel a kisiizemek és a
kisvéllalkozasok, illetve a vendégldatisban és a kereskedelemben dolgozdk,
valamint a fogyasztok hidnyos ismereteire.”

A mai kor kovetelményeinek megfelel6en igen fontos ,,A termd&foldtdl a
fogyasztd asztaldig!” mondattal fémjelzett folyamatszemléletd megkozelités,
amely a noOvénytermesztéstdl és az dallattenyésztést6l (mezdgazdasigi
alapanyag elgdllitas) kiindulva a feldolgozdson és a forgalmazédson (beleértve
a vendéglatast és kozétkeztetést is) keresztiil egészen a fogyasztdig terjed.
Ennek megfeleléen az élelmiszerbiztonsdg integrdlt rendszere is egy
piramisként képzelhetd el, melynek alapjat a J6 Gyartasi Gyakorlat képezi,
csticsdn pedig a TQM 4ll. Eppen ezen integralt rendszer egy-egy véllalatnél
torténd kiépitését célozta a PHARE projekt, melynek gondolata az FVM
Elelmiszeripari FSosztdlyan sziiletett meg 1996-ban.

Az onértékelés — realis kép onmagunkrol

A mintaprojektben résztvevd vdllalatok az onértékelést a RADAR (Results
= Eredmények, Approach = Megkozelités, Deploy = Alkalmazas, Assess =
Ertékelés, Review = Atvizsgélds) filoz6fia alapjan, tobb 1épcsben végezték
el. Az onértékelés az EFQM Kivalosdgi Modell alapjan tortént. Ez olyan
altaldnos szervezeti rendszermodellként és menedzsment eszkdzként foghatd
fel, melynek segitségével objektiv és komplex mdédon fel lehet mérni az adott
szervezet jelenlegi valds helyzetét, megkodnnyitve ezdltal a maés
szervezetekkel valé 0Osszehasonlitdst is. A vallalatokndl az Onértékelési
tevékenységet az erre kijelolt szakemberekbdl all6 és megfelel§ kiképzésben
részesiilt teamek végezték. Az adatgydjtésre interjuk, kérddivek és mds
modszerek segitségével keriilt sor, majd a begy(jtott igen nagy mennyiségi
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adatot az erre kiképzett értékel6k dolgoztik fel. Az Onértékelési Jelentés a
véglegesitést megeldzGen tobb viltozatban késziilt el, amig a bels6 értékeldk
— az emlitett RADAR filoz6fia alapjdn — konszenzusra nem jutottak. Az egész

rendszer végsd verifikdlasat az FVM, illetve a PHARE képviselje végezte el.

Amint a fentiekbdl lathato, az onértékelés az adatgydjtésen és a pontos,
szamszerd méréseken alapul. Feltétleniil ajdnlott évente elvégezni az
onértékelést, mert ezdltal sok hasznos informdciéhoz jutunk, ami segitséget
nydjt a mindségbiztositasi rendszer kiépitéséhez az uj ISO 9001 szabvany
kovetelményei szerint, feltdrva az ujabb és ujabb fejlesztési lehetdségeket.
Nem elhanyagolhaté a dolgozdk, elsGsorban a felsG vezetSk szemlélet-
véltozdsanak elGsegitése sem az Onértékelés dltal. A mélyebb Osszefiiggések
megismerése elGsegiti a stratégia tokéletesitését, lehet6vé téve a vevoi
igények mind teljesebb kord kielégitését. Az Onértékelés legfontosabb
dokumentuma tehdt egy akcidterv, amely a felsé vezetés elé tarja a szervezet
erdsségeit és a tovabbfejlesztés lehetGségeit.

Ha roviden Ossze akarjuk foglalni az Onértékelés eredményeit és {6
tanulsdgait, a kovetkez6ket emlithetjiik meg: 1) Korszerd, strukturdlt
moddszer, amely a sajat tevékenység mélyebb megismerésén keresztiil
hozzajéarul az iparagi legjobbak €és a versenytarsak megismeréséhez is. 2) A
folyamatok rendszeres d4tvizsgdldasa az alapfeltétele azok tovabbfejlesz-
tésének. 3) Megfelel6 dokumentdltsdg nélkiil lehetetlen érdemi 6sszehasonli-
tdsokat tenni. 4) Kiilonos gondot kell forditani az eredmények mérésére és
szamszerUsitésére — ehhez meg kell taldlni az odaill6 mérészamot.

SWOT elemzés és benchmarking

A SWOT elemzés olyan szisztematikus eljards, melynek sordn egy
szervezet meghatdrozza a belsd erdsségeit (Strengths) €s gyengeségeit
(Weaknesses), tovabbda a kiils6 lehet6ségeket (Opportunities) €s az Ot
fenyegetd veszélyeket (Threats). Az eredményeket szemléletes forméban
osszefoglalé dabrdzoldasmod megkodnnyiti a dontéshozatalt. A szervezetek
sikeres stratégidt a szervezet erdsségeire €pitve €s a gyengeségek kikiiszo-
bolésével, tovabba a kindlkozé lehetdségeket kihasznadlva alkothatnak. A
vevOorientdltsdg, a vezetés elkotelezettsége ¢és a folyamatszemlélet
(koltségelemzés, kritikus sikertényez8k hozzéarendelése, folyamatdbra
készités) itt is elengedhetetlen.

A SWOT elemzést altalaban a COMP elemzéssel (Customer = Vevd,
Organisation = Szervezet, Money = Pénz, People = Emberek) egyiitt szoktdk
alkalmazni az egyes jellemz8k kozotti kapcsolatok sulyozasdra. Az igy
elkésziilt dontéseldkészitd matrix legtobbszor kiegésziil a kiils6 tényezdk
hatdsat vizsgdlé PEST Matrix-al (Politics = Politika, Economy = Gazdasag,
Society = Tarsadalom, Technology = Technoldgia) is. Ez a tobb oldalrdl
alaposan el8készitett elemzd munka ndveli a vezetdi dontések objektivitasat,
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mivel megmutatja az egyes tényezdk kozotti osszefliggéseket €s a kapcsolatok
er0sségét. Hatterében a strukturdlt, szisztematikus teammunka 4ll.
Gyakorlatilag minden jelentGsebb dontés el6készitésénél jol alkalmazhatd.

A benchmarkinggal parositott SWOT elemzés elGtérbe helyezi a folyamat-
szemlélet elterjesztését. A SWOT elemzés kivdléoan alkalmas a
kulcsfolyamatok azonositdsdra, amit a széles kord adatgyljtés és elemzés
kovet. Ezutdn keriilhet sor a benchmarking alkalmazdsdra, ami azonban nem
sziikségszertien az élenjard vallalatok gyakorlatdval tortén6 Osszehasonlitast
jelenti, hanem adott véllalaton beliil az egyes szervezeti részlegek kozotti
0sszehasonlitd elemzés elvégzésére is alkalmas (belsé benchmarking). Az n.
benchmarking rés meghatdrozdsa ravilagit arra, hogy a kritikus paraméterek,
illetve a mindség szempontjabol hol és mit kell feltétleniil tovabb fejleszteni.
Az erre vonatkozo véltozatokat és javaslatokat — prioritdsi sorrend felallitasa
és dontés céljabol — akcidterv formdjadban kell elSterjeszteni a felsd vezetés
szdmdra. A benchmarkingot éppen akkor célszerd alkalmazni, amikor a
véllalatvezetés ugy érzi: elégedett lehet a teljesitménnyel és méar nincs
sziikség ujabb attorésre. De ne feledjiik: mindig van még jobb gyakorlat, amit
feltétleniil indokolt megismerniink.

QFD - a vevdi kovetelmények ,,leforditasa” miiszaki nyelvre

A vevlil igények és a piac dramaian felgyorsult véltozéasai elengedhe-
tetlenné teszik, hogy a szervezetek mindig djabb termékekkel jelenjenek meg
a fogyasztok eldtt. Itt természetesen nem csak teljesen 4j termékek kifejlesz-
tésérdl van sz0, hanem ide tartozik a mar meglevd ,,régi” termékek tovabbfej-
lesztése is az ujonnan felmeriil6 vevoi igényeknek megfeleléen. Egy ilyen
innovacidés projektet igen sokrétd informdcié gydjtési és elemz6 munkdnak
kell megelGznie, aminek egyik legcélszertibb eszkdze a QFD lehet.

A QFD (Quality Function Deployment = a mindségi funkcidé lebontasa)
olyan szisztematikus, nagy szakmai és moddszertani tudédst igényld eljards,
melynek segitségével a szervezet — a vevdi elvardsok, a SWOT elemzés, a
folyamatkoltségek tanulmdnyozdsa révén — kivélasztja a tovabbfejlesztés
szempontjabol legfontosabb termékeket, majd meghatdrozza az azok
gyartdsdhoz sziikséges erdforrdsokat (beleértve a miszaki, szervezési
eljardsokat is).

N

Az els§ pillantasra taldn talsagosan bonyolultnak tdind, rajzat tekintve
leginkdbb egy hédzhoz hasonlit6 QFD matrix szdmszerd Osszefiiggéseket
allapit meg a vev6i igények, valamint a miszaki megolddasok és a
technoldgiai paraméterek kozott. A ,,haz” tetdzetét képezd korreldciés matrix
jellemzi a miszaki paraméterek egymdashoz valé kapcsoldddsdnak
szorossdgat. A ko6zépsd rész — az un. kapcsolat méatrix — megmutatja a vevdi
kovetelmények és a rendelkezésiinkre all6 miszaki paraméterek kozotti

korrelaciot. A jobboldali ,.felépitmény” lehet6vé teszi a benchmarkingot,
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vagyis a vevdi igények alapjan kifejlesztendd 1) termék értékelését a jelenlegi
helyzethez, a célértékhez, a vevOi megitéléshez, illetve a versenytarsak
teljesitményéhez  viszonyitva. A legals6é sorban jelennek meg a
mértékegységek és az aggregdlt mutatdok, amelyek segitségével javaslatot
lehet tenni a fels6 vezetés szdmdra az egyes miiszaki paraméterek javitasdra —
ez a QFD munka eredménye.

Az elmondottakbdl lathatd, hogy a QFD elemzést igen alapos és kiterjedt
adatgydjtésnek kell megel6znie, mert csak igy lehetséges az adott szervezet
teljes mikodésének attekintése. Erre a feladatra leginkdbb célravezetd lehet
egy keresztfunkciondlis team létrehozdsa a legfels6 vezets, a mindségiigyi
menedzser, a f6konyvel§ é€s mas szakemberek részvételével. Megéri a farad-
sagot: a QFD ugyanis — mint a fejlesztések nélkiilozhetetlen eszkdze -
lehet6vé teszi a rejtett ismeretek feltarasat, eldsegiti a kommunikéiciot és a
dontéshozatalt, amellett felhivja a figyelmet a vevdi elvardsok elsGdleges
fontossagdra. Alkalmazdsaval tobbféle korszeri modszert és fejlett technikat
(benchmarking, folyamatkoltség elemzés, brainstorming stb.) is elsajatithatunk.

Osszefoglalas

A hazai szervezeteknek még sok tanulnivaldjuk van a fejlettebb TQM
modszerek alkalmazdsa terén: nalunk a mar bevezetett mindségirdnyitasi
rendszerek, illetve a midkodd kontrolling megfeleld6 alapot teremt az
onértékelés elkezdéséhez. A szegmentdlt vevéi megelégedettségi vizsgalatok
azonban még csak igen szilk korben ismertek és a benchmarking sem tartozik
a leggyakrabban haszndlt eszkdzok kozé. Hianyzik a versenytdrsak
tevékenységének elemzése és alapos ismerete, sét vdllalataink sokszor még a
legegyszeribb benchmarking eszkozoket (konferencidk, kongresszusok,
kiallitasok, szakfolyoiratok) sem hasznaljak ki. Marpedig az EFQM
Kivalosdgi Modellen alapul6 onértékelés, a QFD, a benchmarking és a SWOT
elemzés elengedhetetlen feltételét képezi az optimdlis vezetdi dontések
meghozataldnak.

Varkonyi Gdbor

A ,,Babolna a Mindségért és élelmiszerbiztonsagért”
cimid tudomanyos konferencia

A Babolnai Nemzetkozi Gazdanapok keretén beliil 2001. szeptember 13-4n
els6 alkalommal, hagyomanyteremtd szdndékkal keriilt megrendezésre a
,Bdbolna a Mind6ségért és élelmiszerbiztonsagért” cimd tudoményos
konferencia. Az élelmiszeripari szakember-taldlkozé célja azon tapasztalatok
ataddsa, melyeket a rendezdk az élelmiszerbiztonsdg, a mindségbiztositds,
valamint a kutatds-fejlesztés teriiletén elértek. A cég életében bekodvetkezett

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2 73



véaltozdsok ellenére igyekeznek megdrizni a mindség és az élelmiszer-
biztonsag teriiletén elért eredményeiket, mivel ez fontos eszkdoz a verseny-
képesség elérésében és megtartdsdban az unids csatlakozés utdn is.

A féként a baromfifeldolgozd ipar teriiletérdl érkezett nagyszdmu
érdeklddo a kovetkez6 el6adédsokat hallgatta meg:

Dr. Székely Csaba (Szent Istvan Egyetem, G6ddllé): A minéség, mint
az élelmiszeripari versenyképesség kulcsmotivuma

Az el6ad6 rdirdnyitotta a figyelmet arra, hogy az élelmiszer ma mar
deklaraltan ,,bizalmi” termék, az élelmiszerbiztonsdg politikai tényezové
emelkedett a nyugati vildgban. Az élelmiszermin6éség fogalmi hatdrai
kiszélesedtek. Mar nem egyszerlien csak tdpértékrSl, élvezeti értérdl és
biztonsdgrél van sz6, hanem Ujabb dimenzidként elGtérbe keriiltek az
élelmiszerekkel kapcsolatos tdrsadalmi szempontok is, ami tobbek kozott az
életstilusban, az egészségtudatossdgban, az 1ddsod6 tarsadalom valtozo
igényeiben jut kifejezésre. Emellett a kiilfoldi tulajdonban 1év§ iizletlancok és
a mogottik 1évé fogyasztér tomegek alapvetéen megvaltoztattdk a
feldolgozok és a kereskedelem kozotti alkuviszonyokat. Elkeriilhetetlen tehat,
hogy az élelmiszerdgazat szerepl6i fokozott figyelmet forditsanak az
élelmiszermindség kérdéseire. JO6 eszkOoznek tekinthetd6 a milkods
mindségbiztositasi rendszerek mellett a TQM bevezetése a piacvesztés és a
versenybdl valo kiszorulds megelGzésére.

Dr. Sz. Kis Léaszl6 (Babolna Rt., Babolna): Stratégia, mingségbizto-
sitas, vallalatfejlesztés

A Babolna Rt. jov6éképének alapjat az az elképzelés jelenti, hogy a
versenyszféraban mikodd baromfiipari integraciot at kell vinni az eurdpai
csatlakozdson tulra. A 2002-es privatizacio utdn létrejovd élelmiszeripari
kozépvallalat versenyel6nye abban 4ll, hogy a tenyésztési hattért6l a
novénytermesztésen és takarmanygyartason at a konyhakész termékig terjedd
vertikumot mikodtet. Legf6bb céljit, a vevii elvardsoknak valé magas szintd
megfelelést csak akkor érheti el, ha bels§ folyamatai zokkenOmentesen
mikddnek.

A piaci versenyképesség megtartdsdnak, illetve novelésének eszkdzei a cég
szamara:
e A minGségi szemlélet tovabbfejlesztése.

e A mindségbiztositdsi és élelmiszerbiztonsdgi rendszerek kidolgozasa,
bevezetése és milkodtetése a teljes termékpalydn az dllandé mindség
reprodukalasa érdekében.

e A menedzsment mindségfejleszts tevékenységének segitése.
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e Mindséggel kapcsolatos kutatdsok, fejlesztések bdvitése.
e Oktatds, tovabbképzés, dllando fejlesztés.

Dr. Seb6k Andras (Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fej-
lesztési Intézet Kht., Budapest): A teljes termékpalyan végigvonulé
azonositasi rendszerre épiilé6 markazasi program

A fogyaszték bizalmdnak megnyerése érdekében az élelmiszerek
biztonsagat bizonyithatova kell tenni. Erre szolgdl a ,,foldt6l az asztalig”
terjed6 termékazonosithatdésdg rendszere. Ez azt jelenti, hogy ismerni kell az
elédllitds sordn felhaszndlt nyers- és adalékanyagokat, azok eredetét, az
alkalmazott novényvédelem modjat és a kezelések idGpontjat, az dallatok
felneveléséhez haszndlt takarmanyokat €s az allatok esetleges kezelé€sére
alkalmazott édllatgyégydszati szereket, valamint minden olyan technoldgiai
1épést, amely a termék biztonsdgdra és mindségére hatdssal lehet. A rendszer
hazai megvaldsitdsara a kiilonb6z6 termékpédlydkon az FVM tdmogatdsaval
Onkéntes mintarendszer-program indult, egyilittmikddve kiilonb6zd tarsmi-
nisztériumok, szakhatésdgok ¢és szakmai szervezetek szakembereivel. A
program keretében elkésziilt a zoldség-gyiimolcs termékek elSallitasdnak
altaldnos kovetelményrendszere €s megkezd6dott az els6 mintarendszerek
megvalodsitasdnak eldkészitése.

Dr. Magyar Katalin (Babolna Rt., Babolna): A teljes termékpalyat
atfogo HACCP rendszer kidolgozasanak gyakorlati tapasztalatai

Az élelmiszerek biztonsdgdért a termékpalya minden résztvevdje felelds,
akiknek a kockazatok értékelésén alapuld, azokkal ardnyos megel6z6
intézkedéseket kell alkalmazniuk Ennek leghatékonyabb eszkdze a Veszély
Elemzés és Kritikus Szabdlyozasi Pontok (HACCP) rendszer.

Az eldado, aki a részvénytarsasdg minGségbiztositdsi igazgatdja kifejtette,
hogy a cég a piaci igényekre reagdlva az orszdgban elsSként dolgozta ki
HACCP modellrendszereit a teljes termékpdlyéra. Ezek a kovetkezdk:

e Novénytermesztés: Gszi buza, 6szi arpa, kukorica, napraforgd, cukorrépa
és zoldborsotermesztés.

e Takarmédnykeverék gyartas.

e Tenyésztés: kacsa-, lid-, brojler-és tojohibrid tenyésztés.
e Feldolgozas:baromfi elsédleges és tovabbfeldolgozas.

e Baromihus tarolas (hdtéhaz).

A piaci versenyképesség meglrzésének zdloga a rendszerek joO
mikodtetése.
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Horvathné Dr. Almassy Katalin, Barané Dr. Herczegh Ottilia (SZTE
Szegedi Elelmiszeripari Féiskolai Kar), Dr. Magyar Katalin (Babolna
Rt., Babolna): Hizott libamaj osztalyozasanak optimaldsa miiszeres
allomanymeéreés segitségevel

A szerz6k az OMFB 6405 sz. palyazat keretén beliil specidlis mérifejet
dolgoztak ki a QTS25 allomanyvizsgdléhoz, melynek segitségével 110 db
hizott libamdj vizsgdlatat végezték el elShidtott és 24 oOrds jegelés utani
allapotban, kompresszidos lizemmodban. Megdllapitottdk, hogy a miszeres
adllomanyadatok koziil a hardness (keménység, szilardsdg) érték, valamint a
méj tomegének bevondsdval létrehozhaté olyan els6fokd, kétvaltozos
polinom, amellyel a majosztaly szignifikdnsan becsiilhetd, igy alkalmas a kézi
m4josztidlyozas ellendrzésére, illetve az osztilyozok betanitidsakor a kézi
profilanalizis elsajatitdsdnak feliilvizsgalatdra.

Kanyone Princesz Gyéngyi (Pannon Baromfi Kft., Gyér): Mikrobio-
I6giai mindségbiztositas a baromfiiparban

A mikrobiolégiai minGségbiztositds ipari rendszerének leghatékonyabb,
preventiv jellegl segédeszkdze a HACCP rendszer. Ennek fontos eleme, hogy
a Pannon Baromfi Kft. 1997 o6ta részt vesz a Babolna Rt.-vel kozdsen
kidolgozott Salmonella gyéritési programban. A iizem, mint az eurdpai
McDonald’s cég egyik legnagyobb mell- és combfilé beszallitéja a rendkiviil
szigoru élelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek ugyancsak a HACCP
rendszer miakodtetésével tesz eleget. 1999-ben korszerd mikrobioldgiai
laboratériumot helyeztek {izembe, ahol a hagyomédnyos mintael6készitd
miveleteket kovetéen az impedanciavdltozds elvén m(idkodé Bac-Trac
gyorsvizsgdld berendezés segiti az adatok gyorsabb értékelhetGségét. A
laboratoriumban a kovetkez6 vizsgdlatokat végzik:

e Vigas eldtti alomvizsgalat.

e Termékvizsgdlat a feldolgozasi folyamatok kiilonb6zd fazisaiban.
o A takaritds hatékonysdgdnak ellendrzése.

e Forrdzokadak mikrobioldgiai allapotanak vizsgdlata.

e Levegd mikrobioldgiai allapotanak vizsgalata.

Bajcsy Eléd (Babolna Rt., Babolna): A Salmonella megelézési
program és az élelmiszerbiztonsagi rendszer kapcsolata

A Babolna Rt. féallatorvosanak iranyitasaval 1999-ben 1étrejott Salmonella
mentesitési és megel6zési program lényege a tenyészdlloméanyoktdl a
vagohidi feldolgozasig terjedd folyamatos vizsgélat, feliigyelet. E program
elemei megteremtették a TETRA termékek teriiletén a HACCP 2000-ben,
illetve 2001-ben torténd bevezetését. A rutinszertien alkalmazott megeldzési
és kontroll programokat a HACCP elemeivel kiegészitve egy 1j, korszer(ibb
rendszerré alakitottdk 4t.
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A 1épés fontossdgit kiemeli, hogy a TETRA termékek a vilag 40-45
orszagdban vannak jelen, tovabba, hogy az EU csatlakozast elGkészitd
targyaldasok sordn az 4llategészségiigyi €s novenyegészségiigyi eldirdsok
szigoritdsa varhato.

Dr. Or Amarilla (Babolna Rt., Babolna): HACCP a takarmanykeve-
rék gyartasban

A takarmény-gyartasban jelentkezd veszélyek kozvetetten fenyegetik az
¢lelmiszerbiztonsagot. Ezek elkeriilésére a Babolna Rt. Il.sz. KeverGjében
keriilt bevezetésre a HACCP rendszer. Két alapvetd termékcsoportra
dolgoztdk ki a dokumentacidt: az allati fehérjés és az 4dllati fehérje nélkiili
tapokra. Ezek gyartdsa térben is elkiiloniil egymaéstél. Megallapitasaik a
kovetkezdk:

Az alapanyagok beérkezésénél Osszesen 12 kémiai €s 6 mikrobioldgiai
kritikus pontot allapitottak meg. A fizikai veszélyek j6 gyartdsi gyakorlattal
elkeriilhet6k. A gyartdsi folyamatban a gydgyszerek dtmosdddsa jelent kémiai
veszélyt, a mikrobioldgiai kritikus pont pedig a vegetativ kérokozok tudlélése
a higiénizalo berendezésben. A fizikai CCP-t a fémdarabka tovabbengedése
jelenti a dardld rostan. A késztermékek raktirozasandl a ,,j0 higiéniai és
gyartdsi gyakorlat” kovetése elegendd. A rendszer dokumentacids hatterét az
Elelmiszerbiztonsdgi Kézikonyv jelenti.

Varga Artar (Babolna Rt., Babolna): Minéség és élelmiszerbizton-
sdg a termekfejlesztésben

Az el6ad6 beszdmolt arrél, hogy a Bédbolna Rt.-nél az 4j termékek
tervezésében és megvaldsitdsdban a vdllalat szervezeti egységeinek tobbsége
szerepet vallal, szorosan egyiittmikodve a termékfejleszt6kkel. ElGaddsaban
definialta a termékmindség szempontjait és a gyartmdanyfejlesztés input
igényeit. Bemutatta a termékfejlesztés folyamat-abrdjat, kiemelve a dontési
pontokat és a felel6sségi koroket, a team jellegd és projekt szervezésd
fejlesztések alkalmazdsdnak szempontjait, nem elhallgatva az irdnyitdsi
nehézségeket €s buktatokat sem.

Az élelmiszerek biztonsdgdra valé torekvés jellemzi munkdjukat mind a
terméktervezésben, mind pedig a technolégia meghatdrozdsdban. Ennek
érdekében szamos dontést kell hozni, mint pl. hosszan eltarthaté vagy j6izd
legyen-e a termék? Milyen kovetelményeket tdmasszanak az alapanyagokkal
és a csomagoldanyagokkal szemben? Melyek legyenek a beszallitok, valamint
a gyartdstechnolégia kivdlasztasdnak f6bb szempontjai? Hogyan lehet
HACCP rendszer alkalmazédsaval a termékbe a biztonsagot ,,belegyartani”?

Horvdthné Almdssy Katalin
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Mindségmenedzsment az élelmiszeriparban 2001

»Mindségmenedzsment az élelmiszeriparban 2001” cimmel 2001. oktdober
17-én egész napos szakmai konferencidra keriilt sor a PICK Szeged Rt.
Szabadid6 Kozpontjaban. A PICK Szeged Rt. mellett az EOQ Magyar
Nemzeti Bizottsig Elelmiszer Szakbizottsidga, valamint az EOQ MNB
Délmagyarorszidgi Regionalis Szervezete mikodott kozre tarsrendezként. A
konferencia f6 témdi kozott szerepelt a kitekintés az Eurdpai Unid
¢lelmiszerszabdlyozdsi rendszerére, tovdbba az ahhoz torténé hazai
alkalmazkodas 1) szempontjainak megismerése: az élelmiszeripari minGség-
iranyitasi rendszerek tovabbfejlesztése, a minGségmenedzsment és a TQM,
tisztséget Dr. Erdds Zoltan, az EOQ MNB Vilasztmdnydnak tagja, az
Elelmiszer Szakbizottsag titkdra toltotte be.

A PICK SZEGED Szalamigyar és Huslizem Rt. rovid torténete

Napjainkban hazidnk — és batran mondhatjuk: az egész vilag — egyik
élenjard élelmiszeripari nagyvdllalata immar tobb mint 130 éves miultra
tekinthet vissza: az elsd gyarat egy dél-magyarorszagi élelmiszerkereskedd,
Pick Mark alapitotta 1869-ben. A véllalkoz6 a csalddban mar hosszu id§ 6ta
aparol fiura szallo sajat recept alapjan alakitotta ki vezértermékét, egy
specidlis szaldmiféleséget, amely mdra mar vilagszerte ismert Hungarikumma
ndtte ki magat. A szobanforgd termék, a téliszalami nem sokat valtozott az
eltelt egy évszazad alatt; a technika fejl6désének koszonhetden azonban 1939.
O0ta mar a melegebb évszakokban is eld lehet allitani.

A PICK 1992. junius 30-an részvénytarsasagga alakult at 2,27 milliard
forint alapt6kével, majd ugyanezen év végén a PICK-részvényeket bevezették
a Budapesti Ertékt6zsdére is. Tovabbi nagy valtozas, hogy a PICK ma mar
nem csak egy szegedi céget jelent, hanem egy hatalmas vaéllalatcsoportot,
melynek tagjai még a budapesti HERZ Szaldmigyar Rt., a gyori RINGA
Husipari Rt. és a Szegedi Paprika Rt. A jelenlegi PICK-csoport vertikdlisan
integralodott  vallalategyiittest alkot. Napjainkra a magyar husipar
legjelent6sebb szerepl§jévé valt, mivel lefedi a stratégiai alapanyag ellatast, a
szallitmanyozasi feladatokat €s a sajat bolthal6zaton keresztiil az értékesités
egy szeletét is. A f6 hangsdly azonban a feldolgozdson van. Igen jelentds
mérfoldké volt a véllalatcsoport életében, hogy a termel6 nagyvallalati
kategoOridban sikeriilt elnyerni az 1999. évi Nemzeti Mindségi Dijat. A biralo
bizottsdg a dij odaitélését tobbek kozott azzal indokolta, hogy ,, A felsd
vezetdség hatdrozottan elkotelezett a folyamatos fejlesztés mellett, a tdrsasag
az iizletpolitika és —stratégia kialakitasdban nagymértékben figyelembe veszi
a vevdli elvdardsokat.” (A Nemzeti Mindségi Dij elnyeréséhez vezet§ hosszu

utat — gyakorlatilag a TQM megvalositdsanak folyamatat — részletesen
bemutatja Magyar Anna - Varré Gyorgyné dr.: 130 év a minGség

szolgdlatdban a PICK SZEGED RT.-nél cimi tanulmdnya (MinGdség és
Megbizhatosag, 2000/1. szdm, 16-21. oldal).)
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Minéségiligy az élelmiszeriparban

Rovid koszont6 beszédében Bihari Vilmos, a PICK Szeged Rt.
vezérigazgatdja, az EOQ MNB Délmagyarorszagi Regiondlis Szervezetének
elnoke koszontotte a megjelenteket, majd kiemelte, hogy a PICK Rt.
jogelédjer mar az  1869-ben  tortént megalakuldstol kezdve a
mindségfejlesztésre mindig megkiilonboztetett figyelmet forditottak: ennek
tudhat6 be, hogy a cég 1997-ben elnyerte a [IIASA-SHIBA Dijat, majd 1999-
ben a Nemzeti Mindségi Dijat. Itt kell kiemelni, hogy a PICK Szeged Rt. volt
Eurdpaban az els6 olyan élelmiszeripari vdallalat, amely az EFQM Kivaldsagi
Modellen alapulé nemzeti mindségdijat kapott a nagyvallalati kategdéridban.
Uj, igen figyelemre mélté fejlemény, hogy a 2001. évi Eurépai MinGségdi]
palydzaton elérték a Recognised for Excellence (,,A kivalosag elismerése")
fokozatot, ami igen jo kezdetnek tekinthets. FO termékiik, a Pick Szalami az
elmult tobb mint egy évszdzad sordn rendkiviil sok oklevelet, aranyérmet és
més dijat kapott bel- és kiilfoldon egyardnt. Ezzel és mds termékeivel a
véallalat jelen van Eurdpa szinte valamennyi orszagdban, azon kiviil Japanban,
Dél-Koredban és mds tengeren tuli teriileteken i1s. A vezérigazgatéo a
kozvetleniil el6ttiink 4116 évek legnagyobb kihivasdnak a kozelgé EU
csatlakozést tartja: egyre kiméletlenebbé valé versenyre, nagyobb és erdsebb
versenytarsakra szdmithatunk. A mi esetiinkben a tradiciondlis minGség
jelenti a legnagyobb versenyelGnyt.

A PICK Szeged Rt. 1995. 6ta jogi tagja az EOQ Magyar Nemzeti
Bizottsdgnak. Kiilondsen j6 egyiittmikodés alakult ki az Elelmiszer
Szakbizottsaggal, de szamos publikaciot jelentettek meg a ,,MinGség és
Megbizhat6sdg” cimi szakfolydiratban is. A Bacs-Kiskun, Békés és Csongrad
megyére kiterjed6 Délmagyarorszagi Regiondlis Szervezet els6dleges célja a
mindség irdnt elkotelezett kis- és kozépvdallalatokkal, valamint személyekkel
torténd kapcsolatfelvétel. E torekvés jegyében 98 megkeresd levelet kiildtek
el, amelyben hirt adtak a Regiondlis Szervezet megalakuldsardl és felhivtdk a
figyelmet az EOQ MNB tevékenységére is. A visszajelzésekb8l 6rommel
latszik, hogy van érdeklddés. 2002-ben egy nem ipardg specifikus szakmai
konferencia 0sszehivasat is tervezik.

Els6 elGadoként Dr. Molnar Pal, az EOQ MNB elnoke, az EOQ alelnoke
gratulalt a PICK Szeged Rt.-nek az Eurdpai Mindségdij palyazaton elért ,,A
kivalésdg elismerése” oklevélhez, majd Osszefoglalé tdjékoztatdst adott a
2001. szeptember 18-21. kozott Isztanbulban megrendezett 45. EOQ Kong-
resszusrOl. Kiemelte, hogy 0Osszességében véve a Kongresszus rendkiviil
sikeres volt annak ellenére, hogy az Egyesiilt Allamokat 1 héttel kordbban ért
terrortimadds miatt az eredetileg elfogadott 118 el6addsbol 31 amerikai,
angol, német és svéjci kiesett az el6addk tdvolmaraddsa kovetkeztében. Ez
azonban a mi szempontunkbdl kicsit szerencsésnek is mondhatd, ugyanis a
kies6 elGaddsok potlasaval egyiitt Osszesen 8 rendkiviill sikeres magyar
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el6adéds hangzott el; ezéltal a kongresszusok torténetében most el6szor fordult
el6, hogy az ezernél nagyobb szdmu résztvevé tobb magyar prezentaciot
hallgathatott meg, mint amerikait vagy németet. Témdjuk szerint az
elhangzott eldaddsok Osszesen 3 nagy kategéridba sorolhaték: 1) Altaldnos
témak (az ISO 9000:2000 elsd alkalmazdsi tapasztalatai, tanuld szervezetek,
attoréses vagy breakthrough menedzsment, vev6i elégedettség, a kis- €s
kozépvallalkozdsok versenyképességének novelése). 2) Moddszertani témdék
(Hat Szigma alkalmazédsa a szolgdltatisban, Onértékelés és benchmarking,
humén er6forrasok menedzselése, TQM eszkozok és technikdk). 3) Szakédga-
zati témak (egészségiigy, oktatds, élelmiszerbiztonsdg, szolgaltatdsok,
kozszolgdlati szektor, kornyezetvédelem). A nyitd {innepi iilésen felolvastdk
az 4llamelndk levelét, aki Torokorszdg EU tagsdgdnak sziikségességét
Osszekapcsolta a mindség iigyével. A Kongresszus alkalmdbol a torok
tarsszervezet megkapta az akkrediticiot a mindségiigylr szakemberek
tanusitasahoz.

Altaldnossdgban elmondhaté, hogy az isztanbuli kongresszus szekciéiban
szamos, a j6 gyakorlatot bemutaté eldaddas hangzott el, kiilonds tekintettel a
szolgdltatasokra és a kozszolgdlati szektorra. A résztvevék megismerked-
hettek a japan szemléletbeli Gjdonsagokkal, igy tobbek k6zo6tt a munkatdrsak
motivalasdnak és értékelésének uj szempontjaival. A Kongresszus szakmai
munkdjit nagyszerd kulturdlis program egészitette ki.

A 45. Eurdpai Mindségiigyi Kongresszus élelmiszeripari vonatkozasairol
tartott el6addst Magyar Anna, a PICK Szeged Rt. kozgazdasiagi osztély-
vezetGje. A Kongresszuson két élelmiszeripari témdaju szekcid volt: az elsd, a
,Minlség az élelmiszeriparban" cimi szekcid el6addi a vevoi elégedettség és
a termékmenedzsment, valamint a mindség és a tisztességes verseny
Osszefiiggéseivel foglalkoztak megéllapitva, hogy mindennek az alapjat a
maximdlis élelmiszerbiztonsdg képezi. Syposs Zoltdn magyar eldadoé
attekintette a kockéazatkezel6 moddszerek alkalmazdsanak élelmiszeripari
lehetGségeit. A masodik, a ,,MinG8ség és biztonsdg az élelmiszeriparban” cimi
szekcié megtartdsat eredetileg nem tervezték, hanem az elmaradt eldaddsok
potlasat célzo atszervezések eredményeként jott 1étre (az elnoki tisztséget Dr.
Molnar Pél toltotte be). Itt tartotta meg elGaddsat Magyar Anna ,,Ut a GMP /
GHP-t61 a HACCP-n at a TQM-i1g” cimmel, ismertetve a Teljes kord Mindség
Menedzsment rendszer kiépitésének 4 fazisat a PICK Rt.-nél. Az 4j szekcid
irdnt igen nagy érdekl6dés mutatkozott: rendkiviil sok kérdés, hozzdaszolas és
kapcsolatfelvételi igény érkezett a résztveviktol.

A tovdbbiakban Magyar Anna roviden ismertette még a 2001. oktéber 10-
12. kozott megtartott Luzern-1 EFQM Férum tapasztalatait is, ahol érvek és
ellenérvek csaptak Ossze a kovetkez6 kozponti kérdés koriil: A részvényesek
vagy az Osszes érintett fél érdekei az elSbbre valok? Végiil olyan
kompromisszumos valasz sziiletett, miszerint a hosszabb tdvad érdekek
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érvényesiilését tiszteletben tartva a részvényeseknek a pénziigyi eredmények
felmutatdsan talmenden az Osszes érintett fél érdekeit kell figyelembe venni.

Miké Gyorgy, a SZENZOR Gazdasagmérnoki Kft. szakmai és marketing
igazgatdja ismertette el6adasidban a PHARE HU9806-04-03 mintaprojekt
eredményeit. Az FVM kozremikodésével és a SZENZOR szaktandcsadasi
tevékenysége mellett — pdalydzat alapjdn — 12 magyar mez6gazdasdgi és
élelmiszeripari kozép- és nagyvéllalat kapott lehetGséget arra, hogy PHARE
tdimogatas igénybe vételével mintaprojektként bevezethessen néhany, az
Eurdépai Unidban mar széles korden alkalmazott TQM eszkozt és technikat
sajat lizletviteliik tovabbfejlesztése céljabol. A mintaprojektbe bevont
gazdalkodo szervezetek koziil 6ten az EFQM Kivalosagi Modell alapjan teljes
kord atvilagitdsos oOnértékelést hajtottak végre az EU-ban mar elterjedt
RADAR értékelési eljards segitségével. SWOT elemzést végzett, majd ennek
alapjan kivitelezett egy benchmarking projektet tovabbi ot vdllalat. Végiil a
SWOT ¢és a QFD elemzés egyiittes végrehajtasdra két szervezet véllalkozott.
A mintaprojekt szamos eredménye koziil kiemelendd, hogy a teljes kord
onértékelés sordn a szervezetek konkrét, valdés helyzetképet kaptak sajat
tizletviteliikr6l, tovdbbd erdsségeikrSl és fejlesztési lehetdségeikrdl. A
benchmarkingra akkor van a legnagyobb sziikség, amikor a vallalat vezetése
ugy érzi, hogy elégedett lehet az elért teljesitménnyel. A QFD (a mindségi
funkcié lebontdsa) a leghatékonyabb eszkoze lehet a vevdi kdvetelmények
optimalis kielégitésének, mivel matematikai jellegl kapcsolatokat allapit meg
a muszaki jellemzG6k €s a prioritdsok, a mennyiségi mutatok, a versenytarsak
teljesitménye, valamint a vevdi i1gények kozott. A projekt legitfogdobb
tapasztalatai a kovetkezGk szerint foglalhatok Ossze:

e A bevezetett, ISO 9001/9002-es mindségbiztositdsi rendszer jO alap az

onértékeléshez (az ISO 9001/9004:2000 szabvanypar kiilondsen az lesz!).

o A konkrét vevdi igények felmérése, a szegmentdlt vevdi megelégedettségi

vizsgalatok csak szik korben terjedtek még el.

e A versenytdrsak tevékenységének elemzése gyakran nem szisztematikus €s

strukturalt.

e Sok esetben az egyszeribb benchmarking lehet6ségeket (konferencia,

kongresszus, kidllitas, szakfolydiratok) sem haszndljdk ki eléggé.

o A stratégiai célkitlizéseket dltaldban széles korben ismertetik.

e Jobb PR tevékenységre van sziikség.

Hazai élelmiszerszabalyozasunk tovabbfejlesztése

Az Elelmiszertorvény és végrehajtisi rendeletének varhaté médositdsait
ismertette el6addsidban Dr. Racz Endre, a Foldmivelésiigyi és Vidékfej-
lesztési Minisztérium Elelmiszeripari F&osztilydnak osztilyvezetje. Az
1995. évi XC. torvény modositdsarol szolo 2001. évi LIV. torvényt az
Orszaggytlés elfogadta, a hatdlyba 1épés napja: 2002. januar 1. A
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végrehajtéasi rendelet dtdolgozasa folyamatban van. A mostani harmonizaci6 —
a piacgazdasag igényeinek megfelel6en — elsGsorban a piackonform eljarasok
megteremtésére irdnyul. Nalunk ugyanis dltaldban nehezitik a piacra jutdst a
bonyolult engedélyezési eldirasok, de olyan panasz is felmeriilt, hogy
Magyarorszag akadalyozza az importot pl. az eldéminta vizsgalatokkal. Le kell
szogezniink, hogy elvben csak az egészség és a kornyezet védelmét szolgalo
engedélyezési eljards lehet piackonform. Az élelmiszerekkel kapcsolatos
0sszes jelenlegi engedély koziil egyediil az 4j élelmiszerek engedélyezési
eljarasa mikodik EU-szinten €s az egyes tagorszdgok (nemzeti szabdlyozas)
szintjén egyarant.

Elelmiszerszabdlyozdsunk mostani véltozasanak lényege, hogy megsztinik
az ,,uj termék” fogalom, az import el6minta és a gyartmanylap jovdhagyds
céljabol torténd benydjtdsa (de maga a gyartméanylap, mint a miszaki
dokumentaci6 része tovdbbra is megmarad). Ugyancsak megszlinik a 1étesitési
€s a besugarzisi engedély. Ami a tobbi engedélyt illeti: EU tagsagunktol
kezdddéen valészintleg 4j Elelmiszertorvényre lesz sziikség, amely az
addigra megsziilet§ egységes Kozosségi Elelmiszertdrvénynek megfelelGen
rendelkezik majd a tobbi engedélyezési eljards sorsardl. A mikodési engedély
€s a gyartmanylap nélkiili gyartast, illetve a megtévesztd jeloléseket és
csomagolast mindenképpen meg kell tiltani. Megszlinik a probagyartas
fogalma, amellett végre egységes definici6 sziiletik majd az
élelmiszerbiztonsdg fogalmara. Részletesen és egyértelmien szabdlyozni kell
az élelmiszerek cimkéjén alkalmazhato, un. taplalkozasi dllitdsokat is.

Felmeriilhet mar most benniink a kérdés, hogy vajon mi lesz az import
sorsa? Ez még mindig nem ddélt el egészen; varhatd, hogy mind biztonsagi,
mind pedig mindségi szempontbol itt is helyet kap a kockazatelemzés,

amelyre nem csak az orszdgba torténd beléptetéskor, hanem a forgalmi
ellendrzések sordn is sziikség lesz.

A kiilonleges tdplalkozdsi célu élelmiszerek Uj szabdlyozdsat részletesen
ismertette Dr. Horacsek Marta, az OETI osztilyvezetSje. Eloljaréban
emlékezett arra, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv ME 1-1-89/398 szdmi
fejezete a kovetkez6 definicidt tartalmazza: , Kiilonleges tdplalkozési célokra
késziiltek azok az élelmiszerek, amelyek specidlis Osszetételiik, és/vagy az
elgallitasuk sordn alkalmazott kiilonleges eljardsok kovetkeztében vildgosan
megkiilonboztethet6k az 4altaldnos fogyasztdsra hasznalt élelmiszerektdl,
megfeleléek meghatarozott tdplalkozasi célokra €s jelolésiik erre felhivja a
véasarlok figyelmét. Azok az élelmiszerek sorolhaték ebbe a csoportba,
amelyek olyan személyek szamara késziilnek, akiknek

a) az emésztésiik vagy az anyagcseréjiik a normélistol eltér,

b) specidlis élettani allapotuk miatt el6nyds bizonyos anyagok ellenOrzott
fogyasztdsa.”
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A 2002. janudr 1-én hatdlyba 1ép6, az Elelmiszertorvény mddositdsarél
sz0lo 2001. évi LIV. torvény uj rendelkezéseit az 1. § tartalmazza a
kovetkezdk szerint:

(1) ,,A kiilonleges tdplalkozédsi igényeket kielégitd élelmiszer és az uj
élelmiszer kizdr6lag engedéllyel dllithaté el és hozhaté forgalomba.

(2) A kiilonleges tdplalkozasi igényeket kielégité élelmiszerek eldllitasat €s
forgalomba hozataldt a Fodor J6zsef Orszdgos Kozegészségiigyi Kozpont
Orszdgos Elelmezés- és Téplalkozastudomdnyi Intézete (a tovdbbiakban:
OETI) engedélyezi.

(3) Az 1j élelmiszer elallitdsat és forgalomba hozataldt — az OETI egyetértésével
— a foldmivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter engedélyezi."

A kilodnleges taplalkozasi igenyeket kielégité élelmiszerek
csoportjai:
1. Testtomeg csokkentés céljara eldallitott csokkentett energiatartalmu
élelmiszerek (ME 1-3-96/8).
2. Csecsemdk és kisdedek szamadra késziilt, feldolgozott gabonaalapu
élelmiszerek és bébiételek (ME 1-3-96/5).
3. Nagy izomer6 kifejtését elGsegitd, elsGsorban  sportoldknak,
testépitknek, nehéz fizikai munkat végzdknek szint élelmiszerek.
4. Szénhidrit anyagcsere zavarokban szenvedGk szamdra késziilt diabetikus
élelmiszerek.
5. Lisztérzékenységben  szenveddk  részére  késziilt  gluténmentes
élelmiszerek.

Fenti  kiilonleges  tdpldlkozéasi igényeket kielégit6  élelmiszerek
szabalyozdsa Magyarorszagon a 17/2000(VI.30.) EiM rendelet, illetve az
annak médositasdra kiadott 32/2001(X.3.) szdmud EiiM rendelet ttjan torténik.
A kovetelményrendszer teljesen EU konform.

A vonatkoz6é EU direktiva tovabbi két csoporttal egésziil ki, amelyek még
nem tartoznak a Magyar Elelmiszertorvény hatdlya ala:

1. Anyatej helyettesitd ¢€s elvalasztasi tdpszerek (Infant and follow-on
formulae).

2. Specidlis gyogydaszati célra szant tdpszerek (Dietary foods for special
medical purposes).

On4ll6 kategériaként szerepelnek az étrend-kiegésziték és a funkciondlis
készitmények a kovetkez6 fogalommeghatdrozassal:

Etrend-kiegészit6 az az élelmiszer, amely vitaminokat vagy 4svanyi
anyagokat vagy természetes antioxiddnsokat tartalmaz kiilon-kiilon vagy
kombindltan és megjelenésiik eltér a szokdsos élelmiszerektdl, pl. kapszuldba
zart vagy tablettdzott vitamin, dsvanyi anyag. A készitmények azzal a céllal
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hozhatdk forgalomba, hogy lehetdséget adjanak az étrendbdl hidnyz6 nutritiv
anyagok potldsara.

Funkciondlis készitmények  azok a termékek, amelyek a szokdsos
élelmiszerekben el6fordulé, nem Iétfontossdgi anyagokat természetes
forrasbol izolalt vagy dusitott formédban tartalmazzdk €s megjelenésiik eltér a
szokdsos élelmiszerekt6l, pl. kapszula, tabletta. A szokdsos felhasznalas
mellett nincs kdros mellékhatdsuk és az egészségre gyakorolt jotékony
hatdsuk tudomdnyosan igazolt.

A sajatsdgos magyar produktumot képezS funkciondlis készitmények nem
azonosak a funkciondlis élelmiszerekkel; a funkciondlis készitményeknél
ugyanis gyégyhatds nem tiintethetd fel, de jelolendd az az élettani teriilet,
melynek egészséges mikodéséhez a termék hatdanyaga(i) hozzédjirulnak,
példaul az egészséges bélflora kialakitdsdhoz, megtartasdhoz.

Az Eurdpai Unidoban most dolgozzak ki az étrend-kiegészitGkre vonatkozo
direktivat, amely csak az ilyen termékekben megengedhetd§ vitaminok és
dsvanyi anyagok mennyiségét targyalja, de az egyéb komponensekkel — pl.
gyogynovények — nem foglalkozik.

Ujdonsagot képeznek a tdpanyag-osszetételre vonatkozé allitdssal (energia-
, fehérje-, szénhidrat-, zsir-, s6- vagy ndtrium-, élelmi rost-, valamint a
vitamin- €és 4svdnyi anyag tartalom) elldtott élelmiszerek. Ezek kozott is
teljesen ujszerd megkozelitést tiikkroz példaul a ,Laktéz- vagy tejcukor
mentes" allitas, de a telitett zsirsavakkal és a koleszterintartalommal
kapcsolatos 4allitdsok is jelzik az egészséges tdpldlkozds irdnti fogyasztdi
igény novekedését. A ,multivitamin" jelz§ csak abban az esetben
hasznédlhato, ha a deklardlt vitaminok szama legalabb négy és ezek koziil
legalabb kettének a mennyisége — az egyszeri alkalommal fogyasztott
adagban — eléri a felnSttek szdmdra fogyasztdsra ajdnlott napi mennyiség
eldirt értékeit.

A kiilonleges tdpldalkozdsi igényt kielégitd élelmiszerek elGallitdsa és
forgalomba hozatala iranti kérelmet az OETI-nek kell benydjtani. Igen fontos,
hogy ha az OETI a teljes dokumentdcié rendelkezésre bocsatdsat kovets X
napon beliill nem nyilatkozik (az eldallités, illetve a forgalmazds jovdhagyésa,
feltételhez kotése vagy megtiltasa, esetleg a termék moddositdsa), azt ugy kell
tekinteni, hogy a kiilonleges téaplalkozéasi igényeket kielégitd élelmiszer
eléallitasdnak, forgalomba hozataldnak nem latja akadalyat.

A Magyar Elelmiszerkonyv hidskészitményekkel és tejtermékekkel
kapcsolatos fejezeteinek varhaté atdolgozdsar6l beszélt Osz Katalin, a
Foldmivelésiigyi és  Vidékfejlesztési  Minisztérium  fGtandcsosa. A
hiskészitményekkel kapcsolatos mddositisok célja — a dokumentumok
egyszerlibb kezelhet6sége mellett — a mindség javitdsa és annak konnyebb
ellendrizhet6sége. Célszerd a kovetkezd minGségi kategdridk kialakitdsa: 1)
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Hagyomanyos, j0 mindségli termékek (ezeknél melléktermék vagy idegen
fehérje nem haszndlhaté fel). 2) Hagyomdényos termékjelleg, ahol mar
korlatozott mértékben lehet idegen fehérjét és mellékterméket is alkalmazni.
3) Olcsé termékek, ahol az idegen fehérje és a melléktermékek felhasznédldsa
a jelenlegi szabdlyozds szerint torténne, de egyértelmd megkiilonboztetésre
van sziikség a termékek megnevezésében €s kiszerelésében.

A tervezett valtozdsok szerint a nem huseredetl idegen fehérje ardnyat 4 %-
16l 3 %-ra szallitandk le, amellett megtiltandk a bdrkepor és a nyers bdrke
egyiittes felhasznaldsat. Ujdonsdg lenne a kotSszovetmentes fehérjetartalom
eléirasa: hagyomanyos termékeknél legalabb 80 %, hagyomanyos jellegi
termékeknél legaldbb 60 %, olcsé arfekvésid termékeknél pedig 60 % alatt is
lehet. A szigoribb, a fogyasztok bevondsat is elGsegitd ellendrzés mellett az
atlathatésdg és a konnyebb kezelhetOség elGsegitését szolgédlja a huas- és
baromfiipari kovetelmények szétbontdsa, valamint a technoldgidra vonatkozo
ismertetések szlkitése.

Az Elelmiszerkonyv tejtermékekkel kapcsolatos fejezeteit az Elelmiszer-
konyv Szakbizottsdg targyalta, a valtozasok a kovetkezGk szerint foglalhatok
0ssze:

e A hékezelt fogyasztéi tejkészitményeknél (ME 2-51/2) &sszevondsra
keriilt a 2. és a 3. fejezet, szabdlyoztdk a ,.friss" jelz6 haszndlatét, tovabba
kivontdk a szabdlyozds al6l a médositott 6sszetételd készitményeket.

e A ,friss tej" fogalmat a kovetkezSk szerint definidltak: Olyan pasztSrozott
termékekre haszndlhat6 a ,friss" jelzd, amelyeknél a garantdlt
fogyaszthatdsdgi id6 nem tobb, mint a pasztdrozést kovetd 5. nap €s extra
mindségil nyers tejbdl késziiltek.

e A tejpor, a sdritett tej, a tejszinek, valamint az Omlesztett sajtok és
sajtkészitmények fejezeteiben a pontositisok mellett sor keriilt egyes
megfogalmazasi hibak kijavitasdra is.

e Pontositdsra keriilt a ,,tejkészitmény" fogalma is: kizardlag tejbdl és olyan
anyagokbol 4llithaté eld, amelyek nem valamely tejalkotd részbeni vagy
teljes helyettesitésére szolgdlnak.

A PICK Szeged Rt. minéségiranyitasi rendszerenek Ujabb tapasztalatai

A délutani {ilésszakot Varré Gyorgyné dr., a PICK Szeged Rt.
mindségiigyi vezet§je bonyolitotta le, amelynek els§ el6addja, Kérdd Balazs
palyazati koordindtor és elemz$ kozgazdédsz részletesen szoOlt az Eurdpai
Mindéségdij (EQA) pdlyazat és a helyszini szemle tapasztalatair6l. A palyézat
kidolgozédsanak és benyujtasdnak szamos el6nye van: Osszefogja a mindség-
fejlesztésben érdekelt szakembereket, biztositja az EU kovetelményeknek
valé megfelelést és a nemzetkdzi szakmai elismertséget, hozzdjarul az imdazs

megerdsitéséhez, de a legértékesebb taldn a zsiiritdl kapott irdsos visszajelzés,
ami eldsegiti a gyengeségek kikiiszObolését. A pélyazat benyujtasa
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természetesen dldozatokat is kovetel a résztvevdkt6l: a megnovekedett
munkaterhelésen kiviil kozel 10000 Euro koltséggel 1s szdmolni kell.

Az EFQM-nél kidolgoztdk az Eurdpai MinGségdij uj értékelési rendszerét,
amely a kovetkezd szinteket tartalmazza:
I. Committed to Excellence (A Kivalosag elkotelezettje) fokozatot az a
szervezet kaphatja meg, amelyik képes felmérni sajat prioritdsait és
kijeldlni a fejlesztendd teriileteket.

2. Recognised for Excellence (A Kivalosag elismerése) fokozat elnyerésére
az a szervezet szamithat, amely mar jaratosabb az onértékelésben, ismeri
az EFQM Modell részleteit és nemzeti pdlydzaton is részt vett.

3. EQA Finalist (Az Europai Mindségdij Dontdse)
EQA Prize Winner (Az Eurépai Mindségdij Dijazottja)
5. EQA Winner (Az Eurdpai Mindségdij Fédijasa)

A pdlydzas folyamata tulajdonképpen a PDCA ciklust koveti: a
helyzetfelmérés €s a fels6 vezetdi dontés a pdlyédzat benyudjtdsar6l, majd a
jelentkezés az elsO, el6készitd szakaszba tartozik; ezt koveti a pdlyazat
megirdsa és benyujtdsa, illetve a helyszini szemlére valo felkésziilés €s annak
lebonyolitdsa. A helyszini szemle igen nagy fontossdgi esemény, mivel
lehetdséget ad sajat kivdlosdgunk bizonyitdsara. A helyszini szemle azonban
egyoldald kommunikédci6, mivel nincs azonnali visszajelzés. A palyazati
ciklus utolso 1€épése a beavatkozds: ekkor mar ugyanis rendelkezésiinkre 4ll a
zsiirit8l kapott részletes visszacsatoldsi jelentés, ami értékes eszkdze lehet a
tovabbfejlesztésnek.

A marketing terén alkalmazott legijabb TQM eszkozokrdl tartott el6adast
Sutka Laszlé, munkacsoport-vezetd és elemzd kozgazdasz. Legfontosabb cél
a fogyasztokkal valé folyamatos kommunikacié fenntartdsa, élénkitése. A 90-
es években hagyomdnyos eszkozoket alkalmaztak (sajat markabolt és
tizlethdldzat). 1998-ban a legfejlettebb technika alkalmazdsaval teljesen
atszervezték a vevdszolgdlatot, majd a kdvetkezd évben kiilonféle tovabbi
kezdeményezéseket tettek: 1étrehoztdk a Fogyasztok Klubjat és kiilon a Fiatal
Fogyasztok Klubjat; a Szabadid6 Kozpontban megnyilt a PICK Szalami és
Szegedi Paprika Miuzeum; marketing jellegii palydzatokat irtak ki
reklamfigura, szlogen, terméknév, plakat és reklamfilm kidolgozdsara. A
rendkiviil nagy érdeklddést jelzi, hogy ez utdbbi pdlydzatra Osszesen 86
komplett forgatokonyv érkezett be! Most fotopdlydzat meghirdetését tervezik.
A vevOszolgalat atalakitasa keretében szétvalasztottdk a klasszikus
reklamacio kezelést €s a veviszolgalatot, kiilonbséget téve fogyasztd €s vevd
(pl. nagykereskeds, adott iizlet) kozott. A végfogyasztokkal valé jobb
kommunikacié érdekében megnyitottdk a 80 / 825 825 zold telefonszamot.
Igen figyelemre méltd, hogy a sajat dolgozokat is fogyasztoként kezelik.
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Negyedévente jelennek meg a PICK Fiizetek egy-egy adott témét
feldolgozva: PICK és a MinGség, PICK és az Egészség, PICK és a Fiatalsag,
PICK és a Hagyomdnyok. Most van elGkésziiletben a PICK termékkindlatat
bemutatd fiizet. Minden kiadvdny végén egy kupon taldlhat6, melynek
visszakiild6i kozott 15 dijat sorsolnak ki. Orvendetes tény, hogy a
visszakiildott kuponok szdma novekszik.

A tovabbi marketing és PR eszkozok kozott megemlitendS a vdsarokon és
szakmai kidllitdsokon valé részvétel, a Danubius és a Slidger Radié 4ltal
kozvetitett €él6adasok, valamint az Eurdopai Mindségdij palyéazathoz
kapcsolodo felmérések a vevdi elégedettség szintjének meghatarozdsara.

A délutani iilésszak tobbi eldadéja a TQM kiépitésének és miikodésének
sajatossdgaival foglalkozott. A munkdt mindenkor a vevdcentrikussag
jellemezte, kozéppontban a megelégedett vevével. Dr. Boros Istvanné,
laboratoriumvezetd a f6 folyamatok irdnyitdsanak fejl6dését elemezve
ramutatott, hogy a mindség a tudatossdgon és a kival6 vdllalati kultirdn
alapul. A folyamatkdzpontu és a megel6z6 szemlélet jegyében igen hatékony
folyamatszabélyozdast valdsitottak meg: a folyamatok rendszerbe foglaldsaval
egy katalogust allitottak 0ssze, amelyb6l mar konnyen ki tudtdk vélasztani a
kulcsfolyamatokat. Amint azt Téth Timea, gyakornok elSadasdban
hangsidlyozta: mindig nagy sulyt fektettek a vevGi vélemények gytjtésére és
azok gyakorlati alkalmazasdra. Kiilonosen fontos az, hogy a vevlék hogyan
érzékelik a mindséget: ebbdl lehet ugyanis legjobban kovetkeztetni a javitd
projektek sziikségességére. A fontossdg, a siirgdsség és a megvaldsithatosag
szamszer(sitése érdekében prioritds szamitdsokat végeztek. E szemlélet
jegyében a konferencia résztvevdit is felkérték, hogy Otjegyd osztalyozds
segitségével értékeljék az elhangzott elGaddsok szinvonalat, tartalmat,
szervezettségét, tovdbba a technikai eszkozoket és az elldtast. Mindenki
kapott egy-egy TQM Otletlapot is, amelyen feljegyezhette sajit spontdn
otleteit a PICK Szeged Rt. tevékenységével kapcsolatban, majd bedobhatta
azt egy nyilvanos oOtletladaba.

Bernulané Duba Ildiké6, szocidlpolitikai vezet6 és Nyerges Judit,
kozgazdasdgi osztilyvezetS-helyettes beszdmolt a dolgozdk kezelésében levd
TQM eszkozokr6l, ugymint: lizemi beszélgetések, oOtletladak, kérdGiv a
dolgozoi elégedettség felmérésére, a kozép- és alsdszintd vezetdk szdmdra
késziilt kis fejlesztések drlapja, a Vdllalati Hirad6, a PICK Fékusztabldk és a
TQM Konyvtar, amelyet éppen dolgozd6i otlet alapjan hoztak létre. Semmi
nem helyettesitheti azonban a dolgozdk kimagaslo elkotelezettségét a cég
irant, ami a legfobb erésségnek szamit. A munkatarsak 63 %-a torzsgardatag,
s6t mar PICK csalddok és dinasztidk is kialakultak.
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Oktatas és tanulas, mint a jové sikereinek zaloga

A munkahelyi tovdbbképzések hatékonysdgat elemezte rendkiviil érdekes
el6addasdban Pallaginé dr. Bankfalvi Emese, a Szegedi Egyetem
Elelmiszeripari FSiskolai Kardnak docense. Mindenek el6tt leszdgezte, hogy
a gazdasagi kornyezet €s a versenyfeltételek alland6 véltozédsa, tovdbbad a
miszaki-technoldgiai haladds €és a menedzsment rendszerek fejlddése
kovetkeztében sziikség van a folyamatos munkahelyi tovabbképzésre,
melynek elsédleges célja a valtozdsokhoz vald alkalmazkodas képességének
kifejlesztése a dolgozokban. A vallalatok vezetése szempontjabol a
tovibbképzés mindenek el6tt eredményjavulést jelent, amely a termékek jobb
minGségében és a koltségek minimdldsdban nyilvdnul meg; ezzel szemben az
alkalmazottak jobb megélhetést (karrier épitési lehet6ségeket, magasabb
személyes jovedelmet) varnak el t6le. Az el6ado felhivta a figyelmet az egyes
fogalmak kozotti tartalmi kiilonbségekre i1s: az oktatds sordn azt sajatitjak el a
résztvevdk, hogy mit hogyan kell csindlni; ezzel szemben a képzés az
ismeretek bdvitése mellett annak megértetésére iranyul, hogy miért csindljuk
azt, amit csindlunk. A kovetkezd kérdéseket kell tehat feltenniink magunknak:
»Miért dolgozzunk masként és jobban?", illetve ,,Hogyan lehet masképpen
dolgozni?”.

Mikor lesz eredményes a munkahelyi tovabbképzés? El6szor is akkor, ha
elfogadjuk annak nélkiilozhetetlenségét, és ha sikeriil biztositani a kdozvetlen
kapcsolodast a szervezeti célokhoz. Az oktatist €s a képzést mindenki
szaméara kotelez6vé és folyamatossa kell tenni a vdllalatndl, biztositva
egyszersmind a befogaddshoz sziikséges megfeleld kulturdlis készenlétet.
Elengedhetetlen tovdbba az igények és az alapismeretek felmérése a tervezés
sordn, illetve a célok és a feladatok folyamatos aktualizélédsa.

Meg kell teremteniink az oktatds és a képzés hatékonysdgdnak mérési
rendszerét; ehhez pontos, az adott teriiletre konkretizdlt célok
meghatdrozdasara és azok mérhet6vé tételére van sziikség. Kovetelmény
tovdbbd a megszerzett Uj tudds kozvetlen alkalmazhatdsaga a gyakorlatban. A
tovabbképzések hatékonysdgit lemérhetjiik a mdszaki-technikai teljesitmény
javuldsdn vagy a jobb piaci eredményeken keresztiil; mindezek eldsegitik a
kulturalis szemléletvaltast is.

Mivel minden gazdasidgi eredmény végsSé soron az embereken mulik,
feltétleniil Ossze kell hangolnunk a képzés, a teljesitménymérés és az
elismerés rendszerét. Nem felejthetjiik el, hogy az alkalmazotti teljesitmény
€s az elégedettség szorosan Osszefiigg egymdssal. A munkatarsakat tehat
érdekeltté kell tenniink a szervezeti célok megvaldsitasdban, aminek
legkézenfekv6bb moddja az egyéni teljesitmény értékelés, a karrier épitési
lehet6ségek, valamint a fejlesztési elSirdnyzatok Osszehangoldsa. Ha ily
modon sikeriil megteremteniink az egyéni motivaciot, akkor a dolgozdk
maguk 1s értelmét fogjak latni a tanuldsnak.
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A célzott képzési rendszer keretében az Elelmiszeripari F&iskolai Karon
,BEgyéni fejlesztési terv” drlapot alakitottak ki, amelyen minden munkatérs —
kozvetlen vezet§jével kozosen és az adott részleg vagy cég stratégiai céljaival
O0sszhangban — megtervezheti sajat tovdbbképzési programjiat és szakmai
fejlodését. A terv a dolgozd szakmai felkésziiltségén és karrierépitési
elképzelésein alapul. Az el6rehaladast évenként értékelik, szintén a kozvetlen
vezetd bevondsdval. Nem lehet eléggé hangsilyozni, hogy mig a nyereség a
fennmaraddshoz, a technoldgia pedig a versenyben maraddshoz kell, addig a
gyb6zelemhez az emberekre van sziikség!

A minéségugyi rendszerek tovabbfejlesztéese mas cégeknél

Kovacs Rita, az UNILEVER Magyarorszag Kft. Roszkei Gyaranak
ISO/HACCP koordindtora elmondotta, hogy hatékony reklamacidkezeléssel —
tobbek kozott ,,Reklaméacio kivizsgalasi lap” segitségével torekednek az okok
megsziintetésére, hogy tobbet az adott témdban ne fordulhasson el§
reklam4cid.

A Szegedi Paprika Rt.-nél szerzett mindségbiztositdsi tapasztalatokrol
szamolt be eldadasdban Palmai Antalné, a cég mindségbiztositasi vezetdje.
Utalt rd, hogy a mindségbiztositdsi rendszer kiépitéséhez mar 1993-ban
hozzafogtak, amit 1995-ben, majd 1998-ban tanusittattak is. A SZENZOR P-
E Gazdasdgmérnoki Kft. bevondsdval 2000. jdliusdban hozzaldttak az egész
rendszer feliilvizsgdlatdhoz: karcsusitast hajtottak végre és valamennyi
termékcsoportra, illetve folyamatra kidolgoztik a HACCP-t.

A konferencia befejezése

Zarszavaban Dr. Molnar Pal utalt rd, hogy mi magyarok jél ismerjiik a
korszerdi mindségfejlesztési mdodszereket, csak éppen nem mindig éliink az
adott lehetdségekkel. De itt a PICK-nél mindent megtesznek a TQM eszkozok
testreszabott alkalmazédsa érdekében, ami a tobbi véllalat felé is demonstrédlja
azok hasznossdgdt. A tavalyi problémdkra méir most szdmos j6 megoldast
lathattunk; kiilonésen figyelemre méltd, hogy a megelégedett vevd
kozéppontba allitdsaval szinte elébe mennek a reklamédcioknak, nem véarva be
azok tényleges jelentkezését. Nagy hangsilyt kapnak itt a tovabbképzd
tanfolyamok és a maihoz hasonlé konferencidk.

A sziinetekben és a sikeres konferencia utan a résztvevdk a PICK Szalami
és Szegedi Paprika Muzeum helyi kiallitasaival is megismerkedhettek.

Molndr Pdl
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A VIII. Nemzetkozi Szimpoézium az élelmiszer allergia
immunologiai, kémiai és klinikai problémairél
2001. marcius 11-13., Velence, Olaszorszag

A konferenciat az Eurdpai Allergoldgiai és Klinikai Immunoldgiai
Akadémia, az Eurépai Kémiai Tdrsasdgok Szovetsége, az Elelmiszerkémiai
Osztdly, valamint a Nemzetkdzi Elettudomdnyi Intézet (ILSI) kozosen
rendezte.

A konferencidan beliil szdmos szimpoOzium zajlott, amelyek - kiilfoldi
el6adék bevondsidval — az élelmiszer-allergia kiilonféle szempontjait

vizsgaltak. Két iilésszakon szobeli el6addsokkal kisért poszter-bemutatot
tekinthettek meg az érdekl6d6k, mikdzben egy kerekasztal megbeszélésre
keriilt sor a jeloléssel kapcsolatos kérdésekr6l. A poszter-kidllitas a
konferencia egész idGtartama alatt megtekinthet§ volt. Az el6addsok teljes
szovege az Allergia cimd folydirat kiilonszdmédban [56 (suppl 67), 2001]
jelent meg.

1. szimpdzium: Alapveté szempontok

Ez az allergids megbetegedések immunoldgiai szempontjaival foglalkozé
szimp6zium 3 elbaddssal kezdddott, melyek témdja a kovetkezdé volt: a
gastro-intestindlis (gyomor—bél) immunrendszer, beleértve az antigén
termelést; az a koncepcid, miszerint az allergia az oralis tolerancia és az
immunsejtek (pl. Th2 sejtek) ,iizemzavardnak” eredménye, amely az IgE
vélasz generdldsaban nyilvdnul meg. Az iilés végén egy el6adds hangzott el az
anyatej allergids megbetegedésre gyakorolt immun-modulaciés hatasdrdl. A
kutatasok rdairdnyitottdk a figyelmet arra, hogy a szoptatdis megovja a
csecsemdket a betegség kifejlédésétsl egyrészt az ,,idegen” antigéneknek vald
kitettség miniméldsdval, méasrészt pozitivan jarul hozza az immunrendszer un.
,» Th—2—allergids fenotipusrol” valo dthangolasdhoz.

2. szimpdzium: Az élelmiszer allergének struktiraja és funkcioja

Az 1ilés a kereszt-reaktiv 1gE strukturdlis bazisarél folytatott 4ltaldnos
el6adassal kezdddott, amely élelmiszer allergidk esetében gyakran tapasztalhatd.
Ez azt jelenti, hogy az 1gE tovdbb fejlédik egy élelmiszerbdl szarmazé allergén
iranyaba, de a sorrendi homologidk kovetkeztében képes felismerni az adott
élelmiszerb8l szdrmazd allergéneket. A kovetkez6kben azon moddszerek
megvitatdsdra keriilt sor, amelyek eldsegitik a rekombindns allergének kifejlesz-
tését. A szekcid tovabbi 5 elGaddsanak targyat az egyes élelmiszerekbdl (tej, hus,
tojas) szarmazo allergének, illetve a szdobanforgd allergének csaladjainak
(z0ldség- és gyiimolcstélékbdl szarmazd, a patogenezissel kapcsolatos fehérjék,
nem specifikus lipid transzfer fehérjék és lipocalinok) leirdsa képezte.
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3. szimpdzium: Hogyan tegyuk az élelmiszereket még
biztonsdgosabba?

Ez a szimpézium azokra a technolégidkra helyezte a f6 hangsilyt, amelyek
— a mez6gazdasagi alapanyag termelésétdl egészen a feldolgozdsig — képesek
csokkenteni az élelmiszerek allergén hatasit. Az eldaddasok koziil kettd is az
allergén profil genetikai mddositdsok utjan torténd megvaltoztatdsaval
foglalkozott, kiilonos tekintettel a GM technikdk alkalmazdsdnak potencidlis
lehetGségeire az élelmiszerek allergén jellegének csokkentése terén. Tovabbi
két iilés az élelmiszerfeldolgozas hatdsat tekintette at, majd egy zar6 eldadas
hangzott el a jelolési kérdésekrsSl, kozéppontban az allergén Osszetevik
feltiintetésével ¢és az élelmiszerek allergénekkel torténé esetleges
szennyezGdésével.

4. szimpo6zium: Diagnozis

A szimpOzium az allergids megbetegedések diagnosztizdldsanal alkalmazott
moédszerek szabvanyositdsdnak sziikségességével foglalkozott. ElGtérbe
keriiltek a specifikus IgE allergids anyagokban valé kimutatdsdra haszndlt in
vitro modszerek, valamint az allergén kivonatok szabvanyositisa. Bizonyos
mértékig szoba keriilt a rekombinans allergének alkalmazasa is a
detektdldshoz 1gE-alapu allergids megbetegedések esetén, egy masik elGadés
targyat pedig a kétszeresen vak placebo felhaszndldsa képezte. Ez tekinthetd
az élelmiszer-allergia diagndzisa ,arany szabdlydnak”, bdar végrehajtdsa
1dGigényes €s nem alkalmazhatd olyan esetekben, amikor a beteg részérdl
életveszélyes reakcidkkal kell szdmolni. Nem foglalkozott a szimpdzium
azzal a klinikai problémadval, amikor nem egyezik meg az in vitro mdédszerek
altal kapott, illetve a klinikai megfigyelések 4ltal aldtdmasztott diagnozis.
Nem vitattdk meg a résztvevOk a szimptomdék kialakuldsdnak idGtartamat sem:
egyes klinikusok ugyanis csak néhdny o6rdig tartjdk megfigyelés alatt a
betegeket, mig masok ennél sokkal hosszabb ideig varnak a szimptomédk
megjelenésére.

5. (ILSI) szimpo6zium: Kockazatbecslés az élelmiszerallergia
tertletén

Ez a szimpézium azokkal a gyakorlati szempontokkal foglalkozott,
amelyekkel az élelmiszergyartok taldljak szemben magukat az élelmiszerek €s a
szennyezddések allergids kockdzatdnak felmérésekor. A résztvevok két elGadas
egyediilall6 kombindci6jat hallgathattdk meg: az egyiket egy statisztikus
tartotta, a madasikat pedig Jonathan Hourihane (Southampton, Egyesiilt
Kirdlysag), aki igen sok hasznos munkéat végzett annak meghatdrozdsaban, hogy
egy allergén hatasu élelmiszer milyen feltételek mellett valt ki allergias reakciot
— ez a kockdzatbecslési eljards szempontjabol alapinformdicidonak szamit. A
szimp6zium végén a kockdzatbecslés jogi szabdlyozdsi és ipari aspektusairdl

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2 91



hangzott el egy-egy elGadds. Ez utobbi éattekintette annak élelmiszeripari
megitélését, hogy egy élelmiszernek valamely allergén hatasu élelmiszerrel valo
potencidlis szennyezGdése elég lehet-e allergids problémadk kivaltdsara, ezdltal
sziikség van-e megfeleld jelolésre.

6. szimpdzium: Klinikai szempontok

Szamos el6adas hangzott el az élelmiszer-allergia klinikai tiineteirdl,
tobbek kozott a szérummal szembeni tilérzékenységrdl (anafilaxia), tovabba
az allergids betegségek manifesztdlodasarol a kiiltakaron és az atopikus
bdrgyulladasrol (dermatitis). Ez utobbi kérdés specifikusan a gyermekkori
tehéntej allergia kapcsan Kkeriilt megvildgitdsra. Ugyancsak ezen a
szimpdéziumon vitattdk meg a nikkelérzékenység problém4jat, s ezzel
Osszefliggésben olyan javaslat sziiletett, hogy az szolgdljon az élelmiszer-
allergia modelljéiil.

Kerekasztal megbeszeéles a jeldlésrol

Ezek a megbeszélések ugyan nem tartoztak szorosan a konferencia
napirendjébe, de jo6l demonstrdltdk az élelmiszer-jel6lés fontossdgat az
allergias fogyasztok és az élelmiszeripar szdmaéra. Felhivtik ugyanakkor arra
1s a figyelmet, hogy - feltételezhetGen 1dGhidny miatt — nem keriilt
beillesztésre a konferencia programjiba egy olyan szekcidé, amely az
allergének kimutatdsdval és analizisével foglalkozott volna; maérpedig ez
alapvetd fontossdgi a jelolési el6irdsok végrehajtdsa, a nyersanyag
megfigyelése (monitoring) szempontjabdl az élelmiszeripar altal végzett
kockdazatbecslési folyamatban.

7. szimpozium: Klinikai menedzsment

Ez a szimp6zium az élelmiszer-allergia kezelésével foglalkozott. Erdekes
el6adds hangzott el az elkeriilés, mint terdpiai alternativa klinikai
szempontjair6l, majd egy silyos allergidban szenvedd beteg szamolt be arrdl,
hogy milyen problémdak meriilnek fel az élelmiszer-allergidval valo egyiittélés
sordn. Ezek a témdk szoros Osszefiiggésben voltak az el6z8 napon az allergiés
élelmiszerek jelolésérdl folytatott kerekasztal megbeszélésekkel, mivel sokkal
jobban kapcsolédtak ahhoz, mint a szimpdzium eredeti téméja. Végezetiil
tobb el6adast hallhattak a résztvevék a rekombindns allergének, a
probiotikumok és a DNA oltas alapjan kifejlesztett uj terapidkrol, amelyek
mar egy jovobeli uj korszak el6futarainak tekinthet6k, amikor is az elkertiilési
taktikdk helyett a klinikusok képesek lesznek csdkkenteni vagy teljesen ki is
kiiszobolni az egyes élelmiszerekkel szemben megnyilvdnulé allergids
reakcidkat.

(Forditotta: Vdarkonyi Gdbor)
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Az ADM COCOA bejelent két uj szabadalmat

/J Az ADM Cocoa, a vilag legnagyobb kakadbab-feldolgozoja,
/ két Uj, szabadalmazasra varo kutatasi és fejlesztési eljarast
jelentett be.

Az elsé szabadalmazasra varé modszer az antioxidansok kakao-, kavé- és
teatermékekbdl valo kivalasztasa. Az antioxidansok biologiai aktivitasa
eldéseqiti a kronikus betegségek, koztuk a rak, a szivbetegségek, a
cukorbaj és a gyomorfekély megeldzését.

A masodik talalmany egy Uj, a természetes aromakoncentratumok
ugyanazon termékekbél (kakad, kavé és tea) vald kivonadsara kialakitott
eljaras. Ez Hans Kattenberg, az ADM Cocoa Kutatasi és Fejlesztési
Osztalyanak vezet6je és az ADM Cocoa hollandiai k6zpontjaban dolgozo,
mérnokokbdl és élelmiszertechnikusokbol allo6 munkacsoport, illetve az
ATO, a Holland Agrotechnoldgiai Kutatéintézet ko6z0s munkajanak
eredménye. Az aromakoncentratumok vizben konnyen oldoédnak, és
idealisan alkalmazhatok az Uditék, tejtermékek és fagylaltok gyartasaban.

Az elsdé szabadalom cime ,Folyamat a polifenolos antioxidansok purin-
tartalmu novényekbdl valé kivonasara®, EP | 026 164 A |. Az eljaras
lehetévé teszi az ADM Cocoa szamara a polifenolos antioxidansok a
vallalat hatalmas kakadtermék-valasztékabol valo kivonasat. Ezek az
antioxidansok megsemmisitik az emberi szervezetben keletkez4 artalmas
vegyi anyagokat, az ugynevezett szabad gyokoket. A szabad gyokok
karositjak a sejtek szerkezetét, ami kronikus megbetegedésekhez vezet.
Az Uj technoldgia kifejlesztése izgalmas lehetéségeket tar fel az ADM
Cocoa el6tt uj szektorokban, koztik a gyogytaplalkozasi, gydgyszerészeti
és kozmetikai piacokon.

Az ADM Cocoa masodik szabadalmanak cime ,Eljaras aromakoncent-
ratumok koffeint vagy teobromint tartalmazé, élelmiszer-alapu anyagokbdl
vald kivonasara”, PCT WO 00/38540. Egy aromakoncentratum tejtermékhez
valé hozzaadasa létrehozza a kivant csokoladéizt a szedimentacio és
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rétegképzddés szovodményei nélkil. Hans Kattenberg elmagyarazta a
folyamatot: ,A koncentratumot oly médon vonjuk ki, hogy a kakadt forro
vizbe meritjuk, és az aromat atparologtatassal egy Uj membran-
technolégia alkalmazasaval vonjuk ki. A kis illékony aromamolekulak
athatolnak egy hidrofébias membranon és vakuumban, hitott csapdaban
gyllnek ossze. Ezt kOvet6en az igy nyert aromakoncentratumokat vizben
feloldjuk és viz- vagy alkoholalapu termékekhez adjuk. Nagyfoku
illékonysaganal fogva idealis a h(tott és a fagyasztott termékekben valo
felnasznélasraasra. A termék kicsomagoldsakor azonnal érezhetd a
kellemes, természetes, hatarozott aroma.”

Az ADM Cocoa vilagméretli céghalézata a vevOk igényeire szabott
kakaotermékeket szallit a csokoladé-, a cukrasz-, a tejtermék- és a
fagylaltipar, valamint a szaraz keverékeket gyartd és sutbipar szamara a
vilag minden tajan. E két uj, nagy jelentdéségu eljaras is bizonyitja, hogy az
ADM Cocoa kutatasi és fejlesztési ismereteit és tapasztalatait, mlszaki
eljarasai és a minéség folyamatos tokéletesitésének, illetve Uj lehetdségek
felfedezésének szolgalataba allitja. A cég teljesitményei egyben azt is
bizonyitjak, hogy az ADM nagy figyelmet szentel az egészséges
taplalkozast fontosnak tarté fogyasztok szikségleteinek magas foku
kielégitésére.

Tovabbi tajékoztatast ad:

ADM Cocoa B.V. Postbus 2, 1540 AA Koog aan de Zaan, Hollandia
Tel: +31(75)6464646; Fax: +31(75)6283601
E-mail: admcocoa-koog@ admworld.com vagy:

ADM Cocoa Polska Sp. z.0.0.,

Ul. Gostynska 57/59 64-000 KoScian, Lengyelorszag
Tel: +48(65)5119700 Fax: +48(65)5119701

E-mail: pawelgaca@corp.admworld.com
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindéségszabalyozas eseményeirol

81/01 Németorszag: A kormany szigoribb nemzeti his higiéniai
eldirasokat fogadott el

A német kormany mddositja a his higiéniai torvényt, hogy a tovdbbra is
sulyos fenyegetést jelentd kergemarhakor veszélyének elhdritasara
szigoribb végrehajtdsi elGirdsok sziilessenek. A 2001. augusztus 15-én
nyilvdnossdgra hozott mddositdsi javaslat felhatalmaznd a német
hatésdgokat arra, hogy amennyiben az élelmiszerelGallité létesitmények
nem felelnek meg a szigoru higiéniai elGirasoknak (beleértve a személyi
higiénidt is), akkor helyezzék hatdlyon kiviil az Eurépai Unié altal kiadott
engedélyeket. A hatésdgok azt is megtilthatjdk, hogy az ilyen létesitmények
hust exportdljanak mds EU tagallamokba vagy harmadik orszagokba. A
Fogyasztévédelmi, Elelmezési és Mez6gazdasdgi Minisztérium egy olyan
rendelet el6készitésén dolgozik, amely az egyes vadhisokra is kiterjesztené
a BSE tesztet, ami lehet6vé tenné a betegség elterjedtségének pontosabb
meghatdrozasdt. A BSE terjedését a szigoru intézkedések ellenére sem
sikeriilt megallitani: 2001. augusztus 15-i1g Osszesen 97 esetet regisztraltak
Németorszdgban. (World Food Regulation Review, 2001. oktéber, 5-6.
oldal)

82/01 EU: Emelkedik a zoldségek és a gyiimolcsok szermaradvany
tartalma

Az Eurépai Bizottsag Elelmiszer és Allatorvosi Hivatala &ltal publikalt
legutébbi jelentés szerint a tagdllamokban 1999. folyamdn Osszesen 40 ezer
z0ldség- és gylimolcs mintdt vizsgdltak meg és azok 4,3 %-aban a peszticid
maradvdnyok mennyisége meghaladta a maximélisan engedélyezett szintet
(MRL). Tovabbi 32 % 1is tartalmazott kiilonféle szermaradvanyokat, de az
engedélyezett intervallumon beliil. Kiilonésen sok peszticid maradvanyt
taldltak a dinnyefélékben, a paprikdban, a bizaszemekben és a karfiolban.
Igen figyelemre méltd, hogy egy évvel kordbban, 1998-ban a mintdk
mindossze 3 %-aban haladta meg a peszticid maradvanyok szintje az MRL-t.
A kapott eredmények alapjdn a Bizottsdg azt fontolgatja, hogy qj
szempontokat fog alkalmazni a novényvéddszerek kémiai alkotdelemei
biztonsdganak értékelésekor. David Byrne egészségiigyi és fogyaszto-
védelmi fobiztos szerint az MRL tilhaladdsa nem engedhet6 meg még akkor
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sem, ha nem jelentkezik kozvetlen egészségiigyi kockédzat. A gyartok és a
mezdgazdasagi termel6k figyelmét egyarant fel kell hivni a peszticidek
jogszerd és biztonsdgos haszndlatira. (World Food Regulation Review,
2001. oktéber, 3—4. oldal)

83/01 FAO: Uj kezdeményezés a fontos novényi genetikai forrasok
megorzésére

A FAO Genetikai Forrasok Bizottsdga nyilvanossdgra hozott egy olyan uj,
jogilag kotelez6 kezdeményezést, amely a fontos novényi genetikai forrdsok
védelmével kivdnja elémozditani az élelmezésbiztonsdg megerdsitését. A
kezdeményezés hivatalos eldterjesztésére a 2001. novemberi FAO
Konferencian keriil sor és akkor 1ép hatdlyba, ha legalabb 40 orszag
ratifikdlja azt. Az egyel6re még névtelen kezdeményezés a novényi eredetd
genetikai forrdsok meglrzését, tovidbba azok mezbgazdasigi céld
fenntarthaté hasznositdsat szolgédlja az el6nydk méltdnyos megosztisa
mellett. A FAO statisztikdk szerint Osszesen mintegy 7000 ndvényfajtat
termesztenek vagy gytjtenek emberi tdpldlkozas céljabol, azonban az Osszes
kaloria sziikséglet 90 %-at minddssze 30 nodvényfaj biztositja. Mivel a
modernizéici6é elére haladdsdval egyre sz(kiil az alapvet§ tdplalék-novények
kore, az uj kezdeményezés elGsegiti a globdlis mez&gazdasagi biodiverzitds
megdlrzését is. (World Food Regulation Review, 2001. oktober, 9-10. oldal)

84/01 London: Tobb bébiételt kivontak a forgalombdl a botulizmus
gyandja miatt

Botulizmust észleltek egy 6 honapos kisldnyndl, ezért az Egyesiilt Kirdlysag
Elelmiszer Szabvanyositdsi Hivatala (FSA) 2001. augusztus 15-én utasitotta
az orszag legnagyobb bébiétel gyartdjat, a SMA Nutrition-t, hogy 400 ezer
darab konzervet haladéktalanul hivjon vissza az eldrusité helyekrSl. Immar
7 év Ota ez az els6 botulizmus el6fordulds Nagy—Britannidban; a kisldany
szerencsére felépiilt a sulyos ételmérgezésbdl. Az FSA a csecsemd
otthondban, az érintett nagyvdéllalat pedig a visszahivott 4drumintdkban
végzett ellendrzést. Annak ellenére, hogy minden 6t6dik minta pozitiv
eredményt adott a baktériumra, a hat6sdgok nem tartjdk bizonyitottnak az ok
—okozati Osszefiiggést a tdpszer elfogyasztiasa €s a megbetegedés kozott.
Tobb esetet ugyanis nem jelentettek, pedig az aru teritése majdnem 3 évvel
ezelStt tortént az Egyesiilt Kirdlysdgban és Irorszdgban (a konzervek
szavatossagi ideje 2001. 6szén jart volna le). A vallalat fenndlldasdnak eddigi
8 évtizede alatt még egyetlen hasonlo eset sem fordult el6. A vizsgalatokat
nagyban megkonnyiti a SMA Nutrition termékeinek kivdlé nyomon-
kovethetdsége. (World Food Regulation Review, 2001. oktéber, 7—8. oldal)
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85/01 USA: Az FDA dtmutatéja a rejtett allergének bekeriilésének
megeldzésére

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hivatal 2001. augusztus 15-én olyan ttmutatét
bocsatott ki, ami hozzdsegiti az élelmiszergyartokat azon koriilmények értéke-
1éséhez, amelyek a cimkén nem deklardlt allergének jelenlétét eredményezhetik
a termékekben. A jelenlegi szabdlyozds ugyan megkoveteli minden hozzdadott
alkotorész feltiintetését a cimkén, azonban az élelmiszerben jelen lehetnek nem
deklardlt allergének is. Marpedig az allergids reakcidkat legtobbszor éppen
azok az allergének valtjdk ki, amelyek neve nincs feltiintetve a jelolésben. A
most kiadasra keriilt udtmutatdé az élelmiszergyarté vallalatok feliigyeldi
szamdra késziilt az allergén anyagokkal vald szennyezés megeldzésére
beleértve azokat az izesitG-szereket és technoldgiai segédanyagokat is, amelyek
a cimkén nem jelolt allergénkomponenst tartalmaznak. Az utmutatdval
kapcsolatban az FDA tovdbbi észrevételeket var. (World Food Regulation
Review, 2001. oktdber, 8. oldal)

86/01 Japan: Veszélytelen genetikailag médositott novények

Az Egészségiligyi, Munkaiigyi és Népjoléti Minisztérium élelmiszer-
biztonsagi részlegének szakért6i ugy nyilatkoztak, hogy a gyorsélelmi-
szerekben felhasznalt genetikailag modositott burgonya semmiféle veszélyt
sem jelent az emberi egészségre nézve. A vizsgdlat eredményeire
tdmaszkodva 2001. oktéberében — az Egyesiilt Allamokhoz és Kanaddhoz
hasonléan — hivatalosan 1is biztonsdgos élelmiszernek nyilvanitottak
Japidnban a Monsanto Company altal kifejlesztett New Leaf Plus
génmanipuldlt burgonyafajtit. Az élelmiszerbiztonsdgi szakért6k a

Monsanto altal eldallitott RT200 repcefajtat is biztonsdgosnak ismerték el.
(World Food Regulation Review, 2001. oktdber, 8. oldal)

87/01 Szigoru eurdpai szabalyok a genetikailag médositott szervezeteket
tartalmazoé élelmiszerek jelolésére és nyomonkovethetoségére

Az Eurdpai Bizottsdg erdteljesen védelmébe vette a genetikailag modositott
szervezeteket tartalmazo élelmiszerek jelolésére és nyomonkovethetGségére
vonatkozd javasolt elSirdsokat mondvan, hogy azok megalljdk a helyiiket
minden, az Egyesiilt Allamok és a Kereskedelmi Vildgszervezet 4ltal
tamasztott kihivdssal szemben. A 2001. augusztus 27-én tett bizottsdgi
bejelentés szerint példdul tobb szdz élelmiszer cimkéjén jelolni kell a
génmanipulédlt szdéja €s kukorica jelenlétét. Az 1) intézkedések célja
els6sorban a megrendiilt fogyasztéi bizalom visszaszerzése. A koz0sségi
jogszabdlyalkotok szandéka szerint minden, genetikailag maddositott

27 2

novénybdl elddllitott élelmiszert és egyéb terméket (magvakat) kiilon jeldlni

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 48, 2002/1-2 97



kell még abban az esetben is, ha a végtermék nem tartalmaz mddositott
DNS-t vagy fehérjét. A genetikailag moddositott takarmanyokkal etetett
allatoktol szdrmazd tojast, hust és tejet azonban nem kell kiilon jel6léssel
ellatni. Ezen 4j, szigoribb eldirdsok nyoman Eurdpa piaca varhatéan 2003-
ban ujra megnyilik a génmanipuldlt élelmiszerek eldtt. A javaslatok
megszdvegezését tobb mint 1 éves konzulticié el6zte meg az Egyesiilt
Allamokkal. Gianni Alemanno, olasz mez8gazdasdgi miniszter jelezte, hogy
az Uj, az eddigieknél szigoribb jelolési elSirdsok megkonnyithetik a
géntechnolégidval szembeni ellenérzések lekiizdését. A  Kanadai
Biotechnoldgiai Tandcsadd Bizottsdg is felszolitotta sajat kormdanyat, hogy
szigoritsa meg a genetikailag modositott €s az ujszerd élelmiszerek
szabdlyozdsat oly mdédon, hogy az egyértelmd, attekinthetd, integralt és jol
szdmon kérhetd legyen. A jelenlegi élelmiszerszabdlyozasi rendszer azért is
korszeridsitésre szorul Kanaddban, mivel képtelen megbirk6ézni az egyre
komplexebbé valo uj technoldgidk jelentette jogi kihivasokkal. (World Food
Regulation Review, 2001. oktéber, 15—-18. oldal)

88/01 A Koédex Alimentarius Fébizottsag megtartotta 24. iilését

A Koédex Alimentarius Fdébizottsdg (CAC) Genfben, 2001. jdlius 7-11.
kozott megtartotta 24. iilését, amelyen mintegy 410 kiildott és képviseld vett
részt. A CAC elndki posztjara tovabbi 2 évre megvalasztottdk Thomas J.
Billyt, az Egyesiilt Allamok Mez6gazdasdgi Minisztériumanak tisztvisel§jét.
A kiilonféle jelentések elGterjesztése €s megvitatdsa utdn a Fébizottsdg ugy
foglalt 4llast, hogy a kockazatelemzés (Risk Analysis) tovabbra is prioritdst
élvez, melynek gyakorlati alkalmazdasdhoz iranyelveket kell kidolgozni a
kormdnyok szdméra. Hosszas vitdt kovet6en a Fd&bizottsdg a kovetkezd
megéllapitdsra jutott: ,Ha bizonyiték van arra, hogy valami kockdzatot
jelent az emberi egészség szempontjabol, de ezt nem tdmasztja ald elégséges
vagy megfeleld tudomdnyos adat, akkor a F&bizottsagnak nem szabvanyt,
hanem mds szoveges dokumentumot, példdul gyakorlati kddexet kell
kidolgoznia feltéve, hogy azt a rendelkezésre all6 tudomanyos bizonyitékok
alatamasztjdk.” A tovabbiakban a F@bizottsdg 63 szoveges dokumentumot
(Kédex szabvéanyt, irdnyelvet €s ajinlast) fogadott el tobbek kozott az
élelmiszeradalékok, az dllatgydgydszati szerek, a szennyezBanyagok és a
peszticidek teriiletén. (World Food Regulation Review, 2001. oktéber, 19—
23. oldal)
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89/01 Kanada: Az USA siirgeti az élelmiszerjelolési eldoirasok
harmonizalasat

Feliilvizsgalat el6tt 4ll a kanadai élelmiszer- és gyogyszerszabdalyozis;
ennek kapcsdn az Amerikai Elelmiszer Gyérték 2001. szeptember 12-én
felhivdst intéztek Kanaddhoz, hogy alkosson az Egyesiilt Allamok
vonatkoz6 elGirdsaival konform élelmiszerjelolési kovetelményeket. A
felhivds megszdvegezdi szerint a jelenlegi kanadai szabdalyozds sérti az
Eszak-Amerikai Szabadkereskedelmi Tarsulds (NAFTA) kolcsonos
elismerési alapelvét, amellett szdmos esetben a kereskedelmet is hatraltatja.
Kiilonosen sok vitdra adnak okot az egészségiigyi jellegd allitasok; az
amerikai szakemberek szerint kiilonbséget kell tenni az egész élelmiszerre,
illetve az élelmiszer OsszetevOkre vonatkozo, tovabba az étrenddel
kapcsolatos egészségiigyi dllitdsok kozott. Indokolt lenne a vitaminok és
asvanyi anyagok, valamint a koleszterin napi referencia-értékeire, tovabba
az élelmiszerszolgdltaté 1étesitmények el6re csomagolt élelmiszereire
vonatkoz6 szabvanyok harmonizdldsa is a két orszdg kozott. (World Food
Regulation Review, 2001. november, 4. oldal)

90/01 Franciaorszag: A finanszirozasi nehézségek hatraltatjak a
biogazdalkodasra valé attérést

A Mezbgazdasagi  Minisztérium  egyik  tanulmdnya  szerint a
kormadnytdmogatdsok késleltetése 2000-ben lelassitotta a vegyszermentes
biogazdadlkodédsra val6 attérést, &m ennek ellenére 17 %-al ndvekedett az
organikus tanusitvdnnyal ellatott foldteriilet nagysédga, illetve 14 %-al a
biotermesztéssel foglalkozok szama. Az éves jelentés adatai azt mutatjik,
hogy 2000-ben 1125 farmer 4allt &t biotermesztésre, ezdltal mar tobb mint
9200 farm Osszesen 370 ezer hektdron — a teljes szantéteriilet 1,3 %-én —
folytat peszticidekt6l €és mdas kemikalidktol mentes gazdalkodéast. Az
Eurdpai Unid vidékfejlesztési programjai lehetové teszik a biotermesztésre
torténd atallas kozponti timogatdsat, de a francia kormany késlekedett ezek
folyositasaval — 4ll az idézett jelentésben. A fogyasztok érdeklddése
ugyanakkor tovabbra is toretleniil ndvekszik a biotermékek irdnt, ami
megfontolanddva teszi az ilyen takarmdanygabondk importjanak novelését is,
hogy a vésdrlok hozzdjuthassanak a biocimkével elldtott histermékekhez.
(World Food Regulation Review, 2001. november, 9-10. oldal)

91/01 EU: A Parlament jovahagyta 5 élelmiszer-direktiva modositasat

Lezarva egy évekig huzodo vitat, az un. ,reggeli direktivdk" koziil az
Eurdpai Parlament 2001. szeptember 6-d4n 5 jogszabdlynak elfogadta az
atalakitott valtozatat. Az eredeti szovegeket az Eurdpai Bizottsdg dolgozta
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at és terjesztette jovdhagydsra a Parlament elé. A cukorfélék, a méz, a
gyliimolcslevek, a tejporok és a dzsemek Osszetételérdl és jelolésérdl szolo
modositott eldirdasok a Miniszterek Tandcsa elé kerililnek végleges
jovahagydsra. Ezek a valtoztatdsok részét képezik a Bizottsdg azon
er6feszitéseinek, hogy rendet teremtsen a specidlis élelmiszer-készitmé-
nyekre vonatkozé vertikalis direktivik korében gyakran tapasztalhaté
atfedések, sot ellentmondédsok kozott. A kavéval €s a kakaodval kapcsolatos
maradék két ,reggeli direktiva" feliilvizsgdlata még folyamatban van. A
véaltoztatdsokkal a Bizottsdg a termékek alapvetd sajdtossdgainak és a rajuk
vonatkoz6 specidlis kovetelmények szabdlyozdséara torekedett, mig az olyan
altalanos kérdéseket, mint példdul a jelolés és az adalékanyagok a
horizontdlis el6irdsok korébe utalta. (World Food Regulation Review, 2001.
november, 4-5. oldal)

92/01 EU: Bizottsagi javaslat az allergén anyagok jelolésére

Az Eurdpai Bizottsdg 2001. szeptember 6-4n olyan uj jelolési eldirdsokra
tett javaslatot, amelyek megkovetelik az élelmiszerekben levé valamennyi
allergén anyag feltiintetését a cimkén. Ezaltal hatdlyat vesztené az un. 25 %-
os szabdly, miszerint nem kell felsorolni az allergéneket akkor, ha azok
részardnya a kész élelmiszer termékben nem éri el az egynegyed részt. Az uj
javaslat értelmében feltiintetenddk lesznek azok az élelmiszer dsszetevok is,
amelyek potencidlisan allergidt vagy intoleranciat valthatnak ki. Az Eurdpai
Uni6 torténetében most el6szor az alkoholos italokon is fel kell majd
tiintetni az allergéneket, beleértve a szulfitokat. David Byrne egészségligyi
fobiztos szerint az 1) intézkedés az atlathatosag és a fogyasztdéi bizalom
megerdsitését szolgdlja. Jelenlegi felmérések szerint a gyerekek 8 és a
feln6tt lakossdg 3 %-a szenved valamilyen allergidban. (World Food
Regulation Review, 2001. november, 7-8. oldal)

93/01 London: Gyakorlati Kédex a genetikai modositasoktol mentes
élelmiszerek biztositasahoz

Sajat haszndlatukra 2001. szeptember 7-én egy 4j Gyakorlati Kédexet adtak
ki az Egyesiilt Kirdlysag élelmiszer-kiskeresked6i, ami hozzasegiti Gket
olyan élelmiszerek értékesitéséhez a fogyasztok részére, amelyek a lehetd
legnagyobb mértékben mentesek a genetikailag modositott Osszetevdktol.
Az Elelmiszer és Ital Szovetség, valamint a Brit Kiskereskedelmi
Konzorcium 4ltal k6zosen kiadott irdnyelvek kiterjednek az élelmiszerldanc
valamennyi lancszemére, igy a vetOmag-kereskedelemre, a novénytermesz-
tésre, az druszallitokra, a feldolgozdkra és a végsd felhaszndlokra. Az
eldirdsok az egyértelmd dokumentidcién és a hatékony ellendrzésen
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tilmenden megkovetelik azt is, hogy a genetikailag mddositott, illetve a
hagyomanyos termékeket kiilon szdllitéeszkdzokon mozgassék €s elkiilonitve
taroljak. Az iranyelvek felhivjdk tovabba a figyelmet a magvak, a silok, a
konténerek és az élelmiszergyartd vonalak Onkéntes ellendrzésére. (World
Food Regulation Review, 2001. november, 15-16. oldal)

94/01 London: A szennyezett talaj is terjesztheti a BSE-t

Szakért6i vélemények szerint a legeldk talajdba jutd iiriilék terjesztheti a
kergemarhakort. Peter Smith, a brit kormdny BSE tandcsaddja szerint a
kontroll bevezetése utdn sziiletett borjak elhulldsa felveti azt a lehetdséget,
hogy nem csak a takarmdnyok kozvetithetik a betegséget. A talajok
prionokkal valo esetleges fertdzottségének kimutatdsdra irdnyuld kutatasi
program aligha fejez6dik be 2007. eldtt, de 6 szarvasmarha a
takarmanyozdsi tilalmak bevezetése utdn kapta meg a betegséget. Fennall
persze a tilalom kijatszdsdnak, tehdt a szarvasmarhdkt6l és a juhoktdl
szarmazd anyagok takarmdanyozdsra valo illegalis felhasznédldasdnak gyanuja,
am Peter Smith szerint a talajok fert6zottsége mellett a ,,lappangé BSE" is
széba johet, amikor egyes beteg dllatok minden kiils§ szimptéma nélkiil
hordozzdk a végzetes kort. (World Food Regulation Review, 2001.
november, 16. oldal)

95/01 USA: A genetikailag médositott kukoricab6l mintakat
bocsatanak az orvosok rendelkezésére

A géntechnolégiat kritikus szemmel nézd kornyezet- és fogyasztovédd
szervezetek azt tervezik, hogy a genetikailag mddositott kukoricdbdl — a
lehetséges allergén reakcidk tanulmdnyozasa céljabol — mintédkat kiildenek
az orvosok szaméra. A Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) ugyanis arra akarja
kotelezni a genetikailag manipuldlt Bt kukorica termeszt§it, hogy ismételten
regisztridltassdk termékeiket. Ezzel szemben a géntechnolégiat ellenzd
szervezetek azt szeretnék elérni, hogy az EPA halassza el a genetikailag
modositott kukorica djra regisztraldsat legalabb addig, amig nem dallnak
rendelkezésre a maindl biztonsdgosabb kisérleti mddszerek elsGsorban az
allergének kimutatdsdra. A kormédny azonban jelenleg nem koveteli meg az
allergén tesztek elvégzését, de bizonyos elmozdulas azért mar érezhetl ezen
a téren 2001. december 10-12. kozott az EPA — az Orszdgos Egészségligyi
Intézettel és az FDA-val kozosen — konferencidt tart a genetikailag
manipuldlt élelmiszerek potencidlis allergén hatdsainak felmérésérdl.
(World Food Regulation Review, 2001. november, 17. oldal)
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96/01 USA: Megallapodas a gyermekmunka tilalmarél a kakaé iiltet-
vényeken és a csokoladé gyartasban

A legnagyobb nemzetkdzi csokoladégyartok elfogadtdk az USA
kongresszusi vezetSi dltal elSkészitett egyezményt, amely eldirdnyozza a
gyermekmunka megtiltdsdt a kakad-termesztés és -betakaritds, valamint a
csokoladégyartas teriiletén az egész vildgon. Az egyezményt 4 éven beliil,
legkésobb 2005. julius 1-ig kell végrehajtani. Arra az idSpontra egy olyan
tanusitdsi rendszer feldllitdsat tervezik, amely biztositja az amerikai
fogyasztdkat, hogy az altaluk megvéaséarolt csokolddéhoz nem hasznéltak fel
gyermekmunkaval eldallitott kakaod-alapanyagot. A Csokolddé Gyartok
Szovetsége egy akciotervet fog finanszirozni Elefantcsontparton és
Ghénédban, a vildg két legnagyobb kakadtermel6 orszdgdban, hogy
megfigyelés alatt tarthassdk a munkafeltételek alakuldsdt a farmokon és
hogy bevezethessék a sziikséges reformokat. (World Food Regulation
Review, 2001. november, 17. oldal)

97/01 Uj javaslatok az un. zold- és kékdobozos agrartimogatasok
reformjara

A Kereskedelmi Vildgszervezet (WTO) 2001. szeptember 24-26. kozott
megtartott nem-hivatalos értekezletén Argentina, az Eurépai Unio és Japan,
tovabbd 9 fejlodd orszag uj javaslatokat terjesztett el6 az un. zold- és
kékdobozos agrartdmogatdsok reformjara. A 18 agrarexportdr orszagot
tomorité Cairns-i Csoport a kékdobozos tdmogatisok megsziintetését
szorgalmazta. A WTO Mez6gazdasagi Megallapodas értelmében — melynek
20. cikkelye reformfolyamatot irdnyoz eld a tamogatidsok és az egyéb
protekcionista intézkedések progressziv leépitésére — a zolddobozos
szubvencidok (pl. mez6gazdasdgi kutatds, kartevGk elleni védekezés,
marketing, promocidos szolgdltatasok, kornyezetvédelmi, regiondlis és
strukturdlis programok, természeti katasztrofak, jovedelem-kiegészitések)
mentességet élveznek a csokkentési kotelezettség al6l mindaddig, amig
csupidn minimdlis torzité hatdst gyakorolnak a kereskedelemre. A
kékdobozos tamogatidsok korébe tartoznak viszont azok a kozvetlen
kifizetések, amelyeket a kormédnyok a termelés csdkkentési programok
keretében — a megmivelt f{dldteriilettel, a jovedelemmel vagy az
allatdllomany nagysédgédval ardnyosan — utalnak at a farmerek szdmdra. Ezek
a tdmogatdsok ugyancsak mentesek a csokkentési kotelezettség alol. Az EU
most azt javasolja, hogy az 4llatvédelmi kiaddsok is tartozzanak bele a z6ld
dobozba; méds WTO tagdllamok azonban ezzel nem értenek egyet. Az
Egyesiilt Allamok és a Cairns-i Csoport orszdgai a kékdobozos tamogatdsok
teljes kiiktatasdra torekednek. A WTO 4. miniszter1 konferencigja 2001.
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novemberében Dohédban (Katar) keriil megrendezésre. (World Food
Regulation Review, 2001. november, 18-19. oldal)

98/01 A Magyarorszagrol szarmazé bioburgonya rezisztens a
burgonyavészre

Egy Magyarorszdgrél szdrmaz6 burgonyafajta nagyban fellenditheti a
bioélelmiszerek irdnti keresletet, mivel a Newcastle-i Egyetem (Egyesiilt
Kiralysdg) kutatdéi szerint rezisztenciat mutat a burgonyavészt kivalto
gombaval szemben. Carlo Leifert, az O0kologiai gazdalkodas professzora
kiemelte, hogy a termeszt6k a rezisztencidt nem genetikai moddositdssal
érték el, hanem hagyomdnyos keresztezéssel. A gumé eldallitdsahoz a
novénynek nincs sziiksége szintetikus peszticidekre, fungicidekre és
mitragydkra. A vegyszerektdl teljesen mentes burgonya kereskedelmi
méretekben torténd elddllitdsa forradalmi A4ttorést jelenthet az Okoldgiai
gazddlkodasban az egész vildgon. A kereslet 4ltaldban novekszik a
biotermékek irdnt, de ezt eddig burgonyabol nem lehetett kielégiteni a
burgonyavész altal okozott hatalmas pusztitds miatt. Bar a magyar burgonya
is megfert6z6dik a gombdval — amire a levelek apré sériilései utalnak —, de
ez nem befolydsolja az egész novény és a foldalatti gumdok fejlédését.
(World Food Regulation Review, 2001. november, 23-24. oldal)

99/01 Kanada: A farmerek siirgetik az un. ,,z6ld dobozos' tamogata-
sok korlatozasat

A Kanadai MezG6gazdasdgi Szovetség elnoke 2001. oktéber 23-dn
bejelentette: a Kereskedelmi Vildgszervezet (WTO) soron kovetkezd
agrarkereskedelmi targyaldsai egyik legfontosabb céljanak tartjak az tn.
,Z20ld dobozos" tamogatiasok felhasznalhatésaganak korldatozdasit és ennek
érdekében hajlandék a nyomdsgyakorldsra is. A kanadai gazddk minden, a
hazai farmerek részére nyujtott timogatéds egységesitését kivanjak elérni oly
modon, hogy azok az adott gazdasdg termelési értékének szazalékdban
keriiljenek megdllapitdsra. Ehhez tudni kell, hogy mig a ,,z6ld és a kék
dobozos” tdmogatdsok mentességet €lveznek a csokkentési kotelezettség
alél, addig az un. ,sdarga dobozos” szubvencidkat — a kereskedelemre
gyakorolt torzité hatdsuk miatt — a WTO tagallamoknak kotelezden le kell
épiteniiik. Az Egyesiilt Allamok és az Eurépai Unié eleget is tesz ennek a
kotelezettségének, a kanadai farmerek azonban az USA piacdn szembe
taldljdk magukat a hatartalanul felduzzasztott ,,z6ld dobozos" tdmogata-
sokkal, amik végsd soron ugyancsak torzitjdk a kereskedelmet. (World Food
Regulation Review, 2001. december, 3-4. oldal)
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100/01 Franciaorszag: Uj hivatal a biotermelés elémozditisira

A Mez6gazdasagi és a Kornyezetvédelmi Minisztérium uj intézményt hozott
1étre azzal a céllal, hogy 2005-re Franciaorszag mezdgazdasagilag mivelhetd
foldteriiletének 5 %-4an vegyszerektdl teljesen mentes biogazddlkodéds folyjon.
Ezt a célt magdéva tette a kormdny, tovabba az Okoldgiai gazdédlkoddssal
foglalkoz6 négy legnagyobb francia szervezet is. Jelenleg az orszdgban
mintegy 9260 biofarm mukodik a szantoteriilet 1,3 %-an. A Biogazdalkodas
Fejlesztésének és El6mozditdsdnak Francia Hivatala minden segitséget megad
majd a biogazdédlkoddsra attérni szdndékoz6 farmereknek, amellett j piacokat
teremt a biotermékek szdmadra, kutatas-fejlesztési tevékenységet folytat Uj, a
kemikalidkat nélkiilozni tud6 fajtdk nemesitésére, menedzseli a kdzvélemény
meggy6zését és tdjékoztatasat szolgdld promdcids kampanyokat, de részt vesz a
feliigyeleti, ellendrz6 és jogszabdly alkoté kormdanyszintd tevékenységben is.
Az uj hivatal felallitdsa egybeesik a kormany 2001. oktdber 15-én nyilvanos-
sdgra hozott azon torekvésével, miszerint jelentGsen csOkkenteni kell a pesztici-
dek haszndlatat. (World Food Regulation Review, 2001. december, 7-8. oldal)

101/01 EU: A BSE jelen lehet juhokban és kecskékben is

Az Egyesiilt Kirdlysdgban elvégzett vizsgédlatok eredményeinek tanulma-
nyozdsa utdn a tuddésok szerint nem zdrhaté ki az a lehet6ség, hogy a
kergemarhakor a juhokban és a kecskékben is jelen van. Biztosat egyelGre
mégsem lehet mondani, mivel a brit laboratériumokban Osszekeverték a
tehenek és a juhok agyveld szoveteit. David Byrne, az Eurdpai Bizottsdg
fogyasztovédelmi fGbiztosa szigoru intézkedésekre tett javaslatot, amelyeket
elfogadott a Tudomdanyos Végrehajté Bizottsdg is. Ezek kozé tartozik a
juhok ,,scrapie” néven ismert betegségének vizsgdlata és a BSE-t6l vald
szigord elkiilonitését lehet6vé tevd gyorsteszt, az dllatok egyedi
nyilvantartdsdnak javitdsa, valamint a juhok vagdsa sordn eltdvolitasra
keriil6 un. specifikus kockédzatot hordoz6é anyagok listdjanak bdvitése. A
tudésok egybehangzé véleménye szerint siirgdsen sziikség van olyan
gyorstesztek kifejlesztésére, amelyek képesek kimutatni a juhok és kecskék
TSE-vel (atadhaté szivacsos agysorvadas) valo fert6zottségét, majd ezt
kovetSen kiilonbséget tenni a BSE és a scrapie kozott. (World Food
Regulation Review, 2001. december, 6. oldal)

102/01 EU: Az élelmiszerbiztonsag elleni terrortamadastol tartva
feliilvizsgaljak a védelmi rendszereket

Bioterroristdk potencidlis tdmadéasatol tartva az Eurdpai Bizottsdg ugy
dontott, hogy az 4llatdllomdny és az élelmiszer termelés megovdsa
érdekében mind a 15 tagdllamban siirgésen feliil kell vizsgdlni a védelmi
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rendszereket. David Byrne fogyasztovédelmi fébiztos arra figyelmeztetett,
hogy az egyes orszdgok kormédnyainak nagyon gondosan kell eljarniuk
kiilonosen most, a szdj- €s koromfajas jarvany kitorése utdn, melynek
kivdlté oka még mindig nem ismeretes. J61 halad az Egyesiilt Allamok
megfeleld intézményeivel vald egyiittm{ikodés is. Tekintetbe kell venni az
allatallomany sebezhet8ségét, ahol a jarvdnyok igen nagy kart okozhatnak,
ugyanakkor az élelmiszertermelési €s -elosztasi rendszerek is konnyen
dldozatdul eshetnek egy terrortdmadéasnak. (World Food Regulation Review,
2001. december, 6-7. oldal)

103/01 London: Joval kevesebb halaleset vezetheto vissza a
kergemarhakoérra, mint eddig hitték

Brit tuddésok bejelentése szerint valoszini, hogy a jov6ben joval kevesebben
halnak meg a kergemarhakér humdn véltozatdtél, mint azt az eddigi
becslések eldre vetitették. A Creutzfeldt-Jakob kor dldozatainak szama
,mindossze" néhidny ezer lehet, szemben az eddigi tobb tizezer jovdbeli
haldlesetr6l sz6l6 becslésekkel. A  kutatoknak ugyanis nem all
rendelkezésiikre elegendd informéacié a betegség lehetséges inkubdcids
(lappangasi) idejér6l. Az 0j esetek szdma nem mutat gyors emelkedést, bar
Osszesen csak 7 olyan eset valdszinisithetd, amikor a beteg még mindig
életben van. Az Egyesiilt Kirdlysdgban eddig alig tobb mint 100 ember halt
meg Creutzfeldt-Jakob kérban, de a jovorSl szoloé eldrejelzések nem
kevesebb, mint szdzezer haldlesetet prognosztizdltak. A 2001. oktoberében
publikélt legijabb kutatdasi eredmények szerint azonban legfeljebb néhany
ezres nagysagrend valdszintsithets. Mivel a szerzOk szerint a lappangési 1dd
rendkiviil hosszd, elképzelhet§, hogy a megfert6z6tt emberek més
betegségekben halnak meg. Az sem elhanyagolhat6 szempont, hogy csak
igen kevés lehet azok szdma, akik BSE-vel fert6zott marhahust
fogyasztottak. (World Food Regulation Review, 2001. december, 11. oldal)

104/01 London: Figyelmeztetés ellenére is forgalmaznak besugarzott
étrendi kiegészitoket

Az Elelmiszer Bizottsdg 2001. oktéber 23-4dn kiadott jelentése szerint két az
egészségre kedvezd hatasu termékeket gyarto vallalat — a Holland & Barrett,
valamint a Peter Black Healthcare — tovabb folytatja a besugarzott étrendi
kiegészitdk forgalmazdsdt annak ellenére, hogy ismételten figyelmeztetést
kaptak a vonatkozd eldirdsok megsértésérdl. A piaci ellendrzések feltartdk,
hogy a szobanforgd vallalatok engedményes daron forgalmazzak a
besugarzott, de jelolés nélkiili ginzeng, gyombér €s mas kivonatokat. Sokan
azzal érvelnek, hogy a besugdrzds elpusztitja a kdros mikroorganizmusokat;
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az ellenz6k viszont ramutatnak arra, hogy egyel6re nem ismeretesek a
hosszu tdvd hatdsok, tovdbba hogy a technoldgidt a gyenge mindség
leplezésére is fel lehet haszndlni. Az Elelmiszer Bizottsdg szorgalmazza a
vétkes vallalatok szigori megbiintetését. (World Food Regulation Review,
2001. december, 13-14. oldal)

105/01 USA: A Szenatus elutasitotta a histermékek patogén szabvanyat

Immar a masodik egymdst kovet§ évben az Egyesiilt Allamok Szenitusa
ismételten elutasitotta azt a javaslatot, hogy a husfeldolgozok szamaéra
iktassdk torvénybe a patogének csdkkentésére vonatkozdé szabvinyt. 1999-
ben ugyanis egy teriileti birésdg ugy itélkezett, hogy nem szabad bezarni azt
a texasi husiizemet, amely nem felelt meg a Mez8gazdasagi Minisztérium
(USDA) un. Salmonella szabvanydnak. A fellebbezést kovetd masodfoku
eljards most van folyamatban. Egy mdésik szendtor javaslata csak
hamisitdsok esetén engedélyezte volna a jovdhagyds megvondsit. Mindkét
inditvany egy nyilvdnos szabdlyalkoto tevékenységre kotelezte volna az
USDA-t. A minisztérium Elelmiszerbiztonsigi és Feliigyel§ Szolgélata
(FSIS) a Salmonella szabvanyt indikdtorként haszndlja az E. coli 0157:H7
valészind jelenlétének kimutatdsdra. (World Food Regulation Review, 2001.
december, 16-17. oldal)

106/01 USA: Egyes mesterséges édesitoszerek lebontasakor metanol
keletkezik a szervezetben

Az élelmiszerek energiatartalmdnak csokkentése céljabol mesterséges
édesitdszereket gyartd vdallalatok képviseletében a Kaldria Kontroll Tanécs
egyik munkatdrsa kijelentette: egy szakértGi testiilet vizsgalja azt a kérdést,
hogy a metanol karosithatja-e az emberi szervezet fejlédését és reprodukalo
képességét, kiilonods tekintettel a korasziilés elGidézésére (maga a Tandcs
nem osztja ezt a véleményt). Ha a vizsgdlat pozitiv eredménnyel zérul,
akkor meg kell véltoztatni szdmos, narancslevet tartalmazé élelmiszer
jelolését. Az Orszagos Toxikoldgiai Program (NTP) 4ltal elrendelt
vizsgédlatokat az tette idGszerdvé, hogy példdul az aszpartdm nevd
mesterséges édesitdszer lebomlasakor a szervezetben metanol szabadul fel.
Az eddigi kutatasok eredményei alapjdn azonban az aszpartam teljesen
biztonsdgosnak tekinthet6. Az NTP megallapitasainak nincs kozvetlen
hatdsuk az élelmiszerszabdlyozdsra, de az dllami és a szovetségi
torvényhozok munkdjuk sordn felhaszndljdk a kapott informéciét. (World
Food Regulation Review, 2001. december, 17. oldal)
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107/01 A reggeli potlékok karosak lehetnek az egészségre

18 reggeli helyettesitd termék vizsgdlata egyértelmien megmutatta, hogy
azok igen sok zsiradékot vagy cukrot tartalmaznak. Volt olyan reggeli
szelet, ahol az 6sszes energia tartalom 29 %-a telitett zsirokbdl, illetve ahol
az energia 41 %-a cukrokbdl szarmazott (ez utdbbi tobb, mint a tiszta
tejcsokolddéndl). Az Egyesiilt Kirdlysdg Elelmiszer Bizottsidga szerint az
emberek tobbsége egyszerien kihagyja a reggelit vagy ,menet kozben"
fogyaszt el valamiféle helyettesité terméket. Ezek az erdsen koncentralt
élelmiszerek — szemben a tejben felduzzasztott reggeli pelyhekkel — magas
cukortartalmuk révén nagy veszélyt jelentenek a fogakra. Madarpedig a
rekldmkampdnyok idedlis és egészséges élelmiszerekként tiintetik fel ezeket
a termékeket, kiilonosen iskoldsok szdmdra. A gyartdk viszont azzal
érvelnek, hogy a reggeli szeletek esszencidlis vitaminokat és dsvanyi
anyagokat tartalmaznak, hozzdjarulva a kiegyensilyozott tdpldlkozédshoz.
(World Food Regulation Review, 2001. december, 22. oldal)

108/01 Az allatoknal alkalmazott novekedési hormonok eldosegitik a
rezisztens baktériumok kialakitasat

Amerikai kutatok megallapitasa szerint a gyogyszerekkel szemben ellendllo
baktériumok vannak jelen a szupermarketek polcain taldlhato
hustermékekben. Ebbdl azt a kovetkeztetést vonjak le, hogy az 4llatok
novekedésének meggyorsitasdra alkalmazott antibiotikumok csdkkenthetik a
humén gyogyaszati célra haszndlt nagyhatasi gyogyszerek hatékonysdgat. A
2001. oktoberében publikadlt tanulmany szerzd6i azt is elképzelhetdnek
tartjak, hogy a gyodgyszer-rezisztencidt hordoz6 gén dtmehet més korokozo
baktériumokba 1s, tovabb csokkentve a human antibiotikumok
eredményességét. A tanulmany kapcsdn siirgetik a novekedést eldsegitd,
valamint a humdn gyogydaszatban alkalmazott antibiotikumok mez6gaz-
dasagi célu hasznalatanak betiltdsat. Kiilonosen veszélyes lehet a rezisztens
Salmonella és Campylobacter torzsek kifejlédése. (World Food Regulation
Review, 2001. december, 23-24. oldal)

1/02 Kanada: Az Ontario-i minisztérium képtelen az élelmiszerbiz-
tonsag megfelel6 kezelésére

Erik Peters, tartomanyi auditor 2001. november 29-én ugy nyilatkozott,
hogy az Ontario-i Mez6gazdasagi, Elelmezésiigyi és Vidékfejlesztési
Minisztérium képtelen megfelel6 modon mérni és jelenteni az
élelmiszerbiztonsagi kockazatok menedzselése terén tett erdfeszitéseinek
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hatékonysagat. Tevékenységiik sikerét leginkdbb azon mérik le, hogy
el6fordult-e olyan élelmiszerek 4ltal okozott megbetegedés, amelyeket a
tartomdnyi szinten engedélyezett lizemekben 4llitottak el6. A minisztérium
azonban nem rendelkezik a sziikséges ellendrzé és feliigyelS rendszerekkel
ahhoz, hogy valéban pontos informdci6éhoz jusson. Az auditor arra is
ramutat, hogy a kordbbi feliilvizsgdlatokon talédlt és kritikusnak mind&sitett
hibdk kozel egyharmaddt nem javitottdk ki. Marpedig ezek a hidnyossdgok
(pl. a levéagott 4llatok szdllitdsa hdtés nélkiili jarmiveken, vagy az
élelmiszerekkel érintkezd feliiletek nem kelld higiénidja) nagy kockdzatot
jelentenek az emberi egészségre nézve. A minisztérium azzal védekezik,
hogy tervbe vették, s6t részben mar meg is valdsitottdk a novényi eredetd
élelmiszerek kockdzatelemzésen alapuld szigord ellendrzését. (World Food
Regulation Review, 2002. januér, 3-4. oldal)

2/02  Japan: A masodik BSE eléfordulas

Az Egészség- és Munkaiigyi, valamint Népjoléti Minisztérium (MHLW)
2001. november 21-én bejelentette, hogy az északi Hokkaido szigeten
levdgott egyik szarvasmarha a tesztvizsgdlatok soran BSE-pozitivnak
bizonyult. Az els6 esetet szeptember 10-én észlelték Japanban; egy
ugyancsak Hokkaido szigetérdl szarmazo, késébb egy Tokié melletti farmra
eladott szarvasmarhan mutattak ki a kért. Ezt kovetéen az MHLW, tovabba
a MezGgazdasdagi, Erdészeti és Haldszati Minisztérium szigoru ellendrzési
rendszert vezetett be, amely a husfeldolgozds nyomonkovethetosége
érdekében megkoveteli tobbek kozott kiilon cimke elhelyezését minden
egyes levigott szarvasmarha fején, feltiintetve azon az d4llat sziiletési €s
felnevelési helyét, azonkiviil egyéb informaciét is. A japan kormdny
egyeldre képtelen vdlaszt adni arra a kérdésre, hogyan terjed a fert6zés;
ennek ellenére ismételten hangsilyozzdk a hazai marhahds fogyasztdsanak
biztonsagos voltit. (World Food Regulation Review, 2002. janudr, 10-11.
oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok
alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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Az ADM COCOA az elsé kakaodgyarto cegként
bevezeti a vevd szlikségleteire szabott specialis
folyékony kakaokivonatok gyartasat

Az ADM Cocoa bejelentette a csokoladégyartok egyéni szikségleteire szabott
specialis folyékony kakadkivonatok gyartasat, minden esetben szavatolva a
termék allagat és az Osszetétel pontossagat. Ez a teljesen uj kakadipari
eljaras korlatlan lehetéségeket és jelentés koltségmegtakaritast biztosit a
csokoladégyartoknak és elésegiti a termék-differencialodasra vald dsszponto-
sitast egy egyre igényesebbé véalo fogyasztoi piacon. Ezaltal az ADM Cocoa a
csokoladéipar egyik legjelentésebb kakaokivonat-szallitojava valt.

Az ADM Cocoa harom kulcsfontossagu tényez6 kombinaciojanak koszonheti,
hogy kakaokivonatait képes minden egyes vevd egyedi szukségletei szerint
kialakitani: a kakadbabok, koztlk a ritkabb eredetli babok kulonféle tipusainak
paratlan ismerete, a kilonboz6 feldolgozasi paraméterek tOkéletes elsajatitasa
és a kulonféle kakadbab-tipusok feldolgozasahoz sziikséges specifikus
berendezések hasznalata. Mi tobb, az ADM Cocoa kakadbab-termeszt6
orszagokban valo jelenléte a legjobb, a legkivalobb minéségl alapanyagok
gondos kivalasztasat és kezelését is biztositja.

Az ADM Cocoa folyékony kakaokivonatainak széles valasztékahoz tartoznak a
Nyugat-Afrikai fétermékekre alapuld osztélyon feluli kivonatok, valamint a
100%-ban egy forrasbol szarmazo kakadbabokbdl készult extraktumok. A
termékvalasztékon belil a Grana kivonat telt, tiszta kakao- és csokoladéize
miatt ismert. Az ADM Cocoa egyedi, specialis izekkel rendelkezd kivonatokat
is eldallit.

A folyékony kakadkivonat — a csokoladégyartas alapanyaga — meghatarozo
szerepet tolt be a csokoladé vegsd izének vagy ,személyiségének”
meghatarozasaban. Egy kakaodkivonat izének kialakitdsa bonyolult folyamat,
amely a felhasznalt kakadbab tipusatol, azaz annak generikus hatterétdl és
termesztési  korulményeitdél, a kakadbab izének fermentacio alatti
kialakulasatdl és az iz tovabbi feldolgozasi szakaszok alatti fejlédésétdl fugg.
A végso iz kialakitasat a feldolgozashoz hasznalt berendezések, illetve a
feldolgozasi feltételek is befolyasoljak.

Az ADM Cocoa, a kakaotermékek vilagviszonylatban vezet6 gyartdja egyeéni
sziukségletekre szabott kakaoporokat, folyékony kakadkivonatokat és
kakao-
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vajakat nyujt vevékorének. Az ADM Cocoa segitségével a csokoladégyartok a
legkulonfélébb kakadbabokbdl eldéllitott folyékony kakadkivonatok paratlan
valasztékahoz juthatnak hozza.

Tovabbi tajékoztatassal szolgal:

ADM Cocoa B.V. Postbus 2, 1540 AA Koog aan de Zaan, Hollandia
Tel: +31(75)6464646; Fax: +31(75)6283601
E-mail: admcocoa-koog@ admworld.com vagy:

ADM Cocoa Polska Sp. z.0.0.,

Ul. Gostynska 57/59 64-000 KoScian, Lengyelorszag
Tel: +48(65)5119700 Fax: +48(65)5119701

E-mail: pawelgaca@corp.admworld.com

2001. évi tartalomjegyzék

Baticz Orsolya, Kemény Sdndor, Vida Léaszl6 és Tomoskozi
Sandor: Kisérlettervezés alkalmazdsa tej acetontartalom
FIA-eljarédssal tortén6é meghatdrozdsanak optimalédsara ........... 113

Ducsay Tamdés: A hatdsagi élelmiszer- €s borellendrzés
2000. évi tevékenységérdl és megadllapitdsairdl ............ooeeeneeenin. 8

Gonczy Arpad: Az irodalom az élelmiszerhamisitasrol és
-ellenlOrzEsIOl ..o 134

Molnér Pél: Beszdmol6 az Elelmiszervizsgalati
Kozlemények XLVI. KOtetérOl ......cooooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiineeens 3

Szabé Erika és Szamos Jend: Genetikailag mddositott
novények detektaldasa élelmiszerekben polimeraz
lancreakcioval ... 127

Szigeti Tamas és Varkonyi Gébor: XIII. Elelmiszer
Mindségellendrzési Tudomanyos Konferencia ........................ 50

Varkonyi Gédbor: Az ISO 9000:2000-es szabvanysorozat
Ujszerlisége és a gyakorlati szempontok -

Rendezvénybeszdmold ........coooiiiiiiiiiii 138
Weglarzné Gasztonyi Katalin: Salmonella meghatdrozasa

ELFA (Enzyme Linked Fluorescent Assay) modszerrel .......... 103
Az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés

Idopont / helyszin

Rendezo

Food Chains - Connecting Value
with Values 12" Annual World
Food and Agribusiness Forum &
Symposium

2002 junius 7-11.
Noordwijk, Hollandia

Local Organizing
Committee

Fax: +31 735229850
e-mail:
iama@Xkc.acc.org

Functionalities of Pigments
in Food

2002. jinius 11-14.
Lisszabon/Portugélia

Instituto Superior Técnics
Tel/Fax: 00351218417889
e-mail:
pcempis@popsrv.ist.utl.pt

,,Postharvest”

2002. jinius 11-14.
Leuven, Belgium

Postharvest Unlimited
Fax: +3216322955
e-mail: Postharvest.
unltd @agr kuleuven.ac.be

The 10" Weurman Flavour
Research Symposium

2002. jtnius 24-28.
Dijon/Franciaorszag

http://www.dijon.inra.fr/ar
omes/weurman

X™ Food Choice Conference

2002. janius 30-jdlius 3.
Wageningen, Hollandia

http://www.wau.nl/vlag/fc
c-10

EUROFOODTOX V.
,,Food Safety of Processed Food
Plant Origin”

2002. augusztus 28-30.
Olsztyn/Lengyelorszag

Prof. H. Kozlowska
Fax: +48895240124

The 5" Pangborn Sensory Science 2003. julius 20-24.

Symposium

http://www.dijon.inra/f
r/aromes/pangborn

EUROFOODCHEM XII.
,,Food Safety Assessment”

2003. szeptember 24-26.
Brugge/Belgium

http://allserv.rug.ac.be

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények tartalomjegyzékeit
€s az aktualizdlt teljes Rendezvénynaptdrdt mindig megtalalja
honlapjan a kovetkezd internet cimen:

http://eoq.mtesz.hu/evik
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Waters

HPLC - nem regulalt kérnyezetbe - Breeze

Analitikai HPLC rendszer validalt kdrnyezetbe - Alliance
UV vagy MS vezérelt preparativ rendszer - FractionLynx
Analitikai LC/MS rendszer - ZQ

Kolonnak - XTerra, Symmetry

Kromatografias vezérld és kiértékelé szoftver - Millennium
Halozati rendszerek

Kvalifikacid,Validacio

YV V V VYV V YV V V VY

Szerviz és teljeskorl szolgaltatas

Keresse irodankat

Waters Kft.
1138 Budapest, Vaci at 202.
Telefon: 350 5086, Fax: 350 5087, www.waters.com




g kromat E
kft % Agilent Technologies

comil) B
L
. B,
=R

L Innovating the HP Way
1124 Budapest, Siraly u. 3.

Tel.: 248 2110; Fax: 319 8547 Authorized Distributor
e-mail: kromat@kromat.hu

Mikozben a Hewlett Packard
analitikai része
Agilent Technologies
lett, a megbizhatésag és a
minéség tovabbra is kivalo
maradt, akarcsak a
folyamatos fejlesztésekbél
szarmazo 0j készulékek.
GC - GC/MSD
LC - LC/MS(n)

ICP/MS; UV/VIS

DNS/RNS Analizator Hordozhato és laboratériumi GC-k,
GC/MS rendszerek, Headspace, P&T stb.

CE - CE/MS(n)
Kolonnéak és tartozékok

Ha .., 2°.... Agilent Technologies, akkor johetnek a mintak.
i Oy Innovating the HP Way

Kapillaris, analitikai és preparativ ICP/MS tipusok,
HPLC-k, LC/MS rendszerek GC-, LC-ICP/MS kapcsolas



LNICAM

"Your partner in GLP"

A UNICAM Magyarorszég Kft. az analitikai mdszerek széles

valasztékat, és teljeskord szervizszolgaltatast kinal a legkulénb6zébb
felhasznaldi teriletek mérési feladatainak magas szintd ellatasara:

THERMO ELEMENTAL

PS ANALYTICAL

THERMO SPECTRONIC

DISTEK
THERMO NICOLET

HUNTERLAB
THERMO ONIX
KNAUER

PRINCE
LACHAT
THERMO EUROGLAS

HOUSTON ATLAS
VG GAS
THERMO ORION

atomabszorpcios spektrométerek
ICP-OES spektrométerek
ICP-MS spektrométerek

atomfluoreszcencias elven miikodé Hg, Se, As, Sbh,
Te, Bi meghataroz6 berendezések

UV/lathaté spektrofotométerek
spektrofluoriméterek

kioldodas vizsgalo rendszerek

FTIR és Raman spektrométerek, kiegésziték
infravorés és Raman mikroszkdpok
ipari analizatorok

hordozhat6 és laborat6ériumi szinméré készilékek
laboratoriumi és ipari gazkromatografok

analitikai, mikro és preparativ HPLC rendszerek
aminosav analizator

HPLC oszlopok és egyéb kiegészitdk
ozmomeéterek

kapillaris elektroforézis rendszerek
FIA- és ionkromatografias rendszerek

teljes szén-, nitrogén-, kén-, szerveshalogén-
tartalom meghatérozo rendszerek

kenmérd berendezesek
laboratoriumi és processz tomegspektrométerek

pH/ionszelektiv, vezetéképesség merd
berendezések, elektrodok

automata titratorok

kepviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1144 Budapest, Készeg u. 29.
Tel: (1) 221 5536 & Fax: (1) 221 5531 ¢ E-mail: unicam@unicam.hu
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