~ FAO/WHO Codex Alimentarius
Elelmiszerhigiéniai Bizottsag 1997-ben
befejezett és folyamatban 1évé munkai

A FAO/WHO Codex Alimentarius Elelmiszerhigiéniai Bizottsdga
Washingtonban mikodik, ahol a Bizottsdg éves iiléseit is tartja. Elndke Dr.
I. Kaye Wachsmuth, az Egyesiilt Allamok Mez§gazdasdgi Minisztériuma
(USDA) Elelmiszer Biztonsdg és Feliigyeleti Szolgalat (FSIS) iigyvezetd
1igazgatdhelyettese.

A Bizottsdg 29. iilését 1996. oktéber 21-25. kozott tartotta meg
Washingtonban. Az iilésen 203 kiildott, tandcsadd és megfigyeld vett részt,
akik 42 tagallamot és a 12 nemzetkozi szervezetet képviseltek. A kozép-
kelet-europai tagallamok koziil Oroszorszag, Csehorszag, Lengyelorszag,
Szlovénia delegdtusai voltak jelen. A 30. iilésen (1997. oktdber 20-24.)
Magyarorszag képvisel§je is részt vett. A 12 nemzetkdzi szervezet koziil
kiillon emlitést érdemel a Nemzetkozi Elelmiszer Mikrobioldgiai
Specifikdcios Bizottsdg (ICMSF), a Tejgazdasagok Nemzetkozi Szovetsége
(IDF), az Eurdépai Uni6é, a Fogyasztok Nemzetkozi Szervezete és a
Nemzetkozi Elettudomanyi Intézet (ILSI).

A Bizottsdg altal lezart, tovédbba folyamatban 1évé és tjonnan
megkezdett munkédinak szadma Osszesen: 17, melyek 4 csoportba sorolhatok.
A Codex a dokumentumokat 8 lépésben dolgozza ki, a kidolgozottsig
szintjét 1...8 sorszdmmal jeldlik. Felsoroljdk a munkdk kidolgozédsaban
résztvevd allamokat is. A munkak témai a kovetkezdk:

A Fobizottsag 22. iilésére felterjesztett dokumentumok:
a) Nemzetkozi Elelmiszerhigiéniai Gyakorlati Szabalyzat
— Elelmiszerhigiénia altaldnos alapelvei (dtdolgozott tervezet);
b) A HACCP rendszer alkalmazdsanak dltalanos iranyelvei;
c¢) Elelmiszer mikrobiolégiai el§irdsok alkalmazdsdnak alapelvei
(atdolgozott tervezet).

2. Folyamatban 1évé altalanos jellegii témak:

a) Mikrobiologiai kockazat elemzés javasolt alapelvei és irdnyelvei
Kidolgoz6: Tagallamok (3. szint)

b) A HACCP rendszer bevezetésének javaslata
Kidolgoz6: Ausztrédlia (2. szint)

c) Listeria monocytogenes javasolt ellendrzése élelmiszerekben, a
nemzetkdzi kereskedelemben.
Kidolgoz6: Németorszag, Tagdllamok (3. szint)
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3. Kidolgozas alatt allé6 termékre vonatkozé gyakorlati

szabalyzatok
a) Meghosszabbitott eltarthatosdgu, hiitve tarolt élelmiszerek
Kidolgozo: Kanada, Franciaorszdg, Anglia, Egyesiilt Allamok,
Tagdallamok (6. szint)
b) Nem érlelt és érlelt sajtok
Kidolgozo: Egyesiilt Allamok, Franciaorszag, IDF,
Tagallamok (3. szint)
c) Palackozott vizek (nem dsvanyviz)
Kidolgozé: Egyesiilt Allamok, Franciaorszag, Japan, Svijc,
Belgium, Spanyolorszéag (2. szint)
d) Tartdlyban széllitott €lelmiszerek.

Kidolgozé: Hollandia, Kanada, Egyesiilt Allamok, Malajzia,
Németorszag, Indonézia, DéEl-Afrika,
Fiilop-szigetek (2. szint)

4. Ujonnan megkezdett munkak (1. szint)

a)

b)

f)

g)

Tej és tejtermékek higiéniai gyakorlati szabdlyzata
Kidolgozé: Egyesiilt Allamok, India, Franciaorszdg, IDF

Technolégiai vizek djrafelhaszndldsédnak higiéniai gyakorlati
szabdalyzata
Kidolgozo: Egyesiilt Allamok

HACCEP jellegii rendszerek alkalmazdsa kisvallalatoknadl
Kidolgozé: Hollandia

Mikrobioldgiai kockédzat értékelés alkalmazasa a nemzetkdzi
kereskedelemben
Kidolgozé: Norvégia, Svédorszdg, Dania, Franciaorszag

A mikrobioldgiai biztonsdg veszélyeinek kezelése a nemzetkdzi
kereskedelemben
Kidolgozao: ICMSF

Elelmiszerhigiénia egységes fogalomgytjteményének dtdolgozdsa
Kidolgozé: Titkdrsdg

Termékre jellemz6 gyakorlati szabdlyzatok (Eljarasi Kézikonyvek)
atdolgozasanak utmutatdja (a higiéniai alapelvek, a HACCP
irdnyelvek, a mikrobiolégiai elSirdsok és a kockdzat elemzés
egyiittes alkalmazdsa).

Fabri llona
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