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Nagy érdekl§déssel olvastam az Elelmiszervizsgdlati Kozleményekben
Kerekes Ldaszlo és Sitkei Andrds ,,A méz minGsége és mindsitése” cimi
cikkét*, mely a Somogy megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé
Allomds mézmindséggel és mézmindsitéssel kapcsolatos tapasztalatait
ismerteti. A tanulmdny mondanivaléjadval egyetértek, szakmai tartalmét
alapvetéen nem vitatom, bdar véleményem szerint messzemend
kovetkeztetések levondsdra meglehetGsen kevés a 88 db mézminta
vizsgdlati eredményeinek 0sszegzése.

A  mikroszkopos vizsgdlatok jelentdségével foglalkozé irdsomhoz
kapcsolodoan szeretnék kozreadni néhdny gyakorlati ismeretet és egy
szolgéltatd laboratorium tapasztalatai €s szempontjai szerint bemutatni a
méz pollenvizsgélatdt, annak szakmai alapjait és az analizisb6l a
mindségellendrzés szempontjiabol  levonhaté  kovetkeztetéseket. A
,LukacsLABOR” Kft. 1989-t6l kb. 25000 db mézminta vizsgdlatat végezte
el megbizdok igénye alapjan. A vizsgalatok tulnyomo része az atvételhez
alkalmazott t4jékoztatd6 mikroszkopos analizis, kb. 30%-a export
tételmindsitd  vizsgadlat, melynek sordn érzékszervi vizsgalatokat,
viztartalom, HMF, frukt6z/glikéz ardny (enzimes) meghatdrozést
végeztiink el akdc és vegyes virdgmézek vonatkozdsdban. Kisebb szamban
diasztaz-aktivitds (Gothe) és szachar6z vizsgalatokra (gravimetrids
modszer) keriilt sor.

Meg kell jegyeznem, hogy az elmult években - f6leg méhész berkekben -
nagy ,vihart kavart” a pollenanalizis alkalmazdsa. Tobb méhész
orientdcidju - egyébként maés teriileten vitathatatlanul nagy eredményeket
felmutatd - elméleti szakember fejtette ki véleményét e témaban. A hazai
viszonyok ismeretében a ki nem mondott probléma a szilr6ként alkalmazott
mindségvizsgédlat ténye volt. Tekintettel arra, hogy a piaci viszonyok
kozott a hagyomdnyos felfogast is valtani kell (kellene), néhdany dolgot

szeretnék az elmondanddékhoz hozzafdzni.

* Elelmiszervizsgalati Kozlemények 42 (1996) 3, 204-211.
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Az Eurdpai Kozosség mindséggel, mindségellendrzéssel foglalkozé
eldirdsai alapjdn nagy vonalakban a kovetkez6k dllapithaték meg:

e Az 4ru mindsitését, mindségi megfeleldségének éErtékelését nem a
végterméknél, hanem maér a beszdllitott alapanyagndl kell elkezdeni.

e A mindségvizsgdlat - az EK gyakorlatnak megfelel6en - egyre inkdbb a
piaci szolgéltatéi szférdaba tolddik el, szemben a kordbbi hazai
gyakorlattal, ahol dllami - hatdsdagi ,,privilégiumnak” szdmitott. Ennek
megfeleléen a jovOben a gazdasdgossagi mutatokkal is szdmolni kell a
laboratériumok azon részének, melyek szolgdltatdsként kivannak
mindségvizsgalatokat végezni.

e A mindsités szempontjait a mindenkori piac igénye befolydsolja. Az
igények alapjdul az ajanldsként figyelembe veendS nemzeti szabvanyok
(pl. német méztorvény) €s szabvanyjellegdi dokumentumok (pl. Talpay:
Spezifikationen fiir Trachthonige), valamint a konkrét kereskedelmi
eléirdsok (kotések) szolgélnak.

Terjedelmes és szakmailag esetleg megalapozott tanulmdnyokat irhatunk
Magyarorszagon pl. a pollenanalizis hasznédlhat6sdgirol, ha ezzel szemben
a kilfoldi vevd az ar kialakitdsanal (vagy az ar letorésénél) alapvetd

P

mindségi kovetelménynek tekinti €s mindségi feltételei kozott elGirja.

A minGségellendr kollégdk 4ltal a cikkben emlitett évjarati problémat
elismerem. Az azodta elkésziilt — fajta- és eredet-megjelolésti mézekre
vonatkoz6 — élelmiszerkOnyvi elGirds mar rugalmasabban hatdrozza meg az
akdcméz pollen-Osszetételi kovetelményét, mint az elStte hatdlyban levd
fogyaszt6i mézszabvany. Hivatkozott el6z6 cikkemben az élelmiszer-
mikroszkopiai vizsgélatok j6 elGszilir6 szerepérdl irtam. E célt jol szolgalja
a pollenanalizis. A mikroszkdpos mézfajta-azonositidsban alapvet6 Zander
munkdssdga, melynek eredményeit napjainkig szdmos kutaté fejlesztette
tovdbb. Az analitikai mddszer vitathaté pontjai ellenére jelenleg még nem
sikeriilt a gyakorlat szamdara jobban haszndlhaté (olcsdébb és gyorsabb)
eljarast taldlni a kiilonféle mézfajtak azonositasdra.

A vizsgalat elméleti és gyakorlati alapjai

A vizsgdlat végrehajtdsdhoz bizonyos bioldgiai alapismeretek megléte, a
méhészeti technoldgia, a méhlegeld és az egyes mézfajtak érzékszervi
jellemzdinek, arujellegének alapos ismerete mellett a mikroszkopos technika
megfeleld hasznalatanak elsajatitdsa is ajanlatos. A vizsgalatot végezni kivano
analitikus elsédleges feladata, hogy a szabvanyban vagy a kézikonyvben kozolt
informacidk feldolgozdsdval a minél tobb konkrét mikroszképos munka
elvégzése sordn megszerezze a sziikséges gyakorlatot. Ehhez nagyon ajanlhat6
egy sajat Osszehasonlité pollengyidjtemény készitése és a nagysdgrendek
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érzékeléséhez mikroszkopos mérés-sorozatok elvégzése is. Utdbbival a
mikroszkop rutinszerl alkalmazésa is elGsegithetd.

1. A pollen fogalma

A pollen (= virdgporszemcse) a virdgos novények himivarsejtje. Szerepe,
hogy a bibén megtapadva a ndi ivarsejteket megtermékenyitse, igy kivan
gondoskodni az utédrdél (mag). Magdban hordozza a sziiletendd ) novény
tulajdonsédgait. A pollen alakja, nagysaga, mintdzata egyedileg jellemzd
arra a novényre, amelyikr4l szarmazik.

A mézbe a virdgpor a nektdr gyljtése sordn keriil. A méhek &ltal kiilon
csomoOkba gydjtott viragpor f6ként a méhek €s a fiasitds tdpldlasara szolgdl
és kiillon kategoriat képvisel (a méhlegeldvel kapcsolatban keriil
ismertetésre). A méhek d4ltal pollenforrasként esetenként nem értékelt
novények pollenjeit a méh a nektdrral egyiitt megeszi vagy pedig a gydjtés
sordn a testére ragadva viszi be a kaptdrba, ahol a méz érlelése sordn a
begyjtott nektarral keveredik (szennyezi azt). Természetes eredetd méznek
mindenképpen megfeleld szdmu pollent kell tartalmaznia és uralkodé
mennyiségben c¢sak a nektarforrasul szolgdlé novények pollenjei
szerepelhetnek (az ennek ellentmondd esetek kiilon tdrgyalandok). A
pollenképnek minden esetben Osszhangban kell lennie a méz érzékszervi
jellemzd@ivel is.

A vizsgdlatok sordn figyelembe veendd, hogy a pollen, mint ,,szexudlis
alap-panel” a virdgzas sordn szamos ,gerjedtségi fokozaton” mehet at a
pollentomld fejlettségének megfeleléen (melyek a megtermékenyitéssel
kapcsolatosak), igy ugyanannak a ndvénynek a virdgpora egy-egy méz
mintdban kiilonféle alaki és nagysdgu vdiltozatokban szerepelhet. Ennek
oka, hogy a gy(jtés sordn a méhek kiilonboz6 koru virdgokat latogatnak.
Az alapformédk mellett szdmos atmeneti forma 1s létezik, igy a rutinos
meghatdrozdshoz megfeleld gyakorlat sziikséges.

2. Méhlegeldovel kapcsolatos ismeretek

Méhészeti szempontbdl a virdgos novények a kovetkezSképpen
csoportosithatok:
e méhtaplalékul szolgdld, méhek altal gydjtott virdgport adod, nektart nem
fejlesztd kizdrdlagos pollenforrdsok (pl. fenydfélék, tiszafa), melyek
pollenjeit a szdmldlasnal nem kell figyelembe venni;

ea méhek szdmdra pollent és nektart is bdségesen juttaték (pl. olajrepce,
fehér mustar);

epollent nagy mennyiségben, nektdrt kozepes vagy kis mennyiségben
szolgéltatok (pl. szelidgesztenye);
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e kis mennyiségl pollent és nektart ado mézeldk (pl. levendula);

e nektart kdzepes vagy nagy mennyiségben termeld, a méhek szamara
pollenforrasként szdmitdsba nem vehetd méhlegels alkotdk (pl. fehér akac);
eszél 4altal a mézbe sodort pollenekkel képviselt, az analizis sordn
szamitason kiviil hagyott, méhészetileg jelentdséggel nem bir6 ndovények

(pl. pazsitfifélék);

eolyan bdséges nektart nydjté novények, melyek virdgszerkezete
rovarcsapda, igy a méhek gy(jtés sordn a portokokat elkeriilik, ezért a
méz pollen alapjdn nem azonosithaté (Magyarorszdgon kizardlag a
selyemfd: Asclepias syriaca ilyen!).

Ajanlatos a hazdnkban el6fordulé természetes ndvénytarsuldsok
Osszetételének, valamint az egyes mézel6 novények virdagzdsi idejének
ismerete 1s, mert a pollendsszetétel alapjan {igy koOnnyebben
meghatdrozhatjuk a termékek eredetét (természetes vagy mesterséges),
horddsi 1id&szakot s ezzel egyiitt az utdlagos mézkeverés tényét.
(Akachordasi id6szak utdn virdgzo ndvények pollenjeinek nagy szdma
export-kifogdsolds oka lehet). A nektart nem nyujté pollenndvények
ismerete a mesterséges pollenbevitellel torténé mézhamisitds kimutatdsdhoz
elkeriilhetetlen.

3. Foldrajzi eredet meghatarozasa

El6fordulhat, hogy termeldk vagy kereskedelmi cégek olcsobb kiilfoldi
eredeti mézet importdlnak, esetleg magyar virdgmézzel is kevernek és azt
magyar eredetd A4ruként kisérlik meg értékesiteni. A  Magyar
Elelmiszerkonyv ,Mézfélék” irdnyelve egyértelmten kimondja, hogy
magyar eredettel jelzett termék pollenOsszetétele csak a magyarorszagi
flérara jellemzd polleneket tartalmazhatja. A kinai, kozép-amerikai (Kuba,
Mexik6) és a FAK orszagokbdl szarmazé mézek jellegzetes, hazdnkban
nem taldlhat6 novények pollenjeinek jelenlétén keresztiil felismerhet6k. A
leggyakrabban el6forduld jellemz6 pollenek a gyapot (Gossypium - Kina),
a valdédi akédc (Acacia - ballon - Ko6zép-amerika) és a kaukdzusi medvetalp
(Commelina coelestis - FAK Uralon tdli teriileteirl szarmazé méz).

4. A pollentartalom és a mézmindség Osszefiiggése

Akdcméz vonatkozdsaban a kivdnatosnal gyengébb mézminlség
természetes oka az, hogy a hordds idején kedvezdtlen Osszetételd a
méhlegeld. Ha az akdc nektartermelése valamely okbdl nem kielégits, a
méhek ,eltdjolnak”, s a méhészek hibdjan kivil az akicméz egyéb
mézekkel nagymértékben keveredhet (melyek kiillemileg és beltartalmi
értékeiket tekintve sokszor az akiacmézhez hasonldéak is lehetnek), ami
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elsGsorban a pollendsszetétel miatt mindségromlashoz vezet. Kozismert a
hazédnkban esetenként nagyobb teriileteken termesztett s az akiccal sokszor
egyiittvirdgzd mustirfajok, valamint a repce-masodvirdgzas elvond hatésa.
A méhek kb. 0t kilométeres korzetben képesek felkeresni az emlitett
novényeket, ezért nem mérvadd, ha a méhész akiacerddbe telepiilt. Azonos
idészakban az akiachoz hasonld jellegi mézet produkdlnak még a
biikkonyfajok, takarmanybaltacim, a fehér-, bibor- és svédhere termesztett
és kivadult 4llomdnyai egyardnt. E novényekrSl tetemes hordds is
mutatkozhat, amit a méhész a legjobb szdndékkal is akdcméznek gondolhat
az értékesités sordan, mivel az illat- és {zOsszetevOk — kiilondsen, ha az 4ru
akdcmézet is tartalmaz — nem térnek el 1ényegesebben és a kristdlyosodas

csak hoénapokkal késébb mutatkozik. A felsorolt ndovények pollenjei az
akédcpollenek természetes kisérdinek tekinthetSk.

A gyengébb minéség természetestdl eltérd okai:

A) A méhész dltal elkovetett technologiai hibak

o A teleldméz (legtobbszor cukorral kevert napraforgds 6szi vegyesméz) a
lépekben marad €és akdcon lesz kipergetve.

eFeléig - harmaddig megtelt tavaszi mézes (fliz - repce - gylimdlcs)
keretek meghordatdsa akéacon.

o A fiasitds felett 1év6 mézkoszord az un. ,fészekméz” sok virdgport is
tartalmaz, mely polleneket a méhek az utédok fehérjesziikségletének
biztositdsdra nagy mennyiségben gyujtottek be, az esetek tobbségében
keresztesvirdguakrol (repce, termesztett és vad mustarfajok). A mézbe
keriilve ezek a pollendsszetételt negativan befolydsolhatjdk, holott a méz
mindségére (akdcméz voltidra) egydltaldn nem hatnak, de a mikroszképos
analizis sordn a pollenszdmlédlasnédl figyelembe veendOk. A fészekméz
kiilon kezelését a szakirodalom is eldirja, ennek elmulasztidsa hatranyos
kovetkezményekkel jarhat - elsGsorban a méhész szdmadra, de sajit
hibdjabaol.

e Tisztito pergetés elmulasztdsa. A fiasitds folotti mézet, a tavaszi mézeket
€s a repce fajtamézet elSirds szerint ki kell pergetni és az akacméztdl
elkiilonitetten kell tarolni és értékesiteni.

v

e Tablas 1épesmézként tarolt el6z6 ¢évi méz akicmézzel valod
egylittpergetése.

B) Idegen anyaggal torténé mézhamisitds

A mikroszkopi kép utal a cukor- €s cukortartalmu anyagok etetésével
nyert készitményekre, ezért a mikroszképos vizsgdlatot célszerd a
felvasarlds sordn az atvételkor minden esetben elvégezni, még akkor is, ha
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a késébbi atvevd kereskedelmi partner a mindségjellemzdk koziil a
pollendsszetétel szamszerd értékét nem igényli.

e Altaldnossdgban a kivdnatosndl - azonos elGkészités mellett - kevesebb
szamu pollen lathaté, az Osszetétel egysikiu. A pollenek nyomdn nem
kovethetd a méhek gytjtési tevékenysége és nem azonosithaté a méhlegeld.

e Kristdlyok lathaték, melyek polarizdlt fényben a cukrokra jellemzd
tulajdonsdgokat mutatjik.

e Sok élesztdsejt €s szennyezddés lathatd; a felhasznalt cukorszorp erjedt
és nem megfelelden tisztitott.

e Nagyszamui keményitdszemcse lathaté, melyek jédos festés nélkiil a
burgonya- és kukorica keményit6 szerkezetét mutatjdk (pl. invertcukor,
keményit6szorp etetése, viztartalom csdkkentés porcukor beszérassal ).

C) Mesterséges pollenbevitel

A mikroszkdépos vizsgalattal torténd mindGsités gyakoribba valdsa sordn
egyre inkdbb elStérbe keriill a szintetikus mézkészitmények utdlagos
,dusitdsa” s 1igy a manipuldciék elfedésének megkisérlése. Erre
leggyakrabban akkor kovetkeztethetiink, ha a termék érzékszervi jellemzdi
a pollenképnek gyokeresen ellentmondanak. Aroméval pl. rovid ideig
intenziv akdc- és mds illat is produkélhatd!

Ez a kovetkezGkben nyilvdnulhat meg:
e tilnyomo részben csak egyféle pollen taldlhat6 a kenetben (pl. repce, mustér);

enektdart nem szolgdltatd novények pollenjei nagy szdmban lathaték (pl.
kukorica), vagy pedig az egész prepardtum kizdardlag ilyeneket tartalmaz
( pl. 98% kukoricapollen, 100 % sompollen);

e 9sszetapadt pollencsomdék tomeges el6forduldsa (daralt, szdraz virdgpor
bevitele);

eérzékszervileg a termék akacméz, de a pollendsszetétel vegyes
viragmézre utal (legtobbszor napraforgdsra);

evirdgkocsdny, sziromlevél és porzok szovetelemeinek nagy szdma a
nagyon csekély pollensiriség mellett (turmixolt akdcvirdg keverése);

e vitalis pollenfestéssel (szabvdnyos moddszer) a pollenek zome életkép-
telen, z6ld szind (pl. harsfatedbdl f6zott ,harsméz”).

A pollenfelismerés technikaja
1. A pollent meghatdrozo tulajdonsdgok

A) Instabil tulajdonsagok

Nagysdg (méret): Az egyes novényfajok pollenjei nagysdgrendekben
kiilonboznek egymadast6l. A méret (a milliméter ezredrészében,
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mikrométerben kifejezve) eltérése nem tekinthet6 biztos alapnak a
meghatarozdshoz, mivel a gerjedtségi dllapotok miatt a pollenek
duzzadhatnak, tovabbd a fény mikroszkép fogyatékossdgai kovetkeztében
szemiink ,,csalhat”. Ugyanis figyelembe véve a prepardtum mindenkori
vastagsdgat a pollenek nem egy rétegben helyezkednek el, ezért szemiink a
hozzank térben kozelebb esé pollent nagyobbnak latja, a t8liink tdvolabbit
kisebbnek. Tajékozodasul sziikséges a nagysdgrendek ismerete, de
tdmpontnak csak egyéb jellemzd&kkel egyiitt alkalmas.

Forma: Nagyjabodl az el6z6ek szerint értékelendS. Az egyes polleneknek
leggyakrabban jellemz6 formdja van (a szakirodalomban ez szerepel), de a
gerjedtségi dllapotok, valamint a térbeli 4llds kovetkeztében sokszor
ugyanaz a pollen masképp értelmezhetd.

Szinezodés (festodés): A kémiai anyagok hatdsdra a pollenek fajonként
eltéréen reagdlnak - kiilonféleképpen szinez6dnek. A magyar szabvanyban
eldirt jodos festés hatdsdra a nagyobb keményits- és zsirtartalmi pollenek
sotétebbre szinezddnek, ami néhdny esetben a felismerést is neheziti. Az
analizisben segitség lehet, hogy a fifélék (pl. kukorica) tomeges jelenlétét
a feketés-kék elszinez6dés rogton jelzi, de mds festési eljards is
alkalmazhaté és ez is tdmpontul szolgédlhat a mindsitésnél. Ilyen moédszer
pl. a jelenlegi vizsgdlati szabvidny moddositdsaként leirt Alexander féle
vitdlis pollenfestés.

B) Stabil tulajdonsagok

Polusossdg: A polleneken a kilépési helyek bizonyos rendszer szerint
helyezkednek el, ami a fajokra jellemzd. Pl. az akdc mindig hdrom pdlusu,
a gabonafélék mindig egypodlusiak, ha fénymikroszképpal vizsgdlunk.

Kilépési helyek (Colpus): A pollenen taldlhaté ,rések”, melyeken a
megtermékenyitéskor a belsé dllomdnybdl a genetikai kédot tartalmazé
pollentomlé kitiiremkedik (ezen keresztiil hatol be a himivarsejt sejtmagja a
ndi ivarsejtbe). Alakjuk, form4juk, mintdzatuk 4llandé bélyegnek
tekinthetd, mely kizdrélagos jellemz§ az egyes fajokra. A mézben
esetenként ldthat6 nagyobb gombaspérdk és spdraballonok  (pl.
koltésmeszesedés) ezdltal jol megkiilonboztetheték, ugyanis nincs rajtuk
kilépési hely.

Szimmetria: A kilépési helyek mindig jellemz6 moédon fajonként egy
meghatdrozott rendszer szerint helyezkednek el.

Héj (Exine): A pollen kiilsé burka, vastagsdga jellemzd és dllandé.
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Mintdzat (Sculptura): A héjon taldlhaté6 rajzolatok, kiemelkedések
,dombormtvek” a legfontosabb ismertetd jelnek tekinthetdk; megkiilon-
boztetésiik egyszeribb mikroszkdppal komolyabb gyakorlatot igényel és
optimdlis minta-elékészitést feltételez.

Belsé dllomdny (Intine): Szemcsézettsége vagy bordazottsdga fajonként
véltozik s egyéb jellemzékkel 6sszhangban meghatirozoé lehet.

Plazma: A sejt belsé dllomédnya dlland6é bélyeg, de a megkiilonboztetés
szempontjabol alig van jelent6sége. Esetenként gyakran lathatok erektalt,
»szétrobbant” pollenek, melyekbdl a plazma kitiiremkedik. A jelenség a
méz tilhevitésére (magas HMF-tartalom) is utalhat, de el6fordulhat akkor
1s, ha az el6készitéskor nem megfelel6 ozmodzisnyomdsu oldatot alkal-
mazunk a higitdsnal.

2. A mikroszkopos vizsgdlat technikdja

A mikroszképos vizsgdlat technikdja sordn fontos szempont, hogy az
eredetileg térbeli alakzatot a fénymikroszkoép a sikban képezi le, ezért
egyszerre csak egy bizonyos részét ,fogja be” a latémezdbe. Kiilondsen
achromat rendszerek esetén a mikrométer csavar dllandé haszndlata
sziikséges, hogy a pollent megfeleléen , koriiljarjuk”. Az optika megfeleld
siillyesztésével vagy emelésével kiviilrdl befelé haladva vizsgaljuk a pollen
feliiletét €s belsejét. A térbeli elfordulasok miatt kezdGknek ajanlhato, hogy
a kenet idénkénti mozgatdsdval a pollenek nem ldthaté oldalait is
megvizsgdljdk, mert bizonyos ,bedlldsokban” kiilonboz8 fajok pollenjei
egymédshoz igen hasonldéak Ilehetnek. Az optikai tdvlat moddosulédsa
(rovidiilés) i1s félrevezet6 lehet a gyakorlatlanabb analitikus szdmdra. A
felismerés biztonsdga csak nagyszamu vizsgalat elvégzésével fokozhaté.

A jelenlegi vizsgélati szabvdny meglehetdsen elavult, mert a megkiilon-
boztetésnél a nagysdgrendekre helyezi a hangsilyt €s a bemutatott dbrak
nem méretardnyosak. Kezdd analitikus szamaéara - ezt sajat tapasztalatbdl is
tudom - szinte haszndlhatatlan, vagy az azonositds a mérések elvégzése
miatt nagyon hosszi id6t vesz igénybe. Meg kell emliteni, hogy kezddk
szamdra a fellelhetd szakirodalom és kiilfoldi pollenatlaszok sem mindig
alkalmazhatdok, mert a pollen alakja, gerjedtségi allapota, nagysdga az
el6készitési technika és a bedgyazd anyag fiiggvénye. A kicentrifugdlt
mézb6l szdrmazd prepardtumban a fizikai hatds miatt és a méz
Osszetételéb6l adodéan mas alakot mutatnak a pollenek, mint példaul a
legtobb  szakkonyvben  alkalmazott éter- alkoholos  feltards ¢és
kanadabalzsamos bedgyazds utdn késziilt rajzokon vagy fényképfel-
vételeken l4dthat6. Nem mindegy, hogy az abra sziaraz objektivvel vagy
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pedig 1immerzidés objektivvel kinagyitott pollent mutat be. Az
megemlitendd, hogy a legtobb ismertetd anyag csak a legjellemzGbb,
»legeldnydsebb” bedllasi format mutatja, az elfordult és a kiilonbozo
gerjedtségl pollenformédk hidnyoznak.

Sziikséges lehet az é&ltaldnosan alkalmazott Kohler féle megvildgités
mellett egyéb mikroszkdpos technikdk (pl. ferde megvildgitds, 3D konde-
nzor, Rheinberg festés) alkalmazdsara 1is, melyek nagy segitséget
nyUjthatnak kiilondsen akkor, ha egyszertibb, csak achromat objektivekkel
felszerelt laboratériumi mikroszkép 4ll rendelkezésre.

Kitekintés

Remélem sikeriilt némi alapvet6 betekintést nyujtani a minlség-
ellenérzést végzd kollegdk szdmdra a hazdnkban rutinszerlien csak kevés
szakember 4ltal mdvelt mézpalinolégiai vizsgdlatok midhelytitkaiba.
Egyben szeretném a szakma figyelmét felhivni arra, hogy a jelenleg
altalanosan hozzaférhet6, sok laboratoriumban — jobb hijdn — hasznalt
mikroszképos vizsgdlati szabvany — félreérthet6sége és nehézkessége —
miatt miel6bbi korszerdsitésre szorul. Célszerd lenne a Magyar
Elelmiszerkényv el6késziiletben 1évs, vizsgdlati modszereket tartalmazd
ITII. kotetében olyan - nemzetkdzi gyakorlatnak megfelel6 - moddszertani
leirast késziteni, melyet egy kevesebb tapasztalattal rendelkezd vagy
gyakorlatlan vizsgdld is dtmutatéul haszndlhat. Ezzel megel6zhetd lenne a
jelenleg tapasztalhaté nagyfoki eltérés a vizsgdlati eredményekben a
kiilonb6z6 hazai vizsgdlohelyek kozott. A nemzetkdzi szabvany-ajanlas
azonos felkésziiltségl, azonos mddszerrel dolgozd vizsgdlok esetében + 1%
eltérést engedélyez. Gazdasdgossdgi szempontok miatt a német
gyakorlatnak megfelel6en ajédnlatosnak tartandm a viszonylag koltséges
kromatografids vizsgalatok megkezdése eldtt legalabb a rutin pollenanalizis
elvégzését.
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A méz pollenvizsgalatanak alkalmazasardél és
hasznalhatosagarol

Lukdcs Gdbor

oy

A méz mindsitéséhez haszndlatos pollenanalizis alapos elméleti és
gyakorlati ismereteket igényel. A jelenleg érvényes vizsgalati szabvany
korszerdsitése szintén indokolt. Gazdasagossdgi és mds okokbdl azonban
most is célszerd legaldbb a rutin pollenanalizist a koltségesebb

kromatografids vizsgdlatok elStt rendszeresen elvégezni.

On the applicability and usefulness of the pollen
examination in honey

Lukdcs, Gdabor

Well-based theoretical and practical knowledge is required for the pollen
analysis needed to qualify honey. The examination standard being efficient
today should also be made up-to-date. For economic and other reasons,
however, it is practical also this time to carry out regularly at least the
routine pollen analysis prior to the more expensive chromatographic

examinations.

Uber die Anwendbarkeit der melissopalynologischen
Untersuchungen

Lukdcs, Gdabor

Die zur Qualitdtsbewertung von Honig angewandte Pollenanalyse
erfordert griindliche theoretische und praktische Kenntnisse. Die
Weiterentwicklung der gegenwirtig giiltigen standardisierten Priifvorschrift
ist ebenfalls begriindet. Aus wirtschaftlichen und anderen Griinden ist es
auch gegenwirtig begriindet, zumindest die routine Pollenanalyse vor den
kostspieligen chromatographischen Untersuchungen regelmiBig

durchzufiihren.
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