KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

M. M. MOSSOBA, S. ADAMS, J. A. G. ROACH.:Trichotecén miko-
toxinok elemzése szennyezett gabonaban gazkromatografias /matrix
izolalasos/ Fourier transzform infravoros spektroszképias illetve
gazkromatografias/tomegspektrometrias modszerrel (Analysis of
Trichothecene @ Mycotoxins in  Contaminated  Grains by  Gas
Chromatography/  Matrix Isolation/ Fourier Transform  Infrared
Spectroscopy and Gas Chromatography/ Mass Spectrometry)

J. AOAC 79 (1996) 5, 1116-1123.

Természetes szennyez6désd gabondk trichotecén mikotoxinjai trimetil-szilil
szarmazékainak  azonossdgit  gazkromatografids/métrix  izoldldsi/Fourier
transzform infravordos spektroszkopids illetve gdzkromatogréfids-tomeg-
spektrometrids modszerrel igazoltdk. Az ujjlenyomat tartomédnyban észlelt
jellegzetes elnyelési sdvok specifikusak voltak a 10 trichotecén standardra. A
kriogén matrix izoldldsi koriilmények kozott kapott infravords savokat
Osszehasonlitottdk a szobahdmérsékleten, kdlium-bromid matrixban kapottakkal
5 standard esetén. A dezoxi-nivalenol (DON) azonositdsit arpabdl és kevert
tdpbdl, a nivalenolét buzdbdl és arpabdl, a DON és fusarenon-x-ét édes
kukoricdbdl az infravords sdvjaik és a standardok spektrumdnak Osszevetése
alapjan végezték. A DON azonositdsat ugyanabbdl az édes kukorica mintabdl
GC-MS-sel 1s elvégezték. A GC/MS-t hasznaltak mennyiségi mérésre is.

Toth Tiborné (Budapest)

M. VALLE and P. MALLE.: Hal bomlasi indexének
folyadékkromatografias meghatarozasa lepényhal, tokehal és hering
elemzése alapjan (Liquid Chromatographic Determination of Fish
Decomposition Indexes from Analyses of Plaice, Whiting, and Herring)

J. AOAC 79 (1996) 5, 1134-1140.

Egyszeri ¢és gyors folyadékkromatografias (LC) modszert dolgoztak ki
ammonia, kadaverin, hisztamin, metilamin, putreszcin, spermidin, spermin,
triptamin és tiramin egyideji meghatdrozdsdra. Ezeket az aminokat dansyl
klorid szdrmazék formdjdban 22 perc alatt vdlasztottak szét forditott fazisi LC
oszlopon kétkomponenst gradiens elucid (viz €s acetonitril) alkalmazdsaval.
Jégben 0 °C hdmérsékleten tarolt haromféle halban vizsgaltdk az uj bomlasi
indexeket, ami kevésbé fajtaspecifikus, mint az Osszes ill6 bdazikus nitrogén
(TVBN), a trimetilamin (TMA) és a P % (TVBN/TMA).

Toth Tiborné (Budapest)
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M. P. Herry, N. Lemétayer: Patulin folyadékkromatografias meghataro-
zasa francia almaborokban (Liquid Chromatographic Determination of
Patulin in French Apple Ciders)

J. AOAC 79 (1996) 5, 1107-1110

Folyadékkromatografidas modszert dolgoztak ki patulin kimutatdsara és
mennyiségi meghatdrozdsara francia almaborokban. Az almabort Extrelut
oszlopra vitték fel, a patulint etil-acetat - toluol eleggyel extrahdltdk, és az
extraktumot Sep-Pak Florisil patronon tisztitottdk. A patulint UV fotométerrel
275 nm-en detektaltdk. A folyadékkromatogrifids szétvalasztasra forditott
fazisu oszlopot és grddiens eluciot hasznaltak. A patulin visszanyerés 3
kiilonb6z6 koncentraciészinten 90,4-91,7 % kozott mozgott. Az ismételhetdség
50 és 100 ppb szinten nem haladta meg a 15 %-ot. A kalibriciés egyenes
lineéris volt 0,2-1 pg/ml patulin oldatkoncentricié mellett, ami a kiindulési
mintdban 20-100 ppb patulinnak felel meg. A mennyiségi mérés hatdra 10 ppb.
A moédszer szelektivebb a régihez képest specifikus matrixokban, példaul az
almaborban.

Toth Tiborné (Budapest)

J. M. YEUNG, & P. G. COLLINS: Enzim immunanalitikai médszer
amerikaimogyoro6-fehérje meghatarozasara élelmiszer termékekben.
(Enzyme Immunoassay for Determination of Peanut Proteins in Food
Products)

J. AOAC 79 (1996) 6, 1411-1416.

Az élelmiszer-allergia a tarsadalom sok szegmensében problémat jelent, az
érzékeny egyénektSl kezdve az iskoldkon, az egészségiigyi hatésdgon at az
élelmiszeriparig. Ha mar felismerték az élelmiszer-allergidt, a kezelésének {6
modja a megfelel6 diéta. Mivel nyomnyi mennyiségli mogyorofehérje akar
végzetes reakciot is kivalthat, az érzékeny egyénekre sulyos kovetkezményekkel
jar, ha tudtukon kiviil kapcsolatba keriilnek az allergénekkel. A nyomnyi
amerikaimogyor6-fehérje  kimutatdsa  azonban  igen  bonyolult. Az
amerikaimogyoro-fehérjére specifikus poliklonalis antitesteket dllitottak eld.
amelyek 22 hiivelyessel, didval, vagy mas kozonséges snack komponenssel nem
adnak keresztreakciét. Az ELISA mddszer kifejlesztéséhez a poliklondlis
antitesteket tartalmazdé antiszérumot hasznéltidk. Ezzel a teszttel nyomnyi
mennyiségl amerikaimogyoré fehérje kimutathat6 tobbféle ételben. Az antitest -
antigén kotést 50 %-ban gatld mogyorofehérje-koncentraciéo (ICs,) 12 ng/ml
volt, a linedris tartomdny 1-63 ng/ml, és a kimutatdsi hatar 400 ng/g (ppb) a
kiilonb6zd vizsgdlt élelmiszerekben. A visszanyerés 68 és 90 % kozott véltozott,
a variaciods koefficiens 2-22 %, az élelmiszertdl fliggden.

Toth Tiborné (Budapest)
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T. A. IULTANO: Egyszeriisitett modszer 100 %-os narancsléhez adott,
nem deklaralt édesitészerek meghatarozasara (A Simplified Method for
Determining Undeclared Sweeteners Added to Pure Orange Juice)

J. AOAC 79 (1996) 6, 1381-1387.

Korabbi kutatdsok moddszereket adtak meg specifikus oligoszacharidok
monitorozdsdra, tiszta narancsléhez hozzdadott nem deklardlt édesitészer
hozzédadas, vagyis hamisitds kimutatdsdra. Az itt kozolt modositdsok a modszert
alkalmassd teszik nagyszdmd minta rutin elemzésére. A mintael6készités
gyorsabb és hatékonyabb, maximum 24 minta dolgozhaté fel egyszerre. Az
oligoszacharidokat izokratikusan elualjdk 30 °C-on, csokkentve a retencids 1d6t
€s sziikségtelenné téve az oszlop ujraekvilibralasat az injektdldasok kozott. A
kereskedelemben kaphat6 édesitGszerek és az azokkal adalékolt narancslémintdk
modositott koriilmények kozott végzett elemzése igazolta, hogy az elemzési 1dd
tobb mint 50 %-kal csOkken, ugyanakkor a felbontds javul és megmarad a
kimutatdsi hatar.

Toth Tiborné (Budapest)

B. S. LANHER: Aegys Mi 600 Fourier transzform infravoros tejelemzd
értékelése zsir, fehérje, laktéoz és zsirmentes szarazanyag
meghatarozasara: nyolc fiiggetlen vizsgalat tapasztalatai (Evaluation of
Aegys MI 600 Fourier Transform Infrared Milk Analyzer for Analysis of
Fat, Protein, Lactose, and Solids Nonfat: A Compilation of Eight
Independent Studies)

J. AOAC 79 (1996) 6, 1388-1399.

Az Aegys Mi 600 Fourier-transzform infravoros tejelemzd mikodését nyolc
fiiggetlen laboratérium értékelte Eurépdban, az Egyesiilt Allamokban és
Ausztralidban. A midszer egy kozép-infra forrdsbol, termosztdlt datfolyd
kiivettabol és detektorbdl 4ll, a hulldmhossz generdldsra interferometridt
alkalmaz. A kalibriacidos egyeneseket multilinedris regresszidval generdljdk a
zsir, fehérje, laktdz és a zsirmentes szarazanyag mérésére. Az egyes muszereket
kiilonb6zd teljesitményjellemzlkre egymdstdl fiiggetleniil tesztelték, ezek
kozott szerepelt a kalibracids és validdldsi pontossdg, ismételhetdség is. A
kiilonb6zd laboratéoriumokban nyert értékek 4dtlagos kiilonbsége és standard
deviacioja joval az AOAC kovetelményeken beliil volt. Az 4toblitési hatasfok
99 %-osndl jobbnak bizonyult. Sikeresen vizsgdltdk ezenkiviil a nulla stabilitést,
az ujrakalibrdlds nélkiili 6t napos reprodukdlhatésdgot és homogenizélési
hatdsfokot. Mindegyik miszer alkalmas tejatvételi célra vagy a
marhanemesitésben. Az Aegys Mi 600 eleget tesz az AOAC 972.16. hivatalos
modszer kovetelményeinek.

Toth Tiborné (Budapest)
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J. M. SCHOLTEN & M. C. SPANJER: Aflatoxin B, meghatarozasa
pisztacia magban és héjban (Determination of Aflatoxin B, in Pistachio
Kernels and Shells)

J. AOAC 79 (1996) 6, 1360-1364.

Moddszert dolgoztak ki aflatoxin B, pontos mérésére piszticia ehetd részében. 29
adag magbelet héjjal illetve héj nélkiil elhomogenizéltak egy Mega Ultra Turrex
segitségével. A homogenizatum egy részét viz-metanol eleggyel extrahdltak,
petroléterrel zsirmentesitették. szilikagél szilardfazisd extrakciés oszlopon
tisztitottdk €s metanolban oldottdk djra. Oktadecil oszlopon végzett elvilasztas
€s oszlop utdni reakcidoval (on-line elektrokémiai uton el$allitott brommal), az
aflatoxin B,-et fluorometridsan detektaltdk. A héj; a magban taldlhatd aflatoxin
B,-nek csak kb 1 %-at tartalmazta, és a héj tette ki az egész piszticia sulydnak
41,7-46,8 %-at. Ezek a megfigyelések azt jelzik, hogy lehetséges a teljes mintat
elemezni (egészen 25 kg-ig) és ennek alapjan megitélhetd hogy megfelel-e a
holland élelmiszertdrvény altal az ehetd részre megszabott 5 pg hatarértéknek.
Toth Tiborné (Budapest)

T. K. PULLIAINEN & H. C. WALLIN: Osszes foszfor kolorimetriis
meghatdrozasa élelmiszerekben: A skandinav orszagok
élelmiszeranalitikai bizottsaganak (NMKL) korvizsgalata
(Determination of Total Phosphorus in Foods by Colorimetry: Summary of
NMKL Collaborative Study)

J. AOAC 79 (1996) 6, 1408-1410.

Korvizsgalatot végeztek az élelmiszerekben Osszes foszfor meghatdrozéaséara
haszndlatos spektrofotometrids-kolorimetrids modszer validalasara. A mintét
szarazon hamvasztottdk cinkoxid jelenlétében, az 0©ssz foszfortartalmat
kolorimetridsan mérték molibdénkék formdjaban. A skandindv orszdgok 12
laboratériuma vett részt a vizsgalatban. A vizsgdlt mintdk a kovetkezd8k voltak:
burgonyaliszt, kolbdsz, sonka, gyermektdpszer, sajt és sovany tejpor. A
résztvevOok 12 véletlenszerien kodolt mintat kaptak, mindegyik minta kétszer
szerepelt. A mintdk foszfortartalma 0,076 és 0,96 g/100 g kozott valtozott. A
modszer ismételhetGségének relativ standard devidcidja 0,96 g P/100 g mellett
1,1 %, 0,29 g P/100 g mellett 5,4 %. A reprodukélhatosdg relativ standard
devidcidja 3,6 és 7.7 % kozott valtozott. Az élelmiszerek 0Ossz foszfor
tartalmédnak kolorimetrids mérési modszerét az AOAC International elfogadta
NMKL/AOAC International médszerként.

Toth Tiborné (Budapest)
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