A National Starch & Chemical cég Gj, nagy
teljesitményii keményito termékcsaladja

A National Starch & Chemical cég olyan uj nagy teljesitményd
élelmiszeripari keményitoket fejlesztett ki, amelyek egész sor
technoldgianal nagy haladést jelentenek a hagyomdanyos mddositott
keményit6khoz képest.

Ezek a termékek hosszabb iddre teszik eltarthatévd a készitményt
(kiilonosen alacsony hdémérsékleten), krémszeribbé teszik annak
allomdnyat ¢és nagyon ellendllovd teszik a gyartdsi eljaras
megprobéaltatasaival szemben.

A HP (hidroxi-propil) tipusd keményit6k haszndlata folytan
krémszerlibb lesz a termék texturdja, ezért kiilonosen alkalmasak
majonéz és tejtermékek sdrdbb 4allaganak kialakitdsdra. Csdkkent
zsiradéktartalma  készitmények  elddllitdsdban is  hasznosak,
amennyiben a fogyasztd ugy érzi, mintha nagyobb zsirtartalmu ételt
enne.

A National Frigex és National Frigex HV (mindkettd tdpidka eredetd
keményit6) ezenkiviil kivételesen semleges iz, amivel nagyon
megkonnyiti a végtermék izkialakitdsat. Ennélfogva ezek a
keményitétipusok idedlisak sdritd kozeg gyandnt finoman drnyalt
termékekben, mint példdul vanilids édességek vagy fehér martdsok.

A HP (hidroxi-propil) tipusu keményitdk ezenfeliil hosszabb ideju
stabilitast 1s biztositanak, igy a termék tovdbb tirolhatdé. A
Thermoflo példaul gyakorlatilag szintén stabilabba teszi alacsony
hdmérsékleten tarolt végtermékeket, kikiiszoboli a mindségromlést,
ezért kivdloan alkalmas fagyasztott €s hosszu 1d6n 4t tarolando
ételek elddllitaséra.

A termékcsalad kifejlesztésében figyelemmel voltunk arra is, hogy a
végtermék gydrtasi eljardsai egyre valtozatosabbak. Fagyasztott és
hitott €lelmiszerekhez konnyebb a Firmtex vagy Purity W nevid
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termékeket haszndlni, mint a szokvdnyos keményitéket. Ezek
szivacsossdga sokkal jobb alacsony hd&émérsékleten - amikor a
szokvanyos modositott keményit6k szinte nem is kocsonydsodnak -
és jobban ellendllnak a magas felmelegitési h&foknak, tehdt igen
alkalmasak olyan ételekbe, amelyeket mikrohulldmid siitében
melegitenek fel. Mivel pedig megakaddlyozzdk a kiolvasztassal jaro
mindségromlast és gélesedést, a végtermék mindségmegdrzéséhez is
hozzdjarulnak.

Nagyon magas hOmérséklettel és nagy vagohatdssal jaré fG6zési
eljarasok folyamdn (pl. ultrah6mérsékletd sterilizaldsi eljardsokban)
a National Frigex és a Thermflo haszndlata nagyobb viszkozitédst €s
termékhozamot biztosit.

Konzervaruk eldéllitdsaban jol érzékelhetd eldnyt jelent, hogy a
National Frigex és a Thermoflo alacsonyabb melegviszkozitisuak,
hitéskor pedig sokkal jobban sdrdsodnek. Igy gyorsabb lehet a
hébehatolds és az aktiv sterilizdci6, ami viszont a termék mindségét
javitja. Ezeknek a keményit6knek a haszndlata egyben csdkkenti az
étel odaégésének veszélyét 1is, tehat megkonnyiti az edények
tisztantartdsat.

Szérazkeverékek és hustermékek eldallitdsdban is hasznosithaté e
kiilonleges keményité6k sokoldalisdga és technoldgiai tulajdonsdgai.
A Purity W rendkiviil konnyen haszndlhaté szédrazkeverékekben és
alacsony hdéfoku fézéskor. A Firmtex kiilondsen jé hustermékek
kot6danyagaként  nagyfoku viszkozitdsa és igen alacsony
kocsonyasoddsi hdmérséklete folytdn.

Suzy Sinyor

Tovébbi felvildgositds: National Starch & Chemical, 8083 Csédkvir,
Jokai u. 37. Tel/fax 06 22 354 286
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