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1992-ben Madridban kereskedelmi forgalomban beszerzett 100 almalében
€s 12 bébi almapiirében mérték a patulin-tartalmat. A patulin koncentré-
cigjat dializis kétfdzisi membranos minta-el8készités utdn forditott fazisu
folyadékkromatografids moddszerrel hatdroztdk meg. Az almalevek
esetében kapott eredmények a kovetkezSk voltak: a mintdk 82 %-dban
tudtak patulint kimutatni, koncentrdciéja a vizsgalt mintdk 75 %-aban
10 pg/l alatt volt, a legnagyobb mért patulin-koncentracié pedig 170 pg/l.
A bébipiirék nem tartalmaztak patulint. Javasoljdk, hogy a patulint
tekintsék a bébiétel és ital céljara felhaszndlt alma mindségi
jellemzdjeként.
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A szerzGk éltal tokéletesitett modszer lehetdvé teszi a kataldz aktivitds
mint a f6zési véghdmérséklet biokémiai jelz6je kimutatdsdt.A csirke
izomszovet inaktivdldsi hdémérséklettartomanyat eldszor 68°C-ndl
magasabbnak ¢és 72°C-ndl kisebbnek taldltdk. Ezutdn fél fokos
l1épésenként mintakat melegitettek 69-t61 71,5 °C-ig. A kataldz aktivitast
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