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Az élelmiszerek mindségalakulasa 1994-ben a
hatosagi mindségellendrzés megallapitasai
alapjan
Salamon Aurél és Katona Ldszlo

Foldmivelésiigyi Minisztérium, Allategészségiigyi és
Elelmiszerellendrzési FSosztaly

A hatosagi élelmiszerellendrzés 1994-ben 30078 élelmiszer- és
10609 bor tételt vizsgdlt meg, ezek 88,3, ill. 91,7%-a felelt meg a
kovetelményeknek. Az ipardgakat elemezve az orszdgos élelmiszeripari
atlagndl tobb a mindséghiba a szaraztésztakndl, a siit6-, hds- és a
szeszipari termékeknél. A legkevesebb kifogdsra a dohdnygyartményok,
a hlt6- baromfi-, cukoripari termékek és a novényolajok mindsége adott
okot. Az egyes ipardgak termékeinek mindéségalakuldsdt az 1. dbrédn
mutatjuk be.
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1. abra: Az egyes ipardgak termékeinek mindségalakuldsa

Az elmult hat esztend6ben az Osszetételi jellemzOk részardnya az
O0sszes hiban beliil a legnagyobb, gyakorlatilag dllanddésult szinten. Ez
azért kedvezdtlen, mert a fogyasztdé szamdra ezek kozvetleniil nem
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érzékelheté eltérések, «c¢sak laboratériumban mutathaték ki és
kedvezdtlen hatasuk csak hosszu tdvon érezhets. Az eldallitok a
fogyaszto éaltal is jol érzékelhetd durva érzékszervi hibdk egy részét
sikeresen kikiiszobolték. Ugyancsak csdokkent a tomeg- és térfogathidny,
amit a fogyasztd szintén konnyen tud ellendrizni. Tovdbbra is nagy a
jelolési hibdak részardnya. Ez azért okoz problémat, mert a tijékoztatds
eltitkoldsa vagy a megtéveszté tdjékoztatas (élettani hatdsra, tomegre,
eltarthatésdgra, gyartdsi idGpontra, Osszetételre, felhaszndlhatdsagra,
alkalmazott technoldgiéra, felhasznélt anyagokra, taroldsi
koriilményekre, a termék nevére, eldallitojara stb.) fogyasztéi érdeket
sért, egyes esetekben egészséget veszélyeztet. A mikrobioldgiai és
toxikol6giai hibdk részardnya tovdbbra sem jelentds, bar ez utdbbiak
koziil egyes termékcsoportokndl a toxinok, élelmiszerszinezékek,
tartositoszerek és toxikus fémek jelenléte szamos kifogdsra adott okot.
Az élelmiszerhibdk ardnyainak alakulasat az utobbi években a 2. 4bra
szemlélteti.
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2. abra: A kifogédsolasi okok ardnydnak véltozdsa

Az egyes ipardgakon beliil a feltart mindséghibak részardnyét a 3.
abra, a megyénkénti elemzés eredményeit a 4. dbra mutatja be. A
legtobb mindséghibat Borsod-Abauj-Zemplén, Komdirom-Esztergom,
Heves és Csongrdd megyében tartdk fel.

86 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 41, 1995/2



100% ]
75% -
50%
~
Z
%
25%
i -
~
.
0% - 7 f == f ' LA
k Ede Gab Hus Hit Kon Noi $8r St Sza Sze Tej Udi

Szakagazat

Csomagolas ] Mikrobiol. B&E Toxikoldgia

Dsszetéte! | Jeldlesi Erzekszervl NN Témeg-tert.

3. abra: A kifogdsoldsi okok szdzalékos megoszldsa szakdgagzatonként
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4. abra: A feltart termékhibdk megyénkénti megoszldsa
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Baromfi termékek

A hatésagi ellendrz6 halézat altal vizsgdlt 1101 baromfi tétel 94,9%-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok eldirdsainak.

A  mindségi kifogdsok 33%-a jelolési eltérésekbdl, 31%-a
érzékszervi, 25%-a Osszetételi, 8%-a csomagolési, 3%-a mikrobioldgiai

hibabol adodott; elbfordulasukat a kiemelt termékeknél ¢és a
termékcsoportokndl az 1. tdbldzat tartalmazza.

1. tablazat: Baromfi termékek

Osz- | Kifogasolt ) Hibaokok Szankcidk
szes Iz | E- | Osz-| T6- | Cso-|Jelo-|Mik-[Toxi | Fi- |Sza-| Id. [Végl
Szag|gyéb| sze- | meg|mag.| 1és [robi-| kol. |gyel-|baly-|leall.|ledll
db db Y% érz. | tétel ol. m. | sér.
Végott egész baromfi 127 | 10 791 0] 5 0| O[O 4| 1|0 8 2| 01
- Friss elShiitott csirke 76 4 531 0] 2 0] O] Of1]O|O0Of 2] 2] 01
- Fagyasztott csirke 21 4 11901 0] 2] 0] 0] 0] 1| 10| 4] 0f 0]0
Darabolt baromfi 548 | 20 36| 1 (10 Ol Of 5| 9| 1| 0]17] 3| 1|0
- F6darabolasi termék 208 8 381 4 0] O 2| 2(1)0]| 71 1] 0] 0
- Csirkeapro6lék 181 8 441 0| 3] 0| 0| 3| 4[0|0] 6] 2 1]0
Baromfi hiiskészitmény | 180 | 14 781 0 1110 0] O] 4| O O] 13] 1] OO
- Felvagottfélék 40 3 75101 0] 3{0] 0] 2|00 31 0] 0[O0
- Vorosard 54 4 741 0] 1 0] 0] 0[O0 O| 4 0] 0[O
Tojas 23 0 00| Of O 0] 0] 0l O0]O| O] 0] 0[O
Egyéb termék 123 7 5710 2] 5{0]0]310[0]|] 6/ 1] 0[O0
Mindosszesen 1001 | 51 500 11815 0] 5120 2| 0|44 7| 1|1

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezok:

Az el6fordult jelolési hibak a kovetkezdk: jeldletlen termék, illetve
hidnyos jelolés (pl. a Na-nitrit-tartalom nem volt feltiintetve), datum
hidnya, gyartmanylaptol eltérd jelolés.

Az érzékszervi hibdk kozott a hidnyos tisztitds, rosszul kopasztott,
szarnyvégeken a megengedettnél tobb toll, hibds darabok, hidnyos
bels6ség, nem hozza tartozd testrész, hidnyos elvéreztetés, ivarszervet
tartalmaz, teljes nyakbdér fordult eld. Az Osszetételi hibdk a baromfi
hiskészitményeknél (felvagottfélék, vorosaruk) fordultak elo
els6sorban, pl. nagy viz-, kis fehérjetartalom, egy tétel baromfifelvagott
Na-nitrit-tartalma a megengedettnek kdzel hdromszorosa volt. Egy tétel
fagyasztott ziza nagy jégtartalmd volt. Az egyik ilizemben 6 hdénapja
lejart mindségmegdrzési idStartamd  pulykasonkdt akartak djra
pulykasonka gyartidshoz felhaszndalni.
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Néhany esetben a gydjté rekeszt nem bélelték. Négy tétel
kurkuméval szinezett el6hdtott csirkét taldltak. Két tétel bontott csirke a
megengedettnél tobb szalmonellat tartalmazott.

A ,,FOODAPEST” Elelmiszeripari Szakkiéllitdson kivdlé mindségl
¢lelmiszernek mindsitették a Pannonliver Baromfifeldolgozé Rt.
libacomb-libamell-libamdj, a SdGa Széarnyas finomsdgok Kft. Pastrami
pulykamell sonka, a Zalabaromfi Feldolgoz6é és Kereskedelmi Rt.
Gocseji folids pulykasonka, Dietelle csirkejava és Fiistolt, fott, pacolt
pulykamell termékeit.

Borok

Az Orszagos Bormindsitd Intézet altal megvizsgalt 10609 tétel bor,
pezsgd, fliszerezett bor és brandy (8225 belfoldi, 2899 export-import)

ps

91,7%-a felelt meg az eldirdsoknak.

A hibak 46,1%-a érzékszervi, 22,7%-a 0Osszetételi, 20,9%-a
mikrobioldgiai, 10,1%-a jelolési hiba, el6fordulasukat az egyes
termékcsoportoknadl a 2. tdblazat tartalmazza.

2. tablazat: Borok

Osszes Kifogasolt Hibaokok Szankciok
db db Po  |Ereck| Ol piinee| et | Mikr. | Figy. | Szab.
szervi | tétel

Asztali bor 2316 248 10,5 143 | 53 - 31 21
Téjbor 2773 215 7.8 82 | 46 - 11 76
Mindségi bor 4162 231 5,5 81 | 60 - 25 | 65
Kiilonleges min.bor 373 112 300 | 70 | 19| - | 11| 12
Fdszerezett bor 144 10 6,9 4 4 - 2 -
Pezsgd 520 39 7.5 15 5 - 9 10
Borparlat 273 19 7,0 10| 9 - - -
Stritmény 48 4 8,3 - 4 - - -

Mindosszesen 10609 878 8,3 400 | 200 - 89 | 184 | 742 | 351

A borok koziil a kiilonleges mindségl és az asztali boroknél fordult
el6 a legtobb mindséghiba; 30, ill. 10,5 %-uk nem felelt meg az
el6irasoknak. A minGségi borndl, a fliszerezett bornal és a borpdrlatnal a
hibds mindség gyakorisdaga ennél l1ényegesen kisebb.

A legkirivobb hidnyossdgok a kovetkezok:

A megvizsgdlt 3040 tétel vorosborbol 35 tétel (1,2 %) szintetikus
élelmiszerszinezéket tartalmazott.
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3279 tétel borbodl a digliikkozid-tartalom vizsgdlat alapjan 35 bor (1,2 %)
tartalmazott 5 % feletti direkttermd sz616bdl szarmazo bort.

A mindsitésre bekiildott borok kozott el6fordult olyan tétel is, amit
nem megengedett anyaggal kezeltek, hamisitottak.

Mesterséges aromdt €s mesterséges édesitOszert, szintetikus
szinezéket, gyiimdlcsbor hozzdaddsdra utalé anyagot taldltak termelSk
altal bekiildott borokban. Igen nagy mennyiségben tart fel az ellenGrzés
hamisitott borokat: pl. mintegy 22000 hl bornak mondott italt
1zocukorral édesitett, ill. kezelt egy vallalkoz6. Az italt zarolni kellett,
hamisitott termék el6dllitdsa és forgalmazdsa miatt rendGrségi eljards
kezdddott. A renddOrség kozremikodésével egy masik elddllitonal
mintegy 800 hl izocukorral hamisitott tételt kellett zarolni. Egy Kft.-nél
4520 hl hamisitott termék (3800 hl bornak nem mindsiilé szeszes
folyadék, 720 hl glicerin hozzdadasdval késziilt hamisitott bor)
megsemmisitését kellet elrendelni és az lizem tevékenységét rendOrségi

feljelentés mellett megtiltani.

Egy budapesti Kft. pincészetében 1200 hl 1izsdki alapbornak
mondott tételrdl allapitottdk meg a hamisitas tényét, a tételt renddrségi
feljelentés mellett zaroltdk. A gyartd cégek bejelentései alapjadn a piacon
a jol bevezetett markdajua borokat hamisitjdk, ezzel jelentds anyagi és
erkdlcsi kart okoznak az eredeti eldallitoknak. Hamisitott Bogléri
Kékfrankos és Boglari Nagyburgundi borokat vizsgaltak a
Balatonboglari Mez&gazdasdagi Rt. részére annak érdekében, hogy az Rt.
renddrségi feljelentését megtehesse.

Helyszini ellen6rzések sordn megdllapitottdk, hogy az orszig
szamos helyén (Budapest és foként Dundntul) ismeretlen eredetd orosz
KRIM RED voros pezsgd volt forgalomban. A pezsgd import
engedéllyel, vampapirokkal nem rendelkezett, szdrmazdsa ismeretlen.
Feltehets, hogy hamisitott cimkével kiszerelt hazai készitésl pezsgd
keriilt igy forgalomba. A renddrség az ligyben nyomozast rendelt el.

Cukrok

A hatdsagi ellen6rz6 halozatban vizsgalt 499 tétel cukor 95,4%-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok elGirdsainak.

A kisszamu mindségi kifogds 41 %-a jelolési hidnyossag, 25 %-a
érzékszervi, 20 %-a Osszetételi 13 %-a mikrobiolégiai, 8 %-a
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csomagoldsi hiba volt; el6forduldsukat az egyes termékeknél, ill. a
termékcsoportokndl a 3. tdbldzat tartalmazza.

3. tablazat: Cukrok

Osszes| Kifogasolt Hibaokok Szankciodk
d | db | % S?jg Ii‘(iyza’?:zf ;Zg :1:; Jel. [Mikr| Tox. | Figy|SzabJH.B. 131 \1;65111
Kristalycukor 299 9 300011053 [0)J6|3[0]1]0
Darabos finomitvany | 95 4 4210103010 o{o]4]|0]|0]0]O
Porcukorfélék 103 | 15 |146] 1|7 (2]0]0|7|1|0]8[7]|]0]|0(0
Egyéb 2 0 00JO0f[{O0O10]0]O0 0/{0]10]0]0OfO0O]O
Minddsszesen 499 | 28 |56 1|7 |6|1|0]|13[4 | 0]18{10/0|1|0

Kiugréan sok mindségi hiba (14,6 %) volt a porcukroknal.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A jelolési hibdk a kovetkezdk: a telephely feltiintetésének hidnya,
gyartasi 1dd feltiintetésének hidnya, a jelolés nem olvashatd. Az egyik
cukorgyarban a gyartast ideiglenesen a hidnyos jelolés miatt ledllitottak.

Az Osszetételi hiba minden esetben a nagy oldatban mért szinérték
volt. Harom tétel nagy penészgomba szamu, egy tétel nagy mezofil
aerob mikrobaszdmu volt.

Egy Bt. elhanyagolt ilizemcsarnokban, poros koriilmények kozott,
rosszul tdrolt csomagoldanyagba kristdlycukrot és ismeretlen eredetd
rizst csomagolt. A cukor rizsszemeket, kiilonbozd sortéket, Osszetapadt
gipszes csomdkat tartalmazott. A hatésdgi intézkedések utdn a telephely
megszlnt.

Egy cukorgydr raktdrdban 13600 kg 0,5 kg-os Osszedllt dllomédnyu
porcukor volt, 4tvédlogatisa utdn 4340 kg értékesitésre alkalmatlan
hulladék keletkezett, ami visszaoldasra keriilt.

Egy tétel porcukrot idegen sés iz miatt kellet kifogdsolni. Kideriilt,
hogy a terméket kereskedelmi viszdribol O6rolték, miutdn nem kelld
koriiltekintéssel jartak el, mintegy 2 % konyhasé keriilt a porcukorba. A
tételt kivontdk a kereskedelembdl és ujrafeldolgozasra keriilt.

Egy kis tétel 1 kg-os porcukor vizzel dsszekeverve ersen gélesedd,
nydlkas 4dllomanyu lett. A vizsgdlat sordn kideriilt, hogy a gélesedést a
porcukorba keriilt Magnaflock fantdzianevd iilepitdszer okozta.
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Dohanygyartmanyok

A hatésdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 340 dohdnygyartmany tétel
koziil egy nem felelt meg a szabvanyok eldirdsainak.

4. tablazat: Dohanygyartmanyok

Osszes | Kifogasolt Hibaokok Szankciék

db db | % | BaydOssae) T0- | Cso-l 1 o | Fiey| szanl 8 | 1a. [vee

Szag| érz. | tétel | meg [mag. teal | 1eal

A tipusu cigaretta 69 0O [oojo|lOjOfO|JO[O|O|O]JO|lO|O|O]O
B tipusu cigaretta 143 o [oojJofOlOlO|lO]JO]JO]O]O[O[O]|O|O
- Sopianae 50 0O |]oo0ojojofofofofojo0jo0jofofojofo
C tipusu cigaretta 63 1 {16]lolOjOfO]O|1[O]|O|J1[Of[Of[O]fO
D tipusu cigaretta 41 0O [oojo|lOjOfO|]O[O|O|O]JO|lO|O|O]O
Egyéb 11 0 |ooflolo|loflolo|lo]|o|o[o]o|o|O]O
Minddsszesen 327 1 {03]J]0|J]O0OJO|O]JO|1|0O]JO]J1]0]|]O]|O]O

Az ipardgban a privatizdciot kovetden jelentGs miszaki fejlesztésre
keriilt sor, ami a gyartmanyfejlesztést €s a termékek mindségét is
kedvezden befolydsolta.

Edességek
A hatdsdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 2224 édesség tétel 91,9%-a

p

felelt meg a szabvanyok és a gydrtmédnylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 42 %-a jelolési, 24 %-a Osszetételi, 21 %-a
érzékszervi hibabdl, 9 %-a tomeghidnybodl, 3 %-a csomagolédsi hibdbol, 1 %-a
mikrobioldgiai hibabdl adodott, el6forduldsukat az egyes termékeknél,
ill. a termékcsoportokndl az 5. tdbldzat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A jeloléshibdk kiilondsen ezeknél a termékeknél sértenek fogyasztdi
érdekeket, melyek a kovetkezGk voltak: az Osszetétel nincs feltiintetve, a
feltiintetett anyagdsszetétel eltér az anyagnormdtél (pl. mazsola,
szinezék), elO6redatumozas, a mindségmeglrzés iddtartama nincs
feltiintetve, a minGségi osztdly jelolése hidnyzik, szabvdnyszdm (egyben
a mindségtanisitds) hidnyzik, jeldletlen (ami néha az engedély nélkiili
eldallitast 1s elfedi) stb.

Az Osszetételi hibak kozott a leggyakoribb a kis zsirtartalom
(elsGsorban a fagylaltporokndl, kisebb részardnyban a csokoladéknal). A
tejcsokolddékndl és a nugdtféléknél laktéztartalom hidny adott
kifogdsoldsra okot. A mézes puszedli tobb esetben mézhidnyos volt.

e

Egy-egy tétel foldimogyords nugdttdbla az eldirt 10, ill. 5 %
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foldimogyord helyett 3,7, ill. 3,9 %-ot tartalmazott. Egy édességkészitd
kisiparos 4ltal gyartott ,,Citromizd toltott ostya”, ,,Kakadval izesitett
toltott” ostya és ,,Kokuszcsemege” Osszes cukortartalma 4,9 %; 45,3 %,
ill. 42,2 % volt a gyartméanylapokban eldirt 63 %, 57 %, ill. 72 %
minimumértékkel szemben. Az érzékszervi hibdk kozott torott ostyalap,
rovarrdgott napraforgd, sériilt szemd foldimogyord, kifolyt toltelékd
termék, ragacsos allomany, szin €s iz hiba, tularomaéasitds, torott lireges
csokoldadé figura fordult el6. Néhdny esetben a cukorkak, a csokoladé és
a lisztesaruk sdlyhidnyosak voltak.

5. tablazat: Edességek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
Z ; el To. |Cso.

> dlis db | % szg E:;yzéb ?é:: ;Zg ::; Jel. [Mikr| Tox. | Figy|Szab| H.B. 1;;11.1' \3
Csokoladé 466 | 29 | 62| 5|6 (126|190 0]16[12|1|0]|O0
- Etcsokoladé 22 1 (45]0(0lO0O|JO|1]O]Of|O|J1[OfOf0O|0O
- Tejcsokoladé 61 3 49101013 (0(0]0O0]0O]O0O]3|]0|J0]0]|O
- Ureges csok. figura 207 2 |10]l1]1|lojloflo|oflOo]|O0|O|2]|0]O0]|0O
- Desszert 77 9 |11,71 212|300 6]0|0]7]2(0]0]0
Kakaépor 41 0O |oo0oJO|lO|lO|lOfO|O|]O]|O]JO|O|O]|O|O
Cukorkafélék 448 | 34 (761 4|6 (117|027 1| 0|17|/17{0[0 |0
- Téltott keménycukorkdk 27 0O [0O]JOjO]JOlOfO]O]JO|O]JO]O|OfO]O
- Martott szaloncukor 169 | 3 18]11]0 0([0]2]1]0]3]0|0[0]O0
Lisztesaru 580 | 50 | 86 | OS5 (12|53 (|34|1|0]34{11|5|2]0
- Keksz 126 10 (79|01 |2]1[0|8]0([0]6 110]0
- Teasilitemény 68 4 5010j011]1011(3(0f[0]1 0110
Nugatfélék 85 3 (351011 {2|0]0]0]|O0O]1 0(0]0
Porkolt kavé és kavékeverék 2051 21 | 7,1 10 6|12 2 (0|12 00| 8|12[{1]4]0
Kavépotszerek 7 0 |l00]JO[O]OfO|O|O|O]|O]JO|O|O|O|O
Egyéb 302 | 44 |146) 5191533310 1]1]25|19({0|7]|4
Mindosszesen 22241 181 | 8,1 | 2433|6325 7 |113] 2 | 1 |101]73| 7 (13| 4

Egy-egy szaloncukor és sajtos ostya tétel volt nagy mikrobas
szennyezettségli. A termékkoron beliil a legtobb mindséghiba a
fagylaltporokndl volt. Egy Kft. tejes eper gyiimolcsfagylaltja puncs izl
volt, a gydart6 a hatdsdgi eljarast megelS6zve kicserélte a készletet a
nagykereskedelmi lerakatndl. Vanilia fagylaltporuk az el8irdsok ellenére
Gelborange mesterséges szinezéket tartalmazott, amit a termék jel6lésén
nem szerepeltettek. Egy Bt. fagylaltporainak mingségével sok probléma
volt, a gyartd iizemében eldallitott termékek zsirtartalom hidnya 2 - 33 rel %
kozott valtozott, a kajszibarack izu tejfagylaltpor pedig tobb szinezéket

tartalmazott. A fagylaltpor gyartdst a miszaki, kozegészségiigyi és
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higiéniai kovetelmények teljesitése, az adalékanyagok hatdsédgi
vizsgdlati eredményeinek bemutatisdig felfiiggesztették.

Engedély nélkiil, hidnyos jeloléssel allitottak el6 és forgalmaztak
porkolt kavét, ami mocsar izd volt. A tételt zdrolni kellett, 1ill.
megsemmisitették.

Egy Kft. kavéporkold és -csomagoloiizemét kétszer kellett
felfiiggeszteni részben kis vizben oldhaté szdrazanyagtartalmd termék,
részben erjedt, poshadt szagu porkoltkavé keverék eldallitasaért.

Jelolés nélkiil, midkodési engedély hidnydban dllitottak eld
csomagolt cukorkdkat és kiillonb6zd izesitésd marcipdn golyodkat
Délalfoldon, ezért a termékek eldallitasat véglegesen leallitottak.

Gabona termékek

A hatosdgi mindségellendrz6 haldzatban vizsgalt 2010 gabona
termék-tétel 89,3 %-a felelt meg a szabvdnyok és a gydrtmdnylapok
elSirdsainak.

A mindségi kifogdsok 57 %-a Osszetételi, 16 %-a jelolési, 1 %-a
érzékszervi, 7 %-a mikrobioldgiai hiba, 5 %-a tomeghidny, 3 %-a
toxikol6ogiai hiba, el6fordulasukat az egyes termékeknél, 1ill. a
termékcsoportokndl a 6. tdbldzat tartalmazza.

6. tablazat: Gabona termékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes Szag|Egyéb|Ossze] T6- |Cso- . . .

db db % iz |érz. | etel | mee |ma Jel. |Mikr| Tox.| Figy|Szab| H.B.| Id. [Vég]
) o ledll.| ledll

Buzalisztek 1689 170 | 10,1 2 |23 |143| 7| O | 17| 11| O |118/47| 5|13]| O
Rozslisztek 73 7 19610(1(6 0|13|1[0]1 41410
Hantolt termékek 170 | 20 | 11,8} 4| 1| 2| 6|3 |14 oOfj10{9]|1|5]0
Egyéb termék 138 25 |1811 0| 0| 4(2|0]|11|8|8]|18]6[1]2]0
Minddsszesen 2070 222 | 10,7] 6 | 25|155[ 15| 3 | 45|20 8 |147|64(11|24]| 0

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A héztartdsi- ¢és siitéipari buzaliszt kifogédsainak zomét az
Osszetételi hibak, ezen beliill dontGen a nagy hamutartalom és ezzel
Osszefliggésben a sotétebb szin teszi ki. A mindséghibds termék
eléallitasdval az ilizem gazdasdgi el6nyhoz jut. A lehetségesnél tobb
fehér lisztet 6rolnek ki, igy a fogyasztot kozvetleniil vagy kozvetve (a
stitGiparon keresztiil) karositjadk meg. Hamutartalom mérést eddig sem
végeztek rendszeresen a malomiizemekben, és ez a helyzet az {izemek
privatizdcidjaval tovabb romlott. A malmok kikeriiltek a jol felszerelt
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kozponti laboratérium hatdskorébdl, a  véllalkozdsként mdkodds
lizemekben az alapvet6 mindségvizsgdlatokhoz tovdbbra sincsenek meg
a feltételek. Kisebb szdmban el6fordult nagy nedvességtartalom. A
szemcseméret €s a siitSipari értékszadm kisszamu kifogdsoldsra adott
okot. A rizsnél nagy tormeléktartalom, a buzacsirdndl nagy savszdm
fordult elg.

A jelolési hibak els6sorban a hidnyos jelolés, pl. lemaradt a gyartds
id6pontja, vagy a mindségi csoport. Elfordult mas gydarto feltiintetése,
eléredatumozas. Néhdny esetben a jelolés rosszul olvashato, ill. a
termék jeloletlen volt.

Az érzékszervi jellemzdk koziil a kifogdsolds oka elsdsorban a sotét
szin, korpédzottsdg tovdbbd a rovarkdrtevé szennyezettség (pl.
réteslisztet rovar tetemmel valéo szennyezettség) miatt &t kellett
dolgozni, egy malom buzadardja €16 rovarkartevével volt szennyezett,
ezért a gyartadst le kellett 4llitani. Néhdny esetben sulyhidnyt dllapitottak
meg.

Mikrobiolégiai kifogdsoldsra a nagy penészgomba-, esetenként nagy
Enterobacter szdm miatt keriilt sor.

Egy Rt. tobb tétel kukoricalisztje és -dardja tartalmazott Tp-toxint,
a vitaminozott csokolddés szelet terméke nagy aflatoxin tartalmu volt.

A gyartast ismétl6d6 mindséghibak miatt tobb esetben ideiglenesen
le kellett allitani.

Gyorsfagyasztott élelmiszerek

A hatésdgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgdlt 1079 gyorsfagyasztott
élelmiszer tétel 96,6 %-a felelt meg a szabvanyok, ill. a gydrtmanylapok
eléirdsainak.

A kisszamu mindségi kifogds 32  %-a jelolési, 20 %-a
mikrobioldgiai, 17 %-a érzékszervi, 15 %-a csomagolasi, 12 %-a
Osszetételi hiba volt; el6forduldsukat a kiemelt termékcsoportokndl a 7.
tablazat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A jeloléshibak kozott a kovetkezdk fordultak els: a telephely,
gyartasi 1d6, mindségi osztdly nincs feltiintetve, a tasak grafikdja és
tartalma ellentmondo, olvashatatlan jeldlés, ill. jeloletlenség.

Egy-egy tétel tészta, burgonya krokett, brokkoli, zoldbab, karfiol,
mexik6i saldta nagy mezofil aerob mikrébaszamu, ill. coliform
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szennyezettségld volt. Az érzékszervi hibdk kozott a kovetkezdk
fordultak eld: hig pizza martds, sok torott karfiolrézsa, kenddd
allomédnyd szilvasgombdce, lebarnult, nagy héjtartalmi gesztenyepiiré,
zommel éretlen kékszilva.

7. tablazat: Gyorsfagyasztott élelmiszerek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
szes Szag| Bgyéb|Ossze] T6- [Cso- ) ! .
db db % iz | érz. | tétel | meg |mag Jel. [Mikr| Tox.| Figy|Szab[H.B.| Id. | Végl.
' ] ledll | ledll
Gyf. gyiimélcs és gyiimolesk.| 132 7 | 53| 1| 1|20 |2 [4[0[0|6]|1[0|0]|O0
Gyf. zoldségfélék 366 | 13 |36 022023 ]6|0]10/3[0]0f|O0
Gyf. félkész ételek 197 9 46101 (22|12 |5(2]0]18({0]1[0]0
Gyf. tésztafélék 150({ 10167101 1(02]2[4(0]8]2[0[0(O0
Gyf. készételek 104 | 3 29101 1(0[0]0]210[0]3]0]0]0] O
Gyf. egyéb termékek 61 | 6 9812|011 |3[0|0]6[0|0]0]|O0
Gastrofol 69 0 100J0O0(O0O)J0O]O0O[O|O]0O0[O0O]0]0]0[0] O
Minddsszesen 1079 48 | 4412|187 |3]19|19[12]0(41{6|1]|0]| 0

A csomagolasi hibak kozott a legnagyobb szdmban a hibds
hegesztésl tasak fordult eld.

Néhdany Osszetételi hiba el6fordult: pl. kis sajttartamd pizza,
sargabarack helyett §szit tartalmazé gyimoles keverék, nagy
homoktartalmu paraj.

Rendszeresen ellenérzott kivalé magyar termék az Arvit Hitdipari
Rt. zoldbors6é terméke. A Zalaegerszegi Hutdipari Kft. egy tétel
gesztenyepiiréje a megengedettnél nagyobb Na-benzoat tartamu volt.

A ,FOODAPEST” Elelmiszeripari Szakkidllitason kivalé min&ségi
élelmiszernek mindsitették a Hungerit Elelmiszeripari Kft. sonkdval-
sajttal toltott, készresiitott, panirozott csirkemell, a Mirelite Budapest
Hitbipari Rt. brokkolis zoldséges tallér termékét.

His- és huskészitmények

A hatdésagi ellen6rz6 halozatban vizsgalt 4328 hus- és
hiskészitmény tétel 86,4 %-a felelt meg a szabvanyok ¢és a

pas

gyartmanylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 52 %-a Osszetételi, 20 %-a jelolési, 20 %-a
érzékszervi, 6 %-a mikrobioldgiai, 2-2 %-a csomagolédsi, tomeg- €s
toxikoldgiai hibabol adddott, el6forduldsukat a kiemelt termékeknél €s a
termékcsoportokndl a 8. tdbldzat tartalmazza.
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8. tablazat: Hus és haskészitnények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
szes Szag|Egyéb|Ossze| To- |Cso- , . .
db | 0 | % [ i, Lern. | tel| meg | mag| " [Miki|Tox{ Fey| seab] . 10 Ve
Jedl | T4l
Vorosarufélék 589 ( 77 (13,11 8 {1652 0] 0 (14| 3 | 0]|43(26/8|0]|0
- Périzsi 275 | 45 |164] 4 (121261 0| 0 |13 3| 0]22|18|/5]0]|0
- Virsli 181 23 (12,71 4[4 |18({0]0[0]O0O|0|14/6|3]|0]|0
Felvégottak 17 {108 [ 15,1 7 (17|73 1| 1 34| 5|0]|62(41|5]|4]|0
- Olasz felvéagott 189 | 29 [153] 3 191110 310])13]13[{3(1(0
- Zala felvéagott 149 20 [134]1 041901 210]1515]0]0]0
Hurka és ken&séaruk 498 | 89 (1791 3 (10|57 0| 1 (11|15 0|64(23|2|3]|0
Szalonnés hiiskészitmények | 49 4 18210(0|3|0|]0O|1]0|O0]4 0{0|0
Formaban f6tt péacolt hisk. 172 23 [134]1 04 |14[{0]0|6]|3|0]|14|7|2]|1]0
Szalonnafélék 3671 19 | 52|16 (8|4|10]0|6[0]2]15/1]3]2]0
Fiistolt hisok 388 | 57 | 147|154 (45| 0| 0| 4|1 |4]41|112|4]0]0
Kolbészfélék 507 ( 75 [148] 6 {14148 0| 0 [10] 9 | O |41(27|7|2]| O
Hékezelt szaritott hisk, 88 | 31 3521012700 |6]|1[0]|15(16/0]|1]0
Gyors érlelési kolbaszfél. | 90 | 23 |25,6| 1| 5(12]1 0|0 1[{0]15/4(4]10(0
Fiistolt szarazkolbasz | 181 | 39 |21,5] 1 | 1 (32| 0[O0 |14 1 |O|22|16]1[1]0
Szaldmifélék 38 0 1]00]J]0O0|O0Oj]O|O]0O]O[0O0]0]0]0]0]0]0
Etkezési sertészsir 281 | 46 [164] 3 |10(20| 3|0 |18 0| 4133]7|16(|2]0
Huskonzervek 33 2 161101 [0]J0O[0O]1[]0]0O 0[{0f(O0|O0
Elérecsomagolt hiiskész. 46 6 (13,01 0] 1 oO(of1j]0]0 110(0]0
Egyéb termékek 284 | 34 (12,0 1 |10 012 |17]5]01]25(7[2]3]|0
- T6kehus 117 6 | 51]10(5 ojof1{o0lO0|J1|3|2]0]0
Mindosszesen 4328 | 633 | 14,6 | 51|102(396| 4 | 5 |150| 44 | 10]401|188|44( 19| O

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A huskészitmények kifogdsainak zomét Osszetételi,

nagy konyhasdtartalom teszi ki.
Néhany kiugrdéan nagy zsirtartalmud termék:

hazi méjas 42 % (max. 30 % helyett),
m. parizsi 35,5 % (max. 25,5 % helyett),
sertés parizsi 34 % (max. 25 % helyett),
parizsi 28,5 % (max. 23 % helyett),
szafaladé 27 % (max. 23 % helyett),
krinolin 27 % (max. 23 % helyett).

Elelmiszervizs galati Kozlemények, 41, 1995/2

ezen beliil
féként nagy zsir-, kisebb szdmban nagy viz- és kis fehérje-, ritkabban

97




Néhany nagy viztartalmud termék:
csipds vastagkolbdsz 41,9% (max. 27% helyett),

nyari turista 53,1% (max. 42% helyett).
Néhany kiugrdéan nagy konyhasétartalmui termék:
sertés parizsi 3,9% (max. 2,5 % helyett),
flistolt d. comb 12,39% (max. 7 % helyett),
fiistolt nyers tarja 11,18% (max. 7% helyett).

Egy husiizemben 16hisbdl készitett Veronai felvdgottat 4allitottak
eld engedély nélkiil. Alufdélia darabokat tartalmazott egy tétel Olasz
felvagott.

Az 0Osszetételi hibdk egy része annak tulajdonithaté, hogy az
orszdgos méretd alapanyaghidny kovetkeztében a gyartok egy része
alacsonyabb mindségi osztdlyd hudsalapanyag feldolgozdsdval kivédn
talpon maradni.

Igen jelentds a jeldletlen, ill. jeloléshibas tételek szdma. Jellemzd a
telephely, 1ill. a fogyaszthatésdgi hatdridé feltiintetésének hianya,
esetenként a termék jellemzd8inek (pl. nyers, darabolt) feltiintetése. A
jelolési hiba sokszor nem ©Ondlléan, hanem mads problémdval egyiitt (pl.
engedély nélkiili gyartds) fordul el6. A kolbdszfélék jeloletleniil
keriilnek kereskedelmi forgalomba. Mivel egy kereskedelmi egységbe a
novekvd kindlat miatt egyszerre tobb eldallitdo is szallit, a hibds aru
gyartéja megdllapithatatlan. El6fordulhat, hogy engedély nélkiili
eldéllitd termékei is bekeriilhetnek a kereskedelembe. A rudédrdn a
megnevezés, az 0sszetétel, a jeloléskoteles anyagok tobbnyire fel vannak
tiintetve, de mivel egész rudként csak ritkdn jut a vev6hoz, ezért csak az
eladét informdlja, amennyiben az elad6 egydltaldn kivdncsi rd. A jelolési
kotelezettség nélkiili termékek (pl. wvirsli, krinolin) Osszetétele,
adalékanyagok, a gyartasi id6 jobb esetben a szdllitélevélen vagy annak
hatoldaldn, esetleg az un. termékismertetd filizetben taldalhatd. Az
ezekben rejlé informédcidk azonban szintén nem jutnak a fogyasztéhoz,
mert nem taldlkoznak vele.

Az érzékszervi hibdk f6ként technoldgiai eredetliek, nem megfeleld
allomany, apritds, nagy vizeresztés, a termék jellegét6l eltérd
vagasfeliilet, zselés liregek, betéthus hidny, nem megfeleld formazas volt
kifogdsolt. A fiistolt hisokndl az érzékszervi hibdk pdacéretlenségbdl,
rossz formazasbdél, esetenként fiilledésbdl adodédtak. A fiistolt
szdrazkolbdszok érzékszervi hibdai az elszinezddés, avas szag- és izhiba,
beszaradas. Az étkezési sertészsir érzékszervi hibdi az avas szag és iz,
ritkdbban ililedékesség.
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A mikrobiolégiai hibdk féleg nagy Staphylococcus aureus, coliform
€s oOsszcsiraszdmbdl (sokszor 2-3 nagysdgrenddel haladta meg a tdrt
értéket) adodtak, els6sorban nyers ¢és szdaraz kolbaszféléknél,
diszndsajtnél, hurkaféléknél. Toxikoldgiai szempontbdl volt hibas egy-
egy tétel étkezési sertészsir, amely a max. 100 mg/kg BHT helyett 365,
ill. 150 mg/kg-t tartalmazott. Néhany tétel tarja, csiilok, angolszalonna,
fiistolt kolozsvdri szalonna nitrittartalma meghaladta az eldirtat. A
fiaszerpaprika Orlemény hamisitds kapcsdn kiemelten ellendrizték a
hisiizemeket is. Néhdny i{izemben bizonytalan eredetd flszerpaprika
6rleményt taldltak, ezeket tobbnyire megsemmisitették.

Rendszeresen ellendrzott kivdalé magyar termék a Ringa Husipari
Vaéllalat Pannon sonka terméke.

A ,FOODAPEST” Elelmiszeripari Szakkidllitdson kivdlé6 min&ség
€¢lelmiszernek mindsitették a M6biusz Husipari Rt. diszndmajas, gombas
szelet, a Ringa Hiusipari Rt. Bolognai felvdgott, Korona sonka
vdkuumfélidban, a Solami Huasipari Rt. Korona tanyasi kolbdsz, Korona
kunsédgi kolbdsz, a Zalai Huasipari Rt. Kirdly hassajt termékét.

Kenyér és péksiitemények

A hatdésdgi ellendrzd hélézatban vizsgadlt 5137 kenyér ¢és
péksiitemény tétel 81,1 %-a felelt meg a szabvanyok ¢és a
gyartmanylapok eldirdsainak.

Az élelmiszeripari termékek koziil kiemelkedéen nagy a
zsemlemorzsa (44,4%), valamint a fehér kenyér (31%) hibaardnya.

A mindségi kifogdsok 51 %-a Osszetételi, 26%-a jelolési, 11%-a
érzékszervi hibdabol, 10%-a tomeghidnybdl, 2%-a mikrobioldgiai hibabdl
adddott, el6forduldsukat az egyes termékeknél, i1ll. a termékcsoportoknal
a 9. tablazat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

Az O6sszetételi hibdk kozott a legstrtibben el6fordulé mindséghiba a
kenyerek  savfoka. A  hibdk oka dont6en a  technoldgiai
fegyelmezetlenség. A fajlagos térfogat az adalékanyagok alkalmazasaval
javult, de a gyorsdagasztokkal ¢és komplex hatasu adalékanyag
felhaszndldsdval roviditik a kelesztéshez, érleléshez sziikséges 1ddt, igy
nagy térfogatd, vildgos, laza bélzetd, de aromaszegény kenyereket
stitnek. A tésztaérés sordn keletkezd izanyagok hidnyat tobben nagyobb
konyhasé mennyiség felhaszndlasaval probaljak ellensulyozni. Ezért
sokszor el6fordul, hogy a kenyerek savfoka nem éri el a min. 2,5-6t, de
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sotartalmuk meghaladja a 3 %-ot. A nagy térfogattal parosuld
tomeghidny a fogyasztokat sokszor félrevezeti.
9. tablazat: Kenyérfélék és péksiitemények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

Szes Szag|Egyéb|Ossze{ T6- |Cso- . .

db db % fr | érz. | tétel | meg|mag. Jel. |[Mikr| Tox. FlgySzabH.B.leIa/.ll 1;;.1
Fehér kenyér 694 | 215 [ 31,0 9 [ 14(165/37| 0 | 85| O | O |140[58|17| 1 | 2
Rozs és rozsos kenyér | 260 | 58 [223| 2| 4 (45| 5| 0|12 0| 0 |47|11{0|1]O
Egyéb kenyér 1293| 314 | 24,3 13| 22213/ 41| 0 [116| 1 | 0 [208{62|44|10] 0
Vizes tésztabol kész. 748 | 46 | 6,1 156 (17011 1]0]21(23]2|3]|0
Tejes tésztabol kész. 732 67 [ 921 0|2 |35|14[01(25] 0| 01]45(2210(9]0
Dusitott tésztdbdl kész. 932 167 [ 179]120]25(114/ 13| 0 |41 0| O |87|76| 4| 7|0
Egyéb termék 480 | 104 | 21,70 2| 7| 68| 4| 537|124 0]|67|35(2|7]| 4
- zsemlemorzsa 151 67 (444 2| 5(49(2|5]|19|23]0|42|24]1|2]|3
Mindosszesen 5137| 971 | 18,9 51| 89 [646{131| 5 |327| 26| 0 |615287 69|38 | 6

A dusitott tésztabdl készitett termékeknél sdrin el8forduld hiba a zsir-
és cukortartalom hidnya, pl.

— vajas pogdcsa min. 19% helyett 6,8% zsirtartalom;

— sajtos pogdcsa min. 25% helyett 6,43% zsirtartalom;

— tepertds ropog. min. 21,3% helyett 7,8% zsirtartalom;
— izes bukta min. 8,1% helyett 2,6% zsirtartalom és 8% helyett 3,2%

cukortartalom.

A nagy zsirtartalom, nem megfeleld szemcseméret, sokszor a hibds
mindségl - rendszerint - szdrazkenyér-alapanyag a zsemlemorzsa jellem-
z6 hib4ja. Néhany esetben nagy so-, ill. homoktartalom fordult elg, pl.

— tejes kifli max. 1,8 % helyett 3,6% soOtartalom;

— hézijellegl kenyér max. 0,04% helyett 0,40% homoktartalom;

— fehér kenyér max. 0,04% helyett 0,30% homoktartalom;

— hazijellegl kenyér max. 0,04% helyett 0,22% homoktartalom.

Egy el64llité az Unnepi kugléfba a tojdstdl eliitd szind természetes

szinezéket hasznalt.

A jelolési kotelezettség megkeriilése céljabol a gyarték tovabbra is
sok esetben az 1 kg alatti (0,9; 0,7 kg) kenyérféleségek gydrtdsat
valasztjak. A cimkézetlen kenyérrdl nem lehet megallapitani a gyartot, a
gyartds idejét, igy a vevs szdmdra a kenyér fajtdja is ismeretlen.

A suilyhidny szintén slridn el6fordult, pl.
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— Alfoldi kenyér 990 g helyett 955 g atlagtomeg,
— félbarna kenyér 1980 g helyett 1921 g atlagtomeg,
— kenyér 891 g helyett 836 g dtlagtomeg.

A leggyakoribban el6forduld érzékszervi hibak: siiletlen, gyengén
siilt, szétesG bélzet, nem megfeleld formdzds, helyenként hidnyos héj,
kellemetlen élesztds szag és iz, alak, deformdldédds, nem megfeleld
tésztaszerkezet, izhiba.

A  mikrobiolégiai hibdk els6sorban a zsemlemorzsdk nagy
penészgombaszdmédbd6l adédnak, ami nagyobbdra az alapanyag hibds
tdrolasara vezethet§ vissza.

Dontéen mindsitd bizonyitvdny hidnya, ill. min&séghibdk miatt 38
esetben kellett a gydartdst ideiglenesen ledllitatni.

Ismétl6ds, kirivo mindséghibdk, ill. lizemengedély hidnya miatt 6
lizemben a termékgydrtast az dllomédsok véglegesen ledllitottak.

Konzervek

A hatdsagi ellen6rzd hdalézatban vizsgalt 2911 konzervtétel 91,1%-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok elGirdsainak.

A mindségi kifogidsok 33%-a jelolési, 23%-a Osszetételi, 19%-a
érzékszervi hibabol, 10%-a tomeghidnybdl, 9%-a mikrobiolégiai 5%-a
toxikolégiai, 2%-a csomagoldsi hibdbo6l adddott, eldforduldsukat a
kiemelt termékeknél és a termékcsoportokndl a 10. tablazat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A jelolési hibdk kozott a legjelentdsebb hiba a tartdsitészer
érzékenyek szdmara a tartositoszertartalom jelolésének elmaradédsa, pl.
vegyes darabos savanyusdgon, vegyes vagott savanyusigon a Na-
benzodt-tartalom nem volt feltiintetve, a meggyszorprdl, vordsboros
colar6ol a tartositéoszer jelolés szintén lemaradt. Egy asztali torma
cimkéjén kaliumszorbat volt feltiintetve, a termék Na-benzoditot
tartalmazott. Az alma alapd kiwi szorp kiwi dbrdt tartalmazott, {zesitett
szO0rpok cimkéje a vezetd izt ad6 gylimdlcsot dbrdzolta, nem szabvanyos
szorpon a szabvdnyjel feltiintetésével mds mindséget tanusitottak.
Néhany terméken a jelolés, ill. magyar nyelvd szoveg hidnyzott, a
didtumok olvashatatlanok voltak. Az 0Osszetételi hibdk kozott a
legstrtibben el6forduld hiba a szo6rpdk kis szdrazanyagtartalma, pl. Kiwi
izl szorp az eldirt 60 % helyett 47,6 %, narancs szorp 60,5 % helyett
50,5 % volt. Az eldirt cukortartalom Onmagédban elegendd tartosito
hatast fejtene ki, a gazdasagi érdekbdl "megtakaritott"
szarazanyagtartalom felesleges tartdsitoszer terhelést von maga utdn.
Ugyancsak gazdasdgi érdekb6l meg nem engedett mddon néhany
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savanyusdgot eldallité cukor helyett szaharint haszndlt fel. Szdmos
esetben az adalékanyagokat (pl. csemege paprikakrém és mustir Na-
benzodt-tartalmét, narancsszorp ciklamadattartalmat, diétds kiwi izl szorp
Na-szacharinat-tartamét) tuladagoltak.

10. tablazat: Konzervek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

sggs | % S?Z‘g Ee‘(iyzéb ?ZZ‘; :lzg :;‘; Jel. [Mikr| Tox.| Figy|Szab| H.B. 1:;1 ;:;i
Gyiimolcskonzervek 98 | 47 | 4913512051195 11]29|18/0[0]0
- Bef6ttek 105 7 6710130 [2]0(4(0]0]4(3[0]0]0
- Lekvarfélék 89 5 56111 (1[1]0(2[0]0]4(1[0]0]0
- Gyiimolcslevek 517 11 (2131141003121 1]19(2]0]0]0
F&6zelékkonzervek 187 5 [27)2(2]0|0|1]|]1]0|0]4[1]0[0]O0
- Paradicsom 57 1 I 817001010 |O0O[O0O[O0O)JO]1]0]0O]O
- Z06ldborsé 55 2 360 1(0]J0]1(1]0]0]210]0]0|0
- Zoldbab 22 0 00JojoOo|(OfOfO]j]O]jO]JO]JO]JO|OfOfO
Savanyusagok 386 | 67 | 17,4 3 [14(23(10| 2 [33| 5| 1 ]46(21|0|4|0
- Uborka 115 10 (87|11 ]|14]0(1]|5]2(0]8]2]0[0]0
Szaritott levesek 81 2 |2510l0j0|1f[O]1[O]O}J1]1]0OfO]O
Apritott hiskészitmények | 117 | 6 5010|5200 ]0fO0]0]5[1[0]0]0
Etelkonzervek 133 1 0810(0]J0[O0O[O0O]1]0[0]1]0]0(0]0
Gyermekételek 10 1 1000011010 (O0O[O0Of[O}J1]0]0]0]O0
Halkonzervek 15 3 120001010} 1f{0O0]0)]2[1(0]0]O0
Etelizesiték 612 | 91 (149|13(13|129| 2 | 4 |36|23| 8 150|383 |7]|4
- Fliszerpaprika 303 78 | 198 11(13(24| 2| 2 |29|22| 8 |143(34|1|5|4
Egyéb termék 382 37 | 971428 |11] 0|24 0| 7 24(11]2|1]1
Minddsszesen 2011|260 | 89 | 25|142|83 (30| 8 |116[ 33| 17]163[92| 5|12 5

Az érzékszervi hibdk elsGsorban a savanyusag készitményekre
voltak jellemzd&k, pl. elbarnult, elpuhult, tdlzottan sdés, romléhibds
darabok szecskds szeletelés. Egy cég cola szorpjéhez feltehetden régen
lejart min6ségmegdlrzési idGtartamu cola koncentrdtumot haszndlt, ami
olyan mértékd szag- és izelvaltozast eredményezett, hogy a terméket
meg kellett semmisiteni.

A mikrobiolégiai hibdk Iényegében a flszerpaprika Srleményekre
korldtoz6édtak (nagy Enterobacter, E. coli, 0sszcsira, ill. penészgomba
szam).

A flszerpaprika Orleményt minden eddigit meghaladé mértékben
hamisitottdk engedély nélkiili "lizemekben" Ukrajnabdl szarmazo
szinezékekkel. A hamisitds nem csak a fogyaszték gazdaségi
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megkdrositdsdval jart, hanem egészségiiket is veszélyeztette. Ennek
eredményeként 120 embernél mérgezési tiinetek jelentkeztek. A
hamisitdsi sorozat felgdongyolitésében valamennyi élelmiszervizsgalo
intézmény ¢és a renddrség is résztvett. A Kormdny a hamisitott
fdszerpaprika Orlemény kiszilrése érdekében elGszor a piacokon,
vasartereken valdé  Adrusitdast tiltotta meg, késébb a legdlis
kiskereskedelemben 1is letiltotta az értékesitést. Ennek felolddsa az
gyartok altal eldéllitott flszerpaprika 6rlemény tételes ellendrzése és a
nagykereskedelmi raktdrakban tortént dllomdsi ellen6rzés utdn
kovetkezett be. Az dlloméasok altal ellendrzott tételeket szdmozott,
gyakorlatilag nem hamisithat6 tanusito cimkével lattak el. Az ellenGrzés
sordn bizonytalan eredetli, szdmozatlan, hamisitott fdszerpaprika
6rleményt néhdny esetben élelmiszerel§allité iizemekben is taldltak.

Hamisitott fldszerpaprika O&rlemény, ill. annak felhaszndldsédval
készitett élelmiszer exportra nem kertilt.

Rendszeresen ellendrzott kivald magyar termék a Si6-Nektar Kft.
hdrom gyimolcslé készitménye €s a Szegedi Paprikafeldolgozo Rt. 100 g-
os ,,Kiilonleges fliszerpaprika 6rlemény” terméke.

A ,,FOODAPEST” Elelmiszeripari Szakkiéllitdson kivalé mindségl
élelmiszernek mindsitették a BB Elelmiszeripari Kft. BB Multivitamin
nektdr, a Garden UditGSital E1641lit6 és Kereskedelmi Kft. Garden szfrt,
energiaszegény almaital termékét.

Novényolaj készitmények

A hatosagi ellen6rz8 hdalézatban vizsgalt 403 novényolaj készitmény
tétel 94%-a felelt meg a szabvanyok, ill. a gydrtmadnylapok eldirdsainak.

A mindségi kifogdsok 33%-a jelolési, 20%-a érzékszervi, 20%-a
Osszetételi hiba, 13%-a térfogathidny, 7%-a csomagoldsi hiba, el&for-
dulasukat a kiemelt termékeknél és a termékcsoportokndl a 11. tablazat
tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezok:

A jelolési hibdk elsGsorban a gydartasi id0 feltiintetésének hidnyabol
addédtak, egy tételen a 60 napos min6ségmegdrzési idGtartam helyett 6
honapot tiintettek fel. Az érzékszervi hibdk kozott avas szag, iz
jelentkezett €s egy cégnél 580 1 napraforgd étolajat keserd ize miatt
takarmédnyozasi célra kellett felhaszndlni, ezért a gydartdst ideiglenesen
ledllitottak.
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11. tablazat: Novényolaj készitmények

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

B R o e s 1o
Etolaj 218 14 | 64|13 (316|224 ]10(0]10/1({3[3]0
Margarin 171 7 (41101 0[0]|O0|O 2101710]0]0(0
Egyéb termék 14 3 121410100210 1{0]0]3[0(0]0]O0
Minddsszesen 4031 24 (60 3136|4210 2]0]2001]3(3(0

Az érzékszervi hibdkkal 6sszefiiggésben az 6sszetételi hibdk zome a
nagy peroxidszam volt. Ritkdbban nagy savszam, ill. torésmutat6 el6for-
dult.

A térfogathidny és a hibds csomagolds tobbnyire a szivargd zards
kapcsdn Osszefiigg.

Egy-egy tétel margarin, 1ll. sOzott margarin Enterobacter ¢és
Osszcsira szdma nagy volt.

Sorok

A hatdsagi ellen6rzé hdlézatban vizsgdlt 1166 tétel sor 92,8 %-a
felelt meg a szabvanyok és a gyartméanylapok elGirdsainak.

A mindségi kifogdsok 54%-a Osszetételi, 25 %-a jelolési, 14%-a
érzékszervi hibabdl, 4%-a térfogathidnybdl, 3 %-a mikrobioldgiai, 1 %-a
csomagolasi hibabodl adodott, el6forduldasukat az egyes termékeknél, ill.
a termékcsoportokndl a 12. tadbldzat tartalmazza.

A nagy sorgyarak termékei kozott hibas tétel alig akadt, a
mindséghibdk dontd tobbsége az ujonnan alakuld kis "hédzi" sorfézdék
termékeinél jelentkezett. Ez egyértelmtien abbd6l adédik, hogy amig a
nagy sorgyarak tobbnyire magas szintd mindségellen6rz6 rendszert
épitettek ki, a mini sorfézdék még gyartiskozi laboratériumot sem
szereltek fel, igy a sorf6z6 mester kezdetleges eszkozeivel (alkohol
fokol6), de féleg érzékszervi alapon donti el, hogy megfelel6-e a
készitmény.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A vilagos sO0rok hibdinak dontd tobbségét Osszetételi hibdk, ezen
beliil az eredeti extrakt tartalom hidnya, eltér6 szinszdm és latszolagos
erjedésfok, valamint kis pH okozta. A jelolési hibdk olvashatatlan
jelolésbdl és cimke lepergésbdl erednek. Néhdny esetben a kis sorf6zdék
sorei érzékszervileg 1s kifogasolhatdk voltak, savanyu, élesztls, cefrére
emlékeztetd iziik és szaguk miatt.
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Ko6z6s gondja a kisiizemeknek, hogy a 8 napos minGségmeglrzési
id6tartam miatt a palackozott sorok forgalmazasdnal hatranyba keriilnek
a minimum 20 napos gyari sorokkel szemben. Igy pl. az egyik sorfézde
engedély nélkiili Osterbrdu sor palackozést végzett, a nem pasztérozott
terméket 20 napos min6ségmegdrzési 1dd feltiintetésével széllittatta ki a
boltokba. Néhany esetben a gyartd f6zd4tt sorét vissza nem vdalthatd, de
hasznalt iiditSitalos PET palackokba toltotte és jeldletleniil, engedély
nélkiil forgalmazta. A sorf6z6 tevékenységet ezekben az esetekben
ideiglenes jelleggel leallitottédk.

12. tablazat: Sorok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes SzagEeyéOssze| To- |Cso- _ , 1d. [Végl|

db | db | % | i |ers. [etel| meg|mag| T MR TOFOPSANEBY ol iea
Vildgos sor 937 42 4514 1(33/4(0|5]0[0]37|5]0|6]0
- K6bényai v. sor 541 2 (3710]0(1]1[0]0]J0[0]2]|0]0(|0]0
- Balatoni v. sor 3831 0 [{00J0]0|O[0O]O]O|O]|O]JO]|O]|O]|O]O
- Szalon v. sor 321 0 |00J0]0)JO[OJOf[O]O|O]JO(O|0O]O]O
- Aszok v. sor 381 2 153]0(0(1(1]0]0]0[0}2(0]0]0]0
- Borsodi v. sér 42 11 (2410|1010 1{0[0]0]0]0]1]0]0]0
- Tuborg sor 31]0(00J0|jOjO[O|JO]O]|O|O]JO|O|O]|O]|O
Barna sor 541 3 [5610]0(1]0(0]|3]0(O0]1]2]|0(1]0
Egyéb sor 1751 39 (22,31 5| 5(22|0 1|17 3[0]30|5(4 (4|1
Mindosszesen 1166| 84 | 72| 9| 6|56 4|1 |25]3]|0]68(12(4 |11]1

Szaraztésztak

A hatésédgi ellen6rz6 haldozatban vizsgalt 1444 szaraztészta tétel
76,5%-a felelt meg a szabvanyok és a gyadrtméanylapok eldirdasainak.

A mindségi kifogdsok 43,2%-a osszetételi, 25 %-a jelolési, 15,7 %-
a érzékszervi, 7,2%-a mikrobiolégiai hibdbdl, 5,5%-a tomeghidnybdl,
1,5%-a csomagoldsi, 1,3 %-a toxikoldégiai hibdbo6l adddott, el6fordu-
lasukat az egyes termékcsoportokndl a 13. tablazat tartalmazza.

A mindséghibdak dontd tobbsége a kis- és kozéplizemeknél fordul
el6, ahol a bels6 mindségellendrzéssel egydltalin nem vagy csak
alkalomszertien foglalkoznak. A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a
kovetkezdk:

Az 0Osszetételi hibdk kozott a legstriibben a tojdstartalom-hidny
fordul eld. Kiilondosen gyakori ez a 8 és 10 tojadsos szaraztésztiaknal,
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amelyeknél a fogyaszté megkdrositdsa rizikémentes, ugyanis ezeknek a
szdraztésztaknak a f6zési tulajdonsdgai 2-3 tojds hidnya mellett mar alig
valtoznak.

A hidnyz¢6 tojastartalom elfedésére vagy a tészta "piacossa tétele"
érdekében néhanyan - a tilalom ellenére - még mindig mesterséges
szinezéket haszndlnak. A felhaszndlt szinezékek valasztéka széles, pl.
kinolinsdrga, neukokcin, tartrazin. A mesterséges szinezék hasznédlata
visszaszoruldban van.

13. tablazat: Szaraztészta termékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankciok

Séf)s db % S;jg E“f’ C::: :}Zg ;:; Jel. |Mikr| Tox. | Figy | Szab| H.B. 1;1 Y:i
Szalasaru 330 77 2331 212|146 0| 2 |22(19| 1 |35|38] 4 (14| 1
Apréoaru 860 | 222 | 258 | 6 [48|133] 2 | 1 |61 |47 1 |11891(13|34]| 6
Egyéb kész. 254 40 1571 010132100 1]2]0]11|12910]0/|0O0
Mindosszesen | 1444 | 339 | 235| 8 [ 70 (211 2 | 3 | 84| 68| 2 |164[158| 17|48 | 7

Néhany esetben a szaraztészta a megengedettnél nagyobb
nedvességtartalmi volt. Az érzékszervi hibdk kozott szétfovés, eltérd
alak, tormelékesség, repedezettség, Osszeragadt szil és szennyezettség
fordult eld.

A mikrobiolégiai hibdk zommel Staphylococcus aureus, ritkdbban
Salmonella, penészgomba és szulfit redukédlé Clostridium jelenlétébdl
adddnak.

A gyartast technoldgiai és higiéniai hidnyossdgok miatt szdmos
esetben ideiglenesen, néhany esetben véglegesen le kellett 4dllitani.

Szeszes italok

A hatésdgi ellen6rz6 héldzatban vizsgélt 1138 szeszes ital tétel
87,8%-a felelt meg a szabvanyok és a gyartmédnylapok eléirdsainak.

A mindségi kifogdsok 45%-a Osszetételi, 35%-a jelolési hibabol,
10%-a érzékszervi, 5%-a toxikologiai, 3%-a csomagoldsi és 2%-a
térfogathidnybdl addédott, elé6forduldsukat a kiemelt termékeknél és a
termékcsoportokndl a 14. tabl4azat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A hibak donté része Osszetételi, kis alkohol-, cukor-, ill.
extrakttartalom. A jelolési hibdk tobbnyire a telephely, gyartdsi id6
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feltiintetésének hidnyat jelentik. Kisebb szdmban hibds érzékszervi
tulajdonsdgokat (pl. jellegtelen, opélos, pelyhes kivalas) taldltak.

14. tablazat: Szeszes italok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

S;ES db | % S?jg lzgryzaj ?::f ::e’g rcnj:; Jel. |Mikr|Tox.| Figy.| Szab.| HB. 1521. };zugl
Palinkafélék 553 65 | 11,8 4| 5|44 2| 3129] 0 (101481710010
Likd&rfélék 306 | 51 |16,7] 4|2 (350 0(21{0]0]40|10] 1 (1] O
Brandy 144 14 19711 2]4(0(0]|11[{O0|O0}J10[4]0]| 1|0
Ecetkészitmények | 59 6 [102] 0] 1 212 00 1{0(0
Siit6élesztd 15 0 001 0] 0 00 00 0[0|O
Egyéb termék 5911 [ L7]0(0[0]JO0O(O0O]1|0]O 0O|1|0
Mindosszesen 1138 139 [ 122 910|834 | 5|64]| 0 [10]101{34]| 4| 3| O

A toxikoldgiai hibdk a pélinkakészitmények mnagy réz-, ill.
Olomtartalmdat jelentik. A szeszes italok eldallitdsa és forgalmazdsa
teriiletén nagy a zlrzavar, sok az ligyeskedés. A Fogyasztovédelmi
FeliigyelGséggel kozosen ellendrizték egy Bt. 0,051-es polisztirol
pohdrba csomagolt brandy, vodka, rum, kortepalinka termékét, amit a
Bt. engedély nélkiili lizemben, nem engedélyezett csomagoldéanyagban,
hibés feliratozassal, kis alkoholtartalommal gyartott és forgalmazott. Az
tizem telephelye nem volt megallapithaté, a terméket zaroltdk ¢és
atdolgozdsra utaltdk. Egy miskolci Kft. engedély nélkiili iizemében, nem
engedélyezett csomagoldanyagban hibds, hidnyos jel6lésd brandyt és
kortepalinkdt gyartott és  forgalmazott. Elelmiszer jogosulatlan
eldallitasa és élelmiszerek minGségének megrontdsa miatt tobb esetben
szabdalysértést kezdeményeztek. Vicott egy élelmiszerdiszkontban levd
Stolichnaya vodka etilalkoholtartalma 34,45 V/V % jelent8sen kisebb
volt, mint a cimkén feltiintetett 40 V/V %. A terméken a forgalmazo cég
megnevezésén kiviil mds magyar nyelvd felirat nem volt. A hiba miatt a
forgalmazd ellen szabalysértési eljards lefolytatisat kezdeményezték,
aminek sordn kideriilt, hogy a cimkén szereplé adat hamis volt. A
problémat jelezték a Fogyasztovédelmi Feliigyel6ségnek, de a forgalma-
z0t nem taldltdk meg.
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Termeldi nyers tej

7

A termelS8i nyerstej 1992-ben bevezetésre keriilt mindsitési
rendszere a kis tejtermeldk kivételével teljessé valt, folytatdédott a
tejgydjték el6készitése és bevondsa a rendszerbe. A sulyos kifogadsoltsdg
a kovetkez6k szerint alakult:

. i . . 1992 1993 1994
Kifogasolt jellemzo % % %
Osszcsiraszam 4,90 1,81 1,19
Szomatikus sejtszam 0,80 0,47 0,31
Erjedést gatlo anyag 0,90 0,84 0,76

A tejgydjt6kben gydjtott osztalyon kiviili tejek ardnya 7,4%, az
idegen viztartalom 15% volt. Higiéniai szempontbdl kifogdsolt
vizezettség nem fordult eld. A vizsgédlatba vont 3178 tejtermelS és
tejatadd helyen vett mintab6él 870 (27,4%) helyen volt kifogésolt
eredmény.

Osszcsiraszdm miatt 40, szomatikus sejtszdm miatt 276, gdtléanyag
miatt 31 esetben keriilt sor a tejatvétel felfliggesztésének
kezdeményezésére. Figyelmeztetni kellett Osszcsiraszdm miatt 905,
szomatikus sejtszdm miatt 193, gatléanyag miatt 269 esetben. Idegen
viztartalom miatt 631 esetben figyelmeztetésre, 1434 esetben a tejatvétel
felfiiggesztésére volt indokot ad6 eredmény.

Tej és tejtermékek

A hatosédgi ellen6rz6 hdlézatban vizsgalt 3960 tej és tejtermék tétel

p

90,6%-a felelt meg a szabvdnyok és a gydrtmdnylapok elSirdsainak.

A mindségi kifogdsok 38%-a 0Osszetételi, 21%-a mikrobioldgiai,
19%-a érzékszervi, 16 %-a jelolési hibdbol, 4%-a tomeg-, ill.
térfogathianybdl, 1,5%-a csomagolasi hibabdl adddott, el6forduldsukat a
kiemelt termékeknél és a termékcsoportokndl a 15. tabldzat tartalmazza.

A  tejtermékeket elddllit6 ilizemek az elmult évben a
mindségmeglrzési ¢és a fogyaszthatésdgi 1d6 meghosszabbitdsédra
forditottak nagy gondot. A hosszi fogyaszthatésdgi id6é piaci eldnyt
jelent, mert a kereskedelem olyan termékeket kivdn a polcra tenni,
amelyek addig fogyaszthatdok, ameddig a véasarlok meg nem veszik. A
nyers tejért folyé piaci versenyben a tejet I. osztdlyd mindségben veszik
at, és a hosszabb fogyaszthatdsdgi 1d6t a h6kezelés jelentds novelésével,
ritkdbban a technoldgia és a csomagolds fejlesztésével érik el. Ezek a
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megéllapitdsok érvényesek a pasztérozott tejre és az utdhdkezelt
termékekre (pl. joghurt, kefir, izesitett vajkrémek, tejfol).

15. tablazat: Tej és tejtermékek

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidok

8RNI o ] o e o
Tej 1005 94 | 94| 4| 4140(11| 0 |28|32(0]61(31|2 |10
- Pasztérozott tej 826 | 78 | 94 | 3|2 (368 |0]24(129(0]47|29|2|01{0
Savanyu tejfélék 416 | 38 [ 911219 (23|21 |5]14]0]23]14{1]1]0
Tejszinfélék 506 | 60 | 11,91 2| 3 (22| 0| 2 |18[26] 043|161 [0 0
- Tejfol 3890 | 54 | 1391 2 (2122|102 ]15(22({0)140(13]11]01{0O0
~Egyéb tejszin sa | s |eoflo[t]ololol2]3]ol3]2]0]0]o0
Tuarofélék 436 49 (11,21 3|6 (281027 (13| 1]29(19(1]0]O0
- Etkezési tehéntar6 | 234 | 35 | 150 2|2 |22/ 0|0 |5 |10]0]18|16[ 1|0 | O
- Tarékészitmények | 178 | 11 | 62| 1|4 | 4|0 2| 1|3 |1]S8 0]10(0O0
Vajak 413 33 [ 80 4|2 |2012|0[8|7]|0]24 1{0]0
- Teavaj 183 | 22 |12,01 2| 0|13 0| 0|6|6]|0]19 1{0]0
Omlesztett sajtok 347 18 | 52|56 (10|01 [2|1]0]17 0({0]O0
Egyéb sajtfélék 567 | 54 | 9513|2324 1|1 |3[5]0]33|17/4[0]0
- Natur sajtok 453 1 42 (93 ]|12121(2000 (0|1 ]12]0]23]15({4]|0]0
Egyéb termékek 256 | 15 15911 |1[9]1]|]0|5[4]0)1213|0(2]0
Termeldi nyerstej 14|10 |714]0|0|4]0|O0O]O|9|O0OJ10|/O|O|O]|O
MindsGsszesen 3960 371 | 94 | 34(54(180| 17| 7 [ 76|101| 1 |252(109( 10| 4 | O

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk:

A hibdk kozott legnagyobb gyakorisdggal a kodvetezd 0Osszetételi
hibdk fordultak eld: kis zsirmentes szdrazanyag (tej, tejfol, kakads tej,
vaj), kis zsirtartalom, nagy viztartalom pl. a kovetkezd termékeknél:

e zsiros trapista sajt zsirtartalma 58,2 helyett 52,7%:;
e 20% tejfol zsirmentes szarazanyagtartalma 5,9 helyett 5,39 g/100 g;
e karamellés tej zsirtartalma min. 1,3 helyett 1,14 g/cm?.

A mikrobioldgia hibdk féleg nagy coliform, dsszcsira, Clostridium,
valamint penészgombaszdmbd6l adodtak. Az egyik nagy eldallito
ultrapasztdrozott tejeit hdrom izben kellett Pseudomonas aeruginosa
altal okozott keserd iz miatt kifogédsolni. A kellemetlen iz mellé
zsirkivédlds 1is tarsult. A cég a kereskedelembe keriilt hibds tejet
visszavonta, a fogyasztokat pedig anyagilag kartalanitotta. A fert8zést
valdszind az lizem vizhal6zatdban elszaporodott baktériumok okoztak. A
problémat az lizem teriiletére telepitett vizcirkuldltatd szivattydrendszer
mikodtetésével oldottdk meg.
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A jelolési hibdk kozott a legtobb probléma az eléreddtumozédsbol
addédott. Ezen tilmenden mesterséges szinezék feltiintetésének hidnya,
hib4s, ill. olvashatatlan nyomtatéds fordult elg.

Az érzékszervi hibdk kozott iz- és szaghiba, grizes dllomany, avas
€s savanyu iz fordult eld.

A ,FOODAPEST” Elelmiszeripari Szakkiallitaison kivalé min&ségi
élelmiszernek mindsitették az
tej”,
,2Homogénezett, ultrapasztorozott 3 %-os te)” €s a Zalka-tej Feldolgozo
és Ertékesits Rt. ,,Cinki Rudi” termékét.

Forgalmaz6 Kft.

,,Friss

Avonmore
Fehértej

a

Uditéitalok

A hatdsagi ellen6rz6 haldozatban vizsgalt 1656 uditdital tétel 93,7 %-
a felelt meg a szabvanyok és a gyartmanylapok el6irdsainak.

Parmalat

Tejipari

Péaszté Tejfeldolgozo

és

Rt.

A mindségi kifogdsok 42 %-a jelolési, 31 %-a Osszetételi, 10%-a
érzékszervi, 7 %-a mikrobioldgiai hibdbdl, 5 %-a térfogathidnybdl és 4 %-a
toxikoldgiai hibabdl adddott, el6forduldsukat a kiemelt termékeknél és a
termékcsoportoknal a 16. tdblazat tartalmazza.

16. tablazat: Uditéitalok

Osz- | Kifogasolt Hibaokok Szankcidk

szes | db | G [SzagPeyeiOsae) To-|Csor| ) i o | gyl seanfrim | 1 V€

db Iz | érz. | tétel | meg|mag. leall | leall
Szénsavas tditdital 1263 64 | 5,1 | 7|16 (2512 01(294 ) 11449 ]|11|16|0
- Sz616 34 4 (11,81 0]0(1|10]0]3[0|0]4]0]0]0]O0
~ Hazai gyiimolcs 68| 6 [ss|olol3[olol2]1lol2]2]2]0]0
- Citrus 35712015601 (8| 1]0[9|1]0]14/1]|5]|2]|0
- Cola 3051 10 | 332151030 1]7[3|]0]2|0
- Tonik 200 11 | 55]13(3(2|0]0[8|1]0]712|2|1|0
- Diabetikus 83 2 2410(0]11]0[011]0]0])2(0]0]0]0
- Egyéb iiditd 211 11 | 521 2(1({5|0]0[3|1]0]8|1]|2|1|0
Csendes tidit6ital 34| 0 |00JOjO]O|J]O|J]O|O|O|OfJO|O|O|O|O
Szikviz és szénsavas ivoviz | 302 | 36 | 119 O | O [11]| 4|2 (20| 5| 4|25|6|5|7]|0
Egyéb termék 57 5 8810|10(3]0|]0[4]0]0]5]0]0|0]0O0
Mindosszesen 16561 1051 63 | 7 6 39| 6|2 (53| 9| 5]|74/15|16|13| 0

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkezdk voltak:

A jeloléssel kapcsolatos kifogasolasi okok: jeloléshidny, hidnyos
jelolés (pl. gyartd iizem jelolésének hidnya, gydartdsi id§ jelolés hidnya),
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el6reddtumozds, a jelolés nem olvashat6. A Gyongy tonic és Gyongy
orange iz{ iiditSitaldn a tartésitészer (szorbinsav) nem volt feltiintetve.

Az Osszetételi hibdk dontSen a szén-dioxid-tartalom hidnybdl,
kisebb mértékben az eltér§ szdrazanyag-, ill. savtartalombdl adddtak. A
koffeinmentes Brill cola egy tétele 58,5 mg/l koffeint tartalmazott. Az
utéellendrzés sordan kideriilt, hogy tévedésbil koffeint tartalmazé
koncentrdtumot haszndltak fel.

Az érzékszervi hidnyossdgként iiledékesség, zavarossdg, hibds iz és
szag fordult eld.

Egy-egy tétel iuditditalt nagy colifom-, Enterobacter, ill. nagy
¢leszt6gombaszam miatt meg kellett semmisiteni.

A toxikoldgiai szempontbdl kifogdsolni kellett a szikviz aluminium
tartalyokbdl kiold6d6 aluminiumtartalmat.

A gyartds ideiglenes ledllitdsdra elsGsorban az engedély nélkiili
szikviz el6dllitds miatt keriilt sor.

Egyéb élelmiszerek

A hatésdgi ellen6rz6 hédlézat megdllapitdsai szerint 735 tétel
vizsgalata alapjdn a termékcsoport 90,7%-a felelt meg a szabvanyok és a
gyartmanylapok eldirdasainak.

A mindségi kifogidsok 51%-a jelolési, 20%-a Osszetételi, 12%-a
érzékszervi hibdbdl, 5 %-a sulyhidnybdl, 4%-a toxikoldgiai, ill.
csomagolasi és 3%-a mikrobioldgiai hibdbdl adddott, el6forduldsukat a
kiemelt termékeknél és a termékcsoportokndl a 17. tablazat tartalmazza.

A hibaokok gyakorisdguk sorrendjében a kovetkez8k voltak:

A jelolési hibdk dontden a datumok, mindségi osztdly jelének, a
gyarto telephelyének, szinezékek, aromak feltiintetésének hidnyabol
addédtak, pattogatott kukorica terméken a sdés-vajas iz megnevezést
alkalmaztak, de a gydartds sordn étolajat haszndltak.

Az Osszetételi hibdk a kovetkez6k: nagy nedvességtartalom
(extrudalt termékek), nagy szdr- €s hamutartalom, kis ill6-olajtartalom
(fdszerek), kis akacpollen mennyiség, nagy viztartalom (méz).

Aflatoxint  tartalmazott néhany  tétel foldimogyor6. Egy
fiaszerkeveréket elddllité cégnél az alapanyagként felhaszndlt Chili
csipds paprika a megengedettnél nagyobb 6lomtartalmid volt. A készlet
megsemmisitésre keriilt.
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17. tablazat: Egyéb élelmiszerek

Osz-| Kifogasolt Hibaokok Szankcidk
szes | 1| g |Szag|Baveb(Ose) To- |Cso-| et | Mike| Tox.| Figy | Szab | Fegy| 14 | Ve
db iz | érz. | tétel | meg | mag. el | leall
Porkolt kavé (COMPACK) | 15| 0 |00} OO0 O]JO]JO|O[O[OJO[O]O]O0O]O
Tea (COMPACK) 141, 0 [00O]JO(O|O]J0O[O0O(O]J0O]0O]JO]O]O[O]O
Fiszer (COMPACK) | 84 | 7 (830|040 |3]|2|2[0]5(2]0(1]0
Egyéb termék (COMPACK) | 8 | 0 |00 O|O[O|[O]|O|O|O|JO]JO[O|O]O]|O
Flszer 471 3 16410100 0]0|2(0]0]2|1[0]0]O0
Méz 5311 (20800202900} 7| 1|3(1]0
Egyéb termék 387 47 (12,1 6 | 5|13 5|2 (34| 1| 4]24|23|]0|12|0
Minddsszesen 735168 [ 93| 6| 5|19 5|4 |47 3 |4]138|27|3(14]0

Néhany termék (pl. pattogatott kukorica) csomagoléanyagirdl a
festék leoldddott, ill. levalt.

Nagy mikrébaszdmu volt egy-egy fahéj, ill. babérlevél tétel.

A gyartast néhdny esetben véglegesen le kellett dllitani (pl. lizem-,
és termékelddllitasi engedély nélkiili tevékenység esetén).

Zoldség, gyiimolcs

A friss, koOzvetlen fogyasztdsra szant zOldség-gyiimolcs export
kotelezd vizsgalata 1994-ben kezdddott el. A megvizsgalt 1254 tételbdl
26 nem felelt meg a kovetelményeknek, ami altal a kiszallitasukbol
adddo eszmei és konkrét anyagi kar ezekben az esetekben elkeriilhetdvé
valt.

Az EU-ba irdnyulé megvizsgdlt és exportra alkalmasnak taldlt
tételek koziil a Bundesamt fiir Erndhrung und Forstwirtschaft 23 tételt
(1,8%) hibasnak taldlt. Kozlésiik szerint 1987 - 1992 dtlagdban a
kifogdsoldsi ardny 15,1% volt, tehdt a kifogdsolds nyolcadrészére esett
vissza. Ennek tiikrében az ellen6rzés bevezetése igen hatékonynak
mindsithet6. A teljes reklamdciémentesség - tekintettel arra, hogy
gyorsan romlé 4rukrél van szé - gyakorlatilag nem érhetd el. A 23
tételbSl 19-nél a hiba kijavithat6 volt, 4 tételt visszaszdallitottak.

Rendszeresen ellendrzott kivdlé magyar termék a Szentesi Arpad
TSz. Tv paprikdja.
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A hatésagi mindségellendrzé tevékenység

A hatésdgi élelmiszer-mindségellendrzés dltal vizsgdlt élelmiszer
tételek és a kifogdsoldsi ardny (bor nélkiil) a kovetkez6k szerint alakult:

, Vizsgalt tétel- | Kifogasolasi
Ev szam %

1987 53639 7,7
1988 43563 7,4
1989 38339 10,0
1990 33044 9.9
1991 32119 10,1
1992 31174 13,1
1993 30732 11,9
1994 30078 11,7

A megéllapitott mindséghibak miatt hozott hatésagi intézkedések
1993- és 1994-ben a kovetkezS képet mutatjdk (5. dbra):

Intézkedések

Figyelmezietés...
Szabd&lys.leljelent
Szabda&lys. hatarozat

Helyszinf birsag.

Zarolt tétel....

Gyart.iddsz.ledll.

AN 1993, M 1994,

Gyarivégleg.leagl 51 :
! T
0 1 2 3

Szama (ezer darab)

5. abra: Hat6sdgi intézkedések megoszlasa

Az 1994. évi megallapitasok a kovetkezok szerint foglalhatok ossze:

¢ Az élelmiszerek kifogasolasi ardnya (11,7 %) az el6z8 évihez viszo-
nyitva (11,9 %) véltozatlan.

¢ A legtobb mindségi probléma tovabbra is a szdraztészta- (23,5%), a
siit6- (18,9%) €s husiparban (14,6%) talalhatdé.

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 41, 1995/2 113



¢ Az egyes ipardgakon beliil ndtt a szaraztészta, a kis sorfé6zdékben
eloallitott sor é€s az elapr6z6do gabonaipari vallalatokndl elddallitott
termékek kifogdsoldsi ardnya. Ezek ugyanis kétes miiszaki és igen
gyenge belsd mindségellendrzési korilmények kozott mikodnek.
Ebben a szférdban tobbnyire jellemz6 a barmilyen dron nyereségre

valo torekvés, esetenként a kelld szakértelem hidnya.

¢ A feltart hibdk kozott a fogyasztd szamadara kozvetleniil ellendriz-
hetetlen 0sszetételi hibdk fordultak elé a legnagyobb szamban.

¢ MinGséghibdk miatt 204 esetben kellett a gydartdst ideiglenesen, 24
esetben végleg megtiltani. Az eljards sordn szdmos esetben a
rendOrség segitségét kellett kérni.

¢ Mindséghibds élelmiszerek forgalombahozataldért 1083 szabdlysértési
eljarast kezdeményeztek, 194 helyszini birsdgot szabtak ki és 2248
esetben figyelmeztették az eldallitdkat.

¢ Két kiugrdéan jelentds élelmiszerhamisitds tortént: flszerpaprika
Orleményt szinezékkel, bort izocukorral hamisitottak. A gazdasdgi
csaldson tilmenden a flszerpaprika Orlemény hamisitdsa kiilondsen
nagy tarsadalmi veszélyt jelentett maradand6 egészségkdarositdo hatédsa
miatt.

¢ A fokozott faszerpaprika ellen6rzés kapcsdn deriilt ki, hogy a szdmla
nélkiili 4drumozgds nem elhanyagolhat6 mennyiségli, ami az
€élelmiszer-hamisitdsok és a  tiltott manipuldciok  feltardsat
nagymértékben neheziti. Az ligyesked6k gyenge szinvonalud
termékeiket csaknem korldtozds nélkiil forgalmazhatjdk a nagybani
piacokon, ahol a gyart6 és az eredet feltiintetését senki sem igényli. A
fidszerpaprika Orlemény hamisitdsa kapcsdn ismét bebizonyosodott,
amire kordbban madr az itt jart FAO szakért6k is felhivtdk a figyelmet,
hogy a magyar élelmiszerellen6rzés jelenlegi rendszere oly mértékben
megosztott (még a hivatalos vizsgalati dijak sem azonosak!), hogy —
koordindci6 hidnydban — az ligyeskeddk a rendszert kijitszhatjdk.
Ennek adott esetben igen silyos tdrsadalmi kdvetkezményei lehetnek.

¢ Az ellendrzendd lizemek szama valtozatlanul emelkedik, ezaltal a
mindségellendrok kozelitéen minden harmadik évben jutnak csak
el minden lizembe egyszer. Ugyanakkor a vizsgdlatok szdma és az
ellen6rzd8 appardtus létszama kis mértékben tovabb csdkkent.

¢ Az ellendrzés alapjaul szolgald élelmiszerszabalyozdst mielSbb
meg kellene ujitani, de az 0j Elelmiszertorvény és végrehajtasi
rendelete mar két éve var elfogaddasra.
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Elelmiszerek szeléntartalmianak meghatirozasa
és szintfelmérése II. Gyors étkeztetésben
kinalt készételek szeléntartalma Skéciaban

Molndr Jeannette és Allan MacPherson

Glasgow University, Skot MezG8gazdasagi Intézet, Ayr

Erkezett: 1994. augusztus 17.

Az elmilt években egyre tobb ismeretanyagot publikdltak (pl.
Schwartz és Foltz, 1957; Rotruck és mkts., 1973) a szelén esszencidlis
szerepér6l az emberi szervezetben, és szdmos szelénfiiggd szindroma
keriilt napvildgra. Epidemiologiai tanulmédnyok szerint a rdk nagyobb
kockadzata Osszefiigg az alacsonyabb szelénstdatusszal. Ezen kiviil
Osszefliggés valdszinlsithetd az emberi szérum szeléntartalma €és a
kardiovaszkuldris megbetegedések, valamint a szivroham
el6forduldasanak kockdzata kozott (Salonen és mkts., 1982; Kok és mkts.,
1989; Korpela és mkts., 1989; Oster, 1987). A szelén antioxiddns
szerepére 1990-ben deriilt igazdn fény (Stadtman, 1990) a szelenoenzim
glutationperoxiddz klasszikus és néhdny kozelmultban felfedezett
formajan keresztiil. Ezeket a felismeréseket is figyelembe véve
szelénbevitel tekintetében nemzetkozileg elfogadottak a National
Research Council 4dltal kiadott RDA-értékek (recommended daily-dietary
allowances), amelyek férfiak esetében 70, ndk esetében 55 pg napi
szelénbevitelt tartanak sziikségesnek.

A vilag kiilonb6zd régidiban a szelén geokémiai eloszldsa nem
egyenletes, ami akar toxikus mennyiségl is lehet mint példdul Kina és
az Egyesiilt Allamok néhdny térségében. Eurépdban, az eddigi ismeretek
szerint fO0ként Skandindvidban, Németorszdgban és Skdécidban azonban
inkdbb a szelénhidny domindl (Oster, 1989; Barclay and MacPherson,
1992). A skot talaj szeléntartalmdnak hozzaférhetGsége igen alacsony a
geoldgiai anyag savas természetébdl kovetkezden (Berrow és Ure,
1989), amit tovabb sulyosbit az alacsony hémérséklet és a gyakori esd.
A talaj alacsony szeléntartalma nyomon kovethetd a helyi
élelmiszertermékek egész sordban, ami a lakosok csokkent
szelénszintjéhez vezet (MacPherson és mkts., 1994). Feltételezhetd,
hogy a magyarorszagi lakossag szelénelldtottsaga és az élelmiszerek
szeléntartalma hasonléan alakul.
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A tanulméany készételek szeléntartalmanak meghatdrozasat tlzte ki
els6dleges céljaként, vdlaszt keresve azonban arra a kérdésre is, hogy
vajon ezen ¢€s ehhez hasonlé ételek fogyasztdéinak (tobbségben a
fiatalabb generdcié) nagyobb-e a kockdzata szelénhidnyos d4llapot
kialakuldsdra mint a lakossdg tobbi csoportjdnak. Kiilon figyelmet
forditottunk a vegetaridnus ételek szeléntartalmdnak meghatarozasara,
hogy biztonsaggal megallapithassuk, vajon az & diétdjuk valdban
hidnyosnak mondhat6-e néhdny mikroelem vonatkozdsdban, amirél mar
tobb szerzd (Abdulla és mkts., 1981; Draper és mkts., 1993) beszdmolt.

Vizsgalati mintak

Osszesen 109 gyorsétkeztetésben kindlt és kereskedelmi forgalomban
talalhat6 készételt vasaroltunk kiilonb6zd druhdzlancokban Dél-
Skoéciaban és Anglidban, amelyek koziil 35 — Magyarorszagon is
forgalmazott vagy hasonlithaté Osszetételi — termék szeléntartalomra
vonatkoz6 vizsgdlati eredményét ismertetjiik. Tobb alkalommal
ugyanolyan készételt szereztiink be annak megdllapitdsdra, hogy a
szelénkoncentracié ugyanattél a gyart6tél szidrmazo, de kiilonbozo
id6pontban gyartott termékekben (pl. sajtos €s paradicsomos pizza)
mennyire tér el. Tobb alkalommal védsdaroltunk hasonl6 terméket is, hogy
Osszehasonlithassuk a kiilonb6z6 gyarték azonos vagy hasonld
termékeinek (pl. hagymds maj) szeléntartalmat. A vizsgdlati modszert a
kozleménysorozat I. része tartalmazza.

Statisztikai elemzés

A 109 élelmiszer szelénkoncentrdcidjanak statisztikai elemzését a
Minitab 7 és Excel 4.0 programok segitségével végeztik el. A jelen
kozleményben ismertetett 35 adatsor kiilon statisztikai feldolgozésara
nem keriilt sor. Az 0sszes mintdra a kovetkezG statisztikai mérdszdmokat
taldltuk (1. tdbldazat), melyek bizonyos korldtokkal a bemutatdsra keriild
35 mintdra 1s érvényesnek tekinthetdek.

Eredmények

A teljes tanulmdny keretében vizsgalt 109 készételt 11 kiilonb6zd
csoportba soroltuk be, aszerint hogy mi volt az alapanyaga, azaz f6
Osszetevdje: csirke-, bardny-, marha-, ill. sertéshids, hal, tojds,
tejtermék, zoldségfélék, belsGség, gomba vagy tészta. Szamos terméket
két csoportba kellett besorolni, példdaul a vegetaridnus lasagna, amely
mind a tésztafélék, mind a zoldségfélék kategoridba keriilt. Egy maésik
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hasonlé példa a marha- és sertéshdst tartalmazd virslifélék. A 11
termékcsoport dtlagos szelénkoncentrdcidjat az 1. 4bra mutatja be.

1. tablazat: A 109 vizsgalt készétel fobb statisztikai paraméterei

A vizsgalt Atlagos Megbiz- Median
termékek Darabszam | szelénkon- hatésdgi szelénkon-
alapar}yag (n) centracio tartomény centracio
szerint (ng/g) (ng/g)
Csirkehus 17 0,089 0,008 0,082
Béardanyhus 3 0,035 0,003 0,035
Marhahus 30 0,047 0,006 0,040
Sertéshis 12 0,061 0,008 0,058
Tojas 6 0,065 0,009 0,072
Hal 8 0,127 0,030 0,096
Z0ldségfélék 20 0,059 0,023 0,021
Belsdség 2 0,103 0,017 0,103
Gomba 14 0,190 0,037 0,238
Tészta 16 0,076 0,028 0,033
Tejtermék 1 0,026 - 0,026

Mivel az 0Osszes vizsgdlt termék tobbsége Magyarorszdgon még
ismeretlen indiai eredetd vagy angol-skdt specialitds, amely nevének
pontos forditdsa is komoly nehézségekbe iitkdzik, ezért e kozleményben
csak a Magyarorszdgon 1is forgalomban
gyorsétkeztetésben kindlt és mélyhidtott készételek szelénkoncentrdacigjat
ismertetjiik. A fenti csoportositds 35 élelmiszerre nem volt
alkalmazhato, mert arra a csoportonkénti termékszam nem elegendd.

mar 1évs, 1ll. kozismert

Ami az adagok nagysdgat illeti, irodalmi adatokra (Thomson és
Robinson, 1990) hagyatkoztunk, ill. a gyartok jelolt adatait hasznaltuk,
amennyiben pl. megjelolték, hogy a vdsarolt kiszerelés hany személy
szamara elegendd.

A 35 vizsgélt termék szdrazanyagtartalmdt, a szdraz, ill. a friss
minta szelénkoncentrdcidjat, valamint az egy adagban taldlhato
szelénmennyiséget a 2. tablazat tartalmazza.
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1. abra: A vizsgélt 11 termékcsoport atlagos szelénkoncentracidja

Megbeszélés

Az eredmények alapjan megdllapithatd, hogy a vizsgdlt készételek
szelénkoncentrdacidja igen széles tartomdnyban ingadozik. Kiolvashato
tovabba az is, hogy még az azonos gyartétél szarmazd, de kiilonbozd
id6pontban  gyéartott termékek (sajtos és paradicsomos pizza,
csiperkegomba stb.) esetében jelentds ingadozds mutathaté ki a
szelénkoncentraciot illetéen, de a szarazanyagtartalom vonatkozédsdban
is. Kiilonb6zd gyarték esetében (pl. hagymds madj: eldallité A 0,120 és

7 2

eléallit6 B 0,086 pg/g) pedig a kiilonbségek még nagyobbak.

Néhany készételben az elbzetes szamitdsoknak megfeleld szelén-
koncentrdaciot taldltuk, pl. a pizzaféleségekben. Amint arra a
bevezet6ben méar utaltunk, a skot gabona szelénkoncentrdcidja igen
csekély, ezért a tészta alapanyagu termékek, mint pl. a pizza a
varakozdsnak megfelel6en 4ltaldban nem tartalmaztak szdmottevd
mennyiségli szelént. Ugyanakkor a belséségek a rendelkezésre allo
irodalmi adatokhoz (Souci-Fachmann-Kraut, 1990) képest kisebb
szeléntartalmuak voltak (0,120 és 0,086pg/g), mig a csiperke €és a turds-
parajos tortellini sokkal nagyobb szelénkoncentrdciéval rendelkezett.
Mivel a tej és tejtermékek nem tartalmaznak szdmottevd mennyiségi
szelént (Thomson és Robinson, 1990; ill. sajat mérések, 1994) a
szelénforrds nem lehetett a turd, csak a paraj, hiszen a majdnem
ugyanolyan o6sszetételd fokhagymads tortellini kozel egy nagysdgrenddel
kevesebb szelént tartalmazott.
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2. tablazat: Gyorsétkeztetésben kinalt készételek

szelénkoncentracidja (ug/g)

Szaraz- | Se szaraz- | Qe friss Se-
anyag- | anyagtar- | ninta mennyi-
Készétel megnevezése tart);l(g)m tal%n%ban mzr:ltgz;lg))a n ség/adyag

(g/kg) (ng/g) (ng)
Sajtos paradicsomos pizza 630 0,042 0,026 5,2
Sajtos paradicsomos pizza 576 0,039 0,022 4,0
Pepperoni pizza 578 0,070 0,040 12,0
Pepperoni pizza 547 0,072 0,039 8,6
Chili pizza 489 0,035 0,017 3,4
BK Flamer (Burgerking) 485 0,143 0,069 8,3
Hamburger (Burgerking) 669 0,086 0,058 7,0
Bacon Double Cheeseburger 654 0,142 0,093 11,2
(Burgerking)
Siilt burgonya (Burgerking) 671 0,023 0,015 1,5
Whopper (Burgerking) 509 0,127 0,065 7,8
Hagymads maj 245 0,489 0,120 14,4
Hagymads maj 263 0,327 0,086 12,0
Virslik 535 0,144 0,077 15,4
Orias virslik 596 0,130 0,077 15,4
Pasta bolognese 273 0,052 0,014 2,8
Lasagna 296 0,170 0,050 10,0
Mélyen toltott lasagna 282 0,076 0,021 6,3
Lasagna 266 0,089 0,024 7,2
Vegetaridnus lasagna 274 0,044 0,012 3,6
Tuards-parajos tortellini 657 0,494 0,325 97,5
Turds-parajos tortellini 649 0,595 0,386 115,8
Fokhagymads tortellini 688 0,066 0,045 9,0
Siilt hal siilt krumplival 455 0,158 0,072 21,6
Lazac dobozban 309 1,026 0,317 6,3
Filet-o-Fish (McDonald’s) 521 0,345 0,180 27,0
Cheeseburger (McDonald’s) 586 0,199 0,177 20,5
Hamburger (McDonald’s) 529 0,180 0,095 19,0
McChicken Sandwich 518 0,196 0,102 15,3
(McDonald’'s)
Fé&tt csirke 304 0,455 0,138 27,6
Siilt csirke 368 0,367 0,135 27,0
Réntott gombafejek 431 0,644 0,278 55,6
fokhagymads mértédssal
Gombdas marhaszelet 602 0,120 0,072 21,6
Gombas ravioli 228 0,119 0,027 8,1
Csiperkegomba 72 3,624 0,261 26,1
Csiperkegomba 80 2,973 0,238 23,8
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A hal is j6 szelénforrdsnak tlnik, mint ahogy az a 2. tdbldzatban
lathat6é (Lazac dobozban, Filet-o-Fish). A "Réntott hal siilt krumplival”
Nagy-Britannidban szinte nemzeti eledelnek szamité készétel viszonylag
csekély szelénkoncentracidjaért valdszintleg a siilt burgonya a felelds,
hiszen dnmagdban majdnem elenyészd a szelénkoncentracidja (0,015ug/g).
A burgonya kis szeléntartalma szintén azzal magyardzhatd, hogy a skot
talaj szeléntartalma igen csekély, valamint alig hozzaférhetd a novények
szamara. Ezek koziil kivétel lehet néhany gombafaj, bar a tanulmény
keretében vizsgdlt termékekben taldlhaté gomba nagy valdszintséggel
tenyésztett gomba és nem szabadon termd. Jogos az a kérdés, hogy miért
olyan magas a szelénkoncentrdciéja, vajon szelénpétolt talajon
termesztették a gombdt? Ez kevéssé valdszind, hiszen a szelén
jelent6sége a tdpldlkozasban Skdécidban sem keriilt még a kodztudatba.
Inkédbb az latszik valdszinlinek, hogy a talajban jelen 1év6 szelént a
gomba valamilyen még ismeretlen specifikus transzportrendszerrel
jobban magahoz tudja venni, mint a burgonya vagy mas zoldségfajtdk. A
gombdnak ez a bizonyos elemekre nézve fokozott akkumuldcids
képességét a csernobili atomer6mid katasztrofajaval kapcsolatban is
leirtdk (pl. Smith és mkts., 1993), amikor is a gombdkban lényegesen
magasabb radioaktiv céziumkoncentrdcidokat figyeltek meg. Ez a
hipotézis arra vonatkozéan 1is érdekes lehet, hogy genetikai
manipulacidval taldn a tobbi zoldségféle is jobb szeléndusitdéva tehetd.

Uj eredménynek  szdmit a  paraj lényegesen  nagyobb
szelénkoncentracidja. Erre vonatkozéan azonban még tovdabbi
megerdsité vizsgdlatokra van sziikség annak megdllapitdsdra, hogy
valoban méar nativ 4llapotban 1is ilyen nagy értékeket mutat-e a
vonatkoz6 szelénkoncentrdcid. (Paraj nativ formdban ugyanis Ské6cidban
nem volt hozzaférhetd.) A csiperke esetében ez bizonyitottnak tekinthetd
(lasd 2. téablazat). Erdekes, hogy a 109 élelmiszer ko6ziil mads,
Magyarorszdgon nem kaphatéo gombafajtdk (Oyster(osztriga) €s Shii-
Take) igen kis szeléntartalmiak voltak (0,022 és 0,080ug/g). Ez a
megfigyelés arra is enged kovetkeztetni, hogy a mérési eredmények
ismeretében nem minden gombafajta képes a szelén akkumuldldsara. A
gombds ravioli és gombds marhaszelet kisebb szelénkoncentricidja
(0,027 és 0,072ung/g) nem mond ellent az elébbi megéllapitdsoknak,
mivel mindkét készétel igen kevés gombat tartalmazott.

A csirkehus szintén viszonylag jOo szelénforrdsnak tekinthetd, tobbet
tartalmaz mint a marha-, ill. sertéshis alapanyagud készételek, de
kevesebbet mint a gomba, hal vagy paraj. A parajon és a gombdn
tilmenden vizsgdlt vegetaridnus készételek szelént szamottevd
mennyiségben nem tartalmaztak és valdszinilleg csak csekély mértékben
jarulnak hozz4 az ajanlott napi szelénbevitelhez. A virslifélék Nagy-
Britannidban marha- és sertéshisbdl késziilnek, szelénkoncentrdacidjuk:
0,077ng/g, viszonylag csekély.
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Kovetkeztetések

Valamennyi vizsgdlati eredmény mérlegelése alapjdn ¢és a
szakirodalmat tanulmédnyozva (pl. Thomson és Robinson, 1990) a
termékek szeléntartalmukat illetGen feltehet6en a kdovetkezd csoportokba
sorolhatdk:

o igen szeléndus élelmiszerek/termékek, melyek szeléntartalma: >20ug/100g
(pl. csiperkegomba, gombds, ill. parajos termékek, lazac dobozban);

o szeléndus élelmiszerek/termékek, melyek szeléntartalma: 10-20ug/100g
(pl. halkészitmények, csirke, méj);

o kozepes szeléntartalmi élelmiszerek/termékek, melyek szeléntartalma:
3-10ug/100g (pl. a marhahus-, ill. sertéshusalapu termékek zome);

o szelénszegény termékek/termékek, melyek szeléntertalma: <3ug/100g
(pl. a vegetaridnus készételek tobbsége).

Erdekes kovetkeztetésekre juthatunk a készételek szeléntartalma és
Osszetétele, valamint a Souci-Fachmann-Kraut (1990) é&ltal megadott
nyersanyagok szelénkoncentrdci6-adatai kozotti O0sszehasonlités
esetében. Ha a készételek nagy szelénkoncentrdciéju alapanyagokbol
késziiltek, akkor a legtobb esetben a késztermék is kedvezd
szelénkoncentrdcioju  volt.  Forditott esetben  pedig, csekély
lehetséges egy-egy késztermék szelénkoncentracidojat biztonsdgosan
elére jelezni, mivel a készétel szelénkoncentrdcidjat az adalékanyagok
felfelé vagy lefelé sokszor igen jelentds mértékben moddositottak (3.
tablazat).

Y

alapanyag sajat mérési és irodalmi adatai

Szelén koncentracid (png/100g)
i 1

Alapanyag Mérési adat Ir(()gﬁg?élg%lt
Lazac 31,7 26 (20-34)
Csirkemell 13,8 11,6 (10,6-12,5)
Sertésméj 8,6-12 58 (39-89)
Burgonya 1,5 (4-20)
Marhahus 1,4-6,5 3

1) Souci-Fachmann-Kraut (1990)

A vizsgélt termékskdldt elemezve  Osszefoglaléd  jelleggel
megéllapithat6, hogy szelén nagyobb mennyiségben csiperkegombdban,
parajban, halban, bels6ségekben és csirkehidsban taldlhat6. Marha-, ill.
sertéshis dltaldban kevesebb szelént tartalmaz. Pizzdk és tésztafélék
jelent6s mértékben nem jarulnak hozz4d a szelénbevitel fokozasdhoz.
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Vegetaridnusok, akik gombdt wvagy parajt naponta fogyasztanak,
valészintleg elkeriilhetik a szelénhidnyos allapotot.
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Elelmiszerek szeléntartalméanak meghatdrozasa és
szintfelmérése II. Gyors étkeztetésben kinalt készételek
szeléntartalma Skéciaban
Molndr Jeannette és Allan MacPherson

Egy 109 termék vizsgdlati adatait tartalmazo tanulmdnybol bemutatott 35
gyorsétkeztetésben kindlt készételben, koztiikk 12 vegetaridnus készitményben
meghatdrozott szeléntartalmat elemeztiik. A készételek féleg DéEl-Skociabal
szarmaztak, de néhdny angol készételt is bevontunk a vizsgdlatokba. Az
eredmények szerint a csiperkegomba, paraj, hal, belsGségek €s csirkehts
tartalmaz szelént nagyobb mennyiségben. Marha-, ill. sertéshis altaldban
kevesebb szelént tartalmazott. Vegetaridnusok, akik elegendd mennyiségl
gombit €és parajt fogyasztanak, valdszintleg elkeriilhetik a szelénhidnyos
allapotot.

Determination of Selenium Content and Survey of its
Level in Foods II. Selenium Concentrations of Fast and
Convenience Foods in Scotland
Molndr, J. and MacPherson, A.

As part of an extended study with 109 analysed products the selenium
concentration of 35 fast and convenience foods, among which 12 vegetarian
products were discussed. The foods were mainly purchased in Southern
Scotland but some were obtained in England. The results indicated
considerable amounts of selenium in mushrooms, spinach, fish, offals and
chicken based products. Beef and pork were generally found to contain less
selenium. It can be concluded that vegetarians consuming sufficient amounts of
spinach and mushrooms seem not to be at risk of a selenium deficiency.

Bestimmung und Erfassung des Selengehaltes von
Lebensmitteln II. Selengehalt von in Schnellgaststiitten
angebotenen Fertiggerichten in Schottland
Molndr, J. und MacPherson, A.

Verfasser diskutieren den Selengehalt von 35 in Schnellgaststidtten angebotenen
Fertiggerichten und darunter in 12 Gerichten fiir Vegetarier auf der Grundlage
einer die Untersuchungsdaten von 109 Produkten enthaltenden Studie. Die
Fertiggerichte stammten hauptsidchlich aus Siidschottland, aber auch einige
englische Produkte wurden in die Untersuchungen einbezogen. Gemill den
Untersuchungsergebnissen enthalten Champignon, Spinat, Fisch, Innereien und
Gefliigel Selen in groeren Mengen, Rind- bzw. Schweinefleisch dagegen im
allgemeinen weniger. Vegetarier, die geniigend Pilze und Spinat verzehren,
konnen wahrscheinlich einen Selenmangel vermeiden.
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Besugarzott sertészsirmintak oxidativ

stabilitasanak vizsgalata
Formanek Zoltan

KEE, Elelmiszeripari Kar, Hlt6- és Allatitermék Technoldgiai Tanszék,

Budapest
Erkezett: 1994. szeptember 28.

A humén egészség védelmének érdekében a besugirzds az egyik
legfontosabb élelmiszeripari technoldgidnak bizonyulhat a majdnem egy
évszdzada tortént elsd tejpasztorizalas utan.

Az élelmiszerbesugdrzédst szdmos pozitiv tulajdonsdga (a szébajove
sugardozisok nem indukdlnak radioaktivitast az élelmiszerben, a kezelés
nem hagy szermaradvdnyt, a besugdrzédsi folyamat j6l kontrolldlhatd,
kiméletes, a csomagolds utdni kezelés kizdrja a reinfekci6é lehetGségét
novelve ezzel az élelmiszer biztonsdgossdgat és az eltarthat6sagi 1dét
stb.) miatt mar 37 orszagban, tobb mint 40 féle élelmiszerre alkalmazzak.
A f6 cél altaldban az élelmiszeregészségiligyi problémdk megoldédsa és a
taroldsi veszteségek csokkentése. A kezelésnek, azonban van néhdny nem
kivdnatos hatdsa is. Richardson és Finley (1985) szerint ilyenek a
szabadgydkds mechanizmusu oxidacids folyamatok kovetkeztében fellépd
kellemetlen szag és izanyagok, valamint egyes oxidadcidés termékek.

Mivel az oxidacids folyamatok kovetkeztében a termék érzékszervi és
tapldlkozasélettani értéke 1is csokken, az élemiszerek oxidéacidval
szembeni ellendllé képességének megéllapitdsa igen fontos feladat. Allati
erdetd nyersanyagokban a sporat nem képzG patogén baktériumok
elpusztitdsa a cél. A nyers hus vizsgdlata azon orszdgokban, ahol bifsztek
jellegd husokat fogyasztanak kiemelt fontossdgu, mivel az elszaporodd
mikrobak sulyos fert6zésekhez és mérgezésekhez vezethetnek. Még az
iparilag fejlett orszdgkban 1s jelentds veszteségeket okoznak a
Salmonella, Campylobacter és a kordbban kevésbé ismert patogének, mint
a Yersinia enterocolitica, Listeria monocytogenes, Aeromonas hydrophila,
Trichinae és mdas parazitdk okozta megbetegedések. Lambert €és Maxcy
(1984) szerint a Campylobacter jejuni esetén a D,y -érték kisebb mint 0,3
kGy. Az E. coli O157-H7-nél Thayer (1993) a D, értéket 5 °C-on nyers
baromfihisban 0,27 kGy-ben 4dllapitotta meg. Farkas (1987) szerint a
Salmonella esetén a D,j,-érték kisebb mint 1,5 kGy és 3-5 kGy-ben
hatdrozza meg azt a sugdrdozist amely elegend§ a patogén spoOrdt nem
képz6  baktériumok  kell6  elpusztitdsidhoz  vordos  husfélékben,
baromfihisban és halhusokban és még nem okoz technikai,
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taplalkozasélettani és érzékszervi elvaltozasokat. Urbain (1986) szerint az
alkalmazhaté maximaélis sugdrddzis, amely még nem okoz észrevehets iz-
€s szagbeli valtozasokat sertéshudsndl 1,75 kGy, baromfi- és marhahus
esetén 2,5 kQGy.

Anyagok és modszerek

A fentiek alapjédn a 2,5 kGy-t védlasztottam maximadlis sugdrdézisul.
Az érzékszervi valtozdsok f6ként az élelmiszer zsirtartalmaban
bekodvetkezett szabadgydokds mechanizmusu reakcidok kovetkezménye,
ezért képezte a vizsgalat targyat sertészsir. A zsir oxidativ stabilitdsdnak
vizsgdlatait DSC (Differential Scanning Calorimetry) és OBM (Oxygen
Bomb Method) berendezésekkel végeztem. A DSC berendezést a mintdban
lezajlo exoterm oxidativ folyamatok nyomonkdvetésére, mig az OBM
miszert a minta 100 °C hatdsdra bekOvetkezd oxigén felvételének
mérésére haszndltam. A keletkezett oxiddciés termékek mennyiségét
peroxidszammal (POV) jellemeztem.

Mintakészités

A kisérletek alapanyagaként daralt sertéshus szolgélt. A sertéshus
50 °C-ra torténd melegitése utdn 6 perces centrifugdlds kovetkezett
3000 ford/perc-es fordulatszdmmal egy Sorvall RC-5B centrifugdval. A
centrifugacsovekbdl ledntodtt zsiradékot sszedntve és gondosan elkeverve
homogén mintidt kaptam. Felvettem az igy nyert sertészsir olvadasi
gorbéit, majd megvizsgdltam az olvadasi gorbéket ndatrium-szulfitos
kezelés utdn is.

Besugarzas és tarolas

A kiolvasztot zsiradékbd6l 6 azonos méretd mintdt képeztem. A 6
mintdbodl a két besugarzatlan referencia anyagként szolgélt, két minta 0,75
kGy-el és kett6 2,5 kGy-el lett besugarozva egy Gammacell 220 tipusu,
Co%-as 0,1 kGy/h dézisteljesitményd besugdrzé berendezéssel,
17 °C-on. A mintdk tdaroldsa 5 °C-on, 1 hdénapig tortént, kereskedelmi
forgalomban hasznédlatos mtanyag dobozokban. Az els6 mérésekre a
besugarzast kovet6 napon, a mdsodik sorozatra egy hoénappal késdbb
kertilt sor.

A DSC (Differential Scanning Calorimetry) mérésekhez hasznalt f6bb
eszkozok és berendezések:

Du Pont Instruments 910 Differential Scanning Calorimeter

Du Pont Instruments PC 1000 ftS-hdtSberendezés

Du Pont Instruments 9900 computer és termikus analizdtor
Plotter HP 7470 A (Hewlett Packard CO., Ltd.)
aluminium, nyitott mintatarték
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A vizsgdlatokndl az egyszerre bemért anyagmennyiség 10-30 mg
kozott volt. A mintdkat nyitott aluminium mintatartéba helyeztem.
Referenciaként lires mintatart6t hasznaltam.

Olvadasi gorbék felvétele DSC késziilékkel

Az olvadéasi gorbék meghatdrozasandl a 60 °C-ra torténé melegités €s
a 4 perces hOntartds a minta teljes megolvasztasat szolgdlja, majd
egységesen, 8 °C/perc sebességgel leh(iti, homogén B-kristdlymdédosulatot
kialakitva a zsirban. Az igy nyert olvaddsi gorbéknél minimélisak a minta
inhomogenitdsabol, kikristdlyosoddsi formdk olvadési tulajdonsagainak
kiilonb6z6s€gébdl adodo eltérések.

Az oxidacios folyamat vizsgalata DSC késziilékkel

A minta bemérése utdn 100 °C-ra, majd 1 °C/perc hdmérséklet
emelkedéssel 200 °C-ra tortént a mérGtér h6mérsékletének emelése. Az
el6kisérletek sordn izotermikus koriilmények kozott (60 °C-t6l 180 °C-ig)
€s kiilonboz6 mértéki felflitési sebességek mellett keriilt sor az oxidacids
folyamatok nyomonkovetésére alkalmas paraméterek meghatarozdsara.

OBM-vizsgalatok SETA S 67-700 (SDV-427) OBOMB berendezéssel

A mérések sordn a szdraz mintatarté livegbe 20 g minta bemérése
utdn 12 cikk szlr6papirt tettem, szélesebb végiikkel az edény alja felé.
Ezeket a feliilet novelése céljabol alkalmazott szlrSpapirdarabkdkat
15 cm 4tmérGjd szlrGpapirbol egy lap 8 egyforma cikkre vald vagdsaval
nyertem. Az {iveg feddvel lezart mintatartét polirozott, savalld
acélhengerbe helyeztem, melynek peremét 6lomgydrdvel szigeteltem. Az
6lomgytrd tokéletesen felvette a zdrderd hatdsdra a perem alakjat és hére
nem érzékeny anyag lévén nem kellett szamolni a gdzszivargassal. A
fémhenger hermetikus zardsa utdn a fedon 1év6 szelepek segitségével
oxigénnel Otszor kihajtottam a mintatarté terében 1év6 levegdt ¢és
bedllitottam az oxigén nyomadséat koriilbeliil 4 bar-ra. Blankenship és mtsai
(1973) szerint az OBM eredmények fiiggnek a minta méretétsl, a
hdmérséklettSl, a nyomaéastdl és a feliilettdl. Ezek koziil f6leg a feliilet és a
hémérséklet a domindns tényez6. Ezt a zart rendszert 100 °C-os
olajfiird6be helyeztem. A berendezés a minta oxidicidja kovetkeztében
fellép6 nyomdsesést méri a minta feletti térben. A mintat 24 6ra mulva
eltavolitottam a késziilékbdl.

Peroxidszam-mérések

Az eldbbiekben emlitett méréseket a mintdk peroxidszamdanak
Robards ¢és mtsai (1988) szerinti meghatdrozdsa egészitette ki. A
peroxidszdm mérésénél 5 parhuzamossal dolgoztam.
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Eredmények
Olvadasi gorbék

A DSC berendezéssel felvett olvadasi gorbét az 1. dbra, a ndtrium-
szulfatos vizmegkotés utdn regisztralt gorbét 2. d4bra mutatja.

0.1

-0. 1+
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1. abra: A DSC berendezéssel felvett olvadasgorbe
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2. abra: A DSC berendezéssel végzett olvaddsgorbe NapSO4-el végzett
kezelés utian

Az 1. abran 0 °C kornyezetében lathaté endoterm csics a mintdban
1év6 jég olvadasgorbéje. A csucs feletti teriilet ardnyos a viztartalommal.
A 2. 4brédn ez az integrdl méar joval kisebb. A vizmentes Na-szulfatos
kezelés lathatéan hatdssal volt a minta viztartalmara.
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Az oxidacios folyamat DSC-vizsgalata

A lipidoxidé4ci6 vizsgalatakor a minta hdmérsékletének emelése 100 °C-ra,
majd 1°C/perc felftitési sebességgel 200°C-ra tortént, mérve kozben a

P

héidramokat. Az ily médon felvett oxiddciés gorbék lathatok a 3.4brdn
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3.abra: A DSC berendezéssel felvett oxidacidos gorbék egy 0 kGy (a),
0,75 kGy (b) és 2,5 kGy (c¢) sugdrdozissal kezelt sertészsir minta esetén
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A mintdk oxidativ stabilitdsat jellemz6 DSC mérési eredményeket az
1. tabldzat mutatja.

1. tablazat: A DSC berendezéssel végzett oxidacios kisérletek

eredményei
1.0x1déacio |Az érinték-| Az oxida- Cys s ..
Statisztikai Parhuza- | Sugar- | kezdete, a | b6l kapott | ci6 2.1(()x1§1atcm Glorttt’.e
mutaték | mosok dézis ,gorbe | oxi-dacié |maximuma| o e C o alatty
P kGy) torése’ lgezdetg ° ) (°C)-nal integral
Szama (kGy (°C)-nal | (°C)-nal | (TC)-ndl d (J/g)
a b c
atlag 4 0 139,5 147,3 177,0 196.0 14,8
(szbras) (3,7) (2,8) (7,5) (3,5) (7,5)
atlag 3 0,75 135,0 139.,3 165,0 191,0 14,7
(szoras) (5,0) (8,1) (11,2) (5.2) (5.1
atlag 3 2,5 <130,0 133,0 155,2 181,0 11,0
(szdbras) (-) (2,8) (4,2) (2,4) (5,6)

A fenti tdbldzatban a "torés" az alapvonaltdl vald eltérést jelenti. A
legnagyobb eltérés az els6 oxidaciéos gorbék maximumpontjaban
tapasztalhaté. Hatdrozott tendencia latszik az oxidacidé kezdetének ¢és
maximumadnak csdkkenésében a sugdrddzis novelésével. Az elsé exoterm
csucs utdn egy madasodik is jelentkezik, amelynek kezdete a ndévekvd
dézissal az elsd folyamat lezajlasa elGtt (egyre kisebb hémérsékleten)
indul meg.

OBM (Oxigen Bomb Method) vizsgalatok

Az OBM mérések eredményeit a 4. és 5. dbra mutatja.
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4. abra: A kiilonb6z6 mértékben besugarzott sertészsirmintak oxidaciéval
szembeni ellendlloképessége (oxigén felvétele) OBM mérés esetén
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Az 4abrdkon j6l lathaté, hogy a sugdrddézis novelésével egyre
hamarabb jelentkez6 oxigénmegkotés tapasztalhatd. A 2,5 kGy - el kezelt
minta nyomdsértékein l4dthatd, hogy a rendszer be sem tud 4llni egy
alland6 nyomadsra a benne lezajlodo gyors oxidacids folyamatok miatt.

Hasonl6 eredmények sziilettek az egy honapig tarolt mintak esetén is
(5. abra).

6,00 + retencios idé

5,00

,00 A

1,00 1

Oxigénnyomas (bar

1320

1380

1440 ~

5. abra: A kiilonb6z6 mértékben besugarzott sertészsirmintak oxidaciéval
szembeni ellendlloképessége egy hénapi tarolds utan

A retenciés 1d6k Osszehasonlitdsdt a kiilonbozé mértékben
besugdarzott sertészsirmintdk esetén egy hdonapig tarolt az 7. dbra mutatja.

160 T (K nap mulva

L1 hénap muha

Retenciés id6 (perc)

0 0,75
Alkalmazott sugardozis (kGy)

6. abra: A retencids idGk 0sszehasonlitasa, kiilonb6z6 mértékben
besugdrzott tarolatlan és egy hénapig tarolt sertészsirmintak kozott
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Az 1. napon mért mintidk oxdativ stabilitdsa a kovetkezd képpen
alakult. A kezeletlen minta 160 perces indukcids (torési) idejéhez képest
a 0,75 kGy-el kezeltté 120 percre csokkent, ami a a 2,5 kGy-el kezelt
sertészsirndl mar csak 60 perc volt. A retenciés id6knél a rendszer
bedllédsi idejét is beszdmitottam. Ha ezt levonjuk és csak a 100 °C-on mért
oxidacioval szembeni ellendlloképességet nézziik, akkor 0 kGy esetén 120
perc, 0,75 kGy-nél 80 perc és 2,5 kGy esetén 20 perc volt.

Az egy hoénapig tdrolt besugdrzatlan sertészsirminta oxidacidval
szembeni ellendlloképessége nem vdaltozott. A 0,75 kGy-el kezelt mintdé
60 percre csokkent a tarolas sordn. A 2,5 kGy-s minta gyakorlatilag mar a
rendszer bedlldsa eld6tt elkezdett oxiddalodni. Ha itt is elvégzem a rendszer
bedlldsi idejének kivondsat, akkor a 0 kGy esetén 120 perc, 0,75 kGy-nél
20 perc, és 2,5 kGy esetén 0 perc a retenciés i1d6. Az elGbbi
eredményekbdl kitinik, hogy a vizsgdlatot elegend6 a minta feletti tér
nyomdascsdkkenése kezdetéig folytatni, mert ez az érték a retencids i1dd,
amely informécidét ad a zsir oxiddacidval szembeni ellendlloképességérol.

A sertészsirmintdk peroxidszam értékeit a tarolds kezdetén és végén a
7. abra mutatja.
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7. abra: A kiilonb6z6 mértékben besugarzott sertészsirmintak
peroxidszdmai a besugdrzas utdn kdzvetleniil és egyhavi tarolds utan

Az alapanyagnak haszndlt zsir peroxidszdama atlag: 0,85 (szords: 0,44),
ami igen jonak tekinthet6. A 0,75 kGy hatdsdra ez az érték 6,52 (1,97)-re
valtozott, ami fogyasztasi szempontbol még elfogadhato érték. Mivel a 2,5 kGy
doézis 25 Orai besugdrzasi id6t jelentett 17 °C-on, az oxidacié folyamata ebben a
mintdban a peroxidszdm meghatdrozas idején mar a propagdcié szakaszaban
volt. JOl lathatd, hogy a 2,5 kGy-el kezelt minta peroxidszama (20,81 (0,77))
mar jelentGsen az érzékszervileg elfogadhato érték (10 meqv/kg) felett van. A
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peroxidszdmok értékei teljes 6sszhangban vannak az OBM-nél kapott retencids
1d6kkel. A besugarzatlan mintdnak volt a legalacsonyabb peroxidszdma €s a
leghosszabb retencids ideje. A sugarddzis novekedésével csokkent a retencids
1d6 és nott a peroxidszam.

Az egy honapig tarolt mintdk peroxidszdmai a kovetkez&képpen alakultak:
a 0 kGy-el kezelt mintdé 2,20 (0,59) érték alapjdn a tirolds folyamén
bekovetkezd lassi oxidéacié szakaszdban volt. A 0,75 kGy-el kezelt minta
peroxidszdma 5,67 (1,11), ami arra enged kovetkeztetni, hogy valdsziniileg tul
van a propagdcion €s a peroxidgyokok keletkezését mar feliillmulja a bomlasuk,
igy alacsonyabb az értéke, mint egy honappal elébb.

A 2,5 kGy-vel kezelt minta peroxidszama 9,09 (0,15). Itt a peroxidgyokok
mar egyértelmlen tovdbbalkultak hidroperoxidokkd, majd aldehidekké,
ketonokka stb.

Amint lathaté, Onmagédban a peroxidszdmbdl az oxidaci6 fokdra
kovetkeztetéseket levonni nem lehet, azonban a retenciés 1ddok
figyelembevételével mar tobbet mondhatunk a zsir dllapotdr6l. A hosszu
retenciés idejli és alacsony peroxidszdmu minta friss, oxidacidoval szemben
ellendllé6 mintdra vall. A rovid retencids idej és alacsony peroxidszdmu minta
nagy valdszinliséggel mar til van az oxidacié6 kezdeti szakaszdn és a
propagdicids- vagy a termindcids szakasz valamilyen fokdn all.

Kovetkeztetések

Tajékoz6d6é vizsgdlataim szerint az alkalmazott mddszerek (DSC,
OBM) alkalmasnak latszanak zsirok oxidédcids stabilitdsdnak vizsgdlatara.
Mindegyik modszerrel a ndvekvd sugdrdozissal, csokkend oxidacids
stabilitdst érzékeltem, amit a peroxidszam (POV) mérések is igazoltak.
Tovabbi kisérletek sziikségesek annak megdllapitdsdra, hogy a zsiradék az
intakt szovettel egyiitt torténd besugdrzasdra is ilyen mértékd oxidacids
valtozasok kovetkeznek-e be és az anaerob koriilmények kozott végzett
besugarzds jelent8sen csokkenti-e a Dbesugdrzas okozta oxidativ
véltozdsokat.
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Besugarzott sertészsirmintak oxidativ stabilitasanak
vizsgalata
Formanek Zoltdn

A szerz8 Co®-as y ionizdlé sugarforrdssal 0; 0,75; 2,5 kGy
sugardozissal kezelt sertészsir oxidacidoval szembeni ellenalloképességét
vizsgdlta DSC (Differential Scanning Calotimetry), OBM (Oxygen Bomb
Method) mddszerek és peroxidszam (POV) meghatdrozéds alkalmazéséaval.
Mindegyik modszerrel a ndvekvd sugdrdozissal, csokkend oxidacids
stabilitds volt érzékelhetd, amit a peroxidszam mérések is igazoltak.

Investigation on Oxidative Stability
of Irradiated Lard samples
Zoltian Formanek

DSC (Differential Scanning Calorimetry), OBM (Oxygen Bomb
Method) methods and POV (Peroxide Value) determination was applied to
determine the oxidative stability of lard samples irradiated by a Co®
gamma source at the dose of 0; 0.75; 2.5 kGy. Both of the methods seem
to be suitable to determine oxidative stability of fats, because in every
case lowering oxidative stability was received with increasing irradiation
dose.

Untersuchung der oxidativen Stabilitat
von bestrahlten Schweinefettproben
Zoltan Formanek

DSC (Differential Scanning Calorimetry), OBM (Oxigen Bomb
Method) Methoden und POV( Peroxide Value) Bestimmung wurden zur
Charakterisierung der oxidativen Stabiltdt des Schweinefettes verwenden.
Die untersuchten Proben wurden mit einer Co® ionisierenden
Strahlungquelle bei Dosen von 0, 0,75, 2,5 kGy behandelt. Bei
zunehmenden Dosen war die oxidative Stabilitit mit jeder Methode
merklich abnehmend, was auch durch die Bestimmung der Peroxidzahl
bestatigt wurde.
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MODSZERISMERTETO

Osszeéllitotta: Molndr Ingrid

Német Hivatalos Elelmiszeranalitikai
Modszergyiijtemény 1.

Az "Elelmiszervizsgilati Kozlemények" 1991. évi 3. és 4. szamdban publikaltuk elsé
alkalommal a Német Hivatalos Elelmiszeranalitikai Médszergydjteményének magyarra
forditott cimjegyzEékét, ami az 1988. évi dllapotot tiikrozte. A folyamatosan mdédositott és
Uuj modszerekkel bdvitett cimjegyzék magyar nyelvi kiegészitésére az 1992. évi 4.
szamban keriilt sor. Az elmult két évben végzett tovabbfejlesztések eredményeképpen
1994. méjus honapban ismételten kozzétették a teljes cimjegyzéket, aminek magyar
nyelven valé publikédldsa ebben és az 1995/3. vagy az 1995/4. szamban vélhetSen értékes

tdjékoztatdst nyudjt a hazai élelmiszeranalitikusok szdmdra.

00.00 Elelmiszerek (altalanos)

L 00.00-1 Higanymeghatéarozds élelmiszerekben
1. rész: Feltaro6 eljarés
2. rész: A higany meghatdrozdisa
L 00.00-2 B1, B2, G1, G2 aflatoxinok kimutatdsa és meghatdrozdsa

L 00.00-3(EK)

élelmiszerekben

A hasznélati targyakbdl élelmiszerbe atkeriild vinilklorid
meghatdrozdisa

L 00.00-4 Akrilnitril monomer meghatarozésa élelmiszermintdkban

L 00.00-5 Hitott €s mélyhttott élelmiszerek hdmérsékletmérése hordozhato
mszerrel

L 00.00-6 Primer aromds aminok meghatirozasa élelmiszermintdkban

L 00.00-7 Fehérjék immunkémiai kimutatédsa élelmiszerekben kicsapatdsos
technikaval; Altalanos dtmutatasok antiszériumos
mindségellendrzésre

L 00.00-9 Tartésitdszerek meghatarozasa zsirszegény élelmiszerekben

L 00.00-10 Tartésitoszerek meghatdrozdsa zsirban dus élelmiszerekben

L 00.00-11 Antioxidansok kimutatdsa élelmiszerekben

L 00.00-12 Poliklérozott bifenilén (PCB) meghatarozdsa élelmiszerekben

L 00.00-13 Természetes disitéanyagok kimutatdsa élelmiszerekben

L 00.00-14 Elelmiszerek radioaktivitisanak mérése

L 00.00-15 Novényvédbdszer-maradékok kimutatdsa és meghatdrozésa
élelmiszerekben

L 00.00-16 Novényvédldszer-maradékok meghatdrozdsa élelmiszerekben

L 00.00-17 Nitr6zaminok meghatdrozasa élelmiszerekben

L 00.00-18 Elelmiszerek osszes balasztanyagainak meghatdrozasa

L 00.00-19/1-3
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Nyomelemek meghatarozésa élelmiszerekben

1. rész: Nyomads alatti feltaras

2. rész: Vas, réz, mangdn és cink meghatdrozasa atomabszorpcios
spektrometridval (AAS) langban

3. rész: Olom, kadmium, krém és molibdén meghatdrozédsa az
atomabszorpcids spektrometridval (AAS) grafitcsében
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L 00.00-20
L 00.00-21
L 00.00-22

L 00.00-23
L 00.00-24
L 00.00-25

Szalmonelldk kimutatdsa
Escherichia coli kimutatdsa kiegészit§ azonositdsi reakcidkkal

Listeria monocytogenes kimutatdsa és meghatdrozasa
élelmiszerekben

Altalanos dtmutaté enzimanalitikai vizsgélatok végzéséhez
Benzol, toluol és xilol-izomerek meghatdrozasa élelmiszerekben

Bacilus cereus meghatdrozdsa élelmiszerekben; Telepszdmldldsos
eljards (DIN 10 198 1. rész szerint)

L 00.00-26 (EK) Gyorsfagyasztott élelmiszerek mintavétele és hdmérsékletének
és 27 (EK) hatdsédgi ellen6rzése

L 00.00-28 Aceszulfan-K, aszpartdm és szaharin-Na meghatarozésa

élelmiszerekben
00.90 Erzékszervi vizsgalatok (4ltaldnos)

L 00.90-1 Az érzékszervi vizsgdlat dltalanos alapjai (DIN 10 950 szerint)

L 00.90-2 Az érzékszervi vizsgédlatok helyisége (Biralati helyiség);
Kovetelmények (DIN 10 962 szerint)

L 00.90-3 Erzékszervi vizsgélati eljaras; Ertékels vizsgdlat szamskéla alapjén;
Vizsgalati eljaras (DIN 10 952 1. része szerint)

L 00.90-4 Erzékszervi vizsgélati eljaras; Rangsorolds (DIN 10 963 szerint)

L 00.90-5 Erzékszervi vizsgélati eljaras; Ertékels vizsgdlat szamskala alapjén;
A vizsgdlati szdmskdla és az értékeld séma elkészitése (DIN 10 950
2. része szerint)

L 00.90-6 Erzékszervi vizsgalati eljards; Egyszert leiré médszer (DIN 10 964
szerint)

L 00.90-7 Erzékszervi vizsgalati eljaras; Hirmas préba (DIN 10 951 szerint)

L 00.90-8 Erzékszervi vizsgélati eljaras; Paros kiilonbségvizsgdlat (DIN 10 954
szerint)

L 00.90-9 Erzékszervi vizsgélati eljards; Az izlelési érzékenység meghatdrozédsa
(DIN 10 959 szerint)

01.00 Tej

L 01.00-00 Csiraszam meghatdarozasa tejben. Lemezontéses eljiras a
laboratériumi mindségbiztositashoz

L 01.00-1 Mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgdlatokhoz; Eljarés tejre és
folyékony tejtermékekre

L 01.00-2 Koliform csirdk meghatdrozdsa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban. Folyékony tdaptalajos eljards

L 01.00-3 Koliform mikrobdk meghatdrozésa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban; Eljards szilard tdptalajjal

L 01.00-5 Mikrobaszam meghatarozasa tejben és tejtermékekben; referencia
modszer

L 01.00-6 G4tl6 anyagok kimutatédsa tejbol; referencia modszer

L 01.00-7 Savfok meghatdrozésa tejben és tejtermékekben Soxhlet-Henkel
szerint (DIN 10 316 szerint)

L 01.00-8 Zsirtartalom meghatarozasa tejben Gerber eljarassal (DIN 10 310
szerint)

L 01.00-9 Zsirtartalom gravimetrids meghatdrozasa tejben (DIN 10 312 1. része

szerint)
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L 01.00-10
L 01.00-11
L 01.00-12

L 01.00-13
L 01.00-14

L 01.00-15
L 01.00-16

L 01.00-17
L 01.00-19
L 01.00-20
L 01.00-21
L 01.00-22
L 01.00-23
L 01.00-24
L 01.00-25
L 01.00-26
L 01.00-27

L 01.00-28
L 01.00-29

L 01.00-31
L 01.00-32

L 01.00-33
L 01.00-34
L 01.00-35
L 01.00-36

L 01.00-37

136

Nitrogéntartalom meghatirozasa tejben Kjeldahl szerint és nyers
proteintartalom kiszdmitdsa

G4tl6 anyagok kimutatdsa tejbdl; Agar-diffizids eljaras,
Brillantfekete redukcids vizsgélat

Foszfatdzaktivitds meghatdrozdsa tejben (Végrehajtasa az L 02.06-
7(EK) szerint)

Szalmonelldk kimutatdsa tejben (Végrehajtdsa az L 00.00-20 szerint)
M aflatoxin kimutatdsa és meghatdrozdsa tejben és tejtermékekben;
Schuller-eljaras

M aflatoxin kimutatdsa és meghatdrozdsa tejben és tejporban

Nitrogéntartalom meghatdarozasa tejben Kjeldahl szerint; Félmikro-
eljards (DIN 10 334 2. része szerint)

Tej és tejtermékek laktoz- és galaktdz-tartalmdnak meghatarozdsa;
Enzimes eljards (DIN 10 344 szerint)

Tej piruvat-tartalmdnak meghatarozdsa; referencia modszer (DIN
10 193 szerint)

Tej és tejtermékek zsirtartalmdnak meghatarozasa; Weibull-eljaras
(DIN 10 342 szerint)

Tej mikrotelep-szdmanak meghatdrozésa; Elektronikus mikrotelep
szamlédlds (Rutineljards) (DIN 10 195 2. része szerint)

Tej mikrotelepszdm-meghatdrozasa; Optikai mikrotelepszdmlélés
(DIN 10 195 1. része sze- rint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejben és
tejtermékekben; Titerértéket megallapitd eljaras
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozasa tejben és
tejtermékekben; Telepszamlalo eljaras

Escherichia coli meghatdrozésa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban; Eljards folyékony téptalajjal

L-és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalom meghatdrozdsa tejben és
tejtermékekben; Enzimes eljaras (DIN 10 335 szerint)

A tej és a tejszin (tejfol) szdrazanyagtartalmanak meghatéarozasa;
referencia modszer (DIN 10 348 szerint)

A tejstiriség meghatarozasa areométerrel (DIN 10 459 szerint)

A tej dermedéspontjdnak meghatarozésa; Termisztoros
fagyaspontcsokkenést mérd eljaras

Tej laktuléz-tartalméanak meghatiarozasa

Bazikus foszfataz-aktivitds meghatdrozdsa tejben; enzimatikus
eljaras(DIN 10 337 szerint)

Termonukledz-sztafilokokkuszok kimutatdsa tejben; referencia
moédszer (DIN 10 197 szerint)

M, aflatoxin meghatdrozasa tejben €s tejporban enzimimmunoldgiai
(ELISA) eljarassal; Szirdvizsgalat

Kis forraspontu halogén-szénhidrogének meghatdrozasa tejben
(Végrehajtasa az L 13.04-1 szerint)

Nitrattartalom meghatarozasa tejben és tejtermékekben; Xilenolos
eljaras

Eleszt3- és penészszdm meghatdrozésa tejben és tejtermékekben;
referencia mdédszer
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L 01.00-38 Zsirtartalom sdlyszerinti meghatdrozasa tejben és tejtermékekben;
Eljaréas lefolozott tejre, savora és iréra; referencia médszer (DIN
10 312 6. fejezete szerint)

L 01.00-39 Az 4llatfaj kimutatdsa tejben, tejtermékekben és sajtban
izoelektromos fékuszolassal (PAGIF)

L 01.00-40 A tejsavo protein meghatdrozdsa tej, tejtermékek és sajt
0sszproteinjében. Polarografids moédszer
L 01.00-41 A foszfatidérték meghatdrozésa tejben, tejtermékekben és sajtban

L 01.00-42(EK)Nyerstej és hdkezelt tej vizsgalati mddszerei;
-52(EK) 42. médszer: Altaldnos kovetelmények
43. modszer: Nyers és hékezelt tej mintavétele
44. modszer: Fagyaspont meghatdrozdasa
45. modszer: Foszfatdz aktivitdsdnak meghatdrozasa
46. modszer: Peroxidaz aktivitdsdnak meghatdrozasa
47. modszer: Csiraszdm meghatdrozéasa 30 °C-nél
48. modszer. Csiraszdm meghatdrozdasa 21°C-nal
49. médszer: Koliform csirdk meghatdrozdsa - telepszamlaldsos
eljaras 30 °C-nal
50. médszer: Szomatikus sejtek meghatdrozasa
51. médszer: Antibiotikumok és szulfonamidok kimutatdsa
52. médszer: Patogén csirdk meghatdrozédsa (DIN 10 198 2. rész

szerint)
L 01.00-53 Bacillus cereus meghatdrozésa tejben és tejtermékekben; szelektiv
dusitasos eljaras (DIN 10 198 2. rész szerint)
L 01.00-54 Escherichia coli meghatdrozdsa tejben és tejtermékekben;

fluoreszcencids eljards a koliform csirdk parhuzamos
meghatdrozdsaval (DIN 10 183 3. része szerint)

L 01.00-55 Kléramfenikol meghatdrozasa tejben
L 01.00-56 Kléramfenikol meghatdrozasa tejben

01.01 Feldolgozatlan tej

L 01.01-1 Szomatikus sejtszdm nyers tejben; szomatikus sejtek fluoreszencids
szamlédldsa

L 01.01-2 Streptococcus agalactiae kimutatdsa nyerstejbdl

L 01.01-3 Szomatikus sejtek szdmldldsa nyers tejben; szomatikus sejtek

mikroszkopos szdmlalasa

L 01.01-4 Kléramfenikol-maradvdnyok meghatdrozasa tejben; el6vizsgdlati
eljards a RIA mddszerrel

01.01/02 Feldolgozatlan és feldolgozott tej, fehérjedusitott is

7 s

L 01.01/02-1 Fogyasztoi tej érzékszervi vizsgalata és minGsitése (DIN 10 462
szerint)

01.02 Feldolgozott tej, fehérjedusitott is

L 01.02-1 Lipopoliszacharid gramnegativ baktériumok meghatdrozasa
ultrahGkezelt és sterilezett tejben; Limulus-mikrotiter-teszt
L 01.02-2 Lipopoliszacharid gramnegativ baktériumok meghatdrozasa

ultrahGkezelt és sterilezett tejben; Limulus-csovecskevizsgdlat
L 01.02-3(EK) Hdgkezelt tej vizsgdlati modszerei tartalmazzak:
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-10(EK)

3. médszer: Altalanos feltételek

4. modszer: Hokezelt tej mintavétele

5. médszer: Szarazanyag-tartalom meghatdrozésa

6. mdédszer: Zsirtartalom meghatdrozasa

7. modszer: Az Osszes zsirmentes szdrazanyagtartalom meghatdrozasa
8. mddszer: Tej 6sszes nitrogéntartalmanak meghatdrozasa

9. médszer: Fehérjetartalom meghatdrozésa

10. moédszer: A striiség meghatdrozéasa

02.00 Tejtermékek kivéve sajt (03.00) €és vaj (04.00)

L 02.00-1
L 02.00-2
L 02.00-3
L 02.00-5
L 02.00-6
L 02.00-7
L 02.00-8
L 02.00-9
L 02.00-10
L 02.00-11
L 02.00-12

L 02.00-13

L 02.00-14

L 02.00-15
L 02.00-16
L 02.00-17
L 02.00-18
L 02.00-19

L 02.00-20
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Mintdk el6készitése mikrobioldgiai vizsgdlathoz; Eljards folyékony
tejtermékekre (Végrehajtdsa az L 01.00-1 szerint)

Koliform mikrobdk meghatdrozédsa tejtermékekben; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobdk meghatdrozésa tejtermékekben; Eljards szilard
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Mikrobaszam meghatdrozasa tejtermékekben; referencia modszer
(Végrehajtasa az L 01.00-5 szerint)

Folyékony tejtermékek savfokdnak meghatdrozdsa Soxhlet-Henkel
szerint (Végrehajtdsa az L 01.00-7 szerint)

Tejtermékek zsirtartalmanak meghatdrozdasa R&se-Gottlieb szerint
(Végrehajtasa az L 01.00-9 szerint)

Szalmonelldk kimutatdsa tejtermékekben; referencia modszer
(Végrehajtasa az L 00.00-20 szerint)

Tejtermékek laktdz- és galaktdz-tartalmédnak meghatarozasa; Enzimes
eljards (Végrehajtdsa az L 01.00-17 szerint)

Tejtermékek éleszts- és penészgomba-szdmdnak meghatarozasa;
referencia médszer

Tejtermékek zsirtartalmanak meghatdrozdsa; Weibull eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-20 szerint)

Tejtermékek és fagylalt szachardz és gliikdz tartalménak
meghatdrozdsa; Enzimes eljaras (DIN 10 .326 szerint)
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozéisa folyékony
tejtermékekben. Titerértéket megallapité eljards (Végrehajtiasa az

L 01.00-23 szerint)

Koaguldz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozésa folyékony
tejtermékekben. Telepszdmlilé eljards (Végrehajtasa az L 01.00-24
szerint)

Escherichia coli meghatédrozésa tejtermékekben; Eljards folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

L- és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalom meghatarozasa
tejtermékekben; Enzimes eljaras (Végrehajtdsa az L 01.00-26 szerint)
Termonukledz-sztafilokokkuszok kimutatédsa tejtermékekben;
referencia médszer (Végrehajtasa az L 01.00-33 szerint)
Tejtermékek nitrattartalménak meghatdrozasa; Xilenol eljiras
(Végrehajtasa az L 01.00-36 szerint)

A tejsavo protein meghatdrozésa tejtermékek dsszproteinjében.
Polarografias médszer (Végrehajtasa az L 01.00-40 szerint)

Az allatfaj kimutatdsa tejtermékekben az izoelektromos fékuszéalassal
(PAGIF) (Végrehajtasa az L 01.00-39 szerint)
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L 02.00-21 Bacillus cereus meghatdrozésa tejtermékekben; Szelektiv dusitdsos
eljards (Végrehajtasa az L 01.00-53 szerint)

L 02.00-22 Escherichia coli meghatdrozdsa tejtermékekben; Fluoreszcencias
optikus eljards Koliform csirdk parhuzamos meghatdrozdsaval
(Végrehajtasa az L 01.00-54 szerint)

02.02 Joghurtok, fehérjedusitottak is

L 02.02-1 A foszfatid-érték meghatdrozédsa joghurt termékekben

L 02.02-2 Aceszulfam-K, aszpartdm és szaharin-Na meghatdrozédsa
joghurtokban

02.04 Irotermékek

L 02.04-1 Hdékezelt ir6szérum siriségének meghatdrozasa (DIN 10 .318
szerint)

L 02.04-2 Ir6 foszfatazaktivitisdnak meghatdrozasa (Végrehajtasa az
L 02.06-7(EK) szerint)

L 02.04-3 A foszfatid-érték meghatarozésa ir6 termékekben (Végrehajtisa az
L 01.00-41 szerint)

02.05 Tejszinfélék, fehérjedusitottak is

L 02.05-1 Tejszin (tejfol) szdrazanyagtartalmanak meghatdrozésa; referencia
moddszer (Végrehajtasa az L 01.00-27 szerint)

L 02.05-2 Tejszin zsirtartalmédnak sulyszerinti meghatdrozasa (DIN 10 312 2.
fejezete szerint)

L 02.05-3 A foszfatid-érték meghatdrozésa tejszinfélékben (Végrehajtasa az

L 01.00-41 szerint)

L 02.06 Sdritett tejtermékek

L 02.06-E(EK)
-1(EK)-8(EK)

L 02.06-9(EK)
11 (EK)

Egyes részben vagy teljesen besiritett tartdsitott tejtermékek

Osszetételére vonatkozo analitikai modszerek

Bevezetés, vizsgalati minta el6készitése

1. modszer: A szdrazanyag-tartalom meghatarozésa (sdritett tej)

2. modszer: A viztartalom meghatdrozasa (tejpor)

3. modszer: A zsirtartalom meghatdrozasa Rose-Gottlieb eljarassal
(stritett tej)

4. modszer: A zsirtartalom meghatarozdasa Rose-Gottlieb eljardssal
(tejpor)

5. médszer: Szachardz-tartalom meghatdrozédsa polarimetrids
eljardssal (sdritett tej)

6. mddszer: Tejsav- és laktat-tartalom meghatarozasa (tejpor)

7. modszer: A foszfatdzaktivitds meghatdrozdsa médositott Sanders-
és Sagar-eljarassal (tejpor)

8. mddszer: Foszfatazaktivitds-meghatarozdsa Aschaffenburg és
Mullen-eljarassal (tejpor)

Mintavétel tartés tejtermékekbdl:

Altaldnos meghatdrozdsok

1. médszer: Sdritett tej mintavétele

2. mddszer: Mintavétel tejporbol
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02.07 Tejpor termékek

L 02.07-1

L 02.07-2

L 02.07-3
L 02.07-4
L 02.07-5
L 02.07-6
L 02-07-7
L 02.07-8
L 02.07-9

L 02.07-10

L 02.07-11

L 02-06-E(EK)
-1(EK)-8(EK)

L 02.06-9(EK)
-11(EK)

Mintak elSkészitése mikrobioldgiai vizsgalatokra; Eljarasok

tejporkészitményekre

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozasa

tejporkészitményekben €s dmlesztett sajtokban; Szelektiv dusitott

eljarés

Irépor foszfatdzaktivitdsdnak meghatdrozédsa (Végrehajtidsa az L

02.06-7 (EK) szerint)

Tejsavopor foszfatazaktivitdsdnak meghatdrozasa (Végrehajtasa az

L 02-06-7 (EK) szerint)

M1 aflatoxin kimutatdsa és meghatdrozasa tejtermékekben (tejpor)

Schuller-eljaras (Végrehajtasa az L 01-00-14 szerint)

M1 aftatoxin kimutatdsa és meghatdrozésa tejporban (Végrehajtisa az

L 01-00-15 szerint)

Tejporkészitmények éleszts- és penészgomba szdmanak meg-

hatdrozdsa; referencia médszer (Végrehajtasa az L 02.00-10 szerint)

Aflatoxin-M| meghatdrozésa tejporban ELISA segitségével

(Végrehajtasa az L 01.00-34 szerint)

A foszfatid-érték meghatdrozésa tejporfélékben (Végrehajtdsa az L

01.00-41 szerint)

Escherichia coli meghatdrozésa tejporfélékben; fluoreszcencia

optikus eljards a koliform csirdk parhuzamos  meghatdrozédsdval

(Végrehajtasa az L 01.00-54 szerint)

Bacillus cereus meghatdrozésa tejporfélékben; szelektiv ~ dusitdsos

eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-53 szerint)

Analitikai médszerek meghatdrozott részben vagy teljesen szaritott,

tartositott tejtermékek osszetételére vonatkozéan, melyek a

kovetkezd adatokat és modszereket tartalmazzak tejpor vizsgalatdval

kapcsolatban: Bevezetés, vizsgdlati minta el6készitése

Viztartalom meghatdrozéasa (2. modszer)

Zsirtartalom meghatarozédsa (Rose-Gottlieb-eljards; 4. mdédszer)

Tejsav- és laktdz-tartalom meghatdrozasa (6. modszer)

Foszfatdzaktivitds meghatdrozdsa (mddositott Sanders- és Sagar-
eljards; 7. modszer)

Foszfatdzaktivitds meghatarozisa (Aschaffenburg- és Mullen-eljaras;
8. mddszer)

A tartds tejtermékek mintavételi eljardsai a kovetkez6 adatokat és

eljardsokat tartalmazzak tejpor vizsgdlataval kapcsolatban:

Altalanos meghatdrozisok;

Mintavétel tejporbdl (2. eljaras)

02-08 Tejsavok

L 02-08-1

Foszfatdzaktivitds meghatdrozdsa tejsavoban (Végrehajtdsa az
L 02-06-7 (EK) szerint)

02-09 Tejfehérje készitmények

L 02.09-1
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Kazeinek szabad savtartalmdnak meghatdrozasa; referencia modszer
(DIN 10 450 szerint)
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L 02.09-2

L 02.09-3

L 02.09-4

L 02.09-5

L 02.09-6

L 02.09-7(EK)

Kazeinek kotott hamutartalmdnak meghatarozasa; referencia médszer
(DIN 10 451 szerint)

Oltékazeinek és kazeindtok hamutartalmdnak meghatdrozésa;
referencia médszer (DIN 10 452 szerint)

Kazeinek és kazeindtok viztartalmdnak meghatarozasa; referencia
modszer (DIN 10 453 szerint)

Kazeinek és kazeindtok fehérjetartalmanak meghatdrozdsa; referencia
modszer (DIN 10 453 szerint)

Kazeinek és kazeinatok pH-értékének meghatdrozéasa; referencia
moédszer (DIN 10 456 szerint)

El6irasok kazeinek és kazeinatok mintavételére

03.00 Sajtok

L 03.00-1
L 03.00-2

L 03.00-3

L 03.00-5

L 03.00-7

L 03.00-8

L 03.00-9

L 03.00-10

L 03.00-11

L 03.00-12

L 03.00-13

L 03.00-14

L 03.00-15

L 03.00-16

L 03.00-17

L 03.00-18

L 03.00-20

L 03.00-19

L 03.00-21

A mintdk el6készitése mikrobioldgiai vizsgdlathoz; Eljards sajtokra
Koliform mikrobdk meghatdrozésa sajtokban; Eljards folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobdk meghatarozésa sajtokban; Eljaras szilard
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

M, aflatoxin kimutatasa és meghatdrozasa sajtokban; Schuller-eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-14 szerint)

Szalmonelldk kimutatdsa sajtokban; referencia médszer
(Végrehajtasa az L 00.00-20 szerint)

Sajtok és omlesztett sajtok zsirtartalmanak meghatdrozdasa Schmid-
Bondzynski-Ratzlaff szerint; referencia médszer (DIN 10 314 szerint)

Sajtok és omlesztett sajtok szdrazanyagtartalmdnak meghatdrozasa;
referencia moédszer (DIN 10 314 szerint)

Sajtok zsirtartalmdnak meghatdrozasa; Weibull-eljaras (Végrehajtasa
L 01.00-20 szerint)

Sajtok és omlesztett sajtok kloridtartalmanak meghatdrozésa;
Potenciometrids eljards (DIN 10 328 szerint)

Szachardz- és gliikdz-tartalom meghatdrozésa sajtokban; Enzimes
eljards (Végrehajtasa az L 02.00-12 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa; Titer-értéket
megallapito eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-23 szerint)
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozdsa sajtokban;
Telepszamlalo eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-24 szerint)

Escherichia coli meghatdrozéasa sajtokban; Eljards folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

Nitrattartalom meghatdrozdsa sajtban; Xilenol eljards (Végrehajtdsa
az L 01.00-36 szerint)

Az Osszes foszfortartalom meghatdrozdsa sajtban €s dmlesztett
sajtban; Spektrofotométeres eljaras (DIN 10 324 szerint)

A tejsavo protein meghatdrozdsa sajtok dsszproteinjében.
Polarografias médszer (Végrehajtasa az L 01.00-40 szerint)

Az allatfaj kimutatdsa sajtokban az izoelektromos fokuszaldssal
(PAGIF) (Végrehajtasa az L 01.00-39 szerint)

A foszfatid-érték meghatdrozésa sajtban (Végrehajtasa az
L 01.00-41 szerint)

Bacillus cereus meghatdrozdsa sajtban; szelektiv duisitdsos eljards
(Végrehajtasa az L 01.00-53)
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L 03.00-22

Escherichia coli meghatdrozéasa sajtban; fluoreszcencids eljaras a
koliform csirdk parhuzamos meghatdrozasaval (Végrehajtdsa az
L 01.00-54 szerint)

03.23. Friss sajtok

L 03.23-1

Eleszté- és penészgomba-szdm meghatdrozdsa friss sajtokban;
referencia mdodszer (Végrehajtasa az L 02.00-10 szerint)

03.34 Sajt félgyartméanyok

L 03.34-1

Eleszté- és penészgomba-szam meghatirozdsa sajt félgyartméanyok-
ban; referencia mdédszer (Végrehajtdsa az L 02.00-10 szerint)

03.42 Omlesztett sajtok és azok félgyartmanyai

L 03.42-1

L 03.42-2

L 03.42-3

L 03.42-4

L 03.42-5

L 03.42-6

Mikrobaszam meghatdrozdsa odmlesztett sajtok és azok félgyartma-
nyai esetén; referencia médszer (Végrehajtdsa az L 01.00-5 szerint)
Omlesztett sajtok zsirtartalmdnak meghatdrozdsa Schmid-
Bondzynski-Ratzlaff szerint; referencia médszer (Végrehajtdsa az

L 03.00-8 szerint)

Omlesztett sajtok és tejcukortartalmi 6mlesztett sajt félgyartmanyok
szdrazanyagtartalmdnak meghatarozdasa; referencia médszer
(Végrehajtasa az L 03.00-9 szerint)

Omlesztett sajtok kloridtartalmdnak meghatdrozdsa; Potenciometrids
eljards (Végrehajtasa az L 03.00-11 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozasa dmlesztett
sajtokban; Szelektiv dusito eljards (Végrehajtasa az L 02.07-2
szerint)

Az 6sszes foszfortartalom meghatdrozdsa dmlesztett sajtokban és
félgyartméanyaikban; Spektrofotométeres eljards

(Végrehajtasa az L 03.00-17 szerint)

03.52 Sajtok és sajtkészitmények mads allatok tejébdl

03.52.02 Juhsajt

L 03.52.02-1(EK) Tehéntej-kazein kimutatdsa juhsajtban; referencia médszer

04.00 Vaj

L 04.00-1
L 04.00-2

L 04.00-3
L 04.00-5

-7
L 04.00-8

L 04.00-9
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A mintdk el6készitése mikrobioldgiai vizsgdlathoz; Eljards vajra
Koliform mikrobdk meghatdrozédsa vajban; Eljards folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobdk meghatdrozdsa vajban; Eljards szildard téptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Viztartalom, zsirmentes szdrazanyag- és zsirtartalom meghatarozésa
vajban; referencia modszer (DIN 10 322 szerint)

Viztartalom meghatirozasa vajban; Gyors eljards (DIN 10 317
szerint)

Vaj vizeloszldsdnak meghatdrozdsa; Indikdtorpapir eljaras (DIN
10 311 szerint)
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L 04.00-10 Sétartalom meghatdrozdasa vajban (DIN 10 323 szerint)

L 04.00-11 Szalmonelldk kimutatdsa vajban; referencia modszer (Végrehajtdsa az
L 01.00-13 szerint)

L 04.00-12 Vaj érzékszervi vizsgalata (DIN 10 455 szerint)

L 04.00-13 Vajszérum pH-értékének meghatdrozdsa (DIN 10 331 szerint)

L 04.00-14 Vaj keménységének meghatdrozdasa (DIN 10 331 szerint)

L 04.00-15 Escherichia coli meghatdrozasa vajban; Eljards folyékony tdptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

L 04.00-16 Vaj zsirmentes szdrazanyagtartalmanak meghatdrozdsa; Rutin eljiras
(DIN 10 463 szerint)

L 04.00-17 Bacillus cereus meghatdrozdsa vajban; szelektiv dusitasos eljards
(Végrehajtasa az L 01.00-53 szerint)

L 04.00-18 Escherichia coli meghatdrozdasa vajban; fluoreszcencids eljaras a
koliform csirdk pdrhuzamos meghatdrozasdval (Végrehajtdsa az
L 01.00-54 szerint)

04.04 Vajkészitmények

04.04-1(EK)  Szitoszterin és sztigmaszterin meghatarozasa vajzsirban kapillaris

gazkromatogréfidaval
05.00 Tojéas, tojaskészitmények

L 05.00-1 Tejsav, borostyankdsav és 3-hidroxi-vajsav meghatdrozdsa tojasban
és tojaskészitményekben; Gazkromatografids eljiras

L 05.00-2 L-tejsav, borostydnkdsav és D-3-hidroxi-vajsav meghatdrozasa
tojasban és tojaskészitményekben; Enzimes eljaras

L 05.00-3 Lipopoliszacharid gramnegativ baktériumok meghatdrozédsa nyers és
hékezelt tojaslében valamint tojaskészitményekben; Limulus-
mikrotiter-test

L 05.00-4 Altaldnos dtmutatds a tojs és tojaskészitmények mikrobioldgiai
vizsgélatara

L 05.00-5 Enterobacteriaceae meghatdrozasa tojasban, tojaskészitményekben,
majonézben, emulgedlt martdsokban és hideg martaskészitmények-
ben; Lemezontéses eljards (referencia modszer)

L 05.00-6 Aerob mikrobaszdm meghatdrozdsa 30 °C-on tojdsban és tojaskészit-
ményekben; Lemezszélesztéses és lemezOntéses eljdras; referencia
modszer (Végrehajtasa az L 06.00-18 szerint)

L 05.00-7 Aerob mikrobaszdm meghatdrozéisa 30 °C-on tojdsban és tojaskészit-
ményekben; Cseppentéses eljards; (Végrehajtidsa az L 06.00-19 szerint)

L 05.00-8 Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozasa tojasban és
tojaskészitményekben; Szelektiv dusitdsos eljards
(Végrehajtasa az L 02.07-2 szerint)

L 05.00-9 Szalmonelldk kimutatdsa tojasban és tojaskészitményekben
(Végrehajtasa az L 00.00-20 szerint)

L 05.00-10 Glukoz, fruktdz és szachar6z meghatarozasa tojasban és
tojastermékekben; enzimes eljaras

L 05.00-12 Széarazanyagtartalom meghatdrozdsa tojasban és tojastermékekben

L 05.00-13 Hamutartalom meghatdrozdasa tojasban és tojastermékekben

L 05.00-14 Osszlipid-tartalom meghatdrozdsa tojasban és  tojastermékekben

L 05.00-15 Nyers protein tartalom meghatdrozasa tojasban és tojastermékekben
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L 05.00-16

Koleszterin-tartalom meghatarozasa tojasban és tojastermékekben;
gazkromatogréfids eljaras

L 05.00-17 Koleszterin-tartalom meghatdrozasa tojasban és tojastermékekben;
enzimes eljaras

L 05.00-18 Bacillus cereus meghatdrozdsa tojasban é€s tojastermékekben;
szelektiv dusitdsos eljards (Végrehajtasa az L 01.00-53 szerint)

05.01 Tyuktojas

L 05.01-1 Alacsony forrdspontu halogén-szénhidrogének meghatarozasa

tytuktojasban (Végrehajtdsa az L 13.04-1 szerint)
05.01/02 Tyuktojas és abbodl késziilt tojastermékek
L 05.01/02-1 Nitrofurdn és karbazin meghatarozdasa tyidktojadsban és tyiktojasbol
késziilt tojastermékekben
05.02 Tojaskészitmények
L 05.02-1 Konyhasoé-tartalom meghatdrozédsa s6zott tojassargdjaban
06.00 Melegvért allatok husa

L 06.00-00 Csiraszdm meghatdrozdsa husban; eljards a laboratériumi
mindségbiztositashoz

L 06.00-1 Husok és huskészitmények elGkészitése kémiai vizsgdlatokhoz

L 06.00-2 Husok és huskészitmények pH-értékének mérése

L 06.00-3 Husok és huskészitmények szdrazanyagtartalmdnak meghatarozasa

L 06.00-4 Husok és huskészitmények hamutartalmédnak meghatarozasa

L 06.00-5 Husok és huskészitmények konyhasétartalmédnak meghatdrozasa

L 06.00-6 Husok és huskészitmények Osszes zsirtartalmdnak meghatdrozasa

L 06.00-7 Husok és huskészitmények 0sszes fehérjetartalmanak meghatarozésa

L 06.00-8 Husok és hiskészitmények hidroxi-prolin-tartalmdnak meghatdrozdsa

L 06.00-9 Husok és huskészitmények 0sszes foszfortartalmédnak meghatdrozasa

L 06.00-10 Savoldhat6 foszfortartalom megatdrozdsa hidsban és hiustermékekben

L 06.00-11 Szalmonelldk kimutatdsa hisokban és huskészitményekben;
referencia modszer

L 06.00-12 Nyers €és hdkezelt marha- és sertéshiis azonositdsa husban €s
hiskészitményekben. Screening-eljards

L 06.00-13 Husok, hiskészitmények és kolbdszok szdvettani osszetételének
meghatdrozdsa; Rutineljards mindségi és mennyiségi hisztoldgiai
vizsgalatokra

L 06.00-14 Husok és hiskészitmények karbamid-tartalmdnak meghatarozésa

L 06.00-15 Husok és huskészitmények kondenzdlt foszfatjainak kimutatdsa

L 06.00-16 Husok és hiskészitmények mikrobioldgiai vizsgdlata; A mintdk
el6készitése (DIN 10 162 szerint)

L 06.00-17 Az allatfaj kimutatdsa nativ izomzatbol izoelektromos fokuszalldssal
(PAGIF)

L 06.00-18 Husok és huskészitmények aerob mikrobaszdamanak meghatdrozéasa
30 0C-on; Lemez-szélesztéses és lemezontéses eljards; referencia
moddszer (DIN 10 161 1. része szerint)
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L 06.00-19

L 06.00-20

L 06.00-21

L 06.00-22

L 06.00-23

L 06-00-24

L 06.00-25

L 06.00-26

L 06.00-27

L 06.00-28

L 06.00-29

L 06.00-30

L 06.00-31

L 06.00-32

L 06.00-33

L 06.00-34
L 06.00-35

L 06.00-36

L 06.00-37

L 06.00-38

L 06.00-39

Husok és huskészitmények aerob mikrobaszdamanak meghatdrozéasa
30 0C-on; Cseppentéses eljards (DIN 10 161 2. része szerint)
Clostridium perfingens meghatdrozasa hudsokban és
huskészitményekben; Lemezontéses eljards; referencia modszer (DIN
10 165 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozdsa husokban €s
huskészitményekben; Lemezszélesztéses eljaras; referencia modszer
(DIN 10 163 1. része szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozédsa husokban és
huskészitményekben; Cseppentéses eljards (DIN 10 163 2. része
szerint)

Husok és huskészitmények fehérjetartalmanak meghatdrozdsa biuret-
eljarassal, oldatban immunolégiai vizsgalathoz

Enterobacteraceae meghatdrozasa hisban; Lemezszélesztéses eljaras;
referencia médszer (DIN 10 164 1. része szerint)

Enterobacteraceae meghatdrozdsa hisban; Cseppentéses eljaras;
referencia mdédszer (DIN 10 164 2. része szerint)

Clostridium botulinum és Botulinum-toxin kimutatdsa hisban és
huskészitményekben (DIN 10 102 szerint)

Az 4llatfaj kimutatdsa nativ izomzatbodl poliakrilamid gélelektroforé-
zissel (PAGE)

Termonukleaz-sztafilokokkuszok kimutatasa huisban; referencia
mddszer (Végrehajtasa az L 01.00-33 szerint)

Az éllatfaj kimutatdsa hdkezelt izomzatbdl izoelektromos
fokuszalassal (PAGIF)

Csontos hus besugérzdsos kezelésének (izoldl6 sugarak) kimutatdsa
ESR (elektronspin-rezonancia) spektrum mérésével

Laktobacillusok meghatdrozdsa husban és hustermékekben;
referencia modszer (DIN 10 168 szerint)

Enterococcus fecali €s Enterococcus fecium meghatdrozasa hisban és
histermékekben; referencia médszer (DIN 10 106 szerint)
Hormonadlisan haté anyagok (anabolitok) meghatdrozasa hisban
(izomszodvetben), majban, vesében €s zsirszovetben

Kléramfenikol-maradvanyok meghatarozasa hisizomban; RIA-eljdras
Aerob tejsavbaktériumok meghatdrozasa hisban és hustermékekben;
referencia modszer (DIN 10 109 szerint)

Escherichia coli meghatdrozdsa huasban és hustermékekben;
fluoreszcencids telepszamlalé eljaras membranfilter alkalmazéasaval;
referencia médszer (DIN 10 110 szerint)

Csirke-, sertés- és marhahuis sugarkezelésének (ionizdlé sugarak)
kimutatdsa sugarindukalt szénhidrogének detektdlasdval
Kléramfenikol-maradvanyok kimutatdsa és meghatdrozasa
izomhusban

Mezofil szulfitredukalok, klosztridiumok meghatarozasa husban és

huskészitményekben; lemezontéses eljards; referencia médszer
(DIN 10 103 szerint)

06.15 Sertés

L 06.15-1(EK) Friss sertéshus vizsgalati modszerei trichinelldra
-3(EK) I. Trichinoszkopos vizsgélat
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I1. Mesterséges emésztéses eljaras
ITI. Mesterséges emésztéses eljards osszetett mintdkkal

L 06.15-4 Carazolol meghatdrozdsa sertések szdveteiben
06.16 Darabolt sertéshisok, mélyhitott is
L 06.16-1 Zsirban gazdag sertéshisdarabok androsztenon tartalmanak
meghatdrozdsa
06.26/2°7 Darabolt csiko- €s 16hus, mélyhitott is
L 06.26/27-1 Flunixin meghatdrozasa lovak hisizmédban; nagynyomasu

folyadékkromatografias meghatdrozas

06.35 Baromfi

L 06.35-1(EK) Hiutott és mélyhitott kakasok, tyukok és csirkék
-4(EK) viztartalom elGirdsai

I. Viztelvétel ellendrzése termelSiizemben

I1. Drip-eljaras

III. Osszes viztartalom megdllapitdsa (Idegen viztartalom
meghatdrozdsa a mdodszerleirds 1. szakasza szerint)

IV. Osszes (idegen) viztartalom megdllapitdsa

07.00 Melegvéri dllatokbodl késziilt huskészitmények, kivéve

felvagottfélék (08.00)

L 07.00-1
L 07.00-2
L 07.00-3
L 07.00-4
L 07.00-5
L 07.00-6
L 07.00-7
L 07.00-8
L 07.00-9
L 07.00-10
L 07.00-11
L 07.00-12

L 07.00-13
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Huskészitmények el6készitése kémiai vizsgdlatokhoz (Végrehajtasa
L 06.00-1 szerint)

Huskészitmények pH-értékének mérése (Végrehajtdsa L 06.00-2
szerint)

Huskészitmények szdrazanyagtartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa L 06.00-3 szerint)

Huskészitmények hamutartalmanak meghatdrozdsa (Végrehajtisa
L 06.00-4 szerint)

Huskészitmények konyhasétartalmanak meghatdrozasa (Végrehajtasa
L 06.00-5 szerint)

Huskészitmények Osszes zsirtartalmanak meghatdrozasa
(Végrehajtasa L 06.00-6 szerint)

Huskészitmények Osszes fehérjetartalmédnak meghatarozésa
(Végrehajtasa L 06.00-7 szerint)

Huskészitmények hidroxi-prolin-tartalmanak meghatdrozdsa
(Végrehajtasa L 06.00-8 szerint)

Huskészitmények Osszes foszfortartalmanak meghatirozasa
(Végrehajtasa L 06.00-9 szerint)

Elelmiszerszinezékek kimutatdsa feliiletén kezelt fiistolt drukban
(Végrehajtasa L 06.0010 szerint)

Szalmonelldk kimutatdsa hiskészitményekben (Végrehajtdsa az
L 06.00-11 szerint)

Nitrit- €s nitrat-tartalom meghatdrozasa huskészitményekben
(Végrehajtasa az L 06.00-12 szerint)

Citromsav (citrat) meghatdrozéasa hiskészitményekben
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L 07.00-14
L 07.00-15
L 07.00-16
L 07.00-17
L 07.00-18
L 07.00-19
L 07.00-20

L 07.00-21
L 07.00-22
L 07.00-23
L 07.00-24
L 07.00-25
L 07.00-26

L 07.00-27

L 07.00-28

L 07.00-29

L 07.00-30

L 07.00-31

L 07.00-32

L 07.00-33

L 07.00-33a

L 07.00-34

L 07.00-35

L 07.00-36

L 07.00-37

L 07.00-38

L 07.00-39

L 07.00-40

Ecetsav (acetdt) meghatarozasa huskészitményekben

L- és D-tejsav (L-és D-laktat) meghatdrozasa huskészitményekben
D-gliikonsav (D-gliikondt) meghatarozasa hiskészitményekben
L-glutaminsav (L-glutamdat) meghatdrozasa hiskészitményekben

Huskészitmények szovettani Osszetételének meghatarozdsa;
Rutineljards mindségi és mennyiségi hisztoldgiai vizsgalatokra
(Végrehajtasa az L 06.00-13 szerint)

Huskészitmények karbamid-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtdsa az L 06.00-14 szerint)

Huskészitmények polifoszfat tartalmédnak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 06.00-15 szerint)

Huskészitmények 6sszes szénhidrat tartalmanak meghatdrozasa
Huskészitmények gliikdéztartalmédnak meghatdrozésa
Huskészitmények laktéztartalmédnak meghatarozasa
Huskészitmények szachardztartalmanak meghatdrozasa
Huskészitmények keményitStartalmanak meghatdrozéasa

(Fiistolt) huskészitmények benzo(a)pirén-tartalméanak meghatarozasa;
Szlrdvizsgalat, 1. mdédszer

(Fiistolt) huskészitmények benzo(a)pirén-tartalménak meghatdrozasa;
Szrdvizsgalat, 1. mdédszer

Huskészitmények mikrobioldgiai vizsgalata; A mintdk el6készitése
(Végrehajtasa az L 06.00-16 szerint)

Huskészitmények aerob mikrobaszdménak meghatdrozasa; Lemez-
szélesitéses és lemezontéses eljaras; referencia modszer
(Végrehajtasa az L 06.00-18 szerint)

Huskészitmények aerob mikrobaszdmanak meghatdrozasa;
Cseppentéses eljaras (Végrehajtasa az L 06.00-19 szerint)
Clostridium perfringens meghatarozasa husokban és huskészit-

ményekben Lemezszélesztéses eljaras; referencia mdédszer
(Végrehajtasa az L 06.00-20 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozasa huskészitmé-
nyekben; Lemez-szélesztéses eljards; referencia mdédszer
(Végrehajtasa az L 06.00-21 szerint)

Huskészitmények 0sszgliikdz (keményitd) tartalmanak meghatarozasa
Huskészitmények 0sszglukdz -keményitd tartalmanak meghatarozasa
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatdrozdsa huskészitmények-
ben; cseppentéses eljards (Végrehajtdsa L 06.00-22 szerint)

Fehérjék kimutatdsa huskészitményekbdl; Kettds géldiffuzio
Ouchterlony szerint

Huskészitmények fehérjetartalmanak meghatdrozasa biuret-eljarassal
oldatban immunoldégiai vizsgédlathoz (Végrehajtdsa az L 06.00-23
szerint)

Enterobacteriaceae meghatdrozasa huskészitményekben; Lemez-
szélesztéses eljaras; referencia modszer (Végrehajtasa az L 06.00-24
szerint)

Enterobacteriaceae meghatarozdasa huskészitményekben; cseppentéses
eljarés; referencia médszer (Végrehajtasa az L 06.00-25 szerint)
Clostridium botulinum és Botulinum-toxin kimutatdsa hisban és
huskészitményekben (Végrehajtasa az L 06.00-26 szerint)
Benzo(a)pirén meghatarozasa (fiistolt) huskészitményekben
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L 07.00-41
L 07.00-42

L 07.00-43

L 07.00-44

L 07.00-45

L 07.00-46

L 07.00-47
L 07.00-48

L 07.00-49

L07.00-50

L07.00-51

Huskészitmények nem fehérje nitrogén-tartalmanak meghatarozasa
Sztafilokokkusz termonukledz kimutatdsa hiskészitményekben;
referencia médszer (Végrehajtasa az L 01.00-33 szerint)
Tejfehérje-adalék meghatdrozdsa m4j és/vagy gabona-adalék nélkiil
készitett hustermékekben (Végrehajtasa az L 08.00-10 szerint)
Nyers és h6kezelt marha- és sertéshis azonositdsa hiskészitmé-
nyekben. screening-eljards (Végrehajtdsa az L 06.00-12 szerint)
Lactobacillusok meghatdrozasa huskészitményekben; referencia
moddszer (Végrehajtasa az L 06.00-31 szerint)

Enterococcus faecalis €s Enterococcus faecium meghatarozasa hiskészit-
ményekben; referencia médszer (Végrehajtasa az L 06.00-32 szerint)

[zomhus gravimetriai meghatarozdsa porkdltben (konzerv)
Savoldhat6 foszfortartalom meghatdrozasa hiskészitményekben
(Végrehajtasa az L 06.00-10 szerint)

Aerob tejsavbaktériumok meghatdrozasa hiskészitményekben;
referencia modszer (Végrehajtasa az L 06.00-35 szerint)
Escherichia coli meghatdrozdsa huaskészitményekben;
Fluoreszcencids telepszamlédldsos eljards membransz(irSk
hasznélatdval; referencia moédszer (Végrehajtdsa az L 06.00-36
szerint)

Mesophil szulfitredukal6 clostridiumok meghatarozasa huskészitmé-

nyekben; Lemezontéses mdodszer, referencia modszer (Végrehajtasa
az L 06.00-39 szerint)

07.03/05 Marha pécolt aruk, parolva, fiistdletlen/marhahidskonzerv

L 07.03/05-1 Izomszdrazanyagtartalom meghatdrozasa (kollagénmentes
izomfehérje szdrazanyag)

08.00 Felvagottfélék

L 08.00-1 Kolbédszéaruk eldkészitése kémiai vizsgalatokhoz (Végrehajtasa
L 06.00-1 szerint)

L 08.00-2 Kolbédszéaruk pH-értékének mérése (Végrehajtasa L 06.00-2 szerint)

L 08.00-3 Kolbédszéaruk szarazanyagtartalmanak meghatirozasa (Végrehajtasa
L 06.00-3 szerint)

L 08.00-4 Kolbdszaruk hamutartalmdnak meghatdrozédsa (Végrehajtasa L 06.00-
4 szerint)

L 08.00-5 Kolbédszaruk konyhasoétartalmédnak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-5 szerint)

L 08.00-6 Kolbédszéaruk 6sszes zsirtartalmanak meghatdrozisa (Végrehajtisa
L 06.00-6 szerint)

L 08.00-7 Kolbédszéaruk 6sszes fehérjetartalmédnak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-7 szerint)

L 08.00-8 Kolbaszaruk hidroxi-prolin-tartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-8 szerint)

L 08.00-9 Kolbdszaruk 0sszes foszfortartalmdnak meghatdrozdsa (Végrehajtdsa
L 06.00-9 szerint)

L 08.00-10 Tejfehérje adalék meghatdrozdsa f6tt kolbaszokban és fiistolt kolbasz
jellegl huskészitményekben, valamint maj hozz4dad4sa nélkiil késziilt
féz6kolbaszokban
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L 08.00-11

L 08.00-12

L 08.00-13

L 08.00-14

L 08.00-15

L 08.00-16

L 08.00-17

L 08.00-18

L 08.00-19

L 08.00-20

L 08.00-21

L 08.00-22

L 08.00-23

L 08.00-24

L 08.00-25

L 08.00-26

L 08.00-27

L 08.00-28

L 08.00-29

L 08.00-30

L 08.00-31

L 08.00-32

L 08.00-33

L 08.00-34

Savoldhat6 foszfortartalom meghatdrozasa felvagottfélékben
(Végrehajtasa az L 06.00-10 szerint)

Elelmiszerszinezékek kimutatdsa feliiletén kezelt f6tt kolbdszokban
és fiistolt arukban

Szalmonelldk kimutatdsa kolbdszarukban (Végrehajtasa az

L 06.00-11 szerint)

Nitrit- €s nitrat-tartalom meghatarozasa kolbaszarukban
(Végrehajtasa az L 06.00-12 szerint)

Kolbédszaruk citromsav (citrat)-tartalmanak meghatdrozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-13 szerint)

Kolbédszaruk ecetsav (acetdt)-tartalmanak meghatdrozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-14 szerint)

Kolbédszaruk L- és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalmanak
meghatdrozasa (Végrehajtasa az L 07.00-15 szerint)

Kolbédszaruk D-gliikonsav (D-gliikonét)-tartalmanak meghatdrozdsa
(Végrehajtasa az L 07.00-16 szerint)

Kolbédszaruk L-glutaminsav (L-glutamat)-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-17 szerint)

Kolbédszaruk szovettani 0sszetételének meghatdrozédsa; Rutineljaras
mindségi és mennyiségi hisztoldgiai vizsgdlatokra (Végrehajtasa az
L 06.00-13 szerint)

Kolbédszaruk karbamid-tartalmanak meghatdrozasa (Végrehajtasa az
L 06.00-14 szerint)

Polifoszfatok meghatarozasa kolbdszarukban (Végrehajtasa az

L 06.00-15 szerint)

Kolbédszaruk gliik6ztartalmdnak meghatarozasa (Végrehajtasa az

L 07.00-22 szerint)

Kolbédszaruk laktéztartalmanak meghatdrozdsa (Végrehajtdsa az

L 07.00-23 szerint)

Kolbédszaruk szacharéztartalmdnak meghatarozasa (Végrehajtasa az
L 07-24 szerint)

Kolbédszaruk keményitStartalméanak meghatarozdsa (Végrehajtdsa az
L 07.00-21 vagy L 07.00-25 vagy L 07.00-33 vagy L 07.00-33a
szerint)

Fehérjéinek kimutatdsa kolbaszarukban kettds géldiffuzidval
Ouchterlany szerint (Végrehajtasa az L 07.00-35 szerint)
Kolbédszaruk fehérjetartalmanak meghatdrozasa biuret-eljardssal
immunoloégiai vizsgdlathoz (Végrehajtidsa az L 06.00-23 szerint)
Enterobacteriaceae meghatarozasa kolbdszarukban; referencia
moédszer (Végrehajtdsa az L 06.00-24 szerint)

Enterobacteriaceae meghatdarozasa kolbdszarukban; Cseppentéses
eljarés; referencia modszer (Végrehajtasa az L 06.00-25 szerint)
Clostridium botulinum €s botulinum toxin kimutatéasa
felvagottfélékben (Végrehajtasa L 06.00-26 szerint)

Sztafilokokkus termonukledz kimutatdsa felvagottfélékben;
referencia médszer (Végrehajtasa L 01.00-33 szerint)

Nyers és hékezelt marha- és sertéshis kimutatdsa felvagottfélékben.
Screening-eljaras (Végrehajtdsa az L 06.00-12 szerint)
Lactobacillusok meghatdrozasa felvagottfélékben; referencia modszer
(Végrehajtasa L 06.00-31 szerint)
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L 08.00-35 Enterococcus fecalis és Enterococcus fecium meghatirozasa
felvagottfélékben; referencia modszer (Végrehajtisa az
L 06.00-32 szerint)

L 08.00-36 Felvagottfélék mikrobioldgiai vizsgalata; mintaelGkészités
(Végrehajtds az L 06.00-16 szerint)

L 08.00-37 Az aerob csiraszdm meghatdrozdsa 30 °C-on felvigottfélékben;
szélesztéses és lemezontéses eljards; referencia modszer
(Végrehajtasa az L 06.00-18 szerint)

L 08.00-38 Az aerob csiraszdm meghatarozdsa 30 °C-on felvagottfélékben; lemez
cseppentéses eljaras (Végrehajtdsa az L 06.00-19 szerint)

L 08.00-39 Koagulaz pozitiv staphilococcusok meghatdrozasa felviagottfélékben;
referencia mdodszer (Végrehajtasa az L 06.00-21 szerint)

L 08.00-40 Koagulaz pozitiv staphilococcusok meghatdrozéasa felvagottfélékben;
lemez cseppentéses eljards (Végrehajtasa az L 06.00-22 szerint)

L 08.00-41 Az aerob tejsavas baktériumok meghatdrozasa felvagottfélékben;
referencia médszer (Végrehajtasa azL. 06.00-35 szerint)

L 08.00-42 Escherichia coli meghatédrozédsa felvagottfélékben; fluoreszcencids
lemezszamlalo eljards, membransz(ir6 alkalmazasédval; referencia
modszer (Végrehajtasa az L 06.00-36 szerint)

L 08.00-43 Mezophil szulfitredukdlé clostridiumok meghatarozasa
felvagottfélékben; lemezontéses eljards (referencia modszer )
(Végrehajtasa az L 06.00-39 szerint)

10.00 Halak

L 10.00-1 Halak és halkészitmények hisztamin-tartalmdnak meghatdrozéasa -
fluorimetrias moédszer; referencia modszer

L 10.00-2 Mintavételi eljards halak higanytartalméanak ellendrzéséhez

L 10.00-3 Halak és halkészitmények ill6, nitrogéntartalmu bazisainak (TVB-N)
meghatdrozdsa; referencia médszer

L 10.00-4 Halak és halkészitmények trimetilamin-nitrogén(TMA-N)
tartalmdnak meghatarozasa; referencia modszer

L 10.00-5 Biogén aminok meghatdrozdsa halakban és halkészitményekben;
nagynyomdsu folyadékkromatografias eljaras; referencia mddszer

L 10.00-6 Halak sugarkezelésének (ionizdlo sugarak) kimutatdsa az ESR
(elektronspin-rezonancia) - spektrumok mérésével

11.00 Halkészitmények

L 11.00-1 Halkészitmények hisztamin-tartalmanak meghatarozasa - fluorimet-
rids modszer; referencia modszer (Végrehajtdsa az L 10.00-1 szerint)

L 11.00-2 Halkészitmények ill16 bazikus nitrogén vegyiileteinek (TVB-N) megha-
tdrozésa; referencia modszer (Végrehajtasa az L 10.00-4 szerint)

L 11.00-3 Halkészitmények trimetil-amin-nitrogén (TMA-N) tartalmanak megha-
tdrozésa; referencia modszer (Végrehajtasa az L 10.00-4 szerint)

L 11.00-4 Biogén amin tartalom meghatdrozdsa halkészitményekben;
nagynyomadsu folyadékkromatografids meghatarozas; referencia
moddszer (Végrehajtdsa az L 10.00-5 szerint)
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12.00 Réakok, kagylds rdkok, puhatestiiek és ezek készitményei

L 12.00-1

L 12.00-2

L 12.00-3

L 12.00-4

Rékok, kagylos rdkok és puhatestiiek hisztamintartalmdnak
meghatdrozésa - fluorimetrids médszer; referencia modszer
(Végrehajtasa az L 10.00-1 szerint)

Rakok, kagylok és puhatesttiek 116 bazikus nitrogén vegyiileteinek
(TVB-N) meghatdrozdasa; referencia mdodszer (Végrehajtdsa az

L 10.00-3 szerint)

Riékok, kagylok és puhatestiek trimetil-amin-nitrogén (TMA-N)
tartalménak meghatdrozasa; referencia modszer (Végrehajtisa az
L 10.00-4 szerint)

Biogén amin tartalom meghatdrozésa rakok, pancélozott és puhatesti
allatokban; nagynyomasu folyadékkromatografias meghatdrozas;
referencia modszer

12.03/04 Kagylok és kagylékészitmények

L 12.03/04-1

Kagyldk és kagylokészitmények algatoxin-tartalmanak
meghatdrozésa; Fluorimetrids eljdras

13.00 Zsirok, olajok, kivéve a vaj (04.00)

L 13.00-1(EK)

Erukasav-tartalom meghatdrozasa étolajban és ételzsirokban,
valamint olaj- és zsirtartalmu élelmiszerekben

L 13.00-2 Petroléterben oldhatatlan oxidalt zsirsavak meghatdrozdsa;

L 13.00-3 Oldhatatlan szennyez6k meghatdrozasa zsirokban és olajokban
(petroléteres eljaras)

L 13.00-4 Zsirok €s olajok oldhatatlan szennyez6désében a szervetlen
alkotérészek meghatdrozasa

L 13.00-5 Szabad savtartalom meghatarozasa zsirokban és olajokban

L 13.00-6 Peroxidszdm meghatdrozésa zsirokban és olajokban (Wheeler-
mddszer; Sully-mdédszer)

13.04 Novényi olajok

L 13.04-1 No6vényi olajok alacsony forrdsponti halogén-szénhidrogén

tartalmdnak meghatarozasa
13.03/04 Novényi zsirok és olajok

L 13.03/04-1 Szabad tokoferolok (tokoferolok és tokotrienolok) meghatarozasa

étkezési zsirokban és étolajokban
13.05 Margarinok

L 13.05-1 Viztartalom meghatdrozdsa margarinokban

L 13.05-2 Zsirmentes szdrazanyagtartalom meghatarozasa

L 13.05-3 Zsirtartalom meghatdrozdsa margarinokban

L 13.05-4 Konyhasétartalom meghatarozasa margarinokban; Potenciometrids eljaras

L 13.05-5 pH-érték meghatdrozdsa margarinokban

L 13.05-6 Osszes fehérjetartalom meghatdrozasa margarinokban
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13.06. Félzsiros margarinok

L 13.06-1 Viztartalom meghatdrozdsa félzsiros margarinokban

L 13.06-2 Zsirmentes szdrazanyag-tartalom meghatarozésa félzsiros
margarinokban

L 13.06-3 Zsirtartalom meghatarozasa félzsiros margarinokban

L 13.06-4 Konyhasétartalom meghatdrozéasa félzsiros margarinokban
(Végrehajtasa az L 13.05-3 szerint)

L 13.06-5 pH-érték meghatdrozdsa félzsiros margarinokban (Végrehajtasa az
L 13.05-5 szerint)

L 13.06-6 Osszes fehérjetartalom meghatdrozdsa félzsiros margarinokban

(Végrehajtdsa az L 13.05-6 szerint)

13.07 Zsirkeverékek, zsirkészitmények

13.07.12 Siitésre hasznalt zsir (olaj)

L 13.07.12-1 A poléros 0sszetevok meghatdrozdsa
L 13.07.12-2 A fiistolési h6mérséklet meghatarozasa

14.00 Levesek, martasok kivéve a majonéz (20.00) és emulgealt martasok

14.02 Szaraz, nem édes levesek, husbetéttel is

L 14.02-1 Antioxiddnsok kimutatdsa szdraz leveskészitményekben
(Végrehajtasa az L 00.00-11 szerint)
L 13.00-3 Zsirokban és olajokban oldhatatlan szennyezddések meghatdrozdsa

(petroléteres modszer)

15.00 Gabonafélék

L15.00-1 Ochratoxin-A kimutatdsa és meghatarozdsa gabonafélékben és
gabonatermékekben

16.00 Gabonatermékek, siitésre el6készitett lisztkeverékek

L16.00-1 Ochratoxin-A kimutatdsa és meghatdrozdsa gabonatermékekben

16.01 Gabonalisztek

L 16.01-1 Gabonaliszt nedvességtartalmanak meghatiarozasa
L 16.01-2 Gabonaliszt hamutartalmdnak meghatarozasa

16.03 Gabonadarak

L 16.03-1 Gabonadara nedvességtartalmanak meghatdrozasa (Végrehajtdsa az
L 16.01-1 szerint)
L 16.03-2 Gabonadara hamutartalmdnak meghatdrozédsa (Végrehajtdsa az

L 16.01-2 szerint)
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Hirek a kiilfoldi élelmiszer-mindségszabalyozas eseményeirol

14/95USA - Az élelmiszerek jelolése megfelel az eléirasoknak

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) az &szi hénapok
folyamdn tobb mint 5000 élelmiszer-készitményt vizsgdlt meg az
tizemekben és a kiskereskedelmi bolthdl6zatban abbdl a szempontbdl,
hogy jeldlésiik mennyiben felel meg az 1994. augusztus 8-4n hatadlyba
1épett Tapérték Jelolési €s Oktatasi Torvény (NLEA) eldirdsainak. Mint
ismeretes, a NLEA megkoveteli az élelmiszer-gyartoktol, hogy
készitményeiken tiintessék fel az adott kiszerelési egységben taldlhatd
telitett zsirok, koleszterin és étkezési rost, valamint mdas olyan
komponensek pontos mennyiségét, amelyek a fogyasztok egészségiigyi
elvdrasaival kapcsolatban tdjékoztatd értékkel birnak. Az élelmiszerek
cimkéjén jelolni kell azt is, hogyan illeszkedik bele az adott készitmény

az atlagos napi étrendbe.

A vizsgadlat eredményeit értékelve David Kessler, az FDA
meghatalmazottja elmondta, hogy az 1%-ot sem érte el azon élelmiszerek
szama, amelyek nem voltak elldtva djfajta cimkével. Mindossze 28
esetben volt sziikség 1{irdsbeli figyelmeztetésre. 300 élelmiszert
megvizsgdltak olyan szempontbdl is, hogy a cimkén feltiintetett 12
komponens mennyisége megfelel-e a valésdgnak. Ugy taldltdk, hogy az
esetek dtlagosan 87%-4ban teljesen helyes értékek szerepeltek, de a zsir-
és az energiatartalom tekintetében 94, illetve 93%-os megfelelGség
mutatkozott. Mindez arra utal, hogy a fogyasztok teljes bizalommal
viseltethetnek az 4j jelolési el6irdsok irdnt.

Az FDA 1995. évi prioritdsair6l szélva David Kessler kiemelte: az
Elelmiszerbiztonsdgi és Alkalmazott Tdapldlkozdstudomdnyi Kozpont
(CFSAN) a  HACCP-alapelvek egész  élelmiszerdgazatra  valé
kiterjesztésén fog dolgozni, tevékenyen kozremikodve az élelmiszer-
adalékokra vonatkoz6 4j jogi szabdlyozds el6készitésében is. Az FDA arra
torekszik, hogy minél tobb orszaggal kosson dn. Kolcsonds Elismerési
Egyezményt az élelmiszerbiztonsdgi el6irdsok egyenértékliségérsl, amely
a kiilkereskedelem zavartalanabb4 tétele mellett lehet§vé teszi az amerikai
fogyasztok biztonsdgos élelmiszerekkel valé ellatdasat is. (World Food
Regulation Review, 1995. januar, 9-10. oldal)

Elelmiszervizs galati Kozlemények, 41, 1995/2 153



15/95USA - Gyokeres valtozasokra lehet szamitani a hiskészitmények
ellendrzési rendszerében

Az Egyesiilt Allamok Mez&gazdasdgi Minisztériuma rovid idén beliil
olyan javaslatot terjesztett eld, amely valdosdgos "paradigma-valtéast"
jelent majd a his- és baromfihis-készitmények ellenérzési és feliigyeleti
rendszerét illetéen — mondotta december 13-4n Michael Taylor helyettes
élelmiszer-biztonsagi dllamtitkar, az USDA Elelmiszer-biztonsagi és
Ellen6rz6 Szolgalatanak (FSIS) tisztviselGje. A szakértSk olyan stratégia
kialakitdsan faradoznak, amely nagymértékben javitana a
hiskészitmények  biztonsdgdt, jelentdsen  csokkentve ezdltal a
tapldlkozédssal kapcsolatos betegségek kialakuldsanak kockdzatat. Az
emlitett javaslat elsGsorban annak felderitésére iranyul, hogyan lehetne
legoptimdlisabban meghatdrozni azt az élelmiszer-biztonsdgi kiiszobot,
amelyet az ipari gyakorlat sordn feltétleniil tiszteletben kell tartani.
Néhany husipari tizemben maéar kialakultak olyan, a kérokozok szdmat és
mennyiségét jelentdsen csdkkentd modszerek, amelyeket indokolt lenne
mindeniitt kotelez6vé tenni. A kozegészségiigyi szempontok dltal
orientdlt, a patogén mikroorganizmusokkal kapcsolatos irdnyelvekre,
célkitizésekre €s szabvidnyokra van sziikség, amelyeket kivétel nélkiil
minden husiizem koteles teljesiteni az élelmiszer-biztonsag elfogadhatd
szintjének garantdldsdhoz. A FSIS javaslata vdrhatéan teljes egészében a
HACCP rendszerre fog épiilni, mivel az — a potencidlis szennyezd
forrasok kiiktatdsdval — elsGsorban a prevencidt tartja szem eldtt, de a
mikrobioldgiai tesztek kotelezG elvégeztetésével lehet6vé teszi az
egészségre dartalmas korokozdék jelenlétének kimutatdsat is. Michael
Taylor szerint a javaslat elGterjesztése csupan az elsé 1épés lesz a tudo-
manyos alapokon nyugvé optimdlis élelmiszer-biztonsdgi rendszer kiépi-
tésének utjan. (World Food Regulation Review, 1995. janudr, 10. oldal)

16/95GATT - Uj lehetéségek a tejtermékek vilagkereskedelmének
élénkitésére

Az Altaldnos Vdamtarifa és Kereskedelmi Egyezmény december 6-i
jelentése kiemeli, hogy bar a tejtermékek a legjobban védett arucikkek
kozé tartoztak eddig, az Uruguay-i Kerekasztal megallapoddsok altal
liberalizalt agréarkereskedelem jelent6sen megjavitja azok piacra jutdsi
esélyeit. A vamtarifdk csokkentésének fdzisba hozdsdval, illetve a teljes
fogyasztds 3%-aban meghatdrozott minimélis import szinvonal
bevezetésével ugyanis az Uruguay-i Kerekasztal jelentGsen kiszélesitette
a tejtermékek export lehetdségeit. Az 1996. janudr 1-én életbe 1épd
Vildgkereskedelmi Atszervezés értelmében az 1980. évi Nemzetkozi
Tejtermék Egyezményt felvaltja a Nemzetkozi Tejtermék Megallapodas,
amely az Uruguay-i Kerekasztal egyezményekbdl kovetkezd multilateralis
megdllapoddsok egyike. A statisztikdk szerint kiilonben 1993-ban és
1994-ben vildgszerte tovidbb folytatédott a tejtermelés csokkend
irdnyzata, f6leg Eurdpdban. Az Eurdpai Uni6 tagdllamaiban és maés
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nyugati orszdgokban fellépd szerényebb méretd csdokkenés a termelés
visszafogédsdra irdnyulé kormdnypolitikdra vezethet6 vissza. Nagyobb
mértékd csokkenés tapasztalhaté Kozép-Kelet-Eur6padban, valamint a
kordbbi Szovjetunié teriiletén. Ezzel szemben Ausztralia és Uj-Zéland
tejtermelése a vizsgdlt idészak alatt rekord szinvonalat ért el. (World
Food Regulation Review, 1995. januér, 7. oldal)

17/95USA - Az FDA altal gyakorolt feliigyelet biintetdjogi vonat-
kozasai

Tekintettel arra, hogy az elmilt években megszaporodtak az Elelmiszer és
Gydgyszer Adminisztracié (FDA) feliigyelete ald tartozé véllalatok ellen
inditott binvadi eljardsok, a World Food Regulation Review 1995. januéri
szakmai melléklete részletesen ismerteti az FDA daltal végzett
ellendrzésekkel kapcsolatos biintet6jogi tudnivaldkat. A Roberto Iraola
jogdsz 4ltal készitett tanulmdny behatéan foglalkozik az 1992
mdrciusdban az FDA-n beliil 1étrehozott Bliniigyi Nyomoz6 Hivatal (OCI)
céljaival és feladataival, valamint az Elelmiszer, Gyégyszer és
Kozmetikum  Torvény (FDCA) alapjan  értelmezett biintetjogi
felel6sséggel. Részletes leirds taldlhaté tovdbba az FDA hatésagi
jogkodrben végzett feliigyelS-ellen6rz6 tevékenységérdl, illetve az
ellendrzés akadadlyozasanak vagy megtagaddsanak jogi
kovetkezményeir6l. Emellett utmutatdst ad a tanulmédny arra nézve is,
hogyan kell értelmezni az ellen6rzésrdl késziilt jelentésben foglaltakat, és
melyek azok az alapvetd szempontok, amelyeket az észlelt hidnyossdgok
kikiiszobolése sordn feltétleniil figyelembe kell venni. (World Food
Regulation Review, 1995. januar, melléklet)

18/95 Japan — A karantén intézkedések nagyban fékezik az élelmiszer-
importot

Egy Onmagit megnevezni nem akard, Tokidéban d4llomdsozd amerikai
tisztviseld kijelentette: a Japdnba érkezd import élelmiszerek durvdan 30-
50%-a valamilyen karosodédst szenved, soOt eladhatatlannd valik a
rendkiviil szigord japdn karantén intézkedések kovetkeztében. A japdn
karantén rendszer ugyanis szdmos olyan intézkedést foglal magdban,
melynek alkalmazdsa sziikségtelennek és indokolatlannak tekinthetd az
iparilag fejlett orszdgokkal szemben, s csupédn arra j6, hogy utjat dllja az
eredményes  élelmiszer-behozatalnak. Ezzel szemben a  japédn
MezG8gazdasagi, FErdészeti és Haldszati Minisztérium tisztviseldje
védelmébe vette a kritizdlt karantén intézkedéseket mondvdn, hogy
"minden orszdgnak joga van megvédenie mezOgazdasdgat a kartevok és
kérokozok behatoldsa ellen". (World Food Regulation Review, 1995.
janudr, 16-17. oldal)
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19/95 Ausztralia — Peszticid maradvanyok az exportalt marhahidsban

Ipari korokben nagy izgalmat keltett a bejelentés, miszerint peszticid
maradvdnyra utalé6 nyomokat taldltak az Ausztrdlidb6ol sziarmazo
marhahdsban. Az Egyesiilt Allamok Mez6gazdasdgi Minisztériuma
(USDA) mintegy 300 ezer tonna, 150 raktdrban tdrolt ausztrdl marhahust
zarolt a tovabbi vizsgdlatok elvégzéséig. Hasonld intézkedést hoztak
Koredban, Kanaddban és Japdnban 1is. A szobanforgd vegyszer a
klorfluazuron vagy mas néven Helix, amelyet Ausztrdlia 1989-ben
engedélyezett a  gyapotiiltetvények kezelésére. A  vegyszer a
takarmdnyozdsra haszndlt gyapothulladékok révén keriilt be a
szarvasmarhdk szervezetébe. Ausztrdl vélemény szerint a peszticid
maradvany nem jelent veszélyt a fogyasztok egészségére. (World Food
Regulation Review, 1995. janudr, 3-4. oldal)

20/95Kolumbia — J6 minéséggel a kereskedelmi korlatok
ledontéséért

A jelentések szerint a kolumbiai kormdny és az agrarbiznisz szektor
kozott 1étrehozott kozos vdéllalkozas tanusitdsi €s mindségellendrzd
programjai kezdik 4ttorni a kolumbiai mez&gazdasdgi exportot guzsba
kot6s, nem vamjellegl kereskedelmi akaddlyokat. A Corporacién Colombia
Internacional (CCI) egy privat non-profit védllalat, amelyet 2 évvel ezeldtt
alapitott az azota lekdszont Cesar Gaviria elndk kormanya. A szadmos
hasonld, az export elémozditisat célzé intézmény kozott a CCI az
egyetlen, amely az élelmiszer dgazatra szakosodott. Feladata a szektor 1j,
export-orientdlt modelljének kialakitasaval hozzédjarulni az orszag
hagyomanyosan zdart gazdasdganak megnyitasahoz. 1992 novemberében 5
millié dollar alapt6kével kezdte mikodését, amelyet részben az Egyesiilt
Allamok Nemzetkozi Fejlesztési Hivatala elSlegezett meg. Szorosan
egylittmikodve a Gazdasdgfejlesztési, a Kiilkereskedelmi ¢és a
MezG6gazdasagi Minisztériummal, a CCI legfontosabb feladata a
magdanvallalatok 1j élelmiszer-készitményei exportjdnak elémozditisa a
szervezés eszkodzével és rész-finanszirozédssal. A CCI vezetésében fontos
szerepet toltenek be a kolumbiai kdvé-, gyiimolcs- és haldszati dgazat
képviseldi is.

Figyelembe véve a fogyasztéi kovetelmények terén vildgszerte
végbemend nagy valtozdsokat, a CCI vezet6i tobbszdr rdmutattak: az
export fokozdsdnak zdloga a kolumbiai mezdgazdasdgi termékek
mindéségének garantaldsaban rejlik. Kiilonosen fontos ez a felismerés
most, a sokszor koOrnyezetvédelmi és egyéb okokra hivatkozva, vagy
éppen onkényesen bevezetett embargdk kordban. Felismerve azt, hogy a
nemzetkdzi piacokon egyre szigoribb mindségi kdvetelményekre lehet
szamitani, a CCI élére allt a mezdgazdasiagi és élelmiszeripari
folyamatok, a csomagolds, a szallitas stb. reformjat célzo
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er6feszitéseknek. 1993 novemberében a CCI lett az elsd nemzeti
intézmény Kolumbidban, amely — Mindség EllenGrzési és Tanusitési
Rendszer keretében — jogosultsdgot szerzett a mezdgazdasagi termékek
minGségének tanusitdsdra. Igen figyelemre mélt6, hogy a tanusitasi
program végrehajtdsakor a CCI mindenben ragaszkodik a HACCP-

alapelvek eldirdsaihoz. (World Food Regulation Review, 1995. februir,
19-20. oldal)

21/95Egyesiilt Kiralysag — Korkép az élelmiszer-fogyasztasrol

Az Orszigos Elelmezési Figyelé (NFS) olyan folyamatos felméréseket
végzd program, amely a véletlenszerien kivdlasztott brit hdztartdsok
segitségével vizsgdlja az élelmiszer-fogyasztds, az élelmiszerekre
forditott kiaddsok, valamint a tdpldlkozds egyes jellemzGinek alakuldsét.
A felmérések elvégzése lehetdvé teszi az étrendi €s tdplalkozasi szokdsok
valtozdasainak figyelemmel kisérését, de alkalmazdsukkal hasznos
kozgazdasagi ismeretek is nyerhetSk egyrészt az élelmiszer-dtlagarak
alakuldsarol Nagy-Britannia egész teriiletén, mdsrészt a kiilonféle tipusu
hdztartdsok 4ltal az élelmiszerek vasdrlasdra eszkozolt kiaddsokrol.
Mindezen informdcidk kiilondos jelentdségre tesznek szert, ha
meggondoljuk, hogy az 1992 juliusdban kiadott "Fehér Konyv a nemzet
egészségérdl" 2005-ig eldirdnyozza a zsirok és a telitett zsirsavak
fogyasztasdnak csokkentését 35, illetve 11%-ra az élelmiszerek teljes
energiatartalmahoz viszonyitva. A program végrehajtdsdnak, tovdbbd a
fejl6dés nyomon kovetésének legfébb eszkozét képezik az emlitett
vizsgélatok.

A legijabb NFS-felmérés adatai szerint az 1994. jilius 1-t6l szeptember
30-1ig terjedd iddszakban 1 személy 1 hét alatt 13,17 fontot koltott
élelmiszerekre az Egyesiilt Kirdlysdgban. 1993 harmadik negyedévéhez
viszonyitva 3-4%-kal emelkedett a friss zoldségek és gylimdlcsok
fogyasztdsa, de a zoldségkonzervek tekintetében némi visszaesés
tapasztalhat6. Ugyancsak csdkkent a burgonyafogyasztas, de kevesebb
pénzt koltottek az angolok siiteményre és kekszre, tovdbba marha-,
bardny- és sertéshusra is. (World Food Regulation Review, 1995. februar,
18. oldal)

22/95EU — Enyhiil az élelmiszeriparra nehezed6 kornyezetvédelmi
felelosség

Az Eurépai Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy bizonyos mértékben konnyit az
uj kornyezetvédelmi jogszabdlyok élelmiszeriparra vonatkoz6 elGirdsain.
Az Integrdlt Szennyezés Megel6zési €s EllenOrzési Direktiva (IPPC)
alapvetd szemléletbeli valtozdst tikréz az eurdépai kornyezetvédelmi
politikdban, mivel az eddigi, az egyes szennyezd anyagokra ¢és
tevékenységekre vonatkozé hevenyészett jogi szabdlyozds helyett a
kornyezetbe vald kibocsdatds drasztikus csokkentésére 6sztonoz. Az IPPC
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— melynek torvényerdre emelkedésével egyidejlleg legaldbb 8 jelenleg
érvényes direktivat helyeznek majd hatdlyon kiviil vagy moddositanak -
2005. junius 30-4ban 4llapitja meg azt a hatdrid6t, amikorra a gydraknak,
tizemeknek, s6t az intenziv gazddlkoddst folytatd6 mez8gazdasagi
egységeknek is mikodési engedélyt kell szerezniiik - ellenkezd esetben
akidr be 1s zarhatjak Oket. Az engedélyek kiaddsat a szennyezOdést
leginkdbb csokkentd un. "legjobb rendelkezésre &4ll6 technikdk" (BAT)
alkalmazdsitol teszik fliggévé. Eredeti forméjaban az IPPC qj
engedélyezési elbirdsokat tartalmazott volna az 50 munkdsndl tobbet
foglalkoztato konzervgyarak €és élelmiszerfeldolgozo tizemek
vonatkozédsdban, de az Eurdpai Parlament 4&ltal késGbb elfogadott
moédositds értelmében csak akkor van sziikség kornyezeti engedélyre, ha
az adott élelmiszeriizem varhatéan olyan specidlis szennyezd anyagokat
fog kibocsatani, amelyek szerepelnek az IPPC mellékleteiben
(nehézfémek, toxinok, rakkeltd anyagok). (World Food Regulation
Review, 1995. februar, 6-7. oldal)

23/95Hollandia — A kormany rendelet kibocsatasat tervezi a
mikroelemekrél

Karen Bemelmans, a Kozegészségiigyi, Népjoléti és Sportminisztérium
tisztviseldje bejelentette, hogy az Elelmiszer és Gydgyszer Torvény
(Warenwet) értelmében a kormdny mdar 1dén tavasszal kiadja a
mikroelemek élelmiszer-készitményekhez valé hozzdadasardol sz610
rendelet mdsodik, javitott tervezetét. A rendelet a vitaminok, dsvédnyi
anyagok és nyomelemek mikroelemként torténd hozzdaddsat bizonyos
feltételek mellett engedélyezi az élelmiszerek dusitisa vagy feljavitdsa
érdekében. Nem foglalkozik azonban a rendelet a joddal és a fluorral,
mivel azokra kiilon szabdlyozds van érvényben Hollandidban. Az
aminosavak pedig azért maradnak ki bel6le, mert veliik kapcsolatban
eddig még csak kevés tudomanyos ismeret all rendelkezésre. Kiilonleges
statuszt kap a rendeletben az A- és D-vitamin, valamint a folsav, tovabba
3 4svéanyi anyag (réz, szelén, cink). Itt ugyanis csak igen szlk hatdr van
az ajanlatos és a biztonsdgos fogyasztds szintje k6zott, ezért a termeldnek
kiilon mentesitést kell kérnie, hacsak nem az élelmiszerek feljavitasara
kivanja forditani az emlitett mikroelemeket. A kezelt termékek cimkéjén
minden esetben objektiv informdaciét kell szolgdltatni az élelmiszer
Osszetevdirdl és tdpértékérdl, tovabba a hozzdadott vitaminokrdl és
asvanyi anyagokrdl. A rendelet értelmében a forgalomba hozatallal
egyidejlleg minden dusitott élelmiszerr6l jelentésben kell tajékoztatni a
Minisztériumot. (World Food Regulation Review, 1995. februér, 8. oldal)

24/95 Ausztralia — Peszticid maradvanyt talaltak a marhahasban

Ausztrdl szakérté6k kemény birdlattal illetik az Egyesiilt Allamok
kormdnydt, mivel majdnem 1 hoénapon keresztiil karanténban tartott 16
ezer tonna marhahuist arra hivatkozva, hogy a klérfluazuron nevid
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peszticid maradvdnyaira utalé6 nyomokat fedeztek fel benne. Ez a
novényvéddszer ugyanis nincs engedélyezve Amerikdban. Az ausztrél
szarvasmarhdk szervezetébe valdszinlileg a nydri szdrazsdg idején
fogyasztott gyapot emészthetetlen rostanyagai révén keriilt be a
klérfluazuron. Ez a peszticid azonban csak rendkiviil nagy mennyiségben
lehet veszélyes az egészségre, mégis tObb tengeren tuli orszidgban
haladéktalanul lefoglaltdk az  Ausztralidb6l szdrmazé  marhahus
szallitmdnyokat. Justin Toohey, az Ausztrdl Szarvasmarha Tandcs
igazgatéhelyettese udgy vélekedett, hogy az USA-ban alkalmazott
analitikai modszerek e peszticid esetén nem megfelel6ek. Tekintettel arra,
hogy az Egyesiilt Allamok az ausztril marhahis masodik legnagyobb
felvevé piaca, sulyos jovedelem-kiesést okozott a szdllitdsok
folyamatdban bekoOvetkezett torés, nem 1is beszélve az Ausztrdlia jo
hirnevén esett csorbdr6l. Dél-Korea, Kanada és Mexiké ugyancsak
dtmeneti tilalmat vetett ki az Ausztrdlidbél szarmazé "gyanus"
marhahtisra. (World Food Regulation Review, 1995. februdar, 3. oldal)

25/95USA — Piaci eldrejelzések Kozép-Kelet-Eurépaban

Az  Egyesiilt Allamok Mez6gazdasdgi  Minisztériuma (USDA)
"Agricultural Outlook" c¢imd kiadvdnydnak 1995. janudr/februdr-i
Osszevont szdmédban cikk jelent meg "A gazdasdgi dtmenet 5 esztendeje
Kozép-Europédban: a fellendiilés jelei" cimmel. A tanulmédny szerzGi
szerint az évtized végéig varhatéan novekedni fog a hus irdnti kereslet a
kozép-kelet-eurépai térségben. Ennek kozvetett hatdsa lehet az
allattenyésztés intenzivebbé vdldsa a maindl sokkal hatékonyabb
takarmdnyozasi gyakorlat révén, ami viszont Osztondzheti az
olajosmagvak termesztését. A tobbi szemestermény vetésteriiletének
szamottevo novekedése csak Lengyelorszagban varhat6. Magyarorszagon
€s a térség tobb dllamdban igéretes piacok alakulhatnak ki az értékesebb
mezdgazdasagi termékek szempontjabol. A Kozép-Eurdpdba irdnyuld
amerikai baromfiexport fellendiilése maris tényként fogadhatd el, de mas
feldolgozott élelmiszerek (popcorn, hasidbburgonya, konyhakész rizs) is
dinamikus piacra lelhetnek ott, mivel a fogyasztok izlésében egyre
nagyobb véltozatossdg nyilvanul meg. A térség orszdgainak valdszintleg
néhany év alatt sikeriil stabilizdlnia gazdasagat, s a jovedelmek
novekedése természetszertien fellenditi majd az emlitett értékesebb
élelmiszerek piacat is. (World Food Regulation Review, 1995. februér, 4.
oldal)

26/95Egyesiilt Kiralysag — Valésziniileg egyszeriisithetd az
élelmiszer-torvényhozas

Az Elelmiszer Tandcsadé Bizottsdg (FAC) egy nem hatdsdgi jellegi
testiilet, melynek tagjait kizdrélag a szakmai ismeretek alapjan jelolik ki.
A tagok nem képviselnek ipardagi érdekeket. A FAC f§ feladata az
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é¢lelmiszerek felszinén, illetve azokban levl, az emberi egészségre nézve
veszedelmes vegyszer maradvdnyok vizsgdlata, tovdbbd jelentések
készitése az élelmiszerek biztonsdgdval, jelolésével és Osszetételével
kapcsolatos kérdésekr6l. A FAC ajanlasai sokszor alapjat képezik az
Egyesiilt Kiralysdg élelmiszer-torvényhozasdnak. A november 3-i iilésen a
FAC javaslatokat fogalmazott meg bizonyos élelmiszerek (fagylalt,
tejszin, zsirral dusitott sovanytej, liszt, kenyér és sajt) Osszetételének
deregulaci6jara vonatkozdan. A Bizottsag véleménye szerint ugyanis
tilszabdlyozds érvényesiil, ezdltal az emlitett élelmiszerekkel kapcsolatos
rendelkezések mindegyike egyszerilsithetd lenne, s6t egyik-madsik esetleg
hatdlyon kiviil is helyezhets. Konkrét dllasfoglalds kialakitdsdra azonban
ezuttal nem keriilt sor, mert a kérdés bonyolultsdga tovabbi vizsgédlatokat
tesz sziikségessé. (World Food Regulation Review, 1995. februdr, 16-18.

oldal)

27/95USA — Uj miniszter keriil az USDA élére

Clinton elndk december 28-4n bejelentette, hogy Dan Glickman korabbi
kongresszusi képviselot jelolte ki a Mezdgazdasagi Minisztérium élére a
tdivoz6 Mike Espy helyett. Glickman, aki a legutobbi vdlasztidsok sordn
esett ki a Kongresszusb6l, nagy tapasztalattal rendelkezik a
mezOdgazdasagi torvényhozas tekintetében. Hosszu ideig toltotte be a
Képvisel6haz MezGgazdasagi Albizottsaga elnodki tisztét is. Glickman
kijelentette: miniszterként azt fogja legfontosabb céljanak tekinteni, hogy
védje az amerikai farmerek és allattenyészt6k érdekeit, tovabbd, hogy az
Egyesiilt Allamok biiszkélkedhessék a "legbGségesebb és
legegészségesebb"  élelmiszer-ellatassal a  vildgon. Az Orszagos
Farmerszovetség "Onédlléan gondolkod6" embernek tartja Glickmant és
tdimogatja jelolését a miniszteri posztra. A kordbbi miniszter, Mike Espy
azért jelentette be lemondasat, mivel a Tyson élelmiszeripari vallalattal
(Arkansas 4dllam) fenntartott kapcsolatai miatt az Osszeférhetetlenség
gyanudja meriilt fel ellene. (World Food Regulation Review, 1995. februir,
10. oldal)

28/95EU — Harc a hamisitott termékek ellen

Az Eurdpai Parlament december 16-i1 iilésén jovdhagyta a hamisitott és
utdnzott termékek szigorubb ellendrzését. Az 4j szabdlyozds és ellendrzés
egyrészt megkonnyiti a jogaikban sértett italgyartok harcidt az utdnzott
termékekkel szemben, mdsrészt azonban joval tilmutatva ezen kiterjed a
hamisitott eszkozokre, a cimkékre, logdkra, csomagoléanyagokra, illetve az

ont6formakra 1s. A Bizottsdg javaslatai — amelyek els§ olvasatban
elnyerték a jovahagydst — lehet6vé teszik a gyartok és a copyright

tulajdonosok szdmadra, hogy az ellen6rzés megtorténtéig kezdeményezzék a
gyanus kiildemények visszatartdsdt a véadmszerveknél. Mivel a legtdbb
tagidllamban eddig erre nem volt lehetdség, a gyartok csak akkor
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fordulhattak a birésdghoz jogorvoslatért, ha a kérdéses aru mar forgalomba
keriilt. Ha ehhez még figyelembe vessziik az igazsdgszolgdltatds lassan 6rld
malmait is, nem csodalkozhatunk az okozott hatalmas karon. (World Food
Regulation Review, 1995. februar, 4-5. oldal)

29/95 Ausztralia — Ujitas a szeszes italok alkohol tartalmanak
jelolésében

Valamennyi tartomdny, d4llam és szovetségi kormdny egészségiigyi
minisztere egyhanguilag elfogadta az alkoholtartalmi italok ujfajta
jelolésére vonatkozd kovetelményt, amely 1995. december 22-én 1ép
hatdlyba. John Hall, az Orszigos Elelmiszer Hat6sdg farmakolégusa és a
jelolésekkel kapcsolatos projekt igazgatdéja kijelentette: az dj kovetel-
ményrendszer elsddleges célja az, hogy a vésdrlék tisztdban legyenek
sajat alkohol fogyasztiasuk mértékével. Valamennyi Ausztrdlidban
eldéllitott, illetve importdlt szeszes ital cimkéjén ugyanis fel kell majd
tiintetni az adott kiszerelési egység alkohol tartalmit un. "standard
italegységben" kifejezve, amely 10 g alkohollal egyenértékid. Ez kb. 285
ml 4,9%-0s sornek, 100 ml 11%-0s bornak és 30 ml 40%-os roviditalnak
felel meg. Szakitva az alkoholtartalom hagyomanyos kifejezési modjéaval,
az ujfajta jelolés abszolit mennyiségben mutatja az italok alkohol-
tartalmat. (World Food Regulation Review, 1995. februdr, 3. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-nal megrendelhetdk.

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az IFIS
(Nemzetk6ézi Elelmiszer Informéaciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technologiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb és
legelterjedtebben  hasznalt informéacios forrasa az
élelmiszer-tudoméany és a -technologia teriletén.

Varjuk érdeklodd megkereséset.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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HAZAI LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Boross Ferenc

Fabri Ilona, Tabajdiné Pintér Veronika: A FAO/WHO Codex Alimentarius
Bizottsag HACCP rendszer irdanyelvei ¢s alkakmazasa
Elelmezési Ipar, 49 (1995) 5, 147-150

Biacs Péter Karoly, Hidvégi Maté: KékszG616 antocianin szinanyagainak
vizsgalata L.r.
Elelmezési Ipar, 49 (1995) 6, 184-187

Hadnagy Andras: A LEUKOMOM fehérségmérSd mint lehetséges szinmérd
Olaj, Szappan, Kozmetika, 43 (1994) 4, 147-155

Dedak Péter: Light tiditGitalok aszpartdmtartalmédnak
folyadékkromatografids meghatdrozasa
Szeszipar, 43 (1995) 1, 14-22

KULFOLDI LAPSZEMLE

Szerkeszti: Toth Tiborné

J. PRIETA, M. A. MORENO, S. DIAZ, G. SUAREZ & L. DOMINGUEZ:
Patulin mérése almalében és bébi almapiirében a kétfazisu dializis
membranos eljarassal (Survey of Patulin in Apple Juice and Children's
Apple Food by the Diphasic Dialysis Membrane Procedure)

J. AGRIC.FOOD CHEM. 42(1994) 8, 1701-1703.

1992-ben Madridban kereskedelmi forgalomban beszerzett 100 almalében
€s 12 bébi almapiirében mérték a patulin-tartalmat. A patulin koncentré-
cigjat dializis kétfdzisi membranos minta-el8készités utdn forditott fazisu
folyadékkromatografids moddszerrel hatdroztdk meg. Az almalevek
esetében kapott eredmények a kovetkezSk voltak: a mintdk 82 %-dban
tudtak patulint kimutatni, koncentrdciéja a vizsgalt mintdk 75 %-aban
10 pg/l alatt volt, a legnagyobb mért patulin-koncentracié pedig 170 pg/l.
A bébipiirék nem tartalmaztak patulint. Javasoljdk, hogy a patulint
tekintsék a bébiétel és ital céljara felhaszndlt alma mindségi
jellemzdjeként.

Toth Tiborné (Budapest)

C.Y.W. ANG, F.LIU, W.E. TOWNSEND & D.Y.C. FUNG: Erzékeny
katalaz poba melegitett csirkehis véghomérsékletének
meghatarozasara (Sensitive catalase test for end-point temperature of

heated chicken meat)
J.FOOD SCI., 59 (1994)3, 494-497.

A szerzGk éltal tokéletesitett modszer lehetdvé teszi a kataldz aktivitds
mint a f6zési véghdmérséklet biokémiai jelz6je kimutatdsdt.A csirke
izomszovet inaktivdldsi hdémérséklettartomanyat eldszor 68°C-ndl
magasabbnak ¢és 72°C-ndl kisebbnek taldltdk. Ezutdn fél fokos
l1épésenként mintakat melegitettek 69-t61 71,5 °C-ig. A kataldz aktivitast
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23 és 37 °C-on 120 percig kovették. Annak a valdszintsége, hogy 69°C-
os f6zési véghdmérséklet mellett 23°C-on inkubdlva 45 perc utan pozitiv
eredményt kapjanak, 0,99 volt. Ez a valdszintGség 0,03 ala csokkent,
ahogy a véghOmérséklet elérte a 71°C-ot. A magasabb inkubdlasi
hémérséklet (37°C) novelte a pozitiv eredmények valoszinlségét.

Toth Tiborné (Budapest)

J.LE.LOZANO, R.DRUDIS-BISCARRI & A. IBARZ-RIBAS: Alma pulpok
enzimes barnulasa (Enzmatic Browning in Apple Pulps)
J.FOOD SCI.59 (1994)(3), 564-567.

Golden Delicious almapép enzimes barnulasat vizsgdltak az érettség és a
hédmérséklet (3,5-31°C) figgvényében. A legnagyobb barnulasi
sebességet a z0ld alma mutatja. Ezt a fiatal gylimdlcsben az aszkorbinsav-
tartalom és a polifenol-oxiddaz aktivitds kozti kiilonbség okozza. A
barnuldsi sebesség nott a hdomérséklettel.Vilagos szind almapiiré
eldéllitasdhoz a gyiimolcs apritdsa €s a hokezelés kozott a lehetd
legrovidebb legyen az 1d6. A CIE L* méréssel meghatdrozott barnulasi
sebesség Osszetett hOmérsékletfiiggési kinetikat kovet. Az L* paraméter
egyenletes valtozédsa a log hdmérséklet- log 1d6 dbrdzoldson egyenest ad.
Az aszkorbinsavval végzett barnulasgédtlds hatdsara kezdetben kisebb a
barnulds sebessége, majd egy hatdarozott inflexios pont €szlelhets, amely
az antioxiddns kimeriilésére wutal. Minél nagyobb az aszkorbinsav
koncentracid, annal hosszabb a kezdeti lassu szakasz.

Toéth Tiborné (Budapest)

D. FIRESTONE: Direkt grafitkalyhas atomabszorpciés médszer 6lom
meghatarozasara étkezési olajokban és zsirokban: egy korvizsgalat
osszegzése (Direct Graphite Furnace-Atomic Absorption Method for
Determination of Lead in Edible Oils and Fats: Summary of Collaborative
Study)

JLAOAC. 77.(1994) 4, 951-954.

A TUPAC Olajok, Zsirok és Sziarmazékaik Bizottsdga 4altal javasolt
modszer korvizsgalata 12 orszdg 23 laboratériumanak részvételével. A
vizsgalt anyagok étolajok (szdja olaj) és zsirok (kakadvaj) voltak,
amelyek harom kiilonboz6 (kis, kozepes és nagy) koncentracidoban
tartalmaztak Olmot. Minden koncentrdcidszintet két minta képviselt
kiilonb6z6 szammal elldtva, igy a résztvevd laboratériumok Osszesen 24
vizsgdlati mintat kaptak. A kozremikodSknek minden mintat kétszer
kellett mérnilik é€s mindkét eredményt kozolni. Az utasitdsokat nem
kovet6 laboratéoriumok kizdrdsa wutan 16 adatsorozat statisztikai
értékelését végezték el. A fenti 6lom-meghatarozdsi modszert az AOAC
INTERNATIONAL els6 fokozati (first action) moddszerként elfogadta
mint [UPAC-AOCS-AOAC moddszert.

Toth Tiborné (Budapest)
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D. FIRESTONE: Folyadékkromatografias modszer trigliceridek
megoszlasanak meghatarozasara novényi olajokban: egy korvizsgalat
osszegzése (Liquid Chromatographic Method for Determination of
Triglycerides in Vegetable Oils in Terms of Their Partition Numbers:

Summary of Collaborative Study)
J.AOAC. 77.(1994) 4, 954-957.

A TUPAC Olajok, Zsirok és Sziarmazékaik Bizottsdga 4altal javasolt
folyadékkromatografids mddszerrel 1985 ¢és 1987 kozott hdrom
korvizsgalatot végeztek. Az elsé korvizsgdlatot kovetéen a moddszert
finomitottdk, majd a méasodik €s harmadik korvizsgdlat igazolta, hogy a
modszer elfogadhaté eredményeket szolgaltat. A vizsgdlt anyagok a
kovetkez8k voltak: szdjaolaj, mandulaolaj, napraforgdolaj, olivaolaj,
repceolaj és pdlmaolaj valamint napraforgdolaj, illetve mandulaolaj €és
napraforgdolaj keverékei. A masodik korvizsgdlatban hat mintét
elemeztek 11 orszdg 18 laboratoriumaban, 4 mintat elemeztek a harmadik
korvizsgalatban 12  orszdg 16  laboratériumaban. az  AOAC
INTERNATIONAL els6 fokozati (first action) moddszerként elfogadta
mint J[UPAC-AOCS-AOAC moddszert.

Toéth Tiborné (Budapest)

H.J.PARK, M.S.CHINNAN & R.L.SHEWFELT: Emésztheté bevonat
hatiasa paradicsom eltarthatésagara és mindségére (Edible Coating
Effects on Storage Life and Quality of Tomatoes)

J.FOOD SCI.59 (1994)3, 568-570.

Két érettségi fazisban (szinvéltozds és rdzsaszin) a paradicsomokat
kukorica alapu zein filmmel vontdk be. 21°C-on végzett tarolds soran
vizsgaltak a kontroll és a bevonatos paradicsom szinét, sulyat, dlloméanyat
€s érzékszervi mindségét. A kukorica zeinbdl készitett film késleltette a
szinvaltozast, a puhulast és a sulyvesztést a tarolds sordn. Az érzékszervi
vizsgalatok alapjdn az eltarthat6sdg hat nappal né6tt a bevonat hatédséara.
Toéth Tiborné (Budapest)

D. FIRESTONE: Gélpermeacios folyadékkromatografias modszer
polimerizalt trigliceridek meghatarozasara olajokban és zsirokban:
egy korvizsgalat osszegzése (Gel-Permeation Liquid Chromatographic
Method for Detyermination of Polymerized Triglycerides in Oils and Fats:
Summary of Collaborative Study)

JLAOAC. 77.(1994) 4, 957-960.

A TUPAC Olajok, Zsirok és Sziarmazékaik Bizottsdga 4altal javasolt
modszerrel két korvizsgdlatot végeztek 1985-ben és 1986-ban. Mindkét
vizsgdlat sordn négy anyagot vizsgaltak meg, 4llati zsiradékot, atlagos
polimertartalmi siitGolajat ¢és kiilonboz6 polimertartalmu siit6olaj
keverékeket. A vizsgalatban 13 illetve 17 labor vett részt. Egy, a Holland
Egészségvédelmi és Elelmiszerellendrzési Szolgdlat 4ltal szervezett djabb
korvizsgalatban tizenhdrom labor vett részt. Hat hdkezelt zsirmintét
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(harom par kettéosztott mintat) vizsgaltak, 14-28 suly % polimerizalt
triglicerid tartalommal. A modszert az AOAC INTERNATIONAL IUPAC-
AOCS-AOAC modszerként elfogadta.

Toth Tiborné (Budapest)

S.D. HOUSE, P.A.LARSON, R.R. JOHNSON, J.W.DeVRIES & D.L.
MARTIN: Elelmiszer mintdkb6l antioxidins jelenlétében hidrolizissel
kivont o6ssz zsiradék gazkromatografias meghatarozasa (Gas
Chromatographic Determination of Total Fat Extracted from Food

Samples Using Hydrolysis in the Presence of Antioxidant)
JLAOAC. 77.(1994) 4, 960-965.

Mododszert irtak le az Ossz zsir mennyiségi mérésére élelmiszerekben. A
zsirt hidrolizis utan vontdk ki és zsirsav metilészterekké €szterezték at a
GK elemzéshez. Kb 100 mg 0Ossz zsir tartalmu mintat 5,0 N HCl-val
(savas hidrolizis) vagy 58 % NH40H-dal (lugos hidrolizis) kezeltek egy
Majonnier lombikban. A zsirsavak védelme céljabol kb 100 mg pirogallolt
adtak a lombikhoz a mintdval egyiitt antioxidansként. A lombikot
bedugtdk és razofiirdoben 10-40 percig melegitették. A zsiradékot éterbe
extrahdltak, a lombikot centrifugdltdk és az étert egy pohdrba ledntotték.
A teljes extrakcid utdn az étert hd é€s No hatasara elpdrologtattak és a
zsiradék maradékot szaritottdk €s lemérték. Kromatografids elemzéshez a
zsiradék egy részét észterezték at BF3/metanollal 100 °C-on 45 percig. A
belsd standard C19 zsirsav triglicerid volt. A GC elemzést DB Wax vagy
SP-2340 oszlopon, HP 5890 gazkromatograffal végezték. A szdjaolajos
vizsgdlatokat kovetSen 0,8-95 suly % zsirtartalmu élelmiszermintakkal
(gabona, siitemények, tejtermék, hal) végeztek kinyerést €s a moddszer
hibaja 5 % alatt volt.

Toéth Tiborné (Budapest)

FERNANDEZ, A., VERDE, M.T., GASCON, M., RAMOS, J.J. &
GOMEZ, J.: Aflatoxin és metabolitjai szennyezett takarminnyal
etetett tojostyukok és broilercsirkék szoveteiben (Aflatoxin and its
Metabolites in Tissues from Laying Hens and Broiler Chickens Fed a
Contaminated Diet)

J. SCI FOOD AGRIC, 65 (1994) 407-414

Két csoportba osztott, 0sszesen 32 tyudkot és broilercsirkét 32 napon
keresztiil 2,5 illetve 5 mg/kg aflatoxint (AF) tartalmaz6 takarmdnnyal
etettek. Az 1d&szak folyamdn 16 dllatot vagtak le, és vékonyréteg
kromatografids, illetve fluoreszcencia-denzitometrids mdédszerrel sikeriilt
kimutatni benniik az aflatoxint és annak anyagcsere-szdrmazékait. A
vizsgdlt kiilonféle szovetekben, (m4dj, izom, vese, zlza és tojds) igen tag
hatdrok kozott mozgott a koncentrdcié: legalacsonyabb volt az
izomzatban (0,05 pg/kg AFB;), legmagasabb pedig az 5 mg/kg-os
takarmannyal etetett csoportba tartoz6 tyukok zuzédjaban (9,01 pg/kg
AFB|). Az AFB,, az AFM ¢és az AFB,, metabolitok kizdrdlag a mij
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szoveteiben jelentek meg. A broilercsirkék szoveteib6l a kovetkezd
metabolitokat izoldltak: AFM; és AFB,, a majbol, aflatoxicol az izombdl,
tovabba AFM,; és AFB,, a vesékbdl. Egyik anyag koncentridcidja sem
haladta meg az AFB-ét. Az aflatoxicolt az egyik tojasmintdabodl izolaltak
(0,32 pg/kg). Mind a tojotyukok, mind a broilercsirkék esetében az
aflatoxin kitliriilési ideje az izomzatbdl €s a vesékb8l minddssze 24 ora
volt. Az 5 mg/kg-os csoportndl a mdjban az AFM;-t és az AFB,-t még
négy nappal a szennyezett takarmdny etetésének megsziintetése utan is ki
lehetett mutatni. A tojasokban és a ziuzdban — bar csak kis mennyiségben
— még a kiiiriilési periddus nyolcadik napjdn is kimutathatd volt az
aflatoxin maradvanya. A broilercsirkék zuzajabol minddssze 24 oOra volt a
kitiriilési 1d6. Az eredmények alapjan az a kovetkeztetés vonhato le, hogy
az aflatoxin csak nagyon korlatozott mértékben keriil 4t az ehetd
szovetekbe, és igy csekély az emberek megfert6z6désének veszélye. E
megéllapitas alol csak a zuza képez kivételt.

Varkonyi Gabor (Budapest)

SANTE, V.S. & LACOURT, A.: Az étrendi a-tokoferol kiegészités és az
antioxidanssal valé befijas hatasa a pulykahus szinstabilitasara és a
lipid oxidaciora (The Effect of Dietary a-Tocopherol Supplementation
and Antioxidant Spraying on Colour Stability and Lipid Oxidation of
Turkey Meat)

J. SCI FOOD AGRIC, 65 (1994) 503-507

A pulykdk takarmdnydhoz 250 mg/kg ardnyban E-vitamin kiegészitést
adtak vagy kozvetleniil rafajtdk azt a pulykahdsra. A pulykamell izmot
1,5 cm-es szeletekre vagtak, majd oxigén-dteresztd filmbe csomagoltdk és
1 héten keresztiil 2-4°C hdémérsékleten taroltdk. A véagast kovetSen
kiilonbdz6 idépontokban meghatdroztdk a szinkoordindtdkat (L*, a*, b), a
pH-t és a reflektancia értékeket 630 és 580 nm kozott. A TBARS-
értékeket (tiobarbitursavval reagdldé anyagokat), valamint az E-vitamin
tartalmat a vagds utdn kozvetleniil, majd 7 nap elteltével ismételten
meghatdroztdk az E-vitamin kiegészitésben részesiilt, a befuijt, tovdbbé a
kezelésben nem részesiilt (kontroll) csoport esetében. Az E-vitamin
kiegészités, illetve az antioxiddnssal tortént beftijds alacsonyabb
mioglobin-oxidéaciét (P<0.05) és magasabb a*-értéket eredményezett a 2.
napon, de kés6bb mar nem. Nem észleltek kiilonbséget a TBARS-értékek,
illetve a végs6 pH-érték vonatkozdsidban. Amikor aktivdlt keverék
hozzdadéasdval kisérleti tton peroxid képzddést idéztek eld, az E-vitamin
kiegészitésben részesiilt, valamint az antioxiddnssal befdjt mintdk
alacsonyabb TBARS-értékeket mutattak, mint a kontroll. A takarméany E-
vitaminnal valé dusitdsa, illetve a his antioxiddnssal torténé befijdsa
dtmenetileg késleltette a pulykahts elszintelenedését.

Vidarkonyi Gdbor (Budapest)
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RENDEZVENYNAPTAR

Megnevezés

Idépont / helyszin

Rendezd

1995 IFT Annual and Food
Expo

1995. 06. 03-07.
Anaheim/USA

IFT
Tel: 0013127828424
Fax: 0013127828348

EOQ Mindségiigyi
Konferencia

1995. 06. 12-16.
Lausanne/Svijc

EOQ MNB

1022 Budapest
Herman Ott6 1t 15.
Tel.: 1 565 082
Fax.: 2 741 005

AGRI-FOOD QUALITY 95
Lehetdségek és kihivasok

1995. 06. 25-28.
Norwich/Anglia

University of East England
Dr. R. Fenwick
Fax: 0044603507723

TQM Seminar’95

1995. 06. 26-28.

EOQ MNB

1022 Budapest
Herman Ott6 ut 15.
Tel.: 1 565 082
Fax.: 2741 005

Fax.: 2 741 005

IX. IUFOST
Elelmiszertudoményi €s
technoldgiai Vildgkongresszus

1995.07.30.-08.05.
Budapest

METE

Dr. Hernadi Zoltan
1361 Budapest, Pf.:5.
Akadémia u. 1-3.

XIX. Nemzetkozi
Hitéstudomanyi Kongresszus

1995. 08. 20-25.
Haga/Hollandia

Foundation "19th Congress
IIR/IIF 1995"

Mr. C. J. A. Cieremans
Van Wassenhovenstraat 10
NL-3264 AS Nieuw
Beijerland, Hollandia

EURO FOOD CHEM VIII.

Az analitikai élelmiszerkémia
jelenlegi helyzete €s trendjei

1995.09.18-20.

Bécs/Ausztria

Austrian Working Party on
Food Chemistry c/o
Interconvention

A-1043 Wien Friedrichstr. 7
Ausztria

ANUGA
World Food Market

1995. 09. 30.-10. 05.

KoIln/Németorszag

Ko6ln Messe
Tel.: 00492218210
Fax.: 00498212574

IFU-Kongress
"JUICEWORLD 2000"

1996.05. 20-24.
Interlaken/Svéjc

Schweizerischer Obstverband
Baarerstr. 88

CH - 6302 Zug

Tel: 0041/42/212712

Fax: 0041/42/215922

FOOD MICRO’96

Technolégia, biztonsag,
stabilitas

1996. 09. 27-30.
Budapest

"FOOD MICRO’96"
Titkarsag

1027 Budapest

Csalogény u. 23-25.

Tel: 2121667, Fax: 2122623
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@\ (@AVAYAY "Your partner in GLP"

ATI UNICAM UV2/UV3/UV4
SPEKTROFOTOMETER CSALAD

A kozel 50 éves spektrofotométer gyartasi hagyomanyokra
tamaszkodva a UNICAM cég kifejlesztette legujabb UV/VIS
spektrofotométer csaladjat, amely a magas szintd rutin
méreési feladatoktdl a kutatdi szintd analitikai mérésekig kinal
felhasznalasi lehetdséget.

FObb jellemzdk:

onoptimalizalo kétsugaras rendszer

beépitett GLP egység - automatikus készulék validalas
garantalt fotometrids és hullamhossz pontossag
hitelesitett készulék-kalibralas

intelligens scannelés

U

pharmacopoeias eldirdsai szerint szabvanyositott
automatikus szekvencia kifejlesztd szoftver (ASDS)
Windows alapu vezérld és adatfeldolgozd rendszer

UJ = UV4-500 <= UJ

,BIO-SCIENCE RESEARCH SYSTEM”
.End window Photomultiplier Detector”
Aktiv feltlet 2500 mm?2
Mérési tartomany -3 A-t6l +6 A-ig
Turbid minta mérésére optimalis

) R

A UNICAM magyarorszagi képviselete a cég teljes analitikai mlszervalasztékat forgalmazza:
AAS % UV/VIS % FTIR #% ICP % GC % GC-MS #% LC # CE
A cég teljesko6rd ISO 9001 mindsitéssel rendelkezik!
Kizarolagos képviselet: UNICAM Magyarorszag Kft.
1148 Budapest, Lengyel u. 19.
Tel: 183-4569 / Fax: 164-0336
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