ISMERTETO
a FLAIR-FLOW EUROPE kutatasi programrdl I1.

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* * * FLAIR-FLOW a FLAIR és a —Kis zsirtartalmu
VALUE 6sszehangolt prog- ) 214
\') _* ramja az élelmiszerminGség- kolbaszfelek
* r6l, -technolégidrél és -biz- —Zsirpo6tlok
tonsdgrol, valamint az _ P
* FLA'R * egészséges tapldlkozéasrdl sz4616 GyOI'S analizis
* E * informdciédramlds javitdsa —QUEST
érdekében az EU és néhany _
* nem EU-orszdg élelmiszeripara SENS
* S és fogyasztdéi szdmadra —FLAIR

A Kis zsirtartalmua kolbaszfélék mindsége (F-FE 81/93)

A zsir a kolbaszfélék és a felvdgottak fontos alkotdrésze, s a
zsirtartalom szintjében bekovetkezd valtozdsok hatdst gyakorolnak mind
az izletességre, mind pedig a szerkezeti (texturdlis) jellemzdkre. A kis
zsirtartalmd huaskészitményeknél egyre nagyobb szerepet kapnak a
zsirpotlé anyagoknak, hogy javitsdk, illetve helyredllitsdk a texturalis
sajatossdgokat, kiilonosen a szdjjal torténd érzékelést. Sok fogyasztd
azonban negativan értékeli az adalékanyagokat, ezért olyan gyors
moédszerekre van sziikség, amelyek segitségével azonosithaték az
adalékokat tartalmazd huskészitmények.

E rovid kozlemény részletesen leirja annak a vizsgdlatnak az eredményeit,
amelyet Arc et Senans-ban (Franciaorszdg) 1992 szeptemberében
végeztek a folyamatban levd EK FLAIR Program SENS (élelmiszer-
mindség) és QUEST (gyors spektroszképos analizis) projektjei kozos
égisze alatt. A vizsgalat sordn az iota-karragén, a xantan-gumi, valamint a
guar-gumi elnevezésl zsirpotld szerek hatdsdt tanulményoztik a kis
zsirtartalmu kolbaszfélék érzékszervi mindségére. Foglalkoztak még a
kozeli  infravordos — reflexids (NIR) és  transzmisszids (NIT)
spektroszkdpidval is, mint olyan gyors technikai eljarasokkal, melyekkel
j6l megkiilonboztethet6k egymadastél a zsirpotlé szereket tartalmazo,
illetve az azok felhaszndldsa nélkiil késziilt kolbdszfélék. A kapott
adatokat azutdn statisztikai elemzésnek vetették ald. Az érzékszervi
vizsgalatok eredményei kimutattdk, hogy az iota-karragént tartalmazd, kis
zsirtartalmu kolbédszfélék kozelitik meg leginkdbb a természetes dllapotot,
mivel a guar- és a xantdn-gumival kezelt felvagottak kevésbé szildrdak €és
elasztikusak voltak, mint a "normdl" készitmények. A NIR-mddszer
alkalmasnak bizonyult az olyan kolbdszféleségek megkiilonboztetésére is,
amelyek érzékszervi vizsgdalattal nem voltak megkiilonboztethetSk; sdt, a
NIR technika e téren jobb eredményt adott a NIT moddszernél. Mindezek
alapjdn az a kovetkeztetés vonhatd le, hogy a NIR mddszer potencidlis
gyors eljarasként szoba johet a kiilonféle zsirpotlé anyagokat tartalmazo
kolbédszfélék azonositdsa terén, ami hatast gyakorol az élelmiszeriparra,
az élelmiszerellendrzésre és természetesen a fogyasztok szdmadra is
fontos.
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Tovéabbi informdcidk: M. R. Ellekjaer, MATFORSK, Osloveien 1,
N-1430 As, Norvégia

ELAIR-FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a ., e
* * VALUE 6sszehangolt prog- —Erzékszervi minGség
V * ramja az élelmiszermindség- Lo
* A r6l, -technolégidrél és -biz- —Szakszokincs
tonsdgrdl, valamint az
* FLA|R * egészséges tapldlkozasrdl sz616 —Kulturalis sokféleség
* U informdcidédramlds javitdsa
E * érdekében az EU és néhany —Korlevelek
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara
* és fogyasztdi szdmara

Az élelmiszerminéség érzékszervi aspektusai (F-FE 77/93)

A folyamatban levé FLAIR SENS projekt rendkiviil dinamikusan épiil
fel, bekapcsolva szdmos muhelyet ¢és szakértdcserét. Mindezen
tevékenységekrdl részletes jelentést tartalmaz a kozelmultban kiadott 11
SENS-korlevél, mig az elsd, a projekt eredményeit taglalé konyv -
amelyet varhatéan még igen sok kiadvany fog kodvetni — éppen most
latott napvildgot. A 80 oldalas konyv cime: "Elelmiszermingség". A 16
publikdci6 kozil 12 az élelmiszermindséggel, illetve az azzal
kapcsolatos témdkkal foglalkozik, 2 pedig mdédszertani kérdésekkel. A 2
utols6 publikdcié témdjat a szakmai szdékincs, illetve a fogyaszto
szamara készitett leirds képezi.

Az érzékszervi vizsgdlatok szakszdékincsét a képzett birdlék, a
fogyaszték és az on-line személyzet szempontjibdl tirgyalja. Igy
példaul felmeriil az a kérdés, hogy mennyire hasznosak a fogyasztoktodl
beérkez6  érzékszervi informacidk, illetve, hogy az on-line
személyzetnek kell-e érzékszervi szakképzésben részesiilnie? Ez utdbbi
kérdésnek azért van kiilonds jelentdsége, mivel a kulcsfontossagu
mindségi jellemzd&ket gyakran éppen azok az on-line személyek ismerik
fel, akik a mindségellendrzés eszkdzeként mikddnek.

Az élelmiszerminlség fogyasztol leirasdnak kulturalis sokfélesége nagy
figyelmet érdemel anndl is inkdbb, mivel az eurdpai piacon, tehat
nemzetk6zi méretekben forgalmazott élelmiszerkészitmények szdma
jelent6sen ndvekszik. Ilyen helyzetben kdnnyen elSfordulhat, hogy az
egyes "érzékszervi" kifejezések mdas-mdas jelentéstartalommal birnak,
illetve, hogy nem egyféleképpen értelmezik azokat. Vegyiik példdul a
"pikdns" szoOt: a meglehetdsen fliszerezetlen brit étrend tekintetében mar
az enyhe filszer is rendkiviil pikdnsnak tnhet, kiilondsen egy olyan
konyhédval Osszehasonlitva, ahol mindennaposak a fliszeres ételek. Az
adott kultdrdtdl fiiggéen tehdt bizonyos suilyponteltolddds jelentkezhet
az olyan tényez8k rangsoroldsaban, mint példiul édesség, olajossag,
durva textira és sok mas jelzd. Az érzékszervi szokincs mellett szép
szammal léteznek még olyan, mindséggel kapcsolatos kifejezések is,
amelyeket nem lehet jol értelmezni, pl. "iz", "gazdag" és "ellenszenv".
Ez utobbi sz6 szamos nyelvbdl — norvég, finn stb. — hidnyzik és ez
komoly problémadt jelent. Azonban nem csak az egyes kifejezések,
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hanem a megfeleld szinonimdk hidnya is gyakran okoz problémat.
Egyértelmten megdllapithaté tehdt, hogy az eurdpai élelmiszeriparnak
égetden sziiksége van az érzékszervi kifejezések egységes szotdrara.

A Kkiadvanyok beszerezheték: Dr. E. Risvik, MATFORSK, Osloveien 1,
N-1430 As, Norvégia

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a . . . .
* * VALUE 6sszehangolt prog- —Elelmiszer-biztonsig
Vv _* ramja az élelmiszerminGség- L. .
* rél, -technolégiardl és -biz- —ElOI‘GJGlZO
tonsdgrdl, valamint az mikrobioldeia
* FLA'R * egészséges tapldlkozéasrdl sz4616 £
U informdciédramlds javitdsa — Adatbazisok
* E * érdekében az EU és néhany
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara —FLAIR
* és fogyasztdéi szdmadra

Hogyan jarul hozza az eldrejelzé modellezés az élelmiszerek
biztonsagahoz? (F-FE 82/93)

A mikrobdak talélésének és szaporodasdnak fokozott kontrollja alapvetd
fontossdgu, ha az eurdpai orszigok a mikrobiologiai eredetd
szennyez8dések szempontjdb6l javitani akarjdk az élelmiszerek
mindségét és biztonsagit, hogy azokat — a higiéniai problémak kiszilrése
utdn - a megnoOvekedett bizalomra tdmaszkodva exportdlhassdk. Az
"eldérejelz6 mikrobioldgia" olyan hatalmas eszkodztdrat jelent, ami
alatdmasztja a fokozott kontroll fontossdgit. Az F-FE 37/91 széamu,
kordbban megjelent Osszedllitds mar részletesen foglalkozott azzal a
16késsel, amelyet a folyamatban levé FLAIR projekt kodlcsonzott e
témanak. Az 4llandéan képz6dé uj informédcidkat egyeztetés ¢€s
véglegesités utdn publikdljdk, ami kiilonosen hasznos lehet az egyes
élelmiszeripari vallalatok szdmara. Az egyeztetett adatok lehetGséget
nyudjtanak ahhoz is, hogy megerGsitsék az olyan jelenlegi kereskedelmi
elorejelz6 rendszereket, mint amilyet példaul az Egyesiilt Kirdlysdg
Mez6gazdasagi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztériuma alakitott ki
"Elelmiszer Mikromodell" néven.

Az emlitett FLAIR projekt keretében a tagdllamok mikrobiolégusai és
mas érintett csoportjai szaméara e modelleket vezették be. Mégis, eddig
csak lassu haladédst értek el egy eurdpai szintl adatbdzis kialakitdsa
terén. Ez elsGsorban annak tulajdonithatd, hogy a projekt résztvevdit a
legkiilonfélébb forrdsokbd6l finanszirozzdk, amelyek természetesen
sajatos igényekkel 1épnek fel a kutatdst illet6en. Kovetkezésképp a
fejlédés egyenldtlen, és még ha a vezet6ség kettGsségre bukkant, akkor
sem sikeriilt minden esetben megvaltoztatni a kutatdsi irdnyt. Mindezek
ellenére a projekt jol demonstrdlja a matematikai modellezés
alkalmazhatosdgat az élelmiszer- mikrobioldgia, valamint az élelmiszer-
mindség és -biztonsdg kontrolljdnak javitdsa terén, amit a pH-ra, a
viztartalomra, a hdémérsékletre €s még néhdny més, a tdrolds sorédn
jelentkezé kontroll tényez6re adott mikrobioldgiai valasz kiszdmitdsa
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tesz lehetdvé. Kifejlesztették tovabbd a modellek felhasznal6-bardt PC
szamitogépes termindljat a "nehézsulyu" szamitasi feladatok kivaltdsara.

Amennyiben a specidlis, eldrejelz6 modellezéssel kapcsolatosan kutatédst

szeretne végezni, illetve ha tobbet akar tudni az emlitett projektr6l és

annak eredményeirdl, forduljon az aldbbi cimhez:

Tovabbi informaciok: Dr. T.A. Roberts, AFRC Institute of Food Research,
Reading, Berks RG6 2EF, UK, Fax: 0044 734-267917

ELAIR-FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* * FLAIR-FLOW a FLAIR és a —Joghurt
* VALUE 6sszehangolt prog-
V * ramja az élelmiszermindség- —Cukortartalom
* rél, —tecf;nolélgiér(’)l és -biz- —7Zsirtartalom
tonsdgrdl, valamint az L. ,
* FbA|R * egészséges tdpldlkozdsrdl sz4616 —Fogyaszt01 fogadtatas
* informdciédramlds javitdsa —SENS
E * érdekében az EU és néhany FLAIR
* nem EU-orszdg élelmiszeripara -
* * és fogyasztdi szdmara

A joghurt fogyasztoéi fogadtatasa (F-FE 83/93)

A FLAIR Program folyamatban levé SENS projektje rdirdnyitja a
figyelmet az Eurdpaban folyd érzékszervi kutatidsok kulcsfontossdgu
pontjaira. Példa erre a kiilonb6z6 mennyiségld cukrot (szachardzt) és
zsirt tartalmaz6 szamodcdas joghurtok fogyasztoir fogadtatdsardl készitett
tanulmany. Az erdményeket a FLAIR Program SENS ¢és QUEST
projektjei k0z6s munkaértekezletén hoztdk nyilvdnossdagra 1992
szeptemberében Arc-et Senans-ban (Franciaorszag).

A vizsgdlt szam6cadzsemmel izesitett joghurtok 0, 2, 4, illetve 6% zsirt
tartalmazo tejbdl késziiltek és 6, 8, 10 vagy 12% szacharoz
hozzdaddsdval édesitették azokat. Az Osszesen 16 minta édesség,
zsirtartalom és fanyarsdg szerinti osztidlyozdsat egy 14 személybdl 4allo
laboratériumi panel végezte, a termék kellemes voltit pedig egy 41
fobsl 4allo fogyasztoi zsiiri értékelte. Amint az vdarhatd volt, egyenes
ardny mutatkozott az édesség és a zsirossdg érzete, valamint a joghurtok
szachar6z- és zsirtartalma kozott. A szachar6z fokozta a zsirossag
érzetét, a zsir pedig az édesség-érzetet — ezzel szemben mindketten
elnyomtak a savanykas izeket. A 10% szacharozt és 3,5% zsirt (izesités
nélkiili joghurt esetében 4% zsirt) tartalmazé készitmény kapta a legjobb
"kellemességi" osztdlyzatot, mig a legkevesebb szacharézt és zsirt
tartalmazé mintdk bizonyultak a legkevésbé kellemeseknek. Ami a
fogyasztokat illeti, a férfiaknak inkdbb az édesebb, zsirosabb és kevésbé
savanykds mintdk izlettek, ezzel szemben a ndéknél nem mutatkozott
semmilyen hatdrozott irdnyzat. Bar a fogyasztdi zsiiri nem volt tdl nagy,
a kapott eredmények mégis jOl reprezentdljdk a fogyasztéi tabor
kiilonféle szegmensekre vald felosztidsanak sziikségességét, mivel ily
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médon sokkal nagyobb biztonsdggal jelezhetd elSre valamely termék

sikeressége.

Tovabbi informédcidk a SENS projektrél: Dr. E. Risvik, MATFORSK,
Osloveien 1, N-1430 As, Norvégia,
Fax: 0047 9970333

Tovéabbi informdacidk a joghurt tanulményrol: Dr. H. Tuorila, Department
of Food Technology, University of Helsinki, Vikki
SF-00101 Helsinki, Finnorszag

ELAIR-FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* FLAIR-FLOW a FLAIR és a . . L
* * VALUE 6sszehangolt prog- —Elelmiszer-minGség
V * ramja az élelmiszermindség- ,
* A rél, -technolégidrél és -biz- —Szennyezettség-
tonsdgrodl, valamint az vizsealat
* FLA|R * egészséges tapldlkozasrdl sz616 &
_* lé informdcidédramlds javitdsa —SENS
x érdekében az EU és néhany
* * nem EU-orszdg élelmiszeripara —FLAIR
* és fogyasztdi szdmara

Jo minéség — ez a kulcssz6! (F-FE 92/93)

Mi a piaci siker kulcsa? J6 mindségl élelmiszerek, vonzé drak és agressziv
marketing. Nem lehet eléggé hangsulyozni tehdt a mindség kiemelkedd
fontossagat! "Az élelmiszerek minGségének értékelése" — ez a cime annak a
konyvnek, amelyet a most folyamatban lev6 FLAIR SENS projekt (lasd: F-FE
39/92 és 77/93) masodik plendris konferencidja alapjan (Reading, Egyesiilt
Kiralysag, 1991) allitottak Ossze. A 62 oldalas konyv Osszefoglalast k6zol az
elhangzott 6t plendris elGaddsr6l, valamint a hét munkacsoport (mihely)
tevékenységérdl. Az el6addsok az alabbi témdékkal foglalkoztak: élelmiszerekkel
kapcsolatos mindségpolitika; az érzékszervi mindség problémadi; fogyasztoi
elfogadas; a sajtok reoldgidja; mindségjavitds (statisztikai tervezés €s elemzés).
A munkacsoportok programjai a kovetkezGk voltak: az élelmiszerek
kivalasztasdnak modelljei; a proteolizis modszerei; kisérleti tervezés; egyiitt
dolgozni a fogyasztokkal; reoldgia; az élelmiszerek zsirtartalma; az ételek
mindségének értékelése.

A 2. szamu plendris el6adds foglalkozott az érzékszervi hibdk értékelésével,
hiszen ezzel a problémadval az élelmiszer-feldolgozok gyakran szembe taldljdk
magukat. A szennyez6dés fogalmdan itt a termék olyan izét vagy idegenszerd
illatat értjiik, amely nem tévesztend6 Ossze az élelmiszerek romldsat kiséro
atipikus izzel. Az ilyen mellékizek és illatok szdrmazhatnak a leveg6bdl, a
vizbdl vagy példdul a csomagoldanyagokkal valo kozvetlen érintkezésbdil. A
szennyezddések leginkdbb az old6- és tisztitdszereknek (koztiik a klérnak), a
herbicideknek, a Diesel-kig6zdlgéseknek, valamint a csomagoléanyagoknak
tulajdonithaték. Héla annak, hogy az ember bizonyos vegyszereket mar igen
alacsony koncentrdcioban is képes érzékelni, maga a szennyzd8dés az érzékszervi
jelenségek kategéridjaba sorolhatd. Csakhogy az emberek bizonyos kemikalidk
iranti érzékenysége igen tdg hatdrok kozoOtt mozogva, gyakran ezerszeres
nagysagrendben is vdltozik, ezért kiilonds gondossdggal kell eljarni a
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szennyezddések kimutatdsdt végzd érzékszervi team Osszedllitisdnadl. A
szennyezddések tekintetében az érzékszervi vizsgalatok kettés feladatot
tolthetnek be: egyrészt felderitik a potencidlis veszélyt hordozé anyagokat,
masrészt pedig segitséget nyujtanak a mar el6fordult szennyez6dések okainak
pontos behataroldsdhoz.
A konyv beszerezhetd: Dr. E. Risvik, MATFORSK, Osloveien 1, N-1430 As,
Norvégia, Fax: 0047 64970333.
Tovéabbi informdcidk: Dr. N.M. Griffiths, CFDRA, Chipping Campden,
Glos. GL55 6LD, Egyesiilt Kirdlysag,
Fax: 0044 386841306

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* * * FLAIR-FLOW a FLAIR és a —Elelmiszer -0sszetételi
VALUE o,sszeh.angolt.pgog- adatok
Vv * ramja az élelmiszerminGség- , ) .
* A rél, -technolégidrdl és -biz- —Elelmiszer- fogyasztoi
tonsdgrdl, valamint az adatok
* FbA'R * egészséges tdpldlkozédsrdl sz4616
+* informdciédramlés javitdsa —EuroNIMS
E * érdekében az EU és néhdny — Eurofoods-Enfant
nem EU-orszdg élelmiszeripara
* * * és fogyasztdéi szdmadra —-FLAIR

Az Euroépai Taplalkozastani Informaciés Rendszer
(EuroNIMS) (F-FE 93/93)

Az EuroNIMS egy tobbnyelvi szoftver program az élelmiszerek Osszetételével
kapcsolatos adatok és egyéb informéacidk kezelésére és cseréjére. Az EuroNIMS
hat eurdpai orszdg (Belgium, Dédnia, Norvégia, Egyesiilt Kirdlysag, Olaszorszag,
Svédorszdag) dallamigazgatdsi szerveire és/vagy intézményeire, tovabba két
miuszaki partnerre (Logimed, Belgium és IDUFIC, Egyesiilt Kirdlysag) terjed ki.
Ugyancsak érdekelt a WHO-IARC (Nemzetkozi Rékkutaté Intézet, Lyon,
Franciaorszdg). A belga NUBEL Informéciés Rendszerbdl és a svéd NUTSYS
rendszerbdl kiindulva, az egyiittmikodés koltségkiméld lehetdséget nyudjt a
bonyolultabb szoftverek kifejlesztéséhez és elterjesztéséhez. Az EuroNIMS 4ltal
kitizott célok megvaldsitisa messze meghaladja az egyes szervezetek
rendelkezésére 4116 er6forrdsok szintjét.

Az 1991-ben Crete-ben megtartott Eurofoods-Enfant konferencian létrejott a
kapcsolat az EuroNIMS és a FLAIR Eurofoods-Enfant projekt kdzott (ez utébbi
az élelmiszerek Osszetételére €és az élelmiszer-fogyasztasra vonatkozo eurdpai
adatok kompatibilitdsdval foglalkozik). A belga képviseld javaslatot tett a
NUBEL szakismereteinek azokkal a partnerekkel és kiilonféle egyéb
szervezetekkel valé megosztdsara, amelyek érdeklddnek az ilyen egyiittm(ikodés
irant. Ezdltal tehat az EuroNIMS az Eurofoods-Enfant projekt kiegészitGje. Az
EuroNIMS konzorcium 4ltal kifejlesztett szoftver forgalmazasat a konzorcium
tagjai végzik egy kialakitott engedélyezési rendszer segitségével.

Az Eurofoods-Enfant projekt vezetdinek tandcskozdasan (Dublin, 1992) az egyik
f6 témat az EuroNIMS erdsségeinek és gyenge oldalainak megvitatdsa képezte.
A konferencidn 63 résztvevd volt jelen, valamint 8 szemindriumra (méhely), 11
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poszterre és 8 szamitogépes bemutatdra keriilt sor, tovabba 15 plenéris elGadas
hangzott el. Az értekezletrdl 137 oldalas kiadvany késziilt.
A konferencia-kiadvany beszerezhetd: Ms. J. Castenmiller, Dept. of
Human Nutrition, Wageningen Agricultural
University, Hollandia, Fax: 0031 837083342
Tovabbi informédcidk: EuroNIMS Secretariat, p/a Logimed, Prins Albertlei
7
B-2600 Antwerp, Belgium, Fax: 0032 32305536

ELA'R"FLOW EUROPE Kulcsszavak:

* * * FLAIR-FLOW a FLAIR és a _Gyors élelmiszer
VALUE o,sszeh.angolt.pgog- analizis
Vv * ramja az élelmiszerminGség-
* 161, -technolégiarél és -biz- —NIR
tonsdgrdl, valamint az _ .
* FIONR * egészséges tiplilkozdsrol sz616 DE'SH% technika
* E informdciédramlds javitdsa —Gyilimolcslevek
* érdekében sz EU s néhiny valédisiga
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Uj NIR technika az élelmiszer-analizis szolgalataban
(F-FE 98/93)

Az élelmiszerek kozeli infravorés (NIR) spektroszkopia segitségével végzett
gyors vizsgdlatanak sikere szempontjabol kulcskérdés a mintdk elSkészitése és
"talaldsa". Ez a brosura bemutatja a mintdk elkészitésének egy specialis
eljarasat, az un. DESIR (infravoros szdraz extrakt rendszer) technikat, amely
folyadékok (pl. gytimdlcslevek) és szilard anyagok analiziséhez egyardnt
felhaszndlhat6. A DESIR vékony iivegrost-lemezzel dolgozik (millepore AP 40-
47 mm), s erre keriilnek rd a folyékony vagy homogenizalt, 0,6 ml-es
élelmiszer-mintdk. A mintdt tartalmazé lemezt forrélevegds szaritdval
(NIRSYSTEMS) 5 percen keresztiil szaritjdk, majd azonnal megtorténik a
letapogatds a NIR spektrométer transzmisszids vagy reflexids iizemmodjaban. A
DESIR technika a narancslével és a tejjel végzett kisérletek sordn mutatta a
legnagyobb érzékenységet és pontossagot.

A DESIR technika el6nydsen alkalmazhat6 a folyamatban levs, az osztott
koltségfinanszirozdsu €s a gyimolcslevek valddisagdval kapcsolatos FLAIR
projekt keretében (lasd: F-FE 69/92). Otven, a vildg minden t4jardl szdrmazo
narancslé-mintat vizsgdltak meg a glikoz-, frukt6z-, szachar6z-, valamint
citrom- €s almasav-tartalomra, tovdbba az 6t legfontosabb aminosavra. Egy-egy
mintdra vetitve az emlitett tobbféle vizsgdlat elvégzése minddssze néhdny percet
vett igénybe. Ez a tanulmdany j6l mutatja, hogy a NIR-analizis nem korldtozédik
az élelmiszerek olyan 6 alkotdrészeire, mint a viz, a zsir és a fehérje, hanem j6l
alkalmazhat6 sok mikrokomponens kimutatdsara is. Ezéltal vélik lehet6vé, hogy
a DESIR technika tovabb erGsitse a NIR-analizis hatékonysagat az élelmiszerek
rendszeres minGségellendrzése terén.

Tovédbbi informdcidk: Dr. M. Meurens, Université Catholique de Louvain,
Place Croix du Sud 2/8, B-1348 Louvain-La-Neuve,
Belgium, Fax: 0032 10474745
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A baktériumok észlelése bioszenzorokkal (F-FE 102/93)

Négy partner részvételével osztott koltségviselésen alapulé FLAIR projekten
dolgoznak egy olyan akusztikus bioszenzor kifejlesztése érdekében, amely képes
észlelni az élelmiszerek romldsat és/vagy a patogén baktériumok jelenlétét. A bio-
szenzor azdltal jarul hozzd az élelmiszer-biztonsdg fokozdsdhoz, hogy lerdviditi a
mikrobiolégiai vizsgdlatok idejét, amellett novekszik az észlelések érzékenysége és
specifikussdga is. A projekt a kovetkezd 3 részbdl tevédik Ossze: 1) a bioldgiai
felismerés kifejlesztése, 2) a biofelismerés targyat képez6 komponensek rogzitése
(immobilizacid) a szenzor felszinén, és 3) akusztikus rezgésatalakité (transzduktor)
a bioszenzor céljaira.

A biofelismerési komponens magadba foglalja az azonos torzsbe tartozo
baktériumfajok elleni antitestek termelésének specidlis modjat, valamint az izolalt
¢s a Pseudomonas faj (M114 torzs) receptor fehérjéje ellen kifejlesztett antitestek
szamléalasat. A kisérletek tanusdga szerint az ilyen antitestek reakcidoba l€pnek a
Pseudomonas faj teljes sejtkészitményeivel.

Ha mar kivdlogattuk az antitesteket a bioszenzorban torténé felhasznélds céljara,
akkor a kovetkezd kérdés meriil fel: hogyan lehet az antitesteket rogziteni a szenzor
feliiletén? Az antitesteknek a szenzor feliiletének anyagéin torténé immobilizdcidja
terén mind a fizikai abszorpcié, mind pedig a kémiai 4talakitis lehetGségét
tanulmanyoztdk. Kivdlasztottdk azokat az anyagokat, amelyek vélhetéen a
leginkdbb alkalmasak arra, hogy bel6liikk késziiljon a bioszenzor felszine. Az
antitesteknek a bioszenzor feliiletén torténd abszorpcidjat radioaktiv jelolés
segitségével figyelik meg. A szenzor mikodése szempontjabdl alapvetd fontossagu,
hogy legaldbb egy réteg a szenzor teljes feliiletét beboritsa, ugyanis a nem-
specifikus kotGanyag a szenzor jeleinek megvaltoztatasabol kifolydlag pontatlan
eredményt ad.

Az akusztikus rezgésatalakitas elvén alapuld szenzorok ugy mikoddnek, hogy egy
elasztikus probarezgéssel tortént interakcid révén érzékelik a szenzor feliiletére
tapadt anyagmennyiséget. Az akusztikus transzduktorok nem kividnjak meg, hogy
az analizdland6 anyag olyan kiilonleges sajatossdgokkal rendelkezzék, mint példaul
az optikai, elektrokémiai vagy enzimatikus aktivitds. Ez jelentGs kolts€égmegta-
karitist tesz lehetdvé, ugyanakkor sokféle vizsgdlat végezhetS el az akusztikus
késziilékek segitségével is. Jelenleg az akusztikus transzduktorok két prototipusat
alkalmazzak a bioszenzorok tervezési €s optimalizdldsi munkalataindl. A
legfontosabb feladat most a bioszenzor stabilitdsdnak javitisa, amit részben a
megfelel6 csomagoldsi technologidk, részben az optimalizalt tobbcsatornds
transzduktor konfiguraciok tehetnek lehet6vé.
Tovéabbi informacidk: Prof. F. O’Gara, Department of Food Microbiology,

University College, Cork, Irorszdg,

Fax: 0043 21 275934
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A haztartasi koltségfelméréseken alapul6 eurdopai élelmiszer-
adatbank (F-FE 109/93)

Az Athéni Kozegészségiigyi FoOiskola Tépldlkozdstani és Biokémiai
Tanszékén - a DAFNE projekt keretében - jelenleg folyik egy
élelmiszer-adatbank kiépitése a hdztartdsi koltségfelmérésekre (HHBS)
vonatkozd6an, amelyeket részben a FLAIR FEurofoods Enfant Project
finanszirozott. A f6bb célkitizések a kovetkezdk:
—A tapldlkozassal kapcsolatos informaciok koherens infrastruktirajanak
megvaldsitdsa.
—Az integracid, a modularitds €s a standardizdlds megteremtése a
felszerelésben, a szoftverben €s a technoldégidban egyarant.
—A téplélkozasi informdacidk elosztdsat, kombindldsat és 6sszehasonlitasat
lehetdvé tevd utak és modszerek megtaldlésa.
—A kutatdsi eredmények eljuttatdsa nem csak az eurdpai, hanem az azon
kiviili orszdgok szdmadra is.

Osszegydjtésre keriiltek a Belgiumbdl, Németorszdgb6l és Lengyelorszagbol
szarmazé HHBS-adatok mintdi, valamint a teljes gorog adatdlloméany 1981/82-
bol és 1987/88-bol. Emellett komoly munkat fejtettek ki az EK-orszagok
HHBS-informéciéi kozott szereplé élelmezési, illetve a relevans tdrsadalmi-
gazdasdgi adatok harmonizdldsa terén is. A HHBS-adatokkal kapcsolatos
elényok és hatranyok bemutatdsdra egy kiilon mellékletet csatoltak az Eurdpai
Klinikai Elelmezési Ujsdghoz, ami magédba foglalja az EK-orszagok HHBS-ében
megjelend valamennyi élelmiszer EUROCODE 2 szerinti kédszdmat is. A
luxemburgi EUROSTAT Hivatal tisztségviseldi elott kiilon hangsulyoztak a
HHBS-kérdéivek egységes elfogaddsdnak jelentdségét valamennyi EK-tagil-
lamban, mivel csak {gy biztosithatd6 a begydjtott taplalkozéasi adatok
megbizhatsaga és 6sszehasonlithatosaga.

Most van folyamatban egy olyan adatbdzis-kezel§ rendszer kifejlesztése, ami
amellett, hogy konnyd hozzaférhetdséget biztosit az adatokhoz, lehetdvé teszi a
statisztikai elemzést, tovdbba az egyes orszdgokon beliili, illetve az orszdgok
kozotti Osszehasonlitast és kalkuldciot a tdpanyag-felvétel vonatkozdsaban.
Dolgoznak az ilyen rendszert tdmogaté hdalézat installdldsdval és
teljesitményének javitasaval kapcsolatos problémak megoldasan is.
Tovabbi informédcidk: Prof. A. Trichopoulou, Athéni Kozegészségiigyi
Féiskola, 196 Alexandras Avenue, GR-115 21
Athens, Gorogorszag, Fax: 0030 1 6436536
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