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hogy azok kiértékeléséig – meghatározatlan idõtartamra – kiterjeszti a türelmi
idõt, ami alatt az élelmiszer-elõállítók még a régi jelölési módot használhatják.
(World Food Regulation Review, 1994 szeptember, 8-9. oldal)

A hírekben közöltek háttéranyagai a megadott számok
alapján a KÉKI-ÉLMINFO-nál megrendelhetõk.
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