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Elelmiszeripari alap- és adalék-
anyagok adatbazisa

Az élelmiszeripari alap- és adalékanyagok legnagyobb
europai adatbazisa a Hollandiaban miko6do:

Food Ingredients Data Services.

A KEKI Elelmiszer Minéséguigyi Informéacios
Centruma felvette a kapcsolatot az adatbazissal és
tagsagi jogosultsdgot szerzett. Ennek értelmében
megkérheti a FI Data Services - tébb, mint 5000
eélelmiszeripari alap- és adalékanyagot tartalmazé -
adatbankjab6l ezen anyagok, valamint a gyartoik,
forgalmazoik és a szallitoik részletes adatait.

Az adatbazis - tobbek ko6zott - az anyagok aladbbi fo
csoportjait tartalmazza:

Adalékanyagok - Aminosavak - Antioxidansok

Aromaanyagok - Borok és szeszes italok - Csonthéjasok
Cukraszat - Cukrok - Ecet - Edesitoszerek - Elesztd
Emulgealészerek - Enzimek - Feldolgozéasi segédanyagok
Félkész-terméekek - Flszerek - Gabonafélék - Gélesitett

rendszerek - Gyogynovények - Gyumodlcs-termékek -
Haltermékek - Hidrokolloidok - Hus-termékek - Ill6olajok -
izesitok - Kakaofélék - Keményitok és keményito-
szarmazékok - Magok - Meézterméekek - Novényi

extraktumok - Oleorezinek - Rostok - Sajtok - Stabilizaldk -
Szinezékek - Szirupok - Szdja-termékek - Tartésitészerek
- Tartésitott termeékek - Tejtermékek - Tojas termékek -
Vegyszerek - Vér-termékek - Zoldség-termékek - Zsirok és
olajok - Zsir-potlok.

A KEKI-ELMINFO varja az érdeklodék megrendeléseit,
kerdéseit, melyeket a FI Data Services adatbazisa alapjan
megvalaszolhat.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel/Fax: 156 5082
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A funkcionalitas szem eldtt tartasaval
kifejlesztett uj CO> inkubator

A HERAEUS INSTRUMENTS jelenleg vezet be a piacra egy uj CO»
inkubatort, amely el6futara a laboratoriumi berendezések teljesen uj,
Vonal a nagyfoku funkciondlis készséget kombinalja az egyszeri
kezelhetbséggel.

A mai laboratériumokban a rutin vizsgalatoknal egyre ndvekszik a
sejtkultarak, mint tesztelési rendszerek jelentdésége. Szem elOtt
tartva az ilyen iranyu fejlédést, a HERAEUS INSTRUMENTS
kialakitotta a BB 16 CO» inkubatort, amely a fenti célra kielégitd
funkcionalitassal rendelkezik, amellett konnyen és olcson
tzemeltetheto.

Az "autostart" funkcio révén a rendszer beinditasa és szabalyozasa
automatikusan torténik, ami lehetbvé teszi, hogy az Uzemeltetd
minden figyelmét a munkafeladatra 6sszpontosithassa. Az Uj, a
hovezetd képesség valtozasan alapuld CO2-merdé rendszer még
alacsony CO»-tartalom mellett is biztositja a pH-értékek hosszutavu
stabilitaséat, s ezaltal a BB 16 j6l hasznalhatd az érzékeny primer
kultrdk kezelésére. A mikroprocesszoros ellenérz6 rendszer
magaban foglalja a hdmerséklet és a CO» szint PID kontrolljat is.

A BB 16 98% relativ paratartalom mellett dolgozik, ami megodvja a
mintakat a kiszaradastél, és fenntartja a sejteken belll a megfeleld
ozmotikus nyomast, még a hosszu élet kultarak esetében is.

A rovid kiegyenlitési id6 biztositja, hogy a révid élettartamu kultdrak
szamara, illetve, amikor gyakran kell nyitni és csukni az ajtot, a
munkakamra atmoszféraja gyorsan helyredllithaté legyen. Hogy a
belsb6 atmoszféra stabilitasaval kapcsolatos igen magas
kovetelmenyek is kielégithetdek legyenek, a BB 16 olyan, gazt at
nem eresztd rekesszel is felszerelhetd, amely harom részre osztja a
munkakamréat.

A szennyezddeés elleni fokozott védelem érdekében az inkubator
teljesen rézbdl készilt valtozata is rendelkezésre all.

Mivel a BB 16 keskeny, rendkivil kis helyre van sziksége, sét két
BB 16 egymasra is rakhatd. A laboratorium padlgjardl esetlegesen
felszall6 mikrobak ellen megfeleld védelmet nyujt, ha a késziléket
egy talapzatra allitjuk.

A GS cimkét viseld BB 16 a biztonsag tekintetében minden
szUkséges felszereléssel rendelkezik.
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Gyart6: HERAEUS Instruments GmbH

Laboratory Division

Postfach 1563

D-6450 Hanau 1, Németorszag

Tel.: (0049 6181) 35465, Fax: ()35749

BB 16 CO2 inkubéator a Funkcionalis Vonal sorozatbol

Az (0j CO2 inkubator fo jellemzbje a funkcionalis
tervezés és a konnyl Uzemeltetés - magas minbéséqi
kdvetelmények és alacsony ar mellett.
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