Szakmai Hirek

1991. szeptember 22-26. kozott tartottdk meg az EURO FOOD CHEM VI.
rendezvénysorozatot, melynek f6 téméaja az - Elelmiszermindség-ellenérzés
Stratégiai és Analitikai Médszerek Eur6padban - elnevezést kapta. A tematikénak
megfelel6en a f6 el6adasok az élelmiszerek minéségével és mindenek el6tt a K6zds
Piacra vald felkésziiléssel foglalkoztak. A fogyasztok érdekében az az els6dleges
célkitlizés, hogy az élelmiszerek minésége és biztonsaga az elvarasoknak
megfeleljen. Ezért a tagorszagok torekvése a kdvetkezdk szerint foglalhaté ssze:

- egységes élelmiszerjog kialakitésa;

- az elfogadott iranyelv alapjan dsszehangolt éleimiszerfeligyelet az EK-tagor-
szagokban;

- egyeztetett és kiprdébalt analitikai modszerek alkalmazasa;

- az élelmiszerellendrék és laboratériumi szakért6k képesitési kdvetelményeinek

Osszehangolésa;

- az élelmiszervizsgalo laboratériumok akkreditalasa az EN 4500 alapjan;
- a kidolgozott GLP iranyelvek altalanos elismerése és alkalmazasa;

- a vizsgalati eredmények kdlcsénds elismerése;

- meghizhatdsag a harmadik orszagok vonatkozasaban is.

Tobb el6adas foglalkozott a GMP és HACCP rendszer kialakitasaval és
alkalmazasaval. Mig a GMP a szabdalyok, folyamatleirdsok és gyakorlatok leirasanak
gy(lijteménye és ezaltal a helyes el6allitasi gyakorlatot fogja magaba, addig a HACCP
rendszer a megel6zésre és az idészakos felmérésre (atvilagitasra) helyezi a f6
hangsulyt. A GMP egyre inkdbb magéaba foglalja a gyartmanyfejlesztést és a
nyersanyag mindségének biztositasaval 6sszefliggé intézkedéseket, de ugyanakkor
kiterjed a forgalmazésra és a fogyasztds id6szakdban alkalmazott kezelésekre is.
Tobb el6adas foglalkozott az EN 29000 szerinti mingségbiztositas tanusitasaval. A
német el6adok ezekkel az iranyzatokkal 0sszhangban ismertették az Uzemi
fliggetlen mindségellendr feladatkorét, aki az tizemen belil feliigyeli és ellen6rzi a
min&ségbiztosité rendszer miikodését. A plenaris altalanos el6adasok nagyobb része
a laboratériumban kialakitandé min@séghiztositd rendszerekkel foglalkozott.
Lényeges, hogy a laboratériumok akreditdlasa a GLP bevezetése és eredményei
alapjan toérténjen.
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