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Az élelmiszerek jelölésére vonatkozó jogszabályok szerint csomagolt 
élelmiszereket alapvetően a megnevezéssel, a mennyiség megadásával, az 
előállítóval vagy forgalmazóval, a hozzáadott anyagok jegyzékével és a 
minőségmegőrzési időtartammal kell jelölni. Az Európai Közösség 89(396) EWG 
Irányelve szerint a tételeket a jövőben külön számmal is el kell látni. E szám előtt 
egy nagy "L" betű álljon vagy más módon kell jelezni, hogy a számkombináció a 
tételazonosításra szolgál. A cikk szerzője a tételazonosító szám alkalmazásának 
műszaki lehetőségeit mutatja be. Ezek között szerepel a nap-pontossággal megadott 
minőségmegőrzési időtartam, melyet a cimke vagy a zárólapka kiegészítőleg 
tartalmazhat, de elképzelhető a lézeres jelölés is.

Molnár P. (Budapest)
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