MODSZERISMERTETO
Szerkeszti: Draskovics Imelda

Az EVIKE 1991. évi 3. szamaban megkezdtik a Német Elelmiszeranalitikai
Maddszerkonyv tartalomjegyzék magyar forditasanak kozlését. Ebben a szamban
befejezzilk a jelenlegi tartalomjegyzék kozzétételét, de a kés6bbiek soran
id6kozonként lekdzoljik majd az djabb, illetve moédositott mddszerek cimjegyzékét
is.

31.00 Gylimélcslevek, gyimdlcsnektarok

L 31.00-1 Gylimdlcslevek relativ siirisegének meghatarozasa d 20/20

L 31.00-2 Gyumolcslevek pH-értékének mérése

L 31.00-3 Gyumoélcslevek titralhat6 savtartalmanak (6sszes sav)
meghatérozasa

L 31.00-4 Gyumaélcslevek hamutartalméanak meghatérozasa

L 31.00-5 Gyumélcslevek hamu-&sszalkalitdsdnak meghatarozésa

L 31.00-6 Gyumaélcslevek foszfattartalménak meghatarozéasa

L 31.00-7 Gylimdlcslevek prolintartalmanak meghatarozasa

L 31.00-8 Gylmolcslevek formolértékének meghatarozasa

L 31.00-9 Gylmolcslevek D-izocitromsav-tartalmédnak meghatarozasa

L 31.00-10 Gylimélcslevek natrium-, kalium-, kalcium- és
magnéziumtartalménak meghatarozasa

L 31.00-11 Gylmolcslevek cukortartalmanak meghatarozasa inverzié el6tt és
utdn (Luff-Schoorl-eljéras)

L 31.00-12 Gytmolcslevek gliikdz- és fruktoz-tartalmanak meghatarozasa

L 31.00-13 Gyumalcslevek szacharéz-tartalmanak meghatérozasa

L 31.00-14 Gylimolcslevek citromsav (citrat)-tartalmanak meghatarozasa

L 31.00-15 Gyumolcslevek L-almasav (L-malat)-tartalmanak meghatarozasa

L 31.00-16 Gylimolcslevek oldhatd, szaraz maradékainak mérése:

Refraktometrias eljaras
32.00 UditGitalok, ital-nyersanyagok, italporok

32.16 Limonadé nyersanyagok és alapanyagok

L 32.16-1 Limonadé alapanyagok benzoesav- és szorbinsav tartalméanak
meghatarozésa (Végrehajtasa az L 00.00-9 szerint)

34.00 Borbol el6allitott termékek

34.11 Borparlatok, nyers palinkak
L 34.11-1 Etanol 14C-tartalmanak megallapitasa
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L 36.00-1

L 36.00-2
L 36-00-3
L 36.00-4
L 36.00-5

L 36.00-6
L 36.00-7

L 36.00-8

36.00 Sorok, sorszer(i italok
Sorben enzim- és nyersgylimolcs-fehérjék immunoldgiai
kimutatésa
- kett8s géldiffazié Ouchtrelony szerint

- immunelektroforézis Grabar és Williams szerint (mindkett6
részben Scheidegger médositasaval)

- ellendramu elektroforézis Gocke és Howe szerint
Rutineljaras

pH-érték mérése sorben

Sorcefre és sor relativ slirliségének meghatarozasa, d 20/20

Sor alapcefre-tartalmanak megallapitasa az alkohol- és a valddi
extrakt-tartalom alapjan; Desztillacios eljaras

Sor alapcefre-tartalmanak megallapitasa a refrakciészam R és a
relativ s(ir(iség d 20/4 szerint; Refraktometrikus eljaras
Nitrozamin meghatarozasa sorben

Enzimfehérje kimutatasa sorben iranyitott enzimabszorbens
vizsgélattal (ELISA); Rutineljaras

Szulfit meghatarozésa sérben

37.00 Szeszes italok, szesztartalmu italok kivéve 34.00 B&rtermékek

L 37.00-1

L 39.00-E(EK)
1- 10(EK)

Etanoltartalom megallapitasa alkoholban és az 6sszes (a bort és a
sort kivéve) alkoholtartalmud termékekben piknométerrel;
Referencia eljaras

39.00 Cukor

Analitikai eljarasok egyes taplalkozasra szolgalé cukortermékek

Osszetételének meghatarozasara

Bevezetés (pl. a vizsgalati minta el6készitése)

1 eljarés: Szaritasos tdmegveszteség meghatarozasa

2. eljarés: Szarazanyag-tartalom meghatarozasa (Vakuumszaritas)

3. eljaras: Az 0sszes szarazanyag meghatarozasa (Refraktometrias)

4. eljarés: Redukal6 cukortartalom meghatarozasa invertcukorban
kifejezve (a Berlini Intézet eljarasa)

5. eljaras: Redukalé cukortartalom meghatérozasa invertcukorban
kifejezve (Knight és Allen eljaras)

6. eljards: Redukald cukortartalom meghatarozésa invertcukorban
vagy D-glikoézban kifejezve (Luff-Schoorl eljaras)

7. eljarés: Redukal6 cukortartalom meghatérozasa invertcukorban
kifejezve (Lane-Eynon eljaras-allandé térfogatra
maodositva)

8. eljaras: Dextrozekvivalens meghatarozasa (Lane Eynon eljarés
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L 39.01.02(EK)
-1 - 3(EK)

L 39.05.02-1
L 39.05.02-2
L 39.05.02-3
L 39.05.02-5

L 39.05.02-6

41.00
L 41.00-1

L 42.00-1

L 42.00-2
L 42.00-3
L 42.00-4
L 42.00-5

L 42.00-6
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allando titerrel)
9. eljarés: A szulfathamu meghatarozasa
10. eljaras: A forgatoképesség meghatarozasa (Polarizacid)

39.01 Szachar6z

39.01.02 Fehércukor
Vizsgalati eljarasok a fehércukor minéségének meghatarozasara
1 Hamutartalom
2. Szintipus
3. Szin oldatban

39.05 Cukor, egyéb

39.05.02 Laktoz
A minték el6készitése mikrobiolégiai vizsgalatokhoz; Eljaras
laktozra (Végrehajtasa az L 02.07-1 szerint)

Koliform mikrobak meghatarozasa lakt6zban; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobak meghatarozasa laktdzban; Eljaras szilard
taptalajban (Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Szalmonellak kimutatasa laktdzban; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-13 szerint)

Escherichia coli meghatarozasa laktozban. Eljaras folyékony
taptalajban (Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

Beféttek, zselék, lekvarok, gylmdlcs-félgyartmanyok

Az oldhat6 szaraz maradék mérése bef6ttekben, zselékben,
lekvarban és gyuimdélcs-félgyartmanyokban; Refraktometrias
eljaras (Végrehajtasa az L 30.00-2(EK) szerint)

42.00 Fagylalt, fagylalt félgyartmanyok
A mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgéalathoz; Eljaras
fagylaltra
Mikrobaszam meghatarozasa fagylaltban; Lemezontéses eljaras
Mikrobaszdm meghatarozésa fagylaltban; Kenetkészitéses eljaras
Szalmonellak kimutatasa fagylaltban; fagylalt félgyartmanyokban;
Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-13 szerint)
Szachardz- és gliikdz-meghatarozas fagylaltban; Enzimes eljaras
(Végrehajtasa az L 02.00-12 szerint)
Koliform mikrobdk meghatarozasa fagylaltban; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)



L 42.00-7

L 42.00-8

L 42.00-9

L 42.00-10

L 42.00-11

L 42.08-1

L 43.00-1

L 43.15-1

L 43.16-1

L 44.00-1

L 44.00-2

L 44.00-3
L 44.00-4
L 44.00-5
L 44.00-6

Koliform mikrobak meghatarozasa fagylaltban; Eljaras szilard
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozéasa fagylaltban;
Titerértéket megallapit6 eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-23
szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa fagylaltban;
Telepszamlalo eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-24 szerint)

Escherichia coli meghatarozéasa fagylaltban; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

Escherichia coli meghatarozasa fagylaltban; Membran-agar eljaras

42.08 Fagylalt-félgyartmanyok

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa fagylaltporban;
Szelektiv dusito eljaras (Végrehajtasa az L 02.07-2 szerint)

43.00 Edesipari termékek kivéve 44.00 Csokoladék és

csokoladétermékek

Fehérjék immunoldgiai kimutatasa édesipari termékekben;
Rutineljaras (Végrehajtasa az L 18.00-2 szerint)

43.15 Ragbégumi

Antioxidansok kimutatasa ragégumiban (Végrehajtasa az
L 00.00-11 szerint)

43.16 Marcipantermékek

Antioxidansok kimutatasa marcipanban (Végrehajtasa az
L 00.00-11 szerint)

44.00 Csokoladék és csokoladétermékek
Fehérjék immunolégiai kimutatasa csokoladékban
(kakaotermékekben)
- kettds géldiffuzié Ouchterlony szerint
- immunelektroforézis Graber és Williams szerint (mindkettd
Scheidegger mdédositasaval); Rutineljaras
Csokoladék és csokoladétermékek elkészitése kémiali
vizsgalatokra

Szarazanyagtartalom meghatarozasa témor csokoladékban
Az dsszes zsirtartalom meghatarozasa csokoladékban
Cukrok kimutatdsa és azonositasa csokoladékban

Laktéz meghatarozasa csokoladékban; Enzimes eljaras
(Végrehajtasa az L 17.00-7 szerint)
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L 46.00-1

L 46.00-2

L 46.01-2

L 46-02-2

L 46.02-3

L 46.03-E(EK)
-1 -3(EK)

L 46.03-5
L 46.03-E(EK)
-1(EK -3(EK)

L 47.00-1

L 47.00-2
L 47.00-3
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46.00 Kavé, potkavek, kavéadalékok
Kavé és potkavé vizsgalatok; Koffeintartalom meghatarozasa
(Referencia eljaras) (DIN 10777 szerint)

Kavé és potkavé vizsgalatok; Klorogénsav és hasonl6 vegyiiletek
meghatarozasa (DIN 10767 szerint)

46.01 Nyers kavé

Vizoldhat6 extrakt-tartalom meghatarozasa; Eljaras nyers kavéra
(DIN 10775 2. rész szerint)

46.02 Porkolt kavé

Vizoldhat6 extrakt-tartalom meghatarozasa; Eljaras porkolt
kéavéra (DIN 10775 1. rész szerint

pH-érték és a savfok meghatarozasa; Eljaras porkdlt kavéra (DIN
10776 1. rész szerint)

46.03 Kavékivonatok
Kavé- és cikoria-kivonatok elemzési eljarasai
Bevezetés (pl. a vizsgélati minta el6készitése)

1. eljaras: Koffeintartalom meghatarozasa koffeinmentesitett
kavékivonathdl

2. eljaras: Széarazanyag-tartalom meghatarozésa szaritott kavé-
extraktbdl, gyorsan old6d6 kavébol, oldhatd cikoriabol és
gyorsan oldédé cikdriabol

3. eljarés: Szarazanyag-tartalom meghatarozasa folyékony kavé-

extraktbol,folyékony cikdriaextraktbél, krémszer( kavé
és cikdriaextraktbol

Kavépotszer-extraktok

Kavé- és cikoria-extraktok elemzési eljarasai

A kovetkez6 adatok és eljarasok a cikdria extraktok vizsgélatara
szolgalnak:

Bevezetés (pl. a vizsgélati minta el6készitése)

2. eljaras: Szarazanyag-tartalom meghatarozasa szaritott cikoria-
extraktbél, oldhaté és gyorsan oldddé cikériahél

3. eljaras: Folyékony és krémszer( cikoria extrakt szarazanyag-
tartalmanak meghatarozasa

47.00 Tea, tedhoz hasonlé termékek

Tea és tea-termékek vizsgalata; Szarazanyagtartalom megha-
tarozasa (DIN 10800 szerint)

Tea vizsgalata: A mintak el6készitése (DIN 10806)
Tea vizsgalata: Az 0sszes hamu meghatarozasa (DIN 10802)



L 47.00-4
L 47.00-5

L 47.00-6

L 48.01-1

L 48.01-3

L 48.01-4
L 48.01-5
L 48.01-6

L 48.01-7

L 48.01-8

L 48.01-9

L 48.01-10

L 48.01-11

L 48.01-12

L 48.01-13

L 48.01-14

L 48.01-15

L 48.01-16

Tea vizsgalata: A vizes extrakt meghatarozasa (DIN 10803)
Tea vizsgalata: A savban nem oldhaté hamu meghatarozasa
(DIN 10805)

Tea vizsgalata: Koffeintartalom meghatarozasa; Referencia eljaras
(DIN 10801)

48.01 Csecsem@- és kisgyermek-taplalékok

M1 aflatoxin kimutatésa és meghatarozasa tej alapu csecsemé-
taplalékban; Schuller eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-14 szerint)
Szachardz, gliikéz és frukt6z meghatarozasa tejalapl csecsemd-
taplalékban

Lakt6z meghatarozasa tejalapu csecsemd-taplalékban
Keményit6 meghatarozasa tejalapi csecsemd taplalékban
Mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgalatokhoz; Eljaras
tejalapu csecsemé- és kisgyermek taplalékban

Savképz6 és nem savképz6 mikroorganizmusok meghatarozasa
csecsemd- és kisgyermektéapla lékban; Lemezdntéses eljaras
Koliform mikrobdk meghatarozasa tejalapt csecsemd- és
kisgyermek taplalékban; Eljaras szilard taptalajjal (Végrehajtasa
az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobdk meghatarozéasa tejalapi csecsemé- és
kisgyermek taplalékban; Eljaras folyékony taptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejalapu
csecsemd- és kisgyermek taplalékban; Szelektiv dusitd eljaras
(Végrehajtasa az L 02.07-2 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejalapt
csecsem®- és kisgyermek taplalékban; Titerértéket megallapitd
eljaras (Végrehajtasa az L 02.00-23 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejalapu
csecsemd- és kisgyermek taplalékban; Telepszamlalo eljaras
(Végrehajtasa az L 02.00-24 szerint)

Mikrobaszam meghatarozasa tejalapi csecsemd- és kisgyermek
taplalékban; Lemezdntéses eljaras (Végrehajtasa az L 42.00-2
szerint)

Mikrobaszdm meghatarozésa tejalapi csecsemd- és kisgyermek
taplalékban; Kenetkészitéses eljaras (Végrehajtasa az L 42.00-3
szerint)

Eleszt6- és penészgomba-szam meghatarozasa tejalapt csecsemd-
és kisgyermek taplalékban; Referencia eljaras (Végrehajtasa az
L 02.00-10 szerint)

Szalmonellak kimutatasa tejalapt csecsem6- és kisgyermek
taplalékban; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-13
szerint)
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L 48.01-17

L 48.01-18

L 48.01-19

L 48.01-20

Gatléanyagok kimutatésa tejalapl csecsemd- és kisgyermek
taplalékban; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-6 szerint)
Gatléanyagok kimutatasa tejalapu csecsemé- és kisgyermek
taplalékban; Rutineljaras brillant fekete-redukcios eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-11 szerint)

Gatloanyagok kimutatasa tejalapi csecsemd- és kisgyermek
taplalékban; Rutineljaras (Agardiffizios vizsgalat) (Végrehajtasa
az L 01.00-18 szerint)

Escherichia coli meghatarozasa tejalapu csecsem6- és kisgyermek
taplalékban; Eljaras folyékony taptalajjal (Végrehajtasa az

L 01.00 25 szerint)

48.02 Gabonaalapu, tej nélkil készilt csecsemd- és kisgyermek-

-taplalékok

48.02-07 Sutemények csecsemék és kisgyermekek részére

L 48.02.07-1

L 48.02.07-2

L 48.02.07-3

L 48.02.07-4

Gliikoz és frukt6z meghatarozéasa gyermekek részére készilt
kétszersiltben és kétszersilt lisztben

Maltéz meghatarozasa gyermekek részére késziilt kétszersiiltben
és kétszersultlisztben

Keményit6 meghatarozasa gyermekek részére készilt
kétszersultben és kétszersiltlisztben

Lakt6z meghatarozésa gyermekek részére készilt kétszersultben
és kétszersiltlisztben

48.03 Zoldség- és/vagy gylmdlcsalapl csecsemd- és kisgyermek-taplalék

48.03.05 Egyeb f6zelék félkész-termékek cscsemd- és kisgyermekek

L 48.03.05-1

L 49.00-00
L 49.00-1
L 49.00-2
L 49.00-3

L 49.01.05-1

240

részére
Nitrat meghatarozasa csecsemd- és kisgyermekek részére készilt
fézelékpépben
49.00 Diétas élelmiszerek
Altalanos utalasok a diétas élelmiszerek vizsgélatara
D-vitamin kémiai meghatérozasa diétas élelmiszerekben
Az 6sszes vas meghatarozasa diétas élelmiszerekben

A-vitamin meghatérozasa diétéas élelmiszerekben

49.01 Diétas élelmiszerek cukorbetegek részére

49.01.05 Sor cukorbetegek részére
Szénhidrat-terhelés meghatarozasa cukorbetegek diétas sérében



49.05 Gluténmentes diétas élelmiszerek

49.05.02 Gluténmentes stitemények

L 49.05.02-1 Fehérjék immunolégiai kimutatasa gluténmentes siiteményekben;
Rutineljaras (Végrehajtasa az L 18.00-2 szerint)

49.07 Szabalyozott diétéas élelmiszerek
L 49.07-1 Aminosavak meghatarozasa aminosavkeverékben

L 49.07-2 Diétas élelmiszerek aminosav-tartalmanak meghatarozasa
fehérjehidrolizatumuk alapjan

49.10 Tulsllyos személyek diétas étkeztetése

L 49.10-1 Oldhatatlan, szerves ballasztanyagok meghatarozasa korpaval
készitett gabonaalapt diétas élelmiszerekben (Végrehajtasa az
L 16.00-1 szerint)

52.00 Flszerkészitméenyek
52.01 Fliszermartasok, fliszerkrémek

52.01.01 Fliszeres paradicsommartas (ketchup)

L 52.01.01-1 Szérazanyag-tartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és
hasonlé termékekben (gravimetriés eljaras) (Végrehajtasa az
L 26.11.03-12 sze rint)

L 52.01.01-2 Kloridtartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonl6
termékekben (potenciometrias eljaras) (Végrehajtasa az
L 26.11.03-2 szerint)

L 52.01.01-3 pH-érték meghatarozésa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (Végrehajtasa az L 26.11.03-3 szerint)

L 52.01.01-4 Az Osszes savtartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és

hasonlé termékekben (potenciometrias eljaras) (Végrehajtasa az
L 26.11.03-4 szerint)

L 52.01.01-5 Citromsav meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (enzimes eljaras) (Végrehajtasa az L 26.11.03-5
szerint)

L 52.01.01-6 So6savban oldhatatlan (homok)-tartalom meghatarozasa

paradicsom-ketchup és hasonld termékekben (Végrehajtasa az
L 26.11.03-6 szerint)

L 52.01.01-7 1116 savak meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlo
termékekben

L 52.01.01-8 Cukortartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (enzimes eljaras) (Végrehajtasa az L 26.11.03-8
szerint)
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L 52.01.01-9

L 52.01.01-10

L 52.01.01-11

L 52.01.01-12

L 52.01.01-13

L 52.01.01-14

L 52.01.01-15

L 52.01.01-16

L 52.04-1

L 52.04-2

L 52.06-1

L 52.06-2

L 53.00-1
L 53.00-2

L 53.00-3
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L-glutaminsav meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlo
termékekben (enzimes eljaréas) (Végrehajtasa az L 26.11.03-9
szerint)

Kaliumtartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlo

termékekben (gravimetrias eljaras) (Végrehajtasa az L 26.11.03-10
szerint)

0sszes nitrogén meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlo
termékekben (Végrehajtasa az L 26.11-03-11 szerint)

Formolszdm meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (Végrehajtasa az L 26.11.03-12 szerint)

Likopintartalom meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (Végrehajtasa az L 26.11.03-13 szerint)

Vizoldhat6 szinanyagok kimutatdsa meghatarozésa paradicsom-
ketchup és hasonlé termékekben (Végrehajtasa az L 26.11.03-14
szerint)

Hangyasav meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (enzimes eljaras) (Végrehajtasa az L 26.11.03-15
szerint)

Ecetsav meghatarozasa paradicsom-ketchup és hasonlé
termékekben (enzimes eljaras)
52.04 Savanyit6 anyagok

Ecet (kivéve borecet) pH-értékének mérése (Végrehajtasa az
L 26.04-3 szerint)

Ecet (kivéve borecet) titralhato savtartalmanak (az 6sszes sav)
meghatarozasa (Végrehajtasa az L 26.04-4 szerint)

52.06 Etkezési mustar

Szérazanyag meghatarozasa étkezési mustarban (Végrehajtasa az
L 06.00-3 szerint)

Osszes zsirtartalom meghatarozasa étkezési mustarban
(Végrehajtasa az L 06.00-6 szerint)

53.00 Fliszerek
2-klér-etanol meghatarozésa fliszerekben

lonizal6 sugarakkal végzett sugarkezelés kimutatasa fliszereknél
termolumineszcenciis méréssel

lonizalé sugarakkal végzett sugarkezelés kimutatasa
kemilumineszcencias méréssel



56.00 Segédanyagok adalékanyagokbol és/vagy élelmiszerekbdl
56.01 Segédanyagok hus- és kolbéaszaruhoz

56.01.04 Nitritpacso
L 56.01.04-1 Nitritpacso nitrittartalom meghatarozésa, kaliumpermanganét-
jodid-eljaras
57.00 Adalékanyagok

L 57.00-E(EK) Az élelmiszerek adalékanyagainak tisztasagi kdvetelményeire
vonatkoz6 elemzési eljarasok - Bevezetés

L57.00-1(EK)  pH-érték meghatarozésa élelmiszer-adalékanyagokban

57.05 S(rit6anyagok, zselirozoszerek

57.05.01 Agar-agar
L 57.05.01-1 Agar-agar (E 406) vizabszorpcitja
L 57.05.01-2 Agar-agar (E 406) zselatin- és mas fehérjetartalma

L 57.05.01-3 Keményit6 és dextrin az Agar-agar-ban (E 406) és
gumiardbikumban (E 414)

57.05.04 Karboxi-metil-cellul6z
L 57.05.04-1 Glikolat karboxi-metil-celluléz (E 466)-ban

57.05.07 Gumiarabikum
L 57.05.07-1 Csersav a gumiarabikumban (E 414)

L 57.05.07-2 Keményit6 és dextrin gumiardbikumban (E 414) (Végrehajtasa az
L 57.05.01-3 szerint)

57.05.13 Tragant
L 57.05.13-1 Karaya-gumi a Tragantban (E 413)
57.06 Emulgealdszerek

57.06.01 Lecitinek
L 57.06.01-LIEK) Peroxidszam meghatarozésa lecitinben (E 322)
L 57.06.01-2(EK) Toluolban oldhatatlan anyagok kimutatsa lecitinben (E 322)

57.09 Szinezékek

L 57.09-1 Réz, 6lom, cink és krom meghatarozasa szerves élelmiszerszinezé-
kekben

L 57.09-2 Higany meghatarozésa szerves élelmiszerszinezékekben

L 57.09-3 Arzén meghatérozésa szerves élelmiszerszinezékekben

L 57.09-4(EK) Etiléterrel extrahalhaté anyagok meghatarozésa vizoldhat6 szerves
szulfo-szinezékekben
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57.09.04 Annato, bixin
L 57.09.04-1 Annato (E 160 b), bixin és norbixin kromatografias vizsgalata

57.09.08 Betanin (céklavords)
L 57.09.08-1 Betanin (E 152) kromatogréfiés vizsgalata

57.09.12 K arotin
L 57.09.12-1 Karotin (E 160) kromatogréfias vizsgalata

57.09.21 Karmin, karminsav
L 57.09.21-1 Kérmin (E 120) kromatogréfias vizsgalata

57.10 Etkezési savak és séik

57.10.07 Citromsav
L 57.10.07-1 Citromsav (E 330) kénsavas probaja

57.10.10 Acetéatok

L 57.10.10-1(EK) Hangyasav, formiatok és egyéb oxidalhat6 szennyez6dések
meghatarozasa ecetsavban (E 260), kdlium-acetatban (E 261),
natriura-diacetatban (E 262) és kalcium-acetatban (E 263)

L 57.10.10-2(EK) Szabad ecetsav meghatarozasa natrum-diacetatban (E 262)

57.10.16 Laktatok

L 57.10.16-1(EK) Redukal6 anyagok hatarérték-tesztje natrium-, kalium- és
kélcium-laktatban (E 325, E 326, E 327)

57.12. Ragogumi, bevono anyagok

L 57.12-1 Gumik, kaucsukok, természetes mézgék és polimerek vizes
kivonata
L 57.12-2 Jodszinszam meghatarozasa (DIN 6162 szerint)

57.12.02 Mesterséges mézgak
L 57.12.02-1 Mesterséges mézgak vizes kivonata

57.12.10 Oxidalt polietilén-viaszok
L 57.12.10-1 Oxidalt polietilén-viaszok extrahéalasa

57.12.15 Mikrokristalyok, viaszok
L 57.12.15-1 Mikrokristalyok, viaszok viszkozitasa
L 57.12.15-2 Mikrokristalyok, viaszok tisztasagvizsgalata
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57.13 Derit6anyagok, sziir6segédanyagok

57.13.01 Aktiv szenek
L 57.13.01-1 Aktiv szenek oldhat6 része

57.13.14 Bentonit
L 57.13.14-1 Bentonit oldhato része
L 57.13.14-2 Bentonit hat6értéke

57.15 Konzervalbanyagok
L 57.15-1(EK) Aldehidek hatarérték-tesztje szorbinsavban (E 200), natrium-,
kalium- és kalcium-szorbatban (E 201, E 202, E 203), valamint
propionsavban (E 280)
57.15.03 Benzoesav

L 57.15.03-1 Benzoesav (E 210) viselkedése kénsawal szemben

57.15.08 Hidroxi-benzoesav, hidroxi-benzoesav-észterek

L57.15.08-1(EK) Szalicilsav hatarérték-tesztje p-hidroxi benzoesav-etilészterben (E
214), p-hidroxi benzoesav-etilészter-natrium-vegydiletében (E 215),
p-hidroxi-benzoesav-n-propilészterben (E 216), p-hidroxi-benzoe-
sav-n-propilészter natrium-vegytletében (E 217), p-hidroxi-ben-
zoesav-metilészterben (E 218) és p-hidroxi benzoesav-metilészter-
-natrium vegyiletében (E 219)

57.15.09 Propionsav
L 57.15.09-1(EK) A nem ill6 alkatrészek meghatarozasa propionsavban (E 280)

57.20 Savak, bazisok, sok, oxidok, szervetlen asvanyi anyagok

57.20.09 Szulfatok
L 57.20.09-1 Alkaliak és foldalkaliak aluminium-ammonium szulfatban

57.20.10 Orto-foszforsav

L 57.20.10-LLEK) 1116 savak meghatarozasa orto-foszforsavban (E 338)
L 57.20.10-2(EK) Nitratok hatarérték-tesztje orto-foszforsavban (E 338)

57.20.11 Orto-foszfatok

L 57.20.11-1(EK) Vizben oldhatatlan anyagok meghatarozasa natrium-orto-
foszfatokban (E 339) és kaliumorto-foszfatokban (E 340)

57.20.19 Nitritek

L 57.20.19-1(EK) Széritasi tomegveszteség meghatarozésa natrium-nitrit (E 250)-
ben
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L 57.22.01-1

L 57.22.02-1

L 57.22.99-1

L 57.22.99-2

L 57.24.02-1
L 57.24.02-2

57.22 Edesité anyagok

57.22.01 Ciklaméatok

Ciklohexil-amin, diciklohexil-amin és anilin meghatarozéasa
natrium-ciklaméatban

57.22.02 Szacharin
0- és p-toluol-szulfonamid meghatarozésa szacharinban és
natrium-ciklaméatban

57.22.99 Edesité anyagok keveréke

Natrium-ciklamat-tartalom meghatarozasa édesit6tablettakban;
Titralasos eljaras
Szacharin-natrium- és szacharin-tartalom meghatarozasa édesit6-
tablettékban

57.24 Hajtégazok

57.24.02 Széndioxid

Idegen savak széndioxidban (E 290)
Szénmonoxid széndioxidban (E 290)

57.25. Elvélaszt6 anyagok a rAgomasszak kdzott emlitetteken kivil

L 57.25.05-1

L 57.25.07-1
L 57.25.07-2
L 57.25.07-3
L 57.25.07-4
L 57.25.07-5

L 57.27.14-1

L 59.00-1
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57.25.05 Sikpor
Sikpor oldhat6 dsszetevdi

57.25.07 Paraffinok
Paraffin viselkedése kénsawal szemben
3,4-benzpirén meghatarozésa paraffinban
Lagosan és savasan reagalé szennyez6dések vizsgélata paraffinban
Paraffinok vizsgalata fluoreszcencias anyagokra

Jodszinszdm meghatarozasa természetes kemény paraffinokban
(Végrehajtasa az L 57.12-2 szerint)

57.27. Vitaminok

57.27.14 B2-vitamin (laktoflavin, riboflavin)
Lumiflavin riboflavinban (E 101)

59.00 Ivévizek, asztali vizek, élelmiszeriizemek vizei

L 59.00 Altalanos utalasok

Escherichia coli és coliform mikrobak kimutatasa természetes
asvanyokban, forras- és asztali vizekben; Referencia eljaras



L 59.00-2 Fekal-sztreptokokkuszok kimutatésa természetes asvanyvizekben,
forras- és asztali vizekben; Referencia eljaras

L 59.00-3 Pseudomonas aeruginosa kimutatasa természetes asvanyvizekben,
forras- és asztali vizekben; Referencia eljaras

L 59.00-4 Szulfitredukald, spdraképzd anaerobok kimutatasa természetes
asvanyvizekben, forras- és asztali vizekben; Referencia eljaréas

L 59.00-5 Telepszdm meghatarozéasa természetes asvanyvizekben, forras- és

asztali vizekben; Referencia eljaras

59.11 Természetes asvanyvizek

L 59.11-1 Altalanos utalasok természetes asvanyvizek vizsgalatahoz
L 59.11-2 Arzén meghatarozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38405 18. része szerint)
L 59.11-3 Kadmium meghatarozéasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38406 19. része szerint)
L 59.11-4 Krém meghatarozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38406 10. része szerint)
L 59.11-5 Higany meghatarozasa természetes &svanyvizekben
(DIN 38406 12. része szerint)
L 59.11-6 Ezist, kobalt, réz, nikkel és cink meghatarozasa természetes
asvanyvizekben (DIN 38406 21. része szerint)
L 59.11-7 Olom meghatérozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38406 6. része szerint)
L 59.11-8 Borat-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38406 17. része szerint)
L 59.11-10 Kalium-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
L 59.11-11 Natrium-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
L59.11-12 Litium-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
L 59.11-13 Ammaénium-nitrogén meghatarozéasa természetes adsvanyvizekben
(DIN 38406 5. fejezete szerint)
L 59.11-14 Kalcium és magnézium meghatarozasa természetes
asvanyvizekben (DIN 38406 3. fejezete szerint)
L 59.11-17 Vas meghatarozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38406 1 fejezete szerint)
L 59.11-18 Fluorid meghatarozéasa természetes &svanyvizekben
(DIN 38405 4. fejezete szerint)
L 59.11-20 Bromid-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
L 59.11-21 Jodid-ionok meghatarozasa természetes asvanyvizekben
L 59.11-22 Nitrit-ionok meghatarozésa természetes asvanyvizekben
(DIN 38405 10. fejezete szerint)
L 59.11-24 Szulfat-ionok meghatarozésa természetes asvanyvizekben

(DIN 38405 5. fejezete szerint)
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L 59.11-25 Foszfatvegyiletek meghatarozasa természetes asvanyvizekben
(DIN 38405 11. fejezete szerint)

L 59.11-26 Az oldott széndioxid (a szabad szénsav), a karbonét- és hidrogén-
karbonat-ionok kiszamitasa természetes asvanyvizekben

59.12 Forrasvizek

L 59.12 Forrésvizek vizsgalata (Végrehajtdsa az L 59.11-2 és az azt kovetd
madszerlapok szerint)

59.13 Asztali vizek

L 59.13 Asztali vizek vizsgalata (Végrehajtasa az L 59.11-2 és az azt kdvet6
maodszerlapok szerint)

KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Molnar Pal

Van de Voodt, F.R.; Elkashef, A.A.; Mills, M.L.: Kalibral6 tejporok infravoros
tejelemz6ékhoz (Dry Calibration Milks for Infrared Milk Analyzers)
J. Assoc. Off. Anal. Chem. 73 (1990) 5, 688-692.

Vizsgaltak stabil kalibralo por alkalmazhatésagat rutin minéségellendrzési
célokra hasznalt infravoros tejelemz6khodz. A porok szaritott tejkomponenseket
tartalmaznak és visszahigitasukkal olyan kalibralé tejmintadk Aallithatdk el§,
melyekben a zsir, fehérje és lakt6z kombinaciok tdg hatarok kozott valtoznak. A
tejzsir komponens emulgeatort is tartalmaz, hogy el6segitse a por oldasat és az
emulziok stabilizalasat. A visszahigitdst megadott tdmegre végezték egyszer(i kézi
elektromos kever6vei. Stabil emulzidkat kaptak, a visszaoldas ismételhet6sége az
infravorés mdszer pontossagi specifikaciéjan belul volt. A Kozponti Tejvizsgald
Labor (CMTL, Guelph, Ontario) altal szallitott referencia kalibracids tejekkel
Osszehasonlitva a porokkal kapott eredmények Kit(in6ek voltak és kielégitették a
m(iszerkalibralassal kapcsolatos AOAC el6irasokat. Emellett a porb6l visszahigitott
tejek kivalo emulzidstabilitdst mutattak 40 °C-on hosszU ideig tarolva, és konzisztens
eredményeket adtak 21 napon keresztil; kalium-bikromattal tartositva és a
hasznalat utan h(t6szekrényben tarolva nem mutattak romlast. A porok
megfelelének bizonyultak rutin Gzemi mindségellendrzési célra hasznalt tejelemz6k
kalibralasara és alternativat jelentenek a futar altal kiszallitott CMTL kalibralé
tejekkel szemben.

To6thné Markus M. (Budapest)
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