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Az élelmiszerek min8ségének meghatarozé része az élvezeti érték, melyet az
érzékszervi tulajdonsagok és harmdnidjuk biztosit [1]. Az élelmiszeripari termékek
versenyképességét és a fogyasztok értékitéletét is féleg az Ugynevezett Kkiilsé
tulajdonsagok befolyasoljak, mert a fogyaszté és a forgalmazé is gyakorlatilag eleve
feltételezi az egészségre valé artalmatlansdgot és a feltlintetett értékeknek
megfelel dsszetételt. Ezért az el6allitd szdmara a mikdd6 piacgazdasag keretein
belll a piacon maradés feltétele a kedvezd és egyenletes élvezeti érték. igy ma mar
elengedhetetlen kdvetelmény a gyartményfejlesztés és a marketing 0sszekapcso-
lédasa, ami magaban foglalja a termék szakért6i érzékszervi vizsgalatat és
tesztelését, valamint a fogyasztoi preferencia megdallapitasat. A kés6bbiek soran a
bevezetett termék piaci helyzetét aztan mas, kevésbé koltséges marketing
madszerekkel célszer( figyelni és a gyartas minéségbiztosité rendszerében - tobbek
kozott - a szakértdi érzékszervi mindsitéssel az egyenletes termékmindséget
megvalositani.

Megbizas alapjan kozismert hazai el6allitok piacmeghatarozé gylimélcslé és
nektar készitményeinek tesztelését végeztik el kizardlag érzékszervi tulajdonsagaik
alapjan. A tesztelést szakért6kbdl allo biraldbizottsdg és a fogyasztok egy kisebb
csoportja végezte. A vizsgalat céljat a min6ségi sorrendek megallapitasan talmendéen
a szakért8i és fogyasztéi mindsitési eredmények Osszevetése, valamint a szakért6k
érzékszervi biral6 képességének, meghizhatdsdganak elemzése képezte. Ez
utébbirdl a kdvetkezd szamban szamolunk be.

Mivel e kozlemény els6sorban modszertani jellegli, a termékeket kodolva
adjuk meg.

Vizsgalati mintak

A TETRA PAK Hungéria RT 0sszesen 26, tébb gyart6 altal el6allitott mintat
bocsatott rendelkezésiinkre, amelyek a kovetkez6 fé csoportokra oszthatok:

- sz6lGitalok és -levek (4 minta)

- almaitalok, -nektarok és -levek (6 minta)

- korte-nektarok (2 minta)

- @szibarack-nektarok (3 minta)

- kajszibarack-nektarok (4 minta)

- meggyitalok és -nektarok (7 minta)
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Szakért8i érzékszervi vizsgalatok

Az érzékszervi biralobizottsag hét, alapvet6en alkalmas és termékspecifikusan
is képzett tagbdl Allt.

Osszehasonlito rangsorolas

A biralék a kdédolt mintakat egy termékcsoporton beliil szag - és izmin6ségik
szerint rangsoroltak Ggy, hogy a legjobb minta keriilt az elsé helyre (1. tdblazat). A
mintak hémérséklete 20 °C volt. Az eredményeket az MSZ 7304/7-1980 sz. szabvany
[2] szerint értékeltik.

1. téblazat
Biralati lap rangsorolashoz
Név: Vizsgalt termékcsoport:
Détum: Vizsgélt tulajdonsagcsoport: Szag és iz
Idépont:

Feladat: Allitsa sorrendbe a kodolt mintakat a megadott tulajdonsagcsoport mindsége
szerint gy, hogy a legjobb minta legyen az els6 és a legrosszabb az utolsé.

A minta kédszdma Helyezési szdm

Pontozasos mindsitd madszer

A szakért6i biralathoz a kordbban kidolgozott sulyozéfaktoros érzékszervi
biralati médszert alkalmaztuk [3].

A kiils6 megjelenést 2 cm atmérdjli, 25 cm magas hengerben 1 6ra idétartamon
keresztlil mozdulatlanul allni hagyott minta alapjan biraltuk. Az egyes
tulajdonsagcsoportokat az MSZ 1625-1987 sz. szabvany [4] elGirasai szerint
pontoztuk. Az atlagpontszamokat e szabvany szerinti sulyozofaktorokkal szorozva
(kuls6 megjelenés: 1,0; szin: 0,8; szag: 0,4; iz: 1,8) kaptuk meg az egyes termékek
érzékszervi 0sszpontszamat.
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Fogyasztoi érzékszervi vizsgalatok

Fogyasztoi rangsorolas

A fogyasztdk a szintén kodolt mintdkat a 2. tablazat felhasznalasaval
rangsoroltadk. A rangsorolasban dsszesen 20 - a termékeket ismerd - fogyasztd vett
részt. Az eredményeket szintén az MSZ 7304/7-1980 sz. szabvany szerint értékeltik.

2. téblazat
Biralati lap fogyaszt6i rangsorolashoz
Név: Vizsgalati termékcsoport:
Déatum:

Feladat: Allitsa sorrendbe a kddolt mintakat tetszése szerint gy, hogy véleménye
szerint a legjobb minta legyen az elsé és a legrosszabb az utolso.

A minta kédszadma Helyezési szdm

Pontozasos preferencia maédszer

Az érzékszervi mingséget a fogyasztok komplex médon egy pontszammal
jellemezték, a 3. tablazat szerinti pontozasos skéla és a 4. tablazatként bemutatott
birdlati lap  felhasznélasaval. Ezekb6l a pontszdmokbdél  szamitottunk
atlagpontszamot, amit a szakért6i pontszammal valé jobb 0sszehasonlithat6sag

érdekében néggyel szoroztunk. A pontozasos preferencia vizsgalatot 25 fogyaszto
végezte el.

3. tablazat
Pontozasos preferencia modszer fogyasztoi kedveltségvizsgalathoz
Név: Datum:
Vizsgalt termékcsoport: Id6pont:

Pontszam Mindsités
nagyon jo
jo
kdzepes
még megfeleld
gyenge
rossz

O R, NDwh~OO,



4. tablazat
Biralati lap fogyasztdi pontozasos kedveltségvizsgalathoz

Mintakod Pontszam Rovid indoklas

VIZSGALATI EREDMENYEK

A biralébizottsag és a fogyasztok altal végzett pontozas eredményeit az 5. tab-
lazatban foglaltuk 6ssze, ahol a kiils6 megjelenés, szin, szag, iz stlyozatlan szakért&i
atlagpontszamait, a sulyozott szakért6i Osszpontszamokat, majd a fogyasztoi
atlagpontszamok négyszeresét adtuk meg. Megjegyzésként a pontszamokat
leginkabb alatamaszté érzékszervi megallapitasokat rogzitettik.

A szakért6i és fogyasztoi 6sszpontszamok Osszefiiggéseit a szamitott linearis
regressziés egyenesekkel abrazoltuk (1., 2. 4bra) és a 6. tablazatban 6sszefoglaltuk
az atlagos Osszpontszamokat, valamint a regresszids egyeneseket és a korrelacios
koefficienseket.1

1. dbra: A szakért6i és fogyasztoi 6sszpontszamok regresszios egyenese és annak

konfidencia intervalluma meggyitalok és -nektarok esetén
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5. tablazat
Gyumolcslevek szakért8i és fogyasztoi pontozasanak eredményei

Szakért6i pontszdmok Fogyasz-

toi
Termékcsoport ill. termék Kulss ~ szag  Osszes 4iizp0nt. Megjegyzés
Szin 1Z szam

1. Sz6l6italok- és levek

Szlrt fchérszdlgital A 50 50 4,1 38 174 13,9 kissé gyenge

Sz(irt sz6l18ital 50 4,9 35 33 162 14,1 kissé hig, tul édes
Fehérsz6l6ié 50 41 40 31 153 11,8 keserl mellékiz, kissé édes
Sziirt fehérszél6-ital 50 50 25 3,0 154 9,6 jellegtelen, tres, hig

2. Almaitalok, -nektarok

és -levek

Sziirt almaital A 50 50 47 41 18,3 16,6 harménikus

Szirt almaital B 50 47 3,7 39 173 144  édeskés mellékszag
Szirt almaital C 50 4,0 3,7 3.4 15,8 16,2 kissé édes

sztrt almaital D 50 4,7 2,9 29 152 14,6 édeskés, gyenge mellékiz
Szlrt almaié 50 46 2,9 25 14,4 11,7 gyenge mellékiz

Rostos almanektar 30 43 29 29 128 12,2 kissé hig, gyenge mellékiz
3. Kdrtenektéarok

Rostos Vilmoskdrte nektar A 39 44 36 3,9 15,8 16,2 harménikus, de gyenge

kértearoma

Rostos Vilmoskorte nektar B 36 4,1 33 36 14,7 13,1 édes, gyenge mellékszag
4. Oszibarack-nektarok

Rostos dszibarack-nektar A 50 48 46 4,2 18,2 11,5 harménikus
1Roslcs 6szibarack-nektar B 50 4,7 4,0 43 18,1 17,1 harmoénikus

IRostos dszibarack-nektar C 49 46 41 3,9 172 15,5 nem egészen harmadnikus |
1s. Kajszibarack-nektarok

IRostos kajszibarack gyumolcsnektar 50 50 39 4,6 18,9 16,3 harménikus

IRostos kajszibarack-nektar A 46 49 37 30 154 14,9 kissé kesernyés
fiRostos kajszibarack-nektar B 4,0 2,9 4,0 3,6 14,4 9,8 elbarnult

Rostos kajszibarack-nektar C 50 35 33 29 143 13,6 kesernyés, enyhe mellékiz
16. Meggyitalok és -nektarok

Szlirt meggyvér 50 50 49 44 18,9 15,4 harmoénikus

Rostos meggynektar 36 46 46 44 17,0 12,3 egyenetlen, nem stabil
IRostos meggykoktél gyiimélcs- 33 49 40 39 158 9,1 gyenge mellékiz
1nektér

Mcggynekfar A 40 49 3,7 34 155 12,3 kissé savanykas

Rostos meggykoktél vegyes gyii- 39 43 40 3.6 154 111 Kissé gyenge
molcsnektar

Szlirt meggyital (meggy 50 44 30 29 149 9,9 talaromasitott
izesités()

Meggynektar B 30 40 26 18 104 7.4 tdlarom &sitott, mellékiz



2. &bra: A szakért6i és fogyasztoi 6sszpontszdmok regressziés egyenese és annak

konfidencia intervalluma az dsszes mintanal

Az dsszefiiggésvizsgalatok eredményeit elemezve a kdvetkezdket allapithatjuk
meg:

- A szakért6i és fogyasztoi 6sszpontszamban kifejezett érzékszervi mindsités -
néhény termék kivételével - viszonylag szoros odsszefliggést mutat, amely a
kozépsdé pontszam-tartomanyban Iényegében linearisnak tekinthetd.

- A fogyasztdi 0Osszpontszdmok - egyes esetektdl eltekintve - lényegesen
kisebbek, mint a szakért6i 6sszpontszamok, ami a modszertani kiilonbségen
tulmenden arra vezethet6 vissza, hogy a fogyasztok a harmoniat zavard
barmely hibat pontszdm-csokkentéssel kdzvetlenll kifejezésre juttattak.

- A legkisebb pontszam-eltéréseket almaitalok, -nektarok és -levek esetében
talaltuk. Ez a tény az almabdl készitett termékek egybevagd szakértdi és
fogyasztdi érzékszervi megitélésére utal.

- A legnagyobb pontszam-eltérések a meggyitaloknal és nektaroknal, valamint
a tobbi gyimolcs gyengébb mindségli termékeinél voltak tapasztalhatok.
Ezek a viszonylag nagyobb pontszam-eltérések nem is egészen viselkednek
linedrisan, mint ahogy azt az abrdak mutatjadk. A meggybdl készitett
termékeknél a fogyasztok - a legjobb termék kivételével - a hibakra sokkal
érzékenyebben reagaltak.

- Kedvezé és viszonylag egybehangz6 mindsitést kaptak a korte-, kajszi- és
Oszibarack-nektarok mind a szakért6k, mind a fogyasztok részér6l. A
kisszam( adatpar miatt azonban a tobbi termékféleségre elvégzett
Osszefliggésvizsgalatok ezekre csak dsszevontan voltak alkalmazhatok.
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6. tdblazat
Gyumalcslevek szakért6i és fogyaszt6i dsszpontszamanak regresszios és
korrelacids dsszefliggései

Atlagos 8sszpontszam Regresszids  Korrelé4cids

Termékcsoport Szakért6i  Fogyasztoi egyenlet koefficiens
IAlma- és sz6l6italok, -le- _
nek és nektarok (n=10) 15,8 135 y = 0,78x+l,14 0,574
[Kdorte-, kajszi- és Gsziba- _
rack-nektarok (n = 9) 16,3 14,2 y =0,82x+0,88 0,600
iM italok és -nektarok
JVIEggyltalox €5 -nextaro 154 11 y=088x249 0877
(h=17)
Osszesen (n = 26) 15,9 131 y = 0,93 x-1,66 0,686

A szakért6i és fogyasztéi rangsorolds eredményeit, valamint az
Osszpontszamok alapjan szamitott (transzformalt) rangszamokat a 7. tablazat
tartalmazza. Ezekb6l az adatokbdl szadmoltuk a rangszdm-atlagokat, melyeket
szembedllitottuk az &tlagos Osszpontszdmok &tlagaval. A gyakorlati szempontboél
érdekes osszevetés igen jO egyezést mutat és csak minddssze 3 esetben talaltunk
sorrendi felcserél8dést.

A szakért6i és fogyasztdi rangsorok egyezdségét temékcsoportonként a kissé
modifikalt Spearman szerinti rangkorrelacios egyitthat6 segitségével vizsgaltuk [5]:

ahol
R - a Spearman-féle rangkorrelacids egyitthatd
d - a szakért6i és fogyasztoi helyezési szamok kiilonbsége mintanként
n - a rangsorolt mintak szama

Kotés, azaz azonos rangszam (pl. 1,5 és 1,5) el6fordulasa esetén az elGirt
korrekcids képlet szerint szamoltunk [2].

Amennyiben a szamitott R-érték a tadblazatban [2] talalhaté értéknél a
vonatkoz6 szabadsagi fok mellett (szf = n-2) nagyobb, akkor a két rangsor kozott
nincs szignifikdns eltérés. A vizsgalt gyumolcslevek szakértéi és fogyasztoi
rangsoranak 0Osszevetésére a fenti képlet szerint kiszamitottuk az R-értékeket,
melyeket dsszehasonlitottuk a tablazatos értékekkel. Az adatokat és az értékelést
termékcsoportonként a s. tdblazatban foglaltuk 6ssze, melybél 4 termékcsoportnal a
szakért6i és fogyasztdi rangsorok egyez@sége (nem szignifikans killénb6z6sége) és 2
termékcsoportnal a = 0,05 melletti kiilonb6zsége tlinik ki. Kajszibarack-nektarnal
az eredmény csak matematikai szempontbdl allja meg a helyét, mert az dsszesen 4
termék koziil csak az els6 2 termék eltérd sorrendje vezetett a kiilénbézéséghez.
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Termékcsoport, ill.

term ék

1. Sz6l6italok- és levek
Sz(irt fehérsz6lGital A
Sz(irt széléital
Fehérsz6l6ié

Sz(irt fehérszélé-ital

2.Almaitalok, -nektarok
és -levek

Sz(irt almaital A

Sz(irt almaital B

Sz(irt almaital C

Sz(irt almaital D

Sz(irt almaié

Rostos almanektar

3. Kortenektarok
Rostos Vilmoskorte nektar A
Rostos Vilmoskorte nektar B

4, Oszibarack-nektarok
Rostos dszibarack nektar A
Rostos 8szibarack nektar B
Rostos 6szibarack nektar C

5. Kajszibarack-nektarok

Rostos kajszibarack gytimdlcsnektar

Rostos kajszibarack- nektar A
Rostos kajszibarack- nektar B
Rostos kajszibarack- nektar C

6. Meggyitalok és -nektarok

Sz(irt meggyvér

Rostos meggynektar

Rostos meggykoktél gyuimolcs-
nektar

Meggynektar A

Rostos meggykoktél vegyes gy-
molcsnektar

Sziirt meggyital (meggy
izesités()
Meggynektar B

Rangsor
Szak- Fogyasz-

értdi

14
14

o g A W N e

24

24

(X NN

64

64

toi

AW e N

o U b R W N

w AN

Transzformalt rs.

Szak- Fogyasz-

értdi

AW N R

o g b W N

NSV NN

toi

W RN

oo w N B

N NN

Rangszam
atlag

1,6
14
3,0
4,0

2,8
24
3,8
54
5,8

14
18
2,9

14
18
34
34

1,0
2,1
44

44
38

5,6

6,9

7 .tablazat
Gyumodlcslevek szakért6i és fogyasztdi rangsorolasanak eredményei

Atlagos
6sszpont-

szam

15,7
15,2
13,7
125

17,5
15,6
16,0
14,9
131
12,5

16,0
13,9

17,7
16,8
14,4

17,6
15,2
14,0
12,1

17,2
14,7
12,5

13,9
134

12,4

8,9
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8. tablazat
Gyumolcslevek szakértdi és fogyasztoi rangsoranak egyezésége

Termékcsoport R szamitott Ertékelés
Sz6l6italok- és levek 0,950 egyez6
Almaitalok, -nektarok és -levek 0,830 egyezd
Kortenektarok 1,000 egyez6
@szibarack-nektarok 0,125 kulonbhoz6
Kajszibarack-nektarok 0,800 kulonboz6
Meggyitalok és -nektarok 0,940 egyez6
KOVETKEZTETESEK

A gyumolcslevekkel modellszerlien elvégzett szakértdi és fogyasztéi
érzékszervi  vizsgalatok eredményei, megallapitdsai alapjan az  alabbi
kovetkeztetésekre juthatunk:

- A Kkialakitott és alkalmazott pontozasos eljards és rangsorolas alapvet6en
alkalmasnak bizonyult a szakérti és fogyasztoi érzékszervi vizsgalatok
elvégzésére és a kapott adatok &sszehasonlitasara.

- A szakért8i és fogyasztoi vizsgalati eredmények - néhany kivételt6l eltekintve
- megfelel6 szint(i egyezést mutattak mind a pontozasos, mind a rangsorola-
sos modszer esetében.

- A megalapozott dsszehasonlitd mindsitéshez és a mddszertani dsszevetéshez
termékcsoportonként nagyobb mintaszdam (legalabb 5-6 termék) sziikséges,
ami a kisérlet soran nem minden esetben volt adott. Ezért képeztiink a
szamitasok megalapozott elvégzéséhez kisebb termékcsoportokat.

- Hasonl6 jelleg(i érzékszervi vizsgalatokra megkiilonboztetd minéségi jel oda-
itélése esetén, valamint a szakért6i érzékszervi mindsités alatimasztasahoz és
a maédszerfejlesztéshez van sziikség.

- Az élelmiszerel6allitd vallalatok és tzemek célszer(ien ilyen vagy ehhez

hasonl6 modszereket alkalmazhatnak termékeik piaci pozicidjanak
figyeléséhez, valamint a konkurrens és sajat termékek érzékszervi
minéségének 0Osszehasonlitasdhoz.

- A vizsgalt 26 gyimaélcslé, -nektar és -ital kozott 2 "kivalg", 16 "j6", 3 "kdzepes",
2 "még megfelel6" és 3 "nem megfelelé" érzékszervi mindségl termék volt,
melyek kozal kilondsen a gyengébb mindségl termékeket a fogyasztok -
kevés kivételtdl eltekintve - Iényegesen szigorUbban itélték meg, mint a
szakértdk.
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- 0sszességeben az @szibarack-nektarok kaptdk a legjobb mindgsitést mind a
szakért6k, mind a fogyasztok részérél. Felt(ing volt - egy termék kivételével -
a meggyitalok és -nektarok gyenge mingésége.

- Az "édes" izt és a "tularomasitast” mind a szakért6k, mind a fogyaszték igen
kritikusan értékelték, amit - tobb mas jelzés mellett - a gyartmany-
fejlesztésnél és a gyartas soran célszer( lenne jobban figyelembe venni.

- Az egyes termékek szakért6i és fogyasztéi mindsitési eredményeirdl a
megbizo részletes jelentést kapott, aki azutan az el6allitokat is tajékoztatta a
megallapitasokrol, javasolva az ajanlasok figyelembe vételét és a termék-
minBség stabilizalasat, illetve javitasat.
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Elelmiszerek érzékszervi vizsgalata és mindgsitése I11.
Gyumodlcslevek szakértdi és fogyasztoi mindésitése

Molnar Pal, Téthné Markus Marianna és Boross Ferenc

26 gyumolcslé, illetve -nektadr minta szakértéi rangsoroldsat és pontozésos

érzékszervi biralatat végeztilk el a korabban kialakitott 20 pontos sulyozé6faktoros
modszerrel. Ugyanezen mintédk fogyasztéi rangsorolasat és érzékszervi min@sitését is
végrehajtottuk egy olyan pontozdsos modszerrel, melynek mintankénti eredményei
kisebb atszamitassal jol Osszevethet6k voltak a szakértdi &sszpontszamokkal. A
szakért6i és fogyasztéi mindségi rangsorok tdlnyomorészt szintén nem mutattak
szignifikans eltéréseket az egyes termékcsoportok esetében.
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Sensory Investigation and Qualification of Foods IlI.
Qualification of Fruit Juices by Sensory Panel and
Consumers.

Molnar, P., Téthné Markus, M. and Boross, F.

Ranking and scoring of 26 fruit juices and nectars was performed by a sensory
panel on a weighted 20 points scale with a method elaborated earlier. The same
samples were ranked and evaluated by consumers, too. Their scores, after
multiplication by a factor, were comparable to the total scores of the panel. In the
majority of cases, the quality rank of experts and consumers did not show significant
differences within the individual product groups.

CrAHOH TIVHECKCE O BTAHE N CPrAHO B TIVHECKAA ALBHKA

MLEBLX MPQIYKITTB il
EYCTAL/OHHAA U TOTPEBATE BOKAA CLEHKA $PYKTOBL X OB

M. MonHap, M. ToTH3 Mapkyw un ®. bopow w

ABTOpbI MPOBE/N Ba/IbHYHO Y PaHIOBYH OPraHO/ENTUHECKYHO OLEHKbI 26-T1 Npob
(PPYKTOBLIX COKOB Y (PPYKTOBbIX HEKTAPOB C MPMMEHEHNEM Pa3pabpTaHHOro naHee
20-Tn 6anbHOro BeCOMOhaKTOPHOI0 MeTofa. 3TW e Npobbl MOABEPr/M MOoTpe-
GUTENbCKOA PaHIOBOM M OPraHOMENTUYECKOA OLEHKE C MPUMEHEHMEM TaKoro
6a/11bHOr0 METoAa, pe3y/bTaTbl UCMbITaTbl UCMbITaHWA KOTOPOro, NnyTeM He6oslb-
LLIOr0 MepecyeTa, GbUIM XOPOLLO COMOCTaBVMbI C YnciamMm 6asiioB, MosyHeHHbIX
Jeryctatopamy. BosbLLas YacTb AeryCTalMoHHbIX M MOTPEOUTENBLCKUX PaHroBbIX
psoOB KauyecTsa, B Clydae OTAe/bHbIX FPYMM MPOAYKTOB, He MoKasasia CUrHUGm-
KaHTHbIX (FPy6bIX) OTK/IOHEHWIA.

Sensorische Untersuchung und Bewertung von
Lebensmitteln I11. Beurteilung von Fruchtsaften durch
Gutachter und Verbraucher

Molnar, P.; Téthné Markus, M. und Boross, F.

26 verschiedene Fruchtsaft- bzw. Nektar-Proben wurden durch Gutachter
mittels Rangordnungsprifung und nach einer bereits friher ausgearbeiteten 20
Punkte-Methode mit Wichtungsfaktoren sensorisch geprift. Die gleichen Proben
wurden durch Verbraucher mittels Rangordnungsprifung und nach einer solchen
einfachen Punktbewertungsmethode ebenfalls sensorisch geprift, deren F.rgebnisse
nach kleineren Umrechnungen mit den Gesamtpunktzahlen der Gutachter eine gute
Vergleichbarkeit je Probe gezeigt haben. Die durch Gutachter und Verbraucher
ermittelten Qualitatsrangfolgen wiesen ebenfalls keine signifikanten Abweichungen
bei den einzelnen Produktgruppen auf.
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