MODSZERISMERTETO
Szerkeszti: Draskovics Imelda

Az EVIKE 1990. évi 3. szdmaban elinditottunk egy sorozatot, a Német
Elelmiszeranalitikai Modszerkényvben leirt eljarasok magyar forditasanak kozlését. A
megjelent néhany modszerleirast Ggy valasztottuk k:, hogy a szakember képet kapjon a
hazai laboratériumokban alkalmazott és exportra gyartott élelmiszereink vizsgalatara
hasznalt eljarasok, valamint az Eurdpaban elfogadott modszerek kozott fellelhetd
azonossagokrol vagy kilonbozéségekrél.

A kovetkezd két szamban kozzétessziik a Német Modszerkdnyv jelenlegi teljes
tartalomjegyzékét, melybdl kitlinik egyrészt a kényv szerkezete (altalanos modszerek,
illetve termékcsoportonkénti specidlis modszerekre vald felosztds), masrészt a
kereszthivatkozasok, valamint hogy egyaltalan mely vizsgalatokra fogadtak el eddig
hivatalos német modszert. Valamennyi modszerleirds szerkezete, kidolgozottsaga
megegyezik az eddigi forditasban kozdltekkel.

Mint a tartalomjegyzék terjedelméb@l is Kkitlinik, lehetetlen és nem is Allt
szandékunkban egy folyoirat szlikre szabott keretei kozdt a teljes Mddszerkonyv
forditdsanak megjelentetése. A szakemberek érdekl6désére szamot tartd barmely
mddszerleirads mésolata vagy magyar forditdsa azonban megrendelhet§ a Szerkeszt6ség
cimén, amit rovid idén beliil 30, illetve 500 Ft-os oldalankénti aron a megrendeld
rendelkezésére bocsajtunk.

L 00.00 Elelmiszerek (altalanos)
L 00.00-1 Higanymeghatarozas élelmiszerekben
1 rész: Feltaro eljaras
2. rész: A higany meghatarozasa
L 00.00-2 Bl, B2, G, G2 aflatoxinok kimutatasa és meghatarozasa
élelmiszerekben
L O0.00-3(EK) A hasznalati targyakbdl élelmiszerbe atkeriilg vinilklorid

meghatarozasa

L 00.00-4 Monomer akrilnitril meghatarozésa élelmiszermintékban

L 00.00-5 Htott és mélyh(itott élelmiszerek hémérsékletmérése hordozhatd
mdiszerrel

L 00.00-6 Primer aromés aminok meghatérozéasa élelmiszermintéakban

L 00.00-7 Fehérjék immunkémiai kimutatasa élelmiszerekben kicsapatasos
technikéval; Altalanos Gtmutatasok antiszériumos mindségellendrzésre

L 00.00-9 Tartositdszerek meghatarozasa zsirszegény élelmiszerekben

L 00.00-10 Tartdsitdszerek meghatarozasa zsirban dis élelmiszerekben

L 00.00-11 Antioxidansok kimutatésa élelmiszerekben

L 00.00-12 Poliklérozott bifenilén (PCB) meghatérozésa élelmiszerekben

L 00.00-13 Természetes dusitéanyagok kimutatasa élelmiszerekben

L 00.00-14 Elelmiszerek radioaktivitasanak mérése
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L 00.00-15

L 00.00-16
L 00.00-17

L 00.90-1
L 00.90-2

L 00.90-3

L 00.90-4

L 00.90-5

L 00.90-6

L 00.90-7
L 00.90-8

L 01.00-1

L 01.00-2

L 01.00-3

L 01.00-5

L 01.00-6
L 01.00-7

L 01.00-8

L 01.00-9

L 01.00-10

L 01.00-11

L 01.00-12

L 01.00-13

Novényvédbszer-maradékok kimutatasa és meghatarozéasa
élelmiszerekben

Novényvédbszer-maradékok meghatarozasa élelmiszerekben
Nitr6zaminok meghatarozasa élelmiszerekben

L 00.90 Erzékszervi vizsgalatok (altalanos)
Az érzékszervi vizsgalat altalanos alapjai (DIN 10950 szerint)
Az érzékszervi vizsgalatok helyisége; (vizsgalo helyiség),
Kovetelmények (DIN 10962 szerint)
Erzékszervi vizsgélati eljaréas; Ertékeld vizsgalat szamsorral; Vizsgélati
eljaras (DIN 10952 1 része szerint)
Erzékszervi vizsgélati eljaras; Rangsorolas (DIN 10963 szerint)
Erzékszervi vizsgalati eljaras; Ertékeld vizsgalat szamsorral;
A vizsgélati szamsor és értékel6 minta elkészitése (DIN 10950 1. része
szerint)
Erzékszervi vizsgalati eljaras; Egyszeri leiré médszer (DIN 10964
szerint)
Erzékszervi vizsgalati eljaras; Haromszogproba (DIN 10951 szerint)
Erzékszervi vizsgalati eljaréas; Paros kiilonbségvizsgalat (DIN 10954
szerint)

L 01.00 Tej

Mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgalatokra; Eljaras tejre és
folyékony tejtermékekre
Coliform mikrobak meghatarozésa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban; Eljaras folyékony taptalajjal
Coliform mikrobdk meghatarozésa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban; Eljaras szilard taptalajjal
Mikrobaszam meghatarozasa tejben és tejtermékekben; Referencia
eljaras
Gatlé anyagok kimutatasa tejbdl; Referencia eljaras
Savfok meghatarozasa tejben és tejtermékekben Soxhlet-Henkel
szerint (DIN 10316 szerint)
Zsirtartalom meghatarozasa tejben Gerber eljarassal (DIN 10310
szerint)
Zsirtartalom meghatarozasa tejben és tejtermékekben Rose-Gottlieb
szerint (DIN 10312 szerint)
Nitrogéntartalom meghatarozésa tejben Kjeldahl szerint; Referencia
eljaras (DIN 10334 1 része szerint)
Gatlé anyagok kimutatasa tejbdl; Rutineljaras brillantfekete -
redukcios vizsgalat
Foszfatazaktivitds meghatarozasa tejben (Végrehajtasa az L 02.06-
7(EK) szerint)
Szalmonellak kimutatasa tejben; Referencia eljaras



L 01.00-14

L 01.00-15
L 01.00-16

L 01.00-17

L 01.00-18

L 01.00-19

L 01.00-20

L 01.00-21

L 01.00-22

L 01.00-23

L 01.00-24

L 01.00-25

L 01.00-26

L 01.01-1

L 01.01-2

L 02.00-1

L 02.00-2

L 02.00-3

L 02.00-5

L 02.00-6

L 02.00-7

M1 aflatoxin kimutatasa és meghatarozasa tejben és tejtermékekben;
Schuller-eljaras

MI aflatoxin kimutatasa és meghatarozésa tejben és tejporban
Nitrogéntartalom meghatarozasa tejben Kjeldahl szerint; Félmikro-
eljaras (DIN 10334 2. része szerint)

Tej és tejtermékek laktoz- és galaktdz-tartalmanak meghatarozasa;
Enzimes eljaras (DIN 10344 szerint)

Gatl6 anyagok kimutatasa tejb6l; Rutineljaras agardiffizios vizsgalat
(DIN 10182 3. része szerint)

Tej piruvat-tartalmanak meghatéarozasa; Referencia eljaras (DIN
10193 szerint)

Tej és tejtermékek zsirtartalmanak meghatarozéasa; Weibull-eljaras
(DIN 10342 szerint)

Tej piruvat-tartalmanak meghatarozésa; Elektronikus
mikrotelepszamlalas (Rutineljaras) (DIN 10195 2. része szerint)
Tej mikrotelepszam-meghatarozasa; Optikai mikrotelepszamlalas
(DIN 10195 1 része sze- rint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejben és
tejtermékekben; Titerértéket megallapité eljaras

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa tejben és
tejtermékekben; Telepszamlalo eljaras

Escherichia coli meghatarozasa tejben, tejtermékekben, vajban,
sajtban és fagylaltban; Eljaréas folyékony taptalajjal

L-és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalom meghatérozasa tejben és
tejtermékekben; Enzimes eljaras (DIN 10335 szerint)

01.01 Nyers tej
Szomatikus sejtszam nyers tejben; A szomatikus sejtek fluoreszcencias
szamlalasa
Streptococcus agalactiae kimutatdsa nyers tejben

02.00 Tejtermékek kivéve sajt (03.00) és vaj (04,00)

Minték el6készitése mikrobioldgiai vizsgalathoz; Eljaras folyékony
tejtermékekre (Végrehajtva az L 01.00-1 szerint)

Koliform mikrobak meghatarozasa tejtermékekben; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)

Koliform mikrobak meghatérozasa tejtermékekben; Eljaras szilard
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)

Mikrobaszam meghatarozasa tejtermékekben; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-5 szerint)

Folyékony tejtermékek savfokanak meghatarozéasa Soxhlet-Henkel
szerint (Végrehajtasa az L 01.00-7 szerint)

Tejtermékek zsirtartalmanak meghatarozasa Rése-Gottlieb szerint
(Végrehajtasa az L 01.00-9 szerint)
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L 02.00-8

L 02.00-9

L 02.00-10

L 02.00-11

L 02.00-12

L 02.00-13

L 02.00-14

L 02.00-15

L 02.00-16

Szalmonelldk kimutatésa tejtermékekben; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-13 szerint)

Tejtermékek laktdz- és galaktoz-tartalméanak meghatarozasa; Enzimes
eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-17 szerint)

Tejtermékek éleszt6- és penészgomba-szdmanak meghatérozésa;
Referencia eljaras

Tejtermékek zsirtartalméanak meghatarozésa; Weibull eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-20 szerint)

Tejtermékek és fagylalt szachar6z és gliikoz tartalmanak
meghatarozasa; Enzimes eljaras (DIN 10.326 szerint)
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa folyékony
tejtermékekben. Titerértéket megallapito eljaras (Végrehajtasa az

L 01.0023 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa folyékony
tejtermékekben. Telepszdmlald eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-24
szerint)

Escherichia coli meghatarozasa tejtermékekben; Eljaras folyékony
taptalajjal (\VVégrehajtasa az L 01.00-25 szerint)

L- és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalom meghatarozasa
tejtermékekben; Enzimes eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-26 szerint)

02.04 Irétermékek

L 02.04-1
L 02.04-2

L 02.06-E.(EK)
1-8(EK)
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Hokezelt irészérum s(riségének meghatarozésa (DIN 10.318 szerint)
iré foszfatazaktivitasanak meghatarozasa (Végrehajtasa az L 02-06-
7(EK) szerint)

L 02.06 S(iritett tejtermékek
Meghatarozott részben vagy teljesen besdritett tartositott tejtermékek
0Osszetételére vonatkozé analitikai eljarasok;

a kdvetkezbket tartalmazzak:

Bevezetés (tdbbek kdzott a vizsgalati minta el6készitése)

1 eljarés: A szarazanyag-tartalom meghatarozasa (sdritett tej)

2. eljaras: A viztartalom meghatarozasa (tejpor)

3. eljaras: A zsirtartalom meghatarozasa (Rose-Gottlieb) eljaras
(siritett tej)

4. eljaras: A zsirtartalom meghatarozasa (Rose-Gottlieb) eljaras
(tejpor)

5. eljarés: Szachar6z-tartalom meghatarozésa (polarimetrias eljaras)
(sUritett tej)

6. eljaras: Tejsav- és laktat-tartalom meghatarozasa (tejpor)

7. eljaras: A foszfatazaktivitas meghatarozasa (modositott Sanders- és
Sagar-eljaras) (tejpor)

8. eljaras: Foszfatazaktivitas-meghatarozasa (Aschaffenbiirg és
Mullen-eljaras) (tejpor)




L 02.06-9 (EK) Mintavétel tartos tejtermékekbdl:

-11 (EK)

L 02.07-1

L 02.07-2

L 02.07-3
L 02.07-4
L 02.07-5
L 02.07-6

L 02-07-7

Altalanos meghatarozasok
1 eljaras: Sdiritett tej kivétele
2. eljarés: Mintavétel tejporbol

02.07 Tejpor termékek
Minték el6készitése mikrobioldgiai vizsgalatokra; Eljarasok
tejporkészitményekre
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozésa
tejporkészitményekben és 6mlesztett sajtokban; Szelektiv dusitott
eljaras
Irépor foszfatazaktivitasanak meghatarozésa (\VVégrehajtasa az L 02.06-
7 (EK) szerint)
Tejsavopor foszfatazaktivitasanak meghatarozasa (Végrehajtasa az
L 02-06-7 (EK) szerint)
M1 aflatoxin kimutatasa és meghatarozasa tejtermékekben (tejpor)
Schuller-eljaras (Végrehajtasa az L 01-00-14 szerint)
MI aftatoxin kimutatasa és meghatarozasa tejporban (Végrehajtasa az
L 01-00-15 szerint)
Tejporkészitmények éleszt6- és penészgomba szdmanak meg-
hatarozasa; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 02.00-10 szerint)

L 02-06-E (EK) és az I(EG)-8 (EK)-ban az analitikai eljarasok meghatérozott részben

vagy teljesen széritott, tartésitott tejtermékek dsszetételére
vonatkozdan tartalmazzak a kdvetkezd adatokat és eljarasokat tejpor
vizsgalataval kapcsolatban:

Bevezetés (tobbek kdzott a vizsgalati minta el6készitése)
Viztartalom meghatarozasa (2. eljaras)

Zsirtartalom meghatarozasa (Rose-Gottlieb-eljaras; 4. eljaras)
Tejsav- és laktaz-tartalom meghatarozasa (s . eljaras)
Foszfatazaktivitds meghatarozésa (mddositas Sanders- és Sagar-
eljarés; 7. eljaras)

Foszfatazaktivitas meghatarozasa (Aschaffenbiirg- és Mullen-eljarés;
8. eljaras)

L 02-06-9(EK)-1I(EK)-ban a tartos tejtermékek mintavételi eljarasai a kdvetkezd

L 02-08-1

adatokat és eljarasokat tartalmazzak tejpor vizsgalataval kapcsolatban:
Altaldnos meghatérozéasok; Mintavétel tejporbdl (2. eljarés)

02-08 Tejsavok

Foszfatazaktivitds meghatarozasa tejsavéban (Végrehajtasa az
L 02-06-7 (EK) szerint)
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L 02.09-1
L 02.09-2
L 02.09-3
L 02.09-4
L 02.09-5
L 02.09-6

L 02.09-7

L 03.00-1
L 03.00-2

L 03.00-3
L 03.00-5
L 03.00-7
L 03.00-8
L 03.00-9
L 03.00-10
L 03.00-11
L 03.00-12
L 03.00-13
L 03.00-14

L 03.00-15
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02-09 Tejfehérje készitmények
Kazeinek szabad savtartalmanak meghatarozésa; Referencia eljaréas
(DIN 10450 szerint)
Kazeinek kotott hamutartalmanak meghatarozasa; Referencia eljaréas
(DIN 10451 szerint)
Oltdékazeinek és kazeinatok hamutartalmanak meghatarozasa;
Referencia eljaras (DIN 10452 szerint)
Kazeinek és kazeinatok viztartalmanak meghatarozasa; Referencia
eljaras (DIN 10453 szerint)
Kazeinek és kazeinatok fehérjetartalmanak meghatarozasa;
Referencia eljaras (DIN 10453 szerint)
Kazeinek és kazeinatok pH-értékének meghatarozasa; Referencia
eljaras (DIN 10456 szerint)
El6irasok kazeinek és kazeinatok mintavételére

03.00 Sajtok
A mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgalathoz; Eljaras sajtokra
Koliform mikrobak meghatarozasa sajtokban; Eljaras folyékony
taptalajjal (Végrehajtasa az L 01.00-2 szerint)
Koliform mikrobak meghatarozasa sajtokban; Eljaras szilard
taptalajjal (\Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)
M1 aflatoxin kimutatasa és meghatarozasa sajtokban; Schuller-eljaras
(Végrehajtasa az L 01.00-14 szerint)
Szalmonellék kimutatasa sajtokban; Referencia eljaras (Végrehajtasa
az L 01.00-13 szerint)
Sajtok és Omlesztett sajtok zsirtartalmanak meghatarozasa Schmid-
Bondzynski-Ratzlaff szerint; Referencia eljaras (DIN 10314 szerint)
Sajtok és Omlesztett sajtok szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa;
Referencia eljaras (DIN 10314 szerint)
Sajtok zsirtartalmanak meghatarozasa; Weibull-eljaras (Végrehajtasa
L 01.00-20 szerint)
Sajtok és Omlesztett sajtok kloridtartalmanak meghatarozasa;
Potenciometriés eljaras (DIN 10328 szerint)
Szachardz- és gliikoz-tartalom meghatarozésa sajtokban; Enzimes
eljarés (Végrehajtasa az L 02.00-12 szerint)
Koaguldz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozésa; Titer-értéket
megallapité eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-23 szerint)
Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa sajtokban;
Telepszamlald eljaras (Végrehajtasa az L 01.00-24 szerint)
Escherichia coli meghatéarozésa sajtokban; Eljaras folyékony taptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)



L 03.23-1

L 03.34-1

L 03.42-1

L 03.42-2

L 03.42-3

L 03.42-4

L 03.42-5

L 04.00-1
L 04.00-2

L 04.00-3

L 04.00-5
-7

L 04.00-8

L 04.00-9

L 04.00-10
L 04.00-11

L 04.00-12
L 04.00-13
L 04.00-14
L 04.00-15

03.23. Friss sajtok
Eleszt6- és penészgomba-szam meghatarozasa friss sajtokban;
Referencia eljards (\VVégrehajtasa az L 02.00-10 szerint)

03.34 Sajt félgyartmanyok
Eleszts- és penészgomba-szam meghatérozasa sajt félgyartméanyokban;
Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 02.00-10 szerint)

03.42 Omlesztett sajtok és azok félgyartmanyai

Mikrobaszam meghatarozasa dmlesztett sajtok és azok félgyartmanyai
esetén; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 01.0il-5 szerint)
Omlesztett sajtok zsirtartalmanak meghatarozasa Schmid-Bondzynski-
Ratzlaff szerint; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 03.00-8 szerint)
Omlesztett sajtok és tejcukortartalmi mlesztett sajt félgyartmanyok
szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 03.00-9 szerint)

Omlesztett sajtok kloridtartalmanak meghatarozéasa; Potenciometrias
eljaréas (Végrehajtasa az L 03.00-11 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa dmlesztett
sajtokban; Szelektiv dusit6 eljarés (Végrehajtasa az L 02.07-2 szerint)

04.00 Vaj
A mintak el6készitése mikrobioldgiai vizsgalathoz; Eljaras vajra
Koliform mikrobak meghatarozasa vajban; Eljaras folyékony
taptalajjal (\VVégrehjatasa az L 01.00-2 szerint)
Koliform mikrobdk meghatarozasa vajban; Eljaras szilard taptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-3 szerint)
Viztartalom, zsirmentes szarazanyag- és zsirtartalom meghatarozasa
vajban; Referencia eljaras (DIN 10322 szerint)
Viztartalom meghatarozasa vajban; Gyors eljaras (DIN 10317 szerint)
Vaj vizeloszlasanak meghatarozasa; Indikatorpapir eljaras (DIN 10311
szerint)
Sétartalom meghatarozésa vajban (DIN 10323 szerint)
Szalmonellak kimutatasa vajban; Referencia eljaras (Végrehajtasa az
L 01.00-13 szerint)
Vaj érzékszervi vizsgalata (DIN 10455 szerint)
Vajszérum pH-értékének meghatarozasa (DIN 10331 szerint)
Vaj keménységének meghatérozéasa (DIN 10331 szerint)
Escherichia coli meghatarozasa vajban; Eljaras folyékony taptalajjal
(Végrehajtasa az L 01.00-25 szerint)
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L 05.00-1

L 05.00-2

L 05.02-1
L 05.02-2

L 06.00-1
L 06.00-2
L 06.00-3
L 06.00-4
L 06.00-5
L 06.00-6
L 06.00-7
L 06.00-8
L 06.00-9
L 06.00-10

L 06.00-11
L 06.00-12
L 06.00-13
L 06.00-14
L 06.00-15
L 06.00-16

L 06.00-17

L 06.00-18

L 06.00-19

L 06.00-20
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05.00 Tojés, tojaskészitmények
Tejsav, borostyank@sav és 3-hidroxi-vajsav meghatarozasa tojasban és
tojaskészitményekben; Gazkromatogréafias eljaras
L-tejsav, borostyank@sav és D-3-hidroxi-vajsav meghatarozasa tojasbhan
és tojaskészitményekben; Enzimes eljaras

05.02 Tojaskészitmények
Konyhasd-tartalom meghatarozasa sozott tojassargajaban
Koleszterin-tartalom meghatarozasa tojasporban; Gazkromatografias
eljarés (Végrehajtasa az L 18.00-10 szerint)

06.00 Melegvérii allatok hisa
Husok és hiskészitmények el6készitése kémiai vizsgélatokhoz
Husok és hiskészitmények pH-értékének mérése
Husok és huskészitmények szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa
Husok és huskészitmények hamutartalméanak meghatérozasa
Husok és huskészitmények konyhasotartalmanak meghatarozasa
Husok és huskészitmények dsszes zsirtartalmanak meghatarozasa
Husok és huskészitmények dsszes fehérjetartalmanak meghatarozasa
Huasok és huskészitmények hidroxi-prolin-tartalmanak meghatarozasa
HUsok és hlskészitmények dsszes foszfor-tartalmanak meghatarozasa
Elelmiszerszinezékek kimutatasa husokban, nyers kolbaszokban, fétt
és f6z6 kolbaszokban és pastétomokban
Szalmonellak kimutatasa hisokban és huskészitményekben;
Referencia eljaras
Nitrit- és nitrat-tartalom meghatarozasa hisokban és
hiskészitményekben
Husok, huskészitmények és kolbaszok szdvettani 6sszetételének
meghatarozasa; Rutineljaras mindségi és mennyiségi hisztologiai
vizsgéalatokra
Husok és huskészitmények karbamid-tartalmanak meghatarozasa
Husok és huskészitmények kondenzalt foszfatjainak kimutatasa
Husok és huskészitmények mikrobiol6giai vizsgalata; A mintak
el6készitése (DIN 10162 szerint)
Az éllatfaj kimutatasa nativ izomzatb6l izoelektromos fokuszallassal
(PAGIF)
Husok és huskészitmények aerob mikrobaszamanak meghatarozasa
30 °C-on; Lemez-szélesztéses és lemezontéses eljaras; Referencia
eljaras (DIN 10161 1 része szerint)
Husok és huskészitmények aerob mikrobaszamanak meghatarozasa
30 °C-on; Cseppentéses eljaras (DIN 10161 2. része szerint)
Clostridium perfingens meghatarozasa hisokban és
hiskészitményekben; Lemezontéses eljaréas; Referencia eljaras (DIN
10165 szerint)



L 06.00-21

L 06.00-22

L 06.00-23

L 06-00-24

L 06.00-25

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa hisokban és
hiskészitményekben; Lemezszélesztéses eljaras; Referencia eljaras
(DIN 10163 1 része szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa husokban és
hiskészitményekben; Cseppentéses eljaras (DIN 10163 2. része
szerint)

Husok és huskészitmények fehérjetartalmanak meghatarozasa biuret-
eljarassal, oldatban immunolégiai vizsgalathoz

Enterobacteraceae meghatarozésa hisban; Lemezszélesztéses eljaras;
Referencia eljaras (DIN 10164 1 része szerint)

Enterobacteraceae meghatarozésa hisban; Cseppentéses eljaras;
Referencia eljaras (DIN 10164 2. része szerint)

06.15 Sertés

L 06.15-1(EK)
-3(EK)

L 06.35-1(EK)
-4(EK)

Friss sertéshus vizsgalati mddszerei trichinellara

I. Trichinoszkdpos vizsgalat

I1. Mesterséges emésztéses eljaras

I11. Mesterséges emésztéses eljards dsszetett mintakkal

06.35 Baromfi
H(itott és mélyh(itott kakasok, tyukok és csirkék
viztartalom elGirasai
I. Vizfelvétel ellen6rzése termel&iizemben
Il. Drip-eljaras
111. Osszes viztartalom megallapitasa (Idegen viztartalom
meghatarozasa a moédszerleiras 1 szakasza szerint)

07.00 Melegvér( allatok huskészitményei a kolbaszok (08.00) kivételével

L 07.00-1

L 07.00-2

L 07.00-3

L 07.00-4

L 07.00-5

L 07.00-6

L 07.00-7

L 07.00-8

Huskészitmények el6készitése kémiai vizsgalatokhoz (Végrehajtasa
L 06.00-1 szerint)
Huskeészitmények pH-értékének mérése (Végrehajtasa L 06.00-2
szerint)
Huskészitmények szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa L 06.00-3 szerint)
Huskészitmények hamutartalmanak meghatarozasa (VVégrehajtasa
L 06.00-4 szerint)
Huskészitmények konyhasotartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa
L 06.00-5 szerint)
Huskészitmények dsszes zsirtartalmanak meghatarozasa (\Végrehajtasa
L 06.00-6 szerint)
Huskészitmények osszes fehérjetartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa L 06.00-7 szerint)
Huskészitmények hidroxi-prolin-tartalmanak meghatarozasa
(\Végrehajtasa L 06.00-8 szerint)
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L 07.009

L 07.06-10
L 07.00-11
L 07.00-12
L 07.00-13
L 07.00-14
L 07.00-15
L 07.00-16
L 07.00-17
L 07.00-18
L 07.00-19
L 07.00-20
L 07.00-21
L 07.00-22
L 07.00-23
L 07.00-24
L 07.00-25
L 07.00-26
L 07.00-27
L 07.00-28

L 07.00-29

L 07.00-30

L 07.00-31

L 07.00-32

L 07.00-33
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Huskészitmények 6sszes foszfortartalmanak meghatarozasa
(\Végrehajtasa L 06.00-9 szerint)

Elelmiszerszinezékek kimutatasa feliiletén kezelt fiistélt arukban
(Végrehajtasa L 06.0010 szerint)

Szalmonellak kimutatasa hiskészitményekben (Végrehajtasa az

L 06.00-11 szerint)

Nitrit- és nitrat-tartalom meghatarozasa hiskészitményekben
(Végrehajtasa az L 06.00-12 szerint)

Citromsav (ritrat) meghatarozasa hiskészitményekben

Ecetsav (acetat) meghatarozésa hiskészitményekben

L- és D-tejsav (L-és D-laktat) meghatarozasa hiskészitményekben
D-glikonsav (D-gliikonat) meghatarozasa huskészitményekben
L-glutaminsav (L-giutamat) meghatarozasa hiskészitményekben
Huskészitmények szovettani 6sszetételének meghatarozasa;
Rutineljaras min6ségi és mennyiségi hisztologiai vizsgalatokra
(Végrehajtasa az L 06.00-13 szerint)

Huskészitmények karbamid-tartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa
az L 06.00-14 szerint)

Huskészitmények kondenzalt-foszfatjanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 06.00-15 szerint)

Huskészitmények dsszes szénhidratja (keményitd) reduktometrias
meghatarozasa

Huskészitmények glikoztartalmanak meghatarozasa
Huskészitmények laktoztartalméanak meghatarozasa
Huskészitmények szachardztartalmanak meghatarozasa
Huskészitmények keményitétartalmanak meghatarozasa

(Fustolt) huskészitmények benzo(a)pirén-tartalméanak meghatarozésa;
Sz(ir6vizsgalat, . moédszer

(Fustolt) huskészitmények benzo(a) pirén-tartalmanak meghatéarozésa;
Sz(rbvizsgalat, 1. modszer

Huskészitmények mikrobioldgiai vizsgalata; A mintak elékészitése
(Végrehajtasa az L 06.0016 szerint)

Huskészitmények aerob mikrobaszamanak meghatarozasa; Lemez-
szélesitéses és lemezontéses eljaras; Referencia eljaras (Végrehajtasa
az L 06.00-18 szerint)

Huskészitmények aerob mikrobaszamanak meghatarozasa;
Cseppentéses eljaras (Végrehajtasa az L 06.00-19 szerint)
Clostridium perfringens meghatarozésa hsokban és hiiskészit-
ményekben Lemezszélesztéses eljaras; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 06.00-20 szerint)

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa hiskészitmé-
nyekben; Lemez-szélesztéses eljaras; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 06.00-21 szerint)

Huskészitmények dsszes glikdz (keményit6)tartalmanak
meghatarozasa



L 07.00-34

L 07.00-35

L 07.00-36

L 07.00-37

L 07.00-38

L 08.00-1

L 08.00-2
L 08.00-3

L 08.00-4

L 08.00-5

L 08.00-6

L 08.00-7

L 08.00-8

L 08.00-9

L 08.00-10

L 08.00-11

L 08.00-12

L 08.00-13

L 08.00-14

Koagulaz-pozitiv sztafilokokkuszok meghatarozasa
hiskészitményekben; Cseppentéses eljaras (Végrehajtasa L 06.00-22
szerint)

Fehérjék kimutatasa hiskészitményekbdl; Kettds géldiffuzio
Ouchterlony szerint

Huskészitmények fehérjetartalmanak meghatérozésa biuret-eljarassal
oldatban az immunolégiai vizsgélathoz (Végrehajtasa az L 06.00-23
szerint)

Enterobacteriaceae meghatarozasa hiskészitményekben; Lemez-
szélesztéses eljaras; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 06.00-24
szerint)

Enterobacteriaceae meghatérozasa hiskészitményekben;
Cseppentéses eljaras; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 06.00-25
szerint)

08.00 Kolbaszok
Kolbészaruk el6készitése kémiai vizsgalatokhoz (Végrehajtasa
L 06.00-1 szerint)
Kolbéaszaruk pH-értékének mérése (Végrehajtasa L 06.00-2 szerint)
Kolbéaszéaruk szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-3 szerint)
Kolbaszaruk hamutartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa L 06.00-
4 szerint)
Kolbaszaruk konyhasotartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-5 szerint)
Kolbaszaruk dsszes zsirtartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-6 szerint)
Kolbaszaruk dsszes fehérjetartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-7 szerint)
Kolbaszaruk hidroxi-prolin-tartalméanak meghatarozasa (Végrehajtasa
L 06.00-8 szerint)
Kolbéaszaruk 6sszes foszfortartalmanak meghatarozésa (Végrehajtasa
L 06.00-9 szerint)
Feltart-tejfehérje-tartalom meghatarozasa f6tt kolbaszokban és fiistolt
kolbész jellegli huskészitményekben, valamint méj hozzaadasa nélkil
késziilt f6z6kolbaszokban
Elelmiszerszinezékek kimutatéasa nyers, fott, f6z6 kolbaszokban és
pastétomokban (Végrehajtasa L 06.00-10 szerint)
Elelmiszerszinezékek kimutatasa feliletén kezelt f6tt kolbaszokban és
fustolt arukban
Szalmonellak kimutatésa kolbaszarukban (Végrehajtasa az L 06.00-11
szerint)
Nitrit- és nitrat-tartalom meghatarozasa kolbaszarukban (Végrehajtasa
az L 06.00-12 szerint)
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L 08.00-15
L 08.00-16
L 08.00-17
L 08.00-18
L 08.00-19

L 08.00-20

L 08.00-21
L 08.00-22
L 08.00-23
L 08.00-24
L 08.00-25
L 08.00-26
L 08.00-27

L 08.00-28

L 08.00-29

L 08.00-30

L 10.00-1
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Kolbaszaruk citromsav (citrat)-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-13 szerint)

Kolbaszaruk ecetsav (acetat)-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-14 szerint)

Kolbaszaruk L- és D-tejsav (L-és D-laktat)-tartalmanak
meghatarozasa (Végrehajtasa az L 07.00-15 szerint)

Kolbészéaruk D-gliikonsav (D-gliikonat)-tartalmanak meghatérozasa
(Végrehajtasa az L 07.00-16 szerint)

Kolbaszaruk L-glutaminsav (L-glutamat)-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 07.0017 szerint)

Kolbaszaruk szovettani dsszetételének meghatarozasa; Rutineljaras
mindségi és mennyiségi hisztoldgiai vizsgalatokra (Végrehajtasa az

L 06.00-13 szerint)

Kolbéaszaruk karbamid-tartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa az
L 06.00-14 szerint)

Kondenzalt-foszfatok meghatarozasa kolbaszarukban (Végrehajtasa az
L 06.00-15 szerint)

Kolbaszaruk gliikéztartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa az

L 07.00-22 szerint)

Kolbaszaruk laktéztartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa az

L 07.00-23 szerint)

Kolbaszaruk szachardztartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa az
L 07-24 szerint)

Kolbészaruk keményit6tartalmanak meghatérozésa (Végrehajtasa az
L 07.00-21 vagy L 07.00-25 vagy L 07.00-33 vagy L 07.00-33a szerint)
Fehérjéinek kimutatasa kolbaszarukban kettés géldiffizioval
Ouchterlany szerint (\VVégrehajtasa az L 07.00-35 szerint)
Kolbaszaruk fehérjetartalmanak meghatarozasa biuret-eljaréassal
oldatban az immunoldgiai vizsgalathoz (Végrehajtasa az L 06.00-23
szerint)

Enterobacteriaceae meghatérozésa kolbaszarukban; Referencia
eljaras (Végrehajtasa az L 06.00-24 szerint)

Enterobacteriaceae meghatarozasa kolbaszarukban; Cseppentéses
eljarés; Referencia eljarés (VVégrehajtasa az L 06.00-25 szerint)

10.00 Halak

Halak és halkészitmények hisztamin-tartalmanak meghatarozésa -

fluorimetrias modszer; Referencia eljaréas



11.00 Halkészitmények
L 11.00-1 Halkészitmények hisztamin-tartalméanak meghatarozésa - fluorimetrias
madszer; Referencia eljaras (Végrehajtasa az L 10.00-1 szerint)

12.00 Ré&kok, kagylos rakok és puhatestiiek, egyéb allatok és
ezek készitményei
L 12.00-1 Rakok, kagylos rakok és puhatestliek hisztamintartalmanak
meghatdrozasa - fluorimetrids madszer; Referencia eljaras
(Végrehajtasa az L 10.00-1 szerint)

13.00 Zsirok, olajok, kivéve a vaj (04.00)
L 13.00-1(EK) Erukasav-tartalom meghatarozasa étolajban és ételzsirokban, valamint
olaj- és zsiradaléktartalmu élelmiszerekben
L 13.00-2 Petroléterben oldhatatlan oxidalt zsirsavak meghatérozésa;
Oldhatatlan szennyez6k meghatarozasa zsirokban és olajokban
(petroléteres eljaras)

L 13.00-4 Zsirok és olajok oldhatatlan szennyez6dései szervetlen
alkotorészeinek meghatarozasa

L 13.00-5 Savtartalom meghatarozasa zsirokban és olajokban

L 13.00-6 Peroxidszdm meghatarozasa zsirokban és olajokban (Wheeler-

madszer; Sully-modszer)

13.03/04 Novényi zsirok és olajok
L 13.03/04-1  Szabad és kiilonboz6 tokoferolok (tokoferolok és tokotrienolok)
meghatarozasa étkezési zsirokban és étolajokban

13.05 Margarinok

L 13.05-1 Viztartalom meghatarozasa margarinokban

L 13.05-2 Zsirmentes szdrazanyag-tartalom meghatarozésa

L 13.05-3 Zsirtartalom meghatérozasa margarinokban

L 13.05-4 Konyhasétartalom meghatarozasa margarinokban; Potenciometriés
eljaras

L 13.055 pH-érték meghatarozasa margarinokban

L 13.05-6 Osszes fehérjetartalom meghatarozasa margarinokban

13.06. Félzsiros margarinok

L 13.06-1 Viztartalom meghatarozésa félzsiros margarinokban

L 13.06-2 Zsirmentes szdrazanyag-tartalom meghatarozésa félzsiros
margarinokban

L 13.06-3 Zsirtartalom meghatarozésa félzsiros margarinokban

L 13.06-4 Konyhasotartalom meghatéarozéasa félzsiros margarinokban

(Végrehajtasa az L 13.05-3 szerint)
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L 13.06-5 pH-érték meghatéarozasa félzsiros margarinokban (Végrehajtasa az
L 13.05-5 szerint)

L 13.06-6 Osszes fehérjetartalom meghatarozasa félzsiros margarinokban
(Végrehajtasa az L 13.05-6 szerint)

13.07 Zsirkeverékek, zsirkészitmények
13.07.12 Sutésre hasznalt zsir (olaj)
L 13.07.12-1 A polaros 6sszetev6k meghatarozasa
L 13.07.12-2 A fustdlési h6fok meghatarozésa

14.00 Levesek, martasok kivéve a majonéz (20.00) és emulgealt martasok
14.02 Széraz, nem édes levesek, hisbetéttel is
L 14.02-1 Antioxidansok kimutatasa szaraz leveskészitményekben (Végrehajtasa
az L 00.00-11 szerint)

16.00 Gabonatermékek, sutésre el6készitett lisztkeverékek
L 16.00-1 Oldhatatlan, szerves ballasztanyagok meghatarozasa gabonaalapl
élelmiszerekben; Mddositott semleges-detergens-eljaras kiegészité
alfa-amilaz kezeléssel Robertson és van Soest szerint

16.01 Gabonalisztek

L 16.01-1 Gabonaliszt nedvességtartalmanak meghatarozasa
L 16.01-2 Gabonaliszt hamutartalmanak meghatérozésa
16.03 Gabonadarak
L 16.03-1 Gabonadara nedvességtartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa az
L 16.01-1 szerint)
L 16.03-2 Gabonadara hamutartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa az

L 16.01-2 szerint)

17.00 Kenyerek, péksiitemények

L 17.00-1 Szaritasi veszteség meghatarozasa kenyérben, beleértve a
kenyértésztabdl készitett siteményeket

L 17.00-2 Savfok meghatarozasa kenyérben, beleértve a kenyértésztabol
készitett stiteményeket

L 17.00-3 Hamutartalom meghatarozésa kenyérben, beleértve a kenyértésztabol
készitett sliteményeket

L 17.00-4 Osszes zsirtartalom meghatarozasa kenyérben, beleértve a
kenyértésztabhdl készitett stiteményeket

L 17.00-5 Keményit6tartalom meghatérozasa kenyérben, beleértve a

kenyértésztabol készitett siteményeket

180



L 17.00-6

L 17.00-7

L 17.00-8

L 17.00-9

L 17.00-10

L 17.00-11

L 17.00-12

L 17.00-13

L 17.00-14

L 18.00-1

L 18.00-3
L 18.00-4

L 18.00-5

L 18.00-6

L 18.00-7

L 18.00-8

L 18.00-9

Kloridtartalom meghatarozasa kenyérben, beleértve a kenyértésztabol
készitett stiteményeket

Laktoztartalom meghatarozasa kenyérben, beleértve a kenyértésztabol
készitett siteményeket

A zsirban lev6 félmikro vajsavszam meghatarozasa kenyérben,
beleértve a kenyértésztabol készitett siteményeket

Fehérjék immunolégiai kimutatasa kenyérben; Rutineljaras
(Végrehajtasa az L 18.00-9 szerint)

Kenyér szorbinsav-tartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa az

L 00.00-9 szerint)

Kenyér orotsav-tartalmanak meghatarozésa kenyérben, beleértve a
kenyértésztabol készitett siteményeket (Végrehajtasa az L 18.00-3
szerint)

A zsirban levé vajsavtartalom meghatarozasa kenyérben, beleértve a
kenyértésztabdl készitett sliteményeket

Oldhatatlan, szerves ballasztanyagok meghatarozasa kenyérben,
beleértve a kenyértésztabol készitett siteményeket (Végrehajtasa az
L 16.00-1 szerint)

Propionsav meghatarozasa kenyérben

18.00 Finom péksiitemények

Fehérjék immunolégiai kimutatasa siteményekben (beleértve a
kenyeret és a gluténmentes siiteményeket), valamint az édesipari
termékeket
- kett6s géldiffaziéval Dochterlony szerint
- immunelektroforézissel Grabar és Williams szerint (mindkett6

Scheidegger médositasaval)
- ellenaramu elektroforézissel Gocke és Howe szerint

Rutineljarasok
Finom slitemények orotsav-tartalmanak meghatarozésa
Finom slitemények hamutartalmanak meghatarozasa (\VVégrehajtasa az
L 17.00-3 szerint)
Finom slitemények dsszes zsirtartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 17.00-4 szerint)
Finom siitemények keményit6-tartalmanak meghatarozasa
(Végrehajtasa az L 17.00-5 szerint)
Finom sutemények kloridtartalméanak meghatarozésa a konyhaso-
tartalmanak kiszamitasahoz (Végrehajtasa az L 17.00-6 szerint)
Finom siitemények lakt6ztartalmanak meghatarozasa (Végrehajtasa az
L 17.00-7 szerint)
Vajsavtartalom meghatarozasa finom siitemények zsirjaban
(Végrehajtasa az L 17.00-12 szerint)
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L 18.00-10 Finom stitemények koleszterin-tartalmanak meghatarozasa;
Gézkromatogréfias eljaras
L 18.00-11 Propionsav meghatarozasa finom siteményekben

20.00 Majonéz, emulgealt martasok, hideg martaskészitmények,
csemege salatak
20.01-1 Majonéz és majonézkészitmények
L 20.01-1 Tartositoszerek meghatarozasa majonézben és
majonézkészitményekben (Végrehajtasa az L 00.00-10 szerint)

20.01/02 Majonéz és emulgealt martasok

L 20.01/02-1  pH-érték mérése majonézben és emulgealt martasokban

L 20.01/02-2 Az dsszes-savtartalom meghatarozasa majonézben és emulgeélt
martasokban

L 20.01/02-3  Szérazanyag-tartalom meghatarozasa majonézben és emulgealt
martasokban

L 20.01/02-4  Konyhas6tartalom meghatérozasa majonézben és emulgealt
martasokban

L 20.01/02-5 Az 0sszes zsirtartalom meghatarozasa majonézben és emulgeélt
martasokban

L 20.01/02-6 A tojassargaja-tartalom meghatarozasa majonézben és emulgeélt
martasokban (kinolin-molibdat-eljaras)

20.04 Husos salatak
L 20.04-1 HustartalmU salatak szdvettani dsszetételének meghatérozasa;
Rutineljards mindségi és mennyiségi hisztoldgiai vizsgalatokhoz
(Végrehajtasa az L 06.00-13 szerint)

22.00 Széraztésztak
22.02 Szaraztésztak szokasos, nagy és kiléndsen nagy tojastartalommal
L 22.02/04-1  Koleszterin-tartalom meghatarozasa (tojastartalmu) szaraztésztakban;
Gazkromatografias eljaras

23.00 Hiivelyesek, olajos magvak, csonthéjas gyiimolcsok
23.04 Olajos magvak
L 23.04-1(EK) Olajos magvak erukasav-tartalmanak meghatarozasa atvételkor

24.00 Burgonyak, keményit6ben gazdag ndvényi részek
24.07 Burgonyaropogés készitmények
24.07.01 Burgonyaszeletek, zsirban kisutve (Chips)
L 24.07.01-1 Antioxidansok kimutatasa chipsben (Végrehajtasa az L 00.00-11
szerint)
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25.00 Friss zoldségfélék kivéve a rebarbara
L 25.00-1(EK) Mintavételi eljaras zoldségféléken és zoldségfélékben levd kartevok
elleni névényvéddszer maradvanyok hatdsagi ellenérzésére
(Végrehajtasa az L 29.00- 1(EK) szerint)

26.00 Zoldségtermékek, zoldseégkészitmények kivéve a rebarbara
és salatak (20.00)
26.04 Leveles zoldségfélék, savanyitott és/vagy savanyUtartdsitott
z0ldségek (f6zelékkonzervek)

L 26.04-1 Klorid meghatéarozésa a feldntélében, illetve a kipréselt soslében a
savanyUkaposzta konyhasotartalmanak kiszamitasahoz

L 26.04-2 Aszkorbinsav meghatéarozésa a felont6lében, illetve kipréselt séslében
a savanyukaposzta sos préslevében (térfogatos eljaras)

L 26.04-3 A pH-érték mérése a felontélében, illetve kipréselt séslében a
savanyUkaposzta sés préslevében

L 26.04-4 Titralhat6 savak (8sszes sav) meghatarozéasa a felont6lében, illetve a
savanyUkaposzta sos préslevében

L 26.04-5 Az ill6 savak meghatérozasa a felont6lében, illetve a savanylkaposzta

sos préslevében

26.11 Termés f6zelékkonzervek
26.11.03 Paradicsomvel8-konzervek, kétszer s(ritve

L 26.11-03-1  Sdritett paradicsomkonzervek szarazanyag-tartalméanak
meghatarozasa (Gravimetrias eljaras)

L 26.11-03-la  Sdiritett paradicsomkonzervek szérazanyag-tartalmanak
meghatarozasa (potenciometrias eljaras)

L 26.11-03-2  Kloridtartalom meghatarozasa s(ritett paradicsom konzervekben
(potenciometrias eljaras)

L 26.11-03-3  Sritett paradicsomkonzervek pH-értékének meghatérozasa

L 26.11-03-4  S(ritett paradicsomkonzervek dsszes savtartalmanak meghatarozasa
(potenciometrids eljaras)

L 26.11-03-5  Citromsav-meghatarozas (enzimes eljaras)

L 26.11-03-6  S(ritett paradicsomkonzervek sésavhan oldhatatlan (homok)-
tartalmanak meghatarozasa

L 26.11-03-7  S(ritett paradicsomkonzervek cukortartalméanak meghatérozésa
inverzi6 el6tt és utan (Luff-Schoorl-eljaras)

L 26.11-03-8  Sfritett paradicsomkonzervek cukortartalom meghatarozasa (enzimes
eljaras)

L 26.11-03-9  L-glutaminsav meghatarozésa s(ritett paradicsomkonzervekben
(enzimes eljaras)

L 26.11-03-10  Sdiritett paradicsomkonzervek kéaliumtartalmanak meghatarozasa
(gravimetrids eljaras)



L 26.11-03-11  Sdritett paradicsomkonzervek dsszes nitrogénjének meghatarozasa

L 26.11-03-12  Siritett paradicsomkonzervek formolszdmanak meghatarozéasa

L 26.11-03-13  Sdiritett paradicsomkonzervek likopintartalméanak meghatérozasa

L 26.11-03-14  Siiritett paradicsomkonzervek, fiiszeres paradicscommartasok (ketchup)
és hasonlé termékek vizoldhat6 szinanyagainak kimutatasa

L 26.11-03-15 Hangyasav meghatarozasa sdritett paradicsomkonzervekben, fiiszeres
paradicsommartés (ketchup)-ban és hasonlé termékekben (enzimes
eljaras)

L 26.11-04 Haromszor besdritett paradicsomkonzervek vizsgalata (Végrehajtasa
az L 26.11-03-1-t6l 15-ig szerint)

26.14 SavanyUsag konzervek
L 26-14 Savanyusag konzervek vizsgalata (Végrehajtasa az L 26.04-3-t61 5-ig

szerint)'

26.26 Zo6ldséglevek

L 26.26-1 Zoldséglevek oldhato szilard maradékainak mérése; Refraktometrias-
eljarés (Végrehajtasa az L 30.000-2(EK) szerint)

L 26.26-2 Nitrat-meghatéarozas zoldséglevekben (Végrehajtasa az L 48.03.05-1
szerint)

26.26-01 Paradicsomlé
L 26.26-01-1(EK) Paradicsomlé szarazanyag-tartalmanak meghatarozasa

29.00 Friss gytimélcsok beleértve rebarbara
L 29.00-1(EK) Mintavételi eljaras kartevok ellen hasznalt gyiimolcsben és zéldségben,
illetve felliletikdn levé névényvédbszer-maradvanyok hatosagi
ellen6rzésére
L 29.00-2 Szulfit (kénessav) meghatarozasa friss gylimolcsben (Végrehajtasa az
L 30.00-1 szerint)

30.00 Gyumélcstermékek kivéve gytimélcslevek (31.00) és
gyumdlcsnektarok, valamint beféttek (41.00), zselék, lekvarok,
gyumélcskészitmények beleértve rebarbara
L 30.00-1 Szulfit (kénessav) meghatarozasa friss gylimdlcshen
L 30.00-2(EK) Refraktometrias eljaras az oldhat6 szaraz maradékok mérésére
gylmolcshdl és zoldségbdl készitett termékekben
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