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A német-magyar szerz8paros az ,Erzékszervi élelmiszervizsgélat” cim( német
nyelv({i szakkonyvét a neves, Lipcsében m(ikodé szakkonyv-kiadéd 2. teljesen
atdolgozott kiadasban 1991. elején jelentette meg.

A tudomanyos szemponthdl is igényes, jo1 szerkesztett és igen sok Uj tudomanyos
eredményt, modszert tartalmaz6 szakkonyv sikerét tematikéaja is indokolja. Az
élelmiszeripari szakemberek és az élelmiszertudomannyal foglalkozo6 kutatok egyre
nagyobb hanyada azt az allaspontot képviseli, hogy a korszerl analitikai
nagymi(iszerek érzékenysége ellenére az emberi érzékszervek még mindig csak
igen csekély mértékben vagy sok esetben egyaltalan nem helyettesithet6k ezekkel
a miszerekkel. Altaldnos az a felismerés is, hogy a nagym(szerek alkalmazasa iz-
, aroma-, szin- és allomanytulajdonsagok mérésére feltételezi az érzékszervi
vizsgalatok eredményeivel valo 6sszevetést, a hitelesitést.

Az élelmiszermindsités terlletén folytatott kutatasok és fejlesztési munkak célja
olyan érzékszervi vizsgalati eljarasok kialakitasa és széleskorl alkalmazasa, melyek
megbizhatd, objektiv, pontos és jol reprodukalhaté eredményeket biztositanak. Jelen
szakkodnyv egyik nagy el6nye éppen abban rejlik, hogy felépitése és tartalma egyértelmden
ezt a célt szolgalja. Ermek megfeleléen az 6t f6 fejezet cime a kdvetkezd:

1. Az érzékszervi élelmiszervizsgalatok targya és feladata

2. Az érzékszervi élelmiszervizsgélatok fizioldgiai és phszicholdgiai alapjai

3. Az érzékszervi élelmiszervizsgalatok rendszertana és funkcidja

4. Erzékszervi vizsgalati és biralati modszerek

5. Erzékszervi élelmiszervizsgalatok végrehajtasdval szemben allitott
kovetelmények

A 6. fejezet egy részletes tablazati gydjteményt tartalmaz, amely a matematikai-
statisztikai értékelést szolgalja. Mindegyik fejezet attekinti és 6sszefoglalja a legijabb
tudomanyos ismereteket kiegészitve azokat a szerz6k kutatasi eredményeivel, de
ugyanakkor minden részletében a gyakorlati alkalmazést segiti el6. A konyv értékét
noveli a pontozasos modszer részletes leirasa és tovabbfejlesztésének bemutatasa. Ezen
belil kildnleges érdeklédésre tarthat szdmot az an. ,induktiv” pontozasos mddszer,
valamint a texturdlis tulajdonsagok biralati médszerei. A konyvben utalasok talalhatok
a skalok felépitésére, kiasziftkacidjara és tartalmi értelmezésére. A szakirodalmi
hivatkozasok jobb feldolgozasat segiti el§ az a megoldas, hogy a hivatkozott irodalmat
fejezetenként foglaltak dssze a szerzdk.

Kilénos 6rommel tolt el benniinket az a tény, hogy a jol sikerilt szakkényv
egyik szerz6je magyar szakember, aki hossz( ideig dolgozott kiilfoldén és elsGsorban
az ott szerzett szakirodalmi ismeretek, szakmai tapasztalatai és kutatasi eredményei
alapjan vélhatott a konyv tarsszerzgjéve.
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