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3 honapos daniai 0sztondijas tanulmanyutam sordn — tanulmanyozva
az élelmiszergazdasagi termeléssel és kutatdssal kapcsolatos kérdéseket — alkal-
mam nyilt arra, hogy bepillantast nyerjek az élelmiszerek ellen6rzésével, az élelmi-
szermindség szabalyozésaval dsszeflggé témakordkbe is (1). Tobb élelmiszeripari
Gzemet, kutatd intézetet, mind@sit6 laboratériumot meglatogatva — valamint
egyszer( fogyasztoként vizsgalva az élelmiszerkinalatot, s a termékek minéségét —
egyértelmden az a vélemény alakult ki bennem, hogy Daniaban, e magas kulturalis
és ipari fejlettségl orszagban, a fogyasztdi tarsadalmak jogos elvarasainak meg-
feleléen az élelmiszerek igen nagy valasztékban s kifejezetten jo6 min&ségben
kﬁrulpelg a fogyasztokhoz. Ennek egyik alapja a jol szervezett, széles kdrli mindség-
ellen6rzés.

A kovetkez6kben daniai tapasztalataimrol kivanok roviden beszamolni,
az élelmiszergazdasagi termelésrél adott attekintés utan ismertetve az altalam
megismert, ill. tanulmanyozott ipardgakban a mindségellendrzést, s az Allami
Elelmiszer Intézet tevékenységét.

Mez8gazdasagi és élelmiszeripari termelés

Daniaban az elelmiszergazdasag és ipar egyarant nagyon fejlett. Kulkeres-
kedelmében az élelmiszergazdasagi export meghatarozo jelentOségli, a meg-
termelt élelmiszernek csupan mintegy 1/3 része keril hazai fogyasztok asztalara (2).
A nagyobb hanyad — f6leg ma?as fokon feldolgozott termékek formajaban —
exportra keriil, elsGsorban “Anglidba, az NSZK-ba, Svédorszagba. Egyébként
a dan élelmiszergazdasagot az jellemzi, hogy a nyersanyagtermelés s az ipari fel-
dolgoz6 lizemek kdzdtt igen szoros integracios kapcsolat alakult ki, ami kiiléndsen
a hus- és tejipart jellemzi (3). A teljes vertikumot atfogo integracios szervezetekben
jol megvalosithato a kdzos érdekeltség, azaz a végtermék erdekeltség.

Megemlitendd, hogy Déaniaban alig van olyan élelmiszerel$aliito vallalkozas,
amely Kizar6lag egy speciélis feldolgozé tevékenységre Kkorlatozédna. Altalaban
a kisebb vallalatokat is az jellemzi, hogy kereskedelmi, szolgaltatasi s6t egyéb
ipari tertileteken is tevékenykednek.

A dan élelmiszeripari szerkezetrdl tajékoztatasul roviden annyit, hogy 26
élelmiszeripari agazatot kilonbdztetnek meg, ami a Magyarorszagon kialakult
felosztastol elsGsorban abban kiilénbozik, hogf( ezek kozul mi tobbet nem 6nalld
iparagként, hanem gyartasi agként kezeliink. Jelenleg Daniaban mintegy 900
élelmiszeripari vallalat van, a harom legnagyobb iparag a hisipar, soripar es tej-
ipar. A husiparban dolgozik az élelmiszeriparban foglalkoztatottak 27—28%-a,
a soriparban 12—13%-a, s a te{)iparban mintegy 10%-a. A vallalatok szamat
tekintve a husipar részesedése kb. 12%, a soriparé 3%, a tejiparé 27%. Ezek
a szamok egyuttal a vallalatnagysagra is utalnak, igy pl. a tejiparban f6leg 50 f6nél
kevesebb dolgozdt foglalkoztato kislizemek talalhatok, a sériparban viszont a két
nagyvallalat ?Tuborg és Carlsberg) —ill. azok egyesiilése —adja a termelés donté
tobbségét. Daniaban minddssze 6 500 fénél tobbet foglalkoztaté élelmiszeripari
vallalat van, ennek fele a husiparban tevékenykedik.
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Elelmiszerellenérz6 rendszer

Danidban az élelmiszerellen6rz8 rendszer decentralizalt. A helyi élelmiszer-
ellenérz6 allomasok (local municipal food control units) szama minteg?/ 35. Az
allomasok — feladatuk a mintavétel és a vizsgalat — valamennyien fel vannak
szerelve bakteriologiai ésegyszer(ibb kémiai vizsgalatokra alkalmas laboratériumok-
kal, néhanyan kozlliik pedig a legszélesebb korl analitikai mérésekre is alkalmasak.

A déan élelmiszeripari minGségvizsgalé rendszer szervezeti séméjat az 1 bra
mutatja (4). Lathatd, hogy az élelmiszerek mindéségellenérzése 4 kiilénbdz6 minisz-
térium hataskorébe tartozo feladat.

Mindsités, mindség-ellenérzés a husiparban

Miutan err6l a témakdrr§l mas helyen részletes beszamol6t kozéltink (5),
itt roviden csak néhany lényegesebbnek itélhetd dologra hivom fel a figyelmet.

Déaniaban a megtermelt sertéshisnak mintegy 80%-a, a baromfinak mintegy
60%-a, s a marha- és borjahGsnak kb. 50%-a keriil exportra. A dan husipar
kifejezetten jo mindség(, esztétikus megjelenésli készitményeket allit el6, s mivel
tudjak, hog)é az exportpiacon valé maradas el&feltétele a kiemelked6 mindéség
golyamatﬁs iztositasa, a min@ségellendrzésnek meghatarozo jelent6séget tulaj-

onitanak.

Az exportra kerll6 huskészitmények és huskonzervek minésitését a Mez6-
gazdasagi Minisztérium Hus és huskonzerv Laboratériuma végzi. A mindsités
soran a termekek érzékszervi biralatat kiemelt gondossaggal végzik Ugy, hogy
az exportra termeld zemek szakembereinek részvetelével rendszeresen (altalaban
2 hetente) objektiv mindsit6 biralatot tartanak, amelyen 1 alkalommal magam is
részt vehettem. A pontozasos biralat eredményeit a birdld bizottsag kozdsen
értékeli, s a birdlt termékekr§l — a résztvev6 valamennyi husipari szakember
altal elfogadott — Gsszesitett mindsitd vélemény készil. Ez az alapja az exportjog
megadasanak, ill. megvonasanak.

Megemlitem még, hogy a vagohidak —beleértve a baromfivagast is - ellen-
Orzését és az ottani husmindsitést az Allategészségligyi Szolgalat szakemberei
végzik, s a f6allasu allatorvosok szama mintegy 400 6. A vagas utani allatorvosi
vizsgalatot kdvetben a mindsités (ill. a felvasarlasi ar) megallapitasa céljabol an.
MFA berendezéssel (meat fat automatic?< kdzvetlenil mérik a hasitott test hus-
zsir aranyat a zsir és az izomszovet elektromos tulajdonsagainak kilonbéz6sége
alapjan. Kihangsulyozand6, hogy a hdsmindség folyamatos javitasara iranyulo,
évtizedek Ota eredményesen végzett tevékenységnek koszonhet6en az un. PSE-hus
probléma Danidban gyakorlatilag nem létezik.

Itt latom szilksegesnek hozzaflizni, hogy az analitikai mérésekre alkalmas
vizsgalati eljarasok, korszerli, automatizalt mer6berendezések Kifejlesztésére nagy
figyelmet forditanak. A protein tartalom mérésére Kjel-Foss berendezés, a zsir-
tartalom mérésére SOXTEC zsiranalizator hasznalatos. A fehérje, zsir és viz
komponensek elemzésére egyébként a SUPER-SCAN analitikai rendszer is jol
alkalmazhatd.

Tejmindsités, tejipari minéségellenérzés

Déanidban a min6ségi tejtermelésnek nagyon régi hagyomanyai vannak.
Anglia vaj iranti kereslete a mult szazad kozepén jelentkezett, ez inditotta meg
a dan vajexportot, s eredményezte a tejipar'fellendiilését. Erdekes, de minden-
képpen kiemelend6 tény, hogy Daniaban a marhahds-termelést lényegében a tej-
termelés melléktermékének tekintik.
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A megtermelt tejnek egyébként csupan mintegy 15-20%-a kerul fogyasztoi
tej formajaban fogyasztasra, legnagyobb részébdl 2:10—45%) vaj, ill. sajt (25—
30%) készil. A teljes élelmiszergazdasagi exportbdl a sajt kb. 11 —12%-kal, a vaj
mintegy 6%-kal részesedik.

Afrissen fejt tejet tarolotartalyos rendszerben hiitik, s mintavételi berendezés-
sel is felszerelt tankautdkkal kozvetlenil szallitjdk a tejfeldolgozé (izemekbe.
A termel8k részére kifizetett ar a mindéségellen6rzd vizsgalatok (zsir- és fehérje-
tartalom mérés, valamint érzékszervi és bakterioldgiai vizsgalat) eredmenyei alap-
jan kerll megallapitasra. A tejipari minéségellenorzés a szarvasmarha-allomany
rendszeres ellendrzesével kezdddik, hiszen a kivalo mindségl tejipari termékeknek
a Jo minGségl nyerstej elGfeltétele. A tej és tejtermékek rutinszer(i fehérje- és
zsirtartalom mérését egyébként féleg Miiko-Scan mdiszerrel mérik.

A min6ség-ellenérzes alapja természetszer(ien a termeld (zemek altal ki-
alakitott sajat minGségellenérz0 rendszer, de kozponti, allami szervek részérdl
(Allami TejminGség FelUgyelet és Tejipari Termékeket Ellen6rzé Allami Hivatal)
is rendszeres vizsgalatokra kerl sor, amelyek a technoldgiai berendezések higiénés
allapotanak ellenGrzésére is kiterjednek. Az exportra keril6 termékeknel pedig
a kivitel el6tt az exportraktarakban Gjabb ellendrzésre keril sor.

Még felhivom a figyelmet 2 dolgozatra (6) (7), amelyekben a dan tejipari
mindségellendrzéssel kapcsolatban részletesebb informéacidk is olvashatdk.

Mind&ségellendrzés a soriparban

Déania élelmiszergazdasagat tekintve dont6 jelent6ségli iparag a malata-
és soripar is, hiszen az orszag egyik legnagyobb vallalata, az Egyesult St')r?yérak
(Carlsberg-Tuborg United Breweries Ltd.) évente kb. 13 millio hl sort allit eld,
meglehetdsen nagy valasztékban s kiszerelésben. JéI ismert pl. a 3.7 témeg %
alkoholtartalmu zoldcimkés Tuborg Green Label. Az mindenképpen kiemelendd,
hogy a Carlsherg és Tuborg egymas kozétt is versenyez — bar a koltségeket
és a nyereséget megosztjak, megegyeznek az arban, szlkség esetén egymas sorét
palackozzak sth. - a bel- és kuilfoldi piacokon egyarant folyik a konkurrenciaharc.
Teljesen egységes az allaspont viszont a mindseget illetéen, amelyre igen nagy
gondot forditanak. Megemlitem, hogy dobozos sért —a dobozok svéd importhol
szarmaznak - csak exportra készitenek.

A mingségellendrzés nagyon jol szervezett, s a nyersanyagok és késztermékek
rendszeres vizsgalatan kivil a gyartaskozi ellen6rzésre is kiterjed. A szokasos
rutin vizsgalatokon (pl. a sorarpa fehérjetartalmanak, a soér alkohol- és extrakt-
tartalmanak mérése) kiviil igen sok egyéb miiszeres analitikai vizsgalatot is végez-
nek (pl. a gyartott italok nyomelemtartalmanak széles spektrumi meghatarozasa)
a toxikologiai, taplalkozasfizioldgiai stb. elvarasoknak megfelel6en. Egyébként
megemlitendd, hogy a Carlsberg-Tuborg Mindségellen6rz6 Laboratoriumban
(Carlsberg-Tuborg Quality Services) a feldolgozott mérési adatok — akar tdbb
evre visszamenden is —szamitogépen azonnal lehivhatdk (8).

Allami Elelmiszer Intézet

Az élelmiszerellen6zésben (valamint élelmiszeripari szabvanyositasban s mas
terlileteken is) fontos szerepe van az Allami Elelmiszer Intézetnek (National
Food Institute), amely hataskorét s feladatait tekintve —a hazai intézmények-
hez hasonlitva —valahol az OETI és a AESZ kozo6tt helyezhet6 el. Fellgye-
letiieg a Kornyezetvédelmi Minisztériumhoz tartozik és az Allategészségugyi
Szolgalattal egyditt iranyitja, ellen6rzi a hatosagi regionalis élelmiszerellenérzd
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intézmények és a helyi élelmiszerellen6rzé allomasok tevékenységét. Elsésorban
toxikologiaval, egyes specidlis élelmiszerkomponensek (adalékanyagok, ndveny-
E/é)dé szerek stb.) analitikajaval foglalkozik. Szervezeti sémaja a 2. abran lathatd
9).

Az intézetnek mintegy 200 dolgozdja van. 2 f6 részlege, a Kozponti Labo-
ratorium és a Toxikoldgiai Intézet. Az Allami Elelmiszer Intézet a daniai kémiai
jellegl élelmiszerellen6rzés koordinalasat 5 regionalis laboratoriumon (ezek helye
Kopenhaga, Odense, Esbjerg, Arhus, Alborg) és ezen regionalis laboratériumok
felligyelete alatt dolgoz6 helyi laboratériumokon keresztiil latja el.

A taplalkozastudomany terlletén foly6 kutatasok elsésorban a zsir- és szén-
hidrato6  étrend fogyasztasa egészsegligyi kihatasainak problémakorére,
a cukorbetegség, sziv és érrendszeri megbetegedések, caries, rakos daganatok
kialakulasanak az élelmiszerfogyasztassal osszefiiggé kérdéseire iranyulnak. Az
intézet ajanlasokat dolgoz ki a helyes étrend Osszeallitasara, kialakitasara.

Ami az adalékanyagok kérdesét illeti, egyértelm( allasfoglalas, hogy az
élelmiszerekhez csak olyan anyagok adhatok, amelyek szerepelnek az un. pozitiv-
listan. Vitaminok, enzimek, asvanyi ,an?/agok stb. —olyanok, amelyek nincsenek
a pozitiv-listan — csak az Allami Elelmiszer Intézethez tett el6zetes bejelentés
alapjan hasznalhatdk fel az élelmiszerkészités folyaman, ha az intézet nem tiltotta
meg ezen anyagok felhasznalasat. Az emlitett pozitiv-listat egyébként minden
évben kritikailag atnézik, s szilkség esetén korrigaljak, médositjak, bévitik.

Az intézet feladata a kdrnyezet esetleges elszennyezddesével (is) Osszefliggd
kilénb6z6 komponensek (pl. peszticidek, nehezfémek, csomagoloanyagokbol
az élelmiszerekbe jutd anyagok, mikotoxinok) rendszeres vizsgalata, valamint
Gjabb analitikai modszerek kidolgozasa. 1980 Ota a toxikoldgiai részleg feladata
az élelmiszereken kivill a kozmetikai és haztartasvegyipari cikkek toxikologiai
jellegl vizsgalata is. Az analitikai jellegl toxikologiai vizsgalatokon kiviil egyéb-
ként széles kor(i allatkisérletek (egér, patkany és sertés tesztallatokkal) is folynak

I. az egyes élelmiszerkomponensek tartdés fogyasztasanak esetleges karcinogén
atasanak felderitésére.

Az Allami Elelmiszer Intézet szamos nemzetkozi szervezet tagja, pl. aktivan
résztvesz a FAO/WHO Codex Alimentarius Bizottséganak munkajaban.
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ELELMISZERELLENORZES, MINOSEGSZABALYOZAS DANIABAN

Szab6 S. Andras

A szerz6 a dolgozatban 3 honapos Osztondijas tanulmanyujanak tapasz-
talatai alapjan ismerteti a his- tej- és sOripari minGségellendrzes egyes kérdéseit,
svazolja az Allami Elelmiszer Intézet tevékenységét. Megallapitja, hogy Déniaban
az élelmiszeripari minGségellenérzésnek meghatarozo szerepe van, s ehhez j6 szak-
embergarda s megfelel6 m(szerpark all rendelkezésre.

FOOD CONTROL, AND QUALITY ASSURANCE IN DANMARK

Szab6, S. A.

The author introduce to some questions of food control in meat —milk —
and beer- industry on the basis of three month instructional trlc;) and drafts the
activities of the State Food Institute. He finds on that the foodindustry quality
control has a determinative rule in Danmark and there are some good exports
and convemient instruments.

KOHTPOJIb N PEIMYJINPOBAHVE KAYECTBA MULLEBbIX
MPOAYKTOB B JAHNN

A. Cabo LLI

ABTOp B CBOeli CTaTbe, Ha OCHOBE OMbITA, MPUOBPETEHHOTO B TeyeHue 3-X
MECAYHON CTWUMEHAMANbHOM KOMaHAMPOBKY, COO6LIaeT 06 OTAeNbHbIX BOMpOcax
KOHTPONA KayecTBa B MSICHOI, MOSIOYHON MMBOBAPEHHON MPOMbILLIEHHOCTSX,
a TaKKe CXeMaTW4YeCKU OMUCbIBAeT LeATeNbHOCTb FOCYAapCTBEHHOrO VIHCTUTYTa
KOHTPO/S KayecTBa MULLEBLIX MPOAYKTOB. ABTOP KOHCTATWPYET, [UTO KOHTPO/b
Ka4eCTBa MMLLEBLIX NPOAYKTOB B JaHNM MMEET ONpesensitolLy0 posib WU AN 3Toro
B CTpaHe WuMmeeTca XOpOLIJI/II7I iTaT cneynasmctoB M UMeeTCa B pPacnopsXeHuu
COOTBETCTBYHOLLIEE NPMOOPHOE OCHALLEHME.

LEBENSMITTELUBERWACHUNG UND QUALITATSSICHERUNG
IN DANEMARK

Szabo, S. A.

Verfasser erortert einzelne Fragen der Qualititskontrolle in der Fleisch-
Milch- und Brauereiindustrie sowie die T&tigkeit des Staatlichen Lebensmittelins-
titutes, die er wahrend seiner 3 monatigen Studienreise in Erfahrung gebracht hat.
Es wird festgestellt, da in Danemark die Lebensmittelqualititskontrolle eine
betimmende Rolle spielt sowie dazu qualifizierte Fachleute und entsprechende
Messinstrumente zur Verfugung stehen.
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