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Szakály S .-Schaffer B.-Szily В. (Pécs):
Az Amilum Gazdasági Társaság termelési és fejlesztési tevékenysége.
Az Amilum GT a stabilizálószer alapanyagok és késztermék gyártó és fejlesztő 

vállalatok gazdasági társasága, amelynek célja első lépésben az élelmiszeripar 
ellátása a tagok által termelt stabilizálószerekkel. Ezzel összefüggésben a szervezet 
folyamatosan felméri az élelmiszeripar igényeit, szükség szerint új készítményeket, 
ill. technológiákat dolgoz ki, a szereket a gyakorlattal bevezeti, biztosítja a folya
matos ellátást, ill. a velük alkalmazott technológiákat karbantartja. Mindeme 
tevékenységet az Amilum GT Fejlesztési és Alkalmazástechnológiai Irodája végzi, 
amely a Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet (MTKI) pécsi székházában működik. 
A stabilizálószerek biztonságos felhasználásának meghatározó feltétele az alap
anyagok és késztermékek minőség-ellenőrzése kémiai (összetétel, fémszennyező), 
mikrobiológiai és alkalmazástechnológiai szempontból.

(Sebők András)
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