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Szakály S .-Schaffer B.-Szily В. (Pécs):
Az Amilum Gazdasági Társaság termelési és fejlesztési tevékenysége.
Az Amilum GT a stabilizálószer alapanyagok és késztermék gyártó és fejlesztő 

vállalatok gazdasági társasága, amelynek célja első lépésben az élelmiszeripar 
ellátása a tagok által termelt stabilizálószerekkel. Ezzel összefüggésben a szervezet 
folyamatosan felméri az élelmiszeripar igényeit, szükség szerint új készítményeket, 
ill. technológiákat dolgoz ki, a szereket a gyakorlattal bevezeti, biztosítja a folya­
matos ellátást, ill. a velük alkalmazott technológiákat karbantartja. Mindeme 
tevékenységet az Amilum GT Fejlesztési és Alkalmazástechnológiai Irodája végzi, 
amely a Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet (MTKI) pécsi székházában működik. 
A stabilizálószerek biztonságos felhasználásának meghatározó feltétele az alap­
anyagok és késztermékek minőség-ellenőrzése kémiai (összetétel, fémszennyező), 
mikrobiológiai és alkalmazástechnológiai szempontból.

(Sebők András)

HAZAI LAPSZEMLE 
összeállította: Molnár Pál

Boldoczki M.: A Picoscale — 4 részecskeszámláló alkalmazása a borászatban 
élesztőszám meghatározására. Borgazdaság 36 (1988) 3, 103-105.

Molnár P.: Élelmiszeripari kerekasztal Moszkvában. Szabvány és Világ 40 (1988) 
10, 4 -6 .

Ferber Vállalatminősítés — termékminősítés. Szabvány és Világ 40 (1988) 
10, 16-19.

Kovács M.: A bizalom háromszöge — a büszkeség fóruma. Szabvány és Világ 40 
(1988) 10, 24-25.

Mérainé Ivánkovics G.: Glükóz meghatározása gyors módszerrel diabetikus befőttek­
ben. Konzerv- és Paprikaipar (1988) 2, 58 — 59.

Varsányi /.: Az élelmiszer-termelés fejlesztését megalapozó G -8  program. ,,Az 
élelmiszeripar fejlesztését és nemzetközi versenyképességét fokozó fontosabb 
K + F feladatok” tudományos kutatási eredményei. Konzerv- és Paprikaipar 
(1988) 3 ,81-85.

Ott J.: Különböző zárásmóddal zárt üvegek, valamint dobozok légmentességének 
vizsgálata sterilezés folyamán. Konzerv- és Paprikaipar (1988) 3, 100 — 104.

Adamát J. és Szekeres L-né: Az egészségesebb táplálkozás sütőipari vonatkozásai. 
Sütőipar 35 (1988) 4, 184-194.

Halmos А-né és Szili M.: A sütőiparban alkalmazott csomagolóanyagok vizsgálata 
és csomagolóanyagok műszaki-technológiai követelményrendszerének kidol­
gozása. Sütőipar 35 (1988) 4, 200—209.

Sánta l.-né: A minőségügy helyzete és problémái az élelmiszeriparban. Élelmezési 
Ipar 42 (1988) 10, 361-365.

Debreczeni S.: Kutatás és gyártmányfejlesztés a húsiparban. Élelmezési Ipar 42 
(1988) 10,394 -  397.

Parányi Gy.: Vállalati minőségpolitika. Minőség és Megbízhatóság 22 (1988) 5, 
11-13.

Aschner G. és Pataki L.: Információ a minőségirányításban. Minőség és Meg­
bízhatóság 22 (1988) 5, 40 — 52.

42


