AHANIN3 BENKOB KYKYPY3bl IV.
MMUWEBOE KAYECTBO

@. Camy CxapbeeH, M. Xuggern, P. NacTwuT, A. lWanro

3aknountenibHas YacTb Cepuil ctateli COAepXUT WH-BUTPO MNULLEBbIE AaHHbIE
BEHIEePCKOro, ernneTckoro, HeEMeLKOro Y amMepuKaHCKOro COPTOB KyKypy3bl.

ABTOpbI OMnpefens/M nepesaprBaemMoCTb mynbTuaH3uMHbIM  PH-CTATHLIM
METOOM, WH-BUTPO 6Guonornyeckass LEHHOCTb Onpejensnacb XUMUYECKUM WH-
nexcupoBaHveM (Transzformalt Gauss indexek).

Hanbonee xopowumM kayecTBoM ob6nafgaim single cross X opaque-2 Kom6u-
HMWPOBaHHbIE MYTAHTBI.

UNTERSUCHUNG VON MAISEWEISS V.
NAHRUNGSQUALITAT

Sharobeem Samy Famous und Mitarbeiter

Im Abschluf3teil der Artikelserie werden die in vitro Nahrungsdaten von
ungarischen, agyptischen, deutschen und amerikanischer Maissorten mitgeteilt.
Die Verdaulichkeit wurde mit der Multienzym-pH-Stat-Methode, der in vitro bio-
logische Wert mit chemischen Indizes (transformierte Gauss-Indizes) bestimmt.
Die beste Qualitat wurde mit den Single-Cross xOpague-2 kombinierten Mutanten
erzielt.

KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Molnar Pal

La CAURSE, W. R. és KRULL, I. S.:: Benzaldehid fotoelektrokémiai detektalasa
élelmiszerekben (Photoelectrochemical Detection of Benzaldehyde in Foodstuffs)
Analytical Chemisty 59 (1987) 1, 49-53

Kivonatok, italok és élelmiszerek benzaldehidtartalmanak mennyiségi meg-
hatadrozdsara HPLC eljarast alkalmaztak fotoelektrokémiai detektalassal (PED).
A fotoelektrokémiai detektor alkil- és arilketonok valamint aldehidek mérésére
hasznélhato; el6nye a 2 -3 nagysagrendi linearitds, az 5-1 ng kimutatasi hatar,
és hogy kémiai szarmazékképzés nélkul is nagyfoku szelektivitast biztosit. Ez a
kozlemény szamolt be a PED els8 olyan kiprébalasarol, ahol nem csak modellolda-
tok, hanem mintdk vizsgalatara alkalmaztdk. A benzaldehidet (keser(imandula
olajat) igen nagy mennyiségben haszndlja a kozmetikai- és az élelmiszeripar illat-
és zamatanyagként. Mivel igen sokféle termékben jelen van, érzékeny mérési eljaras
sziikséges a meghatarozasara. A kordbbi HPLC-md&dszerek kémiai szarmazékképzés
utani mérést alkalmaztak. A HPLC-PED nyomnyi mennyiségl benzaldehid koz-
vetlen meghatarozasat teszi lehet6vé.

A cikk részletesen targyalja az alkalmazott kromatogréfias rendszert, reagluse-
ket, a vizsgalt mintak és standardok el6készitését.

A detektor linearis mérési tartomanya: 10 ppm-50 ppb. A rendszer ismétel-
het6sége: +2,4%. Visszanyerési kisérleteknél 98-103%-at mérték a mintahoz
adott benzaldehidnek.

Boros /. (Budapest)
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UNTERSUCHUNG VON ZITRUSARTEN III.
BESTIMMUNG DES SAFTGEHALTES DER LIEFERUNGEN

Kéadas, L. and Kiss, F.

Verfasser haben zwei Jahre lang den Saftgehalt der Zitruslieferungen konti-
nuierlich untersucht. Im Saftgehalt der nach Ort, Sorte und Reife differenzierten
Obstlieferungen konnten gut auslegbare signifikante Unterschiede festgestellt
werden, aber die Extremwerte der Einzelproben zeigten wesentliche Uberschnei-
dungen. Im untersuchten Zeitraum stellten nur bei zwei Verdelli-Zitronenlieferun-
gen und bei einer Grape-fruit-Lieferung einen etwas geringeren Saftgehalt als im
Standard vorgeschrieben fest. Die Untersuchungen lenken die Aufmerksamkeit
darauf, daRR es winschenswert ware, die Standardforderungen mit den Handels-
realitdten besser in Ubereinstimmung zu bringen und im Falle der einzelnen Obst-
sorten die minimalen Saftgehalt-Werte differenzierter vorzuschreiben.

KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Molnar Pal

DIRKS, U., E. H. REIMERDES: Szamitégépiranyitasi gyorsmoédszer tejtermékek
karbamidtartalmanak meghatarozasara: Kilonb6z6 szarmazasu sovany tejporok
vizsgalata. (Eine rechnergesteuerte Schnellmethode zur Bestimmung von Harnstoff in
Milcherzeugnissen: Magermilchpulver unterschiedlicher Provenienz)

Z. Lebensmitt. Unters. Forsch. 783 (1986) 2, 101 —104.

A fehérje anyagcserében egy nemkivanatos melléktermék is keletkezik: a kar-
bamid, amely a tehéntej NPN (Non Protein Nitrogen) frakcidjanak 20-75%-at
képezi; szazalékos mennyisége az év folyaman valtozik. Eddigi irodalmi kozlések
szerint meghatarozasa csupan friss tejbdl tortént. A szerz6k most célul tlizték ki,
hogy a szezontdl fiiggé karbamidtartalmat sovany tejporbdl is kimutassak. A meg-
hatarozashoz 2 g tejpor 100 mi-re feltdltdtt vizes oldatat hasznaltak. Az enzimes
modszerrel torténd meghatarozas Osszes mliveletét szamitdégép iranyitja, illetve
értékeli. A spektrofotométerhez 39 mikro-kvarckiivetta tartozik, melyek program-
szerinti tovabbitasat ugyancsak a szamitdgép vezérli. Egy-egy vizsgalathoz 10~
vizsgalandé oldat és 2p\ enzim szikséges. Az egyszer(i minta-el6készités, a kis anyag-
és vegyszerfelhasznalas révén olcson nagyszamu vizsgalat elvégzése valik lehetévé,
melynek eredményeképpen az eredmény pontossaga is nagy mértékben javul. Pl.:
az atlagban 5,5 mg karbamid/100 ml sovany tej mérésénél az ingadozas + 0,115 —
0,135 mg.

A vizsgélat sordn 147 sovany tejpormintat vizsgaltak meg, melyek az orszag
kulonbozé vidékeirdl és kulonb6z6 idészakbol szarmaztak. Megallapitottak, hogy
a karbamidtarialom februartél majusig kozel allando, juliustél oktoberig fokoza-
tosan 0,32%-ra emelkedik.

Varja |. (Pécs)
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KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Molnar Pal

KERN H.: Borok és sz6l6levek kalciumtartaimanak fotometrids meghatarozasa.
(Photometrische Calciumbestimmung in Weinen und Séaften)
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 83, (1987) 2, 51 -52.

A borok és szél6levek kalciumtartalma 100 mg/1l korili. Kalciumkarbonéattal
kezelt boroknal a kalciumtartalom ettél eltérhet, aminek kdvetkezménye a palackos
tarolas soran oldhatatlan kalciumso kivalas lehet.

A borok és mustok kalciumtartalmanak meghatarozaséara leginkadbb az atom-
abszorpciés madszer felel meg (gyorsasag, pontossag), a késziilék ara azonban magas.

A kalcium-és magnézium-ionok pH 12 koril metiltimolkékkel kék kelatot keé-
natriumszulfitot, vagy aszkorbinsavat hasznalnak. A magnézium-ion 8-hidroxi-
kinolinnal maszkirozhat6. A pH-t etanolamin pufferrel lehet szabalyozni. A képz6-
dott kelat er6s szine miatt rendkivil hig oldatokkal lehet dolgozni, ami olyan
elénnyel is jar, hogy a vorosbor szine vagy az egyéb fémionok nem zavarnak.

Az extinkcid6 mérése utdn kalibraciés egyenesrdl a kalciumtartalom szamol-
haté. A meghatarozdsok pontossagat atomabszorpciéos mérésekkel ellendrizték.

A kozlemény részletesen ismerteti az el6készités és mérés menetét.

Uresch F. (Gydr)

PIEPER, H. J., RAU, T., ELLER, T., VOLZ, A.: Gyors acetaldehid-meghatarozasi
maodszer gyumolcspalinkabol, kiilonos tekintettel a gyartaskdzi minéségellenérzésre.
('Schnellmethode zur Bestimmung des Acetaldehydes unter besonderer Berlicksichtigung
der Qualitatskontrolle bei der Produktion von Obstbranntweinen).

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 83 (1987) 2, 35-41.

Acetaldehid keletkezik az éleszt6s alkoholos erjedésnél és nem kivanatos
anyagcsere termékkeént, bizonyos mikroorganizmusok esetén. Az acetaldehid iz-és
illatronté tényezd. Eltavolitasara a desztillacié soran el6parlatot szednek, hogy
mennyit, ahhoz mérni kell az eltdvoz6 kondenzatum acetaldehid-tartalmat, illetve
annak id6beni valtozasat. Az alkalmazand6 modszernek bizonyos kdvetelményeket
ki kell elégitenie: legyen gyors (max.: 3,5 perc), egyszerd, viszonylag pontos, olcso,
65 —80% etanol koncentracio, 3—5 pH, 100-800 mg/l acetaldehid koncentracio
esetén is hasznalhat6. A kordbbi mddszerekkel ez nem érhet6 el.

A nitropruszid-natrium piperazin jelenlétében az acetaldehiddel 2—3 perc
alatt, stabil szines vegyuletet képez, aminek extinkciés maximuma 560 nm-nél
van. A reakcié kvantitativ. Az acetaldehid-tartalom a kalibraciés gorbe alapjan
mg/l-ben mérheté.

A reakciét a péalinkdkban &altalaban megszokott mennyiségil akrolein, propi-
onaldehid, furfural és diacetil nem zavarjak. A szerzék részletesen leirjak a szabad
aldehid és dsszaldehid-meghatarozas maédjat, a szamolast a kalibracié elkészitését,
mérési eredményeiket.

Uzemi kéralmények kdzott 199 kulonb6z6 gylimolcsbdl készilt parlatot vizs-
galtak meg, ebb6l a médszer alkalmassagan kivul olyan kovetkeztetés is levon-
hatd, hogy az egyes esetekben milyen mennyiségil aldehid varhaté, mennyi él6-
parlatot kell szedni.

Uresch F. (Gydr)
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ROTTSAHL, H., JESSEN, T.: Bor metilalkohol-tartalmanak géazkromatografias,
meghatirozasa Headspeace technikaval. (Gaschromatographische Bestimmung von
Methanol in Wein mit der Headspeace-Technik).

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 83 (1987) 2, 42—44.

A kordbbi metanol-meghatarozasi mddszerek desztillaciét kovetd' fotometrids
mérésen alapulnak. A gazkromatografids direkt médszernél zavar6 a metanollal
kozel azonos retencids idejli acetaldehid és az oszlopot szennyezd cukrok, sok nagy
mennyisége.

Szerz6k az acetaldehidet alkalikus ezlstnitrattal ecetsavva oxidaljak. Az igy
kezelt bor zartter(i temperalas utan egyenesen a gazkromatografalé oszlopba injek-
talhat6. Egyidejilileg hatarozhatdé meg a metanol és az etanol mennyisége. Bels6
standardként terc.-butanolt hasznalnak. Egy meghatarozéas 10 perc alatt végezhet6
el. E modszerrel 10 mg metanol is mérhetd 1 liter borban.

Szerz6k részletesen ismertetik a modszert a gadzkromatografalas korilményeit.

Uresch F. (Gy6r)

SCHREIER, P.: Aromaanyagok elvalasztasa. — Dont6 Iépés az élelmiszeraromak
elemzése soran. (Isolierung von Aromastoffen. — Entscheidender Schritt bei der
Analyse von Lebensmittelaromen)

Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 41 (1987) 2. 25-34

Az iz ésiillat mérvad6é mindségi kritériumai élelmiszereinknek. Az izanyagok
altalaban nem illékony, édes, s6s, savanyu vagy keserl izli vegyuletek, melyeket
az izreceptorok révén érzékelink. Ezzel szemben az illat nagyszamu illékony ve-
gyulet kélcsénhatasa kovetkeztében alakul ki. Szerkezetileg minden kémiai anyag-
csoporthdl szarmazhatnak. Ezek az élelmiszerekben szamtalan anyag komplex
elegyenként széles aromaspecifikus koncentracio skalan (:sub ppb-t6l ppm-ig) for-
dulnak elé.

Az ilyen komplex Osszetételli anyagkeverékek analitikailag csak igen nagy
raforditdsok aran hatarozhaték meg. Az illatanyag analitika alaplépései: izolalas
és levalasztas az élelmiszerekbdl (-headspace, egyensulyi, dinamikus desztillacio,
extrakcio, szimultan extrakci6-desztillacio), eléelvalasztas (LSC, HPLC, preparativ
GC), elvélasztas (:kapillar GC), azonositas - az ismeretlen komponensek gazkroma-
togréafids és spektroszképiai tulajdonsagainak hiteles referencia anyagokkal valé
Osszehasonlitasa (:GC detektorok, MS, IR, NMR), kvantitativ meghatarozdas —
standard anyagokkal hitelesitett kapillargazkromatografia ((HRGC).

A mintak feldolgozasa soran (izolalas és levalasztas) kisebb-nagyobb mérték-
ben szamolni kell a természetes aromaanyag-0sszetételt befolyasolé folyamatokkal,
szekundér aromaanyag-keletkezéssel, mely hamis képet tiikrozhet: az extrakcional
akotott enzimek felszabadulasa miatt enzimatikus- (:keresztesviragiak —kaposzta,
retek, mustar: glikozinolatok, fokhagyma, hagyma: (+ )-S-alkil- és alkenil cisztein
- szulfoxidok, Z, Z-l,4-pentadien szerkezetl zsirsavak atalakulasaval), illetve
nem enzimatikus reakciokkal — a desztillacional — savanyd pH-en nagy hémér-
sékletnél terpén szerkezet(i anyagok: linalool, linalooloxid, karotinoidok lebom-
laséaval.

Six L. (Gyér)
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