Beszamol6 az Elelmiszer-Minéségellenérzés
VIl. Tudomanyos Konferencigjarol

A Magyar EIeImezeS|par| Tudomanyos Egyesiilet, a Magyar Agrartudomanyi
Egyesulet aMEM AIIategeszsegugyl és Elelmiszerellenérzé Szolgalat, a Heves me-
gyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Allomas és a MTESZ Heves megyei
szervezete 1987. oktéber 30 —31-én Egerben rendezte meg az Elelmiszer-Min&ség-
ellen6rzés Vil. Tudomanyos Konferenciajat. A Technika Hazaban 350 szakember
jelent meg, hogy meghallgassa Dr. Papécsi Laszl6, MEM miniszterhelyettes ,A
mindség-ellenérzés feladatai az élelmiszertermelésben” cim( plenéris el6adasat.

1. 4bra
Dr. Papécsi LaszI6 MEM miniszterhelyettes plenaris el6adasat tartja

Dr. Papédcsi Laszlé el6adasaban hangsulyozta, hogy ,,az élelmiszerek min&sé-
gér6l, az ellenérzési mddszerekrél tanacskozni talan sosem volt idészer(ibb, mint
mostanaban. A magyar gazdasag problémairé6l, a valtoztatas, a javitas, vagyis a
kibontakozéas lehet6ségeirdl és feladatairdl beszélve allanddan visszatér a ,min6ség”
sz6. Kuléndsen igaz ez agazatunk teriiletén, ahol a kibontakozasi program kozép-
pontjdba a mez6gazdaséagi-, élelmiszeripari-, és fagazdasagi termékek min6ség-
javitasat allitottuk. Teljes atalakitast akarunk elérni sok terileten, — kiiléndsen
a mez6gazdasagi termelésben — a tartésan és szivésan €l6 mennyiségi szemlélettel
szemben. Szakitani azzal, hogy egy Uzemet, teriiletet vagy egész agazatot csak a
termelt tonnakkal, hektoliterekkel értékelni lehessen. A mennyiség mellé egyen-
értékien oda kell rendelni a minéséget és persze a koltségeket is. Es mindazt, ami
ezzel egyutt jar: a vevlk elégedettségének kivivasat, a piacok megszerzését, azok
megtartasat, a jovedelmez6bb gazdalkodast.
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A minGségrél természetesen - a mez6gazdasagban talan kevesebbet, az élelmi-
szereknél tobbet - mar eddig is beszéltiink.

Most azonban mar elengedhetetlen a cselekvés, mégpedig az 6sszehangolt, a
termelés minden tényezd&jére és résztvevljére hatd cselekvés.

A fogyasztd asztalan megjelené élelmiszer minéségét — mert a vevéket ter-
mészetesen csak ez érdekli — nagyon sok tényez§ alakitja. A nyersanyag termelé-
sére, a feldolgozas technoldgiara, a tarolas és szallitas kortilményei mellett hat, kell,
hogy hasson ra a minéségellenérzés is. Mert igaz ugyan, hogy a mar kész termékbe a
megfelel6 min6ségi mutatékat nem lehet ,,bele-ellenérizni”, de a megfelelé minéség-
ellendrzés adatai alapjan tudatos beavatkozdssal meg lehet el6zni a hibas készlet
keletkezését, de legalabbis meg lehet akadalyozni annak felhasznalasat.”

A miniszterhelyettes kifejezésre juttatta egyetértését és helyeslését, hogy aV Il.
Tudoményos Konferencia a minéség-ellenérzés tizemi és hatdsagi ellenérzésnek egy-
arant forumot adott. Természetes és logikus ez, hiszen végcéljuk az élelmiszerek
min&ségének javitadsa, de ellendrzési ésvizsgalati mddszereik is azonosak. A minisz-
térium vezetése mindkét szervezetet egyarant fontosnak tartja. Az {zemi ming-
ség-ellenérzés —mégpedig a jol felszerelt, szinvonalas tizemi ellenérzés —a j6 mi-
néségli termelés elemi feltétele. Meglétét éppugy meg kell kdvetelni, mint a nyers-
anyagot, a technolégiat, a gépi berendezéseket is. Megallapitasainak, javaslatainak
a termelés egész folyamataban valé hasznositasara pedig még miel6tt az élet ra-
kényszeritené a tétovazo Uzemi vezetést is ra kell dobbenteni. A cél egy olyan —
gazdasagpolitikai elveinknek megfelel6 —gazdasagi kérnyezet kialakitasa, ahol nem
a mindségrontas, hanem a -javitas az ,uzlet”.

A két min6ség-ellendrzési szervezet helyzetét és feladatait a kovetkez6kben
lehet koérvonalazni:

Az ipari bels6 minGség-ellenérzésnek a termelés egész folyamatat kézben kell
tartania. Ahhoz, hogy ezt valéban meg tudja tenni, meg kell valésitania a kévet-
kez6ket:

E| kell végeznie a beérkez6 nyersanyagok tételes mindsitését, melyet tobbek ko6zott
a kistizemi termelés (egyes novény- ésallatfajoknal) névekv6 aranyabol kovetkezd
mindségi egyenetlenség kiilondsképpen is szikségessé tesz. De ez azért is elengedhe-
tetlen, hogy végleg eltlinhessen az a szemlélet, mely szerint: ,Ha mar megtermett,
akkor fel kell dolgozni.” A piac kévetelményei ugyanis ennek éppen a forditottjat
kovetelik, nevezetesen ,Olyat kell termelni, (és persze ennek termelési kdltségeit is
megfizetni) amelybdl megfelel6 minéségli késztermék allithaté eld.”

Rendszeresen végezni kell a beérkez§ csomagol6-, segéd- és adalék anyagok vizsga-
latat. Ennek hidnyaban ugyanis az tzemek teljesen kiszolgéltatottakka valnak a
szallitéknak. Ezen anyagok jelent6sége pedig a késztermékek minéségében, piac-
képességében egyre nagyobb lesz.

Folyamatosan nyomon kell kdvetnie a gyartaskozi ellendrzés keretében a teljes
technoldgiai folyamat minéségi szempontbdl fontos paramétereit.

El kell végeznie a késztermékek kiszallitas el6tti tételes vizsgalatat, mely még a
nyersanyag rendszeres vizsgalata esetén és hatékony gyartaskozi ellen6rzésnél is
el6forduld hibéas tételek kisz(irésére szolgal.

Mindezek rendkivil sok, gyors eredményt adé vizsgalatot igényelnek, mely
iparunk jellegébdl kévetkezéen - igen sokrétliek.

A még sajnos mindig gyakori durva min6ségi (térfogat, tomeg, viztartalom
stb.) hibék kiszlirése viszonylag egyszerlibb eszkdzokkel is elvégezhets. Az igényes
piac viszont ma mar ennél sokkal tobbet kdvetel. A jelz6 mikroflora, afinom 6ssze-
tétel (fehérjefrakcidk stb.) a maradékanyagok (névényvédé szer, gyogyszer, nehéz
fémek stb.) rendszeres vizsgalatat igényli, melyhez komolyabb felkésziiltség és bo-
nyolult ,nagym(iszerek” szikségesek. Ezek beszerzése (de Uizemeltetése is) mai
viszonyaink kdzo6tt azonban még sok helyen nehézségekbe utkozik. Ezért valtozat-
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lanul fontosak a klasszikus, analitikai moddszerek. A koszer(, folyamatos ana-
lizatorokkal valé fokozatos felvaltasukra azonban elengedhetetlendil sziikség van.

A mingség-ellenérzés feladatai tehat meglehetésen sokrétliek és bonyolultak.
A személyi éstargyi feltételekt6l fligg, hogy a bels6 minéség-ellenérzés el tudja-e
latni mindezeket a teendéket.

2. dbra
Az Elelmiszer-Minéség-ellen6rzés VII. Tudomanyos Konferencidjanak résztvevdi

Az el6ado azutan abels6 mindség-ellendrzés 400 legjelentésebb élelmiszer-el6-
allitonal végzett felmérésének eredményeir6l szamolt be. Kiemelte, hogy a minéség-
ellenérzés eredményeit a vallalati mindségszabalyozas kialakitasahoz és tovabb-
fejlesztéséhez kell felhasznalni. Az ipari bels6 min6ség-ellen6rzés igazi problémaja —
nagy atlagban - jelenleg nem elsésorban a feltételek hianya, hanem az, hogy a
keletkez6 adatok nem kell6en hasznosulnak a vallalat tevékenység iranyitadsaban és
a termelési folyamatokban. A szakmai hattér biztositdsahoz és az el6relépéshez
szilkséges és egyre siirget6bbnek tartotta az egyes iparagi minéség-ellenérzé koz-
pontoknak az Gjboli és Gj tartalommal torténd megszervezését.

Dr. Papdcsi Laszlé miniszterhelyettes azutan részletesen szoélt a hatésagi miné-
ség-ellendrzés tevékenységének novekvl jelentéségérdl. Megallapitotta, hogy a
MEM Allategészségiigyi és Elelmiszerellenérz6 Szolgéalat létrehozasaval ,komp-
lettiroztdk” a hatésagi ellendrzés haldzatat. Bejelentette, hogy az élelmiszertor-
vény modositasara 1988-ban keril sor. A hatosagi élelmiszer-ellenérzés munkajanak
ésszer(ibbé és hatékonyabba tétele érdekében Iényegesen javitani kell a hibas tételek
keletkezését megel6z6 ellen6rzd tevékenységiiket.

Az ellen6rzés eddigi gyakorlata megmutatta, hogy a késztermék-vizsgalat
mellett a hatésagi tevékenységiket e teriletre is ki kell terjesztenitik. Az Uzemi
technoldgia ellen6rzése soran tapasztalt minéségrontd tényezékre eddig csak fel-
hivtak az tzemi vezetés figyelmét. Az élelmiszertdrvény tervezett moédositasa a
hibas nyersanyag felhasznalasa, a technologiai, a tarolasi hibak, de a nem megfelelé
minéség-ellendrzés esetén is lehetévé teszi a gyartas felfliggesztését. Ezzel ugyanis
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a hibas késztermék elballithsat akadalyozhatja meg. Alapvet6 szempontnak kell
megelézés, a prevencié érvényesiljon, amelynek mar az alapanyag-termelésben el
kell kezd&dnie és végig kell kisérnie az egész feldolgozasi, termelési folyamatot.

A hatésagi minéség-ellendrzé seredményességét a vizsgalatok célszer(i sulyozasa-
val is javitani lehet. Az ellen6rzési és mintavételi terveket tehat mindig a gyarto, a
termékcsoport vagy a termék ,,elé6életének” figyelembevételével kell dsszeallitani.
Az ellen6rzést ott és olyan termékekre kell koncentralni, ahol a hibak gyakoribbak.
A megbizhat6 technoldgiaval és nagy emberi gondossaggal m(ikddé elballitok vizs-
galatat nyilvanvaléan elegendd ritkAbban kezdeményezni.

Az el6ado kitért a szabvany és a méarka fogalméara és elmondta a kbvetkezdket:

Az élelmiszertdrvény korszer(sitése soran azt tervezziik, hogy az el6allitott
termékek mindségét (Osszetételét, csomagolasat) a jov6ben altalaban nem allami
vagy agazati szabvanyokkal ,kényszeritjik ki”, hanem azt 6sztdnodzzik, hogy az
eléallitd maga garantélja az altala készitett markatermék allandé mindségét!

Az (] (termel6i garancidkra épuil6) min6éség-ellendrzési rendszerben a megyei
allategészséglgyi és élelmiszer-ellenérzé allomasoknak meghatarozé szerepik lesz,
hiszen, aforgalomba hozatal el6tt a termék , gyartasi lapjat (amely amarka mingségi
mutatéit avizsgalando 6sszetételt tartalmazza) 6k véleményezik ésfogyaszthatésag
szempontjabol engedélyezik, valamint a min6ségi, garanciaértékek hatosagi ellen-
Orzését a késébbiekben —a forgalomban is —6k végzik.”

Az élelmiszereink iranti nemzetkdzi bizalom egyik fontos feltétele a szervezett,
zart és hézagmentes allami ellenérzé rendszer, de a hatékony minéségvizsgalati méd-
szerek alkalmazéasa is elengedhetetlen. Alapvetd rendez6 elvként kell szolgalnia an-
nak a szemléletnek, mely szerint a magyar hat6sagi minéség-ellenérzésnek legaldbb
olyan szinvonalon kell allnia, legalabb olyan vizsgalé mszerparkkal és szakszemély-
zettel kell rendelkeznie, mint amilyen a vasarl6 orszagban (orszagokban) kialakult.

A novekvd kilpiaci kbvetelmények —de az egészségvédelem altalanos igényei
miatt is — most a laborhal6zati rendszer tovabbi min6ségi fejlesztése a feladat. Ez a
program mar nem megyei, hanem regionalis mliszerk6zpontok kialakitasat igényli
és a finomabb, igényesebb vizsgélatokat is lehetévé tevé kapacitasokat a nagyobb
élelmiszeripari bazisok térségében kivanja megvaldsitani. A fejlesztés keretében 4
allomas legkorszer(ibb technikaval torténd felszerelése varhat6é vilagbanki hitel
igénybevételével. A hatésagi mindség-ellenérzés szinvonala és teljesit6képessége
igy a vilag legigényesebb vevéinek kdvetelményeit is ki tudja majd elégiteni.

A feladatok sokszin( ésjelentds névekedése a minéség-ellenérz6 haldzat szervezeti
korszer(sitését is megkoveteli. Ennek legfontosabb rendezé elve egyrészt a szak-
hatésagi, méasrészt a laboratériumi szolgéaltaté tevékenység szétvalasztasa.

A hatésagi élelmiszer-ellendrzés ,alaptevékenysége” soran rendkivil sok infor-
mécio keletkezik, melyek hasznositdsa igen fontos a vallalati, de az 4gazati iranyi-
tds szdmara is. Ezek a termel6i érdektdl fuggetlen, valéban objektiv informéaciok —
mint pl. a minéségi szinvonal véltozdsa az egyes termékcsoportok és gyartéhelyek
mindségi szinvonala vagy a mindségjavitas megoldanddé szlik keresztmetszetei
sth. —véglil is az agazati minéségszabalyozas, tervezés ésfejlesztés alapjait képezik.

Mindezért torekedniink kell ezeknek az informaciéknak a tudomanyos igényd
Osszegy(ijtésére, feldolgozaséara, elemzésére é munkankban valé hatékonyabb
alkalmazaséra.

Papdcsi elvtars atfogé ésiranymutatéd el6adasanak befejezd részében kifejtette
a kdvetkez6 gondolatokat:

+A vallalati ésa hat6sagi minéség-ellenérzés bazisait olyan tudoméanyos mhely-
nek kell tekinteniink, ahol a kutatds nemzetkozi informaciék folyamataiba valé be-
kapcsolédas mellett alland6 —és egyben a termelés miszaki fejlesztésénél gyorsabb
Utemd megujulasra, innovacioéra is elengedhetetlenil sziikség van.
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Ezt a tudoményos kutatasi tevékenységét - mely természetesen elsésorban
ellendrzési és vizsgalati médszereink fejlesztésére irAnyul — sokféleképpen tamo-
gatjuk. Lehet6séget teremtiink az orszagos kutatasi programba valé szervezett
bekapcsolédasra, tudomanyos publikaciéra, nemzetkdzi konferenciakon valé rész-
vételre stb.

Ugyanakkor a min6ség-ellen6rzés tudomanyos kutatéinak fontos feladataul
szanjuk, hogy a gyartékkal kialakult napi személyes kapcsolatok révén térekedje-
nek a szakmai-tudomanyos eredmények gyors és széles korl elterjesztésére”.

A plenaris el6adas utan a konferencia két szekciéban folytatta munkajat.

|. Szekcio: MinGség-ellen6rzés - minfségszabalyozas

Dr. Kovacs Jézsef Az élelmiszertérvény modositasabél adodo feladatok” cimd
el6adasabol harom témakor emelhet§ ki:

— Az élelmiszerel6allitd telephelye létesitésének engedélyezése az allomas
hatarozata alapjan;

— A termék el6allitasanak elézetes minésitésével kapcsolatos el6készitd
munkak;

— A gyartmanylapok kialakitasa és vezetése, melyek a termék el6allitdsanak
alapjat képezik.

Marosi Jézsef a szabvanyositasi feladatokrél adott tajékoztatast az élelmiszer-
termelés terliletén az Uj minéségtanisitasi rendszerben. A korszer( szabvanyokban,
melyek kidolgozaséaban a hatdsagi ésaz ipari minéségellen6érz6 szervezetek aktivan
részt vesznek, jobban figyelembe kell venni az egyre szigorodé nemzetkdzi minéségi
kovetelményeket. }

Dr. Kiss Istvan Dr. Biacs Péter helyett az Elelmiszerkdnyv hazai és nemzet-
kozi jelent6ségét ismertette, amely az élelmiszertérvény moédositasa utan Gj kon-
cepcié szerint kerdl kidolgozasra és kiadasra.

Gonczi Arpad az élelmiszermindsités néhany problémajat vetette fel, melyek a
gyakorlati munka soran nehézségként jelentkeznek. Javasolta egy folyamatosan
bévithetd, korszerisithet6 és szamitogépes nyilvantartasba vihet§ Gn. orszagos
esettar megalkotasat, amely az egységes szemlélet kialakitasat el6segitené.

Dr. Veress Gabor tartotta meg a harom szerzétarsaval kozosen készitett ,Ter-
mel6 folyamatok statisztikai mindségellenérzése” cimi el6adéast. Az el6ad6 szerint
a mindségellendrzés a termelési folyamatokat Ggy iranyitsa, hogy csak a szikség-
szerli vizsgalatokat igényelje, de a termelés folyaman kialakulé kedvezétlen ten-
denciakra_minél el6bb jelzést adjon a sikeres beavatkozas érdekében.

Dr. Orsi Ferenc Ujabb eredményekr6l szamolt be az érzékszervi vizsgalatok
eredményeinek értékelésében. Elelmiszerek sulyozéfaktoros érzékszervi biralati
eredményeinek rogzitésére, tarolasara és értékelésére szamitbgépes programot ké-
szitett Commodore 64 szamitégépre. A program avizsgalt mintak grafikus ossze-
hasonlitasat és a biralébizottsag teljesitményének értékelését is elvégzi, ugyanakkor
alkalmas az ,alkalmatlan” biralok kisziirésére. A szerz§ bemutatta a pontozasos
sorbiralati el6irasok kritikai felllvizsgalatanak eredményeit is, melyek szerint az
el6irasok pontositasara van szikség.

Dr. Néagel Vilmos az élelmiszerek tdmeg- és térfogat-el6irasainak, valamint a
mind&sit6 eljaras korszerlsitésérdl tartott el6adast. Az elGirasok kdzott ugyanis sza-
mos olyan talalhat6, melyekben - nem mindig indokolhatéan - kiilonb6z6 szigo-
risagu és alapjaiban eltér6 megkotések vannak a tdmeg vagy térfogat betartasara.

Dr. Magyary-Kossa Béla: ,Az adagolasi pontossag jelent6sége és hatésagi sza-
balyozasanak tovabbfejlesztése” cim(i el6adasaban ramutatott az adagolas sza-
balyozasanak jelenlegi gyakorlatara, amely szerint gyakori a tiladagolas. Mivel a
K6z0s Piac orszagaiban az ,atlagelv” afészabaly, ezért 4j —ehhez alkalmazkod6 —
el6irasokra van szikség.
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Fabinyi Ferenc szerz6tarsaval kdzosen készitett el6adasaban, a mérési adatok
szamitogépes feldolgozasanak lehet6ségeit ismertette, melyek az tGzemi minéség-
szabalyozas folyamataban szamba johetnek. A kidolgozott szamitégépes programok
alkalmazasi teriileteit a szerz6k cukor-, sor- és uditditalipari ellen6rzési adataik
feldolgozasa alapjan mutattak be.

Kézdy Pal a gabona minéségének javitasara iranyuld feladatok kézil a gyors
miszeres vizsgalatok lehet8ségeit és a megvaldsitas nehézségeit sorolta fel. A tény-
leges min6ség rovid id6 alatt térténd megallapitasa lehet6vé tenné a minéség sze-
rinti kuléntarolast, ami altal biztosithaté a hazai és export minéségi igények kielé-
gitése.

Dr. Fekete Zoltanna el6adasaban bizonyitotta a sikér mennyiségi és min6ségi
jellemz@inek jelentéségét a blzalisztek sutSipari értékének meghatarozasaban. A
tényleges min6ségi szint megallapitdsara az egyes jellemzék értékelésének szigori-
tasat és az egyes minéségmutatd-komponensek sulyozasat javasolta.

Csaba Jozsef a Heves megyei Sut6- és Edesipari Vallalat minéségvédelmi és
minéség-ellendrzési gyakorlatdnak bemutatdsa soran a preventiv intézkedéseket
helyezte el6térbe. Az elv gyakorlati érvényesitése béviti ésfokozotta teszi a gyartas
el6készitésének és végrehajtasanak mindségvédelmi feladatait.

Palléoné Kisérdi Imola szerz6tarsaval 339 adatsort dolgozott fel a hazi jellegl
kenyér fajlagos térfogatara vonatkozd szabvanykdvetelmény felllvizsgalata cél-
jabol. Az eredmények alapjan javasoltdk a szabvanyban szerepl6 fajlagos térfogat-
kévetelmény mérséklését. A mindségmutato-képzés ezzel 6sszefiiggd modositasa
soran azonban figyelembe kellett venni a fajlagos térfogat és az érzékszervi tulaj-
donsagok kozott feltart osszeflggést is.

Bikfalvi Istvanna dr. szerz6tarsaval egyltt a szeszipari véallalatok altal el6-
allitott termékek minéségének alakulasardl készitett anyagot adta el6. A szamszer(i
hatteret a minéségmutatd szintje és valtozasa, valamint az el6allitott termékek
minéségi hibaival kapcsolatos kifogasolasok és reklamaciok adtdk. A viszonylag
kedvezd helyzet ellenére az elemzésekbdl levonhatdé kovetkeztetések a minéség-
szabalyozas sokoldalu fejlesztését teszik indokoltta.

Kolloros Jozsefné szerzétarsaval kdzosen a napraforgébmag objektiv minéségi
atvétel, azaz az olajtartalom szerinti premizalas pozitiv hatasarél szamolt be. A
magmagneses rezonancia spektroszkopias eljaras (NMR) gyors és a hagyomanyos
olajtartalom meghatéarozassal egyenértékli, ami a vizsgélati adatok szamitogépes
feldolgozaséaval egyutt lehetévé tette az olajtartalom szerinti prémium 6ésszegének
gazdasagonkénti megallapitasat.

Dr. Horvath Gyodrgy két szerz6tarsaval kozosen vizsgélta a hosszi ideig fa-
gyasztva tarolt hasipari termékek minéségvaltozasat.

A fagyasztas kozben a husfehérjékben végbemend valtozasok maédosithatjak
a his szeroldgiai tulajdonsagait, valtozhat a fehérjék vizmegkoté képessége, emiatt
valtozhat a termékek allomanya, de mikrobiol6giai allapota is. Ezért a hosszu ideig
fagyasztva tarolt husipari termékekre kilon megkell allapitani a fogyaszthatosagi
hatarid6t, illetve min6ségmeg6rzési idétartamot.

Mezeiné Dudonis Wieslawa szerz6tarsaval a fehérjealapu adalékanyagokkal
foglalkozott a husipari minéség-ellenérzés aspektusabol. Az elbadas attekintést
nyuGjtott a hazai forgalomban levd fehérje alapi adalék anyagokrdl, minéségi jel-
lemz6ikrél, felhasznéalasi lehetéségeikrdl és a kimutatds problémairdl. Ismertette az
egyes adalék anyagok PAGE technikaval felvett fehérjemintazatat és a szamité-
gépes kiértékelés lehetGségeit.

Gelencsér Eva 0t szerzGtarsaval egyitt vizsgalta a kulonbdzé két6szovettar-
talma husipari adalékok (sertéshus, proteinek, bérkekészitmények) biol6giai érté-
két. Az adalékok tapérték-indexei aranyosak a kdt6szoveti fehérjek mennyiségével:
a triptofan-tartalommal pozitiv, mig a hidroxiprolin-tartalommal negativ korrela-
ciot adnak. A vizsgéalatok alapjan a kdt6szévettartalmt adalékok kozil a proteine-
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két dnmagukban, mig a bérkekészitmények vegyes emulzidk formajaban célszer(
felhasznalni.

Farkas Lé&szl6 és szerz6tarsa a mosoni szarazkolbasz kémiai 0sszetevéinek ala-
kulasat vizsgaltak a technoldgiai miveletekkel 6sszhangban. Ezen tilmenéen be-
szamoltak a mikrobiologiai vizsgélati eredményekrél is.

Paradi Laszl6 két szerz6tarsaval a cukrok minéségalakulasat és a gyartasech-
nolégia a minéségre gyakorolt hatasat elemezte. Az elemzés célja a min6séget don-
téen meghatarozé jellemz6k kivalasztasa és beépitése a szabvanyokba, valamint a
minéségmutaté megalapozott korszer(sitése.

Szabé Rudolf a Hatvani Cukorgyarban végrehajtott minéségjavité miszaki
fejlesztéseket ismertette. El6adasaban ramutatott & kovetkezd id6szak fontosabb
feladataira is: a mikroprocesszoros folyamatiranyitasra a létisztitasnal, a cukor
gy(ijtécsomagolasanak megoldasara és a cukorraktarozasi gondok enyhitésére.

Dr. Czegka Mikl6s a Hatvani Konzervgyar mindségszabalyozasi feladatairél
adott ismertetést. Véleménye szerint a m(iszaki-technikai vezetés tevékenységében
a minéség lehet a célfiiggvény-rendszer alapparamétere, amelyet meg kell tervezni,
feltételeit biztositani, majd a megvalésitast a termelésben szabalyozni és ellen-
6rizni kell. Hangsulyozta, hogy a hagyoméanyos termékeknél sem nélkilozhetd a
rendszeres gyartmany- és gyartasfejlesztés.

Dr. Lékd Léaszléné szerzbtarsaval kozosen tajékoztatta a szekcid résztvevéit a
korszer( kocsanyfeldolgozas tapasztalatairdl az Egri Dohanygyéarban. Az lizemi és a
hat6sagi minéség-ellendrzés vizsgalati eredményei alapjan megallapithato, hogy a
térfogatnovelt kocsanyvagat felhasznalasaval készitett cigarettdk minésége pozitiv
iranyba valtozott, egyenletesebb a nedvességtartalom, javultak az égési és érzék-
szervi tulajdonsagok, csokkent a nagyméretl kocsanyok aranya is.

Englert Dezs6 két szerz6tarsaval egyitt rostos gylimaolcsnektarak minéségének
tarolas alatti valtozasarol szamolt be. A vizsgalatok érzékszervi, kémiai (szaraz-
anyag, titralhaté sav, 6sszesen és szabad kénessav, aszkorbinsav, pH, rH) és mikro-
biolégiai jellemz6kre terjedt ki. Sziikségesnek tartottak - a mikrobiol6giai, kémiai
és érzékszervi tulajdonsagok stabilitAsanak novelése érdekében - a csiraszegény
alapanyag felhasznélasat, a kénessav szintjének beallithsat, az aszeptikus csoma-
golasi mod megvalositasat és a legkisebb lehetséges Iégtér kialakitasat a csomagolasi
egységben.

Tabajdiné dr. Pintér Veronika harom szerz6tarsaval almas(ritmény-gyartas
mikrobiolégiai vizsgalatainak tapasztalatair6l adott tajékoztatast. A szerzék fel-
mérést végeztek a legnagyobb volumenben almas(ritményt gyarté lzemek ter-
mékeinek mindségi jellemzbirél. Kisérletet tettek a gyartaskozi ellenbrzést segité
gyors vizsgalati modszerek kialakitasara.

Il. Szekcio: Elelmiszeranalitika

Dr. Gaspar Jenoné szerz@tarsaval a laboratériumok ellen6rzésére kidolgozott
Uj értékel6 madszerrdl adott szamot, melyen beliil parhuzamos vizsgéalatokat alkal-
maztak. A szerz6k az adatok tovabbi matematikai-statisztikai elemzésének mod-
szerével Gjabb lehet8ségeket tartak fel a parhuzamos vizsgalati adatokban rejl6
informéciokra vonatkozoan.

Dr. Veress Gabor szerz6tarsaval készitett eldadasa altalanos alakfelismer§ és
osztalyoz6 mdodszereket ismertetett. A sor habtartossaganak mérésére 0 vizsgalati
modszert eredményezett az alakfelismeréses modszer hasznalata.

Dr. Siska Elemér vietnami szerz6tarsaval a ,Matematikailag linearizalt po-
tenciometrias gorbék néhany élelmiszeranalitikai alkalmazasa” cimi el6adasaban
olyan meghatéarozasi modszerr6l szamolt be, amely tovabbi lehet6ségeket jelent a
halézatban rendelkezésre all6 eszkozok alkalmazasaban.
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Bata Gyula szerz6tarsaval a potenciometrias stripping analizis felhasznalhat6-
saganak vizsgalatat ismertette Gdit6italok, szeszek toxikus fémtartalmanak meg-
hatarozéséra.

André Léaszl6 az objektiv szinmeghatarozas lehet6ségeit és jelenlegi helyzetét
targyalta élelmiszerek minGségében. (A szerz6 cikke megjelent a Szabvany és Vilag
c. folyoirat 1987/9. szamaban.)

Sitkéi Andras ,Margarin nikkeltartalmanak meghatarozasa” cimmel tartott
el6adast. Ebben a langatomabszorpcidés spektrometrias mérés legmunkaigényesebb
részének, az el6készitésnek a korabbinal gyorsabb, jobb mdédszerét ismerhettiik
meg. Tartalmazott egy - akulénb6z6 élelmiszerek nikkeltartalméra vonatkoz6 —
Osszefoglal6t is.

Sebestyén Rébert harom szerzétarsaval tejek fémtartalmanak langspektrome-
rids meghatarozasat ismertette kdzvetlen beporlasztassal és detergensek felhasz-
nalasaval. Az el6készités id6igényét jelentésen csdkkentették az altaluk kidolgozott
modszerrel a szerzék, de a zavar6 hatasok fellépésének lehet6sége miatt nagy koril-
tekintést igényel a médszer alkalmazasa.

Dr. Nagy Tiborné harom szerz6tarsaval egyitt ,Kavékeverékek keverési ara-
nyanak meghatarozasa kaliumtartalom alapjan” cimmel el6adast tartott. A szerzék
jél alkalmazhato6 kavétartalom meghatarozasi lehet6séget talaltak. Az alapanyagok
kalium-tartalmanak ismerete nélkiil azonban az eredmények inkabb csak tajékoz-
tato jellegtek.

Vincze Attila arezgésidé mérésén alapul6 s(r(iség-meghatarozasrél szamolt be.
Ez egy gyors és pontos, sorozatméréseknél igen j6l hasznélhaté mliszeres modszer.

Draskovics Imelda harom szerz6tarsaval gyumolcspalinkak gazkromatografias
vizsgéalatanak lehet6ségeit ismertette. A cukrozott cefréb6l készitett, illetve hami-
sitott palinkak kisz(irésére a kidolgozott médszer alkalmasnak latszik.

Wittmann Janos tajékoztatdé moédszert dolgozott ki a nyerskatrany- és 6ssz-
alkaloid-tartalom meghatarozasara flstsz(iros cigarettak féfiustjében. Ezzel egy
olcso, de nagy kézimunka-igény(, tadjékoztaté mddszert ismerhettink meg, mely-
nek gyakorlati alkalmazasa korilményes.

Dr. Moor Jozsef ebulliosztatos gyorsmddszert mutatott be a sutGipari félkész-
és késztermékek cukortartalmanak meghatarozasara. Ezzel az érvényes szabvany-
nyal azonos pontossagu, de gyorsabb eljarast ismerhettink meg.

Liszonyi Imréné harom szerz6tarsaval ,A MEM Radiol6giai Ellen6rzé Hal6zat
mikddése a csernobili atomerémdvi balesetet kdvet6 id6szakban” cimd el6adasaban
a héalozati tevékenység f6bb mozzanatairdl, az élelmiszergazdasag teriiletén tapasz-
talt szennyez6dés alakuldsarél és az egyes termékek szennyezettségi szintjér6l
szamolt be.

Dr. Sas Barnabas holland szerz6tarsaval kdzosen készitett ,A kléramfenikol-
reziduum meghatarozasa allati eredet(i szovetekben és élelmiszerekben RIA-méd-
szerrel” cim{ el6adast tartotta meg. A fejlettebb orszagokban mar viszonylag
széleskorlien rutinszerlien alkalmazott, de elég draga vizsgalati modszert ismertek
meg a szekcid résztvevoi.

Bodnér Jozsefa radioldgiai szennyez6dés mérési adatainak feldolgozasat ismer-
tette, ami jol mutatta a szennyez6dés eloszlasat és alakulasat a cukor- és édesipar
alapanyagaiban, termékeiben és melléktermékeiben.

Dr. Selmeci Gyorgy ,A Kjeldahl-eliaras tovabbfejlesztése kornyezetkiméld
katalizator alkalmazasaval’ cimmel tartott el6adast. Ebben 6sszehasonlitotta a
higany, szelén, vanadium alapt hagyomanyos katalizatorokat acirkdnium-dioxid
alapu kornyezetbarat katalizatorokkal. Az Uj katalizator gazdasagi haszna hazai
gyarthatésagaban rejlik.

Pleskonics Lé&szloné szerzétarsaval egyitt Osszeallitott el6adasa a hidroxi-
metil-furfurol (HMF) meghatarozadsa szabvanyos vizsgalati médjanak ésszehason-
litAsat a natrium-hidrogén-szulfitot hasznalé moédszerrel, valamint a natrium-
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hidrogén-szulfitot natrium-metabiszuliittal valé helyettesitésének vizsgalati ered-
ményeit tartalmazta.

Dr. Gaspar Jenoné két szerzétarsaval ,Tojasporok zsirtartalmanak meghata-
rozasa hideg kloroformos extrakcios eljarassal” cim( el6adast tartotta meg. Az
el6adas az analitikai gyakorlati munka szempontjabol fontos kérdést tisztazott.
Ezért érdemes lenne eredményeinek altalanositasa és elterjesztése.

Jamborné Valyon Maria ,Sutéipari termékek tojastartalmanak meghataro-
zasara alkalmas vizsgélati mddszer kivalasztasa” cimmel tartott el6adast. A szamba
vehet§ moédszerek kozil a szterin- és a foszfortartalom alapjan torténé meghata-
rozast probalta ki, amelyet azsirtartalom- és a fehérjetartalom-vizsgalattal is ki-
egészitett.

Nagy Zsoliné szerzétarsaval kozosen firjtojasos tésztakndal tyuktojas egyen-
értéket hatarozott meg. A tésztak natrium-, kalium-, kalcium-, magnézium-, és leci-
tintartalmanak meghatarozasa alkalmas a hasznalt tojasfajta eldontésére.

Somogyi Valéria két szerz6tarsaval gabonaipari gyors vizsgalati médszerekrél
szamolt be. Killénb6z6 buzakbol készilt lisztek —melyek hamutartalma valtozik —
kézott, de az eredmények felhasznalasanak feltétele a buzafajta ismerete.

Dr. Horvath Gyorgy két szerz6tarsaval kozosen ,a fliszerpaprika 6rlemény
penész szennyez6désének megitélése” cimmel tartott el6adast. Az érvényes magyar
szabvany altal megadott hatarérték valtozasanak (csiraszam 103rél 102re térténd
csokkentése) technolégiai kivitelezhetéségét vizsgaltak. A technoldgiai eszkdz- és
modszerigényt analitikailag tAmasztottak ala.

Dr. Tatar Laszl6 a tripszin-inhibitor aktivitas meghatarozasanak tapasztala-
tair6l szamolt be étkezési szaraz babfajtaknal. A széjara vonatkozé szabvanyt alkal-
mazta moédositasokkal szaraz babra. Adatokkal tdmasztotta ald az ilyen mérések
szilkségességét. Vizsgalta a technoldgiai koriilmények hatasat az inhibitor aktivitas
értékének alakulasara.



igy a plenéris el6adason tulmenden az |. szekciéban a résztvevék 25 és a Il.
szekcidban 23 el6adéast hallgattak meg. Az el6adasokat kivétel nélkul nagy érdek-
|6dés kisérte. A szekcibelnokok (dr. Gasztonyi K&lman, dr. Gabor Miklésné, dr.
Kovéacs Jozsef, dr. Molnar P&l, dr. Racz Endre, dr. Santha Istvanné és dr. Téth-
Zsiga Istvan) jol kézben tartottak a szekcidilések menetét és kdzvetlenul értékel-
ték az elhangzott el6adasokat. A kiilonb6z6 intenzitasu vita tikrozte arésztvevék
érdekl6dését, amit azonban az el6adasi id6 gyakori tullépése miatt a szekcidelno-
koknek tobb izben vissza kellett fogni.

A 14 bejelentett poszter kozlil 12 poszter teljes szovege megjelent a V I1. Tudo-
manyos Konferencia igen szinvonalas kiadvanyaban, amely az el6adasok egy olda-
las 0sszefoglaldit is tartalmazza. Az el6adasok szinvonalat jellemzi, hogy tobb mar
teljes terjedelemben kiilonb6z6 szakfolyoiratokban megjelent vagy megjelenés alatt
van. Az EVIKE szintén tervbe vette az altalanos érdekl6désre szamot tart6 mod-
szertani jellegl el6adasok anyagainak lekozlését teljes terjedelemben.

Az els§ napot a Heves megyei élelmiszeripari vallalatok termékbemutatéja
zéarta, amelyre az Egri Doh&anygyar kultartermében kerilt sor. A termékek valasz-
téka, minéségi szinvonala és javulé csomagolasa éaltalanos elismerést kivaltéan
tiikrozte a megye élelmiszeriparanak eredményes munkajat.

Dr. Racz Endre MEM osztalyvezet6-helyettes a masodik napon megtartott szek-
cidulések utan zarszavaban méltatta a legjobb értelemben ,profi” médon el6ké-
szitett és lebonyalitott VIl. Tudoméanyos Konferencia eredményeit és utalt a leg-
utébbi konferencia ota eltelt 2 év eseményeire az élelmiszermin6ség-ellenérzés
teruletén. Ezzel Osszefiiggésben hangsulyozta a vallalatok és altaldban az élelmi-
szer-el6allitok minGségért valé ndvekvd felelésségét. Az agazat feladatait kiemelve
szo6lt a hatésagi minéség-ellendrzés tevékenységének bdovilésérdl, moédositasarol.
Befejezésll megkdszonte a konferencia el6készitSinek, valamint a vendéglaté me-
gye, de kilébnosen a Heves megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allo-
mas vezetbinek és kdzrem(ikéddé munkatarsainak aldozatkész és sikeres munkajat.

Dr. Molnar Pal—Maté Mihaly
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