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A vendéglatéipari ellen6rzés gyakorlataban a vizsgalatokhoz tartoz6 szamitas
igény igen széles hatarok kozoétt ingadozik. Az egyszerd, kevés komponensi élel-
miszerek analitikaja, és ellen6rzési mddszerei szabvanyokban régzitettek. Ezekben
az esetekben avizsgalathoz rendelt szamitasi igény altaldban nem tli nagy. Kivéte-
les esetekben, mint akoktélokra éskevert italokra vonatkoz6 MSZ —01 —10006 —76
szabvanyban, az eredmények értékeléséhez hasznalt 3 ismeretlenes egyenletrend-
szer megoldasa mar igen sok szamolast igényel, ami a szabvany elterjedését aka-
dalyozza. Mas esetekben, mint pl. a vendéglatoiparban kiszolgalt ételek ellenérzé-
sével foglalkozé6 MSZ —01 —10004 —71 szabvany olyan szamitasmenetet ir el6, ami
csak igen nagy gyakorlattal sajatithaté el készségszinten. Az iparban és az ellendr-
zéshen elterjed6 mikroszamitégépek alkalmazasa megteremti az igényt ezeknek a
szamitasoknak a programozaséara. Az egyes laboratériumok tevékenységi kdrének
kialakulasaban jelent6s szerepet jatszik, hogy mennyi é milyen mintak elemzésére
van lehet6sége. Ennek megfeleléen kétféle géptipus elterjedése van folyamatban.
Az egyszerilibb szamitasok elvégzéséhez a70-100 programlépést tarold (P TK_ 1023,
PTK-1072) illetve a nagyobb szamitasigény esetén az 1 Kbyte-os vagy ennél
nagyobb szamitégépek (EMG-666, PTK-H096, stb.) szilkségesek, Az egyes
laboratériumok tevékenységi korének fejlédését befolyasolhatja, hogy léteznek-e
olyan programok, vagy programrendszerek, amelyekkel a nagyon munkaigényes
szamitasok egyszer(ien elvégezheték. Ebben a munkaban két feladat programozott
megoldasat irtuk le blokkdiagramok segitségével.1 Az els6, a kis tarkapacitasu
gépekre alkalmazhaté kavé, illetve az igen bonyolult doéntési moédszert igényld,
zért csak nagyobb gépe n programozhaté ételek ellenérzésének programja.

Kavé adatszolgéltatas szamitas

A blokkdiagramban nem tiintettik fel részletesen az egyes szainitasi |épéseket,
mivel azokat a szabvany j6l programozhat6é algoritmusok formajaban kozli, igy
csak az egyes szamitasi részekre utaltunk a programozas megkonnyitése érdekében.
A blokkdiagram elkészitése soran tekintettel voltunk arra, hogy nagyobb gépek
adatellen6rzések végrehajtasat is elvégezhetik.
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A kavé adatszolgaltatas szamitas blokkdiagramja
A blokkdiagramban el6fordulé jelek értelmezése:

0
K

= Orlemény &sszes vizoldhatd extrakttartalma (3)
= akavéfézet vizoldhat6é extrakttartalma (%)

Az inditds esetén a feladatban szerepl6 Osszes algoritmust végre kell hajtani,
mivel el6zetesen nem ismeretesek az érleményre vonatkozé informéaciék. Abban az
esetben, ha ugyanazon a gépen, ugyanabbdl a csomag kavébol tébb fézet is ellendr-
zésre kertl, az 6rleményre, és a gép hatasfokara vonatkoz6 informaciék mar rendel-
kezésre allnak, ezért a B inditassal a mar korabban nyert informéacié felhasznalasa-
val szamithatjuk az adatszolgéaltatast. A blokkdiagramban talalhat6é kritikus
értékek az 6rleményre vonatkoz6an a szabvanyban megtalalhatd, mig akavé fézetre
vonatkozéan az el6fordulasok gyakorisaganak kb. 95%-os hatareseteit jeldlik.

Az ételek adagszolgaltatdsanak szamitasa

A vendéglatoipari ellenérzés gyakorlatdban a legnehezebben kévethet6 sza-
molasi eljaras az ételek adagszolgéaltatisanak szamitasa. Bizonytalansagot hordoz
magéaban - avizsgalati pontatlansag (részint a zsir felfdloz6dése, részint a gyors
meghatarozas (Rose-Gottlieb), valamint a nyersanyagok tapértékadatainak és a
tisztitasi, készitési veszteségeknek a sz6rasai234. Ezek a bizonytalansagok, az
etelek tapértékviszonyanak és adagszolgaltatasanak értékelését nagyon megnehe-
zitik. Az eddig kialakult gyakorlatban az értékelés soran a szamolasnal a KERMI
ill. jogel6djének 30 éves tapasztalata alapjan konvenciékat fogadunk el, melyeknek
figyelembevétele bizonyos fokig az értékel6 személy szubjektiv megitélésétdl fiigg.
A modszer elterjedését gatolja, hogy az esetleg eltér§ megitélések miatt a kiilon-
b6z6 személyek altal végzett vizsgalatok 6sszehasonlitdsa nehézségekbe Utkozik.
A PTK —1096-0s szamologép felkészitettsége lehetGséget nyljt arra, hogy az eddig
Osszegylijtott tapasztalatok felhasznaladsaval egységes konvenciorendszert dolgoz-
zunk ki. Ennek a kiértékel6 rendszernek a bevezetése lehet6vé teszi, hogy a vizs-
galati metodika széles kdrben egységesen terjedjen el.

A rendszer alapjan a megitélések, azonos szubjektiv hibaval terheltek, tehat
egymassal 6sszehasonlithatok. Ahhoz, hogy barmelyik feladat programja megold-
hat6 legyen, el6szor szabatosan definialni kell a fogalmakat és a kdzottik fennalld
osszefiiggéseket. E kézlemény keretein belil nem all médunkban minden felhasz-
nalt diffiniciét és Osszefliggést targyalni, ezért csak azok leirasara szoritkozunk,
ami feltétlenill szikséges a megértéshez.

Az egyes vendéglatdipari készitmények, az egymastél lényegesen eltérd alap-
anyag és technolégiai sajatossagok miatt eltér6 szamitasi médot igényelnek. Ezek
harom csoportba sorolhaték, gy mint térfogatra kalkulalt ételek, dsszes szaraz-
anyag-tartalom alapjan szamithat6, és zsirmentes szarazanyag-tartalom alapjan
szamithat6 készitmények. Tovabbi részletezés nélkil az ezekre vonatkozé konven-
ciokat rendre T, B, S jelekkel jel6ljik meg.

A konvenciérendszer felallitdsanak célja az, hogy a bizonytalansagok ellenére
oOsszehasonlithatd értékelést adjunk. Két esetben dont§ az értékelés. 85% alatti és
115% feletti adagszolgaltatas esetén. Ezek kozul is a 85% alatti a fontosabb,
mivel ennek sulyosabb kovetkezményei lehetnek — bintetés kiszabdsa — tehat
ennek eldontésére csak akkor vallalkozhatunk, ha az adott szolgaltatasi érték a
lehetéségekhez mért legmagasabb értéket adja. Ezzel viszont elérhetjiik, hogy a jol
kiadagolt ételeket tiladagoltta tessziik, tehat a rendszernek tartalmaznia kell egy
olyan részt, amely a feltételezett tiladagolas mértékét is csokkenti.
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Faktor-konvenciék T B S
Térfogatfaktor

Mivel atérfogatra kalkulalt ételeket is sulyra mérjik vissza, ezért azbsszhason-
lithatosag miatt, kdzds mértékegységben kell az adatokat kifejezni. A program a
szarazanyagtartalom fiiggvényében alkalmaz harom szorzoéfaktort.

a) szarazanyag>15% —11
b) 15%>szarazanyag>10% —1,05
c) 10% > szarazanyag—1,00

Széarazanyagfaktor

A programban a zsirt, feh. + sz.h.-ot, illetve csak a feli. + sz.h.-ot dolgoztatjuk
fol. Megallapithatd, hogy a szarazanyag és a feh. + sz.h. k6zo6tti eltérés jo kozeli-
téssel 3%-ban adhat6 meg, ha a kész ételre vonatkoztatjuk. Ebben benn talalhato
a so, fliszerek és a hamub. A térfogatra kalkulalt ételek esetén, az dsszes térfogatra
vonatkoztatott 3% igen j6 kozelitést ad. Ebben az esetben a térfogatfaktor mindig
1,00. A nem térfogatra kalkulalt ételek esetében, ha ez nem hus, gy a szarazanyag-
tartalom szintén j6 kozelitéssel 40%-ban adhaté meg. Ebben az esetben a 40%
szarazanyagbol a teljes sulyra vonatkoztatott szarazanyagfaktor 7,5%-ban alla-
pithaté meg. A hisok esetében, mivel az dsszes suly rendelkezésre all, kozvetlenil
szamolhaté a 3%. Mivel ezek az értékek az ellenérzéskor vitara adhatnak okot,
konvenciéként az elfogadhaté legalacsonyabb értéket alkalmazzuk, ez 2%, ill. 7%.
Ennek hatdsa a mindenkori adatszolgaltatasnal magasabb értékkel szamolunk,
amely, ha a fels§ hataron tilmenne, a rendszernek ezt figyel6 része a késébb tar-
gyalt médon ezt korrigalja.

Felfoléz6dési konvencio T B

Az alacsonyabb zsirtartalma ételek vizsgalata soran a zsirhomogenitas nem
meghbizhaté, atényleges zsirtartalomtdl lényegesen eltérhet. Ennek ellensilyozasara
a program az 5% alatt mért zsirtartalmak esetén + 0,5 abszolut szazalék korrekciot
enged meg, amely 5%-0s zsirtartalomnal 10% és minden tovabbi esetben a bizony-
talansagi korrekcié £10%. A program ugyel arra, hogy ez ne vezethessen tulada-
golashoz, vagy nem megfelel6 adagszolgaltatashoz, ilyen esetekben a programnak
megengedett mindenkori korrekci6 +10%.

Adagszolgaltatasi konvencié B

Amennyiben az adagszolgéltatds 85% alatt van, ugy a program 10% gyartasi
veszteséget szamol el, melynek jelzése kozvetlenll az elszamolasban torténik.
Nem szamol el gyartasi veszteséget, tarhonya és rizs esetén.

Adatszolgaltatasi konvencié T B

1. Amennyiben a zsirszolgéltatas és feh. + sz.h. szolgéltatas is 115% feletti, vagy
85% alatti, a program semmilyen konvenciot nem alkalmaz, mivel a szolgaltatasi
aranyok feltehet6éen megfeleléek, az adagszolgaltatdas nem megfelel6, vagy
tuladagolt.

2. A zsirszolgaltatas tébb, mint 115%, feh. + sz.h. szolgaltatas kevesebb, mint 115%
a) meért zsir 5% alatt

— 0,5 abszolat % zsir, ha igy a zsirszolgéaltatas nagyobb min 85%.
Ha a zsirszolgaltatas 85% ala esik:
— 10% zsir
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b) mért zsir 5% felett;
- 10% zsir
c) Ha afeli.+ sz.h. szolgéltatds igy nagyobb lesz, mint 115%, Ggy a korrek-
ciét a viztartartalom javara veszi figyelembe.
. Zsirszolgéltetds kevesebb, mint 85% feh.+sz.h. szolgaltatas tobb mint 85%
a) meért zsir 5% alatt:
+ 0,5 abszolit % zsir, ha igy a zsirszolgéltatds kevesebb, mint 115%
Ha a zsirszolgéltatas 115% folé keril:
+10% zsir
b) mért zsir 5% felett
+ 10%zsir
c) Ha a feh. + sz.h. szolgaltatas igy 85% ala esik, a konvenciét a viztartalom
terhére szamolja el.
. Zsirszolgéltatds 85% —115% kozé esik, feh. + sz.h. szolgéltatas tobb mint 115%
a) mért zsir 5% alatt:
+0,5 abszolit % zsir, ha a zsirszolgaltatas igy kevesebb mint 115%
Ha a zsirszolgéltads 115% folé kerdl:
+10% zsir
b) meért zsir 5% felett
+10% zsir
c) Ha a zsirszolgaltatas igy 115% folé keril, Ugy a korrekciét nem veszi figye-
lembe.
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5. Zsirszolgéltatas 85% —115%ko6zé esik feh. + sz.h. szolgaltatas kevesebb mint 85%
a) mért zsir 5% alatt;
— 0,5 abszolat % zsir, ha a zsirszolgéltatas igy tobb, mint 85%
Ha zsirszolgaltatds 85% ala esik
— 10% zsir
b) meért zsir 5% felett;
— 10% zsir
c) Ha a zsirszolgaltatas igy kevesebb, mint 85%, Ugy a korrekciét nem veszi
figyelembe
6. Nincs szilkség korrekciéra
a) l-es miatt
b) zsirszolgéltatas és fh. + sz.h. szolgéltatas is 851% —15% kozott van

Adagszolgéltatasi konvenciok: S

Mivel a b6 zsirban silt hasok, kéretek zsiraranyainak valtozasardl semmilyen
megbizhaté adattal nem rendelkeziink, ebben az esetben csak az adagszolgaltatas
mértékérdl alkothatunk j6 kozelitéssel képet. Nincs pontos adatunk a husok eredeti
zsirtartalmarél sem a hékezelés mértékérdl, ezért a zsirt ki kell kiiszdébolni, a zsir-
mentes sz.a.-ra kell szamolni. A szamolaskor lehetéség van esetleg sovanyabb, vagy
zsirosabb nyersanyag adatbdl kiindulni, melynek sziikségességére a program felhivja
a figyelmet és ha méd van ra, az Uj tablazati adattal kozvetlenil lehet szamolni.

A panirozds soran a kalkulalt paniralkotékbél a készités soran kénnyen
veszteségek szarmazhatnak, amire a gép szintén felhivja afigyelmet. A veszteségek
figyelembevétele ugyanolyan kdnnyen megtérténhet, mint az (j adatokkal valé
szamoléas. Célszerl a gép javaslatait elfogadni, mivel ezek minden esetben az adag-
szolgaltatas megadasanak jobb kozelitése felé mutatnak, de lehet6ség van a javas-
latot figyelmen kiviil hagyni, ha egyéb okok ezt indokoljak.

1. adagszolgaltatas tobb mint 115%

— 10% zsirmentes sz.a.
2. adagszolgaltatas kevesebb mint 85% +10% zsirmentes sz.a.
3. adagszolgéltatds 85% —115% k6zott nincs sziikség korrekciora
Az ételek adagszolgaltatds szamitasanak blokkdiagramja:
A program inditasok:

T = térfogatra kalkulalt ételek

Bl = Osszes sz&razanyag alapjan szamitott ételek a rizs, tarhonya kivételével
B2 = rizs, tarhonya szamitasa

S = zsirmentes szarazanyag-tartalom alapjan szamolt ételek

A blokkd|agramban el6forduld jelek értelmezése:

S = szamitott adagszolgaltatas (%)

Z = szamitott zsirszolgéltatas (%)

F = szamitott fehérje + szénhidrat szolgaltatas (%)
SA = mért szarazanyag (%)

ZS = mért zsirmenetes szarazanyag

A diagramokon talalhat6 ELJARAS az MSZ-01 —10004 —71-ben talalhat6
szamitasi algoritmust jelenti.
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MPUMEHEHVWE MNKPOBbBIYNC/IMTE/NIbHbLIX MNMPUBEOPOB
ONS MPOBEPKU NPEANPUATVA TOCTUHUM N PECTOPAHOB

A. Yuba n . Hagb

ABTOpbI NPUHMMAIOT yyacTve B pas3paboTke asyx MNPOrpamm MNPUMEHSEMbIX
B NpOBEpKe NpeanpuAaTUiAi rOCTUHWL, N PECTOPaHOB 1 NPeANnpUATUi 06LLEeCTBEHHOMO
nuTaHus.

B normnyecknx cxemax crnocobos pacyeTra COOTBETCTBYIOLUMX CUCTEMAM KOHT-
ponbs NpeanpuaTUin OBLLECTBEHHOTO NUTAHUS U TOCTUHHWL, B XOA4E MPOBEAEHWA
MaTtemMaTM4yecKMx PacyéToB OCYLUELTBNASETCA Takke W NpoBepka fAaHHbIX, a B
KauyecTBe — KOHBEHLMMW BbINOSIHEHWUA CTOMKUX YC/IOBUIA, a Takxe MpoBepsioT
W HEeBbINOIHEHNSA, KOTOpblE YYMTLIBAOTCSH B C/lyyae MNpOBEAELHUA AabHeRLLnX
pacuéTtoB. [lpoBepka [AaHHbIX OKa3blBaeT MOMOL, B C/y4yae Hanuumsa rpyobbix
owunboK, a npueccbl MNpouCXoAslive B pesynbTaTe WUCCNefOoBaHUs KOHBEHLMMW
obecneumBaloT eMHHYI0 OLEeHKY KBanmdukauuu.

ANWENDUNG VON MIKRORECHENMASCHINEN BEI DER
GASTSTATTENKONTROLLE

A. Csiba und F. Nagy

Ratschlage zur Fertigung von zweierlei Programmen fur die Gaststattenkont-
rolle sind vorgelegt. In den logischen Vorgangsdiagrammen der Rechenverfahren
werden — dem System der Gaststattenkontrolle entsprechend — unter Durch-
fuhrung der mathematischen Berechnungen die Angaben kontrolliert bzw. die
Erflllung der als Konvention festgesetzten Bedingungen oder sogar ihre Nicht-
Erflllung untersucht und bei der Durchfiihrung von weiteren Berechnungen be-
ricksichtigt. Die Kontrolle der Angaben bedeutet eine Hilfe bei Anwesenheit von
groben Fehlern, wéhrend die von den Untersuchung der Konventionen stammen-
den Vorgange die einheitliche Auswertung der Qualifikationen sichern.

Zur weiteren Information sind von den Verfassern auf Gesich auch die Prog-
ramme mit den dazu gehérenden Blankettenplanen erhaltlich.

USE OF MICROCOMPUTERS IN THE CONTROL OF THE CATERING
TRADE

A. Csiba and F. Nagy

Advices are given for the description of two types of programs for the control
of the catering trade. In the logical process diagrams of the computing methods —
quite according to the system of the controls of the catering trade — during per-
forming the mathematical calculations the data are controlled and also the ful-
filment or even the non-fulfillment of the conditions fixed as conventions are
examined and taken into account on carrying out any further calculations. The
control of data is of great help in finding the error when gross errors appear whe-
reas the procedures applied at the investigation of conventions ensure theuniform
evaluation of qualifications.

For further informations also the programs with the plans of forms pertaining
to them are available from the authors on request.
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