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COOMANS, D., SILBERKLANG, J,
MICHOTTE, Y., DRYON, L., MAS,
SART, D.

Tea csersavtartalmanak meghatarozasa
potencmmetrlas és atomabszorpcios
modszerrel

(Determination of Tannins in Tea by
Potentiometry and Atomic Absorption
Spectrometry.)

Z. Anal. Chem., 294, 140, 1979.

A szerz6k a tea csersavtartalméanak
meghatarozasara, rézszelektiv-elektrdd-
dal valamint atomabszorpcidval torténé
maodszereket irnak le. A modszereknél a
csersav lecsapdsara rézacetat oldatot
hasznalnak. A vizsgalat a kovetkez6
fazisokbol all: rézmeghatarozas a vizes
oldatban, csersavineghatarozas a tea-
ban. A Iecsapas utan a rézfelesleg meg-
hatdrozasara mind a potenciometrias,
mind az AAS meghatarozas alkalmas-
nak bizonyult. Ezek kozill az egyszer(ibb
és g?/orsabb potenciometrids maodszert
ajanlja

SEEGERER, R., BECKERT, M
Magnézium magasabb rend(i gombakban
(Magnesium in hoheren Pilzen)

Z. Lebensmittel-Untersuchung- und
Forschung 168, 265, 1979.

A szerz6k 402 fajta (1047 minta) va-
don termd magasabb rend(i gombat
vizsgaltak 1967 —1977 kozott, amelye-
ket tlInyomo részben Németorszag déli
részen gy(jtottek. Avizsgalatokat atom
abszorpcios spektrofotometerrel, leveg-
acetilén langban végezték. A vizsgala-
tok soran 390 - 4640 mg/kg magneéziu-

66

LAPSZEMLE

mot taldltak szarazanyagra szamitva,
ami megfelel 60-18 mg/kg friss gom-
bara szadmitott értéknek. A mintdk
75%-a 800 —1800 mg/kg sz.a.-ra, illetve
80/180 mg/kg friss gombara szamitott
magnéziumot tartalmazott. Véltozott
fajok és csoportok szerint, legmagasabb
volt a Coprinaceaenal, legalacsonyabb
a Boletaceae-nal. Nem valtozott a
mennyiség a talajtol levé tavolsagok
szerint.

Egyes részekben vizsgélva: tobb volt
a lemezekben és a cs6részekben, egyenld
mennyiség volt a szar, a bor és a spéra-
részekben. A lemezek &ltaldban kétszer
annyit tartalmaztak, mint mas sz6-
vetek.

A gomba koraval nem talalhat6 szig-
nifikans Osszefliggés. A gombaban ta-
lalhato magnézium mennyiség nagysag-
lendileg megegyezik mas névényekben
levé novényekkel.

BANDION, F.

A Kklosterneuburgi mustfok fogalma és
meghatérozésa sz6lémustban, sz6l6cef-
rében, valamint a mustfok visszaszamo-
lasa a bor alkotorészeibdl.

(Zur Definition der Grade Klosterneu-
burger Mostwaage, ihrer Bestimmung in
Traubenmost und Traubenmaische sowie
ihre Berechnung aus Weininhaltsstoffen.

Mitt. Klosterneuburg 29. 2/3, 74, 1979.

Az osztrak bortdrvény szamos eset-
ben alkalmazza a klosterneuburgi must-
fokot mustok mind&sitésére. Emiatt is
szilkségessé valt a mustfok fogalmanak
Gjboli felllvizsgalata, meghatarozasa.



Az eredeti mustfokol6 készitésénél a
Balling-féle cukorfokmérébdl indultak
ki, figyelembe véve, hogy a mustban,
mérési tapasztalatok szerint 15 relativ
szazalék nem-cukor anyag van. A 20
Balling-féle cukoroldatot ezért 15relativ
szazalékkal csokkentve 17 klosterneu-
burgi mustfokinak fogadtak el.

Felulvizsgalat utan, az 0j megfogal-
mazéashan ., szazalékos vizes cukorol-
dat a kiindulasi alap, az a tdménység te-
kir|1(tend6 17 Klosterneuburgi mustfok-
nak.

A szerz6 tablazatot is kozol, amelﬁ a
vizes szahar6z oldat sulyszazalékat ha-
sonlitja ©ssze az Uj klosterneuburgi
mustfokkal, illetve az Ochsle fokokkal.

Az eredeti mustfok kiszamitasara a
leerjedt borbol az alabbi képleteket
ajanlja:

Klosterneuburgi mustfok = Axl,2 +
+ Ex0,07 x2,5

A = a bor alkoholtartalma tf %-ban.
b E = a bor 6sszes extrakttartalma g/1-
en.
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Téajékoztatdé Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz !

Az Elelmiszervizsgalati Kézlemények hat fiizet-ben jelenik meg éven-
ként egy kotetben.

*A folyoGirat az aldbbi targykorokbe tartozé cikkeket kozol:

I. Altalanos, kézérdekl6désre szamot tartd cikkek (élelmiszerek mi-
néségére — higiénidjara — szabvanyositasara Vonatkoz6 dolgo-
zatok, Osszefoglalé vagy beszdmold ismertetések sth.).

Il. Eredeti dolgozatok.

A szerz6k 0nall6 vizsgalatain, kutatdsain alapuld kézlemeények;
élelmiszerek kémiai, fiziko-kémiai, m(szeres, mikrobioldgiai, ra-
dioldgiai, higiéniai vizsgalataira vonatkozoan.

Ill. Rovid gyakorlati kdzlemények, vagy 6sszehasonlité-értékeld dol-
gozatok.

A lapszemle keretében magyar folyoiratokban megjelent dolgozatok
cimjegyzekét*és kulfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A kozlemények tartalmaért a szerzék felelések. A kozleményeket t6-
moren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirdssal 1,5-es sorkdzzel, 4—5
cm margoéval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni. A szakki-
fejezéseket, vegyiletneveket fonetikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal
a szerz6k vezetéknevét és keresztnevének kezdGbetdit, tovabba a mi ci-
mét, kiadasanak helyét és idejét, illetve a folydirat kotet-, oldal- és evsza-
mat kell feltiintetni a dolgozatok vegen. A kézirathoz csatolni kell a mun-
ka magyar nyelv( rovid osszefoglalasat -3 példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a mar-
Eén kijavitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges dbrak levonatat a

efelevonat szelere kell ragasztani a megfelel6 helyen es ellendrizni kell
azok szdmozésat és aldirasat.

d 'oknéllé kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 50 db kildénlenyomatot
adunk.

Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt§ cimére kell kildeni:
dr. Kottasz Jozsef, 1052 Budapest Varoshaz u. 9—I11

a Szerkeszt6hizottsag



