Az élelmiszerek és élvezeti cikkek arképzésének
Uj szabdalyozasa
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A belfoldi elGallitast elelmiszerek és élvezeti cikkek arkepzéset Gjolag sza-
balyozta a mez6gazdasagi és élelmezésiigyi miniszter 5/1974. (1. 17.) MEM-AH
szamu rendelete.

Az érdekelt miniszterekkel és a szovetkezetek orszagos érdekképviseleti
szerveivel is egyeztetett jogszabaly nagy figyelmet érdemel. Azon tdlmenden,
hogy hatalya az allami vallalatok és minden szOvetkezeti szektor altal el6allitott
és forgalomba hozott élelmiszerekre és élvezeti cikkekre, italokra és a borra is
kiterjed, tehat feladatokat szab arkepzés terén az elGallito és forgalmazd jogi
szemeélyekre, nagy feladatot jelent az élelmiszer minGségvédelem hataskorevel
felruhdzott intézmények és szakigazgatasi szervek szamara is.

A rendelet hatdlya nem terjed ki; — a kisiparosok, — a vendéglatoipar,
- az egyéni és haztaji gazdasag altal eléallitott és forgalomba hozott termékekre.

Az arképzési kotelezettség keretében a meghatarozott szabalyok szerinti
arvetések alapjan kell a forgalomba keriil6 hazai el@allitasi élelmiszerek arat
képezni és érvényesiteni —azzal, hogy afogyasztoi forgalomba kertild termekeknél
az el6allité a fogyaszt6i arat is koteles kiszamitani.

Arformatol flggetlendl arvetést kell késziteni —Uj termékre, 0j valasztékra,

— a mar forgalomban lévé termékre —utobbi esetben akkor, ha a sziki-
tett Onkoltség a kordbbi arvetéshez viszonyitottan 10%-ot (konzerv- baromfi-
ipari, borgazdasagi terméknél 5%-ot) meghaladé mértékben csokken;

vagy a vallalat hatdsagi arvaltoztatasra tesz javaslatot; illetve az arforma
keretei kdzott aremelést, vagy arcsdkkentést hajt végre.

Az arvetési ktitelezettsé?< akkor is fennall, ha megallapitott, vagy érvénye-
sitett ara van egy terméknek, de forgalomba hozatal céljabél eddig még az el6-
allitd nem gyartotta.

Nincs arvetési kotelezettség: — a diktalt aras iker- parhuzamos és mellék-
termeékek, —a mar forgalomban Iév, arhatdsag altal jovahagyott és a hivat-

kobzott Uj rendelet szabalyainak megfelel§ arvetéssel rendelkezG termékek ese-
tében.

Troszti vallalat, vagy trészton kivili vallalat gyaregysége nem koteles arve-
tést késziteni, hanem a troszt, illetve anya véllalat arvetését hasznalhatja fel.
- rogzitett %fix), — legmagasabb (maximalt), —hatdsagi arformaba sorolt ter-
meldi, vagy fogyasztoi aras termékeinél, viszont a termel6i es fogyaszt6i ar
szempontjabol egyarant szabadaras arformaju termékek arvetését onalldan is
elkészitheti az ilyen vallalat, vagy gyaregység.

A rendelet, alkalmazasahoz meghatarozza az (j termék fogalmat.
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Arképzési és érvényesitési szempontbol:

— Uj a termék, melynek sem hatosagilag megallapitott, vagy hatosagi ren-
delkezés figyelembevételével, illetve szabadon kialakitott és érvényesitett ara
még nincs,

tartalmi szempontbol: a terminologia megegyezik az élelmiszerek elGallita-
sanak és forgalomba hozatalanak egyes kérdéseirdl szol6, a 14/1972. (X. 13.) MEM
szamu rendelettel modositott 17/1969. (XI11. 19.) MEM szamu rendelet 7 § a.(-c.)
pontjaiban rogzitett meghatarozéassal, min6ségi megkildnbdztetés szempontjabal:

— 0j a termék, melynek mindsége az eddigitdl
lényegesen eltér (az art minéségi jellemzGivel meghatarozhatdan) ha a valtozasok
a termék biologiai, illetve felhasznalasi fogyasztasi értekét is madositjak.

Az utébbi kérdésnel nyomban le kell szdgezniink, hogy ebben a vonatko-
zasban kiemelt felel6sség harul mindaz illetekes szakigazgatasi szervekre, mind a
mindségellendrz6 intézmenyekre, mert Eyértém engedelyezési eljarasnal meg
fokozottabb koriltekintéssel kell eljarniuk az ar és mindseg ésszhangjanak vizs-
galatanal. A feladat ebben a vonatkozasban arra is iranyul tovabba, hogy a
mindségi allapot ellenérzésénél az engedély alapjan gyartott 0j termékek eseté-
ben ennek az dsszhangnak valtozatlannak kell lennie, s ha a gyarté ebben a vo-
natkozasban hibakat kovet el, fokozottabb szigorral kell eljarni.

Kuléndsen érvényes ez a kdvetelmény a termel8i és fo%yaszt()i ar szempont-
jabol egyarant szabad arformaba sorolt termékek esetében az érvényesitett
haszon_jogossaganak kérdésében. Tisztességtelen haszon megallapitasa esetében
a Minisztertanacs 1022/1973. (VI. 27.) Mt. h. szdm( hatarozataban foglaltak
szerint kell eljarni. (1)

A rendelet a tovabbiakban részletesen szabalyozza az arvetés elkészité-
sének elvi, gyakorlati és formai kérdéseit és kotelezi a vallalatokat és szovetke-
zeteket: — arvetéseiket a rendelet hatdlybalépésétdl szamitott 90 napon belil
fellilvizsgélat utdn készitseék el, —1974. junius 30-ig készitsenek bels6 Arképzési
Szabélyzatot, — szervezzenek naprakész nyilvéntartast.

A rendelet 5 mellékletben és 7 fliggelékben adja meg teljes részletességli
szabalyozasat annak a munkanak, mely az éleImiszergazdasag és a nagy témeg(
élelmiszerel6allitdsban, mindéségellenérzésben, hatdésagi munkaban erdekeltek
részére a megnovekedett feladatokon tdlmenden elGsegiti a fogyasztdi érdekvé-
delem tovébbi javitasat is.

A mellékletek szabalyai koziil kiemelt figyelmet érdemel a 3. sz. melléklet
A) pontjaban foglalt az a vallalati kotelezettseg, hogy az illetékes minGségvizs-
galo szerv, vagy szervek szakvéleményét (vizsgalati eredmény, vizsgald szerv
megnevezése, bizonylat kelte, szama) az arvetési lapon ismertetni kell, tovabba
a bizonylat egy példanyat (vagy hiteles mésolatat) csatolni kell az &rvetéshez és
armegallapitasi kérelemhez.

Ez a rendelkezés tovéabb segiti az arhat6sagi munkat és nagyobb lehet6séget
nyUjt annak elbiralasara, hogy a termék ara és mindsége kozotti kotelezé 6ssz-
hang hogyan érvényesiil.
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T4jékoztatdé Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz!

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” 6 fiizetben jelenik
meg, évenként egy kotetben.

A folyoirat az alabbi targykordkbe tartozé dolgozatokat kozol:

Min6ségvizsgalat: Elelmiszerek kémiai-, fiziko-kémiai, m-
szeres-, mikrobiolégiai-, radiolégiai-, higiéniai vizsgalata,
mintavétele, szakvéleményezése.

Min6ségfejlesztés: Elelmiszerek nyersanyag-, gyéartés-,
gyartmany- és csomagolas fejlesztése.

MinGsegvédelem: Elelmiszer mindség-szabalyozas, -szabva-
nyositds (MSZ, MEMSZ stb.), -ellendrzés, -min6ség-
tanusitas, -mindsités.

A lapszemle keretében magyar folyoiratokban megjelent dol-

gozatok cimjegyzékét és kulfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A ,Figyel6” rovatban pedig ismerteti az egyes élelmiszeripar-

dgak szerint az Elelmiszerellenérz6 és Vegyvizsgalo Intézetek
észrevételeit.

A kozlemények tartalméaért a szerzék felelések. A kdzlemé-

nyeket tomoren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépiréssal
1172-es sorkdzzel, 4—5 cm margoval, a lapnak csak egyik oldalara
irva kell bekildeni. A szakkifejezéseket, vegyiletneveket fone-
tikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal a szerz6k vezetéknevét
és keresztnevének kezdébetdit, tovdbb4d a md cimét, kiadasanak
helyét és idejét, illetve a folyoirat kotet-, oldal- és évszamat
: kell feltintetni a dolgozat végén. A kézirathoz csatolni kell a
munka magyar nyelvi rovid &sszefoglalasadt négy példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonato-

i kdt a margon kijavitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges
t abrak levonatat a kefelevonat szélére kell ragasztani a megfelel6
i helyen és ellendrizni kell azok szamozéasat és alairasat.

6nallo kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 40 db kilon-

i lenyomatot adunk.
Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt6 cimére kell
kiildeni: dr. Kottadsz Jozsef, Budapest V., Varoshaz u. 9—II._

A szerkeszt6 bizottsag



