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RAVASZ LASzZLO* és CSANAD IMRENE**

Erkezett: 1973. augusztus 30.

A szaloncukor az édesipar legnagyobb mennyiségben gyartott idényeikké.
Koézismerten munkaigényes, tébb mlveleti fazisanak gépesitése még nem
megoldott, s gyartasahoz killonleges higiéniai kortilményeket kell bizto-
sitani. Az emlitett nehézségek nem 0osztonzik az édesipari (zemeket sem
a termelésre, sem a termelés fokozadsara. Tovabbi nehézségeket tamaszt az is,
hogy a sziikséges jarulékos anyagok egy részének ara, a munkabérek, az egyéb
termelési koltsegek az idék folyaman emelkedtek, a szaloncukor fogyasztéi ara
pedig kozel két évtized oOta valtozatlan. Ezért elismerésre érdemes, hogy a Ma-
gyar Edesipar kiemelt figyelemmel kezeli a szaloncukor gyartast, s kilénb6z6
intézkedésekkel, anyagi Osztonzékkel igyekszik pozitiv befolydst gyakorolni a
mindségjavulasra.

A szaloncukor dsszetételét és szerkezetét tekintve puha cukorka, amely
formazva, s szaharéz vagy csokoladé véd6bevonattal készitve, jellegzetes cso-
magolashan —rojtozott szél{i papirba pillangésan burkolva —keril forgalomba.
A puhacukorka alapanKaga fondan, amelybdl izesitéssel, szinezéssel, a formaba
torténd ontéssel készitik a szaloncukor testeket (korpusz). A korpuszokat vonjak
be szahardzkristaly-réteggel (kandisz), vagy csokoladéval. A késztermék ming-

1. tdblazat
MinGség megnevezése Korpusz izesités Bevonat
Konzum szaloncukor francia természetes cukor-
fondén és mesters. kristaly
Krém szaloncukor fondan természetes cukor-
kristaly
Mértott konzum szaloncukor francia természetes csokoladé
fondan és mesters.
Martott krém szaloncukor fondan természetes csokoladé
Desszert szaloncukor fondan nemes csokoladé

zamatositok
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ségét a fondan Osszetétele, a zamatositd, dusitdanyagok, a bevonat minésége, s a
helyesen megvalasztott technoldgia betartdsa hatarozza meg.  Osszetetelét6l
figg6en a fondan lehet valodi fonddn — amikor a megfelel6 sirliségre f6zott
keményitGszorpot is tartalmazd szahar6z oldatot teljes egészében h(tés kozbeni
erds keveréssel (szaknyelven tablazassal) 10—25 mikron méret(i szahardz kris-
talyokbol all6é anyagga dermesztik, vagy francia fondan, amikor telitett szahar6z
oldatba ada?(oljék a fondant, s a megolvasztott folyékony viszkézus cukoranyag-
bél ontik a korpuszokat.

Az izesitanyagok lehetnek természetesek vagy mesterségesek.

Az értékesebb természetes izesit6ket nemes zamatanyagoknak nevezzik.

A Magyar Edesipar az 1 tablazatban felsorolt szaloncukor mindségeket
gyartja:

A gyartas jelenlegi helyzete

A Magyar Edesipar adottsagainak maximalis kihasznalasaval a szaloncukor-
gyartds gazdasagossaganak rendszeres ndvelésére torekszik. Mint mar emli-
tettiik, a termelési koltségek ndvekedése ellenére, a szaloncukrok fogyasztdi ara
23 év oOta szinte valtozatlan. Kozben javitottdk a csomagolas min6ségét, kor-
szer(isitették a szallitdasi modokat. Kizarélag a Magyar Edesipar magas szinvo-
nall bels6 szervezettsége, a technoldgianak egyes részleteiben a vilagszinvonalat
is elér6 fejlesztése, a kutatdsi eredmények Ugyes és szerencsés hasznositdsa a
gyakorlatban, a dolgozok szakmai ismereteinek rendszeres bdvitése tette lehetévé
hogy véltozatlan aron, ha kis mértékben is, de ndveked6 mennyiségben elégitsék
ki a fogyasztok igényeit.

Mig korabban a szaloncukorgydrtast szeptember honap kozepén kezdték
meg, s ez a nagyfoku idényszer(iseg jelent6sen akadalyozta a mindségi termelést
(a dolgozdk jelent6s szama nem szakképzett idénymunkas volt), addig jelenleg
mar februar honapban megkezdik a gyartast. Mondhatjuk, hogy a gyartasban az
idényszer(iség mar megsz(int, s csak a kereskedelmi értékesités es fogyasztas teri-
letén maradt meg a szaloncukor idénycikknek.

A szaloncukor gyartovonal rendszeres fejlesztesére az édesipar fokozott
gondot fordit. Kutatd gardat tart fenn, mely a gyartas elméletével foglalkozva,
a tudomanyos modszerekkel elért eredményeket segit a gyakorlatba atiltetni.
Mig a gyartas rendszeres korszer(isitése folyik, addig alig tortént jelentds 1épés a
szaloncukor-raktarozas fejlesztésében. A gyartok nem képesek a termelt nagy
volumen( mennyiséget az értékesités meginduldsaig sajat raktaraikban tarolni.
A kereskedelemmel egyittmiikddve sziikség-raktarakat bérelnek, ahol a meg-
kovetelt h6mérsékleti és relativ paratartalom értékek nem tarthatdk, s ezért nem
biztosithatd az ott tarolt termékek minGsége az értékesitésig. Kétségtelen,
hogy kidolgozhatnak olyan 6sszetételt, technoldgiai eljarast, csomagolasi médot,
amely 6sszhatasaban a kedvezétlenebb tarolasi korilmények kozt is biztositana
a,véll(t(%zatlan, j6 min6séget, ez azonban tetemesen megnovelné a termelési kolt-
ségeket.

A termelés varhato fejlesztése

Az ipardg mliszaki fejlesztési tervében csak az 6todik 6téves tervben szerepel
nagyobb 6sszeg a technoldgia és miszerezettség fokozottabb fejlesztésére. Fel-
tehet6en gyorsulna a moszaki fejlesztés, ha a termel6i arak rendezésével, azok
valdsabba tételével a gyartas gazdasagossagat javitanak, s ezzel a tovabbi kor-
szer(isitéshez szlikséges alapok képzéset ndvelnék. Vonatkozik ez az egyes rész-
leteiben még szakasos gyartds folyamatossa tételében, a zsugorfolids csomagolas
bevezetésére sth.
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Utobbi jelentdsen csokkentené a szaradashol, nedvesedéshdl keletkez6 mi-
néségromlast. Uj csomagoléasi méddal —akasztdzsinoros csomagolassal - lehetne
a valasztékot bdviteni.

A jelenlegi szaloncukor-szabvany

A szaloncukor-szabvany diszpozitiv jellegli. Ezért volt lehetséges, hogy az
1968. julius 1-én hatalyba lépett szabvany mindségi kovetelményeinek értekei-
t6l mar 1968. junius 18-an az ipar és a kereskedelem eltéré megallapodast kdsson.
Ezt a megallapodast 1971-ben, majd 1972. julius 7-én, s legutobb 1973. junius
12-én mddositottak. A legutébbi mddogitas alairdi kézott megtalaljuk az édes-
ipari profil-feladatokat ellatd6 miskolci Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgald Inté-
zetet is. A miskolci intézetnek nagy szerepe van abban, hogy a fogyasztok
érdekvédelmét szem el6tt tartva az erdekelt szervek - Kereskedelmi Mindség-
ellenérz6 Intézet, Magyar Edesipar Kutaté Laboratériuma, Mindségellenérzg
Osztalya —megéllagodtak a fogyaszto altal is hibasnak mingsilé szemek fo-
galmi meghatarozasaban, a keményszemek objektiv, miiszeres vizsgalataban, az
atvételre kerulg tételek mindsitésében.

A megallapodast az emlitett szervek, sa megyei (fGvarosi) élelmiszerellendrzé
és vegyvizsgalo intézetek jelentGs munkat iggnyl6 adatgydjto vizsgalata el6zte
meg. A kiértékelésben részt vett a Kozponti Elelmiszerellendrz6 és Vegyvizsgald
Intézet is.

A fogyasztok megbizhaté informaldsa érdekében nemcsak a szaloncukor
csomagoloanyagénak szinér6l, hanem a jelenlegi ,,vegyes izesités” helyett a tény-
leges izesitésr6l (pl. kakads, narancsos, vanilias, mogyoros) kell a vasarlot taje-
koztatni, s megkotni, hogy vegyes izesités esetén egy-egy izb6l 10%-nél kevesebb,
vagy 30%-nal tébb nem lehet.

A jovében a szaloncukor%/értésnél fel kell hasznalni a korszer( jarulékos és
segédanyagokat, amelyek kedvez6en befolyasoljdk a mindséget, a mindseg
alland6 szinten tartasat, a termék szallithatosagat és raktarozhatdsagat, tovabba
a gyartas gazdasagossagat.

A régi szabvanyban még nincs minden gyartott szaloncukor fajtara, pl.
méritott rémszaloncukorra el6iras. Ez szlkitette a szabvany érvényesilesi
teriiletét.

A konzum szaloncukornal a minéség allandd szinten vald tartasat gatolja,
hogy a francia fondan Osszetétele nem rogzitett. Indokolt hogy az Uj szabvany-
ban a francia fondan Osszetételét (cukorszorp és fondan aranyat) szik interval-
lumok kodzt meghatarozzak.

A szabvany korszer(sitése

A szabvany Kkorszer(isitésére mar tébb intézkedés tortént, amelyeket az
érdekeltek megallapodashan rogzitettek.

Az ellen6rzés megkonnyitése, a vitak Iehetéségének sz(ikitése, illetve kiku-
szObolése, a mindsités egyertelm(ivé tétele érdekeben a mindséget jelent@sen
befolyasol6 hibékat definialtak.

Killemhibas: a nyomott, torott, er6sen deformalt, burkolathoz ragadt, az
atnedvesedett burkolati szaloncukorka.

Allaghibas:  az elfoly6sodott, kemény, kiszaradt cukorka.
izhibas: az idegen iz(i szaloncukor.
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2. tablazat
A megengedett hibas szemek mennyisége

A szaloncukor faj'ta megnevezése db/lnfi(e)lx.szem

Konzum szaloncukor.....inne, 20
ebb6l kemény allagu . 16
Krém szaloncukor ... . 15

Marott krém szaloncukor ..
Mértott konzum szaloncukor.. .
Desszert szalonCUKOT ..o 8

Kemény az a szaloncukor, amely ujjak kdzt nehezen nyomhat6 szét, vagy
foggal kénnyen nem haraphaté at. Ha az érzékszervileg elbiralt szaloncukor
kemény szemeinek mennyisége meghaladja az en?edélyezett mennyiséget, Ugy
miszeresen is (Hoppler konzisztometerrel) meg kell vizsgéalni a kifogasolt szalon-
cukrot, s annak eredményét kell elfogadni. A meghatarozashoz a tétel nagysaga-
tol fuggben kivalasztott dobozokbdl, véletlenszerlen kivalasztva 25 szemet kell
kivenni, és megvizsgalni.

Az elGirt vizsgélat az aldbbiak szerint torténik: a szemek tetejérél, vékony,
éles szerszammal, célszer(ien szikével vagy zsilettpengevel a cukros bevonoréteget
(kandisz), illetve a csokoladé bevonatot ligy tavolitjuk el, hogy az eredeti szem-
vastagsadg 3 mm-nél ne legyen vékonyabb, a metszessel kialakitott felulet sima
legyen, s a talppal parhuzamos. Az igy el6készitett szemet a konzisztométerben
4 mm atmérdj0 probatesttel 1500, illetve 2000 g-os terhelés alatt vizsgaljuk. A
konzisztométert a mérésre Ugy készitjik eld, hogy a hengeres prébatestet a
szaloncukor metszett felilletére helyezzilk, s a hengeres nyomoérudat ebben a
helyzetben rogzitjik. Ezutan a miiszer karjara felfliggesztjik a megfelelé helyen
a terheld salyt (1500 g-os terhelésnél a 250 g-os sulyt a 6. sz. helyre, 2000 g-0s
terhelésnél az 500 g-os sUlyt a 4. sz. helyre akasztjuk), a nyomokart dsszekétjik
a behatolést jelz6 mdszerrel, maLd a rogzit6kar kioldaséval és a stopperora egy-
iplltlejl’j rlpegin itdsaval megkezdjiuk a mérést. A mérés befejeztével az 6rat meg-
allitjuk.

A mérés akkor tekinthet6 befejezettnek, ha:

— a nyomasra a cukorkatest eltorik és a prébatest az alapra zuhan, vagy ha

— a probatest athalad a cukortesten, s a behatolast jelz6 mlszer mutat6ja
megall, vagy ha

— a probatest athalad a cukorkatesten, s a behatolast jelz6 miiszer mutato-
janak kezdeti gyors mozgasa jelentésen lelassul.

Ha az elGirt terhelés mellett, a megengedett vizsgalati id6n belil a proba-
test nem hatol at a cukorkatesten, akkor a szemet keménynek kell mindsiteni.

Nem eg%/értelm(] a régi szabvéni/( abban a tekintetben sem, hogy a mar
pontosan definialt, s meghatarozott keményszemek milyen szdma esetén kell
egy tetelt nem megfelel6nek mindsiteni. Ezért a mintavétel s minGsités kérdése-
ben el6rehaladast jelentd megallapodasok térténtek, amelyek mar dsszhangban
vannak a MEM Mind@ségfeliigyeleti és Szabvanyligyi Osztalya altal kialakitott
iranyelvekkel.

A tétel nagysagatol fliggen az 3. tablazatban megadott szamu egységet kell
mintaként venni:
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3. tdblazat
Mintavétel tételminGsitéskor
A kiveend6é mintamennyiség doboz

A tétel nagysaga 0,5 kg 1,0 kg 2,0 kg

csomagolasi egység esetén

100 csomagolasi egységig ... 4 2 1
101 —500 csomagolasi egység 12 6 3
500 csomagolési egységen felll 20 10 5

A kivélasztott dobozokb6l véletlenszerlien 25—25 szem szaloncukrot Kive-
sziink, s egyenként megvizsgaljuk allomanyukat.

A doboz tartalma megfelelo, ha 4 szemnél t6bb nem mindsilt keménynek.

Tétel-mindsitésnél a 4. tablazat el6irdsait vesszik alapul.

4. tablazat
Tétel mindsitése az 3. tablazat szerint tortént mintavétel esetén
0,5 kg 1,0 kg 2,0 kg
csomagolasi egység
akivalasz- a kivalasz- a kivalasz-
tott dobo- tott tott

A tétel nagysdga 7ok, ame- megenge- dobozok, megenge- dobozok  megenge-
lyekbél dett hibas szama, dett hibas szama, dett hibas
25-25 dobozok amelybdl dobozok amelyekb6l dobozok

szemet szama 25-25 szama 25-25 szama

megvizs- szemet meg- szemet meg-

galtak vizsgéltak vizsgaltak
G0 [ T DO 4 0 6 0 1 0
101-500-ig___ 12 4 6 2 3 1
500 felett ........... 20 6 10 3 5 2

Pl. az atvételre felajanlott 430 kg 1 kg-os csomagoldsu szaloncukorbdl 6
dobozt vettiink el8iras szerint mintaként. A dobozokbol kivett 25 szem szalon-
cukorbol dobozonként a kovetkezd mennyiségl (db) hibas szemet talaltuk: 4,
3,5 6, 3, 3. Tehét 2 doboz hibés szem tartalma haladta meg az engedélyezettet.
A 6. téblazat szerint a tétel még elfogadhato.

Sulyellendrzés: Szaloncukorkdk névleges stlydn a cukorkaszemek csoma-
goldanyaggal val6 egyiittes sulyat (selyempapir, alufélia) értjik.

Csomagolas. A csomagolas minésége kdzvetve hat a termék szallithatésagara
és raktarozhatosagara. A gyenge minGségil kartonba csomagolt cukorka a leg-
kisebb mechanikal nyomasra is érzékenyen reagal; nyomddik, séril. A sérilt
bevonatd cukorkaszemek atnedvesitik a burkoldpapirt, majd = kiszaradnak, s
megkeményednek. Az elmdlt években a Budapest Csokoladégyar megjavitotta
a dobozok minéségét, ezt azonban még nem tekinthetjiik a kérdés megoldasanak.
Széleskori 6sszefogd munkaval, a csomagol6anyagot gyartd, a csomagolaselmé-
eti kérdésével, a szallitassal, raktarozassal foglalkozé szakemberek bevondsaval
lehet a szaloncukor csomagolasat korszerdsiteni.
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