SZAKMAI HIREK

.Korszer(i taplalkozés és kutatas”

A centenariumat Unneplé Kaposvarott 1973. nov. 30-an és dec. 1-én tartotta
ezévi konferencijat a Magyar Taplalkozastudomanyi Tarsasag.

»A korszer(i taplalkozas és kutatas” targykorében harom f6 téma kerilt
megvitatésra.

Az els6 nap délel6ttjén kerllt sor ,,A taplalékok megvaltozott Gsszetétele
és annak okai” 0sszefoglalé cim alatt Boci Erng tanszékvezetd egyetemi tanar
és Guba Sandor f6igazgaté el6adasara. Farkas Jozsef a KEK1 igazgatohelyettese
a ,,Sugarzasos tartositas hatasa az élelmiszerekre” cimmel tartott tajékoztatd
el6adast arrdl, hogy milyen helyet foglal el ez a tartdsitasi forma a vilag-, illetve
hazéank konzerviparaban.

Ugyancsak az els6 nap délel6ttjén kerilt sor a ,, Taplalkozés és tapanyag-
sziikséglet” c. szekcidulésre. Ez alkalommal a pozsonyi Elelmezéstudomanyi
Intézet igazgatdja, A. Bucko egyetemi tanar ,,A C-vitamin ellatottsag szerepe
az érelmeszesedes kialakuldsaban” és Rigé Janos az Orsz. Dietetikai Intézet
igazgatohelyettese ,,Az asvanyi anyag és vitaminszikséglet Kielégitésének fel-
tételei” cimmel tartottak el6adast.

A délutani szekciollés témaja ,,A téi)lélkozés me?elc'izc’i és korokozo szerepe”
volt. Zajkas Gabor osztalyvezetd ,,A taplalkozas és elhizas”, Vértes Laszl6 foor-
vos ,,A taplalkozas és szivinfarktus és Angeli Istvan féorvos ,,A taplalkozés és
cukorbaj” ciml el6adasaikban a helytelen taplalkozas koérokozo hatasarol
szoltak. Rendkiviil érdekes volt az Ujvidéki Kozegészségigyi Intézet munka-
tarsainak el6adésa.

A konferencia masodik napjan keriilt sor a Tangl Ferenc emlékérem at-
adasara: Lindner Karoly tanszekvezet6 féiskolai tanar és Fekete Laszl6 f6orvos
kapta meg az emlékérmet. i

Lindner Karoly emlékel6adasaban az ,,Uj tapanyagsziikségleti elképzelések
az Egészségugyi Vilagszervezetben”, Fekete LaszI6 pedig ,,Az id6s kor taplal-
kozési problémai”-rél szolt.

A Taplalkozastudomanyi Tarsasag ezévi konferencidjat kerekasztal meg-
beszéléssel zarta, melyen résztvettek az élelmezésipar, a mez()’gazdaség és a ku-
tatdintézetek, egészsegiigyi-taplalkozastudomanynal foglalkozo szakemberei.

BORSZEKI| BELA

Uj tejporgyar Nyiregyhazan

A Szabolcs megyei Tejipari Vallalat Nyiregyhdzan 1973. december 29-én
avatta az Uj tejporgyarat, varosi tejellatd tUzemet és (j irodahazat.

Az avatolnnepségen résztvettek a megye és a varos vezet6i, valamint a
Tejipari Vallalatok Trosztjének vezetSi és a tarsvallalatok képviseli. Lénart
Lajoks miniszterhelyettes adta at Szendrei Istvdn igazgatonak az Uj létesitmé-
nyeket.

yA tejporgyar napi_100 ezer liter tejet dolgoz fel tejpornak, mig a varosellato

Uizem napi 50 ezer liter tej feldolgozasara alkalmas. )
Kiss Gyorgy (Debrecen)
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A mez8gazdasagi eredetl élelmiszeripari nyersanyagok objektiv
mindsitésére vonatkoz6 kutatasok feladatai és
az utébbi évek jelentsebb eredményei Magyarorszagon

SZILAGY!l JOZSEF ésSPANYAR PAL
Mez8gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium, Budapest
Erkezett: 1973. november 27.

Hazankban 1970-ben az élelmiszertermelés megjavitasa érdekében egy igen
jelent6s tervszeri munka indult meg. Megkezd6dott annak vizsgalata, hogy a
mez6gazdaséagi eredetli élelmiszeripari nyersanyagok igazsagos, objektiv. min6-
sitése és korszer( atvétele —a hazai adottsagok mellett —minden egyes termék-
nél kilén-kilén mi mdédon lenne keresztilvihetd.

Ismeretes, hogy az élelmiszeriparban a felhasznalt nyersanyagok ara alta-
laban az Osszes termelési koltségek 50%-at meghaladja, s6t egyes esetekben
azok 82 —92%-at is eléri. Nyilvanvalo, hogy az élelmiszerek &ranak kialakulasé-
ban a nyersanyag értékelésének dénté szerepet kell jatszania. Eppen ezért sziik-
séges, hogy a nyersanyagokat termel6 és az azokat feldolgoz6 lzemek kdzott a
nyersanyag atvétele annak valodi értéke alapjan torténjek. Az atvételnek ezt
a madjat nevezzik objektiv atvételnek.

Objektiv atvétel azonban csak akkor lehetséges, ha az élelmiszer-nyers-
anyagok érték szerinti mindsitése a valodi értékre jellemz6 tényez6k alapjan
objektiv mindsitési eljarassal, objektiv eszkdzokkel és targyilagos koriilmények
kdzott megy végbe.

Ez a felismerés nem Uj. Magyarorszagon is mar régen megindultak a torek-
vések mind a mez6gazdasadg, mind az ipar oldalardl igazsagosabb, pontosabb és
egyszer(ibb atvétel megvaldsitasa érdekében. E tekintetben a kilénb6z6 nyers-
anyagoknal igen kilénb6z6 eredményeket értek el.

1968-ban altalaban még az volt a jellemz6, hogy az atvételnél néhany kiilsG
tulajdonséag alapjan elvégzett minGsités utan az ellenérték kiszamitasa csupan az
aru sulya alapjan tortént.

Az objektiv minésités és atvétel altalanos bevezetésének megvaldsitasat a
Mez6gazdasagi és Elelmezésipari Minisztérium 1968-ban hatarozta el és elren-
delte olyan reészletes kutatdsi program kidolgozasat, amelyek a legfontosabb
mez@gazdasagi termények és termékek rendszeresebb és racionalisabb atvételé-
nek feltételeit feltarja, illetSleg termékenként megallapitja azokat az eljarasokat,
amelyeknek segitségével az aru valodi értéke megallapithatd és a megfelelé6 mi-
ndsités alapjan igazsagos ar kialakithatd.

A kérdes megoldasanak elsO feladata volt a hazai helyzet reszletes és alapos
megismerese, ugyanakkor a Kkiilfoldi gyakorlat feltarasa és ennek alapjan a
tennivalok Osszegezése. E munkat a Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet
vegezte el, amely eredményeit egy részletes tanulméanyban foglalta dssze. A ta-
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nulméany legfontosabb megéllapitésait és az azokbdl levonhat6 kdvetkeztetéseket
néhany kozleményben mar korabban ismertettik (1, 2, 3, 5).

Az ide vonatkozd hazai kutatasi program az érdekelt mez&gazdasagi és
élelmiszeripari kutatd intézetek kdzremiikodésével az 1969. év végére készilt el.
A programot miniszteri értekezlet targyalta, amely (gy hatérozott, hogy a ku-
tatast a Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet koordinalja és a megvalositas-
feligyeletét a MEM Termelés- és Miszaki Fejlesztési Féosztaly Mindségfeligye-
leti es Szabvanyiigyi Osztalya lassa el.

A program szerint a kutatds id6tartama 1970—1975. év. A kutatdsi munka
elvégzésére 23 mezGgazdasagi és élelmiszeripari kutatd intézet vallalkozott. A
munka hatékonysaganak biztositasara a kutatd intézetek megbizottjaibol egy
23 tagl akciobizottsag alakult, melynek m(ikddését egy 6 tagl magasszintl
program-bizottsag ellen6rzi.

A program 21 mez6gazdaséagi termény, ill. termék (egyes esetekben termény-
csoport) objektiv mindsitésére és atvételere terjed ki, egyenként megallapitva a
tennivalokat, a kutatds terjedelmét, a kutatds megkezdeésének id&pontjat, ille-
téleg id6tartamat.

A program megvaldsitasa 1970-ben meg is kezd6dott és az 1972. év végéig
lezart eredmények mar birtokunkban vannak, s6t egyeseket mar hasznalatba is
vettek (4, 6), ezért érdekesnek latszik az elért eredmenyek ismertetése.

Az eredmenyek altalaban két csoportba oszthatok. Egyrészt kidolgozasra
keriiltek 0j, alkalmasabb minésitési modszerek, amelyek az atvétel objektivita-
sat, vagy egyszer(sitését szolgaljak, masrészt a kutatasi eredmények birtokaban
sikeriilt tobb terménynél az objektiv atvételt a gyakorlatban ténylegesen is
biztositani. Minthogy Iényegében még a program megvalodsitasanak elején va-
gyunk, viszonylag tébb az elvi, alapozo kutatas, de tényleg megvaldsult ré-
szét teljes eredmenyekrdl is beszdmolhatunk. A legfontosabb eredményeket —
termén%féleségek szerint —a kovetkezOkben foglalhatjuk Ossze:

A borsz6l0 és a must mindsitése és atvétele mar régota objektiv elvek alapjan
torténik. Itt a mintavétel modja és maguk a minGsité eljarasok szorulnak kor-
szer(isitésre. A varhato legtokéletesebb megoldas (6nuritd tartanyok, cukortar-
talom automatikus refraktométeres mérése sth.) ugyancsak ismeretes volt. En-
nek hazai felhasznalasat is feltétlentil el kell iranyozni, ha azt jelenleg egyelGre
a berendezések ma?(as ara és az atvétel szikségszerd centralizalasa akadalyozza is.

A kérdés radikalis megoldasaig is — a kutatasok alapjan — ismertté valt
mintavevé szondak alkalmazésa, ill. az id6kdzben végzett széles korli kisérletek
alapjan megfelel6nek mutatkozott kézi refraktométerek hasznalata varhatolag
rovidesen be fog kovetkezni.

A termel6i bor mindsitésénél két jelentds eredményrél szdmolhatunk be:

A Kozponti Elelmiszeripari Kutat6é Intézet Uj, egyszer(, gyors eljarast dol-
gozott ki a bor alkohol- és exlrakt-tartalmanak megallapitasara. Az eljaras a je-
lenleg hasznalatban levs, kozismerten nehézkes és hibakkal terhelt Malligand-
féle meghatarozast van hivatva felvaltani. A mddszer alapja az a megfigyelés,
hogy az alkohol-, illet6leg extrakt-tartalom a bor refrakcioja és fajsulya alapjan
kiszamithat6. A két egyszer(i mérés ismeretében a keresett adatokat az e célra
Osszedllitott tabella adja meg. A modszert tobb kutatd intézet részletes vizsgélat
utan igen alkalmasnak taldlta, szabvanyositasa folyamatban van. A program
keretében végzett kutatds azonos elvi alapon, de az atvételi lehet6ségeknek meg-
felel6en haromféle berendezést is kidolgozott az alkoholtartalom egyszeri meg-
hatarozasara. i

A Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézetnek siker(lt objektiv gaz- ill.
rétegkromatografias eljarasokat talalni a direkttermd borok azonositasara. A mad-
szer rendkivil érzékeny, segitségével a borban mar 10% direkttermd bor jelen-
léte is megallapithato.
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A mindsités realitasat a sz6l6 és borfajta azonossaganak objektiv meghata-
rozasa jelentékenyen emelhetné. Ennek objektiv megallapitasara tébbiranyu
kisérlet van folyamatban.

Mar a program meginditasa el6tt csaknem egységes volt a szakemberek vé-
leménye abban, hogy az ipari cukorrépa —a jelenlegi, rendkivil tokéletlen mi-
nésitése és atvetele helyett - a kilféldon sok helyen elterjedt cukortartalom sze-
rinti értékelése lenne a kivanatos. A Magyar Cukoripar utolso években ezért csak
annak megallapitasaval foglalkozott, hogy ezt a rendszert a hazai_ hatranyos
adottsagok mellett lehet-e, ill. milyen mlszaki lehet6ségek és anyagi aldozatok
mellett lehet bevezetni. A tapasztalatok szerint ugy latszik, hogy ez a kérdés az
atvevBhelyek lényeges csokkentésével és 10 korszer(i automata mindsit6 labora-
térium felallitasaval megoldhat6. A megvaldsitast azonban egyel6re a csokkent
répatermelési kedv hatraltatta, és igy pillanatnyilag ezen a teriileten a gazda-
sagosabb répatermelés megoldasa kerult el6térbe.

A répa mindsitésében gyakorlati el6rehaladasok torténtek. A Sarvari Cu-
korgyarban felszereltek egy 50 minta/6ra kapacitasu Weibull-rendszerl répa-
laboratériumot, amely —a beallitds utdan —megfelel6en latja el feladatat.

Az eddigi tapasztalatokon tdl ma mar dgy latszik, hogy a technolégiai folya-
mat optimalis beallitasat a cukortartalom mellett a szaharoz diffiziés allanddja,
az invert cukor-tartalom, tovabba a répaegyedek témege, rosttartalom, hamutar-
talom, alfa-aminosav-nitrogéntartalom, vagasi ellenallas, elaszticitasi modulus is
befolyasolja. Az ezekre vonatkozé kutatdsok ugyancsak megindultak.

A melasz jelenlegi mindsitése és atvétele ellen sem emelhet6 kifogas. Az at-
vétel a cukortartalom alapjan térténik, a nyerhetd alkohol-mennyiség pedig els6-
sorban ettél az alkatrészt6l fligg. Mégis ugy latszik, hogy a melasz egyéb alkat-
részei befolyasolhatjak a szeszhozadékot, masok pedig olyan értékesek, hogy
azok felhasznéalasa is kivanatos lenne. |

A kérdés tisztdzasa végett a Budapesti Mliszaki Egyetem Elelmiszerkémia
Tanszékén tobb év Ota vizsgaljak valamennyi termel6 Uzemben nyert mintak
szarazanyagtartalmat, pH-jat, 0sszes nitrogén-, betain-, szabad aminosav-
tartalmat, a szinez6anyagok toménységét, tovabba a hamu, kalcium, redukal6
anyagok mennyiségét, egyes biosz-anyagok (pantoténsav, pangaminsav, biotin,
inozit, piridoxin) el6fordulasanak mértékeét, vegil pedig a mintak csiratartalmat.
A kutatés kiterjed arra is, hogy ezek az anyagok a terméterilet, ill. az évjarat
szerint miként alakulnak.

A konzervparadicsom leghelyesebb mindsitésének és atvételének rendszere
csak e program megvalositasa soran alakult ki. Az6ta — ha lassan is — ennek
bevezetése ugyancsak megkezd6dott, és 1972-ben a nyersanyag mintegy 1%-
anak atvétele mar a paradicsomzuzalék refraktométeresen mert szarazanyagtar-
talma alapjan tortént. Az arképzés (j mddja kidolgozast nyert, és a gyakorlatban
is alkalmasnak bizonyult. Joggal remélhet6, hogy az Uj rendszer néhany év alatt
az egész iparban egységesen meghonosodik. A kutatds most mar a refrakto-
méteres merés automatizalasa iranyaban folyik.

Annak ismeretében, hogy a késébbiek folyaman az objektiv mindsitésnél a
paradicsom szinének is szerepet kell jatszania, a Konzerv- és Paprikaipari Ku-
tato Intézetoen megfelel6 egyszer szinvizsgalé modszert dolgoztak ki. A mdd-
szer Iényege, hogy a festék-komponenseket rétegkromatografias eljarassal el-
valasztottak és azok mennyiségét egyenként fotometridsan meghataroztak.

A z6ldborso atvétele 1ényeges valtozason ment keresztlil. Ma mar a mindsités
teljes egészében objektiv mdédon torténik, a Konzerv- és Paprikaipari Kutato
Intézethen készitett Finométer felhasznalasaval, zsengeségmerés alapjan.

Az atvételi rendszer és az d&rmegallapitas is teljes mértékben a mindsitéshez
idomult, a szemnagysag és a Finométer-fok figyelembevételével elkészitett artab-
lazatbol a jogos ar leolvashato.
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Az egész rendszernek a teljes nyersanyagmennyiség atvételére vonatkozo
bevezetése mar az utolsd években szemiink el6tt ment végbe. Az (j rendszer
jol teljesitette varakozasainkat.

A tovébbiakban azonban kivanatos lenne a bors6 zold szinének mint mindsi-
tési tényez6nek a minGsitésbe val6d beillesztése. E tekintetben - tudomdasunk
szerint — hazankban még nem torténtek kisérletek.

Ugyancsak jelentékenyen fejlédott a fliszerpaprika atvétele is. Ez a kovet-
kez6 kutatdmunkdknak koszénhetd.

A Konzerv- és Paprikaipari Kutatd Intézet széles korl kisérletek alapjan
kijeldlte az erre a célra legmegfelelbb nedvességmeghatarozasi médszert. En-
nek felhasznalasaval az objektiv nedvességmeghatarozas az atvétel teljes teriiletén
bevezetést nyert.

A Konzerv- és Paprikaipari Kutatd Intézet alkalmas rétegkromatografias
modszert dolgozott ki a fliszerpaprika szinanyagainak parhuzamos meghata-
rozasara.

A Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet egyszer( és igen érzékeny elja-
rast dolgozott ki a kapszaicintartalom meghatarozasara.

A vordshagyma atvételének kérdése a ,Hagyma-nemesités, termesztés és
feldolgozas korszer(sitésének komplex kutatasa” cim( kutatasi program kereté-
ben var megoldasra. Ertesiléseink szerint a kutatds —némi késlekedés utan —
csak 1973-ban indult meg. Tajékoztatas szerint a hagyma-mindsitésnél megfeleld
mintavételi eljards, a nedvességtartalom gyors mérése, a ,hasznos kitermelés”
megallapitasa, az aromatartalom meghatarozasa a legelsé kutatasi feladatok.

Jelentds hianyok allnak fenn a konzervalasra alkalmas zoldségfélék ésgyii-
molcsok mindsitésenek kutatasa tekintetében. Mindkét nyersanyagféleség elel-
mezésiunk szempontjabol rendkivil fontos és termesztésik a jovoben fokozott
fejlesztésre var. Emellett mennyisegiik rendkivil nagy, tartossaguk viszont
korlatolt és ezért atvételik gyakran igen sirgdés. Talan a zoldségfelék és gyi-
molcsok sokfélesége tartja tavol intézményeinket attdl, hogy ezzel a kérdessel
részletesen és mélyrehatdan foglalkozzanak. Feltétlentl szikségesnek latszik
ugyanis, hog%/ mindenegyes novényféleség mindsitésével egyenként, kilon-kilén
foglalkozzunk.

Eddig is folytak kutatasok arra nézve, hogy egyes fizikai tulajdonsagok,
amelyek a mingsités tényez8i lehetnek, mily modon és milyen miiszerekkel mér-
het6k, illet6leg a mar meglevé és mas teruleteken hasznalatba vett mliszerek
melyike alkalmazhato az egyes zoldségféleségekre, ill. gyumolcsokre. E kutatast
tovabb kell folytatni oly modon, hogy a mindsités megoldasanak feladatat no-
vényféleségek szerint iranyitottan szét kell osztani. A kiillonb6z6 ndévényeknél
nyert eredmények tapasztalatcseréje a kutatast bizonyara el6re viszi, ha sza-
mithatunk valamennyi illetékes novénytermesztéssel és feldolgozassal elméletileg
illet6leg gyakorlatilag foglalkoz6 intézetre.

Igen erdekes megallapitasokat tett a volt Magyar Likéripari Vallalat Kutat6
Laboratoriuma. Ezek szerint a szeszipar altal felhasznalasra kerul gyiimolcsok
refrakcidjaval a cukortartalom, érettség, aromatartalom elég szoros korrelacio-
ban van ahhoz, hogy ez a szam ezen a teriileten az objektiv mindsités alapjaul
szolgaljon.

Mint szerte a vilagban, nalunk is megoldatlan a bevaltasra keriil6 dohany
objektiv mindsitése és atvétele. A megindult kutatds egyel6re az alkalmas
mindsitési tényezdék kijeldlésére és az azok meghatarozasara alkalmas mddszerek
kidolgozasa érdekében folyik. A Dohanykutatd Intézet kisérletei tdbbiranyban
indultak el. Legel6rehaladottabbak a vizsgalatok a mintavételi eljaras feltételei-
nek megéllapitasa, tovabba a nedvesség- és a homoktartalom meghatarozasa
tekintetében. Ezt koveti a szin, égbképesség, érettségi allapot, szoveti szerkezet,
vegyi szennyezettség vizsgalata. El6relathatélag e tényezék egy része fogja a
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mindsités alapjat alkotni, amelyre aztan egy kés6bben konstrualt célszer(i at-
vételi rendszer raépithetd lesz. Konkrét eredményt egyelére a nedvesség meghata-
rozdsanal mutathatnak fel: egy gyors nedvességmeghatarozé kesziléket szer-
kesztle_ttek, s az ezen elvégzett tobb mint ezer kisérlet a készilék alkalmassagat
igazolja.

g AJ dohanylevél szinének objektiv mérésére modszert dolgozott ki és miszert
szerkesztett a Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet. A kisérleti eredmények
alapjan a m(szer alkalmas lesz a szinosztalyok objektiv, szdmszer(i elhataroléasara.

Az étkezési célra szolgalo blza atvételénél lényeges gyakorlati elGrehaladas,
hogy —a tapasztalatoknak megfelel6en - a mindsitésben kételez6 modon sze-
repet kapott az acélossdg. Az Ujabb rendelkezések szerint ennek mértéke az
atvételi arat is érinti, és igy megjavitotta a mindségi atvétel realitasat.

A Gabona Troszt Kutato Intézetének a program figyelembevételével vég-
zett kisérletei két irdnytak. Egyrészt az atvételi min6sites legegyszer(ibb szem-
pontjait keresik, masrészt az atvételnél hasznalhaté legmegfelel6bb mindsité
eljarasok, miiszerek, eszkozok utan kutatnak.

Igen fontos az a megallapitas, hogy a blza az aratast kovetGen kozvetlendl
mindsithetd. A megfelelden tarolt terméeny mindsége ugyanis a tarolas folyaman
stabilizalodik, karaktere nem valtozik.

Ugy latszik, hogy az egészséges, jol beérett buzatétel a sikérvizsgalat alapjan
elég kozelithetéen jellemezhet6. E vizsgalat a késébbiekben gépesithetd lesz,
tehat az egyszer(, sorozatos objektiv mindsités kulcsa lehet.

Az atvételi minGsitésnél hasznédlandd eszkdzok kutatisédval az eredmények
a kovetkezdk:

Az Intézet kdzrem(ikddott egy pneumatikus mintavevd készilék kifejlesz-
tésében, amely alkalmas az inhomogén gabonatételek folyamatos vagy szakaszos
mintavételére is.

Gépi eszkozt javasol a buza tisztasdganak, a keverékesség Osszetételének
vizsgalatéra.

A blzafajtak meghatarozasara fajta-etalont javasol.

A nedvesség gyors meghatarozasara a hazai ,,Transhygro” készilékhez spe-
cidlis skalat készitett, amely a mérés pontossagat + 0,5%-ra teszi lehetévé.

A legfontosabbra, a sikér mérésének gépesitésére még folynak a kisérletek.

A buzaliszt minGsitésénél rendkivil figyelemreméltoak azok a vizsgalatok,
amelyeket az Elelmiszeripari Gazdasagkutato Intézet és a SitSipari Kutatd Inté-
zet kozOsen végzett. Szamitogépes matematikai-statisztikai analizissel és mas
kiegészitd szamitasokkal feldolgozott igen széles kor(i kisérletekbdl kiderdilt,
hogy a buzaliszt minéségét jellemzd mdszeres vizsgalatok kozil harom, esetleg
négy modszer egyuttes alkalmazésa kivanatos a biztonsagos mindsitéshez.

Az Elelmiszeripari Gazdasagkutato Intezet kialakitotta a kilénb6z6 mod-
szer(i vizsgalatok szintézisének a modszerét, és elkészitette az dsszefoglaldé mindsi-
tési tablazatot.

Két arskalat készitett:

— Az egyik arskala a vizfelvevéképesség valtozasara épitve a sutSipari
varhaté megtakaritast veszi figyelembe, viszont dszténzd ereje alacsony.

— A masik arskala 0sztonzg ereje erGsebb, de egy esetleges nagyobb mér-
ték({ mindségi osztalyeltolddas pénziigyi fedezeti problemakat is felvethet.

A megvaldsitas nehézségei kozé tartozik a vizsgalé mlszerek magas ara és
nem keveshé a kell6 szami megfelel6 képzettségli vizsgalo szakember hianya.
Ennek csokkentése érdekében, de az atvételi adminisztracié egyszer(sitése vé-
?ett is, szilkséges a buza-atvétel fokozott centralizacidja és mind a blza, mind a
iszt tarolasara igen jelent6s mennyiség(i korszer(i raktar épitése. Tekintettel
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mindkét élelmiszer-nyersanyag nagy volumenére és jelentdségére, e kérdés meg-
oldasa —egi(yéb szempontok miatt 1s - a kdvetkezd Otéves terv fontos feladatai
kozé tartozik.

A takarmanyblza mindsitése érdekében a szlikséges adatok gydijtése és rend-
szerezése program szerint mar a kutatas elsé évében megindult.

Az Orszagos Takarmanymindsité és Ellenérz6 Felligyel6ség az 1969. és
1970. évben 25 allami gazdasagbol sz&rmaz6, kb. 1000 kukoricaminta beltar-
talmi és mikrobioldgiai vizsgalatat végezte el informaciok bssze%(yl’jjtése és mi-
nésitési eljaras kidolgozasa céljabél. 1971-ben ugyanezt a munkat 16 allami
gazdasaghol szarmazo, kb. 700 bizamintaval végezte el.

A Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet 7 allami gazdasagnal végzett
vizsgalat alapjan megallapitotta, hogy a takarmanygabonaknal a mingségjellem-
z0k ¢s az arak kapcsolatat a vetesszerkezet kialakitasa is befolyasolja. Az utobbi
raciondlis kereteinek megallapitasanal a gazdasagi egység meglevd és tervezett
allatdllomanyat, annak Osszetételét, az éallattartasi programot is figyelembe kell
venni.

Fedezet hianyaban azonban a kés6bbiekben a munka folytatasat el kellett
halasztanunk. Az latszott ugyanis ésszer(inek, ha erdinket el6bb az étkezési
blza mindsitésének megolddsara hasznaljuk fel. Az itt nyert eredmények —
legaldbb részben — a takarmanybuza-min@sités szempontjainak megéallapita-
sanal valoszinileg jol felhasznalhaték lesznek.

Tekintettel arra, hogy a hantolatlan rizs forgalma ma még viszonylag cse-
kély, s a termelés felfutdsa csak az 1973. év utani id6szakban varhat6, egyel6re a
mindsités alapelveit kell tisztazni, s a mindsités modszereit és mliszereit meg-
hatarozni. A Gabona Troszt Kutatd Intézetében ezek a kutatdsok megindultak s
program szerint folynak. A kutatas céljara mar ki vannak jel6lve azok a tényez6k
(Viztartalom, keverékesség, hantoloipari érték: alaki tulajdonsagok, szemfej-
lettség, maghéj-magbels6é ardny, tovabbda szarithatdsag és érzékenység a hdvel
szemben), amelyek varhatéan — legaldbb részben —az objektiv mindsitésben
szerepet fognak jatszani.

A sorarpa mingsitésének teriiletén két gyakorlati el6rehaladas és egy érdekes
elvi megallapitas tortént. Egyrészt a nedvesség mérése minden esetben objektiv
maodon torténik, masrészt a sorarpa maximalis fehérjetartalma minésité tényez6
Iett,k mliéltal a nyersanyag megfelel6 kivalasztasa tekintetében nagy lépést tet-
tink el6re.

Az Elelmiszeripari Gazdasagkutaté Intézet —a Gabona Troszt és a Soripari
\k/éll?(latok Trosztje segitségével — részletes tanulmanyban kimutatta a kovet-
ezket:

Elvileg nem helyes a kettGs atvétel és annak hatranyai a gyakorlatban valo-
ban megmutatkoznak. Mégis a helyzeten egyel6re valtoztatni nem célszer(.
A soripar ugyanis csak jelentékeny tobblet-kiadas aran tudna megvaldsitani a
kozvetlen atvételt a mezégazdasagr termel6ktdl, és fél6, hogy ezaltal egymagaban
a sorarpa min6sége kelléen nem javulna. Célszer(i, ha a soripar az eddigieknél
nagyobb mértékben koézvetlenll veszi &t a séréarpat, de ezt csak a meglevé raktar-
kapacitds erejéig novelje. A sorarpa ezen felili reészének atvételét ezentldl is a
Gabona Troszt végezze, de olyan termesztési szerzddés alapjan, amely kifeje-
zetten sorarpara vonatkozik.

A késGbbiekben a ketszeri atvétel megszintetése lényegesen leegyszerd-
sitené ezt a mlveletet, azonban ez csak a raktarkapacitds megfelel6 Iényeges
novelése aran lenne megoldhato.

Orszagonkent elter6, de megoldottnak sehol sem tekinthet6 a koml6 ming-
sitése. Az alkalmas minGsitd tenyez6k kutatdsa, ill. azok meghatarozasanak
célszer(i vizsgalata az 1971. év kdzepén a Budapesti Miszaki Egyetem Mez6-
gazdasagi Kemiai Technolégia Tanszékén megindult.
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Itt is sok minden mulik a helyes atlagminta kialakitasan. Ez mar az (j
szabvanytervezetbdl is kitlinik. Felvet6ddtt a szovjet szabvany mintavételi
eljarasanak fokozottabb figyelembevétele is. Az alfasav mérésére els6 kozelités-
ben legalkalmasabbnak a konduktometrias titralas bizonyult, mig a kohumulon
meghatarozasara egy gazkromatografias modszer alkalmas. Az utébbi a hazai
gyakorlatba is bevezetést nyert. Maganak a teljesen megnyugtatd mindsitési
rendszernek kialakitasa csak a tovabbi kutatadsok utan kdvetkezik.

A novényolaj-iparnakisakettésatvétel okoz gondot. Vitathatatlan ugyanis,
hogy az olajos magvak kétszeri mind@sitését és atvételét csak az ipar szamara
elegendd és megfelel§ raktartér létesitése utdn lehet mellézni. Ennek birtokaban
a feldolgoz6 vallalatok telephelyeire centralizalt atvétel esetén a ma legegysze-
rlibbnek t(ing, elsésorban olajtartalomra alapitott mindsités is —nem tulzottan
drdga miszerek beszerzésével — megoldhaté lenne.

A Novényolaj- és Mosbszeripari Kutatd Intézetben jelenleg az atvételnél
megfelel6en hasznalhaté objektiv mindsit6 eljarasok megvalasztasa, modositasa,
ill. 0j modszerek kidolgozasa folyik. A nedvességtartalom, olajtartalom, olaj-
savszam, fehérjetartalom meghatarozasaval foglalkoznak elsgsorban.

Az eddig fennalld nehézsegek teljesen hattérbe szoritottak a kinyerhet6 olaj
mindségének, allandosaganak kérdéseit. Ezért az olaj mindségi faktorok megalla-
pitasa, ennek vizsgalatara megfeleld eljarasok kidolgozasa, majd az ily modon
nyert Uj tényez6knek az olajosmagvak értékelésénél valo figyelembevétele a
soron kovetkez6 problémak.

Az Orszagos Husipari Kutatd Intézet egyszer(i és gyors mindsitési modszert
dolgozott ki - a hazai viszonyok figyelembevetelével —a sertés és a szarvasmarha
mindsitésére. A min@sités mindkét esetben az allatok levagdsa utan torténik.
A sertésnél elsédlegesen a szalonna vastagsaga, a vagomarhanal a harmadik
agyékcsigolya hosszlsaga és magassaga a mindsités alapja.

Az Elelmiszeripari Gazdasagkutatd Intézet tanulmanyban foglalkozott
az Orszagos Husipari Kutaté Intézet altal kidolgozott objektiv min6sitési mod-
szer alapjan meghatarozott mindségi osztalyokba rendelhetd, minéségileg diffe-
rencidlt arak kiszamitasara alkalmas matematikai 0Osszefiiggés kidolgozasaval.
Kiszamitasra kerGlt, hogy az emlitett j vagott minGségi kategoriaknak meg-
feleléen a hasitott marhakért, illetve sertésekért mindségi kategorianként meny-
nyit kellene a termelének fizetni ahhoz, hogy az él6 allatokért fizetett jelenlegi
atlagos arszinvonal ne mddosuljon, ha a vagott allapotban val6 atvétel beveze-
tésre kerul. Az 0j szamitasi metodika biztositja, hogy a termel6 valamennyi
szallitott hasznos termék ellenértékét megkapja és az jarjon jobban, aki tébb
értékes arut szallitott és az rosszabbul, aki kevesebbet. A kidolgozott metodika,
illetve arjavaslat a vagott allapotban torténé vagoallat-atadas bevezetése esetén
alapja lehet az 0j atveteli ar kiszamitasanak.

Az objektiv mindsités a sonka és a bacon sertés atvételénél mar az ipari
gyakorlatban bevezetést nyert.

A tokesertésre vonatkozoan a kordbban kidolgozott és Gizemben is kiprdobalt
0j mindsitési rendszert - a Minisztérium 1971 szeptember 15-én kiadott rendel-
kezése szerint — 1972 januarban kisérletképpen az ipar mar bevezette és az (jj
eljarassal 75 831 sertést mindsitett. A tapasztalatok alapjan az értékelésen meg-
felel6 modositasokat végzett. Az eljarast az 0j el6irds szerint 1973 januarjaval
valamennyi vagoéhid hasznélatba vette.

A szarvasmarhara vonatkozélag az objektiv min6sitésre még nem tortént
intézkedés, holott teljesen befejezett kutatasokrdl beszélhetiink. Itt a vizsga-
latok soran pontosan megismertiik azokat a tényezOket, és azoknak méresi
modjat is, amelyek alkalmazasaval hazankban az objektiv mingsités és atvétel
megvaldsithat6. E kutatast rovidesen (zemi kisérleteknek kellene kovetniok.
Ezek bevezetése az illetékes iparigazgatosag elhatarozasatol fligg.
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A vagojuhok objektiv mingsitésére modszer még nincs kidolgozva. Ez a
»Nagylzemi gyapju- és juhhustermelés komplex rendszere” cim(, és az Allat-
tenyeésztési Kutato Intézet altal vezetett célprogramos kutatas keretében az
1973. évben —tudomasunk szerint —megkezddédott.

A vagobaromfi-iéleségek (Tetra B csirke, pecsenyekacsa, pecsenyepulyka,
hibridek) objektiv min@sitésének és atvételének alkalmas lehetdségei korabban
ismeretlenek voltak el6ttiink.

Az egész probléma megoldaséanak sziikségessége hazankban dontéen csak

most, a program keretében merilt fel. Ennek megfelel6en alapoz6 kutatdsok
ir)dgltak meg a Baromfiipari Orszagos Véllalatnal és a Palotasi Allami Gazda-
sagban.
A kutatas két iranyban indult el: egyrészt az él6 baromfi mingsitésére alkal-
mas paramétereket keresték, masrészt a vagott allatokra egy hudsossagi index
kialakitasa latszott célszeriinek, a testsuly, testkdrméret, mell-szélesség-, szog-,
hossz- ill. comb-, hossz-kérméret alapjan. Az eddigi, tobb éven at folytatott
sorozatos kisérletek jo eredménnyel kecsegtetnek, de az tizemi ellen6rzé vizs-
galatok még évekig tovabb fognak folyni.

A fentieken tul szikséges lehet bizonyos kémiai és fizikai vizsgalatok (ned-
vességtartalom, refrakcid, savszam, peroxidszdm stb. meghatarozéasa) elvégzése
is. E célra ismert vizsgalati modszereket erre a teriiletre is alkalmassa tettik,
s6t ezeket az6ta a baromfi-ming@sités céljara az ipar mar fel is hasznalja.

Minthogy az objektiv min6sités és atvétel a tehémtej, tejszin és juhtej teri-
letén érte el mar korabban is a legnagyobb eredményeket, a kutatasok most
mar els6sorban az eljarasok tokéletesitesének érdekében folynak.

A Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet kiterjedt kutatdsokat végez a
mindsités alapelveinek finomitdsa, a vizsgal6 mddszerek kivalasztasa és az at-
vételi szervezet tokéletesebb kialakitasa érdekében.

A legfontosabb eredmények a kdvetkezdk:

A bakteriologiai tisztasdg vizsgélata rezazurinos rednktzprobaval 1969-70-
ben az 6sszes tejipari felvasarlé tizem korzetében kisérleti célra bevezetést nyert,
1971-ben a szakszer(i mintavételre felkészilt zemekre korlatozddott. Tapasz-
talatok: a mintak vetele, konzervalasa és vizsgalata, valamint a centralizalt
mindsitd szervezet megfelel6nek latszik. A gy(jt6jaratokon viszont nem célszer(
mintat venni, mivel a jaratok hosszlsaga sokszor nem teszi lehetévé az id6ben
torténé mintavételt és a jaratok személyzete sem alkalmas mindig a szakszer(
mintavételre. Kulén személy is el tudja e munkat végezni, ha személygépkocsi-
val rendelkezik. Az ilyen mingsitd rendszer évi koltsége 3-4 millio forintra be-
csulhetd. A hiitéssel egybekapcsolt rezazurin tejmin@sitésre vonatkozéan 1970-
ben 12 tzem korzetében 5 honapon keresztil folyt pontos felmérés. Egy ilyen
mindsitési modszer megfeleld ardifferencialassal egyesitve, mind a h(ités, mind a
tiszta tejnyerés iranyaban serkentheti a termel6t.

A tapasztalatok szerint a bakteriolOgiai tisztasag szerinti ardifferencialas
bevezetése esetén célszer(i a fizikai tisztasag altalanos vizsgalatat megsziintetni
és azt csak gyanus esetek igazolasara korlatozni.

A tejszin savfokanak a plazmara valé vonatkoztatasat az MSZ 12274 T szab-
vanytervezetben terjesztették el6, az orszdgosan torténd alkalmazas el6készi-
tésére.

A hémérséklet-vizsgalat objektivizalasa tovabb javitandd.

Tobb helyen nagyaranyl felmérések folynak az oxalatmentcs formoltitra-
lasos és a Promilk szinezékkotéses fehérjemeghatarozassal a kés6bbi orszadgos don-
tés elkészitése céljabol,

A kutatds megallapitotta a minésitésnek azokat az elemeit is (pl. mintavétel
modja, gyakorisaga, mindsit6 tényezék, ezek egymashoz viszonyitott jelentd-
sége stb.()], amelyek a min6sités egyszerdisitését és realitasat egyarant szolgaljak.

20



A gyakorlati keresztiilvitel érdekében (j médszerek és korszerli miszerek kiprd-
bélasa tovabb folyik.

Az atvételi rendszer tokéletesitése terén a kutatds azt mutatja, hogy annak
kdzpontositasara kell torekedniink. Ennek érdekében az atvevd laboratoriumok
szamat 10 ald kellett csokkenteni. A megfelel6 kiképzés(i laboratériumok Uj,
korszer(i berendezést és nagyobbszami, magasabb szinti személyzetet kivan-
nak meg.

A r%inc’isl’tésre alkalmas miszerek és eljarasok gyors fejlédese, ill. Uj mlszerek
és modszerek allandd jelentkezése kdvetkeztében sziikségesnek latszik a terllet
rendszeres vizsgalata annak megallapitasa érdekében, hogy ezek az Uj felfedezések
az objektiv mindsités szamara milyen mértékben hasznalhatdk. Ezt a feladatot
a Budapesti Miszaki Egyetem Elelmiszerkémia és Mez8gazdasagi Kémiai
Technoldgia Tanszéke, tovabba a Kozponti Elelmiszeripari Kutatd Intézet latta
el. Szamos reologiai, réteg- és gazkromatografiai és néhany fotometrias modszer
nyert kidolgozast, ill. atdolgozast, mely a gyors élelmiszerminGsités teriiletén
felhasznalhatd.

Az elmondottakbdl lathatd, hogy a kutatdsi program megval6sitasara vo-
natkozdélag mar eddig is jelentékeny eredményekrél szamolhatunk be. Kil6-
nosen jelent6s az, hogy részben a kutatasi problémak megismerése révén, részben
a kutatasi eredmények felhasznalasaval az érdekelt mezOgazdasagi és ipari szer-
vek maguk is torekedtek a mindsités és atvétel korszer(i modositasara és az itt
elért eredmények tdbb helyen (paradicsom, fiiszerpaprika, z6ldborsd, bulza
étkezési celra, sorarpa, sertés stb.) nem is jelentéktelenek, Bizunk abban, hogyha
a program megvalositasanak anyagi el6feltételei a tovabbiakban rendelkezésre
%Ilnakl, az a kitlizott célnak megfeleléen —bar kissé elnydjtva — megvalosit-

atd lesz.

Rendkivil orvendetes, hogy a programban foglalt mozgalom nem allt meg
hazank hatarainal. A MEM mar 1969-ben javaslatot tett, hogy a KGST élel-
miszeripari Allandé Bizottsaga kutatasai témai kozé a mez6gazdasagi termé-
nyek objektiv mindsitését és atvételét is sorolja be. Az inditvany 1970. évben
elfogadast nyert és a téma koordinalasaval a Magyar Népkdztarsasagot biztak
meg. A kutatasban rajtunk kiviil a Bolgar, a Lengyel Nepkoztarsasag es a Szov-
jetunié vesz részt. Az elfogadott kutatasi terv az 1970—1975. évekre terjed ki.

Munkank soran azt tapasztaltuk, hogy noha a nyersanyag-atvétel kilén-
leges korulményei gyakran kildnleges minéségi vizsgalatokat kovetelnek,
ugyanazon termékeknél a nyersanyag-vizsgalatok gyakran — kisebb-nagyobb
modositasok segélyével —a késztermékek mindsitésenél is alkalmazhatok lesz-
nek. Ez a tapasztalat felvetette azt a gondolatot, hogy kivanatos lenne a kutatasi
programot az dsszes késztermékek objektiv mindsitésere is kiterjeszteni. Ezéltal —
viszonylag csekélyebb raforditas révén —egy korszerl, az €lelmiszeripar vala-
mennyi agat atfogd mindsitési kodex birtokaba jutnank, amely alapja lehetne
az amuagy is megujitasra szoruld élelmiszermindsitési rendszertinknek.

A fenti ismertetéshdl kitlinik, hogy a program keretében végzett kutatasok
terén az el6rehaladas nem egységes, amely részben a kiindulasi alap fejlettségé-
vel, masrészt a kutatas sikereivel van kapcsolatban. Sokat jelentett azonban
e tekintetben a megoldasokra fordithatd kéltségek, beruhazasok mértéke, de nem
kevesebbet az egyes iparagak, ill. ndvénytermeszt§ intézetek vezetGségének
készsége az Uj, ismeretlen, de korszer(i megoldasok atvételére.

A kutatasi program megvalositdsa — bar sziikitettebb keretek kozott —
1973-ban is tovabb folyik és folyamatban van mar az 1974-es terv dsszeallitasa
is. Ugy tlinik, hogy a kutatasi eredmények gyakorlati értékesitése terén is lépés-
rél l1épésre elGremegyiink. EpEen ezért a program tovabbi elméleti és gyakorlati
eredményeir@l ezentul is évenként ezen a helyen szeretnénk beszamolni.
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