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A szérpoket —mint ismeretes —hangyasavval és kaliumszorbattal tarto-
sitott gyumolcslébbl készitik, ehhez adagolnak megfelel6 aranyban cukrot,
citromsavat és szinezéket. A szabvany (1) ugyan el6irja a komponensek mennyi-
ségi viszonyait, de semmi tampontot nem nyujt a létartalom ellenérzésere.

A szorpok alkotdrészei kozil a fogyasztd szempontjabdl talan a legértékesebb
a szOrp eredeti gyimolcslétartalma. Ugyanakkor a gyartd cég szempontjabol
nézve is ez képviseli a legnagyobb értéket, mivel a gylimdlcslé ara a masik nagy-
mennyiségben felhasznalt komponens, a cukor aranak tdbbszorése. Ezért na-
gyon fontos a szabvanyban el6irt osszetétel betartdsanak ellen6rzése. Mivel
Jelenleg nem ismeretes semmilyen egzakt mddszer ennek megallapitaséra, ezért
egy Uj, viszonylag egyszer(i és gyors eljarast dolgoztunk ki a szorpok gyimolcslé
aranyanak meghatarozasara. Az eljaras szigoruan egy-egy tétel gyartaskozi és
végtermék ellendrzésére alkalmas, mivel kdvetelmény, hogy a szOrp a vizsgalt
gyumodlcslé-tételbdl késziiljon.

A mddszer elve

Eljarasunk a gyimoélcslé és a bel6le készilt szorp kaliumtartalmanak meg-
hatarozasan alapul. A gylmolcslé kaliumtartalma két forrashol szarmazik: a
gyumolcshbdl nyert eredeti 1€ és a tartdsitas céljait szolgal kaliumszorbat kalium-
tartalmabol. Mivel a tartésitott gyimoélcsléhez a szorpkészités folyaman csak
kaliumot nem tartalmazg anyagokat adnak, ezért a szOrp kaliumtartalma kiza-
rélag a tartositott gyimélcslé kaliumtartalmahél adédik. Megjegyezziik, hogy a
cukorkristalyok fellletén lev6 szervetlen sok tartalmazhatnak némi kaliumot,
de ez a csekely mennyiség a meghatarozas pontossagat nem befolyasolja. igy a
16 és a szorp kaliumtartalmanak ismeretében a szdrp gylmélcslé tartalmara
lehet k'dv_etkk?lztetni. A meghatarozashoz a vizsgalandd anyagok pontos s(ir(iségét
is ismerni kell.

Vizsgalati berendezés

A kaliumtartalmat langfotometriasan hataroztuk meg. A mérésre ,,Flapho-
kol” (Kari Zeiss, Jéna) langfotométer szolgalt. A meghatarozast 769, 9 nm.
hulldamhosszon, vorosérzékeny cellaval, 1000-szeres er6sités mellett végeztik (2).

A langot 0,6 att nyomasu levegd és 30 vomm. nyomasu acetilén elegye szolgal-
tatta.
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Kisérleti rész
A minték el6készitése
Vizsgalataink soran a Fert6di Allami Gazdasag és a Kismegyeri ,,Buza-
kalasz” MGTSZ konzerviizemeiben gyartott malnaszdrpoket vizsgaltuk. Mindkét
helyrél kiilénb6z6 id6pontokban vettiink mintakat, ezeket a tovabbiakban
sorszammal kildnboztetjik meg. Legel@szor a tartésitott 1€ és kész szorp s(rd-

ségeét allapitottuk meg piknométerrel 20,0 C°-on. Eredményeinket az 7. tablazat-
ban foglaltuk &ssze.

7. tablazat
SGrlGiségmeghatarozéas 20,0 C°-on

Gylmolcslé  Gylimdlcsszorp

Fertédi AG. % 1,0368 1,3351
. 1,0292 1,3302
3. 1,0359 1,3381
Blzakalasz 1 1,022 1,3330
MGTSZ 2. 1,0241 1,3357
3. 1,0294 1,3365

A mintakat a langfotométeres meghatarozashoz a kdévetkez6 mddon készi-
tettiik el6. A tartositott gylmolcslevekbdl 10-10 cm3t, a kész szorpokbdl
30—30 cm3t mértiink 1000 cm3es mérélombikba, és 20,0 C°-on desztillalt vizzé:
jelig toltottlik. Alapos Osszerazas utan az igy kapott oldatokat (a tovabbiakbanl
térzsoldat) hasznaltuk fel kdzvetlendl a langfotometrias meghatarozashoz.

A kalibréacios gorbe felvétele
A kapott adatok kiértékelését kalibracios gorbe segitségével végeztik

(2. tablazat). A standard kalibralé oldatokat kaliumklorid (a. It.) desztillalt
vizben val6 oldéasaval készitettik.

2. tablazat
A Kkalibralé gorbe adatai
(9 mérés atlaga)
Kaliumtartalom (mg K/KO0 cm3) 0 0,5 10 15 20 3,0
Kitérés 0 7.3 17,0 283 41,8 68,5

A kéliumtartalom meghatéarozasa

A mintak torzsoldatainak mért kaliumtartalmat a 3. tablazatban adjuk meg
(9 leolvasas atlaga).
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3. tablazat
A torzsoldatok ka&liumtartalma

Gytimélcslé Gyumolcsszorp
kitérés mg/100 cm3 kitérés mg/100 cm3

Fertédi AG. é 40,7 196 - 61,3 2,73
. 40,2 1,94 60,4 2,70

3. 39,4 191 58,8 2,64

Buzakalasz 1 39,6 1,92 54,6 2,48
2. 40,4 1,95 56,1 2,53

3. 38,8 1,89 56,3 2,54

Az eredmények szamitasa

A szabvany (1) minimalisan 33% gyUmolcslétartalmat ir el6. A hazi szab-
vanyok mind a fert6di, mind a kismegyeri konzerviizemben a kovetkez6 Ossze-
tételt kovetelik meg:

351 tartositott Ié

56 kg cukor

0,4 kg étkezési citromsav
3 dkg szinezék

A tartositott I1é készitésénél 100 leredeti gylmolcsléhez 7 dkg kaliumszor-
batot és 30 dkg hangyasavat adnak. A Ié srlségének ismeretében a sz6rp mi-
nimalis létartalma szazalékban szamithatd. A bemért mennyiségek létartalmai-
nak hanyadosaibdl képeztiink egy A; (szamitott) szdmot, amit a mért kalium-
tartalmak hanyadosai altal adott B (mért) szammal hasonlitottunk dssze.

A szamitasi eljarast a Fert6di AG. 1 sz. mintajan mutatjuk be.

Al jeldli a hazi technologia szerint el8irt létartalmak hanyadosat.
A, Jeldli a szabvany altal elGirt min. létartalmak hanyadosat.

Ié s(r(isége 1,0368 g/cm3
sz0Orp slrlsége  1,3351 g/cm3
35 11é = 36,29 kg
cukor = 65 kg
citromsav = 0,40 kg
szinezek = 0,03 kg
101,72 kg
Tehat a szorp létartalma 36,29 100%  35,68%
P 101,72 0 909N
bemérve 10 cm31é 10,368 g
bemérve 30 cm3szérp 40,053 g
R . 40,053-35,68
a 30 cm3szorp létart. - 14,291
100
uoL
10,368 ~
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mért kaliumtartalmak: 1é 1,96 mg/100 cm3tdrzsoldat
szorp 2,73 mg/100 cm3tdrzsoldat
2,73

Ha a minta megfeleld, akkor B " a.

Minthogy a B > A megallapithatd, hogy a szorp tartalmazza a hézilag
el6irt 1émennyiséget.

A sz0rp szabvanyban el&irt minimalis létartalma 33%.

Ugyanilyen szamitéasi eljarassal A, varhat6 = 1,28

A 4. tdblazatban Osszefoglaljuk az A és B értékeket.

4. tablazat
A, B

Fertédi AG. 1 1,38 1,28 1,39
2. 1,38 1,28 1,39

3. 1,38 1,28 1,39

Blzakalasz 1 1,38 . 1,29 1,29
MGTSZ 2. 1,39 1,29 1,30
3. 1,38 1,29 1,34

Ertékelés
A Fert6di AG tehat betartja a MEMSZ 1464-72. szabvanynal szigordbb
hazi el6irasokat is, mig a Blzakalasz MGTSZ malnaszérpjei a szabvanyban
Ql(jli(rtlszintet tartjak ugyan, de a sajat hazi szabvanyuk kovetelményeit nem
érik el.

A mddszer felhasznalasaval természetesen a nem szabvanyos termékek ming-
ségromlasanak mértéke is megallapithatd (a 16 szempontjabol nézve), tehat az
eljaras a szabvanytol valé eltérés objektiv mérésére alkalmas, elsésorban a gyar-
taskozi és végtermék-ellenérzés soran.

Végezetill koszonetlinket fejezzilk ki Szabolcs Laszlonak, az intézet igaz-
gatdjanak a munkank soran nydjtott tdmogatasaért és értékes tanacsaiért.

IRODALOM

(1) MEMSZ 1464—72. Gyiimdlcsszorpok.
(2) Flammenphotometer ,Flaphokol” Gebrauchsanleitung.

NCMbITAHME MPOMOPLNN COKA B ®PYKTOBbLIX CUPOTMAX
M3MEPEHVNEM KANA

E. BeHge n A. Cabo
Ha ocHOBaHWM WCMbITaHUIA MNPOBEAEHHbIX aBTOPaMK MpW 3HAHWKM CTeneHu
rycToTs CUPOMA W COAEPXKAHNS KA BO3MOXKHO BbIYMC/IUTL COAEPKAHMA COKa

cupona. Cogep)kaHue Kanus onpegennnu naameHHol hoTomeTpuen. 3TOT cnocob
NPUMEHNM NPY MEXTPON3BOACTBEHHOW MPOBEPKE.
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UNTERSUCHUNG DES GEHALTES VON FRUCHTSAFT IN FRUCHT-
SYRUP MITTELS MESSUNG DES KALIUMGEHALTES

E. Bende und A. Szabd

Laut Prifergebnissen der Verfasser kann der Saftgehalt von Syrulg bei
Kenntnis der Dichte des Fruchtsaftes und des Syrups sowie seines Kaliumgehaltes
berechnet werden. Sie bestimmten den Kaliumgehalt mit dem Flammenphoto-
meter. Die Methode eignet sich zur Kontrolle im Laufe der Produktion.

DETERMINATION OF THE RATIO OF FRUIT )UICE IN
FRUIT SYRUPS BY MEASURING THE POTASSIUM CONTENT

E. Bende and A. Szab6

According to their investigations the juice content of a fruit syrup can be
calculated in the knowledge of the densities of fruit juice and fruit syrup, and of
the potassium content which latter was determined by flame photometry. The
method is suitable for in-process plant controls.

ETUDE DE L’ALIQUOTE DE JUS DANS LES SYROPS DE FRUITS
PAR DOSAGE DU POTASSIUM

E. Bende et A. Szabd

Selon les études des auteurs la teneur en jus du sirop se fait calculer & partir
des densités et des teneurs en potassium du jus de fruits et du sirop. Le dosage du
potassium a été effectué au photométre & flamme. Le procédé se préte au contrle
au cours de la production.

Hibaigazitas

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények 1973. évi XIX. kotete 204. oldalan
Phiniotis Elias cikkében a 2. dbra forditottan keriilt nyomasra. (Szerk.)

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények 1973. évi XIX. kotete 245. oldala
2. tdblazataban a ,Krémsajt stb.” termékcsoportban a kifogasolt mintdk szama
444 helyett 44. (Szerk.)
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