Halkészitmények min6ségének alakuladsa 1971. évben

0JTOZY KRISTOFNE
Févarosi Elelmiszerellenérzé és Vegyvizsgalé Intézet, Budapest

Magyarorszdgon népszerliek a halkészitmények, a fogyasztok részére b6
\lééL'gg’zlték all rendelkezésre, mind a hazai gyartdsu, mind az import termé-
ekbdl.

A Fbvarosi és a Megyei Elelmiszerellenérz Intézetek 1971. évben 340 db
hazai gyartasu halkonzervet vizsgaltak. A kifogasolt mintak aranya 11,5% volt.
A kifogasok tllnyomdé tdbbsége sulyhianybdl és jeldlési hianyossaghol adddott.

A halkészitmények kozott kiemelkedd helyen &l az olajoshal szardinia
modra. Az utdbbi idében e készitményt két elterd haltipushdl gyartjak, hazai
balatoni halakbol és tengeri halfélékb6l. A fogyasztok korében nagyobb nép-
szerliségnek orvend a balatoni halbol (garda, keszeg) késziilt olajos hal, A ter-
mékek altalaban jo minGséglek, elvétve képezte kifogas targyat a ti)‘rmelékességi,
ill. a halsuly hidny. A Szegedi Konzervgyar kezdetben a tengeri halbol készlt
olajoshal konzervet is ugyanazzal a felirattal latta el, mint az édesvizi halbdl
gyartottat és emiatt t6bb fogyasztéi reklamacio is volt. Az élelmiszerellendrz6
intézetek kozbelépésére a gyar a cimke szdveget megvaltoztatta, s6t a dobozok
szinét is. Jelenleg a balatoni halak kék szin(, a tengeri halak piros szin(i dobo-
zokban keriilnek forgalomba, ezaltal a fogyasztd el6tt mar messzirdl szembe-
tlinik a két termék kozotti kilonbség és igy a reklamaciok is elmaradtak.

A halkészitmények masik fontos csoportlja a pacolthal. A péacolthal miné-
sége a kordbbi évekhez viszonyitva kissé eltérd, mivel sozott hering helyett
yorsfagyasztott heringbl gyartjak. A készitmény ize igen jo, allomanya azon-
an puhabb a megszokottnal, ami a fagyasztott alapanyag felhasznalaséra
vezethetd vissza.

Két konzervgyar foglalkozik a gyartasaval: a Budapesti Konzervgyar és a
Debreceni Konzervgyar. A két gyar készitményének minGsége nem azonos
érték(. A Debreceni Konzervgyar pacolthal terméke nagyobb savtartalmu
22,5-2,8%) és lényegesen Ruhébb allomanyd, mint a Budapesti Konzervgyaré
savtartalom 1,7—1,9%). A puhabb allomany valodsziniileg a nagyobb savtar-
talommal fligg 0ssze, ugyanis az elpuhulas kilondsen a szavatossagi idé vége felé
kovetkezik be, tehat a savas felont6lé az egyébként is puhabb allomanyu fa-
gyasztott halhust elroncsolja. A Budapesti Konzervgyar termékeinél ilyen nagK
mérv(i elpuhulast nem eszleltiink, éppen ezért a Debreceni Konzervgyarna
javasoltuk a savtartalom csokkentését, st a pacolthal szabvanytervezeteben is
Javasoltuk a savtabtalom el8irdsanak csokkentését. A Debreceni Konzervgyar
a fekete hashartyat nem tévolitotta el a feldolgozas soran a halakbdl, ami ugyan-
csak minGségronto teényez6vé valt kilnosen akkor, amikor a hashartya apro
szirkés-fekete foszlanyokra szétesik és a felontélében Uszva, annak szinet sotét-
sziirkére valtoztatja. Emiatt t6bbszor elmarasztaltuk a gyarat.

A halételek kozil a legkedveltebb termék a Szegedi Konzervgyar halaszlé
készitménye, jobb mint a Budapesti Konzervgyar azonos terméke, oka az eltérd
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halfajta, ugyanis a Szegedi Konzervgyar pontybol késziti a halaszlét, a Budapesti
Konzervgyar névényev6 halakbol (amur, busa). Ez a halfajta kevéshé jo, mint a
ponty, igy a belSle készilt haldszlé sem olyan izletes. El6nyds tulajdonsaga
viszont a jo allomany, ezért a hokezelés alatt kevésbé puhul el, mint a ponty.
A Budapesti Konzervgyar ,,amur és busa” halakbél egyéb halételeket is készit,
ilyenek: a halpaprikas, a halsalata, bakonyi modra keszilt hal stb., ezekkel a
keszitményekkel ndvelte a hal-ételkonzervek valasztékat.

A Halpastetomot a Szegedi Paprikafeldolgozo Vallalat gyartja halhushol,
halikrabol és haltejbdl. A kivanatosnal sokkal lagyabb allomanyl, gyakran lé-
elvalasos, a haliz felismerhet6, de nem kellemes izhatasl, igy dsszbenyomashan
a termék gyenge mindségd.

Az egyéb halkészitmények mint pl. szardellapaszta, haldszlé kocka megfe-
lel6 mindsegliek voltak.

A hazal gyartast halkészitmények minéségének tanusitasa a készitménye-
ken feltlintetett jeldlések Utjan torténik. A jeldlések altalaban kielégitének
mondhatok, bar egyes termékeknél, ill. egyes esetekben el6fordulnak hianyossa-
gok. llyen volt pl. a mar emlitett tengeri halbdl késziilt olajoshal megtéveszté
Jelolése, vagy a pacolthalnal tobbszor el6fordult, hogy a szavatossagi id6 lejarta
nem volt feltlintetve, a halaszlé kockan viszont a gyartasi idére vonatkozd jel-
zéseket nem lehet elolvasni. Ezeket a hidnyossagokat a gyarak részben mar fel-
szamoltak.

Réviden szeretnék még foglalkozni az import halkonzervekkel, amelyekbdl
a kereskedelemben igen sok fajta talalhatd. A készitmények min@ségvizsgalata
komoly nehézséget okoz, mert a mindségi elirasok nincsenek a birtokunkban,
igﬁ a”nlf(linéségi el6irasok hianyaban a vizsgalatok inkabb csak 6sszehasonlitd
ellegiek.

J gIgen jO minBségu, jo iz(i termékek altalaban a spanyol és marokkoi
szardinidk (Capri Corn, Madrigal, La Camariana), fogyasztoi aruk is a Iegnagyobb
(11 —12,—Ft), de a minGségukkel 6sszhangban vannak. A jugoszlav szardiniak
is j0 minBséguiek, bar hisuk kissé szaraz. A fogyasztdi arat Is figyelembevéve
nagyon jo készitmény a ,,Saira”, a sprotni és a paradicsomos, ill. mustaros hering.
Gyengg min6ségl a dan ,,Sild” szardinia és indokolatlanul draga is (11,- Fti.

import konzervek mindségének tanusitasa részben szallitasi szerzGdése
ben, részben a dobozokon feltiintetett jeldlések Gtjan torténik. Ez utobbi azon-
ban nem kielégit6. Szamos terméken ugyanis magyarnyelv(i cimke egyaltalan
nem talalhato, kilondsen a litografalt dobozok esetében gyakori ez a hianyossag,
de a _ mag?/ar nyelv(i cimkével ellatott dobozok jeldlése sem mindig megfeleld.

Osszefoglalva a leirtakat megallapithatjuk, hogy a halkészitmenyek vélasz-
teka nagy, minGsegiik altalaban megfelelo, sulyosabb mindségi hiba csak a
pacolthal készitményeknél fordult eld.





