NEVMUTATO
Osszedllitotta: Moldvai Rezsé

Aczél, A.: Konzervipari folyama-
tok rétegkromatogréafias kove-
tése 1. Zdldborsd szinvaltozéasa
a konzervalas folyamataban

Aczél, A.: Konzervipari folya-
matok rétegkromatografias ko-
vetése Il. Adatok a ,Szegedi
hgllészlé” koleszterintartalma-
Ol e

Aczél, A.: Konzervipari folyama-
tok rétegkromatografias kove-
tése Ill. Csonthejastermésiiek
karotionid-tartalmanak vélto-
zasa a feldogozas és a tarolas
0] -V [

Adrian, J.: Az aflatoxinok. 111,
Fellépésiik megakadalyozasanak
és meregtelenitésiik eszkozei*

Andreotti, R. és Casoli, U.:
Szarvasgombak kémiai dssze-
tétele és konzervalasi techno-
10giaja* oo

André L.: Borok sargaverlligso
igényének meghatarozasa po-
tencio metrikus titralas alap-
JAN

Arpin, N. 1 Fiasson, J. L...............

Ay J.-né és Star D.. Degusztacios
pontozdrendszer kidolgozasa ci-
garettabiralathoz ......................

Barnes, C. J. I. Malanoski, A. J.

Batyai, J., Miklya, J. és N6vé, L.:
Husipari termékek  merkuri-
m?triés kloridmeghatarozasa-
ro

Bean, M. M. I. Mecham, D. K* ..

Beck, B.: Az édesipar nyerster-
mék tarolasa szilokban és taro-
l6tartalyban* .,

Becker, K.: Mianyagok gazatbo-
csatasa*

Benard, P. I. Jouret, C.*

Bernardini, E.: Olajok winteriza-
lasa oldoszerekkel*

9

149

217

. 263

210

Berndorferné, Kraszner E.: Sza-
bad ill. kotott tokoferolok és
tokotrienolok meghatarozasa-
nak korszer( lehet6ségei

Birg, G. I. Mahfooz, G.........c.c.......

Blisnakova, L. I. lvanov, S. A.* ..

Blomquist, V. H. I. Fernandez*

Bonner Duggan, M.: Gylmolcs
flavonoidok vizsgalati mod-
szerei: alkalmazas alma, korte
és foldieper flavonol vegyiletei-
=S

Borsi M.-né: Az MSZ 12257-68
~rejjel készilt kakadital” és
az MSZ 9435—60 ,,Kaka6por”
szabvanyok mindéségi kovetel-
ményeinek dsszefliggése

Bosund, I. és Ganrot, B.: Zsir-
hidrolizis  fagyasztott herin-
gekben ...

Bracco, U. és Masson, A.: Fehér
foltok a kakadban*

Brown, M. S. |. Reeve, R. M.* . ...
Burnett, J. L. I. Newton, R. T*

Burwig, D. I. Hiefner, R.*
Casimir, X. J. I. Mitchell, R. S.
Casoli, U. I. Andreotti, R.*
Chang, J. G. I. Hansen, P.M .P.* .
Chiara Aversa, M. I. Di Giacomo,

Cook, R. \E I Lamb, F.C >

Csanéad I.-néés Kun I-né: Kenyér-
félék térfogatanak vizsgalata.
A térfogat alsé hatarértékének
megallapitasa.................

Csont M. és Kismarton K.: Stron-
ciumhordozd levalasztasi hatas
fokanak meghatérozasa

Delformo, G.: A tej kazeintartal-
manak kozvetett meghatéro-
zadsara vonatkoz6  vizsgala-
tOK®

193
231
261

98

148

299

266

50
264
86
86

. 210

210
113

136
" 263

99

23



Di Giacomo A., Rispoli, G. és Chi-
ara Aversa M.: Mandarinlé na-
rancsléhez vald hozzdadasanak
kimutatasa a jelenlevé karo-
tinoidok vizsgalata altal* ....

Dworschak, E. és Hegedls, M.:
Kétdimenzids vékonyréteg-
kromatografia  alkalmazasa
aminosavak  spektrofotomet-
rids és denzitometrids meg-
hatdrozadsdra ...

Eisenberg, W. V. I. Schindler, A.
F*

Elkins, E. R. I. Lamb, F.C*

Farkas J.-né: Akrilamid gélelek-
troforézis alkalmazésa élelmi-
szerfehérjék vizsgalatanal

Farrow, R. P. I. Lamb, F.C.* ....

Fernandez, Flores, E., Johnson,
A. R., Blomquist, V. H.: Mono-
natrium-glutamat mérése élel-
miszerekben*

Fiasson, J. L., Arpin, N. és Le-
breton, P.: Természetes karotin-
oidok mennyiségi és minéségi
vizsgalata*

Flores, E. I. Fernandez*

Forev. A.l. lvanov, S. A*

Forman, L. I. Zajic, /.*

Gébor M.-né és Vamos K.-né: L-
aszkorbinsav  oxidaci6ja  né-
hany flavonoid vegydlet jelen-
Iétében*

Gakenheimer,
K.G* y

Gél, 1.1. Vajda, O.:

Ganrot, B. I. Bosund, /.*

Greenfield, E. L. I. Malanoski, A.

*

Rakképz8 szén-
hidrogének az ember kornye-
zetében*

Grinewald Th.
Citromok
javitasara vezetd kisérletek*

Gyobnds, K. I. Mahfooz, G. .. .231,

Hansen, H. I. Griinewald, Th.* ...

Hansen P. M. P. és Chang J. G.:

CW.C L Ludwig,

és Hansen, H.:
eltarthat6saganak

Karboximetilcelluléze — meny-
nyiségének  meghatarozésa
tejben™

Harnisch, S. I. Schuphan, VT* ...
Harrill, P. 1. lverson, J. L.*
Heged(s, M. I. Dworschék, E.........

4

136

155
263

98

75
49
129
266

115

116

. 266

243
266

Hellstrom V.: Eper és eperkonzer-

vek C-vitamintartalma* ....... 265
Henry, S.: Fluor vizsgélata és
meghatarozasa  élelmiszerek-
ben™ e 252
Hentschel, H. I. Schuphan, W. ... 263
Hiefner R. és Burwig D.: Adatok
az oxigén gyors meghataroza-
sahoz tivegsormintakban® 86
Hintz, L. I. Wood, G* .................. 165
Hristu, O. I. Lupea, V.*.....cccoce.. 98
Hulpke, H. I. Schuphan, W.* .... 263
Ilvanov, S. A., Forev, A., Blisna-
kova, L. és Stephanov, S.: Egyes
rriagasabbrend(i gombak 1pa-
rilag nyert micéliuma olaja-
nak vizsgalata* ............ccoe.... 261
lverson, J. L., Harrill, P. G,

Weik, R. W.: Kakaovaj zsir-
savosszetétele: karbamidos frak-
cionalas és programozott fiités(
gazkromatografiaval*......... 49

Joe, F. L. I. Malanoski, A. J* ... 115
Johnson, A.R. I. Fernandez* .... 98
Jouret, C. és Benard, P.: Kolori-
metrikus cinkmeghatarozas
zincon-nal, néhany bornal el-
érteredmény® ... 113
Kacskovics, M. I. Schumann, R. .. 1
Kahn, J. H.: Tablazat palinka,
bor és sor azonositott vegydle-
teirGl™ i, 167
Kaie, M. és Tadic, Z.: Szabad és
kotott lipidek héjas termések
magjaban® ... 167
Kerin, Z.: Mikromennyiségl 6lom
meghatarozasa névényi anyag-
ban® 113
Ketting, F.: dr. Hunkéar Béla em-
Iékezetére ........... 169
Kiermeier, F. és Weiss, G.: Sajtok
réztartalma* ........cccceeiee, 114
Kimball, J. R. I. Lamb, F .C ..... 263
Kirchhoff, J. I. Stohwasser, H.* .. 136
Kirchmeier, O.: Egyszerre végre-
hajtott térfogatos kazein- és
Osszes fehérje meghatarozas
tejhen® 166
Kismarton, K. I. Csont, M ......... 23
Kozma, 1.1. Zajic, I.* ..o 262
Kun, I.-né|. Csanéd, | -né .......... 99
Kupferschmid, W. és Ziegler, P.:
Salatdk tartéssaga muanyag-
csomagolasban® ... 265



Lamb, F. C., Farrow, R. P., Elkins
E. R., Cook, R. W. és Kimball,
J. R.: A DDT viselkedése bur-
gonyéaban, annak technikai és
haztartasban  szokasos elké-
YA (111 (0] S

Leberton, P. I. Fiasson, J. L* ....

Lindner, K.: dr. Jaschik Sandor
emlékezetére ......ccceveveerienns

Lindner K.: dr. Bathory Pal em-

Linch, L. J. I. Mitchell, R. S * .. !
Lérant, B. és Nadori, P.-né: Kloro-
filltartalom  meghatarozasa
kozmetikai készitményekben ..
Luckner, Martin: Drogok vizsga-
lata* e
Ludwig, K. G. és Gakenheimer,
W. C.: Korszerli emulgatorok:
Jégkrém javitott formaallandé-
saganak alapja*......cccceverennnn
Lupea, V. és Hristu, 0.: Adatok
néhéany noévényi élelmiszer cink-
tartalméanak vizsgalatéhoz* ...
Mahfooz, G., Gyonos, K. és Biro
G.: A fagyasztva tarolt hus fel-
engedés utani lévesztesége, f6-
zés utani tulajdonsagai es a
szoveti szerkezete kozotti osz-
szefliggések
Mahfooz, G. és Gyodnds, K.: Old-
hatd fehérjében fellépd mind-
ségi valtozdsok a fagyasztva
tarolas kovetkeztében..............
Major Jozsef és Kocsis Gyorgyné:
Szénhidrat alapli mesterseges
gélképzok osszehasonlitd Teolo-
giai vizsgalata ...........cccceeennne.
Malanoski, A. J., Greenfield E. L.,
Barnes, C. J., Worthington J.
M. és iff. Joe, F. L.: A fustolt
téﬁszerekben el6fordulé  poli-
ciklikus szénhidrogének atte-
Kintése™ ..o
Marion, J. E. és Woodroof, J. G.:

Héjas tojasok lipoidmegvalto-
zasai raktarozasuk folyaman*
Masson, A. I. Bracco, U * ............
Mattyasovszky, P. I. Simko, N.
Mayer, K. és Pause, G.: Enzimes
tejsavmeghatarozas borokban*
Mecham, D. K. és Bean, M. M.:
Kénhidrogén felszabadulasa a

263

264

171

210

41

166

49

98

231

243

271

115

112
50
27

266

tészta gyurasa folyaman*........ 224

Miller, W. H. I. Neubert, A. M *

Mitchell, R. S., Lynch, L. J. és
Casimir, X. J.: Zoldbors6 hi-
velytelenitésének (j modja
tartésitas céljara* ........cco......

Moldvai, R.: Dr. Erdey LaszIld
emIEKezZetére ......ovvveeveeeieeenns

Motz, R. J.: Alkoholmeghataro-
zas egyes likérbonbonokban*

Mrozek, H.: Aluminium mint
munkaanyag egészseglgyi
szempontbol*

Muhlendick, E. I. Schuphan, W* .

Nadori, P.-né, I. Lérant, B................

Nedelkovits, J. és Pakhné —Csé-
csi—Nagy M.: Glidain enzimes
hidrolizise és a hidrolizistermé-
kek elvalsztasa

Nedelkovits, J. és Woller, L.: Sikér-
fehérjék C-terminalis aminosa-
vainak vizsgalata. I. A gliadin
C-termindlis aminosavainak
vizsgélata. I. A gliadin C-ter-
minalis aminosavainak vizsga-
lata hidrazinolizissel................

Nedelkovits, J. és Woller, L.: Si-
kérfehérjék C-termindlis ami-
nosavainak vizsgalata 1. A
gliadin C-terminalis aminosa-
vainak meghatarozasa tiohid-
antoinos eljarassal........c...........

Nedelkovits J. és Woller L.: Sikér-
fehérjék C-terminalis amino-
savainak vizsgalata. I11. A glia-
din C-termindlis aminosavainak
meghatarozasa karboxipeptida-
zos eljarassal .......ccoceevieiveninnnn,

Neubert, A.M., Wilson, I1l. C. W.
és Miller, W. H.: Széaritott zel-
ler vizfelvételére vonatkoz6
vizsgalatok™*.......ccoccceveveiiiene

Newton, R. T., Burnett, J. L.
Lazackonzervek fajtaazonosi-
tasa pikkelyjellemz8k alapjan*

N6vé, L. I. Batyai, J.....c.cccovvrrnnee.

Ojtozy, K.-né: Huskészitmények
kotészoveti  fehérjetartalma-
nak vizsgalata ........c..c.cccceeee

Overbech, G. I. Schuphan, W* ...

. 265

210

67

203

211

281



Pais I. Ménesi F.-né és Toth A.: A
tarolt almakbol felszabaduld
etilén gazkromatografids meg-
hatarozasa

Pakhné —Csécsi Nagy M. I. Nedel-
KOVItS J . & o

Palmer, J. G. I. Schindler, A. F.:*

Pataky, M.: Antibiotikumok élel-
mezesegeészségligyi megitélése
a tejvizsgalatban

Pause, G. I. Mayer, K*

Purr, A.: Technoldgiai folyama-
tok befolyasa hosszu ideig fém-
dobozokban raktarozott sertés-
zsir tartossagara*

Reeve, R. M. és Brown, M. S.: A
zoldbab  hivelyének  szdvet-
fejlédése, tekintettel a taplal-
kozasra felhasznalt szdvetekre.
I. A hively fejlédésének korai
stadiumai* ...

Rékési, T.: Buzaliszt kivonhato
koztes ¢és tapado fehérjeinek
mennyiségi valtozésai az utan-
Orlési paraméterek fliggvényé-
ben

Rékasi, T.. Fajstly szerint elva-
lasztott buzaliszt frakcidk egyes
fizikai és kémiai sajatsagainak
vizsgalata........cocoeevcinieninnn,

Richardson, M. L.: A natrium Kki-
mutatasa a tojas sargajaban* ..

Richter, M. és Schierbaum, F.: Ga-
bonatermékek keményitémeg-
hatarozasanak lehetGségei és
hatarai™ ..o

Rispoli, G. I. Di Giacomo, A*

Rothe, M. I. Tunger, L .* ................

Ruggiero, P. I. Vitaglion, M *

Schierbaum, F. I. Richter, M *

Schindler, A. F., Palmer, J. G. és
Eisenberg, W. V.. Az Aspergil-
ius flavus aflatoxintermelese
kiilénb6z6 hémérsékleti befolya-
sokkal kapcsolatosan®

293

67
116

225
266

114

264

137

181

112

162
136
162
262
162

116

Schumann, L. I. Wirziger.*.......... 266

Schumann, R. és Kacskovics, M.:
Adatok egyes élelmiszerek ra-
ﬂiol()giai vizsgalati eredményei-

ez

1

Schuphan W., Harnisch S., Hent-
schel H., Hulpke H., Mihlen-
dyck, E., Overbeck, G. és
Schwerdtfeger, E.: A burgonya.
Taplalkozasi értéke kiilonboz6
elkészitésben*

Schweppe, H.: Uj nyomkémlGszer
kalcium kimutatasara*..............

Schwerdtfeger, E. 1. Schuphan, W*

Salwin, H. I. Wood, G *

Simké N.-né és Mattyasovszky, P.:
Mustok és borok nitrattartal-
ménak fotometrids meghatéro-
zasa

Skarzynski, J. NA. Stahl N.H.*

Stahl, W. H., Skarzynski, J. N.,
Voelker, W. A.: Egyes kasszia
és fahéjfajtak megkllénboz-
tetése nyalkaképz6des észlelé-
sével*

Stephanov, S. I. lvanov, S. A.* ...

Stohwasser, H. és Kirchhoff, J.:
Adatok szabadfoldi és uveg-
hazi salata és paraj inszekticid-
maradékaira vonatkozélag* ...

Stoll, U.: Keményit6 meghataro-
zas és a keményit§ tartalom
alakuldsa alméban*...............

Strobele, G.: Kenyér frissentarta-
sat célzé gyakorlati intézkedé-
sek a kis-, kozép- és nagylize-
mekben*

Stir, D. I Ay J.-né:uiicie

Svenson, J.: A sitési folyamat ha-
tasa a kenyér izére*

Szeredy, /.: Hus és hulskészitmé-
nyek kotészovettartalmanak
meghatarozasa hidroxiprolin-
tartalmuk alapjan

Szilagyi, J., Miklovicz, A. és Ta-
kd, E.: A hat6sagi élelmiszer-
ellenérzd halozat fejlesztése és
bdvitése

Tadic, Z. I. Kaic.M.:*...

Také, E. 1. Szilagyi, J.:

Taponeco, G.: Oliva- és présola-
jok elaidinsavtartalma a raffi-
nalas fliggvényében*................

Thomas, B.: A kenyér szaraz-
anyagtartalma* ...

Thomas, B.: A tartds huskonzer-
vek abiotikus megvaltozasai a
raktarozas folyaman*................

27

. 112

148

115
105

115

17

173
167

173

266
224



Tlinger, L. és Rothe, M.: Szilicium
eloforduldsa gabonatermékek-
ben*

Vajda, O. és Gal, |.: Besugarzott
cukor vizsgélata mikrobioldgiai
szempontbol......ccccceveervevennnne.

Vajic, B.: A glukono-delta-lakton
felhasznalasa gyors kenyérké-
szitésre élesztd nélkil*

Vamos, K -né l. Gébor, M.-né ....

Vamos Gy.: Udit6 italok bakterio-
l6giai vizsgalata........ccccoervrnnenee

Varji, M.: Akacmézek &svanyi
Osszetétele és ennek Osszefliggé-
sei a ndvénnyel és a talajjal

Vetsch, U.: EIG és holt mikroorga-
nizmusok egyszer(i és egyidejli
meghatarozasa membransz(rds
maodszerrel* ...

Vitagliano, M. és Ruggiero, P.: Az
olivaolajndl el6fordul6 rendelle-
nes jodszam oka*

Voelker, W. A. 1 Stahl W.H.* ...

Walther, H. J.: Az ammoniakimu-
tatds mddszere a mikrobioldgia-
ban* ...

Weik, R. W. 1 Iverson, J. L* ....
Weiss, G.\. Kiermeier, F.*

Weyh, H.: A komlékivonat réztar-
talma*

A *-gal jelzett kozlemények referatumok.

162

129

224
75

37

253

266

262
112

White, J. W.jr.: A méz nedvesség-
tartalma: kémiai és fizikai mod-
szerek attekintése*

Wilson, I11. C. W. 1 Neubert, A.
M *

Winter, F. H.: Gyorsfagyasztott
paraj Osszes szarazanyaganak
meghatarozasa*...........c.cceo......

Winter, F. H.: Az alkoholban old-
hatatlan rész meghatarozasa
gyorsfagyasztott borsobol*

W. Juries, E.: Kilonboz6 korul-
mények kozott tarolt néhany
nyers z0ldségféle C-vitamintar-
talmanak alakuldsa nyersen és
f6zés utan

Wood, G., Hiniz, L., Salwin, H.:
Kémiai véltozasok a halhisban
hiitott tarolas kdzben*

Woodroof, J. G. 1 Marion, J. E* .

Worthington, J. M. 1 Malanoski,
A JA

Woller, L. 1 Nedelkovics, J. ., 211,203

Wirziger, 1. és Schumann, L.:
Adatok a természetes allapot-
ban hagyott napraforg6olajok
vizsgalatahoz és megitéléséhez* 266

Zajic, /., Forman, L. és Kozma, /.:
Zsirok kilénb6z6 tulajdonsa-
gainak megvaltozasa a szagta-
lanitas folyaman*

Ziegler, P. 1 Kupferschmid*

162

165
112



TARGYMUTATO

Osszeallitotta: Moldvai Rezsé

Husipar (hal, zsir, olaj, konzerv)

Adatok a természetes allapotban
hagyott napraforgdolajok vizs-
géalatdthoz  és  megitéléséhez.
Wirziger, I. és Schumann, L*

A fagyasztva tarolt hus felenge-
dés utani lévesztesége, f6zés
utani tulajdonsagai és a szoveti
szerkezete koOzotti 6sszefligge-
sek. Mahfooz Goma, Gyonds, K.
€S Bir0, G...ooovveeeeeeeeeee e,

A tartés huskonzervek abiotikus
megvaltozasai a raktarozas fo-
lyaman. Thomas, B*

Az olivaolajnal el6fordulé rendel-
lenes jodszam oka. Vitagliano,
M. és Ruggiero, P *

Egyes magasabbrendli gombak
Iparilag nyert micéliuma olaja-
nak vizsgalata. Ivanov, S. A,
Forev, A., Blisnakova, L.
Slephanov, S.:*

Hus és huskészitmények kotészo-
vettartalmanak meghatarozasa
hidroxiprolintartalmuk alapjan.
Szeredy, /.; v

Husipari termékek merkurimet-
rids kloridmeghatarozasarol.
Eétyai, J., Miklya, J. és NGvé,

Huskészitmények kot6szoveti fe-
hérjetartalmanak vizsgalata.
Ojtozy, K.-né

Kémiai valtozdsok a halhlsban
h(itott tarolas kozben. Wood,G.,
Hintz, L. és Salwin,H .*

Lazac konzervek fajta azonosita-
sa pikkely jellemz&k alapjan.
Npwtnn f? T  Rurnpftl t *

266

231

86

262

43

165

8fi

Olajok winterizalasa oldoszerek-
kel. Bernardini, E * ..................

Oliva- és présolajok elaidinsav-
tartalma a raffinalas fliggvé-
nyében. Taponeco, G.*

Technolégiai folyamatok befolya-
sa hosszU ideig fémdobozokban
raktarozott sertészsir tartdssa-
gara. Purr, A.*

Zsirhidrolizis fagyasztott herin-
gekben. Bosund, 1. és Ganrot,
B*

Zsirok kiilénb6z6 tulajdonsagai-
nak megvaltozasa a szagtalani-
tas folyaman. Zajic,  Forman,
L. és Kozma, /.* oo,

St6- és tésztaipar (liszt)
A glukono-delta-lakton  felhasz-
naldsa gyors kenyérkészitésre
éleszt6 nelkil. Vajic, B.* ........

A kenyér szérazanyagtartalma.
Thomas, B .*
A sitési folyamat hatasa a kenyér
izére. Svenson, J*  ....ccoveveienen.

Buzaliszt kivonhatd koztes és ta-
pad6 fehérjéinek mennyiségi
valtozdsai az utanérlesi para-
méterek fliggvényében. Rékasi,
T

FaIiSU|y szerint elvalasztott blza-
iszt frakciok egyes fizikai és
kémiai sajatsdgainak vizsgala-
ta. REKASE, T..oveevieeeeeeeeieee
Oabonatermékek keményitémeg-
hatarozasanak lehet6ségei és
hatérai. Richter, M. és Schier-
baum, F.*

261

266

114

266

262

224
224
115

137

181



Keményit6 meghatarozas és a ke-
ményitd tartalom alakulasa al-
maban. Stoll, U * ......................

Kénhidrogén felszabadulasa a
tészta gyurdsa folyaman. Mec-
ham, D. K. és Bean, M. M* ...

Kenyérfélék térfogatanak vizsga-
lata. A térfogat als6 hatarérté-
kének megéllapitdsa. Csanad
l.-néés Kun, I.-né.....ccuene.

Kenyér frissentartasat célzoé gya-
korlati intézkedések a kis-, Ké-
zép- és nagylizemekben. Stro-
bele, G *

Szilicium el6fordulasa gabonater-
mékekben. Tunger, L. és Rothe,
M*

Edesipar

Az édesipar nyerstermék tarolasa
szilokban és taroldtartalyban.

Az MSZ 122257-68 ,Tejjel ké-
szilt kakadital” és az MSZ 9435
—60 ,,Kakaopor” szabvanyok
mindségi kdvetelményeinek
Osszefiiggése. Borsi, M.-né ....

Fehér foltok a kakadban. Bracco,
U. és Masson, A.*

Tejipar

Antibiotikumok  élelmezésegész-
ségligyi megitélése a tejvizsga-
latban. Pataky, M ........cccccceene

A tej kazeintartalmanak kozve-
tett meghatarozasara vonatko-
20 vizsgalatok. Delformo, G* ..

Egyszerre végrehajtott térfogatos
kazein- és Osszes fehérje megha-
tarozasa tejben. Kirclimeier,

Karboximetilcellul6ze mennyisé-
gének meghatarozasa tejben.
Hansen, P. M. P. és Chang, J.

Sajtok réztartalma. Kicrmeier, F.
és Weiss, G *
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99

115

162

50

299

50

166

113

114

Baromfi, tojas

A natrium kimutatdsa a tojas-
sargajaban. Richardson, M. L*
Hejas tojasok lipoidmegvaltoza-
sai raktarozasuk folyaman.
Marion, J E. é Woodroof, J.
G* B P PP '

112

112

Szeszipar (sor, melasz, bor)

Adatok az oxigén gyors meghata-
rozasahoz (vegsormintakban.
Hiefner, R. és Burwig, D.* ...

A komldkivonat réztartalma.
Weyh, H * e

Alkoholmeghatarozas egyes likér-
bonbonokban. Motz, R. J* ...

Borok sargavérligsé igényének
meghatdrozasa _potenciometri-
kus titralas alapjan. André, L.

Enzimes tejsavmeghatarozas bo-
rokban. Mayer, K. és Pause,
G

Koloritmetrikus cinkmeghataro-
zas zincon-nal, néhany bornal
elért eredmény. Jouret, C. és
Benard,P.* ..o,

Mustok és borok nitrattartalma-
nak fotometrias meghataroza-
sa. Simkd, N.-né és Mattyasov-
SZKY, P e

Tablazat palinka, bor és sor azo-
nositott vegytleteir6l. Kahn,
J.H.*
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287

266
113

27

167

Konzervalas (mikrobiolégia, higi-
énia, ndvényi konzerv)

Az alkoholban oldhatatlan rész
meghatarozasa gyorsfagyasz-
tott borsobol. Winter, F. H* ..

Az ammoniakimutatds maddszere
a mikrobiol6giaban. Walther, H.
J*

162

266

Besugarzott cukor vizsgalata mik-
robioldgiai szempontbdl. Vajda,
0. ésGal,l.:



Citromok eltarthatésaganak javi-
tasara vezet6 Kkisérletek. Gri-
newald, Th. és Jansen, H*

El§ és holt mikroorganizmusok
egyszer(i és egyideji meghata-
rozdsa membranszlrés mod-
szerrel. Vetsch, U* ...............

Eper és eperkonzervek C-vitamin-
tartalma. Hellstrow, V * ..........
Gyorsfagyasztott paraj 0sszes
szarazanyaganak meghataroza-
sa. Winter, F. H*
Konzervipari folyamatok réteg-
kromatografids kovetése. 1
Zo6ldborso szinvaltozasa a kon-
iervélés folyamataban. Aczél,
Konzervipari folyamatok réteg-
kromatogréafids kovetése. II.
Adatok a ,,Szegedi halészlé” ko-
leszterintartalmarol. Aczél, A. .
Konzervipari folyamatok réteg-
kromatografias kovetese. 1l
Csonthejastermésiiek Kkarotino-
idtartalmanak valtozasa a fel-
dolgozas és tarolas soran. Aczél,

Mandarinlé narancsléhez val6
hozzédadasanak kimutatasa a
jelenlevé Kkarotinoidok vizsga-
lata altal. Di Giacomo, A., Ris-
poli, G. ésChiara Aversa, M.*

Mikromennyiség(i 6lom meghata-
rozdsa novényi anyagban Ke-
rin,Z.*

Salatdk tartéssaga mianyagcso-
magolasban. Knpferschmid, W.
és Ziegler, P*

Szaritott zeller vizfelvételére vo-
natkoz6 vizsgalatok. Neubert,
A. M., Wilson IIl. C. W. és
Miller, W.H.* .o

Szarvasgombak kémiai Osszetéte-
le és konzervalasi technoldgia-

) ja. Andreotti, R. és Casoli, U.*

Udit6 italok bakterioldgiai vizs-
galata. Vamos, GY.......cccceevevennee

Z6ldborso hivelytelenitesének (j
maddja tartdsitas céljara. Mit-
chell, R. S., Lynch, L. J. és Ca-
simir, X. J *
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266

265

148

149

113

265

265

. 210

37

Fiszer

Egyes kasszia és fahéj fajtdk meg-
kilénboztetése nyalka képzo-
dés észlelésével. Stahl, W. H.,,
Skarzynskl /. N., Voelker, W.

Halottaink

Dr. Bathory Pal
Lindner, K......ooooovvvvvennen.
Dr. Erdey Lé&szl6
Moldval, R.....c.coovvvveiiiieiricnen,
Hunkéar Béla
Ketting,F ...
dr. Jaschik Sandor
Lindner, K......coooovveviiiiiceeeine,

dr.

Vegyes

A burgonya. Téplalkozasi értéke
kiilonboz6 elkészitésben. Schup-
han, W Flamisch, S., Hent-
schel, Hulpke, H Muhlen-
dyek, E., Overbeck G 6
Schwerdtfeger, E.* ....ccccvvvenee

Adatok egyes élelmiszerek radio-
I6giai vizsgalati eredményeihez.
Schumann, R. és Kacskovics, M.

Adatok néhany noévényi élelmi-
szer cinktartalmanak vizsgéla-
latdhoz. Lupea, V. és Hristu, O.*

Adatok szabadfoldi és Uveghazi
salata és paraj inszekticid-ma-
radékaira vonatkozélag. Stoh-
wasser, H. és Kirchhoff, J* ....

A DDT viselkedése burgonyaban,
annak technikai és héaztartas-
ban szokasos elkészitésekor.
Lamb, F. C.,, Farrow, R. P,
Elkins, E. R., Cook, R. W. és
Kimball, J. R.*

A fustolt tapszerekben el6forduld
policiklikus aromas szénhidro-
gének attekintése. Malanoski,
A. J., Greenfield, E. L., Barnes,
C. J., Worthington, J M. é
ifj. Joe, F. L.*
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169

171

263

98

136

263
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A hatosagi  élelmiszerellen6rzd
halézat fejlesztése és bovitése.
Szilagyi, J., Miklovicz, A. és
Tako, E v

Akacmézek asvanyi osszetétele és
ennek osszefliggései a novény-
nyel és a talajjal. Varja, M.

Akrilamid gélelektroforézis alkal-
mazéasa élelmiszerfehérjék vizs-
galatanal. Farkas, J-né ...........

Aluminium mint munkaanyag
egiszség(]gyi szempontbdl. Mro-
ek,H

*

A térolt almékbdl felszabaduld
etilén gazkromatografias meg-
hatarozasa. Pais, /., Ménesi, F.
L 011 R A

Az aflatoxinok. I1ll. Fellépésik
megakadalyozéasanak és méreg-
telenitésiik eszkdzei. Adrian,
JA

Az Aspergillus flavus afiatoxin-
termelése kilonbdz6 hémérsék-
leti befolyasokkal kapcsolato-
san. Schindler, A. F., Palmer,
J. G. és Eisenberg W. V *

A zbldbab hivelyének szévettani
fejlédése, tekintettel a taplal-
kozéasra felhasznalt szdvetekre.
I. A hively fejl6désének korai
stddiumai. Reeve, R. M. és
Brown. M. S* ..

Dedgusztéciés pontozdrendszer Ki-

olgozésa cigaretta biralathoz.
Ay, J-né ésStur, D...............

Drogok vizsgalata. Luckner, Mar-
HN*

Fluor vizsgalata és meghatéaroza-
sa élelmiszerekben. Henry, S.* .

Gliadin enzimes hidrolizise és a
hidrolizistermékek elvalasztasa.
Nedelkovits, J. és Péakhné,
Csécsi Nagy M ....ocvecencvniceennn

Gyilimoélcs flavonoidok vizsgalati
madszerei: alkalmazas alma,
korte és foldieper flavonol ve-

Kakadvaj zsirsav-Osszetétele:
karbamidos frakcionalas és prog-
ramozott flitésli gazkromatog-
rafiaval. Iverson, J. L., Har-
rill,P.G.,Weik,R.W*
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. 253

155

263

116

105
166
252

67

148

Kétdimenziés vékonyréteg-kro-
matogréafia alkalmazasa amino-
savak spektrofotometrias és
denzitometrids meghatarozasa-
ra. Dworschék E. és Heged(is M.

Klorofilltartalom meghatarozasa
kozmetikai készitményekben.
Lérant, B. és Nadori, P.-né ....

Korszerli emulgatorok: Jegkrém
javitott formaallandésaganak
alapja. Ludwig, K. G. és Gaken-
heimer, W.C......coovvinnicenn

Kilonboz6 korilmények kozott
tarolt néhany nyers zdldségféle
C-vitamintartalmanak alaku-
lasa nyersen és fézés utan W.
Juries, E

L-aszkorbinsav oxidaci6ja néhany
flavonoid vegydlet jelenlétében.
Géhor, M-né és Vamos, K.-né ..

Mononatrium-glutamat  mérése
élelmiszerekben. Fernandez-
Flores, E., Johnson, A. R,
Blomquist, V. H.*

Mdianyagok géazatbocsatasa. Bec-
Ker, K. ™ e

Oldhaté fehérjében fellépd min6-
ségi valtozasok a fagyasztva
tarolas kovetkeztében. Mah-
fooz Goma és Gyonds, K.................

Rakképz6 szénhidrogének az em-

Sikérfehérjék C-terminalis amino-
savainak vizsgalata. 1. A glia-
din C-terminalis aminosavainak
vizsgalata hidrazinolizissel.
Nedelkovits, J. és Woller, L.

Sikérfehérjék C-terminalis amino-
savainak vizsgalata. Il. A glia-
din C-terminalis aminosavainak
meghatarozasa tiohidantoinos
eljarassal. Nedelkovits, J. és

79

41

49

87

75

98

203

Woller, L. 211

Sikérfehérjék C-terminalis amino-
savainak vizsgalata. I11. A glia-
din C-terminalis aminosavainak
meghatarozasa karboxipeptida-
zos eljaréssal. Nedelkovits, J.

Es WOIler, L.....c.ccovvveveeeiireieene 281



Stroncium hordoz6é levéalasztasi
hatdsfokanak meghatarozasa.
Csont, M. és Kismarton, K. ...

Szabad és kotott lipidek héjas ter-
mések magjaban. Kaie, M. és
Tadic Z*

Szabad ill. kotott tokoferolok és
tokotrienolok meghatarozasa-
nak korszer(i lehet6ségei. Bern-
dorferné, Kraszner E..................

A *-gal jelzett kdzlemények referatumok.

12

23

167

Szénhidrat alapl mesterséges gél-
képzbk Osszehasonlitd Teoldgiai
\éizsgélata. Major, J. és Kocsis

Természetes karotinoidok mennyi-
ségi és mindsegi vizsgalata. Fia-
sson, J. L., Arpin, N. és Lebre-

Jton, P*

Uj nyomkéml&szer kalcium kimu-
tatasara. Schweppe, H.*
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