FIGYELO

SUTOIPAR
Pékslitemény rendszeres sulyellend'rzése

A Févarosi Tanacs Kereskedelmi FOosztalyanak 80.324/1969. sz. rendelke-
zesle alapjan a boltokban szdroprébaszerten ellenrizni kell a péksiutmeények
slyat.

A sulyellendrzések alkalmaval valogatas nélkil 3x10 db-ot kell lemérni és
az atlagsulyt venni alapul.

A fontosabb és gyakrabban keresett pékslitemények el6iras szerinti sulya:

Vizes tésztabol készitett fehértermékek:

vizes zsemle
zsemlecipd

zsemlevekni,
zsemlevekni,

Tejes tésztabdl készitett fehértermékek:

tejes Kifli oo, 42- 46 ¢
csaszarzsemle ... 42—46 g
SOSKITH e 42—46 g
fonott kismakos ... 42- 46 ¢
nagykifli —.............. 95 —105 g
oriaskifli = ..o 210-2309g
szegedi VAQOLt .... ¢ oo 210-230g
Egyszer( vajas tésztabol készitett termékek:
vajas kifli ....... [T 32- 369
vajas karika . 32—36¢g
DOrdAs ..o 32—36¢
paprikas kifli ..o 42— 46 ¢g
uzsonnakenyeér, 1/4-es ........cccooveerirennn. 245255 g
uzsonnakenyeér, 1/2-6S ......ccccocovveienrnennnes 490 —-510 g

Tojassal disitott egyszer(i vajas termékek:

BriBS, KiCSi.oiviiiiiiiieicciccececceeece e
bI’IOS nagy ...
vajas cipocska
molnarka ..............
UFFANCS..coiececceececeeceee
inom fonott kalacs, 1/4-es
finom fonott kalacs, 1/2-es
foszlos kalacs 1/2-es........occvenee.
kakads foszl6s kalacs 1/2-es
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Oml6s leveles tésztabdl készitett termékek:

SAJLOSAIA .o 42—46¢g
lapos vajas ... s 28—30g
tlros taska ....... v ... 10—T75g
barkifli....cccoevuee. e —————— 60- 65¢
diés csiga.... . 60— 65g
rongyos Kifli . 33— 36¢g
vajas pogacsa ... e 45—50¢
tepert0s POGACSa...ccovvrrerrerererunn. ... 45—50g
leveles vajas pogacsa.............. .. 42—1469g
pozsonyi kifli ........... TS e 50- 52 ¢

Réteslap

A sUtéi?ar - a lakossag részerdl jelentkez6 igények alapjan —a 4 db-os
réteslap mellett 6 db-os csomagolashan is késziti ezt a terméket.

Szeletelt szendvicskenyér

A Fdvérosi Sutdipari Vallalat valasztékbdvités céljabol ,,Szendvics szeletek”
néveii (j terméket kivan forgalomba hozni. Polietilén tdml6ben, két végén gfém-
b6l készult) On. csirkezarral lezart lesz, az Oj sutGipari készitmény. A szeletelt
szendvics kenyér a haziasszonyok gondjait szeretne csokkenteni, mivel a vékony
szeletekre végott kenyérféleséghdl kénnyen és gyorsan elkészithet a szendvics.
A Fo6varosi Sut6ipari Vallalat négy napig garantalja a szendvics kenyér rom-
latlansagat, igy a vasarlé nem kénytelen az utols6 napon megvenni a kenyeret.

Kenyér kotelez6 csomagolasa

A 10/1969. Bk. M sz. rendelet kotelezGen elGirja, 1969. szeptember 1-tdl,
a kerR/ér teljes csomagolasat. )
rendelet értelmében mind az egesz, mind a vagott kenyeret ugy kell
csomagolni, hogy a csomagold anya%(a kenyér teljes feluletét fedje.
Az el6irt minimalis papirméretek a kdvetkezok:

2 kg-hoz 47,5x55 cm

1 kg-hoz 47,5x35 cm

1/2 kg-ban  32x38 cm.
(V. Z. Bp.)

EDESIPAR

Import szovjet kekszek

Jubileum, K csaju, Privet omlds kekszek i%en j6 mindségliek. A csoma-
golasuk hasonl6, mint a mar forgalomban levé bolgar és cseh kekszeké, de a
mindséglik lényegesen jobb.

Uj édesipari termékek
Maty6 diszdoboz: A Szerencsi Csokoladégyar terméke, 12,5 dkg-os és 22,5
dkg-os nagysagban készil. A doboz eredeti matyé motivumokkal van diszitve,

igy elsésorban a kiilféldiek szamara lesz keresett ajandékcikk. Adobozok tartal-
ma jo min6ségli - bar a melegre eléggé érzékeny - krémtoltési desszert.
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Leonora. (Szerencsi Csokoladégyar termék?. Tetszet6s grafikaval ellatott
folidba csomagolt darabaru. A toltelék csokoladékrém intenziv rumizesitéssel.

Muskotaly. (ICsemege Edesipari Gyar készitménye.) Kellemes muskotaly-bor-
izesités(i krémmel t6lt6tt darabaru. |

Malaga csokoladé. (Csemege Edesipari Gyar készitménye.) Mazsolaval
dusitott tejcsokoladé, kiszerelése 1/10-es tablakban.

A Szerencsi Csokoladégyar 10 dkg-os sztaniolos csokoladé auto-t készit.
A gyl’j#'té.csomagolés. 20 db/karton. Az aru egyedi csomagolasa zold, kék és piros
szind folidba torténik.

TEJIPAR

Sajt
»»Roily" Hovirag elnevezésli sajt fobb jellemzGi: Kesziti: Borsod megyei
Tejipari Vallalat. Csomagolasi egység: hengerformajd, 20 dkg-os tdmb. Mindsege
a Mecseki Hovirag sajttal azonos. Szarazanyag tartalma: 52%. Szarazanyagra
vonatkoztatott zsirtartalma: 45%. Szavatossagi ideje: IV. 1—XI. 31. kozott
ﬁnap. ﬁ(ll. 1 —Il. 31. kozétt 16 nap. ElGirt tarolasi héfok: +17 C° alatti
6merséklet.

izesitett tejszinhab tarolasa

Az izesitett tejszinhab rendkivil érzékeny a nyari melegre, ezért annak
tarolasa csak 10 C° alatti hémérsékleten lehetséges.
V. Z (Bp.)

NOVENYlI KONZERVIPAR
Uj gyartmanyok

A Bataszéki ,,Blzakalasz” MgTSz a folyo évben gyimoélcs- zoldség tartdsito
Uzemet létesitett. Az Uizem a kovetkez6 termékekre kapott gyartasi engedélyt:

Ecetes cseresznyepaprika (piros és zold)

Ecetes paprika (piros).

Vagott vegyes savanyUsag (piros és zold).

Savanyitott képoszta (feher és voros).

Ecetes paradicsom.

Ecetes cékla.

Ecetes szilva. ) )

Ecetes torkolyos fliszerpaprika és bef6ttféleségek kozul korte, Gszibarack
hamozatlan egész és feles, Gszibarack hdmozott feles.

Afenti termékeket szabvanyos minGségben gﬁértja és hozza forgalomba.

A nagykozari ,,Bogadi Viragz6” MgTSz ,Bibor Cherry” néven gyimolcs-
alapd témenyszorpot, valamint diétas gyumolcsszorpot gyart és hoz forgalomba.

A ,,Bibor Cherry” tomenyszorp minGségi mutatoi:

0,45 literes Uvegbe kiszerelt termék, f6 alapanyaga szamoca.

Szine: lil&spiros. Illat: kellemes, gylimolcsre emlékeztetd. iz: kellemesen
savanykas, aromas. Allomanya: szorpszer(ien, slrlin folyd, egynemd. Szaraz-
anyagtartalom: 67,8 ref%-68,1 ref%-ig. Osszes savtartalom bork&savban:
1,98%-2,0%.

Hangyasavtartalom: 0,51 g/kg —9,55 g/kg.

Szorbinsavtartalom: 0,40 g/kg —0,41 g/kg. Szinezék: amarant.

Diétas gylimdlcssz6rp anyagosszetétele:
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A diabetikus nemes vegyes gyiumdlcslébdl készitendd szorp cukorbetegek
diétas étrendjének cél{?it szolgélja.

A készitmény 100 kg-ja az alabbiakbol tevédik 6ssze:

39,00 liter 5-6% alkoholtartalomra leerjesztett nemes vegyes gyumolcslé,
amelynek invert-cukortartalma 0,4 g/

18,95 kg szilard szorbit —a Péti Nitrogénmlivek altal gyartott étkezési
minéségben.

1,31 kg natrium ciklamat Vili. kiadast Francia gyogyszerkényv el&irasai-
nak megfelel6 mindségd.

0,70 kg citromsav étkezési mingségd.

0,10 kg. Kaliumszorbéat. Etkezési mindségu.

40,04 kg. Ivoviz, az ivoviz szabvanynak megfelelﬁ mindségd.

A végtermek szarazanyagtartalma osszesen 27—29 Ref % lehet. Csomago-
lasa: 0,5 literes csavarmentes golyvas nyakd, fehér (veg.

Majonéz konzerv

A Gylmolcs- és Fézelekkonzervgyar készitménye. Szavatossagi ideje: 30
nap, az Gveg cimkéjén (200 g-os) feltlntetve nincs, csak a gyartas id()’po_ntg'la.
A szavatossagi id6 a gyartasi idoponttol szamit, természetesen 20 C° alatti ho-
mérsékleten torténd tarolas mellett.

Sz. Jné (Pécs)

HALIPAR

Olajos halak

Kilka. A Délker V. altal kartondobozba csomagolva, széles, lapos, club
dobozhoz hasonlé dobozban apr6 fustdlt halak. A hal hdsa puha ép izletes, az
olaj jol izesitett. Tolt6salya 100 g.

Szardinia Kaszpitszkie. Kaspl tengeri szardinia olajban. Csomagolasa azonos
a Kilkaéval. Toltésulya 160 g. Kellemes iz(i, puha hasi apro halak, az olaj enyhén
fliszerezett, tehat diétas étrendre is alkalmas.

Treszka. Kerek dobozban, 240 g toltésullyal. 5—6 db tengeri haltorzs,
melyeknek husa kissé szaraz és szalkas. A fliszerezés és fiistélés harmonikus.

Bolgar olajos hal

Bastardmackrelc, fiié enyhén flszerezett olajban. A halszeletek sorozés
nélkil vannak berakva a dobozba, meIY ovalis és Iaﬁos. Csomagolasa kék fénye-
zett papirban, fehér nyomott cimkével. A hal hisa kissé szaraz, de porhanyos.

Horse-mackrele, fiié, enyhén fiistolt és jol izesitett olajban. A halszeletek
szintén sorozas nélkil vannak berakva a dobozba. A doboz ovalis és lapos,
melyen egy zold-kék nyomasu szalag van. A hal hisa ugyancsak szaraz, de kelle-
mes porhanyés.

Alban halkonzervek

Gjuz (Giuce) a DELKER Altal izléses narancssarga-kék nyomasu burkolo6-
papirba és celofanba csomagolva. Tartalma kb. 20 db apr6 hal, sorozas nélkill,
oliva olajban. A hal hlsa kissé szaraz és kemény. Az olaj enyhén izesitett. Netto
stlya 100 g. i

Vlora szintén a DELKER. altal csomagolva, piros-kék nyomasu burkold-
papirban és celofanban. Tartalma 6 —12 db szardinia hal, jol izesitett oliva olaj-
ban. A hal hisa igen kellemes iz{i, porhanyds. Nettd stlya 100 g.



HAZTARTAS VEGYIPAR
Uj vegyitermékek
Rapid gyorsmosogatd por
A Novényolajipari és Mososzergyarté Orszagos Vallalat készitménye.
Kiszerelése: 250 g-os dobozban. Felhasznalhat6 mosogatason kivil ablak, csempe,

ajtok lemosasahoz. A Rapid gyorsmosogaté porral tisztitott targy kénnyen
szérad, és fényes marad. Elénye, hogy a kezet nem szaritja.
Idedl 69
KUIénIe?es finom mosépor, ugyancsak a Novényolajipari és Mos6szergyartd
Orszagos Vallalat készitménye. Kiszerelése: 200 g-os, tetszetds karton dobozban,

Ezen kilénleges finom mos6por, a megsz(int Tisztasdg mosépor korszer(i val-
tozata. Gyapju, selyem, nylon és egyéb miszalas anyagok mosasahoz alkalmas.
. Biopon

~ Onm(ikéd6é enzimes aztatopor, a Novényolajipari Vallalat készitménye.
Kiszerelése: 250 g-os dobozban. Onmiikod@en tisztitja az erésen szennyezett
ruhanemdt, megszlnteti a kiilonb6z6 tej, gyimolcs és izzadsag foltokat. Mosas
el6tt a runat BIOPON-os oldatban 2—3 oraig kell aztatni. A BIOPON aztatopor
nylon és miszalfehérnem{ mosasahoz is alkalmas.

Minimo
Finom mososzer. Miianyag péarnacskéaban 20gfolyékony oldat van kiszerelve.
Utazashoz, vikendezéshez kenyelmes, kis helyen elcsomagolhaté mosdszer.

Nylon fehérit6, aztatd por

A Novényolajipari Orszagos Vallalat Uj, hianytpotlo cikke. Ezen fehérit6
por az elsargult fehér nylon ingeket és egyeb fehérnemiiket jol tisztitja, és az
elsargulast megsziinteti. “Kiszerelése: 20 g-os tasakban.

UN1MO gallér és kézel6 mosokrém. Mlanyag tubusban, 150 g tartalommal.
Az er6sebben szennyezett férfiing és ndi blizok mosasara alkalmas. J6 fehérité
hatéassal bir.

SUPERDOL héztartasi finom sUrolészer. Mlanyag flakonban csomagolva,
500 g sulyd. Karcoldsmentesen, hideg vizzel is tisztit. A szennyezett festett
butorokat, ajtokat, ablakokat is jol tisztitja.

Rovidesen forgalomba kertl a Superdol utantdltd pdtadag is, ugyancsak
500 g sulyban.

UTORFENY. Butor, csempe, m(ianyafg és autOkarosszéria tisztitasara és
fényesitésére alkalmas. Tetszetds rozsaszin flakonba csomagolva, netté 150 g
salya.

UDITOITALIPAR
Sztar uditSital

A Sztar szénsavas (dit6ital_kulonlegesség, harom izhen késziil: coca, citrom

és narancs. Gyartja a Szeszipari Orszagos Vallalat, széllitja a Magyar Orszagos

Soripari V. .
HUSIPAR
Uj termékek

A Veszprém Mej%/ei Husipari Vallalat (j majas kenGsarukat és hurkaféléket
gyart. Az aruk 12—14 dkg-os adagokban, szines miianyag bélbe toltve késziilnek.

V. Z. (Budapest)
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Tajékoztatd Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz !

Az ,Elelmiszervizsgalati Kozlemények” 6 flzetben jelenik
meg, évenként egy kotetben.

A folyoirat élelmiszerkémiai, mikrobiol6giai, higiéniai vonat-
kozasu cikkeket, valamint olyan dolgozatokat k&z6l, amelyek az
élelmiszerkémiaval és élelmiszervizsgalatokkal kapcsolatosak
(pl. analitikai kémia).

Foglalkozik élelmiszeripari miszaki feladatokkal, rendele-
tekkel, szabvanyokkal, rendészettel, tapasztalatokkal, vagy hi-
rekkel is, és rovid leirasokat k6zol laboratdriumi vizsgalati maéd-
szerekrdl, szdmitdsokrol vagy eszk6zdkrgl stb.

A kdnyv- és lapszemle keretében magyar és kulfoldi szak-
konyvek és folydiratok kivonatat ismerteti.

A ,Figyel6” rovatban pedig ismerteti az egyes élelmiszer-
iparagak szerint a min@ségvizisgalé intézetek észrevételeit.

A kozlemények tartalméért a szerzék felelések. A kozlemé-
nyeket tdmdren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirassal
172-és sorkdzzel, 4—5 cm margoval, a lapnak csak egyik oldaléara
irva kell bekuldeni. A szakkifejezéseket, vegylletneveket fone-
tikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal a szerz6k vezetéknevét
és keresztnevének kezd6betlit, tovabbad a m( cimét, kiadasanak
helyét és idejét, illetve a folyodirat kotet-, oldal- és évszlamat
kell feltiintetni a dolgozat végén. A kézirathoz csatolni kell a
munka magyar nyelvi révid 0Osszefoglaldsat négy példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonato-
kat a margén kijavitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges
abrak levonatat a kefelevonat szélére kell ragasztani a megfeleld
helyen és ellen6rizni kell _azok’szamozasat és alairasat.

onallé kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 40 db kildn-
lenyomatot adunk.

Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt6 cimére kell
kuldeni: dr. Kottasz Jézsef, Budapest V., Varoshaz u. 9—11.

. A szerkeszt6 bizottsag

Index: 26212



