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Az érett, konzervipari feldolgozasra alkalmas, paradicsom voérds szinét
dontéen két karotinoid-féleség: a/9-karotin ésa likopin hatarozza meg. A,,sarga
karotinoid™-ot, a /S-karotint 1831-ben fedezte fel Wachenroder, mig a likopint
Millardet francia vegyész izolalta 1875-ben [1]. Az 1900-as évek elejen Willstdtter
ismerte fel a két karotinoid hasonlésagat €s meghatarozta mindkét vegyidet
Osszegképletét is [2]. Eredményeinek helyessége a Karrer —Inlioffen [3J, illetve
Isler altal végzett [4] teljes szintéziseknél nyert igazolast.

Az adszorpcios kromatografia elterjedésevel lehetség nyilott a karotinoidok
gyors, viszonylag egyszer(i tanulmanyozasara. Kimutattak tobbek kozott, hogz
a paradicsom dominal¢ szinanyagai a termeészetben meglepéen gyakran fordulna
eld. Megtalalhatok az érett gyumolcsokben, egyes névenyrészekben, sét még ese-
tenként allati anyagokban Is.

Célunk kett6s volt, egyrészt az érett paradicsom vords szinanyaganak izola-
lasa és vizsgalata, masrészt a paradicsom Kkarotinoidjainak valasztasa. Vizsgald-
dasainkban dontd szerepet juttattunk a rétegkromatografianak.

Kisérleti rész.
1. Voros pigment izolalasa paradicsomstritménybél

Kuhn és Grundmann leirdsa alapjan [5] végeztik a kinyerést. 1000 g s(iri-
tett paradicsomot 50 g kaliumkarbonattal alaposan elkevertiink és 1000 ml
absz. etanol hozzaadasa utan 30 percig razattuk, majd az igy kapott keveréket
egy tiszta jénai szlr6n enyhe szivast alkalmazva szlrtik. A sz(irén maradt
csapadékot alaposan lenyomkodtuk, s a szivast megsziintetve absz. etanolt
rétegeztiink ra. Egy orai allas utan az oldoszert leszivattuk, a vorésbarna mara-
dékot 40 C°-on 24 dran keresztll szaritottuk, majd szobah6mérsékleten szén-
diszulfiddal kimeritéen extrahdltuk. Az olddszer dvatos ledesztillaldsa utan
visszamaradd vordsbarna pépet forré etanolban felvettilk, utana gyorsan le-
hitottik. Az igy képz6dott csapadekot porcelannuccson sz(rtik, hi ei petrolé-
terrel mostuk, petroléterben atkristalyositottuk: 0,18 g anyagot kaptunk, melyet
felhasznalasig nitrogén-atmoszféraban taroltunk.

Il. Paradicsoms(ritmény el6készitése szinanyag vizsgalatra

200 g paradicsoms(ritményt 50 g tengeri homokkal eldérzséltink, 0,5
aszkorbinsavas natriumot, 200 ml étert, 200 ml petrolétert, 100 ml vizet, 50 ml
etanolt, 5 ml 25%-0s ammoniat adtunk hozzi és 12 orén keresztil nitrogén-
atmoszféraban extrahaltuk. Az extraktumot valasztotolcsérben kiraztuk, az
éteres fazis 50 ml-ét natriumszulfaton valé szaritds utan lombikba sz(irtik,
rotacios beparlon leparoltuk. Kevés petrolétert adtunk a maradékhoz, oszlopra
valo felvitelig hitve taroltuk
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I11. Oszlop és vékonyréteg készitése

Aluminiumoxid Brockmann 11 oszloptéltettel ellatott csiszolattal zar6do
tivegoszlopot hasznaltunk, az adszorbens felvitele petroléteres szuszpenzioban
tortént.

Kieselgel G és kalciumhidroxid - Kieselgel G 6: 1 vg'zk_onyréteg_ készitése
Stahl leirasa alapjan [6], a magnéziumoxid vékonyréteg el6allitasa pedig Bolliger
[7] szerint tortént.

IV. Eredmények értékelése

A paradicsoms(iritményb6l nyert vords pigmentet rétegen két részre boritva
vizsgaltuk:

ga) egyrészt kalciumhidroxid - Kieselgel G 6: 1 arany( keverékébdl készi-
tett 250 /i-os rétegen, normal telitéséi kadban, petroléter-benzol 95 : 5 futtatéval
1. &bra
( b) )masreszt Kieselgel G 250 ~-os rétegen, normal telitéséi kadban, petrol-
éter-benzol 50 : 50 keverékével (2. dbra).

7. &bra

Réteg: kalciumhidroxid-Kieselgel G 6 : 7 keveréke.

Futtatészer: petroléter-benzol 95 :5 aranyu elegye

Felvitt anyagok: 7. R-karotin-standard, 2. likopin-

standard, 3. p-karotin-likopinkeverékstandard, 4.
likopin izolalt termék
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Réteg: Kieselgel G. Futtatoszer: petroléter-benzol 50 :50

aranyl keveréke. Felvitt anyagok: 7. B-karotin-standard,

2. likopin-standard, 3. R-karotin-likopin keverék-standard,
4. likopin, izolalt termék

Mindket lapon standard anyagok mellett vittiik fel az izolalt Ipigmentet,
a kapott Ry-értekeket tdblazatban foglaltuk dssze (1. tablazat). Megallapitottuk,
hogy az els6 rendszer alkalmasabb a pigment azonositasara, a karotin és likopin
standardok elvalasa éles és egyértelmd, az izolalt szinanyag egy foltot ad a stan-
dard likopin Ry-értékével egy magassagban.

7. tablazat

R/-értékek valtozdsa kalciumhidroxid-Kieselgel G 6 : 1 aranyu keverékébdl
készitett lapon (1. réteg) petroléter-benzol 95 : 5, illetve Kieselgel G lemezen
(2. réteg) petroléter-benzol 50 : 50 futtatéval

R/-érték
Vizsgélt anyag

1 réteg 2. réteg
1. Lkarotin (Fluka) standard 0,85 0,80
2 likopin (EGA-Chemie) standard 0,12 0,70
3. /7-karotin, likopin keverék standard 0,80 0,88

0,10 0,74
4. likopoin izolalt 0,15 0,76
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A szinanyag vizsgalatra a |l. szerint el6készitett paradicsoms(iritmén
extraktumot aiuminiumoxid oszlopra vittiik fel. Elualast 500 ml petroléterre
kezdtiik, mellyel egy sarga zona oldddott le az oszloprdl. Tovabbiakban 250 —
250 mi petroleter benzol 9: 1 illetve 8:2 keverékével tortént a likopinfrakcio
lemosasa, Petroléter-benzol 6 :4 aranya keverékével egy Gjabb sargas anyag
volt elulalhato. Aktivalt magnéziumoxid rétegen petroléter-benzol 10: 90 futta-
téval tortént a frakcidk azonositasa (3. &bra).

3. é&bra

Réteg: aktivalt magnéziumoxid. Futtatdoszer: petroléter-benzol

10 : 90 keverék. Felvitt anyagok: p-karotin standard, 2. likopin

standard, 3 B-karotin-likopin keverék standard, 4. oszloprél

nyert 1. frakcié, 5. oszloprél nyert Il. frakciéo, 6. oszloprol nyert
1. frakcio

Megéllapithatd, hogy az oszloprol nyert 1. frakcid egységes, Rr jc gyakor-
latilag megegyezik a standard ~-karotin Ry-értékével. A 11 frakcié rétegen két
foltot adott, az egyik Rr értéke a standard likopinnal csaknem megegyez6, a
masiké attol eltéro, az utobbi karotinizomer jelenlétére utal. A petroleter-benzol
6 : 4 aranyu keverékkel nyert frakcio R/-je lenyeges eltérést mutatott a standard
anyagok Rpértékétdl. Osszehasonlitd anyagok hianyaban ezen frakcidazonositasa

tovabbi vizsgalatokat igényel.
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VNCCNEAOBAHVE TMUIMEHTQB B 3PEJ/IbIX MOMWAOPAX METOAOM
CNOUCTON XPOMATOIPA®UN

A. Auen

ABTOD MCCrIEOBAT C/IONCTOW XPOMATOrpaduen asyx KapoTUHOMAOB OMpe-
JENsoLWmMX LBET 3pefibiX nomMuaop. KpacHbIA MUrMEHT-AMKONWA U301MpoBacs
M3 CryLLEHHOr0 ToMaTa, WAEHTU(MKaLWA KOTOpOro 6Gblia Mpou3BMAEHA Ha Croe
M3rOTOB/IEHHOr0 W3 CMecu xnopuia Kanbums — Kuasenren I B COOTHOLLEHUM
6 : 1 nomowpl NeTponaTepbeH30/1bHO HaBOAKOM B cooTHoweHun 95 : 5. Wc-
MbITaHWeM (paKLMil 3KCTPAKTOB Ha KOMOHE CenapupoBaHHOrO TOMaTHOrO CrycrTka
yAanocb WAEHTU(MLMPOBATL ABa AOMUHUPYHOLLME Kpacsliye BeLlecTa 3pefbiX
nomMmaop.

DUNNSCHICHTCHROMATOGRAPHISCHE PRUFUNG VON PIGMENTEN
REIFER TOMATEN

A. Aczél

Der Verfasser untersuchte zwei —die Farbe der reifen Tomaten bestimmen-
den Karotinoide — dinnschichtchromatographisch. Er isolierte das rote Pig-
ment, das Lycopin aus Tomatenpurée und identifizierte dasselbe auf einer Diinn-
schicht bereitet aus einem Gemisch von Calciumhydroxid-Kieselgel G 6: 1,
Laufmittel 95:5. Durch Untersuchung der Fraktionen des an einer Saule ge-
trennten Tomatenpurée-Extraktes an der Diinnschicht, gelang es ihm die beiden
dominierenden Farbstoffe der reifen Tomaten zu identifizieren.

INVESTIGATION OF THE PIGMENTS OF RIPE TOMATOES BY LAYER
CHROMATOGRAPHY

A. Aczél

The two carotenoids which determine the colour of ripe tomatoes were in-
vestigated by the author by layer chromatography. LycoPin, the red pigment
has been isolated from tomato purée and identified by allowing it to run on a
6 : 1 mixed layer of calcium hydroxide and Kieselgel, employing a 95 : 5 mixture
of petroleum ether and benzene as running agent. Both predominant pigments
of ripe tomatoes were successfully identified by the layer-chromatographic in-
vlgstigaltion of the fractions of an extract of tomato pruée separated by means
of a column.

EXAMINATION PAR CHROMATOGRAPHIE SUR COUCHEDES MATU-
RES COLORANTES DE LA TOMATE MURE

N. Aczél

L’auteur a étudié par chromatographic sur couche les deux Carotinoides de
la tomate m(ire. Ila isolé le colorant rouge, la licopine, du jus de tomate concentré.
Son identification a été fait sur une couche préparée d’hydroxyde de calcium
- gel silicique G, en proportion 6 : 1 avec la phase liquide ether de petrole —
benzene 95: 5. Il a réussi d’identifier les deux colorants dominants de la (ornate
ml’ljre & partirdes fractions de tomate des concentrats de tomate séparées sur
colonnes.
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