chromatographisch getrennt. Die als Fliessmittel verwendete Mischung von
Benzol-Aceton-Pyridin (80: 12:8)-gab bei einmaligen Hochsteigen - selbst im
Falle noch vieler anderer stérender Substanzen —eine zuverldssige Trennung.

Der Fléck des DAS-Osazons ist scharf umrandet, kreisformig und durch den
Einfluss des anwesendem Pyridins blau-lila gefarbt. — Der Gehalt der Proben
an Vitamin Cwurde durch eine halbquantitative Methode bestimmt.

RAPID DETERMINATION OF VITAMIN C IN FOODS
BY THIN-LAYER CHROMATOGRAPHY

O. Petr6

In the food extracts containing vitamin C, ascorbic acid was oxidized by the
author, then the formed dehydroascorbic acid was converted into osazone. Sub-
sequently, the osazone was separated from the interfering substances by means
of thin-layer chromatography. With one single run, reliable separation could be
achieved even in the presence of a number of interfering substances, on using a
80:12:8 mixture of benzene: acetone: pyridine as a running agent.

The spot of the osazone of dehydroascorbic acid showed sharp borders, was
of circular form and on the effect of the pyridine present it showed a bluish violet

tint. The ascorbic acid content of the samples was determined by a semiquanti-
tative method.

DOSANGE RAPIDE DE LA VITAMINE-C DANS LES DENREES ALIMEN-
TAIRES PAR CHROMATOGRAPHIE EN COUCHE

0. Petro

L auteur a oxydé I’acide ascorbonigue dans les extraits des denrées aliinen-
taires contenant de la vitaminé C puis il a transformé I’acide dehydroascorbique
en un osazone. Ila séparé ce corps des matieres troublantes par Chromatographie
en couche. Le melange de benzene-acétone-pyridine (80:12:8) a d$nné, méme en
présence de beaucoup de matiére troublante, une isolation sure, méme & la pre-
miére épreuve.

La tache de I’osazone DAS a des contours nets, eile est circulaire et d’une
conleur lila-bleudtre & cause de la pyridine présente. Il a exécuté le dosage de la
teneur en vitamine-C des échantillons par une méthode demiquantitative.

FERREN, W. P.-SHANE, N. A: rozni. A szerzék egyszer(sitett mod-

Differencial-spektrométeres eljaras kof-
fein meghatarozasara kavébol és gyogy-
szerkeverékbo'l

Differential Spectrometric Determina-

tion of Caffein in Soluble Coffee and in
Drug Combinations

J. A O. A C 51, 573, 1968.
Termeészetes anyagokbol a koffeint
csak kimerit§ elvalasztasi miveletek

(folyt, ellenaram( extrakcio, kroma-
tografia stb.) utan tudjuk meghata-

4 Elelmiszervizsgalati Kozlemények

szere;: NH3val IGgositott 5 ml-nyi fo-
lyadékbdl 3x25 ml CHClg-mal kiraz-
zak a koffeint. Ezt 10x-esre higitjak
metanollal, majd 20—20 ml-t 10 ml
12n HCl-val (A) és 10 ml vizzel (B)
elegyitenek. A-t az 0Osszehasonlito-,
B-t a mérGcellaban 283 mm-en érté-
kelik, kalibralt diagrambol. Az izosz-
beszt pont felhasznalasaval, és az ab-
szorpcio pH-flg ?ese alapjan az elelmi-
anyagokban elofordul6 zavar6 vegyu-
letek hatésa kikiszobolhetd.

Kismarton K. (Miskolc)
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Bioghurt

A savanyltej készitmények egy ujabb keletl valtozata, amelynek fogyasz-
tasa Németorszaghan nagymeértékben emelkedik, mivel taplalkozasélettani szem-
pontbdl hasonld az acidofilusz tejhez. A bioghurt mikrofléraja 50%-ban Lb.
acidophilus, 50%-ban Str. lactisvar. taette. Ez utobbi jellegzetessége, hogy nyal-
kat termel és az aludttej nyulds lesz.

Taette-tej

Az északi allamokban (Svedorszag, Norvégia, Finnorszag) teljes, vagy sovany
nyerstejbdl egy ersen savanyu, nyllos és sokaig eltarthato savanydtejet, az Un.
taette-tejet keszitik. A taette-tej mikrofloraja palcika alaku tejsavbaktériumokbol
(Str. lactis var. taette) élesztG és torula félékbol all. Ez utdbbiak erjeszt6 gombak.

A savanyltej készitmények fogyasztasanak fokozasa dietetikai szempont-
bol fontos s a tejipar valasztékbdvitesére igen alkalmas, ajanlhatd program. A
taplalkozastudomany nagyra értékeli ezeket és ezért szilkségesnek tartja a fo-
gyasztas novelését. A teljiparnak is feladata a néptaplalkozas helyes iranyba val6
terelése a savanyutej-féleségek gyartasanak novelésével.
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HOFFMANN, C. M.-BRUNELLE
R. L.—PRO, M. J.-MARTIN, Q. E;

Alkotdrész-nyomok eloszldsénak vizs-
galata zug-f6'zésd péalinkdkbol neutron
aktivalasos-, atomos abszorpcios- és
gazkromatografias maédszerrel

Determination of Trace Component
Distribution in Illicit Spirits by Neut-
ron Activation Analysis (N AA), Ato-
mic Absorption (AA), and Gas-Liquid
Chromatography (GLC)

J. A O A C 51, 580, 1968.

Aszokvanyos analitikai eljarasokkal
nem lehet kell6en jellemezni a hazi f6-
zés(i palinkat. Az emlitett eszkdzokkel
azonban lehetséges az ilyen ital szar-
mazasanak kideritése. Pl. a szervetlen
ionok mennyisége és eloszlasa utal a
nyersanyagra, az erjesztg-, f6z6-, tarold
edényre.

Neutron aktivalas: 4—5 g mintat
10'-ig 101 (cm2) sec fluxust neutron-
forrassal sugaroztak be, szamlalas
NaJ (TI) szcintillatorral. Atomos ad-
szorpcid: az italt H2langba porlasztot-
tak, Jarrel-Ash-f. spektrométerben.
Géazkromatografia: kb. 6x2400 mm-es
cs6ben Chromosorb W tdlteten 30%-
nyi Carbowax 1500, 65 C°, 150 ml/perc
He, langionizacios detektor, bels6 stan-
dard 10”g n-butanol. Osszesen 22 (ele-
met talaltak 0,002—140 mg/kg to-
ménységben. A Zn, Pb, Mn, Cu, Hg, Na
koncentracio eloszlasa hiperbolikus, az
erjedési melléktermékek a normalis el-
oszlast kozelitik (eloszlasi kozép: dsz-
szes sav 350—n. propanol 45— i.
pentanol 900— észter 100— i. buta-
nol 250 mg/kg-nal). 151 gyanus italt
vizsgaltak meg, és a szervetlen ionok
és az erjedési melléktermékek el6for-
dulasi gyakorisaga alapjan tisztaztak
az italok eredetét.

Kismarton K. (Miskolc)
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KONYV- ES LATSZEMLE

SOUCI S. W.:

Ciirus-gyimdlcstk vegyi kezelése
kuljnos tekintettel a romlas elleni
vedo'eljardsokra

Uber die Behandlung von Citrusfriichten
unter besonderer Beriicksichtigung der
Verfahren zum Schutz gegen Verderb).
Mitteilungen 57, 1, 43, 1966.

Altalanosan ismeretes, hogy hossz(
utakon szallitott vagy hosszabb ideig
raktarozott Citrus-gyimolcsoket (na-
rancs, citrom, grape-fruit) gyakran
kezelik difenillel. Kevéshé ismeretes
azonban, hogy még egyéb anyagok
egész sorat hasznaljak fel, hogy ezeket
a konnyen romlo gyumdlcsoket a
romlastol megovjak. A vegyi kezelés
mar a sziret elGtt az ultetvényeken
veszi kezdetét. A sziret el6tti kezeléshez
engedelyezett anyagok fajtaja_ és
szama a kilénbdzo orszagokban igen
kilénb6z6. Ezek részben olyan anya-
gok, amelyek a gyimdlcsokén nem
hagynak hatra maradékot (?I. HCN),
részben olyanok, amelyek legfeljebb
csak térvényesen engedélﬁezett maxi-
malis mennyiségekben lehetnek jelen
(pl. DDT legfeljebb 7 mg/kg) a gyi-
molcsokon vagy gyumolesokben azok
forgalombahozatalakor. A csomagol6
lzemekben kovetkezik valogatason,
csomagolason és raktarozason kivil a
gylmolcsok sziret utani kezelése vegyi
eljarasokkal, mint a gyimolcsdk mo-
sdsa, gazzal kezelése, viaszos vagy
gyantds bevonasa és tartositdsa. A
gyimolcsok mosasa sziikséges, hogy a
rajuk tapadt foldes részektdl, piszok-
t6l és koromtél, valamint a kartevé-
irtdszerek maradékaitél megtisztitsak
és a kezdeti infekciot csokkentsék. A
mosoéoldathoz felhasznalt adalékanya-
gok vagy csak tisztité hatastak, vagy
mikrobaellenes tulajdonsaguak is. Leg-
gyakrabban hasznalt anyag a szappan
és a szoda. Mosas utan a mosolugot
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tiszta vizzel megint ledblitik, u%yhog&/
a mosasi adalékok aligha hatolhatna

be a gyimolcsokbe. A mosast kovetd
gazositashoz etilént vagy nitrogén-
trikloridot hasznalnak igen erds higi-
tasban. Az etilén gaz fdleg a klorofill
elpusztitasaval (,,degreening”) a sarga
szin kifejl6déset mozditja el6. A
nitro?(éntriklorid mint mikrobicid gaz
a kék-, zoldpenész és méas romlast
okozok ellen hat. A NC13gaz, amelyet
régebben liszthalvanyitdszerként hasz-
naltak, toxikoldgiailag ugyan nem
artalmatlan, de minthogy a gyumol-
csok héjaba juté gaz megbomlik, az
eljarast teljesen veszélytelennek te-
kintik. A bevondszerekkel kezelés célja
nem annyira a ?(yUmo'Icsdk fényének
emelése, mint inkabb sulyveszteségek
és mindségcsokkenések megakadalyo-
zasa bheszaradas altal és mikroorga-
nizmusok behatolasanak ~megnehezi-
tése. Az eljaras Iényege abban all, hogy
csokkenti a nedvességleadast, azon-
kiviil a bevonat az oxigén felvételét és
a széndioxid leadasat is befolyasolja
és ezéltal az erizimaktivitast gétoH'a.
A gyumolcsoket vagy szerves oldé-
szerben oldott szintétikus gyantakkal
permetezik be vagy vizes viaszemul-
ziokkal kezelik. Ketségtelen, hogy mar
a gyumolcsok mosasa, gazkezelése
és viasszal bevonasa altal Is bizonyos
védelem érhet6 el a mikroorganizmu-
sok ellen, de hatasos tartdsitasra mint
amilyen hosszabb szallitasi utakon ma
még nélkuldzhetetlen, mindenekel&tt
a_difenil (C6Hs-C eH5[) szolgdl. A
difenil fungisztatikus, illetve fungicid
hatasa altal igen jol bevalt a kulénféle
dominald romlast okoz6 penészgombak
ellen és ezért ma szamos termelési
orszdgban hasznaljak. A difenillel
nem permetezik be a gylmolcsoket,
hanem difenillel impregnalt papir-
iveket helyeznek el a gyimélcs kozé
vagy a gyumolcsoket egyenként csa-
varjak be difenillel impregnalt papi-



roshba a kartondobozokba csomagolas-
kor. A szallitas, illetve a raktarozas
folyamén a lassan szubiimalédé difenil
behatol a természetes, illetve mestersé-
ges viaszrétegbe, ebbdl a termeshéjba
es ott fGleg a héj olajrétegsejtjeinek
éteres olajaban marad oldva. Forga-
lombahozatalkor agyiimdlcsokben még
megengedhetd difenilmennP/iségek meg-
allapitasakor figyelembe kell venni, hogy
felhasznélésa a g6zfazison keresztil pon-~
tos adagolast nem tesz lehet6vé, miert is
bizonyos technikai biztonsagi kozt be
kell szamitani. Ujabb vizsgalatok sze-
rint nyitott tarolas mellett a difenilszag
2—3napon belll eltlinik, bar bizonyos
mennyiségben a gylimolcsokben éspedig
féleg a gyimdlcsok héjaban visszama-
rad. Toxikoldgiailag nem allnak meg-
gondoléasok a difenilamin felhasznalasa-
nak Utjaban. Sok orszag persze hatar-
értékeket allitott fel, hogy mennyi
lehet az a maximalis mennyiségl
difenil, amelg forgalombahozatalkor
a gylimolcsokben meg el6fordulhat, de
EI. Ausztridban és Svajcban a difeniles
ezelés hatarérték nélkil megengedett.
Difenil mellett a 2-hidroxidifenil (orto-
fenilfenol) és natriumsdja, tovabba a
2,4-diklorfenoxiecetsav és a 2,4, 5-tri-
klérfenoxiecetsav is bizonyos jelent6-
ségre tett szert a Citrus-gyimolcsok
tartositdsdnal. Minthogy a difenil
idegenszer( szaga bizonyos mértékben
gatolja a fogyasztast, az USA-ban pl.
tobb mint 2500 anyagot vizsgaltak
meg, hogy vannak-e koztik alkalma-
sabbak a difenilnél, de a vizsgalt
anyagok tilnyomo tobbsége nem valt
be, ug&/hogy a difenil potlasara ira-
nyul6 kutatasokat sok orszagban még
ma is folytatjAk. Mindenesetre a
romlas okaival és technikai megsziin-
tetéstik biokémiai feltételeinek tanul-
manyozasaval foglalkozva a Német
Elelmiszerkémiai Kutatdintézet mar
eddigi vizsgalataival kimutathatta,
hogy mind a difenil, mind a 2-hidroxidi-
fenil is tipikus morfolégiai valtoza-
sokat létesit a Citrus-gyuimélcsok rom-
lasat okozok egész soraban, mint pl.
ilyen csjenészgombé\kban a konidium-
képzbdés gatlasat, a gombahifak elaga-
zasanak fokozddasat stb. Nincs ki-

zarva, hogTy a romlasnal lejatszodé
biokémiai folyamatok kozelebbi isme-
rete az eddigieknél alkalmasabb védé-
intézkedéseket fog szolgaltatni. Min-
denesetre a kémiai kezelési eljarasok
teljes kizarasa még aligha lesz lehet-
séges, hacsak — mint régebben —a
Citrus-gytimdlcsok bevitelét (import-
jat) csak a téli id6szakra és kozeli
orszagokra nem akarjak korlatozni.
Kieselbach Gy. ( Budapest)

ESCHNAUER H.:

Nyomelemek a borban

(Uber Spurenelemente im Wein)
Z U. L. 134. 1,13, 1967.

Asvanyi anyagoknak (f6alkotorészek-
nek) azokat az elemeket nevezzik,
amelyek nagyobb (literenként 1 g-ig
terjedd és meg naggobb)mennyiségben
fordulnak el a borban. 1de tartoznak a
kalium, magnézium, kalcium és nat-
rium kationok, tovabba a karbonét,
foszfat, szulfat és klorid anionok. Ezek
tomeénységér6l mar régebb id6 ota
aranylag eleget tudunk.Nyomelemeknek
viszont az olyan elemeket nevezzik,
amelyek a borban 1mg/1 alatti mennyi-
ségekben fordulnak el6. Ezekhez a
kovetkezd elemek tartoznak: Al, Cu,
Pb, F, V,J, Ti, Co, Sr, As, Pb, Cd, Mo,
Ba, Ni és TI. Ezeken kivil még sok
elemet ismerlink, amelyek bizonyos
mértékig kozéphelyet foglalnak el a
bor féalkotorészei és tulajdonképpeni
nyomelemei kozott, mint pl. a Fe, B,
Si, Mn és Zn; ezek a bor literének
hamujaban részben milligramokban
talalhaték. Az elemek egy sora a
borban méar nem mutathato ki bizto-
san vagy normalisan nem mindig
fordul elo. Ezek a nyomelemek ritkan és
akkor is csak olyan csekély tomény-
ségben vannak oldva a borban, hogK a
legerzékenyebb analitikai eljarasokkal
dusitds nélkil éppen még kimutat-
hatok. Alkalmas meghatarozasi és —
illet6leg vagy — dusitoeljarasok to-
vabbfejlesztése Gtjan lehet majd meg-
allapitani, hogy az egyik, vagy a
masik elem még rendszeresen, bar leg-
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kisebb mennyiségekben fordul el6 a
borban.

A borok nyomelemtartalménak is-
merete kedvez a borok megitélésének,
azt elémozditja és lehet6vé teszi
bizonyos meg nem engedett borkeze-
lési miveletek felderitését is. Ezért
érdemes a nyomelemtartalmakkal
kissé b6vebben is foglalkozni. A keres-
kedelmi normélis borok nyomelemei-
nek dssztarialma elsédleges és masodla-
gos nyomelemtartalombdl  tevédik
0Ossze. Els6dleges természetes tartalom-
nak a bor azt a nyomelemtdménységét
értjiuk, amely csak természetes ton,
gyokéren, t6kén, levélen és sz6l6n ke-
resztll jut a mustba és a kész borba.
Ez rendesen csak egy része az 0ssz-
nyomelemtartalomnak és csak olyan
borokban allapithaté meg pontosan,
.amelynek sz@l6furtjeit kilon szedték,
mostak meg, és sajtoltak mustta, azt
pedig kulon erjesztették borra szigo-
rian téavoltartva minden fémbdl és
fémotvozetbdl  készult  eszkdzt és
edényt. A bor masodlagos nyomelem-
tartalman olyan nyomelemtoménysé-
get értiink, amely masodlagos szandé-
0s €s - illetve vagy —nem szandé-
kos befolyasok és Intézkedések Utjan
kiegészitdig jutott a borba. Masodla-
gos szandékos befolyasok és intézkedé-
sek (tjadn a bor tartésitasat, vag
sziliének, atlatsz6saganak, szagana
és izének javitasat célzo szerek altal
kerulhetnek a borba nyomelemek,
masodlagos nem szandékos (ton pedig
kartevéirtészerek, foldes részek, ku-
Iondsen pedig fémek és fémotvozetek
korrézidja altal. A boraszatban faesz-
kozok és faedények mellett fokozottabb
mértékben javasolnak és hasznalnak
fel sz616, cefre, must és bor szallitasa-
hoz és tarolasdhoz aluminiumbol,
rozsdamentes acélbol, 6nboél, cinkbdl,

rézb6l, ontdttvashol, sarga rézb6l és
nikkelbdl késziilt eszkdzoket és edé-
nyeket. Ezek az anyagok — kiilénle-
ges nem rozsdasodoé acélokon kivil —
nem teljesen ellenallék borral szemben
és id6vel tobb-kevesebb fémmennyisé-
get adnak &t a bornak és befolyasoljak
annak mindségét.
Kieselbach, Gy. ( Budapest)

EMERSON J. A, KAZANAS N,
GREIQ R. A, SEAGRAN H. L. és
KEMPE L. L.

Edesvizi halak tartositasa besugarzéssal
I. Friss stigérszeletek hitétarolasi
idejének meghosszabbitasa

(Irradiation preservation of freshwater
fish. 1. Extension of refrigerated storage
life of fresh yellow perch fillets.)
Food Technoi. 20, 2, 10S, 1966.

Sok halkészitmény esetében a y-su-
garakkal kezelés igen hatasosnak bi-
zonyult, az ilyen irany( vizsgalatokat
azonban eddig csak tengerihalakra
korlatoztak. Szerz6k ezért ezt a lehetd-
séget édesvizi halakon éspedig suigér-
szeleteken (Porca flavescenz) felllvizs-
%élték. A szeleteket 0,3 és 0,6 mrad

esugarzasi adagokkal kezelték, majd
0,6 °C és 5,6 °C homérsekleten taroltak.
Nem besugarzott mintdk 0,6 °C h6-
mérsékleten 10 napig voltak tarolha-
tok, ez az id6 5,6 °C tarolasi hémér-
sékleten 50%-kal csokkent. Ezzel
szemben a 0,3 és 0,6 mrad besugar-
zasi adaggal kezelt mintak esetében a
raktarozhatésag a négyszeresére és
Otszorosére emelkedett. A mikrobiol6-
giai és kémiai vizsgalatok eredményei
az érzékszervi vizsgélatokkal 0ssz-
hangban voltak.

Kieselbach Gy. (Budapest)





