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Matthias ékcsík kromatográfiás módszere (1), kis idő'- és anyagigénye miatt, 
előnyösen alkalmazható olyan kismennyiségű növényi kivonatok sorozatvizsgá­
latához, melyek cukorkomponensei túlfuttatásos kromatográfiával nem, vagy 
rosszul választhatók el.

Partridge túlfuttatással, n-butanol:ecetsav: víz = 4 :1 :5  arányú oldószer- 
elegyben 13 cukrot választott el — a raffinóz, illetve a ribóz Rj értékeit határérté­
keknek tekintve — 0,05-0,31 Rf értékhatárok között (2).

Giri és Nigam n-butanol: piridin: víz = 6:4:3 arányú oldószerelegyben, radiá­
lis futtatással 12 cukrot különített el 0,24 — 0,59 Rj határok között (3).

Matthias ékcsík módszerével benzol: n-butanol:piridin:víz = 3:10:5:4 arányú 
oldószerelegyben (4), kétszer ismételt 16 órás futtatással, Whatman 1 papíron 9 
cukrot választottam el 0,18 — 0,68 Rj határok között (1. táblázat).

A cukorkeverék R mérései
7 . táblázat

A  v i z s g á l t  c u k r o k  m e g n e v e z é s e
R f

p a p í r k r o m a t o g r á f i á v a l
R f

v é k o n y r é t e g
k r o m a t o g r á f i á v a l

( 5  m é r é s  s z é l s ő  é r t é k e i )

R i b ó z  ..................................................................... 0 , 6 8 - 0 , 7 6 0 , 8 6 - 0 , 8 8
X y l ó z ..................................................................... 0 , 6 3 - 0 , 6 9 0 , 8 6 - 0 , 8 8
F r u k t ó z  ............................................................... 0 , 5 5 - 0 , 6 0 0 , 7 6 - 0 , 7 9
G l y k ó z ................................................................... 0 , 4 9 - 0 , 5 3 0 ,7 1  - 0 , 7 4
G a l a k t ó z ............................................................... 0 , 4 2 - 0 , 4 8 0 , 6 5 - 0 , 6 8
S z a h a r ó z ............................................................... 0 , 3 5 - 0 , 4 0 0 , 6 0 - 0 , 6 3
M a lt ó z  .................................................................. 0 , 3 0 - 0 , 3 5 0 , 5 5 - 0 , 5 8
L a k t ó z  .................................................................. 0 , 2 4 - 0 , 2 7 0 , 5 2 - 0 , 5 5
R a f f i n ó z ............................................................... 0 , 1 8 - 0 , 2 1 0 , 4 8 - 0 , 5 2

Az ékcsík módszert a túlfuttatásos és radiális módszerekkel összehasonlítva 
kitűnik, hogy ilyen módon a cukorkeverék komponensei nagy Rj intervallumban, 
éles határvonalakkal különíthetők el (1. ábra).

Az ékcsík módszer anyagigénye lényegesen kisebb, növényi kivonatokból 
70/rl, míg a túlfuttatásos módszeré nagyobb, 150[Л. A kromatogramok kifej­
lesztési ideje előbbinél 32 óra, utóbbinál 160 óra.

A cukorkromatogramok kifejlesztési idejének csökkentésére a vékonyréteg- 
kromatográfiát alkalmaztam. A vékonyrétegeket Stahl és Kaltenbach szerint, a 
Desaga cég rétegkihúzójával, 20x20 cm-es üveglapokon, Kieselgur G-ből készí­
tettem, 20 g-ot 45 ml 0,02 m nátriumacetáttal elegyítve (5). A réteg vastagsága 
kb. 200 /n. A réteget levegőn szárítottam és szilikagél felett, exszikátorban tárol-
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7 . ábra
C u k o r k e v e r é k  k o m p o n e n s e i n e k  e l v á l a s z t á s a  p a p í r k r o m a t o g r á f i á v a l .  W h a t m a n  1 . p a p í r .  K i f e j ­
l e s z t ő :  b e n z o l : n - b u t a n o l : p i r i d i n  : v í z  = 3 : 1 0 : 5 : 4 .  A  k i f e j l e s z t é s  id e j e  2  X  1 6  ó r a .  l c =  r ib ó z ,  
2  =  x y l ó z ,  3  =  f r u c t ó z ,  4  =  g l i k ó z ,  5  =  g a l a c t ó z ,  6  =  s a c c h a r ó z ,  7  =  m a l t ó z ,  8  =  I a k t ó z ,

9  =  r a f f  in  ó z .

tam. A kromatogramok kifejlesztése kamratelítéssel, Desaga üvegkádban, szoba- 
hőmérsékleten történt. A kromatogramok kifejlesztésére kipróbáltam a Stahl és 
Kaltenbach által ajánlott (5) etilacetát:iso-propanol: víz (2:1) = 65:35 arányú 
elegyet. Kis Rf értékeket és a komponensek kismértékű elválását kaptam. Majd az 
Rf értékek növelése érdekében csökkentettem az elegyben az etilacetát mennyi­
ségét és a fenti arányt 60:60, illetve 50:70-re változtattam. Mivel a kromatogra-

1 r íb t t  - f rv c ta i  t*íer- tfoUntan. foecKtrái m o í t c i  LoKtói !
1 * *» ftwwA S  t  f  r a f f  v i l i

2. ábra
Cukorkeverék komponenseinek elválasztása vékonyrétegkrom atográfiával. Pufferolt Kieselgur 
G réteg. Kifejlesztő: b en zo l: n -butan ol: piridin : víz = 3 : 1 0 : 5 : 4 .  A kifejlesztés ideje 1 óra. 
1 =  ribóz, 2 =  xylóz, 3 =  frutóz, 4 =  glykóz, 5 =  galatóz, 6 =  szaharóz, 7 =  maltóz,

8 =  Iaktóz, 9 =  raff inóz
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mokon a cukrok elválása nem volt kielégítő, a rétegeket sablon segítségével, a 
papírkromatogramokéhoz hasonló ékcsíkokra osztottam. A kromatogramok ki- 
fejlesztésére a papírkromatográfiában jól bevált benzol :n-butanol:piridin:víz =  
= 3 :10:5:4 arányú oldószerelegyet alkalmaztam. A kromatogramok kifejlesztési 
távolsága 8 cm. Előhívása 4% anilin: 4% difenilamin:cc foszforsav = 5:5:1 
eleggyel történt (2. ábra).

Az általam alkalmazott vékonyréteg és oldószerelegy kombináció a cukor­
keverék komponenseinek kielégítő elválását eredményezi. A 9 vizsgált cukor 
0,48-0,86 /?j. értékek között különült el (1. táblázat). Előnye, hogy alkalmazásá­
val a kromatogramok kifejlesztési ideje a papírkromatográfiához szükséges 32 
óráról 1 órára csökken, anyagigénye annak 1/20 része, ezért növényi kivonatok 
kvalitatív cukoranalíziséhez ajánlható. Kvantitatív analízishez a papírkromatog- 
ráfia megfelelőbb, mivel az egyes cukorkomponenseket nagyobb Rj intervallum­
ban jobban elkülöníti, mint a vékonyréteg-kromatográfia.
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ПРИМЕНЕНИЕ ПИКООБРАЗНОГО ПОЛОСОВОГО МЕТОДА БУМАЖ­
НОЙ И ТОНКОСЛОЙНОЙ ХРОМАТОГРАФИИ САХАРОВ

Н. Яко
Автор ознакомляет методом пикообразной полосовой бумажной хрома­

тографии Маттхиаса, применяемого для отделения компонентов сахарных 
смесей. Для качественного анализа сахара предлагает комбинацию буффер- 
содержащей тонкослойной и развивающей смеси.

ANWENDUNG DER KEILSTREIFENMETHODE BEI DER PAPIER- 
UND DÜNNSCHICHTCHROMATOGRAPHIE VON ZUCKERN

N. Jákó
Verfasserin demonstriert die papierchromatographische Keilstreifenmethode 

von Matthias durch Trennung der Komponenten eines Zuckergemisches. Für 
die qualitative Analyse empfiehlt sie eine Kombination von gepufferter Dünn­
schicht und Entwicklungsgemisch.

APPLICATION OF THE CONE STRIPE METHOD FOR THE PAPER AND 
THIN-LAYER CHROMATOGRAPHY OF SUGARS

N. Jákó
The application of the cone stripe method of Matthias for the paper chro­

matographic separation of the components of sugar mixtures is presented. The 
combination of buffered thin-layer chromatography and developing mixture is 
suggested for the qualitative analysis of sugars.

EMPLOI DE LA BANDE Ä FORME DE COIN DANS LA CHROMATOGRA­
PHIE AU PAPIER ET EN COUCHE MINCE DES SUCRES

N. Jákó
L’auteur présente la méthode de Chromatographie au papier ä bande ä 

forme de coin de Matthias en faisent la séparation des composants de mélanges 
de sucres. II recommande Pemploi d'une combinaison tamponnée de couche 
mince et de mélange révélateur.

1 6 9


