FIGYELO

TEJIPAR
Tejfol.

Atejfolos poharak egy részebdl kifolyik a savd, mert szallitas kdzben a pohar
impregnal6 anyaga (paraffin) megtérik. Ajanlatos lenne a poharat jobban rogzité
rekeszek (esetleg muanyag) alkalmazéasa, melynél kisebb a megtorési veszély.

B. J. (Budapest)

A tejfolos poharakon a szavatossagi id6t feltiintetik. A jelzés a szintelen

nyomas kdvetkeztében azonban sokszor olvashatatlan. Szines nyomas esetén

ez a hiba megsziinne.
B. J. (Budapest)
Vaj

A csomagolt vaj szavatossagi ideje és a gyartd, csomagol6 vallalat szama
sokszor olvashatatlan, mert a belyegzd festékanyaga elkenddik.
B. J. (Budapest)
A Jaszfényszarui Sajtlizem a gyartott palpusztai sajtot Kunszentmarton
(X172 jelzésti) papirjaba csomagolja. Ezzel a Jaszfényszaru-i tzem az altala
gyartott sajt mindségéért a feleldsséget Kunszetmartonra hérl’éja.
. J. (Budapest)
Sajt
Tobbszér el6fordul, hogy az dmlesztett sajt sajtanyaga a dobozba kifolyike
A sajt beleragad az elégtelen, vagy hibas alufdlia csomagolas kdvetkeztében.
B. J. (Budapest)
A tejfol szavatossagi ideje

A tejfol MSZ 12253 szabvanya el0irja, hogy a tejf6los poharon fel kell
tlintetni ,,a szavatossag naptar szerinti hatarnapjat”. A maltban a jellés a hét
napjainak feltiintetésével tortént. Az utdbbi iddben a szavatossagi hatarnap
datum benyomasaval késziilt, s gyakori panasz volt, hogy a kilonosen a két-
jegyl szamoknal az id6pont nem Jdl olvashatd, a fogyaszto nehezen ellenérizheti
az aru frisseségét.

A Magyar Szabvanyugyi Hivatal felhivta az illetékesek figyelmét a nyomoé-
szerszammal préselt datumbélyegz6k pontosabb hasznalatara. A Tejipari Tr szt
Tejtermék Ellen6rzé Allomasa megvizsgalta a panaszt, és megallapitotta, ho%(y
a két szamjegybdl allé datumok jelzésekor az egyik szdm sok esetben elmosddik,
aminek oka, hog?/ a poharak gépi hajtogatasanal tobb réteg kerll egymasra, s
igv a meg nem felelSen beéllitott présszerszdm elmosodd jelet hagy. Az Ellen6rz6
Allomas eljart, hogy a préseléfejek helyes beallitdsara és folyamatos karbantar-
tasara ugyeljenek, hogy a fogyasztokat karosodas ne érhesse.

BAROMFIIPAR
Végott baromfi
_Afagyasztott végiott baromfi termekek jelolése nem szabvanyos. A Baromfi-
ipari Orszagos Vallalat Szentesi Gyaregységéb6l szarmazott mintak jeldlése

pl. csupan a mindségre terjed ki, a szabvanyszamot nem tiintetik fel.
B. J 1. (Szeged)
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Tojés
‘A Baromfiipari Orszagos Vallalat altal ladazott tojasokra az alabbi jelolés

keril:
MESZES  .oeeevcivreees mreree e e eitre e e e st e e e e nanes 20-940-17 —20,
h{t6hazi.......c....... .. 20-930-17-20,
friSS, NAGY oo 20-920-18-21,
FHSS  Lovrricicicceeee e 20-920-17-22,
friss 11.... .. 20-920-17-23,
apro 20-920-17-24,
(140 JT .. 20-920-17-25,
IAMPpatdrott....cccoeeeeeeeeee 20-920- 17-26,
horpadt ..o 20-920-17-31,
(0] 1 (0T 20-920-17-33.

Az els6 két szamjegy a fajra, a kovetkezG harom szamjegy a kidolgozasi
modra, a kdvetkezd kettG a csomagolasra vonatkozik és az utolso két szamjegy
a minGséget jeldli. Feltintetik tovabba a telepszamot, a gépszamot, az MSZ
szamot, a gyartas és a kiszallitas keltét, valamint a darabszamot. Minden ladaba
360 db tojast csomagolnak.

B. J. I. (Szeged)

EDESIPAR

Iﬁz édesipari gyarak az ipari atszervezés utdn az aldbbi kodjeleket hasz-
naljak :

a Budapesti Csokoladégyar jele........cccovrvvevnrnnnne. 7,
a Budapesti Keksz- és Ostyagyar jele 2,
a Csemege Edesipari Gyar jele ............ 3,
a Gyori Keksz- és Ostyagyar jele ... 4,
a Szerencsi Csokoladégyar jele ......ccocevnvecenernnecnn. 5,
és a Zamat és Edesipari Termékek Gyara jele ........ 6.

Az édesipari figurak (mikulés, nyuszi, tojas) jelolésén a stlyra vonatkozoéan
kodot talalunk. Az

5002 jelli készitmény 20 grammos,
az 5003 Jelli készitmény 30 grammos,
az 5004 jel( készitmény 40 grammos

és igy tovabb, befejezve a 400 grammig.

B. J. I. (Szeged)
Fagylalt alapanyag

A Nagykérosi Konzervgyar ,,Fagyi” elnevezéssel 5/4-es és 5/8-0s (ivegben
fagylalt alapanyagot gyart. Az aru steril, hékezelt, szavatossagi ideje a gyartasi
idoponttol szamitott 1 év.

Hasznalati utasitas: E kész fagylalt alapanyagot jol bsszekever%'[]k, és Zuz-
mara fagylaltgépbe ontjik, minden el6készitesi munka nélkil. A fagylalt kb.
16ra alatt elkesziil. Keverés kizben kozvetlen hiitéssel, (pl. s6zott jégbe helyezett
.edényben) is kifagyaszthat6. A felbontott liveget tarolni nem szabad. A ,,Fagyi”
az alabbi izekben késziil: birs, 6szibarack, meggy, sargabarack, malna, szamoca.

V. Z. (Budapest)
Csokoladé szabvany

~ Ez év oktéber 1-én lépett életbe a csokoladészabvany. A szabvany hatalya
kiterjed minden tomor ét-, tej-, mokka-, mogyoroval dusitott csokoladéra, tireges
és tomor csokoladé alakzatra, féliaba csomagolt vagy ,,porcelan” figurara.
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Aszabvany felsorolja a gyartashoz felhasznalhat6 anyagokat, a tiltott adalékokat
(liszt, keményitd, dextrin, mesterséges édesit6, szinezék stb.), rendelkezik a
zsirtartalom, tej csokoladéban a tejcukortartalom als6-, valamint altalaban a
cukor- és nedvességtartalom fels§ hatarértékér6l és a sulytiirésrél. Részletes
szabalyozast tartalmaz az eltarthatosag idejérdl és kozli az eérzékszervi pontozasos
mindsitd vizsgalathoz sziikséges el6irasokat. Az elsé orszagos csokoladészabvany
azt is elGirja, hogy a gyartmany fantazia nevén kiviil meg kell nevezni a disito
anyagokat, igv peldaul ,, TIBI félédes csokoladé MSZ 20979”, ,,.BOCI tejcsoko-
ladé MSZ 20979”. A minGségi mogyorés csokoladénak —az egesz tabla sulyara
vonatkoztatva —legalabb 20% mennyiségben kell tartalmaznia porkéltmogyorot
amelyek 70%-a egész szem kell hogy legyen, s legfeljebb 30%-a lehet tOrott.

SUTO ES TESZTAIPAR
Cso'tészta

Uj szabvany jelent meg a tésztakészitményekrél, amelynek megszerkesztése
soran mar figyelembe lehetett venni a javulé nyersanyag, a korszer(ibb gépek és
a fejlettebb technol6giai moédszerek hatésat, és igy lehet6ség nyilott a mindségi
kovetelmények bizonyos mértékii szigoritasara. Vonatkozik ez az érzékszervi
jellemz6kre, méretre, térmeléktartalomra, fézési tulajdonsagok elbirdlasara. A
készitmények mindsegének javulasat fenntiken kivil nagy mértékben el§ fO%ja
segiteni, hogy mind tobb termék kerll jobb gyari csomagolasban forgalomba.
A modositott szabvany 1936 oktdber 1-én lépett hatdlyba, s tobbek kozott
kimondja, ho?(y az |. osztalyd cs6tészta hossza 200—500 mm, a Il. osztalyd
50- 199 mm kell hogy legyen. A spagetti hossza 200—400 mm, a Il. osztalyu
arunal 30—200 mm. A tormelék elére csomagolt 1. oszt. arunal maximalisan
8% lehet. Az (j szabvany f6zési elGirasai szerint a f6zési id6 1 mm vastagasgu
tésztaknal 10 perc, vastagabbnal is legfeljebb 25 perc lehet. A tészta térfogat-
novekedése f6zés utan legalabb 200% kell hogy legyen, a szalak egymashoz nem
ragadhatnak és a szétfévés legfeljebb 10% lehet.

Péktermékek mindségi atvétele

Sok kifogas merul fel a forgalomba hozott péktermékek minBsége miatt-
A kenyerek minésége gyakran gyenge, sok esetben nincs atsulve, ragacsos, tomott
bélzetd, lapos, deformalt. A sttemenyek Kicsik, tomottek, visszapuhultak, faké
szinliek, gusztustalanok. A jogos reklamaciok nagy része megszlnne, ha a pék-
termékeket gondosabban allitanak el6, illetve ha a készitmenyeket a kereske-
delem csak min@ségi atvétel utdn bocsatana a fogyasztokzonség rendelkezésére,
illetve a kifogastalan minGségli termékeket megfelelé gondossaggal tarolnak.
A kereskedelmi atvételnél nemcsak a péktermekek mennyisegeét, de minGségeét is
fig?/elemmel kell kisérni. A minGségi atvétel érzékszervi es sulymérési vizsgalat-
bol all. Mindséghibas szallitas esetén azonnal kozélni kell a kifo?ést a gyarto
Uzemegységgel, vagy a vallalat kozpontjaval, és a jegyz6konyv felvételehez a
Siit6ipar megbl’zottl|(ét meg kell hivni. Ha a szallit6 a megbizastdl szamitott
1 6ran belul nem érkezik a helyszinre, Ggy a tanacsi megbizott jelenlétében kell
a mintavételre vonatkoz6 szabvany elGirasok szerint eljarni.

V. Z. (Budapest)

Péktermékek sulyanak ellen6rzése

A sulyhianyok megsziintetését rendszeres sulyellen6rzésekkel kell el6segi-
teni. A termékb6l valogatas nélkil 3x10 db-ot kell lemérni. Az egyes péksiite-
mények el6iras szerinti sdlya:



Vizes tésztabol készitett fehértermékek:

VIZES ZSEMIC i
hosszl zsemle....
zsemleCipld  .ovveviereee e
fOtt PEreC..ovcierieeireceeee
zsemlevekni, %-es
zsemlevekni, y2-es

Tejes tésztabol készitett fehértermékek:

tejes-Kifli oo
csdszarzsemle ... e
SOSKITli.eveieeiiicicicece s
fonott KiSmakos ........ccccevveveviveieie e
kerek kismakos....... T
SOSKAIACS  ..vevviveieciicrecre e
fonott nagymakos ......... e —————————
nagykifli —..........
oriaskifli ......
Szegedi VAGOLE oo

Egyszer( vajas tésztabdl készitett termékek:

vajas kifli

vajaskarika
bordas .............

paprikas kifli ... e ——
UzZSONNAKENYEr, Yi-€S...coiiiiiiiiriiirieeierieeireeas
uzsonnakenyér, %-es........ e
uzsonnakenyér, 1/1-6S ......cccccovvvvvrerenereenenns

Tojassal dusitott egyszer(i vajas termékek:

BrIOS, KICST.uiiiiiiiiicie s
briés, nagy ............ e ———
vajas cipocska ... e ————
molnarka e ———
puffancs USRS
sult perec e
csavart SOSIUd......ccoeveveieneiesesceee e
lekvaros buKta........oevvevevciciciicecececrecen
finom fonott kalacs, %-€S.....ccecevveveevveveervinnens

finom fonott kalacs, % -€S.......ccoeevveerceriennne.
finom fonott kalacs 1/1-es
foszlos kalacs, <-es .

foszlés kalacs, 1/1-es ...............
kakaos foszlds kalacs, %-€S ....ccccevevvvveeennen.

Omlos-leveles tésztabdl készitett termékek:

sajtos ruad

lapos-vajas
turos taska
barkifli.............
diés csiga

245255

42 —46
42 —46
42 —46
42 —46
42 —46
42 —46
86 —90
95-105
210—230
210—230

245 —255

g

QoK

[(e){e}(e]{o){e]

490—510 g
980—1020 g

45-50
90-100
2528
25—28
95 —105
30—32
30—32
98-102

245-255

490 —510

980-1020

490510

1000 g

490—510

42 —46
28-30
70-75
60 —65
60 —65

[(e)(e]lo){o)(e]

« QOO



rongyos Kifli ..., 33-36
Vajas POGACSA .vevervrrerrrsnennenes 45-50
tepert0s pogacsa .. .. ... 45-50
leveles vajas pogacsa 42-46
pozsonyi Kifli  ....ccccoiiviiieiee 50 —52

V. Z. (Budapest)

[(e]{eo){eXo)(a]

BORIPAR

Pezsgé tarolasa

A kereskedelmi halozatban a pezsg0 tarolasara nem forditanak kell6 gondot.
Ezid6 szerint minden Ipezsgefajta mlanyag dugoval lezart palackban keril
forgalomba, ezért a palackos boroktdl eltéréleg nem fektetve, hanem Aallitva,
nyakkal felfelé kell tarolni szaraz, hlvos helyen.

V. Z. (Budapest)

LIKORIPAR
Likér
Az MSZ 9595 —61 szabvany 3.2 pontja a részletes kdvetelmények kozott, a
Triple-sec alkoholtartalmanak 36térf %-ot, cukortartalmanak pedig 45 g/100ml
értéket ir el6. Mégis tobbszor tapasztaltuk, hogy eredeti, a Magyar Likéripari
Vallalat altal zart demizsonokbdl szarmazé mintak cukortartalma csak 35—36

g/100 ml.
l. (Szeged)
KONZERVIPAR

Sésvizes uborka, mindsége és tarolasa

Az MSZ 1822-65 szabvany a sosvizes uborkara nezvé a kévetkez6 minGség
kovetelménveket irja el6:

Szin: jellegzetes sargas-zold; illat: a termékre jellemz6; iz: jellegzetes, f(-
szeresen savanyU; alak: Jellegzetes kisse hajlott, az elGirt méreteknek megfelel6;
allomény: tdmor, ropogos. Az aru tehat elszinezddott, tulérett darabokat, végott,
torott, foltos uborkat nem tartalmazhat; minden mellékiztdl és szagtol mentes
kell hogy legven, keser(i uborkat nem tartalmazhat.

Az uborkdk hosszlsag szerinti csoportositésa:

APrO (A ) e 6- 9cm,
kézepes (K) 9—12 cm,
nagy (N) oo 12-16 cm.

Ezekt6l a meretekt6l valo eltérés: hordos készitményéi + 2 cm, 5/1-es
tvegnél +1 cm. Az ilyen méret(i uborkak egy-egy csomagolasi egységen belil
legfeljebb 20%-ban fordulhatnak elé.

A hordokon a szallito vallalat altal alkalmazott azonossagi jelolesen kivul
a fenti méretre utal6 jelzéseket kell alkalmazni. Pl.: sésvizes uborka (kézepes):
SOU —K, ahol a nagy K jelzi az uborka nagysagat. Afelontd Iének fedni kell
az uborkakat. A tarolas olyaman az esetleg lecsokkent lemennyiséget potolni
kell. A hianyz6 levet 3%-o0s sosvizzel kell potolni Ggy, hogy a feliiletet teljesen
betakarja. Ilymoédon kell megakadalyozni az uborka min0ségének romlasat.

V. Z. (Budapest)
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