KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezetd: Gal llona

HOTTENROTH B.:

Elelmiszerek hosszii idejl tarolasi
kisérleteire vonatkozd tapasztalatok.
I. Konzervek

(Erfahrungen bei Langzeit-Lagerver-
suchen mit Lebensmitteln. 1. Konser-
ven.)

D.L.-R. 60, 44, 194.

Annak indokol&séra, hogy konzer-
veket nem lehet ?(yakorlatllag kor-
latlanul eltarthatoknak feltuntetni,
mint az gyakran el6fordul, szerzé 3
éven keresztul tervszerii, tajékozodd
vizsgalatokat végzett 23 kildnbozé,
féleg his-, kolbasz- és halkonzervben
vegbemeno valtozasok mértékeérdl.
tarolasi Kisérletek elvégzése Iehet6|eg
a gyakorlati feltételeknek megfelelGen
részben raktarban, részben —katonai
konzervekre tekintettel — a szabad-
ban, satorban toértént. A konzerveket
minden évben érzékszervi vizsgalat-
nak vetették ala és azok dobozait
korr6zidra és lakkbevonatukra is meg-
vizsgaltak. A kisérletek azt mutattak,
hogy még a kifogéstalan zart és ele-
gendden csiramentesitett konzerv miné-
ségszintje sem marad stabil, s6t, hogy
az Gsszes konzerv idGvel kisebb vagy
nagyobb mérték( abiotikus minGség-
csokkenést szenved, amely el6bb vagy
utobb raktarozhatosaguk végét jelenti,
még ha nem is kovetkezik be teljes
romlas, mint amilyent rothaszto csirak,
okoznak. A satorban tarolt konzervek
tarolhatosaga az ott fellépd nagy
hémérsékleti kilonbségek miatt rosz-
szabb volt, mint a raktarban taroltaké.
A mindkét tarolasi modnal féleg
tapasztalt valtozasok szinben, szag-
ban, izben és allomanyban jelentkez-
tek és sokféle természetliek voltak,
mint nemenzimatikus barnulasi reak-
ciok, fehérjedenaturalodas, hidrolitikus
0,5—5 fig B mintanként, hatarok
kozt) bér nem volt benniik kimutat-
hat6. Az élelmiszerekhez mestersége-
sen adagolt borral atlagosan 96%-0s

és oxidativ zsirbomlés. Az ismertetett
valtozasok nem minden konzervben
lépnek fel egyenl6 er6sségben. Egyes
konzervekben egyidejlileg jelentkez-
nek, masok esetében egyes valtozasok
killéndsen gyorsan mennek végbe
anélkal, hogy ellenik valamit tenni
lehetne. Szerz§ szerint surgés volna
ilyen tajékoztatd vizsgalatokat arra a
sok most még sorra nem Kerilt kon-
zervre is kiterjeszteni. Az elvégzett
kisérletek bebizonyitottdk, hogy nincs
értelme valamely konzerv eltarthatd-
saganak elbiralasakor a doboz ellenallé-
képességébdl kiindulni.

Kieselbach Gy. (Budapest)

TUPALSKA, M.:

Konzervalészerként hasznalt bor meg-
hatarozasa néhany élelmiszerben
(Oznaczanie zawartosci boru jako srodka
konserwujacego w niektorych arty kulach
Zywnosci.)

Roczniki PZH 16. 65. 1965. Ref.
Milchwissenschaft, 21, 541, 1966.

Lengyelorszagban a borsav és borax
élelmiszeripari alkalmazasa a sajt-
tzemi célokra hasznalt folyékony oltot
kivéve —tilos. A korabban kidolog-
zott Rocznicki-féle modszer helyett
olyan_eljarast dolgoztak ki, amely az
élelmiszerek természetes bértartalma-
nak meghatarozasara alkalmas. A mod-
szer a bor és a diantrimid kozt, cc.
kénsavas kozegben fellépd szmreakuon
alapul. A keletkez6 sotétkék szinez-
dés 700—50 TU hullamhosszlsag-
nal fotokoloriméterrel mérhet§ és a
mér6gorbe segitségével a bértartalom
meghatarozhat6. Salami, gouda, emen-
tali és tilziti sajtokat vizsgaltak és
sem az ismertetett modszerrel, sem
mikromeghatarozassal (alkalmazhaté
visszanyerést kaptak eredményil. A
maodszer igen egyszer(i, gyors és soro-
zatvizsgalatokra, a kolorimetralt min-
tara vonatkoztatva 35 fig bor mennyi-
ségig alkalmas.

Kacskovics M. (Pécs)

379





